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A MIS QUERIDOS HIJOS

ORESTES Y RECAREDO.

Al publicar este tomo, fruto de mi laboriosidad, ya que no de mi cien-
cia, a nadie mejor que a vosotros pnedo dedicarlo, a vosotros, que podeis
comprender ficilmente, cdmo yo, que no he sido agricultor, que no he
tenido trabajos de campo, y que apenas he sido un mediocre aficionado, sin
mas conocimientos en las pricticas agricolas que los que pueden haberme
suministrado las labores de una quinta y la lectura de algunos libros,
haya podido atreverme a emprender Ia publicacion de una obra que para
aspirar al aprecio piblico, necesitaria llevar al frente un nombre mas
competente que el mio.

La empresa, verdaderamente, es algo pretenciosa y aun temeraria por
parte mia; por lo tanto, no puedo ni debo aspivar al lauro de que mi tra-
bajo sea considerado perfecto. Muchas personas hai en el pais que por su
ilustracion y sus conocimientos especiales, hubieran podido llevarla a cabo
con mncho mas acierto que yo, pero es indudable que esas personas se ha-
llan, por lo jeneral, demasiado absorbidas en sus quehaceres habituales
para que pudieran dedicar su tiempo a la redaccion de una obra como esta,
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que requiere largas horas do contraccion fdun y una p ; in y labo-
riosidad a toda prueba. La constancia en el trabajo, la paciencia y la labo-
riosidad, son cualidades que poseo, bien lo sabeis, mis queridos hijos; y
estas cualidades, habiéndome hallado con algun tiempo disponible, he
creido podrin consagrarlas a una acupacion que, al paso que era grata
para mf, respondia a una necesidad sentida en el pais.

Observaba yo desde hace mucho tiempo la absoluta carencia en Chile
de una obra sobre agricultura que fuese de una proporeionada estension, ni
diminuta ni demasiado cstensa, que comprendiese lo mas esencial de lo
mucho bueno que sobre materia tan importante se ha escrito, y que ade-
mas de estar acomodada, lo mas posible, a las circunstancias climatéricas
del pais, lo estuviese tambien a las diferencias que la oposicion de estacio-
nes establece entre el hemisferio austral y el setentrional, pues sabido es
por todos que los libros impresos en Buropa o Estados Unidos que se
ocupan de las materias de que trata el presente, estin escritos para paises
en que es invierno enando agui es verano, y vice-versa; y aungue no se
se me oculta que esta circunstancia puede ser subsanada caleulando el mes
o la estacion designados en ¢l libro, semejantes operaciones son a la verdad
harto incémodas, ademas de hallarse espuestas a equivocaciones que a ve-
ces pueden ocasionar perjuicios,

Las obras sobre agricultura mas conocidas en el pais, cuya mayor parte
nos vienen de Espaiia y Francia, son incompletas o diminutas unas, o de-
masindo estensas otras. Las primeras estdn lejos de llenar las aspiraciones
de las personas que desean encontrar en un libro esplicaciones suficiente-
mente completas, al paso que claras y precisas, y las segundas, por su
mucha estension, son de dificil manejo y demasiado costosas,

El libro que ahora se ofrece al piblico y que os dedico, mis queridos
hijos, ocupa un término medio entre unas y otras, abrazando con una me-
diana estension todos los conocimientos mas esenciales que se pueden ne-
cesitar en la teoria y la prictica de las labores agricolas, ya sea para el
cultivo en grande de los campos, como para el cultivo de los huertos de
hortalizas, de los drboles frutales, de los jardines de adorno, ete., ete. El
hacendado, el chacarero, el duefio de quinta, el arbolista y el jardinero,
todos hallarin en ¢l algo til para el mejor acierto en

Ja direccion y la
prictica de sus labores.
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Todo el libro se compone principalmente de estractos tomados de buenas

obras espaiiolas, fr e ingl Ficilmente se comprenderd que mui

poco habré yo podido poner de mi propia cosecha, fuera del plan y desarro-
llo de la obra, por la sencilla razon de que aun dads el easo de que yo
fuera mui competente para ello, seria difieil pudiera afiadir algo nuevo alo
que han escrito los antores que he tenido a la vista. El perfeccionamiento
de los conocimientos humanos estd reservado para los hombres especiales
que les dedican sus estudios y observaciones particulares, y por lo tanto,
una obra como esta, que abraza tan variados conocimientos tedricos ¥
pricticos, solo puede ser el fruto de los estudios de muchos, practicados en
diferentes tiempos y en diferentes paises,

Entre los autores de que me he valido para coordinar mi libre han
figarado en primera linea algunos de los espafioles que en los dltimos
tiempos han escrito sobre estas materias. Y no podia ser de otro modo, si

* se tiene en cuenta que las circunstancias climatéricas de Espaiia son easi
idénticas o las de Chile, y que, por lo tanto, pueden prosperar perfecta-
tamente aqui todas las producciones que prosperan en aquella nacion. Asi
vemos que la viiia, una de las producciones mas importantes de algunas
de las provincias de la Peninsula espafiola, prospera en Chile admirable-
mente, habiendo tomado un grandisimo desarrollo tan pronto como los
agricultores se han decidido a prostarle una especial atencion. El olivo, la
morera, el naranjo, prosperan aqui con la misma lozania que en Espaiia,
siendo de lamentar que el primero, que constituye la principal riqueza de
varias rejiones peninsulares, haya sido descuidado hasta el dia entre noso-
tros.

Podré observarse que solo someramente se trata en el presente tomo
del cultivo de la vifia, de la morera y de otros irboles y plantas industriales;
¥ que no se ha dado cabida en él a las instrucciones necesarias sobre fa-
bricacion de vinos, destilacion de aguardientes, cria del gusano de seda, de
las abejas, de los animales domésticos y de las aves de corral, con lo de-
mas que constituye lo que podemos llamar Economia rural. Todo esto ser
objeto de otro tomo, préximamente de la estension del presente, cuyos
materiales estn ya preparados, faltando dnicamente darles la dltima
mano,

Notarse tambien que la division dedicada a la jardineria ocupa una
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parte mui importante del libro. Acaso algunos Ia juzguen demasiado es-
tenga, pero el autor cree mui bien empleadas las pdjinas a ella consagra-
das, atendiendo a la multitud de plantas, arbustos y drboles de adorno
que comprende, y a la circunstancia de ser un ramo de que todos por lo
regular mas o menos se ocupan, sicmpre que tienen a su disposicion un
terreno apropiado para formar un jardin; y euando ese terreno falta, sa.
ben las sefioras suplirlo, en cuanto les es posible, con las macetas, las cajo-
neras, ete., ete., pues el gusto por las flores es casi jeneral,

Espero que este libro puedn ser de alguna utilidad en mi patria adop-
tiva. Al lanzarlo a la laz piiblica, solo aspiro al lauro de haber abierto el
camino para que otras intelijencias mas nutridas, mas competentes que
la mia, puedan dedicar su tiempo a la publicacion en el pais de obras que
llenen mas dignamente que esta las aspiraciones de las personas que se
dedican a las labores del campo. Tales son los deseos de vuestro amantisi-

mo padre

Santos Tornero.
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PRIMERA PARTE.

DE LA AGRICULTURA EN JENERAL.

LA AGRICULTURA tiene por objeto la produccion y multiplicacion
econdmica de los vejetales y de los animales convenientes para la
satisfaccion de las necesidades fisicas de la vida humana; en pocas
palabras, es el arte de hacer que la tierra dé en abundancia los pro-
ductos mas ventajosos, Cultivar la tierra, fertilizarla, sacar de ella
el mayor niimero posible de los mejores productos, con economia
¥y sin empobreceria, son, en efecto, el objeto de la mas ttil y la mas
antigua de las artes. Por su medio se aprende a labrar y cultivar la
tierra por principios y con conocimiento; se descnbren entre la in-
mensa porcion de vejetales que la naturaleza produce, los mas util-
les y los que pueden proporcionar mayores recursos; de qué modo
serd su cultivo mas ficil, mas sencillo y mas ceonémico, sacando de
ello la mayor utilidad, multiplicando su producto, mejorando su ca-
lidad y por lo tanto sus propiedades. Su objeto abraza tambien el
modo de conservar, aumentar y mejorar los ganados y toda clase de
animales tGtiles al hombre,

LA AGRONOMIA es la ciencia que tiene por objeto la aplicacion a
1
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la agricultura’ de los principios cientificos de la historia natural, la
fisica, la mecdnica y la quimica.

Esta palabra se usa a veces como sinénimo de agricultura, y en
este sentido la usamos en el titulo de esta obra. Un agrénomo no
siempre es agricultor, es decir, que no siempre se dedica a la pric-
tica del cultivo de la tierra: el agricultor debiera ser tambien agré:
nomo, con lo enal se evitarian bastantes perjuicios y desaciertos. Si
la pura y simple teorfa, cuando no estd combinada con la préctica,
espone a muchos errores, el labrador simplemente prdctico, que ig-
nora los principios de la ciencia, teniendo que limitarse a las cortas
ideas de su rutina, no puede menos de incurrir en faltas mui con-
trarias a sus propios intereses,

La agricultura se divide en fedvica, prdctica y econdmica. La pri-
mera, o sea la Agricultura tedrica, ademas de las clencias ausiliares
aplicadas, comprende el andlisis de las tierras, las enfermedades de
las plantas, ¥ los insectos que la perjudican—La dgricultuva prdc-
tica se ocupa de las operaciones jenerales de toda clase de cultivo,
como desmontes y roturaciones, preparacion de las tierras, su sanea-
miento y mejora, riegos, instrumentos, labores y multiplicacion de
las plantas, ya por siembras y trasplantos, ya por acodos, estacas e
injertos: abraza tambien los cultivos, en particular de los cereales,
legnminosas, raices comestibles, plantas testiles, tintoreas e indus-
triales; Ig alternativa de cosechas; el enltivo de las huertas y jardi-
nes; de los prados, vifias, olivos, frutales, &rboles de sombra y exd-
ticos, de los montes y plantios, y de la poda.

La Agricultura econdmier, o Economia rurval, comprende la cria,
propagacion, conservacion y mejora de todos los animales domésti-
co, el aprovechamiento d= sus productos y el de los vejetales, su
recoleceion, siega, trilla y limpia, y su conservacion; ¢l aceite, vino
¥y licores espirituosos; la leche, mantequilla y queso; las harinas, la
leia, el carbon, ete,; y por Giltimo, la industria popular, la lejislacion
rural, contabilidad, agricultura, aforos, nivelacion, arquitectura ra-
ral y cerramientos.

Los que se ocupan de las labores del campo se llaman labradores
o agricultores, y los que cuidan del cultivo de los jardines, jardine-
ros. Estos podvén ser jurdineros propiamente dichos, cuando cuidan
del arreglo y distribucion de los jardines; arbolistas, si lo hacen de
los dirboles, ya frutales, ya ds sombra o de adorno, ya de madera;
fwrteﬁmws, cuando de las huertas; y flovistas, cuando de las flores o
Jardinzs que estdn destinados para el cultivo de las flores de adorno.
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CAPITULO PRIMERO.
De la organizacion de los vejetales,

La estructura interna y esterna de los vejetales, la disposicion de
sus drganos, las funciones que cjercen en el érden de la naturaleza,
el modo como resisten o ceden a las fuerzas mecdnicas, fisicas ¥ ui-
mieas, la accion de estas fueizas en ellos, su modo de nutrirse, con-
servarse y descomponerse, son cosas que deben conocer , no solo el
que las estudia para satisfacer el deseo natural al hombre de saber
las leyes a que estin sujetos los euerpos que le rodean, sino el que
solo estudia las plantas con el objeto de sacar de ellas algun pro-
vecho!

Porque efectivamente, jedmo se ha de aplicar con certeza un mé-
todo para conseguir cierto objeto que se desea; edmo se ha de dirijir
sin temor la accion de los ajentes naturales o artificiales; v en fin,
e6mo se ha de resolver un problema relativo a lasiembra, al injerto,
a la poda, o a cualquiera parte de la ciencia, si se anda a ciegas por
estos caminos dificiles, y sin ningun principio que apoye y dirija la
préictica y los esperimentos? Para evitar este peligroso eseollo, va-
mes a esplicar la organizacion jeneral y el oficio de las plantas, segun
se conocen en el estado actual de la ciencia. Despues darémos a
conocer la accion que ejgreen sobre ellas los diversos ajentes natu-
rales y artificiales.

Los wejetales son enerpos organizados y vivos, esto es, que nacen,
crecen, se reproducen y mueren despues de un desarrollo mayor o
menor y de una sucesion de fendmenos particulares mas o menos
larga y varia. Se distinguen con facilidad, y por un grandisimo na-
mero de caracteres, de los cnerpos inorgdnicos que pertenecen al
reino mineral. Estdn compuestos los vejetales de mui pocos elemen-
tos quimicos, mientras los minerales comprenden muchos, y se au-
mentan cada dia por los continuos progresos de la ciencia: con tan
poeos elementos, hai en los véjetales la mayor variedad que pueda
darse en los productos, lo que dimana casi inicamente de la propor-
cion de los cuerpos elementales componentes.

Los vejetales, como cuerpos organizados y vivos, se asemejan a
los animales y tienen mil cosas semejantes a ellos. Un solo cardcter
es talvez el (nico no comun a las dos especies animal y vejetal, que
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es el modo de alimentarse y nutrirse. Los animales hacen esto in-
troduciendo en su mismo individuo ciertas sustancias que, despues
de una descomposicion mas o menos completa, son en parte absor-
vidas y en parte espelidas por su cuerpo, y las partes absorvidas
se distribuyen por todos los drganos de su cuerpo desde el centro a
la circunferencia, Al contrario, los vejetales se alimentan absorvien-
do las materias que los rodean, haciendo esta absorcion por la parte
esterior, de modo que sus alimentos se dirijen de la cireunferencia
al centro. ‘

Pero si este cardeber es easi el finico que separa las especies ani-
males, tales como las esponjas, los pélipos y las coralinas, de los
vejetales con quien tienen mas relacion, como son los hongos, las
algas, las confervas, ete., hai un grandisimo nfimero de otras que
hacen distinguir las plantas de los seres animados cuando se las
considera en jeneral. Asi es que la falta de movimiento voluntario
y de sentimiento aparente; el estar fijo el individuo casi enteramente
en el lugar y sobre el cuerpo en que ha nacido; la produccion sobre
un mismo pié¢ de un nimero grandisimo de individuos, teniendo
todas las facultades mecesarias de reproducirse y propagarse, son
caracteres inherentes casi esclusivamente al vejetal. La figura ordi-
naria de las plantas, que presenta una multitud de divisiones y de
partes aplanadas, adelgazadas y deshiladas, que parece que procuran
abrazar mayor espacio para poder absorver los jugos nutricios que
les convienen, comparada con la de los animales, que es gruesa por
lo jeneral, y arrimada al centro que envia el sustento a las demas
partes, ofrece al primer golpe de vista tal diferencia, que podrd pa-
recer estrafio que hayamos dado tanta importancia y presentado
tantas dificnltades para distinguir estos dos érdenes de euerpos;
pero conviene observar que estas diferencias tan marcadas en los
Cuerpos que vemos mas comunmente, en otros, que aun son bastan-
tes, son nulas absolutamente; de modo, en fin, que hai cuerpos que a
veces parecen vejetales y a veces animales,

Resumiendo lo dicho en pocas palabras, y amplidndolo para com-
plemento de la escala de los seres organizados, diremos que:

uLas piedras evecen; los vejetales erecen y viven; los animales
erecen, viven y sienten; y, agregarémos, los racionales crecen, viven,
sienten y piensan. y

Despues de haber procurado dar los medios de distinguir los
cuerpos que han de ser el objeto especial de nuestros estudios y de
todos los demas que nos rodean, vamos a esplicar su conformacion
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jeneral y la particular de sus drganos principales, y dedueir de esta
organizacion las funciones que ¢jercen las plantas en la economia
jeneral de la naturaleza, y las condiciones necesarias para que exis-
tan y para que lleguen a su perfecto desarrollo. Este estudio nos
conducird al conocimiento de los principios a que debe arreglarse
todo buen eultivo, que no es mas que el arfe de dirvijir para nues-
tro beneficio y para wi objeto determinado, lis fuerzas que emplea
la natwraleza para el desarrollo de ciertos cuerpos,

. SECCION PRIMERA.
ORGANIZACION JENERAL.

La primera condicion para existir los vejetales es el que reunan
cierta mezcla de sustancias sdlidas y liguidas, cosa tan indispensa-
ble, que al instante que falta esta mezcla muere el vejetal. Y asi, si
una sequia violenta, un fuego fuerte, la pérdida de los jugos vejeta-
les en el acto de la fructificacion, el quitdrselos el hombre artificial-
mente, fija o produce la evaporacion de los liquidos de una planta
de un modo cualquiera, inmediatamente cesa su existencia o se
desmejora. Y a pesar de que no se conozea la cansa del prineipio
de vida, parece, pues, que reside en los liquidos, que ejercen todas las
funciones importantes; porque los sélidos parecen Gnicamente des-
tinados a servir de vasos para reducir los liguidos a ciertos espacios,
¥ para dirijirlos por determinados eaminos.

§ L Los soLipos—Los sélidos de todas las partes de los vejeta-
les no presentan mas que dos formas diferentes, y aun éstas a veces
se hallan reunidas en un mismo drgano. Los sabios que se han ocu-
pado en la investigacion de la anatomia y fisiolojia vejetal, esto
es, en conocer la estructura y funciones de las plantas, las denotan
jeneralmente con las denominaciones de fejido celular y tejido
vascular,

El tejido celular es el que se parece a una red, y estd formado
de una multitud de celdillas separadas y jeneralmente exdgonas
Las plantas o sus partes en que los sdlidos tienen esta forma, son,
pues, un conjunto de celdillas separadas por membranas o pura-
mente aglomeradas y llenas de liquidos, de los que hablaremos mas
adelante; pero el movimiento inherente a I vida habria sido impo-
sible en un conjunto de esta clase. Este, pues, se hace por medio de
los poros o gldbulos eldsticos, interpuestos en las membranas, que
Son mas o menos numerosos, y de formas y magnitud diferente, los
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cuales facilitan el trueque o paso de los liquidos de una celda a otra.
Se distinguen muchas clases de poros, segun su destino, pero es infi-
til el que nos metamos en estos pormenores de anatnm.fﬂ.. .

El tejido sdlido o vaseular afecta la forma de tubos, ‘;mrm-prm‘l;im_
unos al lado de otros, y abiertos por sus estremos o por comunica-
ciones laterales. La mayor parte de los vejetales, especialmente los
mas notables, afectan esta forma en sus partes mas sélidas, y ofrecen
tejidos celulares en las mas pequeinas. Segun la especie, y tambien
segun el desarrollo de la planta, los vacios que quedan entre los
tubos y el interior de los tubos, estdn llenos de liguidos o pasan
pronto a sélidos por el poso sucesivo de materias que se concentran
poco a poco. En la mayor parte de especies, a proporcion que la
planta envejece, este depdsito o poso se verifiea primero en los tu-
bos, y luego en los otros vacios mas inmediatos al centro lonjitudinal,
que se llama médula.

§ II. DE ros LiQuinos—Los liquidos que hai en los vejetales
son de dos clases, los jugos propios y los jugos nutricios o savia,

Los jugos propios son elaborados por ciertos drganos y produci-
dos por ciertas partes y en eiertos tiempos; todos tienen un ohjeto
particular, que ¢l mas comun es acompanar, favorecer y hacer que
llegue la florescencia o la fruetificacion. Estos son los que en su
estado natural o despues de algunas preparaciones, producen los
aceites esenciales, los olores, los venenos, los medicamentos, las go-
mas, las resinas, los aziicares, los deidos, ete.; y ellos son los que dan
a cada planta su particular sabor. Su formacion las mas veces es
puramente temporal: su falta en jeneral no parece que perjudica a
la vida del individuo; en una palabra, son productos aceesorios.

La savie es el liguido nutricio, la sangre de los vejetales. Este
liquido los alimenta y envia a cada parte las sustancias que necesi-
ta para su desarrollo y para cumplir con el oficio que le corresponde
en la organizacion jeneral; y asi los jugos Propios no son mas que
una modificacion del jugo savia.

La savia tiene dos movimientos totalmente opuestos: el uno as-
cendente, que la hace ir desde las partes mas bajas del vejetal hasta
las mas elevadas; y el otro descendente, que la dirije en la direccion
contraria: en este trinsito de la savia se hace la absorcion de las
sustancias alimenticias, que produce el nutrimento y el desarrollo
de la planta; este acto es el importante en la vejetacion, y es indis-
pensable que nos detengamos un poco en ¢, a pesar de las tinieblas
en que aun se halla envuelto,
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La savia ascendente, que es la que parece mas particularmente
conducida por el sistema vascular, tiene su orfjen en las raices, que
le suministran el agua y las materias estractivas que absorven en
el seno de la tierra.

Al contrario, la savia descendente parece que debe casi esclusiva-
mente su orfjen al sistema celular, que estd en la circunferencia
esterior y en las partes mas delicadas y mas delgadas de los vejeta-
les. Y asi es que las hojas son principalmente las que, por producto
de la absorcion del gas dcido carbénico (1) que hai en la atmosfera,
dan orfjen a la savia descendente.

En los dicotyledones, que son los vejetales mas completos y mas
perfectos, la savia ascendente enviada por las raices se deposita,
siguiendo el tejido vascular, desde el punto de que parte; y sobre
todo desde el suelo en que se halla el cuello de la raiz hasta el alti-
mo estremo de los ramos, en una capa colocada lo mas cerca posible
del cilindro celular central lamado medula. Las capas que suceden
a las primeras al paso dejan tambien un poso, de modo que puede
decirse que estas partes se nutren de fuera a dentro. En estos mis-
mos vejetales la savia descendente, producida de la aecion de las
hojas, es la que produce la corteza al pasar, dejando un poso seme-
jante al de la savia ascendente, escepto que se verifica de dentro a
fuera, de suerte que el Altimo poso, que se halla absolutamente
sobre toda la planta, forma un vestido completo que se estiende
desde las ltimas ramificaciones metidas en las entranas de la tierra
hasta las menores ramitas que llegan hasta el cielo. La savia des-
cendente, despues de haber dejado por todo su trdnsito una capa
mui delgada, llega al raigal y alli hace que nazcan ramos y un folla-
je andlogos al medio en que se hallan, esto es, a las raices.

De esto puede deducirse que el curso de las dos savias es andlogo,
aunque van en direcciones opuestas y obran en tejidos distintos: nos
parece que se producen reciprocamente, y asi el desarrollo de la una

(1) Este gus, producto de In combustion y respiracion de los animales, ¥ que por eonsi-
guiente a cada instante entva en abundancin en la stmdsfera, parece que es el nutrimen-
to principal de los vejetales, porque es el gue produce todo el earbure o principio del
carbon y madera que se hallau con tanta abundancia en la mayor parte de ellos. Absor-
viendo este gas, que asfixia a los animales, y dejando en la ntmosfera el oxijenc que es-
taba combinado con &1, y que es por lo contrario el principio de la vida de los animules,
restablece en las plantas el equilibrio, que a no ser por este medio, se destruiria wlins-
tante en la naturaleza. De modo que, con este pambio mituo, los animales y vejetales
8¢ auxilian reciprocamente y ee suministran los principios necesarios pura mantener y
Conservar su existencia,
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asegura a la otra un desarrollo proporeional, lo que en cualguier
circunstancia manifiesta la esperiencia de la enltura. El raigal es
el punto central, el jérmen, digdmoslo asi, que primero fl.)rma los
érganos de ambas savias; a poco, y al mismo tiempo, la sa.'&‘la.n.-scen-
dente sale de las raices y va a aumentar el follaje que esti en el
aire, mientras que la savia descendente sale de las hojas v va a au-
mentar las ramificaciones terrestres.

Segun esta teoria, la mezcla de los dos tejidos y de la madera
con la corteza, por deeirlo asi, pueden esplicar las diferencias de
organizacion que estas plantas presentan. El depdsito o formacion
de las capas es de dentro a fuera e indiferentemente para las dos
savias,

SECCION II1.
ORGANOS PARTICULARES.
(Véase el Atlas, lim. 29.)

La mayor parte de los vejetales, y especialmente los que sirven
para la economia rural y doméstica, se componen de las partes
siguientes, de las que darémos a conocer al mismo tiempo la figura,
la estructura y sus oficios.

Las que sirven para el desavrollo del vejetal son el raigal, el
tronco, los apéndices del troneo y las raices:

§ I Er rA1GAL: punto céntrico en que se cruzan las dos savias,
del que parte el tallo para subir por el aire, y la raiz para penetrar
en la tierra. El raigal parece que es la condicion esencial para que
exista el vejetal, y el que distribuye las sustancias que han de ser-
vir para su desarrollo y su reparacion.

Del raigal salen los tallos de las plantas pevennes, que durante el
invierno no conservan mas que las partes terrestres. Es mui fitil a
los cultivadores este conocimiento, porque ciertos vejetales mueren
cuando el raigal estd mui espuesto al aire, y otros al contrario
cuando estd demasiado metido en la tierra. El mejor modo de cono-
cerle es buscar el punto central de la planta, ya sea segun el
voliimen del tronco, ya por los puntos de que salen las raices y los
ramos diverjentes. (V. ldm. 29, fig. 1.)

§ IL EL TRONCO es la parte del vejetal que sale del raigal y sube
por el aire a mas o menos altura, Hai un n@mero bastante grande
de plantas que no tienen un tronco que se distinga, y las hojas sa-
len inmediatamente del raigal. (V. ldm. 20, fig. 1 A)
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El troneo se puede dividir en levbdceo y lefioso, en anual y
pevenne, divisiones sencillas y cémodas para el cultivador, de las
que nos valdrémos con frecuencia en el curso de esta obra,

Como accesorios que dependen o forman el tallo, hallarémos:

12 La médule, que no es precisa para la existencia de muchos
vejetales enando han llegado a cierta edad. La médula o canal me-
dular envia prolongaciones de su sustancia en forma de radios hasta
la albura y el parenquimia, y por lo regular los vistagos nacen de
estas prolongaciones. (V. fig. 12 bis.)

20 El cuerpo leqioso o amadera, la allira y el eambivm son’
modificaciones de la sustancia que forma la parte mas sdlida de los
troncos en la parte atribuida a la savia ascendente en los dicotyle-
dones. El cambivm es la savia al principiar a reducirse a sélida,
que entonces estd en un estado glutinoso: la albura es la savia eon-
eretada, pero en mallas de un tejido mui ancho, formado por el
eambinm; la madera o la parte leiosa es la albura estrechada con
las capas subsiguientes, porque ha ido aposindose de nuevo. Hai
vejetales cuyos troncos estdn guarnecidos de madera, otros solo de
albura o de eambium, Hai otros, como son los monocotyledones, en
que estas partes estdn mezcladas unas con otras o con las que
siguen.

32 El liber, la corvteza, el parengquimia y la epidernvis, son mo-
dificaciones de la parte del tallo destinado a conducir la savia
descendente. El liber es la parte mas interna, se une al cambiom y
afecta la forma de hojas con mallas. La corfeza no es mas que el
conjunto de estas hojas, sobrepuestas unas a otras, y tanto mas
densas cuanto estdn mas hieia a fuera, por la razon de que crecen de
dentro a fuera. La parenguimia es una membrana como una red
delgada, por lo regular verde, que se comunica por radios con la
médula central: y asi es que compone el tejido celular, y parece el
drgano de estension de los vejetales, porque de €l se orijinan los
viistagos y las hojas. La epidermis tambien es una membrana del-
gadisima, didfana, que envuelve todas las partes de las plantas y
que parece que su distintivo es impedir que la evaporacion de la
savin sea escesiva y la disecacion de los drganos demasiada.

Como ampliacion a lo que acabamos de deecir, copiarémos del
Tratado del arbolista de Aguado, que dice:

uEn la raiz se considera el cuello, el cuerpo y las raicillus. Al
primero le constituye aquella parte intermedia, mas o menos pro-
longada, que existe entre la raiz y el tallo, (4 fig. 51, ldm. 29),
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reconocida por algunos como el punto en donde reside la aner_i_ia
vital de la planta: ¢l sezundo le forman la parte principal de la raiz,
(B fig. 51) llamada tambien nabo; y las tiltimas son una especie de
fibrillas (C' fig. 51) o barbitas que suelen tomar ¢l nombre de cabe-
llera, si son muchas. Cuando se corta el nabo o cuerpo de la raiz,
cesa de erecer en lonjitud, de la misma manera que el tallo o tronco
cuando se le corta su estremidad superior, y produce en cambio
diferentes ramificaciones que, propagindose cada vez mas, llegan a
constituir una verdadera cabellera. En la estremidad de cada una
de esas raicillas se advirte una lijera hinchazon esponjosa, (€' fig. 52,
ldm. 29) dotada, como hemos dicho, de una facultad absorvente o
fuerza de sucecion considerable.

wPor lo que respecta al fallo, toma su orfjen del mismo punto
que la raiz, esto es, del cuello; pero con la notable diferencia que
todo el conato denotado por ésta para sumerjirse en el suelo, le
manifiesta aquel por elevarse hicia el cielo. Cuando hablemos de
los drganos reproductores, manifestaremos cémo se forma el tallo
primitivo, debiendo decir ahore que en las plantas dicotiledones, o
sea la mayor parte de nuestros drboles toma el nombre de tronco,
tan luego como se subdivide en otros de menor didmetro, a cierta
altura. Y como esto sucede al primer aiio de vejetacion, esto es,
antes de haberse desarrollado en una escala y un tamaiio propios
para que se aprecien ficilmente todas las partes que le constituyen
pasamos a considerarle desde luego como tronco perfecto.

nTres partes esenciales son las que se ofrecen a la vista del obser-
vador, e importa distinguir en todo drbol, euando se corta trasver-
salmente su tronco, a saber: la corfeza, el cuerpo leioso y la
médula,

nA la corteza, o sea la primera de las partes que se encuentran
yendo de la circunferencia al centro, la constituye, ante todo, una
telita mui fina y trasparente compuesta de un tejido celular de di-
versas formas, segun que son diversos los érganos y plantas que
cubra, y estd destinada a diversos usos. Esta cubierta leva el nom-
bre de epidermis y se la separa facilmente de la corteza en los
p.era.iesa, avellanos y otras plantas, sobre todo en sus tallos o ramas
tiernas, mientras que es mui dificil deseubrirla sobre la corteza de
los t{'onuus gruesos (. fig. 52, ldan. 29). Ella desempena tambien
func.mnes mui- importantes en la vida de los drboles; por ejemplo,
impide la traspivacion escesiva de las plantas jévenes, y a favor de
unas glandulitas u drganos pequefios yue se observan en su super-
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ficie, es como brotan las raicitas de las ramas enando se coloca a
éstas en situacion de producirlas. Sigue a la epidermis una poreion
de tejido celular, o sea aquella capa interpuesta entre la epidermis
y las capas corticales (B. fig. 52), de que hablamos en los érganos
elementales, y llamada por unos cubierta celular, tegumento herbd-
eeo por otros, ¥ médule esterna por Dutrochet. Continfan luego
las capas corticales, compuestas de infinidad de fibras y de un teji-
do celular de la misma naturaleza que el de la cubierta, las cnales
capas se presentan bajo la forma de otras tantas zonas concéntricas
(€. fig. 52) y son las que constituyen la corteza, propiamente ha-
blando. Y, por tltimo, se ofrece a nuestra vista de una manera
sensible, en la mayor parte de los drboles, una ltima capa cortical,
en contacto casi con el lefio, o salva la interposicion de la albura, a
la que cubre inmediatamente. Dicha capa se conoce bajo el nombre
de liber y estd compuesta de multitud de Jaminillas mas o menos
gruesas y semejantes por su disposicion a las hojas de un libro (D-
Jig. 52) de lo enal la viene el nombre. Cada afio produce el drbol
una nueva laminita de éstas, por la parte mas interior del liber, o
sea la que estd en contacto ya con la madera, y convierte en capa
cortical la laminita mas esterior, verificindose por este medio el
engrosamiento de la corteza,

vSiguiendo siempre en nuestras investigaciones la direccion de la
circunferencia al centro, nos encontramos con el euerpo leiioso,
despues de la corteza; otra de las partes esenciales que se deben
considerar en el tronco de los drboles (E. fig. 52). Este cuerpo le
constituyen las mismas fibras, los mismos vasos e iguales tejidos
que a las otras partes del vejetal, con la (inica diferencia de hallarse
mas compactos, mas endurecidos en ésta, por diferentes causas.
Asi mismo estd formado de capas coneéntricas o fajas colocadas al
rededor del eje del drbol, como dijimos que lo estaba la corteza
propiamente dicha. Pero no todas las capas o zonas del cuerpo
lefioso tienen el mismo grosor, ni densidad igual, y por lo tanto, ni
la misma dureza: sino que las mas céntricas, o sean las que forman
el corazon del drbol (F. fig. 52) aventajan tanto a las otras en estas
dos filtimas enalidades, cuanto las mas esteriores les aventajan a
ellas en la primera, Tampoco el color de estas capas lefiosas es
uno mismo en todas ellas; antes por el contrario va aclarando
gradualmente del centro a la circunferencia, hasta el estremo de ser
completamente blanco en la que toca al liber de algunos drboles.
De este color tomé orfjen probablemente el nombre de albura, con
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que se designa a las capas esteriores del cuerpo lefioso; ¥ tanto por
¢l enanto por la menor cohesion de las moléeulas de dichas capas,
esto es, por su menor dureza, ha merecido que se la califique de ma-
dera imperfecta. Finalmente, el volimen del euerpo lenoso va cre-
ciendo sezun que se aumenta el nimero de las capas coneéntricas que
le componen, lo cual sneede en un sentido enteramente inverso al
en que lo verifican las capas centricales, supuesto que en éstas tiene
lugar por el centro, mientras en las lefiosas por la circunferencia.
El liber, segun la opinion de los anatémicos mas aventajados, es el
que produce aqui este maravilloso efecto, como vimos que le produ-
cia sobre las capas corticales, :

wPero hé aqui que hemos llegado ya al punto céntrico del tron-
co, esto es, a la mddula, verdadero orijen del tejido celular (. fig.
52) y cuyas diversas ramificaciones atraviesan todo el radio o grueso
de la planta, conduciendo los jugos nutritivos que fueron prepara-
dos antes en ella. Esta médula tiene diversos colores, abunda mas
a medida que el individuo en donde se ln examina es de menor du-
racion, y se manifiesta menos gruesa en las raices que en el tronco
y en las ramas. El inmortal Linneo creyd que esta sustancia era and-
loga al sistema nervioso de los animales, y por consiguiente, un
érgano indispensable a la vida vejetal; pero esperimentos posterio-
res-hechos por Dubamel, Senebier y otros, privando de médula a
ciertos drboles que continuaron vejetando como si no hubieran
sufrido semejante operacion, demuestran evidentemente lo contrario.
Ademas, se sabe que no es necesaria para la veproduecion de algu-
nos drholes que abundan hasta el estremo de ella; por ejemplo, el
sauco, en el cual llega a desaparecer a fuerza de aios, Tiene, por lo
tanto, mayor fundamento la opinion de que esta sustancia es mui
parecida al tejido celular.

§ 1IL Los APENDICES DEL TRONCO: por una parte son las gldn-
dulas, los pelos, las espinas y los zawcillos, y por otra, las yemas,
los wdstagos y las hojas,

12 Las gldndulas son tubérenlos o vejiguitas destinadas, segun
parece, a espeler o a conservar ciertos jugos o fluidos particulares.
Los pelos son filamentos mas o ménos delgados producidos por las
prolongaciones del parenquimio, y cubiertos por la epidermis,
Las espinas y los zarcillos (V. ldm. 29, fig. 6, 7 y 8) son ramos abor-
fd_iliDS, que por la falta de alimento o por enalquiera otra cireunstan-
cia 1o se han podido desarrollar, y asi se ve que se convierten en
ramos euando la savia va a ellos con abundancia, Las espinas y los
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aguijones, por sus puntas duras y aguzadas, son para las plantas un
arma defensiva de que ¢l hombre ha sabido aprovecharse, Los zar-
eillos o manos tienen la forma de filamentos, que se tuercen for-
mando una espiral; su destino es agarrarse a los cuerpos de su alre-
dedor para sostener y levantar los ramos de los vejetales flexibles,

20 Las yemas, botones o capullos (V. ldm. 29, fig. 13), cuyo jér-
men es el ojo, hebrilla verdosa, prolongacion del parenquimia, y del
tejido celular muchas veces suministrado por la méduala, son por
lo comun cuerpecitos de figura ovalada, mas o ménos alargada, colo-
cados en el sobaco de las hojas, pero algunas veces estin sin embar-
go sobre el cuerpo mismo del troneo o de las ramas, y eubiertos, ya
sea de eseamas o prolongaciones epidérmicas de formas mui varias,
ya de vello y jugos viscosos, Los botones son de muchas especies, de
madera o ramos, (V. ldm. 29, fig. 21 bis), de hojas y de flores. Las
dos primeras especies parecen lo mismo una que otra, y solo varfan
en su desarrollo. El boton de flor (V. Idw. 29, fig. 14 y, 22 bis) se
diferencia en que es mas redondo. No hai nada que importe tanto
para el cultivador jardinero como el conocer de qué especie son los
botones que salen, porque este conocimiento es el fundamento de la
poda de los drboles, y por lo mismo esplicaremos el pormenor de
esto en el capitulo de la poda, donde poded verse,

Las yemas o botones son el desarrollo de los capullos en quien es-
tdn contenidos. La yema dentro de esta capa estd, como el animal en
el seno de su madre, en un estado totalmente distinto del que tendrd
cuando aparezea a la vista de todos. Hai yemas que estdn arrolla-
das en espiral o formando beulo, y otras estdn plegadas de modo
que figuran una bola; todas ellas tienen infinitos pliegues, reculares
o irregulares, ¥ eomo los botones, unas dan ramas o puramente ho-
Jjas, v otras floves, y de consicuiente frato.

3.9 Las hojas son los érganos que reciben y trasmiten los alimen-
tos necesarios a la mayor parte de plantas. Deben mirarse como una
espansion y prolongacion del tallo, formada por haberse abierto una
o muchas de sus fibras. Cuando estas fibras, separadas del tronco,
subsisten reunidas, formando como un hilo, de que pende la hoja,
este hilo, parte de la hoja, se lama peciolo, y la hoja, que carece de
él, se dice que estd sentada. (V. ldm. 29, fig. 10 y 11). El dividirse
el peciolo en muchas partes ha dado ocasion a clasificar las hojas en
simples cuando el peciolo no tiene mas que una hoja, y en com-
puestas o aladas enando tiene muchas (V. fig. 9). En cada hojita se
divide el peciolo en ramificaciones mas o ménos fuertes, mas o mé-
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nos numerosas de las que parece que depende su figura; a estas
ramificaciones las llaman nervosidades. El espacio que media entre
las nervosidades estéd leno de tejido celular o pavenquimia, cubierta
por una prolongacion de la epidermis, y Egt‘f es el drgano ve}'dade-
ramente esencial y activo de las hojas: el peciolo y las nervosidades
no vienen a ser mas que el esqueleto y los tubos conductores de este
cuerpo.

Las dos superficies de la hoja no son semejantes, ni tienen el mis-
mo destino, y asi perecen si se las quiere forzar a que muden de
oficio. La superficie superior regularmente es lisa, y tiene la epider-
mis menos adherida y es menos porosa: la inferior, al contrario, es
menos lisa, las mas veces cubierta de vello, y tiene muchos mas
poros cortezales. Su prineipal oficio parece que es el de absorver las
sustaneias nutritivas que convienen a la planta, al contrario de la su-
perficie superior, que parece destinada a exhalar las partes inftiles
absorvidas por los demas drganos. Estas sustancias absorvidas y
exhaladas, que son el agua, los gases y algunas materias térreas,
varian segun las circunstancias en que se halla la planta, que ab-
sorve un dia con abundaneia lo que espele otro; y secun estas ecir-
cunstancias los mismos poros parece que ejercen distintas funciones,
que de absorventes se convierten en espelentes; g asi es que la hoja
alterada por una sequedad prolongada, absorve la humedad del aire
con dnsia. Su accion relativamente a los gases es mas constante,
porque en jeneral las hojas durante el dia absorven el gas deido car-
bénico de la atmdsfera, y exhalan el oxijeno, que es otro gas con el
que estaba combinado el primero; ¥ durante la noche absorven el
oxfjeno del aire atmosférico; y le exhalan al instante que amanece,
porque este fendmeno depende fimicamente del fluido luminoso que
le produce, y es una prueba de esto el que se ha llegado a cambiar
las funeiones de las hojas, encerrando las plantas en cuevas, y alum-
brindolas artificialmente.

Los accesorios que tienen por lo regular los peciolos de las hojas,
o los peditnenlos de las flores, son:

1° Las estipulus (V. fig. 11 a.), producciones membranosas folid-
ceas, las mas veces alargadas, mui recortadas ¥ colocadas al orfjen
del peciolo, '

2* Las bracteas (V. fig. 15 b.), especie de hojuclas que acompa-
fian a un gran ntmero de flores y que frecuentemente tienen eolor,

§ IV. Las natces, (Ldm. 29. fig, 2). La Raiz es la parte de la
. planta, que saliendo del raigal se dirije hicia el centro de la tierra,

.
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y cualquiera que sea la inclinacion que se le haya dado, penetra en
ella, y va a desarrollarse alld, y ramificarse con corta diferencia del
mismo modo que el troneo lo hace en el aive. Como entre las raices
hai casi una completa analojia, y se componen con corta diferencia
de las mismas partes, nos referimos, por lo que hace a la estructura,
organizacion y modo de obrar de las raices, a lo que hemos dicho
hablando de los troncos, de la madera, de la corteza, de la epider-
mis, ete., ¥ nos contentarédmos con marcar ciertas diferencias bastan-
te notables. La principal de estas es la falta de médula, y sin em-
bargo, es esencial para la organizacion, a lo menos durante cierto
tiempo, porque la raiz de una planta lefiosa, al instante que se espone
al aire, se convierte en tallo, y se crea una médula, lo mismo que un
troneo puesto en tierra se convierte en raiz y pierde su canal central;
pero hasta ahorano se ha dado una esplicacion de este fenémeno que
satisfaga. Las ramificaciones de las raices llamadas fibritas, hebrillas,
o barbillas, en vez de ser planas como hojas, euyo oficio ejercen, son
tubitos o sifones abiertos por su estremo. Esta forma que tienen estd
tambien dispuesta, como la de las hojas, para la accion que ejercen,
atendiendo al medio en que se hallan. Las raices, lo mismo que los
troncos, tienen tantas mas ramificaciones enanto son mas vigorosos,
¥ pueden aprovecharse con mas facilidad de mayor cantidad de
jugos nutricios. Algunas raices son ftiles al hombre, porque en la
lonjitud de su nabo o de las fibritas forman ciertas hinchazones que
se las ha Hamado bulbosas (fig. 22). tuberosas (fig. 3), fibrosas, car-
nosas, efe. Estos caracteres y algunos otros nos servirdn en adelante.

Los drganos que sirver para le veproduccion del vejetal son la
flor y el fruto.

§. I La FLOR es el conjunto de drganos que operan la fecundacion
de las plantas y de los que los rodean y los protejen. En la flor se
manifiesta la existencia y la necesidad de los dos sexos, en la mayor
parte de los vejetales, lo mismo que en la mayor parte de animales,
para que se verifique la reproduccion; descubrimiento que puede
decirse que ecasi hicieron algunos fildsofos antiguos, pero que nadie
demostré completamente sino el injenioso e inmortal Linneo, sin
embargo que Magol y otros ya los habian conocido dntes que €l

Las floves, y por consiguiente los frutos, son productos de yemas
particulares, y son siempre su terminacion: estdn reunidos en ramos,
en racimos, en corimbos, en parasoles, en amantos o caudedas, en
escapos, etc., o aisladas, teniendo cada una su pedineulo, o compues-
tas, esto es, dispuestas de modo que un pediineulo es comun a mu-
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chas flores, arrimadas unas a otras y reunidas sobre un receptéeulo
comun. ( Vease ldm. 29, fig, 15, 23, 24, etc.)

Las partes de que se componen las flores son:

12 El receptdendo, abertura del pediinenlo en que se apoya y des-
cansa la flor y el fruto. ; .

29 El edliz, prolongacion de la corteza, destinado a protejer y
defender los drganos delicados de la fruetificacion; comunmen.tc es
verde y varia mucho en figura y divisiones; varias de est.a.a_ diver-
gas formas han hecho el que se le den denominaciones especiales, y
de sus divisiones y posicion se han tomado un grandisimo niunero
de epitetos caracteristicos.

3° La corola, lecho nupeial de las plantas, que contiene los érga-
nos de la fructificacion, que parece destinada a asegurar la obra im-
portante de la reproduccion: por lo comun es de los colores mas
vivos, olorosa y graciosa; es la parte mas aparente de la flor; sus for-
mas son infinitas, y los bofénicos han establecido muchas distincio-
nes de ella, fitiles solo para la clasificacion: en la corola estd fundado
el sistema del célebre Tournefort.

42 Los nectarios son partes peculiares de ciertas floves en la co-
rola, y cayo oficio casi es enteramente desconocido.

5.2 Los estambres son los machos vegetales, formados de un fila-
mento que tiene en su estremo superior una cdpsula que se lama
anfera, llena de polvo, por lo regular amarillo, lamado pélen, que
es la materia fecundante: la posicion, la figura y el ntmero de los
estambres varfa mucho, segun el jénero de plantas.

6.2 El pistilo es la hembra en las plantas. Este érgano, colocado
en el centro de la flor, tiene por lo regular en su hase el ovario, que
contiene el jérmen de las semillas: salen desde el ovario uno o mu-
chos hilos llamados estilos, que terminan con una o muchas aber-
turas que se llaman estiginas, que reciben el pélen o sustancia
fecundante que da el macho; y por ellas es por donde se consuma, el
grande acto de la jeneravion.

El ovario nos conduce al fruto propiamente dicho, que reemplaza
la flor despues de haber sido reproducido por ella; pero dntes de ha-
blar de €l vamos a dar una idea de la focundacion de los vejetales,
La mayor parte de las plantas tiene los dos sexos reunidos en una
misma flor; esto es, las flores son herma (froditas; pero hai un gran
nfimero de monoicas, esto es, que los sexos estdn en flores separa-
das, pero en el mismo pié: otras son divicas, esto €8, tienen los sexos
sobre piés o individuos diferentes, El que se reunan los sexos, a lo
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ménos en muchos casos es indiferente o no, es necesario, pues basta
que el polvo que contienen las anteras legue al pistilo, que es lo
que parece se verifica unas veces directamente, otras por medio de
los insectos y otros animales, y por los vientos; y otras finalmen te
tambien porindustria de los hombres, como en los palmeros cultiva-
dos. Los vejetales, a la época de la florescencia, lo mismo que los
animales en la del amor, tienen mudanzas y modificaciones notabi-
lisimas, y todas las fuerzas de la planta parece que contribuyen a
este importante objeto. La naturaleza con sus constantes esfuerzos
asegura en todas partes la conservacion y propagacion de los seres;
y ciertos medios que parecen opuestos a su fin, sirven, por el eon-
trario, para que tengan efecto sus designios. Dos de los fenémenos
mas notables, son el calor y olor particular que manifiestan en esta
época ciertas plantas. Considerando los érganos sexuales, ha com-
puesto su sistema de botdnica el célebre Linneo, sistema que en
tiempo de su autor adoptd toda Europa, y aun hoi dia es bastante
seguido,

§ II. Er rruto (Ldm. 29, fig. 16 y 21). Las partes que compo-
nen el fruto son:

12 El pericarpio, que es la capa esterior de las semillas; a veces
no le tiene la flor, pero entdnces hace sus veces el céliz: sus formas,
su sustancia y sus divisiones son innumerables, y el intentar deseri-
birlas, seria empefiarnos en largas discusiones. Solo harémos notar
que unos son secosy otros carnosos, y que la mayor parte de las fru-
tas que se comen, son de los carnosos,

20 Las semillas (Ldm. 29, fig. 25 y 26) son las partes destinadas
a perpetuar y propagar la planta, y para producirla ha reunido la
naturaleza todo este conjunto de drganos, y vemos que un gran ni-
mero de plantas perece despues de haber enmplido con este objeto.
Las formas, las cubiertas, las partes esteriores e interiores de las semi-
llas, son demasiado numerosas, y un estudio mui delicado para in-
tentar aqui su deseripeion. Solo dirémos que la semilla contiene el
tudimento de la planta; que los filamentos son el jérmen del tallo y
de la raiz; que hai dos cuerpos llamados cotyledones que deben ali-
mentar la planta al momento de nacer, formando lo que se lama
hojus seminales, y que todo esto constituye el embrion. La planta
en semilla no es mas que un huevo que espera circunstancias favo-
rables para desarrollar ¢l jérmen y producir un individuo semejan-
te al que la ha producido: estas circunstancias son: un calor snave

con cierta humedad. Las causas de este desarrollo las ignoramoss
2
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tanto como las de la jeneracion de los animales, y asi no intentaré-
mos el describrirlas.

La semilla se compone de la finica o cubierta mas esterior (4.
fig. 53, Lim. 29); del perispermo, sustancia unas veces coridcea y
otras harinosa que envuelve el embyion (B. fig. 45); y del embrion,
parte que se convierte en planta una vez desarrollado (. fig.
55). Este, a su vez, consta de tres partes principales: la radicula
o rudimento de la raiz (D. fig. 56); la plémula, rudimento del tallo
(B. jig. 55); y los cotyledones, dos érganos semejantes, de forma elip-
tica comunmente, dos medias almendras o dos medios frejoles en
una palabra (F. fig. 55).

CAPITULO 1I.

De la accion de los cuerpos y ajentes naturales y artificiales sobre
los vejetales, y del modo de usar esos mismos ajentes,

Ya que hemos procurado dar idea en poeas palabras de la estrue-
tura, organizacion y funciones de las plantas, veamos ahora de qué
modo obran en ellas los cuerpos en que viven sumerjidas, y los que
las alimentan y mantienen.

Estos ajentes son el agua, los gases, los fluidos imponderables,
las tierras y los abonos o mezclas.

SECCION PRIMERA.
DE LA ACCION DEL AGUA EN LOS VEJETALES,

El agua, que es tan esencial para los vejetales, les sirve bajo dos
aspectos y bajo dos estados diferentes. Lessirve en primer lugar de
vehfeulo para condueir las materias nutritivas a los érganos; en
segundo para alimentar las plantas; y para esto es absorvida en for-
ma liquida por las raices, y en forma de vapores por las hojas y por
los poros epidérmicos. La existencia del agua al rededor de los vije-
tales, que espresamos con la palabra humedod, es una de las prin-
cipales causas de la fertilidad y del desarrollo de las plantas, y es
absolutamente indispensable. Tanto que aun cuando Supongamos
que la tierra es la mejor, la mas abundante en Jugos nutricios y el
aire combinado del modo mas conveniente para la vejetacion, si la
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humedad no se reune 4 esto, la esterilidad es completa, la planta se
aniquila y muere. Pero no se ha de dedueir de esto que la humedad
ey siempre ftil, porque cuando es demasiado continua, disminuye la
accion de los ajentes esteriores, perjudica a la vejetacion ¥ €5 causa
de que la planta parece que se ahila.

En el estado regular, el agua que estd mezelada con las tierras,
disuelve y se carga de muchas materias que acarrea despues y lleva
a todos los 6rganos; en ellos unas, las que son productos de la diso-
lucion de la mayor parte de sustancias vejetales y animales, y la
misma agua, sirven para alimentar los reganos, y alli se descomponen
y cambian en productos gque varian al infinito; ofras, que casi siem-
pre son materias sélidas sumamente divididas, o sales mui suscepti-
bles de hacerse sélidas, son abandonadas por el agua al pasar, y
depositadas en los drganos, de los que regularmente hacen parte
necesaria ¥ constituyente.

El agua, absorvida por las hojas en forma de vapor, solo sirve a
las plantas de alimento. Entdnces ellas se apropian, descomponien-
do el agua, unas veces los dos elementos del agua (el oxijeno e hi-
drdjenc), y otras solamente el hidrdjeno (que es mmi raro que se
halle en el aire en forma de gas) espeliendo el oxijeno, que cambian
por el dcido carbémico que estd disuelto en el aire.

El agua es de una aplicacion continua en la agricultura, y sobre
todo en la horticultura y en la jardinerfa. Su utilidad para los ve-
jetales, como alimento, 'y como medio de introducir en ellos otros
alimentos no meénos necesarios, hace que el estudio de cuanto con-
cierne a ella sea indispensable al cultivador.

La teorfa de los riegos es de la mayor importancia. Como el objeto
de estos es suplir la falta de lluvias, y como el agua al caer de las
nubes se carza de sustancias que contribuyen a la vejetacion, se
conoce con esto que los viegos mejores son los mas lijeros, los mas
divididos y que caen de mas alto.

Los fenémenos que produce, con especialidad al tiempo de la flo-
rescencia y maduracion de los frutos, la demasiada abundancia o la
falta de agua, obligan al cultivador a estudiar todas las variedades
de su influjo, sequn el estado, las épocas, los lugares y las especies
de vejetales que cultiva. Estos son estudios pnicbwns que no puede
descuidar sin mucho riesgo.

En jeneral los rocios, las Huvias menudas y aun las de tempestad,
ﬁi no son muiabundantes, favorecen la vejetacion: la nieve en su
tiempo es mas bien Gtil que perjudicial, porque hace que el frio no
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pueda propagarse con tanta prontitud; pero las escarchas, los hielos
y las nieblas son destructores de los vejetales, oa lo ménos les hacen
mucho datio. (Véuse la seccion VIII de este capitulo).

SECCION IL
DE LA ACCION DEL GAS EN LA VEJETACLON.

Los gases que conviene que conozea el agricultor, son el oxfjeno,
el hidrdjeno y el dcido carbénico; el aire qne forma nuestra atmds-
fera se compone de oxijeno y de hidrdjeno, mezclado con una cor-
tisima cantidad de dcido carbénico y agua reducida a vapor.

El oxijeno, el hidréjeno y sobre todo el earbono, producto de la
descomposicion del fcido carhénico, se encuentran en todas las par-
tes de las plantas, bien que en distinta proporeion. El aire atmosfé-
rico, como que contiene los tres, es el receptdculo comun de donde
gacan las plantas su sustento. Los animales consumen con especiali-
dad el oxijeno y espelen el dcido carbénico; los vejetales se apode-
ran de este Gltimo y espelen el oxijeno; jenlace y dependencia
reciproca de los cuerpos de la naturaleza, verdaderamente admirable,
y tan sencilla en sus causas como rica en sus efectos!

Pero el observar el aire, no solo es bueno relativamente a la parte
quimiea, sino por la accion meecdnica que produce su gravedad, sus
movimientos y sus calidades fisicas, como su temple, su hume-
dad y su pureza, que no son de menor importancia para el culti-
vador,

Las circunstaneias y la localidad influyen de tal suerte sobre estos
objetos, que sin embargo de la utilidad de los principios tedricos,
siempre son necesarias las observaciones. Vamos a indicar tres ins-
trumentos mui buenos para guiarnos entre estas variaciones, que
particularmente el eultivador de jardines deberia siempre tener para
seguir sus anuncios para regar o nd, para tapar o descubrir, y meter
en el inverndeulo o sacar de ¢l sus plantas.

El primero de estos instrumentos es el Bardmetro que sirve para
medir la gravedad del aire, y anuncia con cierta anticipacion el es-
tado futuro de la atimdsfera,

El segundo es el Higrdmetro, que da a conocer la humedad dal
aire, y por consiguiente las variaciones del tiempo, aun con mayor
seguridad que el precedente, porque muchas sustancias tienen la
propiedad de absorver la humedad. Hai un gran nimero de clases
de higrémetros, pero los mas sensibles son los de cabello.
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El estado de muchisimos euerpos inertes, lo mismo que la hume-
dad de las calles y del hierro, la hinchazon de las maderas, el aspecto
de muchos cuerpos organizados, como el abrirse o cerrarsz las hojas
y flores de ciertas plantas, los chillidos y aun la aparicion de ciertos
animales; en fin, el estado de la atmdsfera, son otros tantos pronds-
ticos, mas o menos seguros, que el que tiene préictica sabe discernir
y aprovechar para su gobierno, en el supuesto que nadie debe des-
preeiar lo que indiea este instrumento.

El tercero es el Termdmetro que sivve para medir el grado de
calor o frio de la atmdsfera. Reaumur ha dividido la diferencia de
calor que hai desde el hielo derretido al agua hirviendo en ochenta
partes, y los fisicos modernos en ciento,

SECCION IIL
DE LA ACCION DE LOS FLUIDOS IMPONDERABLES EN LA VEJETACION.

Lldmanse fluidos imponderables los ajentes que no se pueden
cojer, medir, ni pesar; los que, en una palabra, se tendrian por inma-
teriales si no ejerciesen continuamente su accion sobre los cuerpos
que nos rodean, y cuya existencia y presencia negariamos sino se
manifestasen por sus poderosas fuerzas, por propiedades notables y
por la produccion de un gran nimero de fenémenos.

En la clase de fluidos imponderables, sz comprenden la luz y el
calor, que parece que provienen de un solo fluido, y la electricidad,
el magnetismo y el galvanismo, que parecen tambien modificaciones
del mismo principio. Estos flnidos obran en la vejetacion, porque
efectivamente no basta que la planta halle a su alrededor los alimen-
tos que la convienen, sino que ademas se requiere que sus drganos
estén dispuestos para recibirlos y apropiarlos a ella; y asi parece
que el oficio de estos fluides es escitar, irritar y poner en movi-
miento los érganos de los vejetales, y hacer que manifiesten en ellos
las facultades necesarias para mantener y conservar su vida.

§ I Lai Luz y EL cALGRICO parece obran en la vejetacion como
estimulantes, o a lo menos su accion es indispensable, tanto que sin
calor y sin luz no hai vejetacion. Pero esta accion necesita ser ma-
Yor para unas plantas que para otras: hai plantas que requieren que
el sol las dé directamente, otras que la luz sea difusa; aquella nece-
sita de una temperatura mui subida para llegar a su perfeccion, y
esta se contenta con pocos grados de calor sobre el hielo,
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El desarrollo de los vejetales al llegar la primavere, y el desper-
tar despues del suefio aletargado del invierno, se debe al calor; y asi
la época de este efecto varia como la causa que le pro_d‘ul:E. y por
eso se puede anticipar artificialmente por medio de abrigos y estu-
fas calientes, o retardarla por medio de las neveras.

Ya hemos visto que la Iuz favorece la nutricion de las plantas,
haciéndolas absorver el gas dcido carbénico, su verdadero sustenta-
dor, y espeler el oxijeno que seria superabundante en sus Lérga.nns:
a la luz tambien se la debe el color de las plantas, y especialmente
de las hojas. Los vejetales privados de ellano tienen fuerzas, se po-
nen descoloridos, se ahilan; su tejido se reblandece, se hace mas flojo
y toman un sabor insipido.

Un calor suave y hiimedo es el que necesita la jerminacion de la
semilla, y le perjudica la luz mui viva, porque tal vez contribuye
a que se desprenda el oxijeno que el vejetal necesita en este perfodo
de su vida, y asi conviene resguardar las plantas jévenes de los ra-
yos del sol.

La falta de luz produce en los vejetales y animales un fenémeno
que tiene mucha analojfa, y que es mui earioso: hablo del suefio de
las plantas. Asi vemos que, al llegar la noche, muchas plantas cie-
rran sus floves, pliegan y dejan colgar sus hojas como para entre-
garse a un suefio dulee y aun descanso tranquilo, pero no eonocemos
la causa de esta accion y su estudio no presenta ventaja real para
el eultivador.

§.IL LA ELECTRICIDAD MAGNETICA—Segun los iltimos deseubri-
mientos hechos en esta parte de la fisica, ya no pueden tenerse como
distintos los fluidos eléetrico, galvdnico y magnédtico, que producen
las tempestades, el movimiento de la brajula y otros fenémenos,
aunque no conocemos su naturaleza ni su accion en muchas ocasio-
nes. Por eso actualmente se miran eomo modificaciones de un solo
flnido.

Su accion sobre las plantas, que tal vez es mui considerable, es
casi desconocida, porque hai pocos hechos y esperimentos que acla-
ren esta materia; no obstante, se ha notado (que las tempestades, que
no son mas que resultas de la acumulacion y desprendimiento de
este fluido, bien sea de la tierra, bien de las nubes, activan y esti-
mulan la vejetacion.

Las plantas se cargan a veces tanto de electricidad, que echan
chispas acercando a ellas un cuerpo menos electrizado que la planta,
Yy entonces es cuando la vejetacion es principalmente estimulada,
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SECCION 1IV.

DE LA ACCION DE LAS TIERRAS EN LA VEJETACION; ANALISIS DE LAS
MISMAS, Y 8U MEJORAMIENTO.

Las tierras son necesariasa la mayor parte de los vejetales, de dos
modos mui distintos; el uno sirviéndoles de apoyo, de punto de su-
jecion, y de medio para resistir a los cuerpos estrafios; y otro conte-
niendo en su seno las materias alimenticias y jugos nutricios que
el agua disuelve ¢ introduce en la planta. Estos dos usos de las tierras
exijen calidades diferentes en ellas, y su reunion produce los terre-
nos fértiles, y su mezcla en diferentes proporciones las variedades
de tierra. Hemos dicho que las tierras eran necesarias a la mayor
parte de vejetales, pero né a todos, porque efectivamente hai cierto
nimero, como los liguenes, los musgos, los viscos, las cuscutas, un
grandisimo ntimero de hongos, ete., que crecen sobre las rocas, o vi-
ven como pardsitassobre otras plantas. El cultivador debe emplear-
se en conocerlas para precaverse de ellas y destruirlas,

La esperiencia comprueba que el terreno mas productivo y que
mejor conviene a los diferentes cultivos, es aquel euya eapa esterior
o0 sobrehaz estd compuesta de moléeulas que, pudiendo desmenuzar-
se y conservar por mucho tiempo esta division, sin perder su adhe-
rencia mutua, contiene ademas mucho huwmus, sustancia que, segun
dirémos, es de una composicion complicada, de aspecto pulverulento
¥ negruzco, procedente de la descomposicion de los enerpos organi-
zados. Hai tierras que naturalmente reunen estas cnalidades, como
los pantanos desecados, los montes, tierras cubiertas de cieno, de la-
va, ete. Hai otras a las que solo el arte puede comunicar estas euali-
dades fértiles. Estudiando la composicion de las primeras, es como se
consigue mejorar las segundas; pero en rigor no hai en el mundo dos
terrenos cuya tierra sea perfectamente semejante. De aqui procede
la dificultad de dar preceptos jemerales en agricultura, o la necesi-
dad de sujetar toda teoria a circunstancias locales que deben nece-
sariamente entrar en sus elementos y que sin embargo no pueden
conocerse en todas las partes. No hai tierra por mala que sea, que
no se pueda aprovechar y preparar, con mas o ménos vcnta.}a, para
el eultivo, si se elijen para cada sitio las plantas mas apropiadas;
pues la naturaleza ha dado a cada una su paraje y terreno determi-
nado, en el cual nace y se multiplica espontdneamente. De aqui la
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necesidad de adaptar a cada clase de tierra las plantas que la son
apropiadas si se han de sacar buenos y abundantes productos.

Lo que se llama tieria vejetal no es, eomo cumquente se cree, una
descomposicion de las sustancias organizadas (s,_mma.leu ¥ vejetales),
sino que resulta de la destiuceion, deﬂmm-annmn:rlto _y. i%emas, de las
rocas de granito y otras, reducidas a polvo, en disposicion de poder
desarrollar las semillas.

La tierra no es una sustancia finica y homojénea, sino que es de
diversas naturalezas, presenta distintos caracteres y tiene propieda-
des diferentes, segun los elementos que eomponen cada una de sus
partes; de aqui la denominacion de tierras labrantics para designar
la reunion de las sustancias terrosas que las constituyen,

1.° ANALISIS DE LAS TIERRAS LARRANTIAS.— De las diferentes and-
lisis resulta que las tierras labrantias, o por mejor decir, la tierra
vejetal del suelo que forma las primeras capas, en las que se efectiia
la vejetacion, estd compuesta de enatro especies de tierras puras o
primitivas: las de aliimina o arcille llamadas valgarmente tierras
gredosas; 1as de sifice, arena o tierra cuarzosa llamadas arenoses;
las de cal o tierra caliza lamadas caledreas; y por altimo, las de
magnesia. Esta Gltima es mui rara y se encuentra en corta poreion,
Pudieran mui bien afiadirse las tierras volednicas, resultado de la
descomposicion de la lava y demas, y en las cuales la vejetacion es
mui lozana. Todas aquellas tierras estdn jeneralmente mezcladas con
otra sustancia de apariencia terrosa, denominada humus o mantillo
natural, formado de la descomposicion de los vejetales y animales
que mueren en su superficie o en su interior: las hace tanto mas fér-
tiles cuanto mas abunda,

TierRAS GREDOSAS—La tierra llamada aldmina, arcilla y vul-
garmente greda, esla que sirve de base en las alfarerias para la fabri-
cacion de las hollas, cazuelas, ete. Es blanca, incombustible, no se
disuelve en el agua ni por los dlealis, pero si lo hace por medio de los
ficidos y se pega a la lengua; cuando pierde su agua por el calor, dis-
minuye de volGmen; si se espone a un fuego fuerte es capaz de
echar chispas o lumbres con el eslabon. Jamas se encuentra pura en
su estado natural, pues siempre se la encuentra combinada con
otras tierras,

Los terrenos en que domina, se dicen arcillosos, gredosos o alu-
mi:-rwm, son untuosos al tacto y forman con el agua una pasta pe-
gajosa que se puede amasar con los dedos y amoldar perfectamente,
despiden un olor particular y ficil de conocer; vetienen mucho el
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agua, lo que a veces hace el que las semillas y raices se pudran,
Cuando se secan, se ponen mui duras y esquebrajan, comprimen las
raices, impiden el que se estiendan, detienenla vejetacion, y las
plantas suelen perecer.

El color de las tierras arcillosas es blaneo, amarillento, encarnado,
pardo o azulado; no tienen lustre, y cuando le presentan, depende
de las moldenlas de awica que se encuentran mezeladas, Segun la
naturaleza de la arcilla, su mezela y combinacion con las demas tie-
rras y sustancias animales o vejetales, varia la calidad de dichas
tierias. Los labradores las llaman fuertes o recias, porgue se endure-
cen de tal modo que cuesta trabajo labrarlas: pesadas, porque estan-
do hiimedas el arado se pega, detiene y aun rompe, no pudiendo la
yunta vencer la resistencia que ofrecen; y frias, porque conservan
la humedad por mucho tiempo, siendo tardias sus cosechas, pues el
sol no las penetra por ser compactas.

Los terrenos en que domina la arcilla con esceso son en jeneral
estériles, a no ser que se corrijan o mejoren con abonos que los ali-
jeren, ahuequen, desunan y desmenucen sus partes. Lo mejor es la
mezela de arena, el guijo menudo, las cenizas, despojos ealizos y los
abonos mistos. Necesitan arados fuertes y pesados, frecuentes y pro-
fundas labores cuando la tierra tenga buen tempero, que estd mane-
jable y por lo tanto ni seca ni dura, ni demasiado hiimeda para
desmenuzarla bien. Cuando la arcilla se encuentra mezelada en jus-
tas proporciones con las otras tierras que disminuyen su tenacidad
y mucha afinidad con el agua, son tales terrenos los mejores de
todos, porque no chupan ni retienen mas humedad que la nece-
saria.

TIERRAS ARENOSAS—La arena, tierra silicea o cwarzosa areniscas
resulta del desprendimiento de los fragmentos o particulas de las pie-
dras siliceas y euarzosas. Estando pura, es estéril, pues su dureza y
la desunion de sus moléenlas impide la trabazon o miga tan indispen-
sable para la vejetacion, no pudiendo retener la humedad por esta
misma eausa. Por lo regular se encuentra la silice mezclada con la
arcilla en un grado mayor o menor de tenuidad: es blanca, insoluble
e infusible sin adicion; echada en agua, se hunde por su mucho peso,
fundida en un erisol con sales alealinas, sirve para fabricar diferen-
tes vasijas y vidrios. El color de las tierras areniscas es blanco, par-
dusco, amarillo, encarnado, ete., segun la naturaleza y proporcion en
que se hallen combinados los materiales gue las compongan. Los
labradores las llaman suelias y flojas, o lijerasy calientes; arenas pin-
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giles o grasientas, las que tienen mucha a.rcil[a_o cal; arenas muertas,
las que earecen de otra tierra y son por lo mismo tota.l:}l.ente esté-
riles. Como que en las tierras areniscas penetran con fucilidad el sol
y humedad, por ser lijeras, sueltas y porosas, son mas tempranas las
cosechas y los productos vejetales mas sabrosos y sazonados: se la-
bran con facilidad en cualquier tiempo, y prosperan en ellas las
plantas de raices carnosas y profundas. Exijen poco eultivo; el fabo-
no vejetal, producido por las plantas que en tales terrenos se siem-
bren y metidas bajo de tierra en el momento en yue vayan a ﬂore-'
cer, es el que mejor les conviene, porque, descomponiéndose despacio,
dura mas tiempo y proporeiona por su descomposicion una porcion
de tierra que beneficia el suelo, en razon de que el humus soluble es
arrastrado por el agua a las capas inferiores. Las tierras areniscas
se mejoran mezclando e incorporando otras de naturaleza opuesta
que corrijan sus defectos, por ecuyo medio pueden convertirse en
terrenos mas o ménos fértiles y capaces de producir abundantes co-
sechas; tales son la marga, sustancias calizas, las arcillas, abonos mis-
tos, el légamo, limo ¥ fango de los estanques, y otras mezclas sus-
tanciosas.

TIERRAS CALCAREAS—La cal jamas se encuentra pura: siempre
estd en un estado salino, combinada con diferentes dcidos y especial-
mente con el dcido earbonico; por el fuego o calcinacion se convierte
en cal viva o cdustica: en tal estado es soluble en agua y por su mez-
cla con la arena caledrea o silicea se forman las argamasas. Los ferre-
nos calizos, o en los que predomina el earhonato de cal, son suaves al
tacto y se pegan lijeramente a la lengua. Son naturalmente frios y
sueltos, porque reflectando el caldrico por su color blanquizeo, no le
conservan. Retienen la humedad mejor que los areniscos, se labran
¥ cultivan con facilidad, pero necesitan mucho abono, porque le di-
suelven y consumen pronto. Si dichos terrenes son fuertes, se mejo-
ran con arena arcillosa y abhonos vejetales: si lijeros, con arcilla,
marga arcillosa y despojos vejetales. Se benefician con estiéreoles
enterizos o a medio podrir, y se ha empleado tambien con buenos
resultados el hollin y las cenizas. Dében labrarse a una profundidad
relativa a su mayor o menor fondo, haciéndolo en tiempo htimedo
o cuando la tierra esté reblandecida, pues se endurecen demasiado
en las estaciones secas,

El carbonato de cal, mezelado con la silics o alumina, constituye
las margas caledreas o arcillosas, segun que predominan la cal o la
arcilla. Componen terrenos mui considerables en algunas partes, ya
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en la superficie, ya en el seno de la tierra, y pueden emplearse para
mejorar las tierras siliceas o arcillo-siliceas,

La marga, pues, no es otra cosa que la mezela natural de caliza
y areilla, La reputada por mejor, tiene 60 partes de caliza por 40
de arcilla. Cuando uno de los elementos pasa de 80, es mala. Los
ingleses la mezelan con mantillo,

La, magnesia, 1o mismo que la cal, nunca existe pura, estd siem-
pre en estado salino o combinada con las tierras o piedras que la
contienen. Estando pura, es blanea, insipida y lijeramente soluble
en agua. En realidad, no hai tierras magnésicas, y en las que abun-
da son estériles, y aun parece comunica su esterilidad a las demas
tierras.

Las tierras volednicas de cierta profundidad, procedentes de la
lava, las cenagosas dependientes del depdsito fertilizante de las aguas
de los rios, riachuelos o de inundacion, las hornagueras o de donde
se saca furba y que se encuentran igualmente en los pantanos dise-
cados, pueden producir por muchos afios ecosechas abundantes sin
necesidad de abonarlas, lo mismo que las tierras de montes antiguos
puestas en cultivo.

La tuibe, que suele usarse como combustible en algunas partes,
resulta de la descomposicion de los vejetales, despues de su fermen-
tacion dentro del agua.

El hwmws o mantillo natural, abono nutritivo por escelencia,
no es una tierra, pues se le puede descomponer por los dlealis y la
cal. Es un euerpo negro, grasoso y untuoso, mui penetrado de car-
bono, apropiado para combinarse con las tierras y disolverse en agua,
para que lo tomen las raicillas de las plantas y servirles de alimen-
to: forma la parte principal de la tierra vejetal, y resulta, como
hemos dicho, de la descomposicion al aire libre de los seres organi-
zados (animales y vejetales) que sirven y mueren en su superficie.

Los estercoleros ordinarios procedentes de los eserementos y ori-
nes de los animales, mezclados con paja u otras materias vejetales,
forman tambien por su descomposicion un verdadero Aumus. Esta
es una de las principales causas de fertilidad, pues las tierras se
empobrecen y hacen estdriles, conforme las cosechas se suceden sin
abonos, y cuanto mas consume una planta por su naturaleza. mas
pronto gueda estéril Ia tierra. Los terrenos en que abunda, se cono-
cen ficilmente por su color negruzeo o moreno, por su tacto untuoso
¥ blando y por su olor mas o menos penetrante.

Tiene la propiedad de descomponer el aire y de combinarse con
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el oxijeno. En este estado, atrac la humedad y la conserva como la
arcilla, Jo cual aumenta su virtud fertilizante. Entonces es soluble
en el agua y toma un color oscuro; esta agua asi colorida es' la l!l.la
contiene el humus que la planta chupa para nutrirse. La vejetacion
consume el humus, y de aquf la necesidad de renovar los ahonos
que le proporcionan, si la tierra ha de continuar gozando de la mis-
ma fertilidad.

TERRENOS ULLIINOS0s.— Llimanse asi los que, estando en declive,
se encuentran dominados por cerrillos susceptibles de dejar filtrar
las aguas de las lluvias, y formados por bancos o depésitos de arcilla,
o hien marga arcillosa. Estos terrenos tienen mucha analojfa con los
pantanosos y son propensos a encharcarse con aguas pluviales. Di-
chos baneos de margas y arcillas se prolongan hasta debajo de la
capa delgada de tierra hornaguera que los cubre en el punto mas
bajo, al cual vienen a parar las aguas pluviales que de los cerrillos
arenosos o pedregosos por encima, pero arcillosos o margosos por
depajo, se han filtrado hasta venir a formar una espeeie de laguna
subterrdnea bajo de la capa hornaguera.

Aun cuando el agua de estos terrenos enchareados participe de la
misma calidad que la de las tierras pantanosas, serd mucho mas
ficil hacerla perder su mala calidad, lo que se consigue abriendo
primeramente una zanja profunda que corte trasversalmente, en el
pi¢ del cerro, el baneo de arcilla o de marga, gne es el conductor del
agua. Con esto solo cambiardn ellas de direccion al bajar de los
cerrillos por donde se han filtrado, y empleando luego la marga, o
cualquiera sustancia calcdrea, para mezelarla, despues de una buena
roza, la tierra ulijinosa de este suelo, quedard transformada en tie-
rra fértil.

TIERRAS ENCHARCADAS—La particularidad de estos terrenos, que
son perfectamente horizontales, es lo que los diferencia de los an-
teriores, llamados ulijiinosos, que son planos inclinados, Durante
una buena parte del afio, estén cubiertos de aguas pluviales y estan-
cadas, que solo por medio de la evaporacion llegan a consumirse, re-
sultando del encharcamiento continuo poco menos que la esteri-
lidad.

Los terrenos enchareados que quedan en seco una parte del afio,
producen una vejetacion mista, que, en afios favorables, suelen ser
pastos abundantes, que se deben utilizar para el ganado rumiante,
aunque les son poco provechosos si no se les mezela con otros,

Es atil y aun necesario cultivar los terrenos encharcados, panta-
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nosos y ulijinosos, no solo por la ventaja de poderlos trasformar en
tierras fértiles, sino tambien para evitar los miasmas pestilentes ¥
endémicos que la evaporacion atmosférica trasmite a las comarcas
vecinas, ocasionando enfermedades contajiosas,

Estos terrenos, una vez puestos en seco y labrados, adquieren una
fertilidad estraordinaria, doblemente duradera, por enanto es ficil
proeurarles una humedad conveniente y hacer que conserven por
mucho tiempo algunos restos de vejetales todavia mal descompuestos
de los que anteriormente se eriaron en la superficie y en el fondo
de las aguas.

LAGUNAS O ESTANQUES SALADOS—Cuando vienen a quedar en
seco, despues de preservados los efectos de las altas mareas por me-
dio de malecones, pueden legar a ser fértiles despues ¢ jue la tierra
haya sido lavada por las aguas pluviales, o descompuesta por la
misma vejetacion de las plantas, entre las cuales se encuentran par-
ticularmente las que produeen los muriatos e hidrocloratos, o que
se cultivan a veces para estraer la sosa.

Todas las antiguas lagunas salitrosas producen pastos mui apete-
cidos de los ganados, y que les son en estremo provechosos, sobre
todo para reponerlos cuando estdin cansados y flacos.

La préictica jeneral para la fneineracion, o sea la quema de los eéspe-
des para reducirlos a cenizas, consiste en levantar la superficie o ods-
ped de la tierra como de una o dos pulgadas de espesor, segun sea la
calidad de los suelos; porgque cuanta mas sustancia fengan éstos,
tanto mas penetran en ellos las raices de las yerbas, y por consi-
guiente, tanto mas profundamente se debe levantar el eésped. Des-
pues de levantado éste en pedazos cuadrados, se ponen a secar en
montones, que luego se queman y se reducen a cenizas, las que se
esparcen por el eampo con la mayor ignaldad que se pueda; despues
se ara para que se mezele con la tierra. No solo las cenizas de los
cédspedes, sino tambien la accion del fuego, contribuye a la fertilidad
de las tierras, Kl tiempo mas propio para hacer esta operacion es
cuando pasadas las lluvias del invierno han hecho crecer la yerba,
¥ los calores, que por lo regular les suceden, han secado el suelo, y
la tierra se halla en estado de calcinarse,

Ademas de la fertilidad que causa este modo de quemar las tie-
rras, tiene otra ventaja, v es, la de ahorrar la mitad de la simiente;
si el primer afio se siembra trigo, se tendrd mucho provecho; pero
se debe sembrar tarde,

Lo que hace mas recomendable este mejoramiento, es que solo
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conviene a los terrenos mas malos, y siempre prueba hie:n, con tal
que se administre como se debe. No hai [‘luda, que las cam%a.s_porsi
mismas son escelentes para mejorar la tierra, pero son diez veces
mas fértiles cuando se hacen sobre el mismo terreno.

En muchas partes de Espana queman los m.rmtes de yerbas para
que el afio siguiente sea abundante; asi lo practican en Estremadura,
Valencia, montaias de Jaca, ete; y en algunas otras partes, queman
sobre el terreno los matorrales, y aun los drholes que se hallan en
él, despues de haberlos cortado; en otras queman los rastrojos.

2o (COMPOSICION Y ESPECIES DE TERRENOS.—La mezcla de las
tierras mencionadas, determina la buena, mala o mediana calidad
de los terrenos. Se dice que el terreno es escelenfe cuando de diez
partes, por ejemplo, tiene seis de alimina, dos de silice, una de caliza
y otra de humus. Que es bueno, cuando, en la misma proporcion,
consta de cuatro partes de alimina, tres de silice, dos y media de
caliza y media de humus. Que es mals, enando, enigual edleulo, tie-
ne cinf:o partes de caliza, cuatro de silice, una de altumina y solo
algunos dtomos de humus.

Las tierras labrantias pueden dividirse en siliceas, caledrens o ea-
lizas y arcillosas o gredosas; y éstas subdividirse, segun que predo-
mine la arcilla, la cal o la silice, del modo signiente: 1.° Tierras
arcillo-calizas; 2.° arcillo-siliceas; 3.° arcillo-calizo-siliceas; 4,° calizo-
arctllosas; 5.° calizo-siliceas; 8. calizo-arcillo-siliceas; 7.° silicen-arcillo-
sas; 8.2 siliceo-calizas; y 9.° siliceo-calizo-areillosus.

3.° MoDO DE ANALIZAR LAS TIERRAS—Es mui ftil conocer la
naturaleza de las tierras que se cultivan, para los casos précticos
que puedan ocurrir, y sobre todo para su mejoramiento, cuando se
intenta beneficiar un terreno anadiendo las tierras que le faltan y
comparindolas con otra tierra inmediata mas fértil. Muchos son los
medios que se han propuesto, pero no todos estdn al alecance de los
labradores, tales como los métodos quimicos, aunque debe confe-
sarse que son los mas exactos; mas por aquel motivo, solo espon-
drémos los mas sencillos y ficiles de practicar por cualquiera, los
cuales no dejan de ser bastante aproximativos.

Se coje de diferentes puntos de la tierra que =e trata de exami-
nar, ¥ a cosade ocho dedos o una cnarta de profundidad, tres o cua-
tro libras de tierra bien limpia, sin piedras ni raices; se mezelan ¥y
dividen todas las partes de esta tierra, y despues se toma cosa de
dos libras, que se coloca y estiende en un papel poniéndola a secar
al sol, en una estufa o en el horno, Cuando esté completamente seca,
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ge pesa una libra y se deslie exactamente en un litro 0 mas de agua
clara, destilada o de fuente; se remueve bien con un palo y se la
deja reposar por cuatro o cinco minutos: con una espumadera pe-
queia se sacan el estidreol y materias vejetales que sobrenaden, se
ponen aparte para que se sequen y pesarlos.

Se remueve de nuevo la mezela, y cuando lo estd bien, se la deja
reposar por un minuto; entonces se decanta con cuidado foda el
agua que sobrenada del poso, y para ello basta inclinar un poco la
vasija; esta operacion se repite muchas veces, hasta que el agua
salga perfectamente clara. Todo este ligquido decantado y recojido
en una misma vasija, contiene el humus, que se deja aposar total-
mente por una hora o dos; se le separa del agua por decantacion y
se le deja secar poco a poco para pesarle.

La arcille mas fina se separa del mismo modo, pero dejdndola
aposar a lo mas medio minuto despues de cada ajitacion o vez que
se remueva: se la obtiene aun directamente de este mismo modo si
se ve que la tierra no contiene ya sustancia morena, lijera, ete.,
que es el humus.

El residuo, del que se han separado las materias vejetales, humus y
arcilla fina, puede contener aun arcilla arenosa y arena silicea, las
que son ficiles de separar por el mismo procedimiento, pero dejdn-
dolo aposar solo por dos o tres segundos; la arcilla la lleva el agua
en dos o treslavaduras, y la arena queda en el fondo de la vasija: se
secan por separado y luego se pesan.

Sumando todos los pesos parciales obtenidos, se sacard la suma
del peso total empleado, a no ser una pérdida lijera y el tanto de
materia soluble. Se tendrd exactamente esta (ltima, lavando otra
libra en diez o doce cuartillos de agua clara que se afiadird poco a
poco, y luego se pondrd a secar; ecuando lo esté, se pesa, y la canti-
dad que falte, es el tanto de materia disuelta. Para conocer si los
productos eliminados por la decantacion contienen carbonato de cal,
se vierte sobre cada uno algunas gotas de vinagre, y las que le con-
tengan hardin efervescencia, es decir, se pondrdn como si estuvieran
hirviendo,

Muchos dan reglas para conocer la calidad de las tierras por sus
caractéres fisicos; pero ninguna es bastante exaeta para lograr com-
pletamente el fin que se proponen los labradores,

Entre tanto, todo agricultor intelijente sabe, y no debe olvi-
darlo, que es desventajoso labrar las tierras fuertes mientras estdn
hlmedas, y que no hai inconveniente alguno en labrar enton—
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ces las arenosas. Ademas debe saber que se reconocen los terrenos:
1.° Por la vista.
Un terreno que labrado en estado hiimedo no da surcos lustrosos,
es un terreno lijero, arenoso o areillo-arenoso. Cnanto menos un
terreno forma terrones, cuanto menos se rasgue o abra en tiempo seco,

tanto mas arenoso serd. _
Una tierra que labrada en estado himedo se adhiera mucho a

los instrumentos, contiene bastante arcilla; no pegindose, contiene
arena, cal y humus.

Tn eolor blanquizeo, revela la existencia de cal o yeso; un color
amarillento o rojizo, indica la presencia de fierro con arcilla o cal;
el humus se reconoce por un eolor negruzeo o pardo oseuro; hacien-
do hervir esta tierra en un poco de agua, se obtiene un liguido
amarillo; pero no teniendo humus, el agua no presenta color al-
guno; el color negruzeo que tome la tierra bajo la accion del fuego
demuestra tambien la existencia de humus.

Si con echar vinagre o espiritu de vino sobre un poco de tierra,
se produce efervescencia o borbotones, es indicio seguro de que la
tierra es caledrea, como ya se ha indicado.

Cuanto mas seco quede el terreno despues de una lluvia, tanto
menos arcilla tiene.

2° Por el olor.

La presencia de la arcilla se distingue por el olor, soplando fuer-
temente un terron.

3.2 Por el oido.

La tierra que puesta sobre vidrio suene crujiendo, contiene arenas.

4° Por el sentido,

Frotando entre los dedos la tierra arcillosa, hace el efecto de un
cuerpo gordo, y la arena el de una cosa dspera.

Pero el medio mas seguro de conocer la calidad de las tierras es
la esperiencia y cultivo, pues aun la andlisis quimica, por exacta
que sea, suele muchas veees ser ilusoria, en razon de que no siempre
se conforma con la esperiencia, y porque en la mayor o menor fer-
tilidad de los terrenos, influyen, ademas de sus principios constituti-
vos, otros ajentes euyo influjo no es dable apreciar como es debido,

Lo que mas principalmente influye en la calidad de las tierras, es
el grueso de cada una de las capas o elases que las componen, lo que
obliga a que se examine con el mayor cuidado, no tan solo la sobre-
haz o capa esterior y superficial del terreno, sino tambien las varias
capas inferiores, notando el grueso, colocacion y profundidad respec-
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tiva de cada una de ellas. Analizando la tierra que forma la capa o
costra superior, y haciéndolo luego con la que se encuentra a uno o
dos piés de profundidad, se nota una gran diferencia, y aun se sue-
len hallar dos o tres calidades de tierras diferentes, las cuales no
dejan de influir en la fertilidad. Si, por ejemplo, a dos o tres piés
se encuentra una capa de arcilla o de guijo duro y compacto, no
pudiendo filtrarse el agua, se detendrd en la capa inferior: el trigo,
centeno, ete, sembrado en un terreno de esta clase, se pierde en su
mayor parte y el que queda, crece con demasiada rapidez, y las es-
pigas quedan vanas, no granan. Si la eapa superior, aunque sea de
la mejor calidad, tiene poco fondo y descansa en una roca, arena
pura o capas estériles, no sirve para el eultivo de plantas que pro-
fundicen sus raices.

Un labrador puede con la mayor facilidad conocer la naturaleza
de las capas inferiores, abriendo de trecho en trecho varias facas u
hoyos de cuatro a cinco pids de profundidad, o bien usando la
barrena de monte, que consiste en una barrena de hierro de lonjitud
variable y de una a dos pulgadas de grueso, que encima de la punta
o rosca tiene un agujero o ventana del largo de unas seis pulgadas,
Introducida en tierra y sacdndola de enando en euando, segun se
va ahondando, se ve de qué clase de tierra se llena el agujero.

4.° MEJORAMIENTO DE LAS TIERRAS—Mejorar las tierras es modi-
ficar su naturaleza por medio de la adicion de una sustancia estraia
para hacerla mas propia a una buena vejetacion; es en rigor dividir
los terrenos compactos, dures, y aglutinar o reunir las moléculas de
los terrenos mui lijeros, anadiendo y mezclando nmevas tierras. He-
mos dicho que las tierras labrantias son una eombinacion de silice,
altmina y de cal, a las que se anade a veces la magnesia. y casi
siempre el humus. Cada una de aquellas es estéril por si misma, y se-
gun su mezela y cantidad de humus, constituyen los diversos terre-
nos que quedan mencionados. Lo que hace el que una tierra labrantfa
sea buena es que absorva o chupe el agna con facilidad, asi como
los gases, para cederlos lentamente a las plantas, segun las necesida-
des de la vejetacion. Asi es que para los terrenos areniscos las
mejoras serfin, en jeneral, las arcillas; para los terrenos areillosos,
fuertes y duros, las cenizas, arena, escombros, ete. En una palabra,
el mejoramiento de las tierras estriba en dar a un terreno la sustan-
cia elemental que le falta y sin la que gran nimero de plantas no
podvian prosperar.

Convencidos de que la mejora de las tierras es mas fécil el decirlo

8
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que practicarlo, y que en terrenos de alguna estension aeria.. costosf-
simo; y considerando que con la idea jeneral que queda indicada
podré cnalquiera practicarlo euando lo creyere ﬁt.il reduciremos
a pocas palabras este articulo. Una de las sustancias para el me-
joramiento es la marge, la cual, como queda dicho, es una tierra
de base caledrea, compuesta de carbonato de cal, de arcilla y arena
en diversas proporciones; con las margas calizas, aveniscas y arcillo-
sas (segun el predominio de sus partes constituyentes) se consigue
el mejoramiento de tierras de cardeter contrario. Debe desmoronar-
se con facilidad y disolverse por las lluvias. Si se echa mucha y no
estd aireada, suele hacer infecundas las tierras, al menos en el pri-
mer aio. Se usa la marga lo mismo que la eal para mejorar las
tierras; sin embargo, dsta se emplea mucho en los parajes hitmedos,
en Asturias v Galicia, haciendo montones para que absorva dcido
carbénico y esparciéndola despues. Tocante al mejoramiento por el
yeso, hai muchas opiniones: unos dicen que debe emplearse crudo y
otros que cocido. La enl fosfitada, dicen, es utilisima para el enltivo
del lapulo. Las cenizas vejetativas o de vejetales fsiles, las llamadas
cenizas yojus y la sal, en mui cortisima cantidad, obran como esci-
tantes.

Mas no basta el conocer la naturaleza del terreno en que se ha de
trabajar, porque hai circunstancias que le modifican y que debe
conocer el agricultor y contar con ellas.

Porque primero la esposicion, el elima en que se halla situado ¥
las variaciones atmosféricas mas frecuentes en este punto influyen
poderosisimamente sobre la tierra y sobre las plantas. En jeneral la
esposicion al lado del sol, y toda la que se aproxima a éste, es la
mejor, exije mas euidado, mas riegos y mas gasto; pero menos labo-
Tes, y paga con mas jenerosidad que las otras las fatigas del enltivador,
Hai tambien que considerar la altura e inclinacion del terreno, por-
que esponen mas los vejetales a los destrozos que cansan las lluvias
¥ los vientos; pero tambien los presentan mas a los rayos del sol y
los resguardan de la corriente de los vientos perniciosos, Esta si-
tuacion es tan ventajosa, que se procura multi plicarla con los abri-
gos artificiales, con los arriates, las paredes, las costaneras, ete,

Al escajer las plantas que se han de poner en un terreno, se ha de
contar con el eolor de la tierra, porque éste le hace mas caliente o
mas frio, como ya hemos dicho, y tratando con particularidad de
plantas exdticas, esta eleceion presenta sus dificultades,
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SECCION V.
DEL SANEAMIENTO 0O DESAGUE DE LAS TIERRAS,

(V. el Atlas, Lem, 108.)

Fl esceso de humedad, como ya hemos dicho, perjudica siempre
la produccion vejetal, influyendo, no solo sobre la calidad, sino tam-
bien sobre la cantidad de los productos.

Todo terreno demasiado hiimedo o que retenga con esceso la hume-
dad, convendrd sanrearlo por medio de un buen sistema de desagiie.
Despues que la agricultura inglesa ha demostrado, por repetidas
aplicaciones, coronadas por 1os mas brillantes resultados, las venta-
jas que resultan del desagiie (drainage) de las tierras, esta operacion
ha llegado a ser una de las mas fecundas de las mejoras agricolas
de los tiempos modernos.

Las ventajas que se obtienen del desagiie, son:

1. En los terrenos de siembra, los abonos producen mayor efecto;
las semillas no perecen con frecuencia; se facilitan los trabajos de
labranza y cosecha.

2 En los potreros y praderas, no padecen tanto por las pisadas
del ganado; no producen un gran nimero de plantas acudticas; rinden
pastos en mayor abundancia y mejor calidad; son capaces de man-
tener mayor nfimero de ganado, que erece en tamafio y calidad, y
hace que los animales sean menos propensos a enfermedades.

32 En las arboledas, los drboles aleanzan a mayor altura, y los
frutos son mas sabrosos,

4° En la mejora del clima, cesan las exhalaciones miasmiticas, y
se desarrolla was favorablemente la vida animal y vejetal.

5.2 En el mayor valor del terreno, dando lugar a un gran niimero
de cultivos provechosos.

Para efectuar el saneamiento es preciso indagar la causa y el
orfjen de la estremada humedad; es preciso estudiar si hai probabi-
lidad de interceptar el agua por medio de zanjas, canales o pozos;
es necesario determinar el deelive y examinar la diferencia del nivel
que existe entre los fundos contignos.

Ademas, debe tomarse en consideracion:

L Que los charcos y pantanos que se encuentran al pié de los
cerros provienen principalmente de su subsuelo impermeable.
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2 Que los mismos suelen provenir de eapas de tierra impermea-
bles que reposan sobre un subsuelo permeable y movedizo.

El desagiie, en consecuencia, puede practicarse de varios modos,
segun las circunstancias:

1.° Estableciendo una laguna a inmediaciones de los tervenos hi-
medos y pantanosos, para que a ella se escurran las aguas de los
lugares inundados.

29 Practicando canales o zanjas, con ramificaciones, en los luga-
res declives, para que por ellos corran las aguas a sitios donde pueda
ddrsela salida.

3.° Los campos absolutamente llanos pueden desaguarse hasta
cierto grado; terraplendndolos en los puntos bajos y eruzdindolos
con hondas, anchas y multiplicadas zanjas,

Convendrd tambien abrir anchos y profundos pozos, que se lle-
nardin con piedras, eubriendo éstas con tierra para que no sirvan de
obstdeulo a la labranza. Estos pozos, ademas, servirdn para romper
la capa impermeable que pueda haber en el subsuelo, en euyo caso
el desagiie serd seguro, porque las aguas eorrerdn por debajo de la
capa impermeable, o se infiltrardn en las tierras arenosas que suele
haber debajo de esa eapa.

Las zanjas o canales, en todo caso, o bien pueden dejarse al des-
cubierto, o bien taparse con fajinas, debajo de las cuales pueden po-
nerse unos palos eruzados que las sostengan separadas del fondo de
la zanja, cubriendo el todo de tierra, para poder sembrar encima.
Tambien pueden llenarse las zanjas, y esto es mejor, de piedras cu-
biertas de tierra, del mismo modo que lo hemos indicado para los
PUZUHA

El mejor sistema de abrir las zanjas, para que llenen a satisfac-
cion su objeto, es el signiente:

Se abrirf una zanja principal que atraviese todo el campo en la
parte mas baja; y en esta zanja, que podvd tener, por ejemplo, seis
piés de profundidad porocho de anchura, se echan piedras v cascajo
grueso, hasta la altura de alzunos pids, v encima la tierra sacada de
la misma zanja, hasta nivelarla con el terreno contiguo, Esta zanja
deberd tener la necesaria inclinacion para que puedan correr las
aguas; y a ella deben converjer otras zanjas laterales, abiertas en
nfmero suficiente y cubiertas del mismo modo que la prineipal.

En Inglaterra es donde se ha prestado una mas prefevente aten-
cion al desagiie de las tierras, y donde éste se practica con perfec-
cion. Puede decirse que este sistema de mejorar las tierras labran-
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tias forma entre los ingleses un verdadero arte. Para el desagiie de
las tierras, suelen emplear cafiones de greda agujereados, que, en-
terrados en el suelo, permiten que las agnas se introduzean dentro
de ellos, y corran hicia los puntos convenientes de salida. Coro
este sistema es costoso y, hasta cierto punto, dificil; ¥ como, por
otra parte, en mui pocos casos convendrd emplearlo en Chile, por-
que las ventajas que se obtuviesen dificilmente compensarian los
sacrificios, en un pais donde las tierras de campo tienen aun poco
valor, nos abstendremos de entrar en mayores pormenores para es-
plica.rlo. Nos limitaremos (inicamente a veferir a nuestros lectores
al Testo esplicative del Atlas ( Lam. 108) donde podrdn formarse una
idea aproximada de €l, asi como de la practica de los otros métodos
mas sencillos de desagiie que dejamos esplicados,

SECCION VT.
DE LOS ABONOS.

El Abono es ayuella parte de capa vejetal que disuelta y descom-
puesta por el agua, el aive y el calor, da las materias nutricias que
las plantas chupan de la tierra por medio de sus raices. Los Abo-
nos son, digdmoslo asi, la vida de los vejetales; y asi su abundancia
es la causa principal de la fertilidad del terreno. Por tanto, no hai
cosa que importe mas al cultivador que su estudio y el conoei-
miento de todas las cosas de que puede sacar algun partido relati-
vamente a esto,

Todos los Abonos se forman de sustancias animales o vejetales en
cierto estado de descomposicion, y asi el agricultor intelijente no
debe dejar que se pierda la menor cosa de estas. Las reunird en un
foso u hoyo, donde puede decirse que a su arbitrio podré aumen-
tarlas cuanto quiera, mezclando con ellas tierra, que se cargard de
los jugos nutricios de las sustancias vejetales y animales, que se ha-
brian evaporado la mayor parte, y con esto se hard tan buena como
el mismo Ahono. No merece disculpa el que acusa su terreno de
estéril. Con enmendarlo, echdndole tierras que modifiquen sus ma-
las calidades, cubriéndole despues con abundancia de estiéreol, de
tierra vejetal, o de Ahonos, cuyas tres palabras quieren decir lo mis-
mo una que otra, cualquiera tierra se vuelve fértil. En un espacio
corto todas estas cosas son posibles.

Vamos a tratar sucesivamente de los Abonos vejetales puramente,
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de los que se toman de los animales, de los Abonos mistos, y por
Gltimo hablaremos, aunque brevemente, de las tierras compuestas o
artificiales, que son de muchisimo uso en la horticultura y Jjardine-
ria por su utilidad, y de las que hai muchisimas variedades. :

§ 1. DE Los ABONOS VEJETALES. Estos abonos por su composi-
cion forman lo que comunmente se llama mantillo, que le hai de
varias especies. !

1° En primer lugar se presentan las hojas, lo que se ha cortado
de los drboles, y todo lo que queda de los vejetales como infitil para
el hombre y para los animales. Debe advertirse que en lo que se ha
cortado de los d&rboles no se comprenden las ramas mui fuertes. Es-
tas mismas materias se usan en el jardin dntes de descomponerse
para abrigar algunas plantas en el invierno y para hacer buenas
capas a los semilleros, que son mui recomendables por su suavidad
y su larga duracion. Cuando se quieren emplear para formar man-
tillo, igualmente que la tierra vejetal y el estiéreol, se han de amon-
tonar en un foso que no esté espuesto al sol. Al cabo de cierto tiem-
po, mas o menos largo, segun sea la cantidad y humedad, forman un
mantillo escelente, que se puede emplear para todas las cosas en
que sea necesario en el jardin, pero sobre todo para los semilleros,
porque verdaderamente es uno de los mejores abonos.

Los cultivadores que estén cerca de algun bosque, o de algun pa-
raje lleno de musgo y de plantas pequefias, es una mina que deben
beneficiar, recojiendo las hojas, las plantas muertas que suele haber
& montones, y todo lo demas que sea til para el objeto, amonto-
narlo todo, y al cabo de cierto tiempo se hallard con un mantillo de
los que mas contribuyen a la fertilidad. Por mucho que se repita,
nuneca serd demas el decirles que deben destinar un paraje de su po-
sesion en que reunan toda clase de cosas parecidas a las que acaba-
mos de espresar, donde poco a poco se van juntando y acumulando
las hojas que se caen, las plantas adventicias que se han arrancado,
el producto de la poda de drboles, las malas legumbres y las malas
plantas, ete., y al cabo del afio se hallard sin advertirlo, eon un mon-
ton de abono considerable, y de escelentes calidades. Las hojas de
los drboles resinosos, si hubiese proporcion de recojerlas en abun-
dancia, son utilisimas para las tierras siliceas y calcdreas, porque
las hacen mas compactas y las aglutinan al mismo tiempo que las
suministran la tierra vejetal; por esta razon los agrénomos sabios

aconsejan que en los terrenos estériles de esta clase se planten fir-
boles resinosos,
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2.0 Todoel que se halla en paraje en que pueda aprovecharse de
las plantas que se erian a las orillas de los rios o en los mismos rios,
en los estanques, en los pantanos o en la eosta del mar, no debe de-
jar de hacerlo; pero jamas debe emplear estas materias hasta que
estén pcrfecta.mente descompuestas y que hayan sufrido una larga
fermentacion, Porque efectivamente enfrian mucho el terreno, v
podrian perjudicar a algunas plantas, Por otra parte, por esta mis-
ma razon pueden usarse con utilidad en los terrenos lijeros, mui c4-
lidos y mui espuestos al sol.

3.0 Las heces de los frutos y frutas podridas se hallan en todas
las casas, en mas o menos abundancia, y debe uno gnardarse mni
bien de tirarlas, porque todas ellas obran calentando la tierra, esti-
mulando la vejetacion y sirviendo de abono. Las heces de los cal-
de la uva y el orujo de la aceituna de que se ha esprimido el aceite,
son las mas activas,

4 La ceniza vejetal ejerce una accion mui eficaz sobre los terre-
nos agrios y las praderas hiimedas,

5.2 Por filtimo, se debe aprovechar la turba, si la hai en las inme-
diaciones, y se pueden beneficiar los edspedes que se recojan por acd
o por alld, los que se echan en un hoyo, que esté hiumedo, para que
madure el orujo (1), el carbon, las cenizas, el hollin, todas las sustan-
cias que parecen de poca importancia, y que sin embargo reunidas
forman una masa que no debe despreciarse.

Los abonos vejetales son los menos activos y los que mas tardan
en obrar; pero en compensacion son los que duran mas, y se juntaa
esto otra consideracion que deberia hacer que los jardineros los pre-
firiesen, y es que influyen menos que los estiéreoles propiamente
tales en el sabor de las legumbres y de las frutas, y no les comuni-
can ningun olor ni sabor desagradable, Pero no podemos menos de
confesar que su poder para fertilizar es menor, y que por lo regular
no producen cosechas tan abundantes como los otros.

§. IL DE L0S ABONOS ANIMALES Y MIsT0S. Ocurren poruisimos ca-
s0s en que uno pueda proporeionarse abonos puramente animales;
perosi se presentan es preciso no perder la ocasion. Por tanto, los que

(1) El orujo solo es bueno para ealentar las camas, pero no para aliono, porque es
unu de los ajentes mas perjudiciales a la vejetacion. No debe ponerse en ln tierra hasta
que esté enteramente descompuesto y reducido a mantillo perfecto. Lo mismo ze ha de
hacer con las hojas que contienen un principio igual al del orujo, como suncede o las de
encina, ete, Por lo que hace al earbon, no pucde liacer ni bien ni mal, porque no se des-
compone en la tierra,
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viven en la costa del mar, cuando tienen ocasion de aprovecharse
de pescado, conchas y otros animales marinos, lo que suele ocurrir
con frecuencia, no deben perderla. Todo cultivador tiene muchas
veces caddveres, o partes de animales, como son huesos, pelo, cuer-
nos, ete., a su disposicion; y como estas cosas obran poderosamente
en las plantas, no deben descuidarse en aprovecharse de ellas, Para
hacerlo se juntan estos materiales en un foso, se cubren con algunas
capas de tierra y se dejan asi por espacio de algunos meses, y luego
e revuelve y mezcla uno con otro: entonees los restos de los ani-
males y la tierra que se mezeld con ellos, forman un abono de los
mas poderosos y mui durable.

§ III. LosARONOS MISTOS se componen de restos de parte de ani-
males y parte de vejetales; son los que se usan mas, y los llaman
por lo regular estidreol: distinguiremos algunas clases de unos y
otros.

«El abono de los animales vacunos es de la mayor importancia,
conviene a todas las plantas, da consistencia a los terrenos movedi-
zos, flexibilidad a los demasiado compactos, y refresca a los snelos
clidos y caledreos. Ningun abono obra con mas uniformidad y por
mas largo tiempo.

Los animales de engorda dan abono de mejor calidad que los de
crianza.

El abono de los animales lanares es mui activo, pero mas seco y
caliente que el de los vacunos, por euya razon sirve para los terre-
nos fuertes y frios. Su efecto no aleanza a durar dos afios, y solo en
el primero su accion es bien sensible, Con su empleo los cereales
tienen alguna disposicion a tenderse; conviene, pues, mas a la colza,
nahos, lino, cifiamo, ete.

El abono de animales caballares obra mas répidamente que el de
los lanares, pero sus efectos duran menos todavia. Conviene a las
tierras frias y compactas, siendo, pues, menos ttil para las lijeras ¥y
arenosas. Entra ficilmente en fermentacion, por cuya razon es in-
dispensable regarle muchas veees con orines, para que no se con-
suma por su propio calor. Se recomienda la préctica mui ventajosa
de mezclarlo con el abono vacuno o porcino para que pierda en algo
su naturaleza caliente, Tmporta ademas cubrirlo algunas veces con
capas de tierra suelta. Su escelencia depende tambien de la clase
de alimentacion de los cahallos.

El abono de los animales porcinos es mui acuoso, por cuyo mo-
tivo se le cuenta entre los abonos refrijerantes, Manteniéndose los



PRIMERA PARTE. — CAP, 11, 41

puercos regularmente con la semilla de malas yerbas, que no pierden
facilmente su facultad de jerminar, no conviene a los cereales sino
a las praderas.

Tl abono de las aves domésticas es mul activo y conviene mas
bien a los terrenos frios y hfimedos que a los lijeros. Se recomienda
cubrirle con eapas de tierra o paja.

El abono de las letrinas impulsa estraordinariamente las plantas
de las hortalizas, ete. Siendo demasiado activo, conviene mezelarlo
con agua, tierra suelta o paja. De este modo se destruye no solo su
olor infecto sino que se facilita tambien su trasporte al campo. Cada
hombre produce diaria mente 445 gramos de abono seco y 165 de
hiimedo, que se desprecian tanto en Chile, cuanto son buseados en
Europa.

Los huesos molidos abonan el terreno por espacio de cuatro o cin-
co afios por su gran contenido de azoe v fosfato de cal: se emplean
30 a 40 hectdlitros en una cuadra de tierra seca y cdlida. Cuanto
mas fino, tanto mayor el efecto de este abono. ;

Todos los desperdicios de animales y las materias procedentes de
la matanza forman un abono mui valioso. La sangre mezclada con
agua produce sorprendentes efectos fertilizadores.

Cuernos y ufias raspados o molidos obran con gran enerjia; ente-
ros debe enterrdrselos en las praderas, donde fertilizan por largos
anos.

Pelo, erin, plumas, orujo, residuos de plantas aceitosas, de jabo-
nerias, aguardienterias, cervecerias, curtiembres, ete., son tambien
abonos mui apreciables por si solos 0 mezclados con abono animal,

Trapos viejos de lana son a propdsito paro el abono de vifas y
olivares; por su lenta descomposicion sirven por el espacio de ocho
anios. ;

Conchas, algas y plantas marinas son sumamente ftiles por su
gran contenido de sales alcalinas y se emplean en Europa en gran-
des cantidades en tierras fuertes y arcillosas. Entra a veces en una
sola, cuadra hasta la cantidad de 40,000 kilégramos. Conviene
echarlas antes a la huanera para que fermenten.

En restimen, la especie menos activa es el estiéreol del eerdo, des-
pues sigue el de vaca, luego el del caballo, que en los jardines son
los que principalmente sirven para los eriaderos. El grado de fuer-
za de los estiéreoles pone despues de estos las deyecciones de los
carneros, luego el de las aves, y luego la palomina: estos son estre-
madamente calientes, y por eso deben usarse en cortisima cantidad,
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pero con frecuencia se usan en los jardines. Por filtimo, sohre todos
estos se coloca el estiercol de los animales carnfvoros y del hombre.
Bste estiercol solo se emplea separadamente en los alrededores de
las grandes ciudades: es mui activo, pero, cuando no estd conve-
nientemente preparado, como lo usan en los alrededores de Paris
donde le llaman polvillo, camunica a las plantas un olor y sabor
mui desagradables. .

El huano del Perii es el abono mas activo de los conocidos hasta
el dia. Le dedicamos una seccion especial. ( V. sece. VI, pdj. 44).

Poy lo regular las deyeeciones lquidas de los animales cs_té,n mez-
cladas con las sdlidas, sin embargo que alguna vez se recojen sepa-
radas: en tal caso deben esparramarse sobre el terreno que se quiere
abonar, al que se comunican jugos nutricios mui ttiles para los
vejetales.

Los estiércoles formados de las deyecciones animales, mezcladas
con la paja, la yerba, las hojas, los forrajes que han servido para
alimentar o para camas de los animales, que son los mas importan-
tes y mas usuales para emplearse en los huertos, deben haber sido
preparados de antemano. Esta preparacion consiste en recojer con
enidado todas las materias sélidas y liguidas que provienen de ani-
males y reunirlas en un foso dispuesto de modo que no puedan
infiltrarse en cuanto sea posible ninguno de los ligquidos. Para con-
seguir esto, seria conveniente construirle de ladrillo o de piedra, o
revestirle de una pared de arcilla, 0 alo menos apisonar fuerte-
mente el fondo. Este Gltimo medio es cierto que tiene el inconve-
niente de que se infiltren parte de los liquidos nutricios; pero por
otra parte enando se haya sacado el estiéreol, se le puede quitar la
superficie al terreno del fondo, que estando impregnado de todos
aquellos fluidos, serd tan fecundante como el mismo estidreol, y au-
mentard la cantidad de éste. El estiéreol se deja en el foso mas o
menos tiempo, segun el grado de descomposicion que se desea que
tenga, pero debe tencrse presente que el fondo siempre estd mas
adelantado que la superficie. Debe tenerse cuidado en que el foso
del estiéreol esté en paraje en que no le dé el sol y que sea hfime-
do; y en tiempo seco convendria echarle agna. Advertimos que los
estiércoles que han sido descompuestos de este modo y han pasado
ya a mantillo, selo son preferibles porque estdn mas divididos y son
mas ficiles de usarse; porque al fermentar de este modo pierden
parte considerable de jugos nutricios, y ademas ejercen su accion
durante menos tiempo. Luego se debe en cuanto sea posible usar
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los estiéreales enterizos y procurar dividirlos mecéinicamente, usando
para ello de instrumentos cortantes, azadones, ete,

La mayor parte de estiércoles que se usan para los criaderos
estdn en el mismo estado que tenian al sacarse de la caballeriza,
porque asi la fermentacion da mas ealor.

Todos los restos de animales y vejetales que se sacan de las casas,
como barreduras, residuos de la comida, desperdicios de verdu-
ras, ete.: todo lo que se acumula en las ealles, como basuras; y todo
lo que pisan los hombres y los animales, como el lodo de las calles
y de los caminos, todo estd cargadisimo de los principios nutritivos
de las plantas y se convierte en escelente abono; ¥ asi no se debe
perder la menor parte de todo esto,

El limo o Egamo, que se aposa en el fondo de los estanques, rios
y pantanos, y que se compone de materias animales y vejetales, es
mui ventajoso para los que pueden conseguir el tenerle. Es un aho-
no de los mas activos, y sirve tambien para enmendar la tierra,
porque siempre estd mezclado con una parte considerable del terre-
no en que estdn comprendidas las aguas, y por consiguiente parti-
cipa de su naturaleza. El légamo obra durante mucho tiempo, pero
antes de usarse necesita que est¢ al aire algunos meses, o que se le
mezele con cal viva. La limpia de las acequias, de las zanjas y de
las lagunas produce un limo semejante al de que estamos hablando.

§ IV. TIERRAS ARTIFICIALES. Estas tierras se componen de varias
sustancias por industria del hombre, que las combina con el fin de
obtener un resultado que no podria dar la tierra vejetal natural del
paraje que uno habita. Los ingleses, que con especialidad hacen mu-
chisimo uso de ellas, las llaman artificiales compuestas, porque es
preciso hacerlas euando uno quiere cultivar plantas exdticas.

En Francia, la tierra de Bruyére, esto es la tierra de brezo, es la
base de casi todas las tierras compuestas por mano del jardinero,
¥ es preciso confesar que se usa casi a ciegas. La tierra de Bruyere o
de brezo se compone de una mezcla de arena y de despojos vejetales,
y toma su nombre de la circunstancia de que los brezos solo pros-
peran en un suelo arenoso y lijero de que las hojas y otros despojos
vejetales descompuestos forman la parte mas ntil.

Los ingleses reducen su uso a los brezos y a otras plantas de
raices mui delgadas. Para las semillas y estacas, emplean principal-
mente el mantillo de hojas, que hacen que domine en todas las tie-
ITas compuestas, y una arena blanca que parece un asperon mal
formado. Esta arena se usa a veces pura, y les sirve maravillosa-
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mente para las estacas delicadas. Si quieren componer una tierra
sustanciosa, para plantas voraces y de vejetacion vigorosa, se valen
de una especie de tierra franca, que llaman loam y que no es otra
cosa que la conocida con el nombre de marga, de que ya hemos
hablado al ocuparnos de las diferentes tierras; la eual mezelan con
mantillo de hojas y esti¢reol de vaca. Forman otras tierras variando
las proporeiones de la mezela del loam, del mantillo de hoja n otro,
de la tierra de Bruyere, y por tltimo, de arena blanca. Nunca ha-
cen estas mezelas hasta el momento de usarlas, y sus tierras, bien
sean francas, bien de Bruyere, jamas son otra cosa que cdspedes que
arrancan de la superficie de la tierra y que los amontonan para que
maduren, o que echan en los fosos dividiéndolos groseramente con
la azada.

Las tierras de que acabamos de hablar se mezclan con mas o
menos eantidad de tierta de jardin, de lo que resulta una mezcla
buena y fiicil de tener a poca costa. En jeneral, se ha de escojer una
tierra tanto mas lijera, cnanto las raices son mas delicadas y mas
delgadas: esta mezcla se pasa por un eanizo o por la eriba para que
sea perfecta; por Gltimo, para las estacas, y especialmente para las
semillas, se necesita una tierra rica y en el estado mayor de division
que sea posible, para que las raicitas y la plimula no hallen obstd-
culo, Esta es la ventaja de las mezclas, porque las tierras aisladas
casi siempre son demasiado compactas, y con la lluvia se acumulan
con facilidad.

Varias de estas tierras artificiales tienen una composicion que es
recomendable para ciertos usos partieulaves, o para el eultivo de
algunas plantas, y asi volveremos a hablar de ellas cuando la oca-
sion se presente, y entonces indicaremos la composicion, como suee-
derd al tratar de los acodos, de las siembras, de los injertos, de los
abrigos, de los naranjos, ete,

SECCION VIIL

DEL HUANO EN PARTICULAR; SUS CARACTERES Y COMPOSICION; FORMULAS MAS

ADECUADAS PARA USARLO.

§ L Caractéres ¥ composicroN.—El huano, estiéreol parecido
a la palomina, se halla en multitud de pequenos islotes del mar del
Perli y de Chile y en algunas otras partes del globo. Le constitu-
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yen los escrementos de ciertas aves, lamadas pajaros del huano,
que apénas pueden volar, y que no dejan de encontrar alguna difi-
cultad para andar.

En dichos islobes establecen sus cnarteles nocturnos prodijiosos
enjambres de aves marinas de especies diversas, que invierten el dia
cazando al vuelo peces y otros animales marinos, al paso que otras
muchas, & gquienes la naturaleza negd el vuelo, van nadando en bus-
ca de peces por las cercanias del lugar donde nacieron; a estas Glti-
mas les es dificultoso hasta el andar, por la estrafia configuracion
de su euerpo. Entre ellas fizura en primer término el pinguino Ji-
gante, que se complace en que nadie le oblizue a mudar de sitio en
tierra; sin embargo que parece que no corresponde a esta vejion nia
la del aire, pues su andar sé asemeja al de un hombre atado por los
tobillos. Sus cortas patas, que salen de un estremo del cuerpo, sin
que le sirvan para sostener el equilibrio, no le permiten dar pasos,
como no sean mui cortos y graves; y si, cuando trata de huir, se vie-
ne al suelo, cae de pecho y empuja con las patas el cuerpo como un
carveton, en demanda del mar, su verdadera patria. Sus alas, que
no s0N Mas (que unos mufiones sin plumas y cubiertos con escami-
llas, no le permiten levantarse ni una pulgada del suelo; pero le sir-
ven para nadar, cual robustos remos, apoyado en sus patas zambas,
provistas de anchas membranas natatorias.

Sigue a dste el pequeiio plnguino manchado, tan parecido al otro
por su naturaleza de pez, como por su torpeza en andar y volar.

Otro de los habitantes de una isla del guano es el alea {mpennes,
al que la naturaleza dotd de tan ridiculas alas, que son inftiles, por
su endeblez, para levantar por los aires su pesado enerpo, pudién-
dole servir, a lo sumo, de remeras pava acelerar algo su desmafiado
andar,

Al lado de estas tres aves, que se presentan en el suelo tan tor-
pes y embarazadas, figuran los allatras y los pedipodes, valgarmente

fragata, de apetito nunca satisfecho, y que por lo mismo son de las
mayores eontribuyentes a la agricultura. No hai ave que les iguale
en impetuosidad y duracion de vuelo; no pocas veces se les encuen-
tra en alta mar, a muchas millas marinas de tierra firme, volando
con invencible insistencia.

A estos cuatro principales obreros del guaro se agregan una mul-
titud de colaboradores, todos ellos pertenccientes a las palmipedas.
Encuéntrase muchisimas afines de las paviotas, lacus y golondrinas
de mar.
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Hoi se conoce tambien el guano en la costa S. O. de Africa, en
la colina del Cabo de Buena Esperanza, en las islas de Ichaboe, An-
gra pequeria, Malaca y otras.

Se ha encontrado despues en ¢l cabo de Tiinez, en algunos islotes
de la inmediacion de la Arjelia y en las costas de Patagonia, donde
parece que existen inmensos depdsitos.

El guano de las diferentes rejiones citadas estd mui distante de
ofrecer los mismos caractéres y de presentar una composicion and-
loga. Mientras en unos se eleva el azoe a una proporeion considera-
ble, en otros apenas se encuentran principios amoniacales, aumen-
tando, en cambio, las sales de fésforo.

Esto se esplica perfectamente por la situacion de los depdsitos.
Los que radican en las costas del Peri, rejion ecuatorial donde ape-
nas llueve, conservan todos sus prineipios azoados, que son arreba-
tados por las aguas a medida que se separan de latitudes tan secas.

Los caractéres mas notables que ofrecen los buenos guanos del
Pert, son los signientes. Tinta café con leche enando estdn secos,
sabor picante y salado, y emanaciones de olor amoniacal. El que
presenta color anaranjado y olor parecido al del almizele pasa por
ser de inferior calidad.

El guano de Ichaboe es de eclor de chocolate oseuro, salpicado de
muchos puntos blancos. Se encuentran en €l restos de plantas en
via de descomposicion, plumas, fragmentos de conchas y huesos de
peces.

Aunque el estado de sequedad, el color y el olor conduzean a ca-
racterizar un guano, es preciso vivir econ prevencion para no ser
victimas de los fraudes que se emplean para adulterarlos. A este
efecto se usa la creta, el yeso, el polvo de ladrillo, el serrin de ma-
deras duras y algunas tierras de color de naranja, que le dan el as-
pecto del guano seco. El eseeso de humedad debe considerarse tam-
bien como fraude, pues los buenos guanos no contienen mas de 12
a 13 por 100 de agua.

Se han encontrado tambien en las islas de Jarvis, Ocdano Pacifico,
y en la de Baker, guanos mui notables por su riqueza en fosfato, y
mui solubles.

El finico recurso para no dejarse sorprender por apariencias es
el andlisis quimico, que determina su riqueza en azoe y deido fos-
férico.

El peso del hectélitro de guano ofvece cifras mui variables,
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Kilogramos,
El del Pert y Bolivia pesa.....c..vimiassarsosssars 03
1 UG T T e e N et A R e - (1
e AT PERUEIR. . sves e orermssiimrasmsnseisnie DO
El de la isla de la Posesion............cceovveenvneness 103
El de Puerto-Cabello.............. SITTESTe i BT

M. Pierre ha analizado guanos Hamados del Perfi, que no eonte-
nian mas de 3 por 100 de azoe, ¥ otros que no tenian de guano mas
que el nombre,

COMPOSICION DE LOS GUANOS MAS NOTABLES.

Fuano normal del Peri.
51 R O RS T SR O PR 1
Materias organicas y sales amoniacales.... 52,62
ol T a0 T e B e A S RS
Rratatetncalse AN T s B i e i DA
Salen aleRlmans L e e 7.56
SR G (o o) T ORI B SO S S S I

100,00

Estas cifras estin determinadas por el andlisis de 15 porciones
distintas de las guaneras de las islas Chinchas.
Guano de la isla de los Galipagos (Eeuador).
I T 00 [ ] e R e S RG] )

T bl [ 7o S R G N | R PN SR - [
] ] R R G LR R 1 L 6

Nitrato de pnta.qa SR
Carbonato de cal, lm—no ¥y p:.nl.ldas veee 14,00
100,00
CGHQJG»‘&:{:JH. del guano de Patagonia.

Agua... i D
Matonas orgdnicas y sales a.nmulacah.a « 180
Fnsi&tﬂst,ermsoa.......................H.‘... ..... e 446
Arena... T S T T e 5,0
Pérdlclas y ma.t.enas indeterminadas............. 6,3
100,0

Omitimos los andlisis de otros guanos, por carecer de interes para
el agneu.ltor chileno.
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§ II. APLICACION DEL GUANO, Y FORMULAS MAS .\DEC’I{.\DAS PARA
UsARLO.—Aunque todos los guanos se componen esencialmente de
urato y oxalato de amoniaco, fosfato y oxalato de c'al, y de una bs'.-
se particular, la guaning, es preciso no perder de vista, en su apli-
cacion, que no pueden emplearse de una manera jeneral en todos los
casos, pues unas veces suplen la falta de azoe, otras Ea: de fosfatos,
y no pocas la de ambos miembros, segun la procedencia del abono.

Para el empleo racional del guano han de tenerse presentes las
siguientes reglas:

12 Dehe aplicarse en tiempo hiimedo o Huvioso.

23 No deben abonarse con guano las praderas despues del mes
de octubre.

33 Cuando se emplea el gnano para abonar tierras sin. sembrar,
debe envolvérsele inmediatamente con la grada:en las que las plan-
tas estén crecidas, no hai necesidad de envolverle.

42 Debe usarse el guano con mucha moderacion, euando se apli-
ca en otofio para la siembra de cereales, a fin' de que la vejetacion
no se adelante demasiado y pueda ser castigada por los hielos,

5 Siempre debe abonarse la tierra con guano en la proporcion
estrictamente necesaria para la cosecha que se trate de obtener, sin
aventurar nada para las venideras; cada cosecha exije su abono es-
pecial y en cantidad dada.

6.* Nunca se pondrd en contacto con la simiente,

72 Antes de su aplicacion se mezelard con el quintuplo o séstu-
plo de su peso de ceniza vejetal, de ceniza de hulla o de turba, tier-
ra fina o arena, y mejor con yeso.

8* Nunca se mezelard el guano con eal.

Antes de la mezcla, hai que redneir el gnano a polvo, triturando
con esmero los terrones endurecidos y pasando el polvo por tamiz,
a fin de volver a repasar las granzas resistentes.

Conviene conservar amontonada la mezcla ocho dias antes de
hacer uso de ella, para darle mas intimidad y que adquiera la hu-
medad indispensable para fijarse en el suelo, sin peligro de ser arre-
batada por el viento; y cuando no contenga la humedad necesaria,
se rociard oportunamente con regadera de jardin.

Debe estar preparada la tierra algunos dias antes, especialmente si
es de naturaleza arenosa y lijera. El esparcimiento a voleo del gua-
no debe hacerse antes o despues de las lluvias tranquilas, aunque
siempre es mejor despues, elijiendo tiempo apacible y de calma,

No solo no hai inconveniente, sino que estdn reconocidas las ven-
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tajas en mezelar el guano con el estiéreol de caballeriza; pues ade-
mas de la economia, facilidad e igualdad con que se esparce de este
mado, los resultados son mas beneficiosos, porque, sin disminuir su
eficacia, no quema ni destruye las plantas jévenes nilas semillas,
aunque se le ponga en contacto con ellas. Por medio de ensayos
pract.icadcs en Hscocia, se ha comprobado que 10,000 o 14.000 kilé-
gramos de estidreol de eaballeriza, mezclado con 150 a 250 kildgramos
de guano, dan cosechas mas satisfactorias que 30.000 o 40.000 kils-
gramos de estiéreol solo, quedando la tierra en mejores condiciones
para ulteriores cultivos.

Siendo rdpida la accion del guano y corta su duracion, no debe
emplearse sino como abono supletorio. Algunos agrénomos ingleses,
no obstante, hacen uso del guano sin estiéreol, mezeldndolo con el
yeso o cualquiera de los cuerpos que hemos ya indicado, y en las
proporciones dichas,

El guano tiende mas al desarrollo de las hojas que al del grano.

Se puede hacer uso del guano en jardineria, poniendo un pusiado
en una regadera, y rociando los cuadros cada ocho dias en los dos
primeros meses de la vejetacion. Por este procedimiento, se obtie-
nen resultados satisfactorios en el cultivo delaslegumbres. Cuando
se adiciona tambien un poeode jugo de estiéreol, los efectos son aun
mucho mejores.

Segun M. Fouquet, se aplica el gnano en Flandes a los cereales
de otofio ¥ primavera, a la remolacha, a las papas, ala colza y a
los tréboles jévenes, y se suprime en el cultivo del lino, especial-
mente en tierra negra, porque influye desventajosamente en la ca-
lidad de la fibra. En Valencia se emplea para abonar los naranjos y
otros drboles frutales.

El uso del guano presta grandes servicios a la agricultura; pero
es preciso tener mui en cuenta lo que puede perjudicar el abuso.
Empleado en la désis de 200 a 300 kilégramos por hectdrea, en tier-
ras fuertes y arcillosas, ofrece los mejores resultados por de pronto;
pero despues de algunos afios de cultivo de cereales y de colza, el
suelo, sobrescitado con este auxiliar enérjico, concluye por consumir
la materia orgdnica acumulada y por hacer dejenerar las cosechas
sucesivas,

Se ha demostrado que una tonelada de guano (1.000 kildgramos)
es igual en efectos fertilizantes a 33} toneladas de estidreol de eca-
balleriza, a 21 de estiéreol de caballo, a 33} de vaca y a 14} de es-
crementos humanos mezelados.

¢
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Segun M. Pierre, se necesitan por lo menos 350 a 400 kildgramos
de buen guano del Perfi para abonar una hectdrea de tierra. El re-
sultado de diferentes ensayos, practicados en diversos puntos de
Francia, ha fijado esta désis como minimum; pero muchos agricul-
tores ingleses solo aplican los 400 kildgramos para las cosechas de
trigo, reduciendo la ddsis a 200 para cebada, 125 para avena y 250
para papas.

Las sociedades de agricultura de Inglaterra aseguran, despues de
numerosas esperiencias, que las cosechas abonadas con guano son
mas abundantes, de mejor calidad y de sabor mas agradable,

SECCION VIIIL.

DE LOS RIEGOS, DE LAS AGUAS CONVENIENTES PARA ELLOS, MANERA DE

EJECUTARLOS Y HAQUISAB APROPIADAS AL OBJETO.

(Véaze el Atlas, lim, 54, 66, 57).

Si la vejetacion estuviera abandonada a si misma, los medios na-
turales que ella suministra serian suficientes en el mayor niumero
de casos para fertilizar el suelo; pero la industria del hombre cam-
biando a su antojo los eultivos, acelerdndolos y multiplicindolos, se
encuentra con demasiada frecuencia en la necesidad de suplir por
los riegos artificiales la insuficiencia de los naturales—TLas aguas de
rio, despues de haber seguido su curso por mucho tiempo al aire li-
bre, que cuecen bien las legumbres y disuelven ficilmente el jabon,
se consideran como las mejores para todo jénero de riegos. El agua
de manantial, de fuente, de pozo, de norin, laguna, ete., que tenga
dichas propiedades, es tambien buena con mui corta diferencia. Las
aguas seleniticas o que tienen sulfatos caledreos en disolucion, son
dafiosas para los vejetales, y sobre todo para los vivaces de larga
duracion, pues filtrdndose por la tierra depositan una parte de los
sulfatos calcdreos sobre las raices, tapan sus poros y chupadores,
obstruyendo los canales saviosos; las plantas brotan poco, sus hojas
son pequenas y amarillentas; las ramas tiernas se secan y los tallos
mueren insensiblemente. Las aguas salades son mas o menos dafio-
88, & MO Ser para las plantas que crecen en las playas. Sin embargo,
si no contienen mas que una cantidad. corta de sal comun, son fiti-
les para los prados, pues aceleran y mejoran la vejetacion. Las aguas
minerales son perjudiciales; las ferrujinosas lo son menos; ysila
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cantidad de 6xido de hierro es corta, son favorables; las que contie-
nen otros éxidos metdlicos y particularmente de plomo y cobre son
hasta mortales. Las aguas cenagosas que tienen en suspension partes
orgénicas, son favorables para la vejetacion; pero si se impregnan
las hojas, es menester segar la planta: si no hacen mas que esten-
derse por la superficie y subsisten mucho tiempo, fertilizan el terre-
no. Se llaman aguas compuestas ciertos caldos que se forman im-
pregna.das de sustancias orgdnicas para regar las plantas enfermas
o para acelerar la floracion. Las aguas mui frias detienen la vejeta-
cion; las mut calientes pueden abrasar las raices, distender las fibras
de las plantas, y privarlas de ls elasticidad que necesitan; la mejor
agua es la que tiene el grado de temperatura de la atmdsfera en
que viven los vejetales; hé aqui el por qué conviene tener en reserva
en los estanques, pozas, ete,, bastante agua para atender a los riegos
de invierno, dejindola reposar por algunas horas, a fin de que pierda
su erudeza y frialdad.

Por medio de los riegos se hace el hombre en alzun modo inde-
pendiente de la temperatura; pues no tan solo puede soportar la
falta de luvias por mucho tiempo, como lo prueba la fecundidad
de las tierras de regadio, sino que se anonadan los efectos atmosfé-
ricos de las escarchas y de los hielos sobre las plantas, notdndose
estas con un precioso verdor, cuando en las tierras de seeano no se
ve ni el vejetal mas diminuto en tal estado. Casi podria decirse que
un terreno de regadio produce el doble que otro de mejor natura-
leza, pero de secano.

Pero si los riegos son ftiles en la cultura en grande, en los veje-
tales y en los grandes jardines, son absolutamente indispensables
en los jardines de flores y en las huerfas. En estos jardines es una
operacion de las mas importantes y de las mas penosas.

Hai ciertos vejetales que piden mas azua que otros, cuya consi-
deracion debe tenerse presente en todo plantio. Y asi en un terreno
en que es dificil tener agua, o que cuesta mucho trabajo el tenerla,
es preciso conocer cudles son las plantas que aguantan mas la se-
quedad; pero en todo caso, siempre es preciso tener en todo jardin un
depésito de azua, sea en pilon, fuents, pozo, cisterna, o agna corriente.

El agua se ha de echar siempre dividida y con lijereza, porque
sind, hace hoyos y regueros, y corre por la superficie del terreno, y
de alli se derrama por las calles, sin que saquen de ellaningun pro-
vecho los vejetales. El riego debe ser jeneral cuando la sequedad
parece que tiene marchitas todas las plantas, o euando se quiere
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acelerar su vejetacion: en el caso contrario, bastard regar las plantas
que estdn ansiosas de agua.

Cuando se quiere prolongarse la hermosura del césped en prima-
vera, y de las plantas que estén en tiestos, es preeiso sobre todo el
regar con frecuencia y con abundancia; por lo tocante a dstas, es
preciso hacerlo con discernimiento, porque hai plantas a las que les
perjudica mucho la humedad, y a otras la sequedad; por tanto, en cada
articulo de los que conciernen a estas plantas con especialidad, ten-
dremos cuidado de especificar la medida de éste que las conviene,
Por lo que hace a las plantas jévenes, debe procurarse que siempre
estén en una atmosfera hiimeda,

Los RieGos pueden ser a mano o de pié. Los primeros se hacen por
medio de mdquinas, que podrén ser regaderas, bombas, portaderas o
carros, toneles, ete., ete. Los segundos, tomando el agua de los cana-
les o acequias de regadio, o bien teniendo un depésito suficiente de
agua y cierto declive que facilite la corriente y su direccion inun-
dando la tierra. En los rios y parajes en que no pueda disponerse
de mucha agua, habri que recojerla por medio de presas. Se obtiene
agua por la formacion de pozos artesianos que pocos labradores po-
drén hacer por sf, en razon del coste de los instrumentos y mal éxito
de la empresa en muchas circunstancias. Por medio de las norias se
logra reunir bastante para el riego, cuya agua debe recibirse en un
estanque o charca no tan solo para juntar la necesaria, sino para
que se caliente oponga a la temperatura atmosférica, y sea, como se
dice comunmente, menos eruda. Lo mismo sucede con las bombas,
pero por lo eomun podrdn dar malos resultados siempre que la tier-
ra sea arenosa, con mucho silice, lo que hace se desgaste la vdlvala
y sifon, y entonces se introduce el aire y no chupa; ademas, hai que
estarlas componiendo continuamente, lo que acarrea muchos gastos,
como lo ha comprobado la esperiencia tantas veces y lo estd com-
probando cada dia. En donde las usan con ventaja, no tan solo el
suelo no es tan arenoso, sino que las aguas estdn menos profundas
y el légamo que forman obra como una especie de betun que las
alijera. (Véase el Atlas, ldm. 13, 1}, 101),

En el pueblo de Caleya (en Catalufia) usan para sacar agua una
especie de molino de viento con sus aspas y veleta para colocar
aquellas siempre en la direccion del aire, los cuales son mui Jjenera-
les en Holanda. Hai otras en espiral, llamadas de Arquimedes, que
se han usado en Aranjuez, pero las han modificado ddndolasJa figu-
ra de ZZ simples o dobles; se desnivelan con facilidad. En Castilla



PRIMERA PARTE, — CAP. II 53

se usan ciertos pozos, que consisten en un palo largo, en cuyo es-
tremo se coloca un balanein; en una punta se pone el eubo o valde
y en la otra un contrapeso. Hai un medio de subir las aguas bajas,
que consiste en dos maderos, en medio de los que se coloca una
canal; el estremo de dsta, que es el que se introduce en el agua, es
mas ancho y como una cuchara, se pone en movimiento de colum-
pio y el liquido cae por el otro estremo. Esta misma méquina puede
hacerse doble come un balancin,

Si el agua de que se pueda disponer corre con rapidez en un rio,
puede aprovecharse la fuerza de la corriente misma para subirla a
cierta altura, que no esceda, sin embargo, del diimetro de la rueda
gua.rnecida de arcaduces o cajoncillos todo al rededor: en el Adige,
en Alemania, en Ejipto y en el Genil, en Espaiia, se da una altura
considerable a estas ruedas.

En la Ldm. 104 del Atlas, fig. 26, 27 y 28, se halla un modelo de
Pozos griegos, cuyos detalles se verdn en el testo esplicativo del
mismo Atlas. Ese pozo puede ser de gran utilidad en ocasiones. La
fig. 29 de la misma lémina, representa la Noria comun, y sus deta-
lles de construccion se hallan en el citado testo esplicativo. En
cuanto a los Pozos artesianos, en la ldm. 107 pueden verse las
herramientas con que pueden hacerse.

El aviete hidrdulivo—Entre las muchas mfquinas que se han
inventado para elevar el agua debemos mencionar el nuevo ariete
hidriulico inventado en los E. U. de Norte-América, el cual no
solo funeciona sin motor alguno, sino que puede elevar las agnas has-
ta 200 piés de altura y emplearse con gran ventaja, toda vez que se
puede obtener una eaida o desnivel de un pié¢ y medio cuando me-
nos, es decir, que el tubo de entrada o de recepcion de las aguas
debe colocarse de manera que la estremidad que recibe las aguas
sea mas alta que la otra que acomete a la miquina.

La cantidad de agua elevada por uno de estos arietes varia sequn
la elevacion; pero se puede caleular que la cantidad méxima puede
ser Ja de cinco veces la altura del desnivel, la mitad a 10 veces, y
asi signe disminuyendo a medida que se aumenta la elevacion sin
aumentar el desnivel; se debe, pues, arreglar lo posible la elevacion
al desnivel, el cual no debe pasar de 10 pids. El tubo de entrada
debe tener 28 pids de lonjitud cuando menos, y 54 cuando mas. El .
tubo de salida puéde tener cualquiera estension.

El ariete no sube toda el agua que recibe, dejando escapar por su
vilvula, en forma de piston, una cantidad perdida, que varia segun
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las condiciones de elevacion y desnivel; pero siempre mayor que la
cantidad elevada. Esta pérdida se hace volver al manantial, si es
Tio 0 acequia, o se aprovecha para terrenos mas bajos.

Varios arietes pueden funcionar juntos. Cada uno exijird un tubo
de entrada, aunque uno de salida basta para todos. Es decir que a
cadauno se le adapta unamanga, y todas van a empalmarse con una
mayor, que sube todo el agua.

Las mdquinas de vapor locoméviles, empleadas en las principales
esplotaciones de Inglaterra y otros paises, son de la fuerza de cua-
tro a veinte eaballos; sirven para sacar el agua por medio de una
bomba, y otros usos, en las grandes operaciones rurales, como fuerza
motriz. El manejo y conduceion de estas miquinas de vapor, apli-
cables a la agricultura, no es tan dificil eomo jeneralmente se pien-
sa; bastan ocho o quince dias a cualquier obrero algo despierto, para
aprender, al lado de un maquinista, el uso de las llaves y vilvulas,
la manera de alimentar paulatina y gradnalmente el fogon, la inte-
lijencia de las llaves de nivel, el modo de graduar el vapor, la ma-
nera de engrasar las piezas y limpiar la caldera, y los cuidados, en
una palabra, que exije la asidua e incansable vijilancia de tan sor-
prendentes motores.

Hai otras mdquinas de irrigacion tan sencillas como manuales, y
cuyo coste es sumamente econdmico; entre éstas debemos citar las
bombas de mano.

Todas ellas en jeneral son de mucha solidez y poco voluminosas,
pudiendo ser trasportadas y coloeadas en cualquier parte con mucha
facilidad, esceptuando solo las de vapor, que exijen mas espacio.

Para aprovechar bien las aguas que se elevan por estos medios
mecdnicos, conviene colocar a sus inmediaciones un recipiente mas
0 menos grande, situado a una altura para que el agna pueda llegar
con facilidad a todos los puntos donde se desee establecer el riego.

El riego @ mano se hace, con palts y achicadores echando el
agua hasta unos quinee o veinte pids sobre las plantas: se usa mu-
cho para las albitanas y laderas; con jeringas y bombas, que jeneral-
mente se emplean para despedir el agua a cierta altura y lavar las
hojas de los drboles; con cubas con mangas y con regaderas, Estas,
que varian tanto en la forma cuanto en la materia y que segun el
tamaiio de los agujeres de sus lluvias o aguas darin mas o menos
cantidad, eslo que mejor se aproxima a los efectos de las lluvias
naturales. (Véase el Atlas, ldm. 13 y 1}).

El riego de pié se hace por inundacion o swmersion, por riego pro-
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piamente tal y por infiltracion. Hai localidades en las que, segun el
objeto de cada caso en particular, se maridan estos tres métodos.

El rizgo por inundacion o sumersion exije que por la naturaleza o
por el arte la tierra en que se ha de hacer esté rodeada, al menos
por tres de sus costados, de un dique pequeiio que retenga el agua,
en el sitio que se quiere inundar. Se emplea mas especialmente en
los arrozales.

El riego propiamente tal, lamado de pié o por inmersion, es el mas
usado; tiene al pronto cierta semejanza con el anterior, pues en rea-
lidad se inundan las eras y conviene en las tierras (ue por §u na-
turaleza y posicion estdn mui espuestas a la sequia, pudiendo sin
inconveniente dar humedad al terreno y a las plantas que en él se
cultivan cuanto se crea ser necesario y en las épocas convenientes.
Como el agua estd en continuo movimiento, no puede desenvolver
la putrefaccion ni desprender miasmas insalubres, como sucede con
el riego por inundacion en los tiempos calurosos. Por medio de esta
clase de riegos y con un poco de abono se pueden hacer fértiles los
arenales mas estériles,

El riego por infiltracion consiste en hacer refluir el agua a las zan-
jas sin que inunde la superficie de las eras; el cual se emplea en los
terrenos pantanosos y esponjosos despues de saneados y desecados.
Los terrenos de esta clase, por necesaria que sea su completa dese-
cacion, pierden la humedad en los tiempos de sequia, sobre todo en
su superficie, hasta el punto de marchitarse las plantas. En tal es-
tado, haciendo refluir y retener el agua en las zanjas y regueras,
cerrando la salida, reconocen las plantas si se deja el que las tierras
se empape y humedezca, despues de lo que se la da salida. Tambien
se puc(lc, detenida asi el agua, regar por uspea‘sxbn con pal&s, achica-
dores, escobas, ete,, ete.

Pero para que este riego tenga efecto con las condiciones necesa-
rias, son indispensables ante todo dos cosas: primera, que el agua de
que se dispone sea abundante; y segunda, que el terreno que se
quiere regar esté siempre mas bajo que el punto de donde vienen
las aguas, pero dispuesto del tal modo que si bien las eaceras ten-
gan un declive mas o menos suave, mas o menos rapido, segun los
aceidentes del mismo terreno, las eras o planicies que contengan las
semillas, y aun las plantas nuevas, estén niveladas hasta cierto
punto,

Asi, pues, el nivel puede ser jeneral o parcial. Llamamos nivel je-
neral cuando el terreno conserva el mismo plano; y parcial cuando
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hai desigualdad, o altos y hajos. Pero como nunca los altos deben
estar tan elevados como el punto desde donde se distribuye el agua,
es preciso que haya tantos niveles pareiales como superficies irre-
gulares, relativamente a la superficie Jjeneral.

El terreno debe tener un pié de pendiente por cada 200 metros;
si solo tuviera la mitad no seria bastante, y si tuviera pié y
medio seria demasiado. No obstante, conviene observar que cuanto
mas lejos esté la estremidad del vivero del depdsito o punto donde
se reparten las aguas, tanto mayor debe ser el nivel de pendiente
para acelerar la rapidez del agua y gastar menos tiempo en regar.
Para 300 metros bastan de diez y ocho a veinte pulgadas; pero pa-
ra cuatrocientos se necesitan tres piés. Por no observar escrupulo-
samente estas proporciones y querer hacer pronto el trabajo, se
corre el agua con demasiada velocidad y degrada y socava las re-
gueras.

Cuando el cultivador o arbolista no estd acostumbrado a nivelar
el terreno a ojo, debe buscar un agrimensor o cualquiera otra perso-
na que sepa manejar y servirse del instrumento llamado nivel de
agua, y a favor suyo pone de distancia en distancia varios piquetes,
que sefialan hasta qué punto se ha de rebajar o levantarla super-
ficie del terreno. Si se puede dar una pendiente jeneral a todo el
vivero, la operacion serd mas breve, mas acertada y mas ftil, por-
que en la estremidad de dicha pendiente se proporeionard una sali-
da fiicil a las aguas sobrantes del riego, y principalmente a las no-
civas de alguna tempestad. Sin esta precancion, el agua inundaria
los tablares, y si las lluvias durasen mmcho tiempo, aun llegarian a
pudrirse algunas plantas; pero con ella, se distribuye el agua como
se quiere, y jamas hace dafio la sobrante.

Si la figura del terreno hiciere indispensables muchos niveles
parciales, se llevard el agua entonces por una reguera principal, y
aun si la necesidad lo exije, se elevardn pequeiios acueductos de co-
municacion, por donde pueda conducirse el riego a las distancias
mas lejanas. Los arbolistas pricticos no necesitan de instrumentos
para juzgar de un nivel; la costumbre de ver y comparar los ha en-
sefiado, y ademas tienen el mejor nivel posible en el agua misma.
Levantan o bajan el terreno como mejor les parece, pero a ajo solo,
¥y es verdaderamente admirable la exactitud y precision con que lo
hacen.

Se ha intentado determinar matemdticamente el tanto de agua
que se necesita y Ja estension que con ella puede regarse. Hipotéti-
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eamente hablando, no hai duda que pueden fijarse ambas eosas; pero
en la prictica es raro obtener los mismos resultados, porque no
puede caleularse con precision ni la rapidez, ni la fuerza del curso
del agua, ni la facultad absorbente del terreno. Un golpe de ojo, pro-
porcionado por la prédctica severa, hace mas que todos los edleulos
y planos.

La época o tismpo de regar depende de las estaciones y climas. Si
en el invierno se riega por la tarde en un pais frio, debe temerse
que el viento cambie por la noche y que hiele, en cuyo caso el riego
es perjudicial, a lo que se junta en todas partes lo largas y frescas
que son las noches; pero enando el sol es mas fuerte, que hace ealor,
el momento mas favorable es cuando éste comienza a ponerse, que
es la época en que comienza el rocio o como comunmente se dice el
sereno, Si se hiciera por la manana, la fuerza del sol evaporaria la
humedad de la superficie de la tierra, no teniendo tiempo para pe-
netrar hasta las raices por mui someras que estuvieran; la tierra se
endureceria, formaria costra, se abriria y aun por sus quebrajaduras
se evaporaria la poca humedad que contuviera. Si se regara al me-
dio dia, ademas de estos inconvenientes, se correria el riesgo de que-
mar las hojas, pues la gota de agua mas pequeiia que quedara sobre
ella obraria como una lente o eristal convexo, que renniendo los
rayos del sol en un foco, la parte que a éste correspondiera quedaria
en el acto caleinada. En el invierno, al contrario, debe regarse cuan-
do el sol haya disipado el fresco de la superficie de la tierra, pues
siendo sus rayos mui oblicuos evaporan poca humedad. No se puede
fijar el nfimero de riegos, pues depende de mil cireunstancias loca-
les y de la clase de plantas que se cultiven: un suelo areniseo nece-
sita mas que otro que sea arcilloso, y todos lo estarin bastante
cuando el fondo no tenga ni mucha sequedad ni mucha hume-
dad.

En su consecuencia, siempre que lo permitan la estension del te-
meno y cantidad de aguas, se regard en verano mui de madrugada
o por la tarde al ponerse el sol. En el invierno se hard a las horas
en que el sol tenga su mayor fuerza. Si no se puede conciliar esto,
se regard cuando se pueda, haciéndolo abundantemente.

El riego sigue inmediatamente a toda siembra y a todo plantio
que se hace, o no ser que la tierra tenga la suficiente humedad para
que las semillas jerminen y las plantas arraiguen, o bien que se su-
Ponga una lluvia préxima. Cuando se riegan tierras sembradas o
recien plantadas, se hard con poco chorro de agua y de modo que la
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semilla o planta reciba el riego con suavidad, no la destruya, arroje
o inunde, como sucederia si el agna fuese con mucha fuerza o la
corriente fueraimpetuosa.

CAPITULO 1II.

De los instrumentos de labor y de la labranza de las tierras,

SECCION I.
INSTRUMENTOS DE LABOR.
(V. el Atlas, ldm, 16 n 28.)

Las diferencias de climas, de tierras y necesidades de cada pais,
de cada provineia y de eada localidad, han hecho adoptar en cada
una su instrumento pecnliar de labranz, Las mdquinas o instru-
mentos que emplea el cultivo, en grande o pequefia escala, son je-
neralmente aquellas que por la combinacion de sus formas facilitan
las operaciones y economizan tiempo y brazos. Las reduciremos a
seis clases: 1. instramentos para agujerear la tierra verticalmente,
como la pua; 2% instrumentos escarvadores, que arafian la tierra,
como el rastrills; 3.2, instrumentos cortantes, que separan las tierras
en hojas, como la cuchi'le montade; 42, instrumentos para mudar la
posicion de la tierra, como la pala y la azada; 57 instrumentos
para planear la tierra, como la grada y el rodillo; y 6.2, instrumen-
tos compuestos de los anteriores, para producir simultineamente
algunos de estos efectos, como el arads, cuya deseripeion serd la
primera que vamos a hacer.

§ L ErL Arapo. Es este el mas antigno y mas 1til de todos los
instrumentos inventados por el hombre para remover y labrar la
tierra. Con el tiempo y los adelantos del arte, ha sufrido tantas y
tan importantes transformaciones, que en nada verdaderamente se
parecen ya al arado primitivo las méquinas pertenecientes a este
Jjénero que para arar y mover la tierra se emplean hoi do quiera
que la agricultura se halle al nivel de los adelantos modernos. Si se
comparan los arados antignos de la Limine 16 de nuestro Atlas
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eon los de las ldminas subsiguientes, se verd la enorme diferencia
que existe entre unos y otros.

Puede decirse que el cuidado que se ha puesto para perfeccionar
ese instrumento se ha eumplido hasta eierto punto, aunque la me-
¢finica no ha conseguido aun hacerlo de tal manera que pueda tener
aplicacion jeneral. Entre tanto, hai que seguir los prineipios que la
préictica nos ha trasmitido, consignando que el peso de esta mAqui-
na debe estar en relacion con la tenacidad del suelo; es decir, que
los arados lijeros se empleen en tierras lijeras y poco profundas, y
los pesados, en las profundas y tenaces. La ciencia y la préctica
estdn conformes con estos prineipios, a pesar de que con frecaencia
se observa usar el mismo arado para toda clase de terrenos y labo-
res. Téngase, pues, mui presente que el mayor o menor peso del
arado con relacion a la dureza de la tierra es tan importante, cuan-
to que de él depende la buena o mala ejecucion del trabajo.

Asi, pues, la calidad de la tierra, su estado de humedad, de lim-
pieza y de soltura, y hasta la especie de cultivo a que se la piensa
destinar, son circunstancias que deben tenerse presentes para fijar
el grado de potencia del arado que se emplea, pero que rara vez in-
fluyen en la forma de este instrumento ni en el nimero y el objeto
de las diferentes piezas de que se eompone.

Las de que consta el arado comun, vulgarmente conoeido en Chile
v varios otros paises, son ocho, a saber:

1* La reja, pieza de hierro cuya punta, colocada en la parte in-
ferior del instrumento, hinedndose en la tierra, la rompe, la divide
¥ la levanta. Su figura suele ser la de un hierro de lanza, o la de
un tridngulo isésceles mas o menos abierto. Es la pieza del arado
(ue mas trabaja, y la que, por tanto, se gasta mas.

2" La cama va sujeta con unas abrazaderas de hierro a la parte
infevior del timon. Es pieza que trabaja mucho y que estd espues-
ta a romperse por el punto en que se une al dental, que es justa-
mente aquel donde coneurren las dos fuerzas encontradas de la reja
¥ del timon, Por esta razon conviene, cuando dicha pieza no es de
hierro, reforzarla con una chapa de este metal,

32 El dental es la pieza que sirve de base o asiento al arado y el
centro de la resistencia que tiene éste que vencer. Conviene que sea
de madera réeia y tersa, mejor todavia de hierro, 0 a lo menos for-
rada, con chapa de ¢l por su parte inferior. En ciertos arados per-
feccionados el dental y la cama no forman mas que una sola pieza,
ue es por lo comun toda de hierro,
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4+ Tas orejeras son como aletas que, colocadas hécia la parte pos-
terior del det.:t.al. forman un dngulo obtuso con la direccion del sur-
co que va abriendo la reja. En los terrenos lijeros basta para este
ohjeto una simple tabla, pero enando se trata de terrenos tena:cas.
en los cuales es mayor el roce, hicese indispensable dar a la orejera
una forma eéneavo-convexa, en cuyo caso toma el nombre de ver-
tedera y ofrece la ventaja de volver completamente la tierra. Para
cubrir las semillas y calzar y aporcar las plantas, puede hacerse uso
de dos vertederas a la vez Para arar basta una, la cual debe ser
de quitay pon, a fin de poderla cambiar de lado a cada vuelta que
da el gafian.

53 El timon o lanza es aquella parte del arade que imprime al
resto de la miquina la fuerza motriz, eon cuyo foco estd en contac-
to. Paragraduar los efectos de esta fuerza, tiene el timon en su par-
te superior una série de puntos con otras tantas clavijas. Dando
mas o menos puntos a este clavijero, se alarga o se acorta el arado,
se abre o se cierra el 4ngulo que se quiere que con el terreno forme
la reja, y se da, por consiguiente, mas o menos profundidad a las
labores. Esta pieza, por ser la mas voluminosa del arado, debe ha-
cerse de madera y de poco peso, en cuanto sea esto compatible con
la solidez de la médquina.

6. La esteva o mancera, ya sea sencilla, ya doble, es una pieza
colocada a la estremidad posterior del dental, con el enal forma un
dngulo obtuso. Esta pieza es la que, manejada por el gafian, sirve
para guiar el arado y regular la profundidad que ha de tener lalabor.

72 El pescufio es una cufia de madera dura y consistente que, pa-
ra sujetar la reja, se coloca entre el dental y la cama, por debajo de
la esteva, hdcia la parte posterior del arado. Cuanto mas gruesa es
esta cufia 0 mas apretada va, tanto mayor es el dngulo que con el
timon forma la reja, y tanto mas, por consigniente, lo que puede es-
ta profundizar.

82 La telera, pieza o barra de hierro que desde la cama bajando
al dental, liga y asegura las diferentes piezas de madera ensambla-
das en este sitio, y que, uniformando la accion de todas ellas, con-
solida el punto en que concurren las fuerzas encontradas de la reja
y el timon.

Tal es el arado econocido vulgarmente en Chile, arado en suma
imperfecto, puesto que ni ahonda bastante el surco, ni revuelve la
tierra, ni tiene la fuerza suficiente para descuajar los terrenos en
que abundan las raices, las piedras u otros obstdeulos,
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Las grandes ventajas de los instrumentos aratorios de los Esta-
dos Unidos, de Inglaterra, de Alemania, de Holanda y Francia,
consisten en las rejas cortantes planas, en las cuchillas verticales y
en las vertederas. Los buenos resultados que han producido en
aquellos paises han hecho que se jeneralicen mucho entre nosotros,
aunque todavia el mayor nfimero sigue con los arados antiguos.

La reja, que es en el arado la pieza que mas divectamente estd
destinada a obrar a la manera de cufia, debe ser plana y cortante
por sus lados. Enhorabuena que en los terrenos secos o pedregosos
en que sus filos no podrian resistir largo tiempo, se empleen para
las primeras labores rejas ednicas, como las usan en algunas partes
de Europa, pero téngase presente que es necesario otra cortante pa-
ra sustituirla cuando las tierras estin ya algo sueltas y estercoladas,
y destruir con ella mucho mejor las malas yerbas.

En aquellos terrenos feraces, medianamente compactos, donde
abundan las raices que suelen detemer la marcha del arado, vale
mas cortarlas que romperlas por el esfuerzo de los animales, y para
esto tienen los arados de los arrozales de la ribera baja del Jacar y
los de la provincia de Gerona, en Espaiia, una cuchilla que descien-
de verticalmente desde la garganta o cama hdcia la punta de la re-
ja, del mismo modo que los arados modernos perfeceionados.

Para ahuecar y revolver la tierra tienen los arados comunes las
orejeras, pero dstas son las que peor desempenian el oficio a que se
destinan, a pesar de los toscos remedos de vertedera que emplean en
algunas partes. Lo mas jeneralmente admitido es clavar en el den-
tal dos palitroques, que por su forma y por la aspereza de su su-
perficie ofrecen un gran rozamiento y resistencia, y despues de
separar con trabajo las moléeulas del terreno, vuelven a dejarlas
caer en el surco, casi del mismo modo que estaban anteriormente.

Los arados llamados topos tienen por objeto remover y mezelar el
suelo inferior de la tierra vejetal con el fondo, sin mover, ni menos
sepultar, la cara superior ni sacar a la superficie la tierra dgria del
fondo, En los arados topos, la esteva, la cama y las demas piezas
que pasan por el suelo deben ser delgadas y afiladas por la parte
anterior, para que corten la tierra sin voltearla.

Pero no basta mullir y ahuecar la tierra; es necesario voltearla de
modo que se espongan al sol y al aire las raices de las plantas imi-
tiles que ensucian los campos, y las capas inferiores que no han vis-
tolaluz, y que al mismo tiempo se introduzcan en la tierra las
partes que han recibido las influencias atmosféricas, y los tallos de
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aquellas plantas y abonos que han de suministrar j.ugos a las que
queremos multiplicar, Para que la vertedera llene bien este objeto,
debe estar construida de modo que empezando la reja por cortar
horizontalmente, y la cuchilla verticalmente el edsped, siga dste por
la superficie de la vertedera, sin encontrar tropiezo ninguno, cam-
biando de momento en momento su posicion, hasta que, vencido
por su propio peso, caiga vuelto enteramente lo de arriba abajo.

Se ha diseutido mucho sobre las ventajas e inconvenientes de los
arados de timon entero o de timon partido. El juego delantero, o
las ruedas en los arados estranjeros, sirven para fijar de un modo
estable la inclinacion y profundidad de la reja y para disminuir el
trabajo del gaan; pero contribuye a hacer mucho mas pesado el
que hagan los animales.

Cuando, por el contrario, la lonjitud de los surcos es tal, que no
vale la pena de detenerse al fin de cada uno de ellos, lo mejor es
tirar la besana, como para dividir el terreno por amelgas, y seguir
luego dando los surcos alternativamente, uno a derecha y otro a iz-
quierda del primero, con la vertedera dispuesta del modo que se ha
dicho, para que la tierra llene el surco de su costado. La ventaja de
no cambiar la vertedera se contrapesa con el inconveniente de que
la bestia que tira del lado que va abierta aquella, se fatiza mas,
porque marcha siempre por tierra movida. Estose remedia con que
al pasar a otra amelga, se cambie la abertura de las vertederas y la
direccion de las vueltas.

§ II. ARADO ESPANOL DE ASENSIO.— La disposicion indepen-
diente que el sefior Asensio (V. el Atlas, Lam. 17, fig. 5 a 9) ha da-
do a cada una de las vertederas de su arado espafiol, permite abrir
las dos & un mismo tiempo; pero como esto aumenta la resistencia
de un modo considerable, no conviene hacsrlo sino euando, mullida
la tierra con una primaera vuelta, dada de cualquiera de las maneras
dichas antes, se la quiera alomar para algunas siembras particula-
res, 0 cuando se quiera andar por surcos para recalzar o aporcar
plantas cultivadas en linea, y entonces sirven los puntos de las pa-
tillas para graduar la abertura que se considere necesaria.

El timon partido, como el que tienen los arados de Dombasle y
la mayor parte de los ingleses, con su graduador, en forma de sierra
o cremallera, para cambiar la direccion del tiro en los dos sentidos,
vertical y horizontal, disminuye el trabajo de las bestias; pero como
hai que emplear los balancines para enganchar en ellos los tirantes,
la flexibilidad de éstos y de las cadenas, por cuyo medio se comuni-
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ca la fuerza de traccion, le da al arado un movimiento oseilatorio,
que se hace tanto mas sensible, cuanto mas fuerte es el terreno, y
por lo mismo exije mas cuidados por parte de quien le guia.

El timon entero del arado Asensio, descansando en el barzon del
yugo, le da la especie de inmovilidad que la sillereta del juego de-
lantero da a las charruas; dejéndole, sin embargo, mas lijero y me-
nos complicado, Con el ausilio del yugo, se puede dominar mejor el
fuego de los bueyes. El uso de las dos estevas, ocupando las dos
manos del gafian, le impiden hacer aplicacion de la ahijada y los
gavilanes.

La sencillez del arado Asensio, asf como sus buenos usos y esce-
lentes condiciones, han proporcionado y proporeionarin siempre a
los Jabradores espafioles las ventajas de dejarles sus mismos instru-
mentos y précticas, al propio tiempo que les permitirdn mejorar sus
lahores. ;

§ III. ArapoS MODERNOS—Entre los muchos que fueron pre-
sentados en el gran concurso agricola de la Esposicion de Paris de
1867, los mas sobresalientes, y de mejores y mas perfectas condicio-
nes, fueron los de los sefiores J. y J. Howard, W. A. Wood, E. H. Ben-
tall, Clayton, Croskill y Ransomes. En la Esposicion de Agricultura
de Santiago de 1869 los principales espositores de arados fueron:
los citados Howard y Ransomes y los sefiores Horsby e hijos,
Ames y C#, y Collins y C*

Los arados de Howard, que estin armados de unareja, cuchilla y
vertedera espiral, se les llama campeones (Lim. I8, fig. 8); la reja
sirve para cortar el terreno en sentido horizontal hasta una buena
profundidad, y la cuchilla en el vertical, formando ambos cortes
dngulos rectos con los de la reja. La vertedera vuelea los pedazos rec-
tangulares del suelo y espone la tierra en gran cantidad a la accion
fertilizadora de la atmdsfera, en vez de dejar una superficie llana,
como sucede, con mui cortas escepeiones, con algunos de los arados
comunes,

Las malas yerbas, que la accion de esta clase de arados entierra,
quedan materialmente destruidas, se pudren en el terreno, y obran-
do de esta manera como abono, tienden a enriquecer el suelo, que
antes empobrecian. El estidrcol de los corrales de una hacienda se
entierra asi de una manera ventajosfsima.

El arado de doble vertedera sirve para ahuecar surcos o formar ca-
ballones para el cultivo de nabos, patatas, ete. Las vertederas estdn
arregladas de una manera simple y maiiosa; pueden en un momento
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estenderse o hasta obtener cualquier anchor que se necesite, y éste
se puede hacer con la una o con la otra, indepem_lient.emente. Sepa-
rando dichas vertederas (lo cual puede hacerse instantineamente),
y poniendo azadas en su lugar, estos utensilios pueden usarse en-
tonces como azadones tirados por cababallerias. Tambien puede
fijarse a esta clase de arados un simple arrancador de patatas.

El arado llamado arrancador de patatas sirve, con una yunta, para
poder arrancar en un dia todas las que puedan contener tres o cua-
tro fanegas sembradas de ellas. Deja mui pocas en el terreno, y
muchas menos que cuando se arrancan con el azadon a la mano,
sacindolas de la tierra sin estropearlas ni aranarles la corteza. Este
arado puede ficilmente convertirse en uno, euyo uso sea el de abrir
caballones con solo anadirle un par de vertederas de quita y pon.

§ IV. LABORES HECHAS CON MAQUINAS DE VAPOR—Ningun pro-
blema ha sido resuelto mas satisfactoriamente que el de la aplica-
cion del vapor al cultivo de las tierras. En el gran banquete agri-
cola que se celebrd, hace algunos anos, en la esposicion de Poissy,
M. Barral, director del Journal o Agriculture pratigue, y miembro
de muchas sociedades cientificas de Europa, presents a los convida-
dos el agricultor frances M. de Rutty, el cual hacia algun tiempo'
cultivaba sus campos con el arado movido por el vapor. Esta apli-
cacion prictica, que ha principiado no hace muchos afios a usarse
en Francia estd radicalments en uso en Inglaterra; asi es que el arado
de Howard y su locomotora, el arado de Frowler, el cultivador de Ro-
maine y la locomotora de Boidell, ete., no son en el dia simples mé4-
quinas para ensayos, sino que funcionan en muchas de las grandes
esplotaciones rurales, '

La esposicion agricola de Chester de 1858 fué mui notable bajo
el punto de vista de las invenciones aplicadas al cultivo del campo
por medio del vapor. La de Paris de 1867 no lo fué menos, y estas
méquinas han llegado a adquirir una perfeccion sorprendente. Bien
es verdad que en estas luchas todos los inventores se han aprestado
al combate con todos los esfuerzos que inspira el injenio mecdnico,
que no retrocede ante ningun sacrificio pecuniario, ¥ que las prue-
bas que se han hecho en estos certdmenes piiblicos han patentizado,
al paso que un progreso real, un triunfo completo.

§ V. INSTRUMENTOS PARA AGUJEREAR VERTICALMENTE LA TIER-
RA.—El primero y mas sencillo de estos instrumentos es la pua, o
plantadera de mano, que hace agujeros pequeiios en la tierra para
plantar en ella vejetales de poca raiz; la pua puede ser de madera, o
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bien estar armada con punta de hierro. El otro instrumento de esta
primera clase es la sonda, que es una especie de barrena, con la cual
se taladra el suelo vejetal, para reconocer la calidad del fondo y uti-
lizarlo; esto se logra examinando la tierra que saca la barrena, y es
menos dispendioso que el abrir pozos o zanjas; la barrena debe te-
ner mas de trés pies.

§ VI INSTRUMENTOS ESCARVADORES—EL almocrafe, usado por
los Arabes, es un garfio con mango, es el escarvador mas sencillo;
¢ste sirve para mover a mano la tierra entre plantas mui delicadas
o mui pequenas. El rastro es mucho mas importante; consiste en una
armazon de madera de varias formas, con puas. Tirado por anima-
les, sirve para descortezar la tierra, romper los terrones y sacar y
recojer las raices largas y las malas yerbas. Si el terreno es flojo,
las puas pueden ser de madera, y si es duro, han de ser de hierro.
Si el terreno es duro y limpio, basta que las puas sean rectas, ver-
ticales, y mejor, algo oblicuas hicia adelante; pero si estd infestado
de malas yerbas, convendrd que las puas estén en forma de garfios.

La Grada (V. el Atlas, lim. 22)—Este instrumento de labor fué
conocido de los antiguos, y de presumir es que su invencion fué
debida al uso de arrastrar las tierras eon ramas, lo cual se acostum-
bra hacer en algunos puntos de Espana.

Hai multitud de gradas, cuyas formas varian al infinito; pero to-
das pueden reducirse a que tengan las siguientes cualidades:

1* Que los dientes o puas estén equidistantes, de tal manera que
tracen en la tierra lineas paralelas, sin que pase una por donde ha
pasado la otra.

22 Que la accion del instrumento sea igual en toda su estension.

3* Que no arrastre terrones, ni, si hay yerba, se emboce con faci-
lidad.

42 Que tenga bastante peso para sostenerse en la tierra en su
posicion conveuniente.

Ficil es comprender la cconomia de gastos y de tiempo que re-
sultard empleando una buena grada para los objetos siguientes:

1 Para desterronar una tierra que sea suelta y que se haya la-
brado dura o tierna, en cuyo caso el arado levanta terron; 2% para
desgramar o desbrozar las tierras; 82, para tapar las semillas sem-
bradas; 4., para aricar o quitar la corteza que’ crian las tierras con
las continuas lluvias del invierno, y arrancar las yerbas que empie-
2an a vejetar.

El uso de la grada, sea cual fuere su forma, estd sujeto a las mis-

]
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mas reglas que los demas instrumentos y méquinas que sirven para
surcar y dividir la tierra. Segun es mas o menos tenaz el suel‘n‘) en
que deben emplearse, su peso aumenta o disminuye,_ y la lonjitud
de las puas estd en relacion del servicio que se les quiere hacer pres-
tar, Si en tierras sueltas y poco adherentes se emplea una grada de
mucho peso, provista de puas largas, éstas se introducen en ellas en
toda su lonjitud, cuyo caso tiene aplicacion cuando se trata de en-
terrar mucho alguna semilla o desgramar profundamente; si el obje-
to es contrario, la grada debe ser lijera. El empleo de una grada
lijera en terreno compacto solo puede tener lugar cuando la super-
ficie esté bien unida y sin terrones, y la operacion que se haya de
efectuar sea enterrar poco alguna semilla o romper la corteza lije-
ramente.

La grada articula, asi como las otras que existen, se hacen mas o
menos enérjicas adiciondndoles peso, y es importante que esté en
relacion con el trabajo que se piense hacer, pues si no se cuida de
ello, los resultados no responden, Llamamos la atencion sobre este
asunto para impedir lo que sucede con frecuencia: no se estudia el
instrumento o méquina que se emplea por primera vez, y como no
trabaja cual debiera, el resultado dudoso que ofrece, hace condenar
su uso como sin aplicacion prictica, cuando el motivo es ignorar la
teoria.

En las tierras en que la grama abunde, ningun instrumento se
puede emplear con mas utilidad para recojerla, despues de levanta-
da con el arado, que la grada articulada, la que la va dejando amon-
tonada sobre la superficie.

Otro instrumento sirve tambien para aplanar la tierra, ademas
de la grada, aunque no con la perfeccion que ésta, y es el mas vul-
gar de todos: nos referimos al tablon con que se tablea la superficie
de los terrenos labrados y sembrados: pero no sirve sino en las tier-
ras flojas; para las fuertes el rodillo.

§ VIL. Orros 1NSTRUMENTOS, — Haremos breve mencion del ro-
dillo, corta-césped, escartficador y rayador.

El Rodillo (V. el Atlas, ldm. 23)— Para desterronar las tierras
compactas, no es necesario cuando la tenacidad de ellas es poca, y
la grada articulada la domina. El uso respectivo del rodillo de Cros-
kill deja el suelo movido y desterronado. Para las tierras fuertes el
rodillo. 8i se labran las areniscas o calizas lijeras, y la localidad es
calurosa, aplicando el rodillo despues de la siembra, las moléculas
del suelo se reunen e impiden la evaporacion de la humedad, cuya
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circunstancia hace que se desarrollen las plantas mejor. Se conoce
un sinnfimero de ellos: unos con superficie lisa, otros con puntas,
como, por ejemplo, el conocido con el nombre de su inventor, rodillo
Croskill, y otros eon facetas, hexdgonos u octdgonos, ete., ete.

El Corta-césped.—Es un instrumento cortante, armado de una cu-
chilla vertical, que sirve para dividir en lonjas la tierra de los pra-
dos, que, por estar llena de raices, no es ficil layarla, ni darle otras
labores, sin que haya precedido esta preparacion. Con este instru-
mento, despues de haber cortado en lonjas el edsped de un prado
que quiere levantarse, se cortan éstas al traves para que queden di-
vididas en forma de ladrillos, con parte de los cuales, despues de se-
cos, pueden hacerse hormigueros.

El Escarificador.— Este instrumento de la clase de los cortantes, se
compone de dos o mas cuchillas o rejas verticales u horizontales;
sirve para aclarar y escardar los sembrados hechos a voleo, para
hacer ciertas labores superficiales y para limpiar y desencortezar
los barbechos. Su objeto especial es dividir y desunir el terreno, asi
como el estirpador, que se le parece; ambos tienen por principal
ohjeto limpiar el terreno de malas yerbas., Estos instrumentos eco-
nomizan muchos brazos y animales.

El Rayador—Con este instrumento se trazan lineas en una diree-
cion, ¥ estendiendo una cuerda en sentido inverso se marcan ficil-
mente los puntos que debe ocupar cada planta. Las rayitas que
traza este instrumento hacen que las plantas se encuentren en li-
neas paralelas, y poeo mas o menos a la misma profundidad.

§ VIIL INSTRUMENTOS PARA MUDAR LA POSICION DE LA TIEREA.
La palx es, sin duda, el instrumento primitive de esta clase, si se
hade juzgar por la sencillez de su construccion; pero es el que mas
modificaciones recibe por las muchas y variadas tareas a que se
aplica. Toda pala ha de tener aloun tanto afilado el borde inferior
¥ bien asegurado el mango; éstas son sus condiciones jenerales; mas
si ha de servir para conmover tierra fofa, puede ser toda ella de
madera, o bien estar armada por el corte con hoja de hierro; si se la
destina a limpiar cances y acequias, debe ser edncava, a manera de
cuchara, Cuando la pala ha de servir para volear la tierra de arriba
abajo, se llama laya, y debe ser robusta por el horde superior, en
que suele apoyarse el pié para obligarla a entrar en la tierra: debe,
ademas, tener los apéndices necesarios para que puedan apoyarse
en ella las manos, y hacer los esfuerzos que fueren necesarios. Si la
laya ha de servir tambien para volear tierras que no presenten re-
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sistencia, como las de los arrozales, podré tener el corte en linea ree-
ta: si las tierras son algun tanto duras, deberd terminar el °°1't5_ de
la laya en forma de media luna o en dos puntas triangulares, Si la
tierra es pedregosa o tiene raices, deberd terminar en una sola pun-
ta mas o menos aguda, segun fuere la resistencia que opongan los
obstéeulos. Para la tierra pegajosa sirven las llamadas layas esque-
letos, las éuales estén formadas de dos o tres tiras de hierro a ma-
nera de escoplos, o mejor de tiras encervadas a manera de medias
cafias, por ser éstas mas robustas que las anteriores, sin ser mas pe-
sadas. Finalmente, si este instrumento ha de servir para remover
basuras mui fibrosas o cuerpos semejantes, entonces se llama peine,
y deberd componerse de tres o enatro puas; porque de otro modo no
penetraria sino dificilmente en el monton. De la pala se derivan
tambien las horquillas, que sirven en las eras, y algunos otros ins-
trumentos semejantes (V. el Atlas, Lim. 1, fig. 24, 25.)

El segundo instrumento de esta clase son las azadas, otra varie-
dad de palas, en las cuales se utiliza el impetu del golpe. Las aza-
das deben tener condiciones andlogas a las que hemos senalado para
las layas, y admiten las mismas modificaciones que ellas, segun sea
su destino, advirtiendo tan solo que en cada provineia tienen varios
nombres la azada, el azadon, el escardillo, la azada rocera, el sacho,
ete. (V. el Atlas, lim 132, fig. 22 y 23.)

El instrumento mas poderoso, derivado de la pala, es la trailla o
robadera, que consiste en un cajon grande, armado de un borde cu-
bierto de plancha de hierro, el cual sirve, tirado por animales, para
igualar terrenos, sacando tierra de un punto y dejindola en otro,

La carretilla, Hamada recojedera de henn, sivve para recojer en los
prados pasto cortado despues de seco. Tiene el horcate de hierro
para un caballeria, y tanto en Inglaterra como en Francia estd mui
€N uso.

§ IX. SevBRADERAS MECANICAS—( V. ] Atlas, lim. 24.) El pro-
blema de la siembra mecdnica lo han resuelto los constructores in-
gleses; pero a pesar de esta superioridad evidente, confesada por
todos, y por nadie puesta en duda, tardarén desgraciadamente en
adoptarse en la agricultura, mucho mas si se atiende al elevado pre-
cio de estos aparatos. Las sembraderas inglesas, entre ellas la de
Swmith, resolverdn, tarde o temprano, por completo esta cuestion,

Recientemente se ha inventado en Espafia por don Pedro Marti-
nez Lopez una nueva sembradora que, por su estremada sencillez,
llena el gran vacio que se notaba entre todos los aparatos de este
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jénero conocidos, y su aparicion, verdadero acontecimiento en el
mundo agricola, fué saludada con los plicemes entusiastas ‘de la
prensa espafiola y de todos los amantes del progreso de la agrieul-
tura, que han reconocido unénimemente su superioridad sobre las
sembraderas inglesas mas perfeccionadas.

Lsta méquina consta:

10 De una armadura de hierro montada sobre dos ruedas, que
gon las que ponen en movimiento ¢l mecanismo distribuidor de la
semilla.

202 De una tolva para contener la semilla colocada en su parte
superior. Esta tolva tiene cineo aberturas en su fondo, con un pe-
queiio cepillo en cada una de ellas.

3. Del mecanismo distribuidor y contador de la simiente, colo-
cado inmediatamente debajo de la tolva. Constituyen dicho meca—
nismo ecineo discos eolocados verticalmente, que jiran sobre un mis-
mo eje, en el que se hallan distanciados convenientemente cinco
conos, y otros cinco cajeros coneéntricos, rasantes con los mismos
discos.

4° De cinco rejas movibles por tornillos de presion, que, a la vez
que abren o surean la tierra, cubren la simiente, y que distanciadas
a 20 centimetros cada una, pueden levantarse o quitarse una, dos o
tres, para dar a las rasantes el espacio que se quiera, puesto que se
mueven a derecha e izquierda con mucha facilidad, y con la misma
pueden igualmente subir o bajar, a fin de que penetren en la tierra
a la profundidad que convenga o requiera la calidad de la simiente
y naturaleza del terreno.

52 De una rastra que la miquina lleva detras para igualar el
terreno.

El todo de la mdquina forma una especie de carro pequeiio de
varas, en cuyo eje va fija una rueda dentada, que engrana en otra
mas pequeiia, fija en el eje del mecanismo distribuidor, al cual pone
en movimiento,

Cada uno de los discos de este mecanismo tiene en su circunfe-
rencia ocho agujeros o alveolos, a cada uno de los cuales se adapta
un piston de metal movible, que sirve para graduar su eapacidad,
Y tomar, por consiguiente, la semilla que necesite o desee el labra-
dor, segun la clase de ésta y naturaleza del terreno que haya de
sembrarse, puesto que su cabida puede ser mayor o menor, a vo-
luntad, para lo cual basta abrir o cerrar; esto es, dar vueltas adelan-
te 0 atras a un aspa que va adherida al eje.
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Este, por medio de los cinco conos que tierlle, segun ya se ha di-
cho, y que gobierna eada uno de los ocho pistones del correspon-
diente disco, hace mayor o menor la capacidad de los rea;;pect.wos
agujeros o alveolos, en cada uno de los cuales, asi pueden ir cuatro
o cinco granos de trigo, cehada, avena, centeno, remolacha, ete,
como veinte: y aun asi, si se trata de simientes mas gruesas, como
maiz, guisantes, carbanzos, etc, puede contener uno o mas, segun
convenga; de modo que es, como se ve, un verdadero contador,

Cada uno de los ocho pistones que tiene cada disco estd armado
de nna pequeiia bola de hierro que le hace avanzar y ll?nar la_. ca-
pacidad de su respectivo agujero o alveolo, enando dicho plstoln
toma la posicion vertical, por cuyo medio recibe y despide la si-
miente con admirable limpieza e impide que la siembra deje de ve-
rificarse con una regularidad sorprendente.

(Para mayores detalles sobre esta sembradora remitimos al lector
ala Guiu de labradores de Cortés.)

§ X. SecaADorAS.— (V. el Atlas, lim. 26.)— Toda segadora me-
cénica se compone de cuatro drganos principales, que son los si-
guientes: 1.° Una o mas ruedas motrices, que conducen toda la ma-
quina y comunican su movimiento a las cuchillas o sierras que
verifican el corte. 2° Las ruedas de engranajes (ue trasmiten el
movimiento de la rueda motriz a dichas sierras. 3° La sierra que
ejecuta el corte. 4° Y por Gltimo, a éstos tendremos que agregar en
algunas segadoras un volante formado de varias aspas o paletas,
puesto en movimiento por medio de poleas y. cuerdas sin fin, que la
trasmiten el movimiento de la rueda motriz, y cuyas alas o paletas,
colocadas encima de la sierra, chocan con la mies al tiempo de ha-
cerse el corte y la hacen caer en un tablero, del cual es arrojada al
suelo, bien con el anxilio de un obrero, o bien por medio de un me-
canismo especial que lleva la mdquina.

§ XL D ra TRILLA—El trabajo que se hace por medio de la tri-
lla es la separacion del grano de la espiga y de sus cdpsulas; con
este objeto se emplean diferentes instrumentos, que aunqgue todos
llevan el mismo fin, sin embargo producen sus efectos de un modo
desigual; unos abrevian la operacion de desgranar i no deshacen la
paja, y otros, aunque con mas lentitud, la dejan de tal modo dis-
puesta, que puede aprovecharse para alimentar el ganado. Entre
est'as dos condiciones hai ventajas de una y otra parte; cuando la
paja mo se emplea en el alimento del ganado, y solo sirve, como en
Francia, en algunos departamentos, Inglaterra y algunas provincias
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de Espafia, para echar cama al ganado y aumentar de este modo
los abonos, es mui importante emplear los medios activos y pron-
tos, pues se economizan gastos; pero si sucede, como en lo jeneral de
nuestra patria, que la paja es tan necesaria para alimentar el ga-
pado como el grano para los usos que tiene, hai necesidad de em-
plear los medios mas lentos con tal de obtenerla de tal modo trillada,
que se aplica para sustituir el heno y los forrajes, que se dan en
otras partes en todo tiempo.

Los dos modos que acabamos de indicar se producen de cuatro
maneras: 1* Desgranar por medio de los pids del ganado, 2* Des-
granar con trillos ordinarios. 3 Trillar con cilindros. 4* Con mé-
quinas de ruedas dentadas, ete.

El primer método es el mas jeneralizado en Espafa y Chile; para
¢] solo se emplean los piés del ganado, mulas o caballos. El instru-
mento llamado trillo se compone de tres tablones gruesos unidos por
barrotes, teniendo la parte inferior guarnecida de pedazos de piedras
cuarzosa o pedernal, los cuales se ponen humedeciendo la madera
antes y haciendo unas hendiduras y clavdndolos en ella con un
martillo,

El trillo usado en Andalucia procede del tiempo de los hebreos,
segun dice Isafais Varron, 1 Este aparato, dice el autor latino, con-
siste en varios cilindros armados de dientes y divididos en varias
secciones orbiculares, al que se le da el nombre de carro fenicio.n En
Italia, bajo el nombre de ritolo, se usa tambien un cilindro para la
trilla.

La idea de las mfquinas de trillar no es moderna. Hace mas de
dos siglos que los labradores de la Dalecarlia, provincia Norte de
Suecia, emplean mdquinas para trillar el trigo; pero la gloria de su
invencion pertenece realmente al arquitecto escoces Andres Meikle,
de Houston Mill, cerca de Haddington, el.cual en 1785 tuvo el mé-
rito de presentar una méquina trilladora de valor real, mui superior
por sus efectos a las primeras méyuinas suecas y danesas. La mé-
quina de Meikle, conocida con el nombre de #rilladora escocesa, ha
servido de base a los perfeccionamientos habidos despues en las
méquinas de trillar.

Tambien en Francia hace afios inventé M. Crrriere una trilladora
a propésito para el ganado vacuno, porque la lentitud de estos ani-
males da enerjia al movimiento de los batidores que la constituye.

La trilaldora, desgranadora y aventadora mecdnica inventada por
Howard, es una de las mas sencillas, mas modernas y mas perfec-
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cionadas que se conocen, y la que da resultados sugeﬁores ala de
Dombasle y a otras muchas, pues trilla ocho hectélitros por hon_u.

En la Esposicion agricola de Santiago se presentaron varias tri-
lladoras mecdnicas. (V. el Atlas, ldm. 27.) .

Nos parece suficiente lo dicho sobre la aplicacion de la trilla al
cultivo en grande. Creemos que el mejor de estos instrume_ntos serd,
aquel que deje la paja de tal modo desmenuzada, que sirva para
alimento del ganado, lo cual no puede hacerse con las mfquinas
de ruedas dentadas, las cuales la dejan larga y solo un poco ma-
chacada.

SECCION IIL

LABORES DE LOS TERRENOS.

Las labores benefician las tierras y son uno de los mejores abonos
que puede emplear la agricultura. El objeto principal de ellas es
lograr que nazcan, crezcan y maduren las plantas que se cultivan,
destruyendo todas las que lo estorben y que el labrador llama ma-
las yerbas. Si la tierra ha de suministrar oportunamente los jugos
necesarios para alimentar las plantas, es menester que sus partes
mas pequeiias los absorban, que contribuya la buena disposicion de
la atmdsfera, y que las raices puedan estenderse sin hallar obstd-
eulo, al mismo tiempo que sirvan de firme apoyo a las mismas plan-
tas. La tierra, en los grandes y medianos cultivos, se remueve con
instrumentos aratorios; con ellos se voltea y se entierran los abonos,
de cualquiera clase que sean, pues nada hai mas perjudicial que
dejarlos en montones diseminados sobre el terreno, sin esparcirlos,
0 al menos sin tener la precaucion de eubrir cada uno con algunas
paladas de tierra. B la mano del hombre, dice el proverbio, esti la
Uave del granero del aiio,

Son tan importantes las labores. que no ha faltado quien haya
dicho que con solo repetirlas y variarlas se comsigue una rica veje-
tacion, sin ningun otro ahono; no obstante, la préctica ha hecho
ver que esto no se verifica con tan feliz suceso. Lo cierto es que las
labores, juntas con abonos o heneficios, han sido, son y serdn siem-
pre el Gnico y mas eficaz medio de fertilizar el terreno.

La época en que conviene dar a las tierras las labores, no es da-
ble determinarla, porque tiene que variar precisamente, segun la
esposicion en que ellas se encuentren, asi como las influencias que
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pueden ejercer tambien en ellas las estaciones, y mas aun el clima
peculia.r de cada localidad. s, pues, mui importante tener siempre
presente, como médxima infalible, que labrar la tierra tiene por base
fundamental sacar a la superficie la tierra que estaba debajo, yla
que estaba encima echarla en el interior, desmenuzarla bien, divi-
dirla, separar sus moléculas, dejarla lo mas suelta posible, a fin de
que esperimente los efectos benéficos de la atmdsfera y de sus me-
teoros, tales como el calor, luz, lluvia, rocios, aire, ete.

Ninguna labor aprovecha fanto a la tierra como aquella que se
le da despues de recojido el fruto, porque no solo se entierra el
rastrojo y los granos desprendidos de las espigas, sino porque des-
truye en gran parte las malas yerbas, impidiéndolas granar o ente-
rrando sus semillas antes de madurar.

Cuando la tierra queda de barbecho, brotan ficilmente en ella
muchas plantas, las que, enterradas con la segunda labor no solo
perecen porque se pudren, sino que se convierten en abono.

Las labores, pues, tienen por ohjeto, segun se ha dicho, dividir la
tierra, desmenuzarla, pulverizarla, ahuecarla e igualarla; trabajos

ue se ejecutan eon los arados, los estirpadores, las rastras o las gra-
das. (V. el Atlas. lim, I7 a 23.)

Para que exista verdadera agricultura es indispensable que las
labores sean perfectas. Cnando no lo son, se pierden muchas cose-
chas anualmente, lo menos un tercio de ellas, lo coal es una dolo-
rosa calamidad y terrible desengaio, y talvez en los mejores
terrenos, no solo por la insuficiencia de los labradores, sino tambien
por el imperdonable descuido que tuvieron al dar las labores. ;Quién
que se haya ocupado del campo y de su cultivo ignora que una
yunta, guiada por un gaiian poco diestro e inesperto, produce una
cosecha mui diferente de la que obtiene, por regla jeneral, un buen
labrador, que no solo cansa menos el ganado, sino que obtiene me-
Jjores resultados?

La priictica comun de preparar los barbechos consiste en alzar,
que es la primera labor o reja que se da a un rastrojo a poco de
cosechado el fruto; en binar, que es la segunda; en ferciar, que es la
tercera; en cuartar, o la cuarta, que algunos llaman colechar, y esla
Gltima que se da al barbecho antes de sembrar para preparar la
tierra a este efecto; y en cubrir, que es la labor que se da para en-
terrar la simiente. Es mui raro dar mayor nimero de vueltas de
arado a las tierras, pero tiesgmcia.damente es mui comun dar menos;
asi es que con tanta frecuencia se ven los barbechos no tan perfec.
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tamente labrados como seria de desear. Sin embargo, hai quien
supone que la naturaleza de las tierras, y cosechas que se intentan
obtener, indican el nimero de labores que dehen darse al terreno, a
fin de que éste quede bien preparado, lo cual ficilmente se esplica,
teniendo en cuenta las condiciones particulares de las tierras, pues
una que sea floja y lijera ha de necesitar, naturalmente, menos que
la que sea pingiie, y sobre todo fuerte. Solo el exdimen prévio de
las tierras y de las circunstancias locales pueden decidir cudl ha de
ser el niimero de labores que se les ha de dar.

La labor yunta o lana es la que se hace sin dejar abiertos los sur-
cos, resultando una superficie igual. Esta labor conviene en las tie-
rras flojas y lijeras, porque conservan mucho la humedad, asi como
en la de regadio, a fin de distribuiv igualmente las aguas, y para
achatar o aplanar estos terrenos despues de labrades, se les pasa la
rastra, la grada o el tablon. Se consigue la labor yunta echando
poca orejera a los arados comunes y haciendo que la reja de ellos
pique profundo. .

La labor de lomos o abierta es en la que se dejan abiertos los sur-
cos y mas o menos distantes entre si. Suele convenir en los terrenos
hiimedos o tierras pratenses, y con el arado Howard estos surcos
forman cada uno un dngulo de 45 grados. Las lubores abierias o por
lomos, son las mas jenerales, y las de almantas sirven para preparar
las tierras por fajas mas o menos anchas y paralelas, divididas por
Surcos o caceras, y que, como ya se ha dicho, conviene para los terre-
nos htimedos,

Las almantas, que son la porcion de tierra que se sefiala en dos
sureos grandes para dirijir la siembra, o bien la division de las tie-
rras por fajas mas o menos anchas y paralelas, divididas por surcos
o caceras, convienen tambien en terrenos hiumedos. Las almantas
son o llanas o asofradas: las primeras se usan en las tierras de re-
gadio; las segundas son mui fitiles en las pantanosas, mui hfimedas
0 que se encharcan, y en tal caso poco en las fuertes.

Hemos dicho que la época de labrar las tierras varfa segun el
clima, objeto de los labradores, naturaleza de los terrenos y de las
cosechas, e instramentos que se quieran obtener y emplear. En los
climas cdlidos hai que esperar para alzar a que la tierra se ponga
de buen tempero, que se humedezca por las lluvias de otofio.

Las tierras htimedas, las pantanosas, y las fuertes o arcillosas, es
preciso labrarlas de modo que, dirijiendo los surcos por su mayor
pendiente, den salida a las aguas; en este caso dehen ser los surcos
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Pmﬁmdos y los caballones o lomos empinados. En las tierras enju-
tas, por el contrario, se han de hacer los sureos juntos y no mui
profundos, y en todo caso siempre se empezard la labor rompiendo
por el medio con el arado los lomos o caballetes del afio precedente;
las lahores siguientes se dardn atravesadas para asegurarse de que
la tierra queda bien mullida, y se repetirdn cuanto sea necesario,
segun la calidad de la misma tierra.

En dichos terrenos htmedos y frescos es tambien ventajoso alzar
el rastrojo en seguida de levantar la eosecha. Si son demasiado hi-
medos, que se encharcan en el invierno, no se hard hasta la pri-
mavera.

Siendo la labor hecha con el azadon o la pala la mas perfecta,
porque es la que profundiza y voltea mas la tierra, de aqui se sigue
que las que se den con el arado han de producir los mismos efectos,
lo eual depende de las condiciones especiales de este instrumento
del eultivo.

La tierra se labra para sembrarla; asi es que la profundidad de la
labor ha de ser proporcionada a la naturaleza de la planta que se
cultiva; por esto conviene examinar qudé tierra estd debajo de la
superficie, observando si es pingiie o de naturaleza contraria, pues
en el primer caso resultard un abono de la mezela, y en el segundo
se ha de arar superficialmente, porque de mezelar la mala con la
buena se deteriorard. La profundidad que ha de tener la tierra mu-
llida ha de ser, lo menos, la de un pié o 30 centimetros.

Se binan los barbechos a la salida del invierno, se tercian a fines
de primavera, se cuartan o cohechan a principios de otofo, y des-
pues de hecha la sementera se cubren inmediatamente las semillas
0 los granos. Esta época varfa en las diferentes localidades; pero en
todas partes debe procurarse que la tierra esté en buen tempero,
pues si se labra estando mui seca, se escalda con el ealor, nose des-
menuza y sale aterronada o en grandes témpanos; si se hace estando
pesada y himeda, se endurece y hace masilla, siendo despues difieil
Y a veces imposible desmenuzarla bien.

_ La direccion de los surcos debe tomarse tambien en considera-
clon. Para alzar puede hacerse en cualquiera, pero para binar deben
darse eruzades, y de modo que corten los primeros en éngulos bien
agudos, porque asi se desmenuza mas la tierra, no quedando las
mesetas del medio sin remover, como con tanta frecuencia sucede.

Cuando se labra una colina o una ladera los surcos quedardn atra-
vesados, no solo para detener el agua, sino para que ésta no arrastre
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¢l humus de la tierra, sn sustancia vejetal o los abonos a las vegas,
lo cual es una de las principales causas de que éstas sean mas fe-
races.

Las arbitanas y lomas mui pendientes se Jabran como las colinas,
y se harfin, en caso necesario, malecones en seco para facilitm: la
filtracion de las ajuas; si estin al Mediodia, aceleran la vejetacion.

Los cerros redondos se pueden arar en espiral desde abajo hécia
la cumbre. En los terrenos hiimedos se dirijirdn los surcos con rela-
cion al declive para el desagiie.

La profundidad de las labores es relativa a la calidad de la tierra
y naturaleza de las plantas que se cultivan. Las tierras lijeras exi-
jen labores menos profundas que las fuertes; sucede lo mismo en las
de poco fondo, comparadas con las que tienen mucho. Si la capa
primera de la tierra es de diferente naturaleza que la segunda y la
que puede mejorar, se hardn las labores mas profandas; pero si son
iguales, se profundizard poeo, a pesar de las ventajas que resultan
de renovar la capa de tierra superior,

wDirdn, sin duda, para evitar el trabajo, dice Alvarez Guerra, los
labradores ignorantes a sus amos, poco instruidos, que la capa de
tierra inferior es dgria, que no tendrd tiempo de cocerse, y que la
recoleccion serd mala, ete.; espresiones que son propias de la holga-
zanerfa o de la ignorancia. Dejadlos hablar, y sacad siempre a la
superficie una porcion, mas o menos grande, de la tierra inferior,
que aun no ha sido labrada. Su calidad es quien decide de la canti-
dad que se ha de sacar, la cual puede anmentarse si en el tiempo
conveniente se ha abonado el campo, esto es, antes de la primera la-
bor de invierno, 0 a mas tardar, de la secunda., *

Para el cultivo de granos se profundizard, siempre que se pueda,
de diez a doce dedos (20 centimetros). La labor profunda exije ins-
trumentos fuertes, y ningunos tan adecuados como los estranjeros;
tambien exijen mas cantidad de abonos, y naturalmente tiempo
para que se disuelvan, Conviene de un modo absoluto y necesario
para las plantas que profundizan sus raices.

En todos los paises se esperimentan mas o menos las cuatro esta-
ciones del afio, aungue principian o concluyen en diversas épocas; y
asi en los lugares donde hai tiempo para dar una labor antes del in-
vierno, lo hai igualmente despues de él y al fin de la primavera.
Las labores preparatorias se deberdn cruzar y terciar; pero despues
de la primera de estas Giltimas labores, se debe pasar la grads para
que divida los terrones; de este modo la segunda no los levantard,
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pero si los levantase, se gradard de nuevo. Si la tierra estd bastante
mullida, bastarin estas dos labores, y se echard la semilla sobre la
tercera o sobre la cuarta, si la necesidad 1o exije, aunque no es lo
natural.

La ventaja que resulta de pasar la grada sobre cada labor, escep-
to la Giltima antes de sembrar, no consiste solamente en romper los
terrones, sino en que impide tambien que la evaporacion sea tan
fuerte como lo seria si el surco hubiera quedado intacto, lo cual es
un punto importantisimo.

No hai una prictica tan absurda como la de sembrar sobre laho-
res hechas con mucha anticipacion; se da comunmente por pretesto
que la tierra se resfria, y que el grano no jermina tan bien: pero
siémbrese tarde o temprano, la escusa no es admisible, a menos que
se siembre durante las heladas, cosa que no ecreemos ocurra a ningun
labrador.

Las indicaciones seguras que acerca de las labores de lus tierras
prescribe el sefior Olivan son las siguientes:

180 se tratase de desmontar un terreno para hacerlo cultivable,
se empieza por cortar los drboles y arbustos, y de esto no hai que
dar leceiones a los labradores, que demasiado lo saben; jasi supieran
y tuvieran aficion a plantarlos! Luego se forman hl}t’l’ﬂi:._,"u(!l‘ﬁii. o
cuando menos se quema al aire la broza recojida, Hecho esto en pri-
mavera 0 verano, se va levantando la tierra con el arado, si fuese po-
sible, ¥ si no, con la azada o pala, y sucesivamente se repiten en
sazon y sin vagar las labores, para remover, deshacer y mullir el
terreno. -

wAl propio tiempo se le sanea con sangrias o acequias, si fuese
demasiado htimedo. Si estuviese en pendiente, se le hacen regueros
algo sesgados, para que las aguas de la lluvia no arrastren tierra.

uCuando se rotura un prado, o s2 despalma una dehesa, o se labra
un campo por largo tiempo abandonado, hai que sajar el césped en
las lonjas de tepe o gleba, dejarlo asi secar y quemarlo en hormi-
gueros. Luego se entra con el arado, el estirpador y la grada para
cortar las raices, sacarlas e ir dando al terreno la esponjosidad que
necesita.

«Ni una ni dos labores bastan para limpiar un campo enyerbado.
Si antes se siembra, quien se aproveche de los abonos serdn las
plantas estrafias 0 malas yerbas, que creciendo pujantes, ahogardin
lo sembrado,

nPara echar de cualquier eampo las yerbas vivaces de raiz fusi-
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forme, como el cardo, la romaza, las gatunas, y en lo hamedo el tu-
sflago, se requiere una labor profunda, y a veces un hoyo para ca’_da
una de ellas. Las de raiz rastrera, como la grama y la cafiuela, tie-
nen tal necesidad de vida, que solo repitiendo prolijamente las ope-
raciones, ya en tiempo frio y seco, ya mas bien al sol de la canfcula,
es decir, en épocas opuestas a su vejetacion, para est:.'acr las raices,
ponerlas a secar y quemarlas, se sale con el pmpésut:o al cabo de
tiempo. Las labores en estacion templada y hiimeda, lejos de daniar-
lag, las ayudan a encepar y ramificarse debajo de tierra, y no es eso
lo que se busca.

»Las malas yerbas anuales se presentan en sitios medianamente
cultivados, como la amapola, ora llevadas sus semillas por el viento,
ora conservadas en lo interior de los terrones; lo cierto es, que si
despues de una arada sobrevienen Huvias snaves y tiempo benigno,
se cubre el campo de las tales yerbas, como si se hubiesen sembrado.
Crecen, florecen y granan en pocos dias, y asi pasan varias jenera-
ciones, dejando infestado el suelo con su semilla,

«En este sentido, es funesto arar un campo, en dos circunstancias
distintas. Primera, cuando en tiempo cdlido o templado, y estando
la tierra seca y granujienta, como si earcomida o migada, se ha hu-
medecido con lloviznas. Segunda, durante los hielos. En el primer
caso, se favorece estraordinariamente a las semillas de las malas yer-
bas para su nacimiento; en el segundo, ellas se levantan poco des-
pues del deshielo, que pulveriza la tierra. En tal disposicion, aun
cuando nazean los cereales, no llugmn a espigar, i este mal puede
continuar por dos y tres afios, si no se acude al remedio con suma
decision y constancia.

vLa vegla es atacar con el estirpador, y en su defecto con el ara-
do, a esas malas yerbas anuales, cada vez que saquen la cabeza, lo
cual en tiempos lluviosos de primavera ocurre casi de mes 8 mes. En
VErano no parecen ni en invierno, pero si de seguro en otofio, que
es lo que se llama ofofiarse el terremo; entonces es el momento de
arrancarlas con la vuelta de arado de cohecha para la siembra del
trigo, o de otra planta que se vaya a cultivar.,

En los paises donde las semillas o granos se entierran con la gra-
da.,’ ésta, a pesar de sus dientes y lo bien dispuesta que esté, no po-
drd enterrar ni cubrir el grano; porque, como no entran mucho las
puas en la tierra, las semillas quedarin sin enterrar. Donde se cubra
ésta con el arado sencillo de orejeras o de verfederas, se levantarin
terrones que cubriendo apénas el grano, éste jerminard mal; en vez
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de que si la tierra estd suelta y recien removida antes de la siembra,
y bien esparcida con la grada o con una labor lijera, las raices pe-
petraréin prontamente y ningun grano se perderd,

Tas labores son necesarias;

1° Porque esponen lodas las particulas de la tierra al influjo del
ambiente,

20 Porque disipan en ellas el deido nocivo.

8.2 Porque estirpan las raices de todas las yerbas que los labradores,
hemos dicho, Uaman malas.

40 Porque desmenuzan la tierra, ln hacen suelta y mezclan con ofla
toda clase de abono que se les eche.

Aungue algo hemos dicho acerca de la profundidad de las labo-
res, todo buen agricultor deberd ejecutarlas conforme sea el grueso
de la capa superior de la tierra, la calidad y la naturaleza de la in-
ferior. Si el terrufio es bueno, dice un entendido agrénomo, ipara
qué profundizar mas que hasta el punto a que han de estenderse
las raices? Para nada como necesidad real, y para mucho en euanto
a la pérdida de los principios de evaporacion.

Hemos sefialado acerca de las labores de los terremos aquellos
principios que hemos ereido mejores, mas aceptables y que la espe-
riencia ha probado que son los mas ventajosos; por lo demas, cada
uno puede conformarse y aceptar el que mas le convenga, y en
cuanto se lo permitan sus facultades o su voluntad, desechando la
perniciosa rutina y la fatal costumbre de labrar mal por labrar
mucho,

CAPITULO 1V.

De los barbechos, de la alternativa de cosechas, y de la recoleccion
y conservacion de los granos.

SECCION 1.
DE LOS BARBECHOS,

Barbechar es descansar las tierras, dejdndolas bajo la influencia
de los ajentes atmosféricos, los que, por efecto de la accion quimica
que ellos ejercen, asi como por la meednica de las labores, asimilan
todas las partes solubles del terreno. Los barbechos se diferencian
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de los rastrojos, por cuanto los primeros son las tierras a las que se
han dado una o mas lahores antes de darles las preparatorias para
la siembra, 0 cuando se encuentran ocupadas por leguminosas de
las que necesitan repetidas escardas o rejas, por las que se hace el
barbecho y se dispone la tierra para la siembra que ha de seguir.
Los segundos son aquellos terrenos que, despues de alzada una cose-
cha de cereales, se dejan algunos anos sin cultivo.

Muchos confunden las dos significaciones bajo el concepto que
en ambos easos, por término jeneral, la tierra queda descansada uno
o mas afios; pero cuando estd de barbecho exije gastos y cuidados,
y de rastrojo o eriazo produce pastos para el ganado, que es uno de
los recursos con que se cuenta para alimentarlo.

Desde la mas remota antigiiedad se ha observado que las tierras
en que se siembra uno o mas afios seguidos las mismas clases de
plantas dan productos mui limitados, y que dejando descansar la
tierra algun tiempo, produce mejor. Estos resultados dieron lugar
a que se estableciera el reposo absolulo de los terrenos eultivados, en
la creencia de que se cansaba de producir. Favorecida esta idea por
la abundancia de tierras de que se podia disponer, hizo que los la-
bradores establecieran el sistema que se conoce hoi en muchos pun-
tos de Espania con el nombre de frienal, aiio y vez y que en algunas
loealidades se estendiera a mayor niimero de anos.

Este sistema, que reduce el cultivo de la tierra a la produccion
de cereales por medio de barbechos, es conveniente en agricultura
en los paises donde no estd la poblacion en relacion con la esten-
sion de tierra de que se puede disponer, y son sumamente limitadas
las necesidades de sus habitantes; pero este sistema, que en otros
tiempos pudo ser conveniente, es hoi un contrasentido, euando no
una calamidad. En los paises donde se sizue todavia este deplorable
gistemna, se sufren continuamente sus deplorables consecuencias;
muéstranse reacios los labradores y propietarios a la adopeion de un
buen método de rotacion o alternativas de cosechas semejantes a los
establecidos en las naciones mas cultas; persisten en la rutinaria
costumbre de los barbechos, dan una estension inmensa al cultivo
de cereales, en detrimento de la ganaderia, y resulta de esto lo que
se ve con harta frecuencia: dos enfermedades periddicas e inevita-
bles, la escesiva abundancia y la carestia.

Viene un afio mui abundante, es decir, son buenas las cosechas
de trigo, de cebada, ete., y los labradores se quejan de que los gra-
nos se venden a tan bajo precio, que apenas sacan el dinero sufi-
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ciente para sufragar los gastos. Son las cosechas malas, y los
Jabradores tambien se lamentan, con igual razon, de que es tan
pequena la cantidad de cerea.les recolectados, que no solo no hasta
para su alimentacion, sino que tienen que tomar fiado a su vecino,
o comprar a un precio erecidisimo el grano necesario para la semen-
tera inmediata.

Durante lo que va de siglo se han hecho en agricultura innega-
bles y notabilisimos adelantos en todos los paises cultos de Europa.
Obsérvase que en la mayor parte de ellos apenas queda ya un pal-
mo de tierra de barbecho; que una gran parte de la labor se ha
cubierto de prados artificiales, que producen escelentes forrajes,
con los euales se alimenta gran niimero de cabezas de ganado, base
de la agricultura.

Convienen los barbechos en las tierras fuertes y arcillosas para
conseguir su completa pulverizacion y desmenuzamiento; es indis-
pensable en las tierras que se llenan de grama y ofras malas yerbas
para poderlas limpiar cual se necesita; es mas til en las tierras
endebles que en las pingiies; y mas necesario en las dridas que en
las frescas y htimedas. El labrador debe calenlar y comparar la uti-
lidad del barbecho con la alternativa de cosechas, para emprender
lo que mejor le convenga y le tenga mas cuenta, No olvidard el
que el sistema de barbechos le es mas costoso, porque las labores
que aplica a las tierras nada le producen en aquel afio. Con el bar-
becho se pierde en las tierras embasuradas parte del beneficio del
abono, que se disipa y evapora con el calor. Cuando se echa mucho
abono en las tierras de secano o el estidreol es enterizo, la tierra
disfruta del beneficio, principalmente en el segundo afio, que es
cuando la corresponde estar de barbecho. Siempre que despues de
preparado un buen barbecho se desgracia la cosecha, se deberia sem-
brar la tierra para que produjera al afio siguiente, en vez de prepa-
rarla. con un nuevo barbecho para lograr una sola cosecha abundante
en ¢l espacio de cuatro afios,

Nadie hai que hoi niegue una cosa que con el recurso de la qui-
mica se ha demostrado hasta la evidencia. Los andlisis que se han
hecho de los cereales y leguminosas que mas jeneralmente se culti-
van, han dado el resultado siguiente:
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PRIMER GRUPO.

Trign. Cebadn.  Centeno.  Avena.

Sil300....c0enenreeenees. 61,05 - 5503 63,80 62,00
Cal y magnesia..... 720 2570 1602 4,00
Potasa y sosa....... 2200 19,00 18,65 34,00

SECUNDO GRUFPO.

Malz Arvejae,  Papas,

S (T e SR e e | 7.81 3640
Cal y magnesia............... 6,30 63,74 5940
Potasa y s088.......ecunennee 71,00 420 27,82

TERCER GRUFO.

Tréhol. Nabos, Remaolacha,

Sﬂl(‘l&‘.‘“‘ ‘1'190 " 1"
Cal y magnesia................ 56,00 1840 12,00
Potasa y sosa.................. 39,00 81,60 88,00

Estudiando con el detenimiento que merece el estado anterior, se
pone en claro una verdad prictica que no admite contradiccion. Si
en una localidad cuyos terrenos estin compuestos en su mayor
parte de silice, y que no se abonan porque los recursos del labrador
no aleanzan a efectuarlo, se siembran las plantas del tercer grupo,
con objeto de suprimir el barbecho por las labores que exijen, y que
por este medio los silicatos se disuelvan para que se puedan sem-
brar los del primero; faltando al suelo los principales elementos de
que deben nutrirse el trébol, nabos y remolacha, la cosecha serd
mezquina, y sin saber en qué consiste, se volverd al barbecho de
Tejas, que dard mejores resultados. Estos son realmente obstdeulos
«que por desgracia son dificiles de vencer, pues no es jeneral que se
tenga la instruccion suficiente para conocer las causas, en cuyo caso
se saben los medios que deben emplearse para adicionar a la tierra
las materias de que carece.

Cultivando sin intermision una planta en el mismo terreno, se
observa que unas veces se esteriliza a los tres afios y no la puede
producir sin que se interponga el barbecho, cuando otra tierra no
manifiesta tal falta hasta pasados ocho o mas afios, y hasta siglos
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enteros: la una dard en tales perfodos el trigo, pero no producird
frejoles; la otra suministrard abundantes cosechas de nabos, pero no
cereales, ete. jCudles son las causas que privan a una tierra de la
fertilidad necesaria para producir una planta? ;Por qué razon una
especie de vejetal prospera, mientras otro no da el mismo resultado?
Estas cuestiones las propone y resuelve la ciencia, asi como el arte
presenta la de jqué medios deben emplearse para conservar a una
tierra su fertilidad para producir una misma planta? ;C6mo se hace
para que produzea dos, tres y mas afios seguidos? Estas no las re-
suelve la prdctica por s sola; pues cuando un labrador no se dirije
por los principios cientificos, y trabaja con ohjeto de hacer a sus
tierras que produzean una planta que sin modificar el suelo no pue-
de producirla, el resultado es mui dudoso; asi se ve continuamente
que los ensayos ejecutados con este fin no ofrecen mas ventaja que
la de formar un método prictico, que solo sirve en una localidad,
pero que fuera de ella no puede admitirse por no ofrecer los mismos
resultados.

Ficilmente se comprende, examinando el estado que antecede,
que el trigo y los nabos exijen del suelo sustancias que sin su pre-
sencia no pueden prosperar; asf los métodos de cultivo varian de
uno a otro punto, segun la composicion del suelo, contentindose la
prictica con solo decir; #Tal planta no sirve para esta tierra, o sin
barbecho no se puede sembrar tal suelo.: La ciencia ensefia, por
medio del andlisis de la tierra, el motivo verdadero de su poca dis-
posicion para producir dicha planta, haciendo ver el valor que tie-
nen las labores de barbecho, a cuyas operaciones la prictica da una
importancia mayor que la que merecen. Muchas personas admiten
que el contacto de la reja y de la rastra fertiliza el suelo como por
encanto, sin inquirir las causas del por qué estas operaciones son
fitiles, una labor dada con cuidado mulle el suelo, y poniéndolo en
su mdximum de division, si se deja de barbecho, los ajentes atmos-.
féricos ejercen su accion quimica sobre la parte sélida, disolviendo
¥ separando las partes insolubles; pero si en éstas no existen las
que necesitan para alimentarse la planta que se quiere cultivar,
nuestro trabajo no tendrd objeto ni resultado. Asi los trabajos que
s ejecutan para el barbecho, bien sea con reja o con la influencia
de plantas leguminosas, deben estar precedidos de las consideracio-
nes siguientes:

12 Tener un conocimiento exacto de la constitucion jeoldjica del
terreno,
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90 Saber las sustancias de que se alimentan las plantas que he-

mos de cultivar en €, tanto para seguirlas como cosecha ordinaria,

como intermediaria o de barbecho. .
30 Elejir, segun las circunstancias en que nos hallemos, las plan-

tas que con menos gastos ofrezcan mejores condiciones al suel.a para
producir la cosecha ordinaria, y que, en caso de no ser de fieil sali-
da, sirvan para alimentar el ganado, o puedan conservarse.

Si colocados en el primer caso, observamos que nos conviene cul-
tivar como planta de barbecho el maiz, y en la tierrano hai suficien-
te potasa y sosa para alimentar su desarrollo, ficil es comprender
que no debemos empefiarnos en sembrarlo sin abonar el suelo con
esta sustancia, ¥ que nos es mucho mas econdmico seguir el barbe-
cho de reja; pero tenemos el recurso, para no obrar de este modo,
de que las arvejas absorben en poca cantidadlo que el maiz nece-
sita casi en cuatro quintas partes, y asi esta planta nos servird en
lugar de aquella.

Se puede en ciertos casos y condiciones sustituir a las labores re-
petidas algun ajente que, mezelado en el suelo, active la descompo-
sicion de las materias poco solubles, obteniendo, en cambio de los
gastos que orijine la operacion, la economia de algunas labores, y
acortando el perfodo en que se calcula estd la tierra en aptitud de
sembrarse y recojer mds y mejores cosechas en un tiempo dado.

Es, pues, evidente que los barbechos, asi como la alternativa de
cosechas, de la que nos ocuparemos en la seccion siguiente, deben
estar rejidas por demostraciones cientificas, que la fisica, quimica
y botdnica han puesto en claro en nuestra época.

Los barbechos, segun la opinion de los agrénomos mas ilustrados,
son uno de los errores mas trascendentales que han atrasado y atra-
san la agricultura; creer que la tierra necesita descanso como los
animales, es olvidar la constante produccion de los huertos, ¥ sin re-
parar en que los bosques y prados de produccion continua son los
que aparecen mds cubiertos de vejetacion. Creer que sin barbechos
no pueden mantenerse los ganados es otro error més patente, por
cl_lanto precisamente los estériles barbechos son log que mas cons-
P contra los ganados, y las alternativas de cosechas que dan
fon_“a-jes ¥y se siegan, son las que fertilizan la tierra ¥ contribuyen
mejor que nada a su nutricion,
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SECCION IL

DE LA ALTERNATIVA DE COSECHAS.

La alternativa de cosechas, como indica su nombre, consiste en el
arte de hacer alternar los eultivos en la misma tierra para sacar cons-
tantemente el mayor producto con el menor gasto posible. Sus conse-
cuencias son la desaparicion del sistema de barbecheras, mantener
el terreno en una fertilidad creciente, librarle de las malas yerbas
improductivas y perjudiciales a los vejetales productivos, que sigan
o sucedan cosechas fertilizantes a cosechas yue esquilman, y aun
facilitar la abundancia de los abonos. Desde la mas remota anti-
giiedad se ha observado que la tierra proporciona cosechas mucho
mas preciosas cuando las de la misma especie no se cultivan de con-
tinuo en el mismo sitio. Los agrénomos modernos han querido ave-
riguar la causa, atribuida por unos a que las diferentes familias de
plantas sacan de la tierra jugos diversos, y por otros a las escrecio-
nes de las raices de sustancias impropias para la vejetacion, cuya
naturaleza varia segun las familias de las plantas, que no pueden
servir para alimento de las mismas y si para el de otras. Este esuno
de los muchos hechos misteriosos de la naturaleza que hasta ahora
no ha podido el hombre averiguar de un modo convincente, pues en la
primera suposicion se ven plantas corrosivas y venenosas vejetar al
lado de las mas inocentes y ftiles, robdndose mitnamente el ali-
mento, y la segunda no estd tan comprobada como debiera. Ha-
biendo observado que la tierra rehusaba dar por mucho tiempo
seguido cosechas del mismo jénero, se dedujo sin razon que rehusaba
tamhien producirlas diferentes, y este error tan funesto y tan con-
trario a la produccion, ha sido y es la causa principal de la deca-
dencia del terreno y abandono de muchos campos que deberian
constituir la riqueza del labrador. En efecto, la barbechera no aca-
rrea ventaja alguna cuando forma parte del sistema jeneral de
cultivo. Los hechos comprueban que la naturaleza no descansa sino
cambiando la especie de sus producciones, y de modo alguno lo con-
sigue condendndose a un intervalo de esterilidad absoluta. Si no se
quiere que las tierras produzcan siempre alimento para el hombre
¥ los animales, hdgaselas producir el afio de descanso una cosecha
destinada esclusivamente para estos tiltimos.

La tierra se cansa pronto de producir la misma cosa, pero jamas
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se cansa de producir, y la mitad de la ciencia del agﬁmﬂtor'cousi'stm
en esta verdad. Aquel que siembre sucesivamente una RETHI:_U& dife-
rente a la que sus tierras le acaban de dar, en vez de tlct.eno?n,t:ln.a,
cansarlas y empobrecerlas, las mejorard; y si tiene los ('..(mncm'uen-
tos necesarios, aumentard los productos, varidndolos continuamente,
con tal que no pida a la tierra mas plantas que las que puedan ere-
cer y que pertenezcan a una misma familia. Asi a una cereal puede
suceder una solandcen o una crucifera, y esta puede ser reemplazada
con ventaja por una leguminosa. A un vejetal del que se quiera
cosechar el grano, puede sustituirle otro del que se busca la raiz, y
a este Gltimo aquel que, debiendo cortarse antes de su completa
madurez o desarrollo, se destina para pasto o para alimento de los
animales. Elsistema de reposo y barbechera es una verdadera y pu-
ra pérdida.

Lo esencial en la alternativa es que se sucedan las plantas con
raices, de las que unas sean someras y chupen los jugos de la super-
ficie, y que las que sigan las profundicen mucho para que tomen los
mas hondos: hé aqui por qué prosperan tan poco las cereales en tie-
rras que se cubren de grama, porque ambas echan someras sus rai-
ees, y por qué no perjudica a las zanahorias y cebollas, por ejemplo.
Esto no debe tomarse de un modo absoluto, puesto que si despues
de sembrado un terreno de trébol se pone de trigo, éste prospera
mucho, a pesar de tener ambas someras sus raices.

No obstante, no puede negarse que las principales ventajas del
cnltivo alterno son: 1.° disminuir el tanto de labores para una can-
tidad dada de productos; 2.° multiplicar los forrajes, lo que facilita
tener y criar mas animales, disponiendo de mas abono; 3.2 facilitar
y conseguir el que perezean las malas yerbas por las escardas o laho-
res o que se ahoguen en medio de los prados artificiales; y 4.2 destruir
y abandonar mas o menos completamente el sistema de barbechera
que roba mucho terreno y un tiempo precioso para la produccion.
De este modo se consigue el que las tierras den, conservéndolas en
el mejor estado posible, mayor producto,

Aunque en cualqnier tierra el abono sin alternativa dé buenas
u‘osech&q, la alternativa unida a la abundancia de abonos las daria
siempre mejores, presentando ademas la ventaja de necesitar menos
Whl_é'mﬂi, a pesar de que el aumento de forrajes y de animales que
facilitaban se tuvieran, asi como el que se pudiera disponer de €l
~‘:n mayor cantidad, resultando como consecuencia preeisa la posibi-
lidad de estercolar mejor las tierras y la certeza de recojer mas gra-
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nos. Al sistema de alternativa de cosechas debe mui principalmente
la Imglaterra la prosperidad de su agrieultura, duplicando el pro-
ducto de su territorio, aumentando su riqueza, favoreciendo su
comercio y acrecentando en su consecuencia su poblacion. A lo mis-
mo lo deben otras naciones, y a esto se debe en Espaiia lo que tanto
se admira de los gallegos, asturianos, montanieses, vizeainos, valen-
cianos, catalanes y alguno que otro pueblo de Andalueia, donde no
dejan la tierra en reposo, como mas instruidos desde tiempo inme-
morial en alternar los frutos y cosechas.

La teoria fisica de las alternativas, bastante mas clara que su
teoria quimica, consiste finicamente en mantener la tierra, por la
ecombinacion de cultivos variados, en un estado conveniente de lim-
pieza y de mullido.

12 Es menester que a todo eultivo que agote el suelo sigan otros
cultivos propios, los cuales produzean a la tierra descanso y le de-
vuelvan su fecundidad.

29 A una planta de cierta especie, de ecierto jénero y aun de
cierta familia, debe, en cuanto sea posible, suceder una de otra es-
pecie, de otro jénero y de otra familia.

82 A los cultivos que facilitan el crecimiento de las malas yerbas,
y a los cereales en particular, deben hacerse suceder otros cultivos
que las destruyan e impidan su desarrollo.

Tales son las consideraciones que importa tener presentes para la
adopeion de una alternativa, fundada en una bien entendida dis-
tribneion de cultivos. A cosechas que esquilman deben suceder
cosechas fertilizantes; a plantas de raices someras, plantas de raices
hondas o fusiformes; y aquellas que con sus frecuentes labores purgan
y remueven la tierra, otras a quienes ésta convenga, limpie y mulla.

La alternativa de cosechas, es aplicable a todos los enltivos, a las
huertas como a los campos, a los prados como a las vifias, a las al-
micigas como a los montes, al cultivo de los drboles y arbustos
como al de las yerbas; siempre conviene alternar, haciendo se suce-
dan plantas de familias diferentes, sin dejar descansar nunca la
tierra mas que el tiempo preciso para labrarla. Lo que importa es
alternar los productos cuanto se pueda variando su naturaleza.
Cuanto mas ingrato es un terreno mas debe prolongarse la alterna-
tiva. Debe ante todo caleularse con la mayor exactitud el producto
¥ los gastos del eultivo de una planta antes de que forme parte en
la alternativa, pues lo esencial en agricultura es obtener de la tierra
lo mas que se pueda, conservéndola en buen estado. El que olvide
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este principio arrieszindose a emprender uno eve*‘ntual se le d?,ba
considerar como un mal especulador y como un agricultor poco d“’:“‘
tro y torpe, por mui brillante y SEﬁ'JCtOT.a que parezca Su t.eotw..
Tan funesto es emprender especulaciones imprudentes, como dafio-
soy perjudicial despreciar las innovaciones que la esperiencia y
hechos positivos han confirmado sus buenos resultados. .
Antes de emprender la alternativa de cosechas, se consultard: 1.
‘ ]a naturaleza de la tierra que se va a cultivar; 2° el influjo del cli-
ma en que existe; 3. la clase de vejetales que ecrecen espontinea-
mente o porque se han introducido, y los que prosperan mas; -‘l-." los
recursos y necesidades locales, usos y costumbres, facilidad o dificul-
tad de su venta y consumo, sus propias necesidades; 5.° las venta-
jas o los inconvenientes que presente la mucha o poca poblacion,
la inmediacion o distancia de fibricas, manufacturas, empresas, ete.,
que pudieran ocuparla; y 6.2 el érden de los trabajos necesarios para
cada cultivo y el empleo juicioso del tiempo y de los abonos.

La celeridad y economia son dos cualidades esenciales en todos
los eultivos, coordinando de tal modo estas operaciones que la una
nunca pueda perjudicar a la otra; deben sucederse de manera que
no se pierda un tiempo dificil de reparar, ni ningun gasto estraor-
dinario dificil tambien de cubrir. Para que cada cosa pueda hacerse
a tiempo y econémicamente, no se emprenderin cultivos que acu-
mulen los trabajos, evitando la coincidencia de las cosechas que no
puedan diferirse sin pérdida, o con trabaios de absoluta necesidad y
perentorios, tales como la siembra, escarda, siega, ete. Se alternardin
en lo posible las cosechas especialmente destinadas para alimento del
hombre, con las que mas convengan a la eria, propagacion, conser-
vacion, multiplicacion y mejora de los animales domésticos.

Entre los vejetales econdmicos los hai gqne esquilman mas o me-
nos la tierra en que crecen, mientras que otros aumentan su fertili-
dad. Los que mas la esquilman son los cereales y en jeneral las
plantas anuas que se eultivan por sus semillas y que se las deja llegar
a su completa madurez. Los vejetales que la esquilman menos son
las yerbas anuas que se siegan antes de que granen y se destinan
para pasto de los animales u otros usos. La esquilman poco y la
preparan para otras cosechas las papas y demds raices tuberosas,
Mejoran las tierras estériles los drboles y arbustos, pues aumentan
la capa de tierra vejetal.

#Como regla jeneral para el cultivo, dice el sefior Menadier en &l

Boletin de’ Agricultura, se puede considerar lo que sigue;
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Conviene a los terrenos arenosas bien abonados y regados: papas,
topinambur, nabos, lentejas, arvejas, tabaco, maiz, sandia y chfiamo;
A los fuertes: trigo, cebada, habas, frejoles, colza, melon, remolacha,
coles; A los ealcareos: alucema, trébol, alfalfa, trigo, cebada, papas,
Jinaza; A los pantanosos o turbosos (si tienen una capa de buena
tierra): forrajes, papas, avena, nabos,

La temperatura influye sobre la vejetacion de las plantas desde
que unas exijen més, otras menos calor, unas mucha, otras poca hu-
medad de la atmdsfera.

1.0 Pueden soportar un calor mui subido: la vid, el maiz, el
oblon, el tabaco, el ednamo, la remolacha.

2.° Maduran con menos calor casi todos los cereales: las papas, el
lino, la colza, los nabos, trébol, alfalfa.

3.9 Prosperan en un clima himedo: trigo, papas, nabos, lino, tre-
bol, alfalfa.

4.° Aguantan un clima seco: maiz, arvejas, centeno y algunas
plantas forrajeras.n

uAntes de resolver una clase de cultivo, continfia el mismo Me-
nadier, es preciso tomar en consideracion los puntos siguientes:

1. Si se'puede disponer de bastante estiércol, en cuyo caso se
pueden cultivar plantas que agoten el suelo.

2° (ue existen muchas plantas que mejoran la tierra, otras que
la dejan con la misma fuerza y otras, en fin, que la agotan comple-
tamente; entre las primeras se cuenta el trébol, la alucema y la al-
falfa.

Entre las segundas, las arvejas, lentejas, papas y varias plantas
forrajeras.

Entre las tltimas, el trigo, la cebada, ednamo, tabaco; en una pa-
labra, casi todas las plantas farindceas y oleajinosas.

32 Que algunas plantas provocan y favorecen la aparicion de
malas yerbas, mientras que el cultivo de otras es a propdsito para
limpiar los campos.

4> Que para los fundos mui distantes de la habitacion conviene
eseajer aquellos enltivos que no necesitan de mucho trabajo, sea de
Peones o de animales, y que de consiguiente deben destinarse a los
campos inmediatos el eultivo de las plantas que exijan muchas aten-
ciones, como sucede con las papas, ablon, tabaco, col, ete.

5.2 Que el cultivador debe examinar si una planta puede suceder
> otra; hai algunas que con un abono fuerte pueden mui bien ecul-
tivarse en afios seguidos, como papas, effiamo, tabaco, coles, ete.,
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mientras otras pueden repetirse al cabo de algunos afios sin que
n el terreno.

ﬂ-g:tf Que en grandes haciendas es mas ventajoso cultivar Piﬂnfﬂa
que no exijan mucho trabajo manual, pero en los fundos pequenios
debe preferirse éstas.n

A lo dicho agregarémos lo que dice un autor espafiol sobre tan
importante asunto: :

wEl drden con que deben sucederse las cosechas en una misma tierra
varfa segun la naturaleza de ésta y multitud de cireunstancias lo-
cales que influyen en el precio relativo de sus productos. En los
paises que tengan que abundar los forrajes y por lo tanto los abo-
nos, es facil alternar las cosechas con toda clase de frutos, sobre
todo si el clima favorece con un buen temperamento y de euando
en cnando caen algunas lluvias o rocios.

nLos principios de alternativa son idénticos en todos los distritos
¥ paises; pero la préctica debe constantemente variar segun las eir-
cunstancias locales. Cada uno deberd consultar su campo, sus recur-
sos y las necesidades del comercio en el paraje en que habite.

wSe llama allernativa simullinea el poner dos o mas plantas dife-
rentes al mismo tiempo en la tierra, por ejemplo, maiz y frejoles,
cuyo sistema es tan jeneral como antiguo en Espana.

wEn virtud de lo espuesto, se deduce que el sistema se funda: 1.° en
que desaparezcan las barbecheras; 2.2 en no necesitar tantos abonos;
32 en conservar las tierras limplias; 4° en proporcionar forrajes
donde hagan falta; donde no se necesiten, es perjudicial e inftil; y
52 enno quedar espuestos los labradores ala suerte de una sola
cosecha.

nLos prineipios en que se funda dicha alternativa, son: 1.2 en que
hai plantas que esquilman la tierra; 2.2 en que unas dejan mas abo-
no que otras; 3.° en que las raices de algunas tienen emanaciones
nocivas; 4° en que hai plantas que ensucian los campos; 5.° en que
cada planta tiene otras pardsitas o insectos daiinos que la son pro-
pios, la cual no cultivéndose tienen que perecer de hambre ambos o
marchar a ofro sitio 103 segundos; y 6.2 en que la tierra pierde mas
que gana con el descanso. Las yerbas malas y nocivas erecen mucho
en las tierras de barbecho.

nDebe tenerse presente para establecer el sistema: 1.° la natura-
leza de las tierras; 2° nfimero de jornales y cuidados que las plan-
tas exijen; 3. época en que hai que sembrarlas, recojerlas y demas
para que no se aglomeren los trabajos; 4° su consumo en el paisi
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5.0 necesidad que puede haber de forrajes, ya para la multiplicacion
de los animales, ya para su cria y cebo; y 6. alternar las plantas
que esquilmen el terreno con las que no lo hacen tanto y le prepa-
yan para otras cosechas.,

«En restunen, dice el sefior Menadier, la regla principal del culti-
vo consiste en establecer una alternativa regular y periddica entre
los cereales ¥ las otras cosechas, de manera que nunca dos cereales
se sigan, ¥ que a un cultivo que endurece el suelo y lollena de ma-
las yerbas, suceda otro que lo limpie y lo deje suelto.

«Una escepcion forman los terrenos montafiosos, los demasiado
frios o demasiado calientes: para los cuales hai que escojer cultives
especiales.

#Pero no basta encontrar un sistema de alternacion conveniente a
la tierra, al temperamento y a las condiciones caracteristicas de ca-
da fundo; es preciso arreglar tambien todos los trabajos de manera
que se pueda ejecutarlas con regularidad y sin interrupeion.

«En algunas haciendas conviene un sistema trienal; en ofras el
cuatrienal o quinquenal.

«En Europa, donde se puede disponer de bastante riego, de abo-
nos y de labores profundos y esmerados, y donde hai una infinidad
de cultivos, alli es mucho mas ficil encontrar una alternacion pro-
vechosa, que aqui en Chile donde faltan estas ventajas.

o Para establecer el cultivo alternativo, el agrienltor tiene que con-
siderar sus terrenos como divididos en iguales partes: en tres, cuan-
do dispone de bastante abono para poder escluir los barbechos; y en
cuatro, cuando tiene que conservar éstos para no agotar su suelo.

sAunque jeneralinente debe observar y seguirse la alternacion y
el cultivo que a cada cuatro partes corresponde, mui hien puede
subdividirse cada purte, introduciendo aquel cultive de la misma
naturaleza, que mo alcanzare a perturbar el sistema adoptado para
toda 1a hacienda.

nLas plantas farindceas pueden, por ejemplo, ceder su lugar a las
oleajinosas, con tal que no se repita su cultivo en el afio siguiente y
en el mismo suelo sin haberlo abonado fuertemente; sin embargo,
estos cambios deben hacerse solo cuando lo exijan urjentes motivos
del consumao ¥ comercio,

»Finalmente, agregaremos unas pocas observaciones.

nPor preciosos y categéricos que sean los principios econdmicos
ef"tﬂblecidos sobre esta materia_por Thahér, Boussingault, Gaspa-
Ny otros, por bellas que sean las teorias y raciocinios abstractos,
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siempre pasar mucho tiempo hasta que se introduzean en ghilu.
1Su agricultura es tan distinfa de la europea y norte-americana,
su clima y su suelo han formado aquf un sistema particular de es-
plotacion, que como resultados de largas esperiencias précticas y de
exijencias comerciales, no se puede tachar ciegamente de rutina, a
lo menos en cuanto a barbechos; ellos son inadecuados en un fundo
europeo que tenga solo unos pocos centenares de cuadras, pero jus-
tificados en los de Chile que disponen de millares de hectédreas. .

Los dos cuadros que en seguida se presentan, tomados del citado
Boletin de Agricultura, comprenden:

El primero: un sistema trienal en que el hacendado, disponiendo de
fuertes abonos, pueda escluir los barbechos; y

El segundo: un sistema cuatrienal que deja en barbecho la cuarta
parte de sus terrenos cultivables por no poder disponer de fuer-

tes abonos.u

MODELO QUE REPRESENTA

El sistema TRIENAL. :

| 1.*r Campo, 2-* Campo, 8. Campo.
AnE Papas, Cafiamo, Cebada, Malz, Fr
L A TRI. S
Bemolacha, Lino, etc. joles, ete.

Cebada, Maiz, Fre- Papas, Cdfiamo, I‘

TRIGD.
Joles, ete. Remolacha, Lino, ote

[ 2o Ao

Cebads, Maiz, Fre- | Papas, Cdfiamo,

j
II &er l-
~ Joles, ete. Remolacha, Lino, ete, TRIGC,

e | P e e P e,
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.

Modelo de sistema CUATRIENAL.

1. Campo, 2.° Campo, 3. Campo. 4.° Campo,

|
| Papas, Cifiams, .
ce i L}
P E'nn.g BARBECHO. TRIG).  [Romolacha, Lino, ore s
Frejoles, ete.
! . et A
|
| } Papas, Cdfiamo,
Hasiaty  Mais, |
122 Afo. TRIGO.  |Remslacha, Lino, Gebada, Mals BARBESHED.
| ) Frejoles, etc.
| ete.
g Papas, Cifiamo, |
35" Kio. { Remolachs, Lino, O°%» M&i%, | papepemo. | 7RI,
| Frejoles, ete. |
Z ete, | I
| |
| ( ! b3 Céfiam
apas, 0,
e ,'U'IO.\ Gaha.ﬂa. X BAREECHO. TRIGO.  |Remolacha, Lino,
) Frejoles, ete. | %
[ :

SECCION IIL

DE LA RECOLECCION DE LOS GRANOS, DE SU CONSERVACION
E INSECTOS QUE LOS ATACAN.

§ I LA RECOLECCION DE LOS GRANOS es la justa recompensa de
los trabajos y afanes del agricultor. Para efectuarse, es necesario,
ante todo, fijar la madurez a que debe arribar cada especie de ce-
reales, a fin de obtener los mejores y mas abundantes productos.

Recoleceion del trigo y la cebada. — La época adecuada para se-
gar el trigo, si ha de responder a la conservacion y propagacion de
la especie, serd evidentemente cuando empieza a caerse el grano.
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Sin embargo, se sabe que el trigo seg.nda antes c?e su completa sazon
pesa unas seis libras mas por hectélitro y el mismo peso de hafma.
da algo mas pan. Para conciliarlo tr?do, conven‘dré segar lo_a t:ngos
para pan en cuanto empiece a amarillear la cana, y el de simiente
cnando alcance completa sazon.

La altura a que se corta la cafia se subordina jeneralmente a ].us
necesidades de la paja; pero serd preferible cortarla alta, con el Ob.]l?-
to de quemar bien el rastrojo, que enriquece el suelo eon sus ceni-
zas, caleina las tierras fuertes y destruye las malas semillas que
podian infestar los campos. :

En cuanto a la echada, como se desgrana con mucha facilidad,
debe segarse en cuanto amarillea la cafia, y antes que blanquee. Si
se desperdicia el momento habria de segarse mui de madrugada y
con mucha precaucion.

Las eras. — Antes de empezar la recoleccion de los granos, serd
conveniente preparar las eras en que habrin de trillarse, siempre
que esta operacion haya de efectuarse por los métodos eomunes. La
era deberd ser de suelo firme e igual y estar mui limpia; su situa-
cion habrd de ser en sitio donde corran bien todos los aires y no en
hondonadas y parajes resguardados de los vientos, pues de aprove-
char estos, depende acelerar la operacion y evitar en lo posible las
pérdidas que suelen esperimentarse durante la recoleceion y limpia
de los granos. Sea cualquiera la especie de era, es decir, que estd
empedrada, que sea de tierra dura y apelmazada, que esté sobre
edsped, en terreno firme, ete., su centro serd mas alto y los lados un
poco en cuesta para que las aguas, en caso de lluvia, corran con
facilidad y queden enjutas inmediatamente.

La siega principiard por las mieses mas adelantadas o por las
tierras que por su esposicion y naturaleza las adelanten, asi como
por las gue desprenden el grano con mas facilidad. Cuando no se ha
podido acudir con tiempo, se segard con el relente para no desper-
diciar tanto grano; esto es mui ficil en las posesiones cortas, pero
casi impracticable en el enltivo en grande a no ser en un caso es-
pecial.

Siendo tan conocido el sistema de siega, de engavillar, acarrear ¥y
de hacinar, asi como el de trillar y lim piar, es en balde llegarlos a
deseribir, diciendo solo que en aquellas provincias donde la tempo-
ra.d.a. de verano es mui corta y las lluvias impiden practicar las ope-
raciones posteriores a la recoleccion, se ven en la precision de for-
mar almiaras, hacinas o montones hacinando o arrumando las mieses
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que estén siempre un poco cerollas, de modo que las espigas queden
hécia adentro para que la humedad no las penetre y coneluyan de
sazonarse: con lo cual se conservan mucho tiempo.

Recoleccion del marz, — Estd maduro el maiz cuando el grano
ofrece un color despejado y presenta fractura cérnea. Si la estacion
es hfimeda, importa mucho recojerlo pronto; pero puede dilatarse si
reina sequia, porque no se desgrana como 1os otros cereales. Se cor-
tan las mazorcas de la cafia y se van arrojando sobre grandes es-
portones, que se colocan en el centro, y que se trasportan a los
carros. Algunos dias despues se cortan las cafias y se forma gavilla
con ellas despues de secas.

DE 1A SIEGA.— Instrumentos empleados.—( V. la lim. 35 el Atlas).
—La hoz comun.—El instrumento mas jeneral para la siega de los
cereales es la hoz dentada o de corte simplemente. La esperiencia
ha demostrado que ambas formas son buenas. En medio de las
grandes ventajas que ofrece este instrumento, presenta los inconve-
nientes de no poder adelantar mucho en el trabajo y de tener
que cortar la mies a cierta altura, disminuyendo el producto de la
paja.

Hoz o guadaiia flumenca. — Esta hoz adquiere importancia de
dia en dia para la siega de los cereales. Es una especie de guadafia
armada de un corto mango, casi perpendicular al filo de la hoja.
Este instrumento permite segar mucho y por mui abajo. (V- las fig.
18, 19, 20 de la lim. 32).

Guadaiia comun.— Se emplea mucho en los paises del norte de
Europa, donde la caia de la mies no es tan dura como en los meri-
dionales, Para que la mies no caiga sobre el mango, se coloca, en la
parte superior de dste y opuesta a la cuchilla una especie de asa.
La guadana presenta, sobre los dos precedentes instrumentos, las
ventajas de cortar mds y mas cerca de tierra, y estender mds la ga-
villa para que se seque mas pronto; pero, en cambio, determina un
mal trabajo en los granos mezelados y mieses designales, exije mu-
cha fuerza, y desgrana més espigas por la violencia de su golpe.
(V. las fig. 21 y 22 de la lim. 32).

Mdaquinas para segar.— (V. la ldm. 26 del Atlas). Las méquinas
de segar datan de este siglo, por mas que los antiguos se ocuparon
de ellas. El objeto y estension de esta obra no nos permite entrar
aqui en largas descripciones; pero si diremos que una de las mejores
méyuinas eonocidas de este jénero es la de Howard, cuyo modelo
se halla representado en la fig, 32 de la ldm. 26. Por lo demas, re-
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ferimos al lector al testo esplicativo del mismo Atlas, donde hallard
ias esplicaciones.

]MLT?:::LT y g'mp:h de los granos varia en lo? di.ferent'ea paises
segun el clima y los usos a que se destina la pa}la. El método mas
breve, y aun el mas ventajoso, es estender las mieses en la era _pa.ra.
quebrantar y recortar la paja y separar el SN0, PR el mas jene-
ralizado en Chile, eomo en Espaia, es por el pisotea de las caballe-
rias, a cuyo objeto se dedican grandes tropas de mulas o yeguas.
La paja, por este sistema, sale mas suave y el ganado la apetece
mejor. :

En algunos pueblos de Valencia (Espana) desharban o quitan las
espigas, que trillan separadas, y luego lo ha.cen- con la paja. En las
provincias del Norte de Espaiia, donde las lluvias son frecuentes en
el verano, no pudiendo trillar por el método comun, hacinan las
mieses, como ya hemos dicho, ¥ en el invierno, o cuando se necesi-
ta, baten y macean la mies con un mallo o mazo en los cobertizos.
corredores o portales. Pero este método, se comprende, solo puede
ser aplicable en los pequefios cultivos.

EI trillo. — Se usa todavia en muchas partes de Espana, para
trillar el trigo, este instrumento que, por lo comun, consiste en un
tablon lleno de agujeros, en los cuales se encajan unos pedazos de
pedernal, que cortan la paja y separan el grano. Este es el sistema
mas antigno y el que mas jeneralmente ha estado en el cultivo de
mediana escala, pero empieza ya a abandonarse a causa de la lenti-
tud e imperfeccion del trabajo, y por el poco partido que se saca de
las fuerzas del hombre y de los animales.

La trilla con rodillos es bastants nsada hoi dia en algunas partes,
El rodillo es de piedra ordinariamente, y de forma eénico-truncada,
variando hasta el infinito el didmetro y la altura. En las grandes
esplotaciones, los rodillos miden una vara y siete pulgadas de lon-
Jitud, cuatro piés y medio de didmetro en la base, y cuatro pids de
didmetro en la truncadura superior del cono. Pesan cerca de ena-
renta y cineo quintales castellanos, y necesitan tres caballerias para
ponerles en movimiento, que es bastante embarazoso en las prime-
ras vueltas.

Miguinas trilladoras, — Este nuevo sistema gana cada dia mas
terreno. Las unas son méviles y se trasportan de era en era sobre
ruedas, y las otras fijas, y solo se emplean en una casa de campo,
Las unas se mueven con malacates o con miquinas de vapor, y las
otras con tiros desde uno a cuatro caballos, Todas funcionan de un
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mismo modo: introduciendo las espigas y las cafias entre un volan-
te, compuesto de seis a doce aletas guarnecidas con planchuelag de
hierro de un centimetro de ancho, que jira con gran velocidad, y un
tambor fijo, guarnecido tambien de planchuelas iguales. (V. el Atlas,
lim. 27.)

Limpia de los granos. — Cuando se separa el grano de la paja,
se procura apartar todas las materias estrafias. Esta limpia se veri-
fica esclusivamente por medio de los dos procedimientos siguientes:
por la criba o por la tarara.

Criba de los cereales. — Todo el mundo conoce este ftil de la
casa de labor, que puede manejarse horizontalmente, y con movi-
mientos circulares si es redondo y de mano, 0 en posicion inclina-
da si es fijo.

Turara o aventadora.— Se compone de una tolva destinada a
recibir el grano: en la base se encuentra un cilindro acanalado,
que recibiendo un movimiento de rotacion por medio de una polea,
colocada en una de sus estremidades, facilita el escape del grano por
bajo de la tolva. El grano eae en una eriba horizontal, que toma el
movimiento de vaiven, al impulso de una manivela fija en el vo-
lante del eje de la tarara y en el sosten de la eriba. Al pasar el
grano a través de la criba, esperimenta la accion de una corriente
de aive mui intensa, que obra en sentido contrario a la direccion
que sigue el grano al caer. Los granos pequenios y las materias es-
traias bajan a tierra por una canal, y el trigo por el plano incli-
nado. (V. Lim. 28, y el Testo esplicative del Atlas.)

Desgrane del maiz—El maiz puede desgranarse frotando unas
mazorcas con otras, por medio del zigue 0 maza suspendida de una
cuerda, como se practica en las provincias de Almerfa y Murcia, o
por la médquina de M. Bonafous. Esta mdquina consiste en una tolva
superior, donde se colocan las mazorcas, y en un manubrio, que
pone en movimiento una cuerda, que hace jirar un tambor a cuyo
contacto los rulos inferiores acanalados entran tambien en accion,
verificando el desgrane, y proyectan fuera el grano, quedando en el
interior el corazon de la mazorca. (V. lim. 100, fig. 5, 6 y 7.)

Concluida la trilla y hecha lalimpia, se trasporta el trigoa lacd-
mara o granero; pero nos falta que tratar de su conservacion.

§ II. CoNSERVACION DE L0S GRAN0S.—En economia rural no hai
objeto de mayor interes que la conservacion de los granos, pues tie-
ne intimas relaciones con la economia social y ha llamado en todos
tiempos la atencion de los mejores agrénomos y aun de los gobier-

1
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nos. El arte de conservar los granos sin alteracion acarrea la ven-
taja de equilibrar los efectos de las cosechas al?unrla.nt,es con las
malas, conservar la estima de los granos a un precio cém:ndo para el
productor y consumidor, moderar las alternativas periddicas de alza
y baja, de abundancia y de escasez. g

En jeneral los granos, y con especialidad el trigo, son tanto mas
ficiles de conservar sin que se maleen o apolillen, cuanto mas du-
ros y pesados son en igualdad de volimen, pues el agua de \'e:jet.a.-
cion tiende a alterarlos si no se suspenden sus efectos por el aire y
el calor; de aqui el que los granos procedentes de paises secos y ci-
lidos se conservan mejor y por mas tiempo que los procedentes de
tierras frescas y humedas.

El modo mas jeneral de conservar los granos es en la cimara o
granero, siendo preferibles los en alto; y como todos los labradores
estdn persuadidos de que necesita ventilacion, suelen dejar las ven-
tanas abiertas en todo tiempo. Aungue en tales sitios los granos se
conservan mas enjutos, sin embargo, las emanaciones de que se so-
brecarga el aire, sus continuas alternativas de calor y de humedad,
hace se apolillen mas pronto, que se llenen de insectos y aun el que
comiencen a jerminar o entallecerse; por cuyo motivo tampoco son
buenos los graneros bajos, a no ser que estén enjutos y que por su
disposicion no puedan percibir la humedad ni del suelo ni de las
paredes. El mejor sitio es un paraje seco y enjuto; bévedas con sus
ventanas al mediodia, que se cerrardn cnando haga calor con hume-
dad, y se abriviin cuando corran aires secos y frescos, evitando con
redes o enrejados la entrada de los péjaros.

Hai un sistema de construccion de granerss, llamados perpendicn-
lares, de que damos modelos en la ldmina 106, fig. 30 a 33, que
pueden llenar las condiciones deseables.

La precancion mas importante para conservar todo jénero de se-
milla es encerrarla bien seca, bien limpia y bien acondicionada. Se
colocaréin primero en un monton largo y bajo en medio del grane-
ro, traspalindolo de un paraje a otro de quince en quince dias o
algo mas en los tres primeros meses: en lo restante del afio, una vez
al mes; y despues, cada tres meses. Cuanto mas a menudo se revuel-
van tanto mejor se conservan, aumentando su volmen, evitando
el. recalentamiento y destruyendo las causas de su deterioro, El
trigo tiene creces traspalindole, pero la cebada tiene mermas; de
aqui el que ésta no debe mudarse de sitio. El centeno se conserva
por mas tiempo que el trigo, y éste por mas que la cebada, la cual
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de un afio para otro suele estar picada y apolillada euando se guarda
por el método eomun, pero tomando las convenientes precauciones
se puede lograr por muchos afios, aungue, como acaba de decirse,
merma o disminuye, Kl grano que se ha mojado durante la recolec-
cion es mas dificil de conservar.

Segun parece, los pueblos de la mas remota antigiiedad conser-
vaban sus granos por siglos, preservindalos, por procedimientos mui
simples, de la doble accion del aire y de la humedad, euyo método es
el que empleaban los antiguos persas, los ejipeios, griegos y roma-
nos, y que desde tiempo inmemorial es tan familiar a los chinos.
Estos consistian:

1.2 En preservar al trigo de la accion del aire y temperatura for-
mando una costra en la superficie de1 monton. C'onsiste en rociar va-
rias veces la superficie del monton de trigo. El grano mojado se hin-
cha y entalla, las raices y tallos se secan formando una costra jeneral.
Este método tan simple, usado en el Cairo, es el mas imperfecto.

2.2 Cubrir el monlon con dos pulgadas de cal o de yeso bien pulveri-
zados, que despues se rocia eon agua. Este método es preferible al
anterior, y por €l se conservé 184 afios un almacen de trigo en la
cindadela de Metz, que se depositd en 1523 y se sacé en 1707. En
Sedan se encontrd otro que hacia ya 110 afios que se habia forma-
do. Sin embargo, el trigo restante y eubierto por la costra huele a
moho, a enmohecido, y da menos harina. La conservacion de los
granos en hoyos subterrineos o bévedas es preferible a todos los
otros métodos.

32 Metiendo el grano en hoyos. Desde la mas remota antigiiedad
conservan los chinos sus granos en hoyos que llaman feon; los prac-
tican en las rocas o pefas vivas que no estin esquebrajadas ni hé-
medas, o bien en un terreno seco, firme y compacto. Cuando temen
la humedad, los cobren con paja o queman lefia para secar y afir-
mar la tierra. No meten los granos hasta pasado algun tiempo de
su recoleccion, cuando se han secado bien al sol. Cubren el monton
con esteras, tamo y paja, echan encima una capa de tierra i la api-
sonan,

42 En silss, que son una especie de bévedas o mazmorras hechas
de fibrica, mas o menos altas y anchas, que no tienen ventilacion
¥ estdn colocadas en parajes mui enjutos; la puerta o entrada se
cierra despues o se tabica para que el aire no pueda entrar por el
menor resquicio. Fué mui usado en Espaiia y aun se usa en Estre-
madura y otras provincias de aquella nacion, ecomo igualmente lo
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os en Ttalia, Hungria, Polonia, Francia y otras naciones. Hai silos
capaces de contener mas de cien mil fanegas de trigo. Los. romanos
llamaban a estas especie de bévedas siri, del nombre griego siras,
y del que se ha formado el actual de silos. Su for:lnn. es mui va

ble, pues los hai conicos, cuadrados, aislados, reunidos, ete., ete. .No
fueron los moros los que enseiiaron a los espafioles este precioso
método de conservar los granos, como tan comunmente se dice, pues
los eseritos de los antiguos agrénomos latinos demuestran que este
sistema era ya conocido dntes de la conquista drabe. Varron y Iuego
Plinio dicen: que el trigo asi conservado en Cartajena y en Huesca
se guardaba por cincuenta afios y el mijo mas de ciento. h

Bajo estos mismos principios de privacion de luz, calérico y ajen-
tes capaces de promover Ja fermentacion, se pueden conservar los
granos en tinajas perfeclamente tapacas.

§ IIL ANIMALES DARINOS—Entre los animales dafiinos que ata-
can al trigo, prescindiendo de las rufas, ratones, aves y hormigas,
deben contarse el gorgoja, polilla y oruge de los granos. El gorgojo,
que es un escarabajillo pequeio del color de la paja cuando nace, y
que conforme va envejeciendo va renegreando, se desarrolla dentro
del trigo cuya sustancia roe hasta no dejar mas que la corteza o
afrecho, siguiendo alimentdndose de lo mismo despues de su com-
pleto desarrollo. La hembra pone los huevos a la profandidad de
unas tres pulgadas del monton, en el surco o ranura del grano, mui
cerca del jérmen y adheridos con una goma particular. Un macho
y una hembra solos, son capaces de producir desde mediados de
octubre hasta Gltimos de marzo seis mil quinientos gorgojos: hé
aqui por qué caunsan tantos estragos. Si el frio es fuerte salen de los
montones y se ocultan en las rendijas, agujeros y demas. Los mon-
tones arrimados a la pared tienen mas que los otros, Ninguna de
las recetas propuestas hasta el dia para destruir el gorgojo llena las
miras de sus autores, pues los olores fuertes y repugnantes ademas
de no ocasionarle dafio alguno, se comunican al trigo. El Gnico me-
dio cuando se note un monton con gorgojo, es hacer inmediato otro
pequeinio: se traspala el grande, y los gorgojos irdn a refujiarse al
inmediato; los que traten de huir por las paredes se recojen con una
escoba hdcia el punto de veunion o se pisotean; aquello es mui ficil,
porque se hace el muerto en cuanto se le toca. Reunidos se echa
encima agua hirviendo; en seguida se pone a secar, se acriba y se-
paran los gorgojos muertos. Para que esto produzea buenos resul-
tados se hard al principiar la primavera; mas tarde seria poco menos
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que inttil, pues lo que se trata es el evitar su multiplicacion. Se
dice tambien (ue buscan con ansia el tamo; en tal caso se juntard
dste con palas y se quemard inmediatamente. Parece haber com-
probado la esperiencia que poniendo pieles con su lana, o ésta en
sucio cerca de los montones de trigo, van los gorgojos hécia ellas,
donde mueren; que lo mismo sucede poniendo encima ramas y hojas
de sanco, teniendo la cdmara sin ventilacion.

Los medios de destruir los demas, y especialmente la polilla o
palomalla, es rociar las paredes, piso y montones con bofiiga disuelta
en vinagre mui fuerte; cerrar en seguida las puertas y ventanas y
no abrirlas hasta pasadas ocho horas, que se barrerd y limpiard,
traspalando luego el trigo para que desaparezca el poco de hu-
medad.

CAPITULO V.

De las enfermedades de los vejetales, y de los animales e insectos
que les perjudican.

SECCION 1.

DE LAS ENFERMEDADES.

Las lesiones orgénicas de los vejetales, de las que provienen des-
pues los desarreglos o desérdenes en su desarrollo y muchas veees
su muerte, tienen dos. causas: la invasion de las plantas pardsitas
que viven a su costa, y que ademas estorban el que puedan traspi-
rar y aspirar, y las enfermedades propiamente tales, que provienen
unas de accidentes y otras de alteracion de sus funciones. Unas y
otras son mui numerosas, igualmente que los remedios que se les
aplican; pero la mayor parte de estos remedios se aplican a tientas,
¥ no son mas que resultado de algunos esperimentos enganosos, o
mas bien de una rutina ciega. Por eso se ve que muchos eultivado-
res no aplican remedio ninguno a estos males, que es otro estremo
perjudicial; porque aunque la medicina vejetal esté poco adelanta-
da, esto no ha de ser un estorbo para que se haga uso de los reme-
dios que estdn en préctica; y lo nico que debe hacerse es variarlos
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para encontrar los que s0n mejo‘l‘Gs. N:OS ast.enderemos mui poco
sobre esto, porque exije un tratado particular.

Las plantas pardsitas que cansan mas dafios son los mo.'w.s,]m
liguenes, los hongos, los muérdagos y muchas otras Jap. 200 adhieren
con particularidad a los drboles, y causan muchos perjuicios en los
verjeles, retardando o estorbando la vejetacion de los drboles, qui-
tindoles el que produzcan y siendo causa muchas veces de que
perezcan.

Las otras lesiones, dimanadas de las plantas pardsitas, se conocen
con los nombres de enmohecerse, cubrivse de orin, cariarse, tizon, ete.,
etc; y puede decirse que es imposible el impedir la invasion de
estas plantas microsedpicas, de las que lo Gnico que se ve, se‘puede
decir, no es mas que sus funestos efectos. El remedio mejor, siempre
que se puede aplicar, es el cortar la parte afecta de este mal inme-
diatamente que se nota la enfermedad.

Por lo gue hace a las planias pardsites mas visibles, como
son las primeras que hemos nombrado, el remedio de guitar la parte
atacada las mas veces es impracticable; pero por fortuna hai otros,
porque puede uno tambien servirse para los drboles de hrazos o
cepillos fuertes y de los rascadores, que son unos cuchillos comunes
que han perdido el filo, o unos cuchillos de madera que sean bas-
tante cortantes. Conviene que tengan cierta curvatura hdcia den-
tro. Las bruzas han de ser duras, llenas, dobles, si es posible, delga-
das y estrechas, para que se puedan meter con facilidad por entre
la bifarcacion de los ramos. Durante la poda, o cuando no hai que
hacer, debe emplearse el tiempo en esto, que es tan necesario para
la salud de los vejetales y para ol aseo y limpieza.

El regar los drboles con lecke de cal es un medio mui espedito, las
mas veces mui activo y de éxito mui seguro para remediar el mal.
El Almacen filoséfico de Tilloch recomienda como mui ftil para
esto el dar a los drboles una mano de cal viva medio apagada con
agua con una brocha de pintar casas. Este remedio debe ser bueno,
¥ su efecto cierto; pero nos parece que no puede aplicarse mas que
a los frboles que estén sin hoja y euya corteza es dura.

Porlo que hace a las lesiones producidas por accidentes, como
llagas, fracturas y principio de putrefuccion en los troncos, raices i
ce].:-afla.a. el mejor remedio es cortar la parte dafiada hasta lo vivo,
dejar la llaga bien limpia, y algunas veces aplicar a ellas un un-
giiento de trementina. Lo mismo se hace con las raices; pero enton-
ces hai aun otra dificultad. Es preciso sacar la planta con cuidado
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lavar la parte enferma, cortarla, como hemos dicho, ¥ luego poner
la planta en tierra mejor, y en todo caso enteramente nueva; porque
puede tener el jérmen del mal en su propio seno, y podria volvér-
sele a comuniear de nuevo a la planta. Cuando se trate de drboles,
bastard con descubrir las raices enfermas para eurarlas,

Las enfermedades producidas por el desarreglo en la vida orgé-
nica son las mas numerosas y las mas conocidas. Por tanto no in-
tentaremos el dar recetas para curarlas o remediarlas; solo diremos
que las principales causas de que parece que dimanan son:

12 Los corrimientos de savia, que provienen de accidentes, o por
haber tomado este fluido mala direccion.

2 Las escrecencias, especie de monstruosidades que aparecen en-
cima de los vejetales, y perturban la accion de los drganos.

3.0 La putrefuccion, especie de gangrena de los vejetales, los
cnales estin mas espuestos a los ednceres que los animales,

4.0 Las varias clases de delilid d y ahilamiznto, que anuncian un
vicio de organizacion interior, o la decrepitud de la planta.

5. El esceso de alimento, que ocasiona un esceso de vejetacion.

6.2 Por tltimo, las monstruosidades, El botdnico fisiolojista no
puede menos de poner entre las lesiones de estas dos filtimas espe-
cies las flores dobles, y algunos otros fenémenos que se miran como
la perfeccion de ciertas plantas. No nos empefiaremos en discutir
estos fendmenos de que saca partido la cultura, y que se deben Gni-
camente a su trabajo. Muchas veces se remedia la debilidad de una
planta para desarrollarse con solo mudarla de tierra, cuidindola,
regfindola, activando su vejetacion con abonos, ete. El esceso de ve-
Jjetacion que tiene por consecuencia el que la planta no dé flor ni
fruto se corrije por los recursos opuestos, y ademas apartando el
tronco y los ramos de su direccion natural, haciéndoles llagas e in-
cisiones. Estos tiltimos medios se hallan descritos en el capitulo de
la poda de los drboles.

wLos remedios para las enfermedades de las plantas, dice don Ni-
colas Casas, consisten: 1.° En los ayunos o dietas, que es privar a las
plantas de parte de su alimento, quitando con cuidado la tierra de
las raices y echando otra que sea silicea, arenosa, etc., y en no poner
abonos. 2.0 Los restaurantes para las plantas linguidas, tales que los
caldos, y algunos proponen la sangre: los animales muertos puestos
al pié del drbol pueden podrir las raices; lo mejor es despedazar-
10s y mezelarlos con cal viva, haciendo una zanja en la circunferen-
cia del drbol en la misma estension que la copa, que es hasta donde
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a6 estienden las raices. 3.° Los ungiientos para cubrir las heridas: n.al
mas comun es el de injeridores, la tierra arcillosa, escombros tami-
zados y ceniza disuelta en orines, espolvolrea.ndo desptfes con cal
viva; las sustancias resinosas, como pez griega, trementina y Pnlvc
de ladrillo, o bien la pez negra con un poco de sebo. Si la herida es
grande hasta puede usarse la argamasa de cal y arena y aun ladri-
llos. Una chapa de zinc o de plomo evita el que las agnas rezumen
y pudran el drbol. 4.° Las unturas, que consisten en untar con sus-
tancias aceitosas o grasientas cuando la corteza se pone dspera,
reseca o quebradiza: estas unturas matan a los insectos p(‘:l]\.l?fll'la,
5. Las sangrias, que se hacen por medio de incisiones lonjitudinales
en el tronco hasta interesar la albura y aun mas, o bien cortando
solo el epidermis: convienen cuando hai muchos humores. 6° Las
lejias con agua y ceniza, con orines, con agua y cal, ete., para lavar
el arbol y destruir los insectos. 7.2 Las fimigaciones, que se hacen
echando el humo con el fumigador y fuelle doble o con braserillos.
8.2 Los vendajes para sujetar algunas ramas que se han desgajado.
9.2 Las amputaciones, como la poda, cuando alguna rama ha sufrido
lesion; se emplea la sierra, el hacha, la navaja, ete. El corte debe
quedar inclinado para que las aguas no se detengan. 10. Las asper-
stones, que es lavar la planta para quitarla el polvo u otros cuerpos
estranos..

SECCION II
DE LOS ANIMALES DARINOS Y DE LOS INSECTOS.

Es infitil advertir que debe prohibirse absolutamente el que en-
tre en los lugares cultivados ningun animal, sea o no doméstico,
porque los unos comiendo y los otros arafiando hacen los mayores
destrozos; pero las plantas tienen muchos ¥ numerosos enemigos a
quienes es imposible el estorbar el que entren; y es preciso buscar
todos los medios posibles para destruirlos o desterrarlos,

Entre los cuadrfipedos hai muchas especies que causan grandes
destrozos, ya comiéndose varias partes de las plantas de que se man-
tienen, ya formando galerias subterrineas, v cortando para hacerlas
cuantas raices encuentran al paso, con lo que hacen perecer las
plantas. Los mas perjudiciales de todos los animales de esta clase
son los topos y los ratones: en esta Gltima especie los que se llaman
campestres y de bosques son los que mas dafio causan, Haj dos me=
dios para destruirlos: las trampas y los venenos,
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La mayor parte de pijaros hacen mucho dafio en las tierras re-
cien labradas y allanadas, aranando y sacudiendo lasalas. Y ciertas
especies, como los jilgueros y los gorriones, son ademas perjudicia-
lisimos porque se mantienen de los retofios tiernos de las plantas,
de las flores, de los frutos y de las semillas. Al contrario, hai otros
péjaros que hacen gran servicio al jardin, porque destruyen milla-
res de insectos, como son las golondrinas y mucbas otras, que debe-
ria. mas bien procurarse sn propagacion que su esterminio.

El modo de librarse de los pdjaros es cazindolos con redes o la-
zos, destruyendo sus crias y envenenando lo que ellos apetecen; pe-
ro un medio, por lo regular, mas seguro y menos birbaro es ahuyen-
tarlos con espantajos. S& mui bien que muchas veces se burlan de
los cazadores finjidos que se les ponen, y que se ve que se plantan
sobre el mismo fusil de que debian temer el golpe mortal; pero si
son tan osados para despreciar un mufieco sin movimiento, es mui
raro que suceda lo mismo con los espantajos que se mueven o meten
ruido, y asi deben preferivse los molinets y las taravillas y cualquier
otro aparato compuesto de cosas lijerisimas o ruidosas, y que se
muevan al mas lijero viento; no hai cosa mejor para esto que los
molinetes con alas hechas de una tela de color aparente y vario, y
los que se hacen de oropel brillante y sonoro; por altimo, los com-
puestos de plumas, o las guirnaldas hechas de plumas ensartadas
por medio en un bramante que se ata de trecho en trecho.

Entre los insectos hai unos que perjudican a las plantas porque
las cortan las raices, como son las larvas, entre otras la larva de los
sallones, que roe las raices para mantenerse, y las zavandijas o gri-
llostalpa, que viven bajo tierra y la minan cortando cuantas raices
de vejetales encuentran al paso, Es casi imposible el destruir las
larvas de los saltones sin saerificarles alguna cosa. El mejor medio
de evitar el que los haya es el destruir los saltones grandes que
producen las larvas, sacudiendo los drboles a que estdn agarradas,
¥ espachurrarlos o dédrselos a las gallinas para que se los coman.

No es menos difieil el destruir las zavandijas. Sin embargo, al ins-
tante que se descubre uno de sus agujeros es un medio bastante
bueno el echar mucha agua, y encima un poco de aceite. El agua
obliga al insecto a salir; pero al instante la sustancia erasa del acei-
te le tapa las traqueas por donde respira, y al momento muere.

Hai otros insectos que son temibles porque atacan los retofios, las
hojas, las flores y la fruta. Tales son en primer lugar, las larvas de
muchisimos insectos, conocidos con el nombre de orugas,



106 EL AGRONOMO SUR-AMERICANO.

Hé aqui el medio que emplean algunos labradores para destruir-
los:

Al tiempo de la poda, cortan las ramas a que estdn pegados los
huevecillos de que han de nacer estos insectos, y los queman: cuan-
do ya han salido del huevo, cortan con el oruguero, que representan
las figs. 17 a 20 do la lim, 28, las hojas y ramas mas cargadas de
ellas, y se las dan a las gallinas, v las espachurran.

Los caracoles y las babosas cansan tambien grandisimos destrozos
en los jardines, porque se comen las partes mas delicadas de los ve-
jetales. No se pueden destruir de otro modo que persiguiéndolos los
dias hfimedos.

Mas ficil es destruir las hormigas; porque con agua hirviendo, o
cargada de aceite, se acaba de un golpe con un hormiguero; ademas
de que es ficil el preservar los vejetales de estos insectos: 1.° atra-
yéndolos a vasos llenos de aguna con miel, donde se ahogan: 2% en-
volviendo el troneo con un eordon de lana o de algodon, euyo pelito
les priva el paso: 3.2, formando en los mismos puntos del tronco ani-
llos de liga que las prenden por las patas: 4.°, por Gltimo, amarran-
do al mismo tronco un hilo de ednamo untado en alquitran. Este
medio es mui eficaz.

Es preciso valerse del agua hirviendo o del agua con miel para
destruir las moascas, las avispas y los abejones, y otros insectos de la
misma familia, que tambien se pueden quemar, bien sea con el agua
hirviendo, bien obligdndolos a pasar por encima de una grande ho-
guera. Antes de echar el agua es menester tener mucho cuidado de
tapar todas las bocas de sus guaridas menos una, y hacer esta ope-
racion al anochecer o durante la noche.

Por lo que hace a las picadas que suelen dar estos insectos, se
evita tods mal con mucha facilidad frotando la herida que han hecho
eon aleohol, con amoniaco, o con las hojas de plantas acres y aromdticas
luego que se ha quitado el aguijon. Bl perejil con especinlidad es un ve-
medio escelente.

Un gran ntmero de insectos, cuyas especies seria cosa larga
el especificarlas aunque solo se quisiese dar su nombre, pero que
pertenecen principalmente a los jéneros pulgon, mita o arador, va-
quitas de San Anton, tijeretas y muchas arafias, causan grandisimos
destrozos, sobre todo en los jardines de floves y en las huertas, e
igualmente en las estufas y en los arbustos mui tiernos. Hai veces
que cubren las plantas tiernas o los ramos jévenes, y por su gran-
disimo nfimero las destruyen en un instante. Esta es una de las
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plagas que debe temer mas el cultivador, porque es sumamente
dificil el destruirlos. El inico medio que puede adoptarse es el re-
gar los vejetales o sembrados atacados de esta plaga con una decoe-
cion de cosas acres, como el hollin de chimenea, la potasa, la cal, o
con el jugo de plantas que tengan estas mismas calidades, como las
hojas del nogal, del tabaco, del sauco, ete., ete,

SECCION TIIT.

DE LAS ENFERMEDADES CAS[ ESCLUSIVAS DE LOS CEREALES.

Las enfermedades que suelen atacar a los cereales en particular,
y que tan fatales conseeuencias producen en ocasiones, son: el tizon,
el carbon, la voya y el cornezuelo o corneta. Vamos a ocuparnos de
ellas eon algun detenimiento:

DEL 1120N.—Esta enfermedad que no hai labrador que nd conoz-
ea y que pocos han dejado de esperimentar mas o menos sus fatales
efectos, no debe confundirse con el carbon o earboneillo y del que
hablaremos en seguida, porque sen enfermedades diferentes, tanto
en sus causas y caracteres esteriores como en sus efectos. El carbon
ataca mas bien a la cebada, maiz y avena que al trigo; se manifies-
ta por su color negro desde que la espiga sale de su vaina o zurron;
todos los tallos correspondientes a la misma macolla y procedentes
del mismo grano llevan espigas carbonosas y lo estin antes de su
desarrollo esterior, en el embrion encerrado todavia en sus hojas, de
lo que cualquiera puede convencerse separando las hojas que le en-
vueiven; el polvo negro e inodoro que reemplaza al grano se disper-
sa pronto, siendo rard gueden sefiales a la época de la cosecha. La
presencia del tizon se conoee desde lejos por su olor, que a nada se
puede comparar mejor que al pescado podrido; no se desenvuelve
hasta la floracion del trigo, en cuya época las espigas y la paja se
deslustran; los granos atizonados se diferencian poco de los sanos,
su gluma no estd destruida, se redondean, arrugan un poco y llegan
insensiblemente del blanco sucio al gris oseuro; en cuanto pasa el
cierne, o tiempo de la flor, adquieren las espigas un verde tan subi-
do, que azulea algo y luego esperimentan aquellas modificaciones.
La harina se encuentra reemplazada por un polvo negro, untoso al
tacto; a veces estd solo destruida en parte y aun en una misma es-
Piga hai granos sanos y se contajian; les hace disminuir su valor
comereial, y si el tizon abunda mucho, da un pan de color de vio-
leta, que puede perjudicar a la salud.
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Por mucho tiempo se ha creido, y aun muehos labradores creen,
que el tizon depende de las nieblas, de la naturaleza de la tierra o
de ]a especie de granos: pero es un errvor, aunque el tizon es mas
abundante en los tiempos luviosos y en las tierras htimadas; pero
lo mas que esto comprueba es que la humedad es a proposito para
acelerar y aun para facilitar el desarrollo de la causa efectiva y
verdadera. Mirando con un microseopio el polvo negro del tizon,
parece compuesto de granos redondeados y tan pequeiios, que un
grano atizonado encierra muchos millones: todos estos granos o olé-
bulos que pasan al aire o al agua, echan tallos simples o compues-
tos, resultando verdaderas plantas, Estas plantas microsedpicas o
sus ramificaciones, introduciéndose en el trigo un poco despues de
su _jerminacion, crecen con él y penetran en el interior del grano,
se engruesan conforme lo hace el grano del trigo, y llegan a ser
como las vemos al adquirir su perfecta madurez. En su consecuen-
cia, los glébulos que forman el polve del tizon son hongos que han
llegado a la mitad de su crecimiento y que necesitan encontrarse en
otras eircunstancias para acabar su desarrollo y poderse propagar.

De cuantos preservativos se han inventado, no hai otro mejor
que las lechadas de cal, como lo indicaremos al hablar de la prepa-
racion de las semillas. (V. la Seccion 1.2 del cap. siguiente,)

DEL cArBoN.—FEs una alteracion del grano, particularmente del
trigo, que destruye el principio harinoso y le reduce a un polvo
negruzco, Es la enfermedad llamada tan comunmente nicbla o anu-
blads, por creer ser dependiente de las nieblas. La sustancia del
grano no existe, y solo se enenentra un polvo de un moreno negruz-
co mui parecido al hollin. Suele atacar gran parte de la cosecha en
una misma tierra; se manifiesta antes de la salida de las espigas, las
cuales suelen crecer bastante y tener al principio una apariencia de
salud, aunque sin embargo estdn mas delgadas. Las glumas o en-
volturas son mas verdes, menos largas y un poco redondeadas.
Cuando la espiga ha crecido un poco, se nota el color negro al tra-
ves de dichas glumas o envolturas, las que en el trigo no son tan
delgadas ni saltan tan pronto como en la cebada, pues en ésta se
rompen a poeo de salir la espign derramando el polvo negro. Lle-
gado el trigo a cierto crecimiento, se rompe tambien la gluma, y
entonces los vientos y el agoa se llevan el polvo sin tefiirse el grano
sano, a no ser que el tiempo esté algo hiimedo. Suele estar anubla-
da toda la planta,

Esta alteracion depende, como el tizon, de la presencia de un
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hongo que vive a espensas de la sustancia del grano. El polvo ne-
gruzco son las yemas o botones seminiferos, verdaderas semillas que
deben multiplicar la especie y que se dispersan en enanto estin
maduras por la rotura de su envoltura, que es la piel del grano; se
aplica o pega a los que estdn sanos y al afio siguiente cada glébulo
imperceptible puede ocasionar la pérdida de un grano, desarrollan-
do un hongo que creceré a sus espensas destruyendo asi toda la co-
secha.

Acomete a todas las cereales, y enando lo hace al maiz, sale el
polvo negro hasta por encima de las flores. El Ginico preservativo
son las lechadas de cal, que serdn mas fuertes para la cebada y
avena, y se tendrdn mas tiempo.

DE LA RovA—Los antiguos la denominaban rubigo, y los labra-
dores cuando acomete a los panes, los llaman trigos atabacados. En
las hojas y cafias de las cerdales se suelen presentar unas manchas
de un polvo amarillo-rojizo como de orin o herrumbe, que es lo que
constituye la enfermedad. La producen unas pustulitas mui peque-
fias esparcidas irregularmente y mui numerosas, enyos granos mi-
rados al microscopio son esféricos, y entonces la ocasiona el wredo
royat (uredo rubigo vera de los hotdnicos); o bien este polvo estd dis-
puesto en lineas regulares y los granos son alargados, en cuyo easo
la produce el uredo lineal (uredo linearis), que en su estado perfecto
se vuelve negruzco. La primera especie se encuentra con mas par-
ticularidad en el tallo de los cereales, y la segunda en la cara in-
ferior de sus hojas. Como la multiplicacion de estas especies de
hongos pardsitos es favorecida por la humedad, no es estrafio se
haya creido y crean el mayor ntmero de labradores que es produ-
cida la alteracion por las nieblas, sobre todo si son frecuentes en
octubre y noviembre. Otros, por el contrario, la atribuyen a las se-
quias. Acomete a muchas plantas ademas de las cereales. Segun
parece, la roya no acomete a los trigos que se crian en situaciones
elevadas y espuestas a los vientos. Durante la mayor fuerza de
vejetacion de los cereales es cuando se presenta la roya bajo el as-
pecto de una eflorescencia amarillenta, que se desprende con facili-
dad y aun las lluvias la pueden quitar en parte por su poca adhe-
rencia. No tiene olor ni sabor, tifie de amarillo los dedos, se pega a
las ropas y pelo de los animales, ensucia la paja, dindola mal olor
¥ sabor, lo que la hace desagradable y repugnante. Cuando solo
acomete a las hojas no hace mucho daiio a la planta; pero si se eo-
munica g la cafia suele reducir el grano a la nada. Si sucede préxi-
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mo a la madurez, el tanto de harina serd proporcionado a su estado,
a no ser que sobrevenga una Nuvia que disuel?ra el hongo y le lleve
consigo; pero si esto no sucede cuando comienza a desarrollarse,
mata las plantas anuas, como el trigo, cebada, heno y dfzmaa; las
perennes no hacen mas que perder sus ha__ias‘ Se segardn inmedia-
tamente los prados herrumbrados, se arrojard la yerba y aun que-
mard. Los animales desprecian la yerba y paja que ha padecido
esta enfermedad, y ademas les es dafiosn.

El agua salada y las lechadas de cal, del modo que hemos dicho
para las dos anteriores, es lo @inico que puede emplearse como pre-
servativo, aunque no con tanta confianza.

Numa Pompilio creé una divinidad preservadora de la roya, que
fué el dios Robigus, al cual se consagraban las fiestas Robiguli,
pidiendo protejiera las mieses.

(CORNEZUELO 0 CORNETA.—Se denomina tambien espolon o tizon del
centeno, ¥ aundue sus efectos en el centeno han sido los que mas se
han estudiado por el uso que de €l se hace para alimento del hom-
bre y funestos efectos que produce en la economia animal, se obser-
va tambien en algunas gramineas, En el momento de la fecundacion
del jérmen se presenta en vez del grano, que crece lentamente para
madurar, una escrecencia negruzea, cuya accion en la economia
animal es mui deletérea, a la cual es a la que se llama cornezuelo,
corneta o espolon por la semejanza que tiene con el espolon del
gallo o de otra cnalquier ave. Se ha atribuido a causas mui diversas,
y entre ellas a un hongo particular (sclerotinm eluvus), pero la mas
veridica parece ser la siguniente: Mientras la fecundacion se efecttia
por el pélen, que se forma el jérmen, si cae una gota de agua o que
cubra toda la espiga el rocio o humedad y que estén abiertas las
vélvulas o segmentos del pericarpio, el jérmen, el pélen y los 6rga-
nos sexuales subsisten del todo o en parte en las vilvulas que se
cierran por el influjo de la frialdad del liquido, y el calor que sobre-
viene poco despues con mayor enerjia como se nota cuando el sol
atraviesa por entre las nubes, cuyo calor seca la espiga; los bordes
de la gluma se aglutinan ¥ se cierran exactamente, Sin embargo,
sea que los drganos sexuales contenidos en la gluma no hayan adqui-
rido su grado de perfeccion por falta de aire atmosférico, sea que el
agua haya penetrado en la gluma y que haya escitado una eferves-
cencm‘, resulta una fermentacion de estos drganos que da orijen a
un principio pitrido cuyo desarrollo se efectiia sobre la envoltura
esterna del grano, sobre el mismo grano, y se percibe desde el pri-
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mer dia sobre la gluma, ddndola un eolor amarillo canario, y sobre
la envoltura del grano por un punto negro que se dirije en radios
diverjentes por toda la superficie ddndole un eolor oseuro violeta.
Descompone el gliten, desorganiza el todo y da al grano un creci-
miento y forma diferente del natural: entonees un esceso de sdvia
que parte desde la raiz camina por el tallo de la planta. Si la tem-
peratura se conserva hfimeda, esta sivia pegajosa, clara y trasparente
llega hasta lo mas alto de la gluma; si estd afectada, inunda la
espiga, facilita el desarrollo de la corneta, produce nuevos prineipios
en otras glumas dispuestas a la feeundidad, hace abortar a las fecun-
dadas y la espiga estd mas o menos embadurnada segun el nimero
de granos gue padecen. En pocos dias se encuentra desnaturalizada
toda la espiga, se notan vacios estériles, algunos granos sanos es-
parcidos y un nfimero variable de granos gruesos y grandes, negros,
de todas lonjitudes y formas, enyo desastre estd en relacion con la
perseverancia de las lluvias y humedad. Cuando el sol aparece, se
intercepta la abundancia de sivia; se cambia en un polvo blanco y
azucarado, que se pega a la espiga, a las vilvulas o segmentos del
pericarpio, a los granos alterados y a todo el tallo que ha tomado
nuevo vigor y un verde mas oscuro durante esta efervescencia,

La escrecencia monstruosa, que representa al grano bueno, por lo
comun se encorva, las vilvulas de un amarillo canario se abultan y
dejan aparecer la monstruosidad. Si el punto de fermentacion pi-
trida se constituye en la base del embrion, la escrescencia sale verti-
calmente: i es en el centro, lo hace encorvada; y si lo es en la parte
superior, se dirije su acrecentamiento hécia abajo, la punta es aguda
y disforme.

El cornezuelo estd adherido a la vaina o zurron y se mantiene
como el grano bueno: euando se separa por la trilla se nota que la
parte contenida en las vdlvulas es blanca o manchada de puntos
blancos que son particulas azucaradas producidas por la desecacion
de la sdvia. Cuando el embrion apenas estd desarrollado, es de un
verde blanquizeo desde el segundo o tercer dia; luego se engruesa,
se estiende o subsiste lo mismo segun las variaciones del tiempo.

La corneta es un grano encorvado o derecho, que sobresale del
zurron que hace veces de cdliz, mas grueso por el medio que por sus
estremos, rara vez redondeado en toda su lonjitud; a veces se notan
tres dngrulos obtusos y lineas lonjitudinales que parten de un estre-
mo a otro; igualmente se suelen ver algunas cavidades pequeiias
que parecen formadas por la picadura de insectos. El color es de



112 EL AGRONOMO SUR-AMERICANO,

violeta oseuro y a veces agrisado; la corteza violeta del grano encie-
rra una sustaneia de un blanco sucio, que quiebra limpio, haciendo
un ruido como cuando se parte una almendra seca. Echado en
agua, sobrenada en gran parte, Estando fresco, su olor es repu.gne.nte
y pitrido, asi como enando se coje despues de liu\r:zr", pu]verm?._do ¥
mui seco, huele menos. Deja un sabor corrosivo, picante, astrijente
y asucarado. Cuando estd mui seco, pierde mucho sus coalidades,
pero las adquiere absorviendo humedad.

Hasta el dia no se eonoee ningun preservativo contra esta enfer-
medad, pues annque se han ensayado las lechadas, no se han obte-
nido los resultados que se ansiaban,

El cornezuelo produce la gangrena y la muerte. Aplicado sobre una
herida, ocasiona la putrefaceion. Introducido en el estémago, acarrea
sus fatales consecuencias a los quince dias en los nifos, al mes en
los adultos y a los dos meses en la mujer; pero si estin criando o
embarazadas, se les retira la leche a los ocho dias y abortan o mal-
paren a los quince dias o tres semanas. Da lugar a los calambres,
c6licos, vémitos, gangrenas, y el pulso se conserva regular, pero pe-
queiio, el calibre de las arterias se disminuye, observindose otros
muchos sintomas cuya descripcion pertenece a la medicina.

Cunando la cantidad de cornezuelo sea tal que se teman malas
consecuencias, es preciso separarle del centeno, 1o eual se consigue:
12 acribindole con cribas cuyos agujeros dejen pasar al centeno y
detengan los de corneta que se quitardn con facilidad: 2.° con har-
neros, pues como el cornezuelo es mas lijero que el centeno, se que-
dard encima mezclado con los zurrones y se podrd quitar con la
mano: 3. aventdndole, porque se queda inmediato al trabajador y
se puede recojer con una escoba; y 4.2 echando el centeno en agua
y removiéndole, subirdn los granos de corneta como menos pesados.
Tambien se quitard espurgéndolo, pero es operacion muy pesada.

CAPTULO VI.
De los medios de multiplicar los vejetales,

.La naturaleza se ha impuesto una lei jeneral para la reproduc-
cion y conservacion de las plantas, cada una en los climas y lugares
que convienen a su organizacion, cual es el que esa operacion se
efectue por medio de la semille. Las escrecencias que les provienen a
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ciertos vejetales, o la posicion en que se encuentran algunas de sus
partes, determinan naturalmente la reproduccion de un nuevo indi-
viduo, como sucede por los hiyjuelos, log vistagos, los acodos, ete.: me-
dios que la industria humana ha estendido mucho. Por Gltimo, el
hombre se ha sabido aprovechar de la facultad de que estdn dota-
dos muchos vejetales de producir un individuo perfecto por medio
de una estaca, esto es, poniendo en circunstancias eonvenientes una
parte solo del vejetal que se quiere reproducir.

SECCION I

DE LAS SIEMBRAS,

Este medio de multiplicar los vejetales, el finico que da orfjen a
nuevos individuos, es el mas natural y en jeneral el mas cierto. Las
plantas que se obtienen por ¢l medran mas, crecen mejor y mas
pronto; su salud es mas robusta y son de mas duracion que las que
provienen de todos los demas modos de multiplicacion. Por eso la
naturaleza emplea este medio casi esclusivamente.

Es, ademas, el método mas comun y el finico para los cereales, ta-
les como el trigo, centeno, cebada, avena, maiz ete. La semilla con-
tiene no solo el rudimiento de una planta nueva, sino tambien una
cantidad de alimento proporcionado a su primer desarrollo, y nece-
sario para su conservacion en los principios de su vida. De esto se
deduce que cuanto mas nutrida, sazonada y perfecta sea la simien-
te, tanto mayor serd la poreion de jugos o nutrimento que conten-
ga, pudiendo asi suministrar en la primera época de su jerminacion
todo el alimento necesario para que la plantita nazca mas robusta.
Se dice que la simiente estd en sazon cuando ha adquirido toda su
madurez, que estd bien granada, llena y nutrida. Hé aqui por qué
algunos labradores dejan para segar las Gltimas las mieses mas so-
bresalientes, pues subsistiendo los granos por mas tiempo en la cania
o tallo, se sazonan y maduran con mas perfeccion, y destinando des-
pues este grano para la siembra les da resultados mui ventajosos. El
peso del grano esun indicio bastante cierto de su buena calidad; por
esto muchos labradores escojen para sembrar el grano que al tiem-
po de limpiarle en la era se queda mas cerca del trabajador, pues es
mas lijero ¢l que el viento lleva mas distante. Esmui perjudicial no
elejir la simiente para sembrar, como lo indica el refran: cual fuere
la simiente, tal serd el fruto.

8
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Lo primero a que debe atenderse cuando hai que Ilw.cer una siem-
bra es ver que la tierra esté preparada cual conviene. La planta
jéven que produce la semilla necesita al na‘cet‘, en todos los c;.tsos,
mucho alimento, si ha de prosperar convenientemente; y sus raices,
como que son mui endebles, requieren que la tierra sea abundante
en jugos nutricios, mui movible, mui fiicil de penetrar y que la ca-
pa de ella que hai sobre la semilla sea de poco grueso. Para deter-
minar este punto, puede seguirse una regla bastante segura que es
el que las semillas deben estar a tanto menos profundidad, cuanto
son mas pequeiias; teniendo presente que el ponerlas a poca profun-
didad ofrece menos inconvenientes que el enterrarlas demasiado.

Preparacion de la semilln.— Antes de echar el grano a la tierra,
sobre todo de las cereales y leguminosas, conviene prepararle; y de
cuantas recetas se han propuesto, cuyo mayor nfimero son mas bien
perjudiciales que ftiles, el sistema eomprobado por la esperiencia,
por los buenos resultados que le acompanan, es remojarle en una
lechada de cal. Para esto se toman de quince a veinte libras de cal
viva para cada fanega de grano, se echa en una tina y luego unas
dos arrobas de agua. Se remueve con un palo hasta que se deshaga
bien, sacando los cuerpos estrafios que puedan quedar encima y los
que se hayan ido al fondo. Se pone el grano en canastos, sin llenar-
los, y se meten en la lechada removiéndole con un palo. Asi subsiste
por diez o doce minutos; se sacan los canastos, se dejan escurrir bien
y se estiende el grano en sitio ventilado para que se oree, y aun si
es necesario para que se seque, Mientras eseurren unos canastos, se
meten otros y se saca el grano que sobrenade, Tambien se va afia-
diendo nueva lechada conforme se va disminuyendo la primera. Se
tendrd cuidado de remover el grano mientras se orea para que no se
recaliente. Si la tierra estd htimeda, se puede sembrar en cuanto se
ponga suelto; si no, hai que esperar a que se seque del todo. Esta
lechada liberta a la simiente del tizon, carboncills y de los insectos,
¥ aun talvez, segun algunos, de la roya. (Consiiltense estas enferme-
dades en Ja seccion 32 del cap. precedente). El grano preparado de
este modo no sirve mas que para sembrar.

8i no se puede disponer de cal, se podrd suplir por una lejia do
lefia buena, y en las playas, con el agua de mar echando alguna sal
todavia en este Giltimo caso. Como medios de preparar las semillas
en jeneral se tendrd presente ademas de lo dicho; 1.° Que las semi-
llas se conservan miejor encerradas en sus cdscaras, no debiendo sa-
carlas de ellas sino poco antes de la siembra, 2. Que se froten pri-
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mero contra cualquier cuerpo las que sean pegajosas para quitarlas
el gliten, y que no se peguen unas a otras, evitando su perfecta,
distribucion. 3. Humedecer por dos o mas dias poniendo en agua
a ln temperatura ordinaria, sobre todo las alverjas, arroz, frejoles,
¢te, ¥ aun es mejor el ponerlas entre algunas cosas himedas que
tengan algo de ealor, 42 Dejar por diez, veinte o treinta horas en
agua tibia, pero que nunea pase de 45 grados, porque si no perece
el jérmen, las semillas de hueso, y con especialidad las procedentes
de paises mas cilidos: este método es mui Gtil para las plantas acud-
ticas. Al arrgjar las semillas a la tierra es indispensable que ésta
tenga la humedad o tempero necesario.

La época de la siembre varia, povque cada especie de grano tiene
un periodo mas o menos largo, durante el enal debe sembrarse, para
poder adquirir su completa madurez. Los resultados dependen con
frecuencia de la buena eleccion del momento mas favorable en este
periodo; pero como esta eleccion se refiere a la temperatura que de-
be haber durante el perfodo de la vejetacion, puede el cultivador a
veces con verosimilitud, pero jamas con certeza, tener idea del mo-
mento de la sementera. Debe guiarse por el estado de humedad de
la tierra y de la temperatura, teniendo presente que muchos granos
prefieren el que la tierra esté seca y caliente, como el centeno, ce-
bada y trigo negro, mientras que el trigo ¥ avena exijen un suelo
hiimedo. Es una regla casi jeneral el que la sementera de los cerea-
les y otras suele principiar despues de la vendimia y euando la
tierra comienza a otoharse o cubrirse de yerba, que es lo comun sea
por abril. Debe principiarse por las tierras mas fuertes y hiimedas,
paa que si siguen las aguas no tengan que suspenderse los traba-
jos, en virtud de que no conviene hacer la sementera cuando la
tierra esté mui pesada o mui seca, y cuando el tiempo no esté de
buen temple,

Los modos o mélodos de sembrar pueden reducirse a tres: 1.° a vuelo
o a voleo; 2° @ chorrillo, y 3.° mateado o a golpe. El mas jeneral es el
primero. Trasladada la semilla a la tierra, que lo jeneral es hacerlo
sobre la yunta, se divide el terreno en amelyas para que figurando
cada una un campo separado no se equivoque el labrador y lo siem-
bre dos veces o ninguna. Echa en un costal un poco de grano y
poniéndosele al hombro con la boea hdeia arriba, va dejando caer
hicin ella una porcion, manteniendo levantada la parte inferior con
la mano izquierda. Teniendo cada amelga unas doce varas de an-
cho, se coloca en el medio, y camina arrojando puiados de grano
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en direccion semicirenlar con la mano derec:ha hasta llegar al fin;
despues vuelve por los mismos past‘\s.y.n.rrq)a nuevo grano por el
lado opuesto. Si el terreno no se dividiera, eomo l‘m.cen ellma.yor
némero, cada vez que el labrador eche el ]_mi {zqmerd.n cojerd un
puiiado de grano y lo tivard de derecha a izquierda siempre que
adelante el derecho; llegado en linea recta al fin de la vm.asa.na, da ll‘n
paso o dos de costado, segun la fuerza con que .ha.ya_l. tirado ]n. si-
miente y sigue sembrando a la izquierda. La dn’eccmr? del mre‘le
indicaré por qué lado debe comenzar. Cada labrador tlen..e sus sis-
tema y un golpe de mano que le es propio; si siembra bien, es un
trabajador precioso, porque reparte el grano con igualdad y econo-
miza semilla: si siembra mal, lo hace o mui espeso o deja demasia-
dos claros. Un buen sembrador debe conocer la calidad de las tierras
para arreglar el tanto de grano, aunque a veces el amo se le da
tasado; combinard y arreglard el movimiento de sus pids eon la
mano derecha; y considerard el peso del grano para arreglar el im-
pulso de su brazo, asi como 1o que se debe agachar segun el viento
que haga. Una vez sembrada toda la tierra o parte de ella, se le da
una reja algo somera para envolver el grano, pasando en muchas
partes la rastra con el objeto de que quede mejor.

El sembrar a chorrillo o por surco, que puede usarse tanto para
semillas gruesas como para menudas, consiste en ir un hombre
echando el grano en el surco que va haciendo la yunta, el cual que-
da abierto al dar la vuelta; se limita o practica solo en algunas pro-
vineias, como Catalufia entre otras, y por ciertos particulares: siste-
ma mui ventajoso, tanto por el grande ahorro que resulta de semilla,
cuanto porque las plantas nacen con mas igualdad, eridndose con
mas anchura y desahogo y pudiéndose labrar tambien el intermedio
de los surcos o lomos despues de nacidas las plantas sin cansarles el
mas leve perjuicio, antes al contrario se las beneficia calzdndolas y
abrigindolas con la tierra nueva que se saca de los intermedios,
para que tomen mas incremento y ahijen mas, destruyéndose al
mismo tiempo todas las malas yerbas que se erian y beneficiando la
tierra notablemente por medio de dichas labores, para que se en-
cuentre en disposicion de poder producir todos los afios cosechas
abundantes.

En los jardines se hacen los sureos a eordel eon el trazador, que es
un palo o baston de punta; esto es, por todo el espacio que se ha de
sembrar, se pone de trecho en trecho la lienza ¥ apayéndase en él,
¥ siguiéndole con el trazador, se hacen los surcos, resultando, por
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este medio, los surcos en lineas rectas e iguales. Luego se siembran
las semillas a mano, y se cubre la tierra llenando los surcos eon el
rastrillo o de otro modo. Las legumbres y flores que se quieran tras-
plantar pueden sembrarse de este modo. (V. el Atlas) Lim. 10, fig. 6,
7,15,16 y 17.)

Para efectuar las siembras de los granos con la mayor perfeccion
posible ¥ con economia de simiente, se han inventado diferentes
méruinas mas o ménos sencillas. De ellas pueden verse algunos mo-
delos en la Ldm. 24 de nuestro Atlas.

La siembra a golpe, a yunto, o mateado, no se usa para los cerea-
les, si para los frejoles, las habas, ete, y consiste en hacer en tierra
una escavacion pequefia, ya sea con la mano o con el arado ola pala:
se echan en ella algunas semillas y se cubren dejando este espacio
algo hueco para facilitar el riego, bien que hai jardineros que dejan
al terreno igual y perfectamente nivelado. Algunos reemplazan las
escavaciones con unos agujeros que hacen con el plantador (V. la
Lim, 10 del Atlas, fig. 1* @ 6.2), y meten las semillas en estos hoyitos.
Este modo de sembrar es mui defectuoso, porque endurece la tierra
por donde deben penetrar las raicecillas, porque, en jeneral, entie-
rra demasiado las semillas, y por ltimo porque las amontona unas
sobre otras. Los cultivadores deberian abandonar un método tan
contrario a todos los buenos prineipios, y que solo puede seguirss
por una ciega rutina.

Por tiltimo, la siembra se hace tambien poniendo una sola semilla
en cada agujero: de este modo se plantan los drboles que han de
subsistir en el paraje que se siembran, porque asegura el que sal-
drdn mejor. El plantador en este caso no es tan malo como cuando
se ponen muchas semillas'en el mismo agujero; pero, sin embargo,
debe preferirse el hacer los agujeros con la mano o con la azada, el
almoeafre u otro instrumento.

Importa mucho el cuidar de que se siembre de modo que ni esté
la semilla demasiado espesa ni mui elara, porque si estd demasiado
espesa, las plantas se perjudican unas a otras y salen desmedradas;
¥ si estd clara se pierde terreno. En los jardines en ciertos casos hai
que hacerlo por fuerza, porque hai eras que estdn destinadas a su-
ministrar plantas a muchas otras: cuando las plantas llegan a cierto
tamafio, enténoes conviene quitarlas cuanto dntes sea posible. En
todo caso, siempre se ha de echar mas semilla que las plantas que
desea uno tener, porque hai que contar con las que se pierden y con
las muchas que se comen los animales.
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No puede darse regla ninguna jeneral sobre lo que ta.rd.a,n en na-
cer las plantas, porque cada especie varfa, y aun en la misma. espe-
cie varfan los individuos segun el temple y la humedad. Hai plantas
que nacen al cabo de algunos dias, otras despues de a,lgun?a meses,
y otras al cabo de uno o dos aios, cuyas e!,noma.lias advertirdmos al
tiempo mismo que espliquemos las especies. Por lo que ha?e ala
época en que deben ponerse en la tierra las semillas, solo dirémos
que depende del tiempo en que se quiere cojer el fruto de las le-
gumbres y de ciertas floves, y por lo tocante a los drboles, depende
de lo que dura la jerminacion.

La siembra en los jardines y los huertos exije el terreno mui pre-
parado y mui mullido; requiere, ademas, algo de humedad, que debe
durar mientras la planta es jéven; para lo que se la riega poco pero
con frecnencia, Es tambien necesario, por lo regular, el abrigar con
paja las semillas que tienen que dejarse casi en la superficie de la
tierra, i que son mui delicadas. Esta operacion consiste en esparcir
por el suelo, encima de la semilla, alguna cosa de poco peso, como
paja menuda o moho seco. Para otras plantas que necesitan mucho
calor o que se quiere (ue crezean pronto, es preciso eseojer la espo-
sicion, ponerlas en paraje abrigado y en arriafes (1); o resguardarlas
con pajones, con lienzos o con ofra cualquier cosa que las cubra.
Las esposiciones preferibles en jeneral son las del Mediodia y la del
Levante. Se han de tomar todas las precaucionss posibles para
resguardar los semilleros de la violencia del viento, de las grandes
lluvias, de las heladas de por la mafiana, del destrozo que en ellos
hacen los animales, y sobre todo de los topos y de las limazas. Por
fltimo, si acaso toda la tierra del semillern no se ha cernido, es
preciso cerner a lo menos la que cubre la semilla para que pueda
salir sin dificultad la plimula, o sea el vistago que sale del estado
de embrion.

SECCION II.
DE LA MULTIPLICACION DE LAS PLANTAS POR LAS ESCRECENCIAS NATURALES.

Comprendemos en esta seccion todos los medios de multiplicar
los vejetales que no sean por semilla, los cuales se ejecutan en mu-
chisimos casos y en muchas especies de vejetales aun por la natu-

(1) Llimase arriate el expacio algo levaniado o separado del Ppiso que hai al rededor
de la pared de los jardives y patios, en el cual s plantan arbustos, yerbas y flores.
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raleza misma; de lo que la industria del jardinero ha sabido sacar
un gran partido, pues por ellos han conservado las variedades que se
habrian perdido valiéndose de la semilla, y ha reproducido los ve-
jetales, que nunca o mui rara vez dan semilla fecunda,

Sin embargo que en muchas ocasiones estos medios de multipli-
car las plantas tienen muchas ventajas, es preeiso no abusar de
ellos; porque las plantas que se consiguen por estos medios dejene-
ran y a veces pierden la facultad de reproducirse por semilla. Por
lo jeneral nunca salen tan hermosas, ni duran tanto tiempo como
las que vienen de semilla. Ademas, sacan muchas raices rastreras,
esto es, que se estienden por la superficie del terreno, lo cual per-
judica a las plantas que estin cerca de ellas; pero encompensacion,
estos medios, y especialmente los absolutamente artificiales, son los
finicos que multiplican los individuos que no producen semilla, o
gue no se les da tiempo para que maduren las semillas, las flores
dobles y los frutos que se han mejorado con el cultive, Y tienen
tambien la ventaja deque dan con mas prontitud flores y fruto, e
individuos que es mas seguro que prendan y que crecen con mas
prontitud.

Advertimos que en caso que no se quieran aprovechar los vista-
gos estraordinarios de las plantas para multiplicarlas, se deben cor-
tar al instante que salen, porque aniquilan el vejetal distrayendo la
sfivia que debe ir a las partes principales, y aun a veces llegan a
cansar su muerte. Estos medios de multiplicar las plantas se usan
valiéndose de las raices, vdstagos, hijuelos, esquejes, cebollitas, ete.
Vamos a esplicar cada uno de estos medios.

§ I Las ratces se emplean con freeuencia en los jardines para
multiplicar todos los drboles, arbustos y plantas perennes que no
producen semilla, o que por este medio se propagan con mas pron-
titud o con mayor facilidad. Tsto se consigue de varios modos: unas
veces levantando una raiz y dejindela espuesta al aire por un es-
tremo, con lo cual echa tallos que forman un nuevo tronco, y al
cabo de uno o dos afios se corta esta raiz, se quita de alli y se plan-
ta en el puesto que ha de permanecer.

Otras veces se arranca una raiz y se planta entera o parte de ella
en otro puesto, segun se quiere tener uno o muchos individuos, pero
se ha de tener cuidado de dejar al aire la parte superior. Por lti-
mo, otras veces se sacrifica el tronco de una planta cortdndole por
la bifureacion de las raices, cuidando de que sus ramos no estén
distantes de la superficie del suelo, porque asi al instante cada uno
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de ellos echa un tallo nuevo que se arranca, y sucesivsment«e: les
suceden otros nuevos, casi hasta que estdn consumidas las raices,
El romper y separar las raices, como se acostumbra hacer .con las
de las plantas perennes, es un medio andlogo a aquel; lo m{smu o8
la separacion de las raices bulbosas ¥ tuberculosas, y el quitar los
cachos o patas que producen ciertos vejetales, :

§ I1. Los RETONOS Y visTaGos—Se confunden con el medio pre-
cedente, Hai muchos drboles y plantas que los tienen en abundancia,
como sucede con los ciruelos, cerezos, lilas, ete. Los drboles, que se
multiplican con demasiada frecuencia por este medio, se a.niqu’{lan
y llegan a casi no dar fruto, y algunas veces no dan ni aun semilla,
y por eso no se debe emplear este medio sino con cierto tino y en
determinados vejetales. Los medios de proporcionar que salgan re-
tofios son el herir la corteza de las raices o hacerles una ligadura o
cortar un anillo. Estas operaciones, que cortan el curso de la sivia,
dan orfjen a los retoiios, que al instante forman nuevas plantas; es
prudente el no quitarlos hasta que tienen barbillas; sin embargo,
no se deben dejar demasiado tiempo, porque ellas siempre viven en
parte a costa de la planta madre. Hai ciertos vejetales que echan
véstagos con tal facilidad, que cualquier arafiazo en las raices basta
para que salgan con abundancia, tanto, que muchos jardines estdn
inundados de ellos; por eso es preciso quitarlos al momento que
asoman, 0 en caso que la raiz esté mui inmediata a la superficie del
raigal, cortarlos a cierta profundidad.

§ I LAS SIERPECILLAS, HIJUELOS, BARBADOS, MAMONES O CHUPO-
NES, casi son lo mismo que los vistagos, v asi podremos decir de ellos
lo mismo que de étos. No obstante, entendemos con especialidad por
sierpecillas los vistagos estraordinarios que salen arrimados al raigal
o algo mas arriba; pero las escrecencias de que hemos hablado en el
pérrafo anterior nacen mas distantes y sobre las mismas raices,
Cuando el raigal estd metido en tierra, las sterpecillas forman natu-
ralmente barbillas; pero si no fuese asi, para aprovecharse de ellas,
es preciso atetillar o calzar con tierra el drbol que las da, esto es,
arrimar tierra al pié de ¢l y mantenerla hiimeda, con lo que al cabo
de poco las sierpecillas echarin raices, Cuando son de cierto grueso,
para que echen con mas facilidad las raices, se las puede descorte-
ZaT un poco por su insercion. Es preciso tener gran cuidado en que
no haya muchas sierpecillas, porque aniquilan la planta madre. Los
ramos que salen del tallo y crecen con rapidez, a los que se da el
nombre de chupones o mamones, son sierpecillas que salen de un
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punto distante del raigal. La poda ensefia el partido que se puede
sacar de ellas,

§ IV. Los nuvELOS son una especie de sierpecillas, pero entre jar-
dineros se entiende bajo este nombre especialmente los véstagos
que salen por los lados del raigal mismo de las plantas perennes; y
asi en todo lo demas debe el cultivador seguir los mismos principios
de los pdrrafos anteriores. Este medio es sumamente edmodo para,
multiplicar muchas floves, y se usa con especialidad para multipli-
car en los parterves las plantas que forman mazorea. El modo de
deshijar es este: al tiempo que se da la labor de invierno o la de
primavera, se desealza o descubre la mazorea hasta eierta profundi-
dad, y se separa o divide en muchas partes, ya sea con la mano
cuando las plantas requieren cierta precaucion, o con la pala: cada
fragmento de éstos, plantado en otra parte, produce una nueva ma-
zorea. A veces se practica esta operacion de dos veces enando son
plantas que no hai seguridad de que prendan bien; se divide la
planta en muchas, pero no se acaban de separar, sino que se dejan
reunidas por la base. Entre las divisiones se pone una pizarra para
precaver el que se reunan, y se cubre el todo de ellas con tierra.
Esta operacion multiplica las raices laterales, y al afio siguiente,
sin riesgo ninguno. se puede separar cada parte del resto de las
otras. Este es el medio de maultiplicar que llaman por division de
raices. Las alcachofus y las fresas sin briznas se multiplican por hi-
juelos verdaderos, que se erian al lado del raigal.

§ V. Los EstoLoNES, son producciones particulares de ciertos veje-
tales que consisten en hebrillas mas o menos largas, que por lo
regular salen a corta distancia del raigal. Estas hebrillas de trecho
en trecho forman nudos que echan raices y vistagos de hojas. Las
Jrutillas, con especialidad, se multiplican de este modo con gran pron-
titud y con mucha abundancia. Esta especie de tallos se apoderan
algunas veces con suma prontitud de todo el terreno, y es necesario
contener su progreso cortdndolos con frecuencia. Este modo de
multiplicar, lo mismo que los anteriores, parece que debilita la
planta quitdndola la facultad natural de reproducirse por semilla;
porque las plantas propagadas de este modo, muchas veces de se-
guida son casi estériles,

§ VI. LAS CEBOLLETAS O CEBOLLAS HITAS son escrescencias peculia-
res de las plantas bulbosas o tuberculosas. Se da este nombre a las
cebollitas o bulbos que nacen alrededor de la cebolla mayor o ma-
dre, y a las pequeiias hinchazones de las raices tuberosas que tienen
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la facultad de reproducir las plantas que las han dado. Se usan
mucho en la jardineria, especialmente para flores de cn.zholla. de va-
riedades preciosas, porque efectivamente por este medio se conser-
van perfectamente semejantes. Otra ventaja que esto tiene es que
la multiplicacion es fiicil, abundante y pronta; las plantas que é?tm
producen florecen mucho mas pronto que las que son de semilla.
Las ceholletas no se deben separar de la cebolla madre hasta el mo-
mento mismo de replantarlas, porque mientras estn unidas se
conservan y se mejoran. Las palitas o araiias que se crian sobre las
grandes, como sucede en los espdrragos, rantinculos, anémones y
daklias, y que sirven para multiplicarlas, tambien son cebolletas de
una especie particular.

§ VIL Los BULBITOS O SGBOLES, en vez de nacer sobre las raices,
se crian en el lugar de las semillas en varias especies de plantas, y
sirven para multiplicarlas. Escepto esto, en que se diferencian de
Jas cebolletas, en todo lo demas tienen los mismos caracteres de es-
tos, v se usan en los mismos casos. Hai pocas plantas que den estos
bulbitos pero los produce con frecuencia la azucena y el fruto de
ananas. Hasta ahora, ni los botdnicos, ni los cultivadores han dado
una esplicacion satisfactoria de su formacion. )

SECCION IIL
DE LOS ACODOS O MUGRONES.

La multiplicacion de las plantas por acodo casi nunca la hace la
naturaleza, y asi se debe puramente a la industria humana; pero
presenta los mismos inconvenientes que la que proviene de las sier-
pecillas, a la que es mui parecida. Estos inconvenientes son el que
las plantas que produce no son tan hermosas ni de tanta duracion
como las que provienen de semilla. Pero para dar a conocer lo que
son los acodos y sus ventajas, lo mejor que podemos hacer es valer-
nos de las espresiones mismas del sabio Thouin, profesor del real
Jardin botdnico de Paris; que debe mirarse como un orfeulo en todo
lo concerniente a la agrieultura, el eual dice:

“El objeto de acodar los vejetales es multiplicar ciertas plantas
que mo se propagarian con sus calidades Gtiles o agradables valién-
dose de la semilla, o las que no dan buena semilla, o en fin las que
tardarian mucho en poderse disfrutar si se sembrasen. Toda la teo-
ria de esta operacion consiste en forzar por medio de la humedad,
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del calor, de tierra preparada, de incisiones o de ligaduras, a los
ramos acodados a (que echen raices y a dar por este medio nuevos
individuos dotados de todas las calidades mismas que tiene la
planta de que son los ramos acodados,

El echar raices estas ramas serf tanto mas ficil cnanto la madera,
sea was tierna, y sus fibras mas separadas, y se las obliga a echar-
las por las operaciones que describiremos, porque con ellas se detie-
ne y dirije la savia a la parte de la rama en que se hace la opera-
cion. Esta detencion de la savia produce una especie de anillo o
horde y ciertos nudos, y como las glindulas corticales o de la corte-
za obran, dan orfjen a botones que producen las raices; mas como
varios acodos las producen con difienltad, conviene antes de sepa-
rarlos de la rama madre el examinar si efectivamente las han echa-
do ya, y no cortarlos sin haber hecho este exdmen, El tiempo mas
a propdsito para acodar es cuando la savia comienza a ponerse en
movimiento, esto es, por primavera. En esta época, mas que en nin-
guna otra, se puede confiar que la savia se detendrd en el acodo,
que produciri en €l mémilas, y de consigniente raices,

Con el acodo hai la ventaja de poder formar un individuo nuevo,
a veces con una rama que es perjudicial, y otras con un chupon, y
por fdltimo al instante que se desea; y asi se ve que los acodos flo-
recen ¥ fructifican desde el primer afio. La tierra en que se hace
esta operacion debe ser mui sustanciosa, mui snave y mui suscepti-
ble de impregnarse y conservar la humedad; por esto se valen mu-
chas veces del limo o cieno de los estanques, o de mantillo puro, y
com el fin de mantener la humedad, se ha hecho una invencion inje-
niosa como es el colgar encima del acodo una vasija llena de agua,
eon un agujero en el fondo, tapado con paja o con lana, por donde
va goteando el agua; pero siempre es preciso eubrir la tierra en que
se hace el acodo con moho, que es mui bueno para conservar la hu-
medad. Hai muchos vejetales, especialmente los de tejido duro y
compacto, que se resisten al acodo, que es tan ftil y de uso tan fre-
cuente en la jardineria; por eso para vencer esta dificultad, a la sen-
cilla préictica que estd reducidaa poner alrededor de un ramo cierta
porcion de tierra buena para forzarle a que eche raices, se han afia-
dido operaciones mas complicadas, como son las ligaduras, las inei-
siones, las hendeduras y las Hagas anulares,

Vamos a decir alguna cosa de cada uno de los modos de acodar
que se usan, dividiéndolos en cuatro clases, segun la mayor o menor
omplicacion de los métodos que se usan para hacerlos.
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§ I Los ACODOS ATETILLADOS son los que se hacen con arreglo
al método mas sencillo de este modo de multi plicar las plantas. Se
usa para duplicar las mazoreas de las plantas y arbustos que tienen
cerca de tres afios, y consiste solo en formar alrededor de la planta,
un montoneito de tierra formando eurva, que es lo que se llama ate-
tillar 1a planta, escojiendo tierra mui crasa y susceptible de conser-
var la humedad. La tierra se amontona al pié de las plantas jéve-
nes, que conviene cortar a poca distancia de la parte de arriba de
la tierra atetillada para facilitar la formacion de las raices. La ma-
yor parte de vejetales que se multiplican de este modo, echan raices
al cabo de un afio; entonces se cortan a raiz de tierra; la planta ma-
dre retofia como acostumbra, y ademas se sacan por este medio
tantas plantas nuevas como tallos habia.

§ II. Acopo ENCORVANDO LAS RAMAS.—Hste modo de acodar tie-
ne varias especies, pero el objeto de todas ellas es hacer que las ra-
mas que se encorvan echen raices por la parte que estd metida en
la tierra. La encorvadura de las ramas tiene dos ventajas, la de no
destruir la rama que se quiere multiplicar, y la de que, retardando
el curso de la savia, se facilita el que arraigue el acodo.

Esta clase comprende, primero: los acodos en arco o mugron, que se
usan jeneralmente para reproduecir los arbustos, y especialmente pa-
ra guarnecer de nuevo o poblar los {alleres y vifedos. Este modo de
acodar solo puede servir para vejetales cuya madera no es mui du-
ra; y para ejecutarle, se hace delante de la planta que se quiere
acodar una zanja o escavacion pequefia; se encorva hécia ella la
planta que se quiere acodar con enidado para no romperla, y se su-
Jjetaalli con una horquilla de palo o de cafia con tierra, con céspe-
des vueltos al reves o de cualquier otro modo. Para las plantas deli-
cadas y para las vides debe ponerse un poco de tierra virjen, porque
suministra los jugos nutricios y mantiene la humedad. Aun cuando
la operacion se haga en el bosque, siempre se ha de euidar de llenar
€l hoyo hecho para el acodo con los despajos de los drholes que haya
en rededor, como hojas, ramitas y céspedes, A los ramos que estiin
enterrados de este modo por el medio, debe recortdrseles el estremo
que sale de tierra a unas euantas pulgadas del suelo; pero es nece-
sario persuadirse que esta operacion solo surte buen efecto si las
Tamas son jévenes y vigorosas. En todo caso, debe advertirse que
cuando los ramos encorvados de este modo pertenecen a una raiz
que tiene muchas, es preciso acodarlos todos a un mismo tiempo,
porque sino, como la savia tiene gran tendencia a subir, se dirije



PRIMERA PARTE. — CAP. VI. 125

esclusivamente a los ramos que se han dejado libres, y los acodados
carecen de ella y llegan a perecer.

En muchos jardines, y en especial en los planteles o semilleros
para comerciar, se destinan para este objeto los piés madres, esto es,
las plantas que tienen muchos ramos; pero esta operacion no debe
repetirse en la misma planta hasta que hayan pasado algunos afios
en que haya descansado. Hechos los acodos de este modo, a veces
dan bastantes raices el primer afio, pero hai ciertas plantas que no
las echan hasta el segundo aiio, y debemos advertir que en muchas
ocasiones, aun cuando no sea ariesgado el separar el acodo de la
planta que le ha sustentado, lo es el mudarle de puesto. Por eso
conviene, si se puede, el que el acodo se quede en su puesto por es-
pacio de un ano despues de su separacion.

El acodo de sierpecille o en arco no se diferencia de los precedentes
mas que en que la rama encorvada, en vez de cortarse al salir de
tierra, se vuelve a encorvar para que salga mas lejos, repitiéndose
esto cuantas veces permite la lonjitud de la rama. Se hace esta ope-
racion con los ramos sarmentosos que echan facilmente raices, como
sucede con los de las madreselvas, los jazmines, las bignonias, ete.: y
se tiene cuidado de escojer los mas largos, y se los entierra de modo
que una yema quede metida en tierra y otra fuera.

El acodo por el estremo de la rama difiere de los anteriores en que
el tallo no vuelve a salir de la tierra, como que estd metido en ella
por el estremo, y forma un areo perfecto. Este método es bueno
para ciertas plantas, como zarzas y otras que echan raices en los
véistagos puestos de este modo al reves. Al eabo de un afio se corta
por mitad del arco, y con esto hai dos troneos.

§ IIL Acono por oPRESION.—Este modo de acodar, que es mas
complieado que los precedentes, se usa en los vejetales lefiosos que
se habrian resistido a los métodos mas sencillos; e igualmente en
los ramos que son demasiado gruesos o demasiado altos para po-
derse encorvar. Consiste en detener el curso de la savia con ligadu-
ras, o dafiando o quitando parte de la corteza de la planta con el
fin de facilitar el que se formen mamilas que produzean raices. Se
ve, pues, que hai casos en que estas operaciones se pueden anadir a
los métodos sencillos de que hemos hablado, y el buen éxito por lo
regular serf mas seguro. Por lo comun esta especie de acodos se
hacen al aire en cestos, sacos o tiestos de acodar, que son de cierta
figura particular; esto es, se hacen de modo que la rama los atra-
viese y sobresalga por arriba y por abajo. La abertura de los cestos
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ge hace ficilmente: los sacos se atan a la rama; Tuego se cosen por
el lado, y se sujeta esta especie de embudos de modo que no se eai-
gan; pero los tiestos han de tener cierta figura dcterminufla; deben
ser de dos piezas (V. lim. 12, fig. 17, 18), que la una se ajuste a la
otra en que ya estd colocada la rama y se sujebe con un pasador o
aldabilla. Siempre se pone el lugar de la ligadura o el paraje en que
deben salir las raices en medio del tiesto o vaso, sea el que quiera;
se llena de tierra mui mullida, mui sustanciosa y hiimeda; se cubre
el vaso con moho o musgo para que mantenga la humedad, bien
sea la gque proviene de los riegos, o del medio que propusimos
arriba. Para acodar se usan muchas castas de vasos, de vidrio, de
barre, de plomo, de hoja de lata, en forma de embudos, ete. (V. las
fig. 20 y 21, lim. 12, y las fig 1* a 82, lim. 13), tambien se valen
para esto de botellas quitdndolas el fondo; pero estono puede servir
mas que para acodar plantas que al instante echan raices, porque
para poder meter la rama por el cuello de la botella, yue por lo re-
gular es estrecho, hai que quitarle a la rama todas las ramitas. Un
tiesto o maceta comun agranddndole el agujero que todas las mace-
tas tienen para la salida del agua, puede servir mui bien para el
objeto, metiendo la punta de la rama de abajo para arriba y llendn-
dola despues de tierra.

Vamos ahora a deseribir algunas operaciones que se hacen con el
fin de acelerar ¢l que salgan las raices. La operacion mas sencilla
consiste en torcer puramente la rama, con esto se despegan las fibras
del parenquimia, se causa una estravacion de los jugos de la savia,
que producen los buruletes y las raices.

Siguen luego las ligaduras que se hacen de muchos modos, y cada
una ofrece sus ventajas: a veces se hacen con partes de vejetales,
como hojas; otras con lana, con alambre de hierro o de laton; unas
veces se aprietan mucho, otras se dejan flojas, y otras se hacen en
espiral. Como estos medios solo se usan para vencer la resistencia
que opondrian los vejetales en que se emplean, esta operacion nunca
se ha de hacer sino con ramos que no pasen de tres afios: este mé-
todo tiene la ventaja de que no perjudica a la planta madre, La
lizadura se ha de cuidar de que esté en el centro del tiesto, porque
al instante la savia, que sube y baja, detenida con el obstédculo que
encuentra, forma nudos, y de ellos salen las raices.

El acodo que se hace dando varios cortes a la corteza, poco dis-
tantes unos de otros, o quitdndola un anillo todo alrededor, se usa
en los vejetales que se resisten a ser acodados. El objeto de esta
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operacion es el mismo de que nazean nudos que produzean las rai-
ces, y es un método que sarte mui buen efecto en los vejetales, cuya
madera es durisima, y ademas permite el que se puedan aprovechar
los chupones de los frutales, pero hai veces que estos acodos tardan
mucho tiempo en prender.

§ IV. Acopo Por INCISION.—Es lo mismo que los precedentes,
pero se le afiade una operacion. Por este medio se ha consezuido
vencer la dificaltad que presentaban para ser acodados los vejetales
mas rebeldes, como son los drboles verdes ¥ resinosos; pero por lo
regular se necesita mucho tiempo para yue prendan estos acodos.
Se usa mucho este modo de acodar en la jardinerfa, tanto para mul-
tiplicar un gran ntimero de arbustos raros, como para los claveles y
otras plantas semejantes, cayas variedades interesa mucho que se
conserven, porque en esto eonsiste todo el valor de estas flores: tam-
bien puede aplicarse con ventaja a muchas legumbres. La teoria de
esta operacion es la misma que la de las precedentes, que es dete-
ner la savia para que produzca raices, que es a lo que se dirijen
todas ellas. Hé aqui las mas usadas:

El acodo por simple o pura incision consiste en hender la rama gue
se quiere reproducir en una corta lonjitud con un cuchillo mui pun-
tiagudo y mui cortante, y se mete en la hendedura un pedacito de
pedernal o de pizarra para evitar el que se reunan las partes corta-
das. Este es el modo mas usado de hacer el acodo de los claveles, y
parece ventajoso para toda clase de acodos, aun para los de madera
blanda, porque acelera la formacion de raices.

El acodo por incision complicada se usa cuando se quieren acodar
maderas durisimas y mui rebeldes, como son los drboles que casi
siempre estdn verdes, y sobre todo los resinosos. Enténees se corta
casi hasta la mitad o los dos tercios la rama que se quiere que
eche raices; luego sobre este corte se hacen una, dos o tres hen-
deduras perpendiculares, y en medio de cada una de ellas se mete
un cuerpo duro para mantenerlas abiertas, y ademas un pedacito
de esponja para mantener la humedad, de modo que no falte. A
estas incisiones se puede anadir las ligaduras, o el cortar un pedazo
dela corteza del lado opuesto adonde se han hecho las incisiones con
el fin de que refluyan hicia ¢l los jugos de la savia. Es indispensable
que la tierra sea mul suave, mui sustanciosa y siempre hiimeda. Por
estos medios se acodan easi todos los vejetales; pero los drboles resino-
808, con especialidad, no echan raices sino al cabo de algunos anos.
Advertimos, ademas, que principalmente en esta clase de drboles los
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que vienen de acodo nunca son mui vigorosos ni parecen tan hermo-
sos, porque sus ramos laterales jamas pueden reemplazar el tronco
de que provienen.

Cuando los acodos son de plantas mui importantes, se usa la
tierra de Brezo, y cuando la planta madre no es mui alta se me-
ten bajo portales con el fin de que puedan conservar mas ficilmente
un calor hiimedo; pera los portales no han de estar al sol. En las es-
tufas, en enalquier estacion del afio, se hacen los acodos que consti-
tuyen la riqueza del propietario.

SECCION IV.

DE LAS ESTACAS.

El mado de multiplicar los vejetales por estiucas, esto es, por algu-
na de sus partes permanentes, separada del pié¢ principal, y puesta
en tales civeunstancias que desenvuelva las partes que le faltan para
formar un individuo perfecto, es consiguiente a que el principio de
vitalidad estd en toda la planta. Porque, efectivamente, la vida resi-
de tanto en las estacas como en las semillas, pero las semillas com-
prenden el rudimento de las partes que sirven para mantener y for-
mar la planta, y las estacas solo tienen en si la facultad de esta
produceion, y es menester proporcionarlas el que puedan desarro-
larla: esto esloque ha descubierto la industria humana, y delo que
ha sacado gran provecho para multiplicar con especialidad los veje-
tales que se cultivan en los jardines. La estaca, lo mismo que el
acodo, es una prolongacion de la vida del individuo que la ha pro-
ducido; pero los inconvenientes, ventajas y uso de las estacas son
absolutamente las mismas que las de las sierpecillas y de los aco-
dos, y por tanto no volveremos a repetirlos.

Los principios que deben servir de gobierno para la direccion y
cultivo de las estacas son casi los mismos; pero su buen éxito de-
pende de que la savia que estd contenida en ella haga echar raices a
la parte que estd metida en tierra, y hojas a la que estd en el aire;y
se conoce tambien que las estacas se han de poner en aquella época
del afio en que hai mas savia acumulada a los ramos, porque entén-
ces habrd mayor eantidad disponible para formar raices y hojas.
Esto es 1o que en jeneral aconseja Mr. Thouin relativamente a la
€poca de plantar las estacas, que varia segun el clima, la tempera-
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tura y los vejetales. Estz sabio pone el fin del invierno, como el
tiempo mas a propdsito para los drboles y arbustos que han de es-
tar en la tierra; la primavera para las plantas de hiberndeulo, y el
fin del otono para los drboles resinosos. Anadirémos que casi siem-
pre el momento mas ventajoso es el que precede al primer mo-
vimiento de la savia, y que en jemeral, cuando dntes de este tiem-
po se corfan las ramas que han d= servir da estacas, se han de
guardar en haces, en paraje hiimado, y cubiertas de tisrra hasta que
llegue el tiempo de plantarlas.

Se deduce del principio arriba sentado que las estacas deben pre-
pararse de modo que el corrimiento y evaporacion de la sivia sea
el ménos posible, porque esta es una porcion que se pierde y no
puede servir para produeir las parbes que alimentan las estacas. Los
buruletes reteniendo la savia y facilitando la produecion de las raices
hacen que sea (til el plantar las estacas con estos accesorios: a ve-
ces se hallan formados ya sobre los ramos, y otras se crean con an-,
ticipacion por medio de lasligaduaras e incisiones: por otra parte, es
bueno, para disminuir la pérdida de la savia, el cubrir el estremo de
la estaca con cera, con sebo o con arcilla, Y aun para evitar una
pérdida demasiado grande, casi siempre estd uno precisado a cortar
la cabeza a las estacas y a quitarlas todas las hojas.

Como la poreion de savia contenida en las estacas, y que debe
producir sus primeras raices y sus primeras hojas, es mui corta, no
se debe omitir nada dslo que puede eontribuira que estas nazean y
s2 sustenten, y asi s2 ha de procurar que estén en una atmdsfera
caliente y hfimada, abrigadas de los rayos del sol y de las corrientes
de viento que desecan mucho; tambien es indispensable que tengan
la tierra mullida, mui abundante d= jugos nutricios, y mantenida
en calor suave por una humedad constante; por dltimo, no hai cosa
que asegure mas el que arraiguen las estacas, que el plantarlas en
mantillo debajo de campanas oscuras, esto es, no trasparentes; lo que
convendrd hacerse siempre que se trate de plantas preciosas o deli-
cadas,

La profundidad a que deben llegar las estacas varia segun las es-
pecies, y aun mas segun su grueso, y asi unas se meten en tierra
dos pulgadas, y otras hasta tres pids: el ponerlas un poco inclinadas
parece que contribuye algo a que prendan mejor. Para plantarlas se
i de hacer dntes el agajero u hoyo en la tierra, a noser que la es-
taca sea mui pequeiia, porque entonces la tierra es preciso que esté

mui mullida, y nunca debe usarse el plantador para hacer estos ho-
0
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yos, porque endurece la tierra que neeesita estar mui fofa para que
las raicitas puedan penetrarla con facilidad.

Vamos ahora a dar algunos pormenores sobre los principales mo-
dos de hacer las estacas.

§ L EsSTACAS CON RAICES, no 82 usan con frecuencia, pero esto no
hace que no sea un medio de multiplicar pronto y con abundancia
muchas especies de vejetales de raices rastreras y cundidoras que
producen ficilmente hijuelos. S hace esto con unos trozos de rai-
ces de seis a siete pulgadas de largo, las cuales se ponen horizontal-
mente en buena tierra y a poca profundidad; por lo regular echan
raices y tallos por varios puntos, y enando estin bien a.rra.igarllaa,
separase cada uno de los tallos, y de este modo se tienen varios in-
dividuos.

§ I Esracas DE RaMos.—Estas son de muchas clases, segun su
grueso y la posicion que se las da. La mas comun, la que mas se
usa y la que al mismo tiempo es la mas sencilla, se compone de un
ramo de los que han nacido Gltimamente, cuya lonjitud varfa: no
obstante, muchas veces conviene el dejarle parte del retofio del afio
anterior que forme burulete, y qus, por consiguiente, facilite el que
eche raices. Tambien se emplean ramos de tres afios, y con especia-
lidad en las maderas duras se les deja lo que llaman talon, esto es,
el nudo que unia el ramo a la rama o troneo del drbol. Los ramos
que se plantan para multiplicar los dlamos, los sauces, los saucos,
ete., son estacas de esta especie, pero no necesitan talon.

Una clase de estacas que se usa para formar planfones desmo-
chados, esto es, drboles que se erian para que den rodrigones y ra-
miza para cortes periddicos, es la que se llama vara, que son ramas
mui gruesas, de eineo a nueve piés de largo, que se plantan en tie-
1ra hiimeda. Esta clase de estaca debe dasterrarla todo jardinero
intelijente, escepto para el ohjeto que acabamos de decir, porque los
drboles que produce jamas vienen bien, y ademas estas estacas tar-
dan tanto tiempo en crecer con vigor, que una estaca Jjoven, de
buen aspeeto, plantada al mismo tiempo, es tan fuerte como ella al
cabo de algunos anos. Estas estacas se han de plantar en hoyos
hechos con la pala, no con pico, ni tampoeo hudiéndolas en la
tierra, para que la tierra comprimida que tendrian al rededor no
estorbe el que puedan arraigar. Por filtimo, se han de escojer para
plantones ramas que sean mui vigorosas y las mas jévenes po-
sible,

Hai agrénomos que encargan el que se quemen los pids de cier-
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tos vejetales dificiles de reproduciv por estaca, porque esta opera-
cion retiene en ellos la sivia y anmenta la produccion de raices.
Para los olivos se sigue un método particular que consiste en poner
en una tierra bien preparada los troncos divididos en cnatro partes,
o en trozos, cuyo método conocieron ya Vigjilio y Columela, y le
recomiendan; y tiene la ventaja de producir muchas plantas jéve-
nes, que todas tienen las buenas cualidades de la madre, sin necesi-
dad de injertarlas,

Tambien se hacen estacas con ramitas del afio, que acaban de
formar su boton terminal, y estin mui cargadas de glindulas corti-
cales y aun con simples sierpecillas. Estas estacas, que con difienl-
tad prenden, solo deben emplearse para multiplicar aquellas plan-
tas que se quieren economizar, y aquellas cuya cabeza se quiere
conservar.

§ III. ESTACAS POR RAMAS ENTERRADAS Y ECHADAS—FEstas es-
tacas la mayor parte son mui ftiles, y no se usan tanto como debe-
rian; son de varias especies: consisten en enterrar los ramos que se
quiere que echen raices y vastagos, bien sea enteramente, bien de-
jando que salga un poco su punta,

La especie primera es la estaca de enramada, que consiste en
enterrar un ramo con todas sus hojas y sus ramitas en tierra sus-
tanciosa y hfimeda, no delando fuera mas que el estremo, que se
corta, dejando una o dos yemas. Da este modo se multiplican fieil-
mente muchos vejetales, con especialidad los que se erian mzjor en
parajes hiimedos. Una modificacion de esta estaca, que conviene a
pocas especies, consiste en enterrar las ramitas superiores y dejar
fuera el estremo grueso. La estaco d= fijing solo difiere de las pre-
cedentes en que estd enteramente enterrada y se compone de un
haz de ramos, ramitas y sierpecillas. Estas estacas son ftiles con
particularidad para cubrir los ribazos de los estanques, fosos y ria-
chuelos con vejetales qne a‘ivman y contienen la tierra al mismo
tiempo que se saca de ellos cierto produecto.

Otra especie mui usada en los vifiedos y olivares es la estace de
biculn, llamada asi porque muchas veces se parece a un baculito.
Se forma de la madera de los dos afios anteriores; se deja poca de
la vieja y alguna mas de la del afio: se debe cuidar dz quitar en el
biculo el telon, esto es, la parte que le unia al tronco. Fstas estacas
se ponen tendidas en tierra horizontalmente, se entierran 'y solo
asoman sobre la tierra dos o tres yemas, Son sumamente conve-
nientes estas estacas para las plantas de tallo sarmentoso.
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Una especie de estaca, que conviene perfectamente para todas
las plantas de tallo con nudo, y que se usa particularmente para
multiplicar las caiias dulces, se forma de un trozo de tallo de tres
nudos con corta diferencia, el que se mete en un hoyo pequeiio,
poniéndole echado si se quieren muchas plantas jévenes, y perpen-
dicular si solo se quiere una. Método que se puede aplicar a muchos

vejetales fitiles o puramente agradables.
§ IV. Estaca POR COMPRESION.—Para que sea mayor la proba-

hilidad del buen éxito, a las operaciones ordinarias que acabamos
de describir, se pueden anadir las ligaduras y las incisiones que se
hacen al momento que se pone la estaca, y aun es mejor con ante-
rioridad al tiempo de plantarla. El objeto de éstas es producir bu-
ruletes, como hemos dicho ya, que faciliten la produccion de raices.
Estos procedimientos no se usan mas que con los vejetales mui
rebeldes, que requieren ademas que se euide mucho de ellos, que se
los abrigue, que se los tenga bajo portales y debajo de campanas; y
tambien con los drboles resinosos que al fin se ha logrado que se
propaguen por estaca.

Por tiltimo, se han eriado estacas en agua, y con hojas y frutas,
pero esto es cosa mui delieada, (ue se ha ejecutado mas bien con el
ohjeto de satisfacer la curiosidad que con la mira de que diesen un
resultado til. No obstante, debemos prevenir que las plantas co-
nocidas con el nombre de crosas se multiplican mui bien por estacas
hechas de hojas suyas y de la parte que sostiene las flores.

CAPITULO VII.

De las modificaciones que se hacen en los vejetales con los injertos
y la poda.

SECCION 1.
DEL INJERTO.
(V. el Atlas, lims, 80 a 35)

El injerto tiene por ohjeto modificar los vejetales en que se hace,
para sacar de ellos mas utilidad o mas placer, porque, en efecto, no
se puede mirar como medio de multiplicar las plantas, sino mas
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bien como modo de conservar la existencia y prolongar mas del tér-
mino ordinario la duracion de un individuo importante o raro, po-
niendo sobre un sujeto mas comun parte del primero, capaz de
desarrollarse allf. La diferencia esencial entre el injerto y las plan-
tas que provienen de estaca, acodo ¥ sierpecillas, es que estas tienen
todas sus partes de una misma naturaleza y son una misma planta;
pero el injerto es la reunion de dos plantas, de modo que los retofios
(que salen mas arriba y los que nacen mas abajo del punto de reu-
nion dan productos totalmente diferentes. ¥ asi puede definirse el
injerto: union y trasplante de una parte viva de un vejetal sobre
otra andloga, con la que se identifica y crece como sobre un pié na-
tural. Se lama patron o sujeto la planta en que se hace este tras-
plante, e injerto la parte trasplantada que se introduce en otra
planta, o sea en el patron. Tambien se acostumbra lamar fnjerto al
4rbol en que se ha hecho esta operacion.

Los resultados principales de los injertos son: el que con ellos se
modifiean las calidades de la mayor parte de frutales, y se mejoran
sus productos de tal modo que llegan a no conocerse: se hace que
estos drholes den mayores frutos, y al mismo tiempo mas jugosos; y
por (ltimo, se acelera y anmenta su producto.

Otro resultado importante del injerto es hermosear las flores de
muchos drboles, arbustos ¥ plantas de ornato, del mismo modo gue
acabamos de ver que mejora la fruta: el acelerar a veces y anticipar
algunos afios la florescencia y fructificacion de algunos vejetales; y
por tltimo, conservar, estender, propagar y multiplicar las varieda-
des, subvariedades y razas de vejetales de flores, de fratas, o de or-
nato, debidos a la casualidad o al cultivo; que si se quisiesen repro-
ducir de otro modo, que no fuese injertindolos, se perderian o
darian un resultado menos satisfactorio.

Hasta ahora los sabios que se han dedicado a la fisiolojia de los
vejetales no nos han dicho las causas de esta mudanza tan singular,
producida por el injerto. Pero aunque la teorfa de la organizacion
vejetal sirva mui poco para dirijir las operaciones prdcticas del in-
Jerto, hé aqui los principios, demostrados por la observacion y la
esperiencia, que deben guiarnos en esta prdctica y servir de base
de todas las opervaciones.

EL primer prineipio, de que nadie puede apartarse sin esponerse
a perder su trabajo, preseribe que se fa de hacer coineidir exactamen-
te el Tiber del injerto o pua con el del patron y con algunas operaciones
particulaves, los vasos de los estuches medulares, que pertenecen
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iguslmanh que el liber al parenquimia. El injerto no puede tener
buen éxito sin esta coincidencia que establece la correspondencia y
permite el trdnsito de la savia ascendente y descendente; y asi, sin
esta circunstancia, el injerto aborta constantemente. Sea el que
quiera el método que se use, el corte o incision que se haga en e]
patron o en el injerto, y el tamaiio o grueso de la corteza, lo que se
ha de procurar es la coincidencia del liber de los dos.

Otra precaucion no menos importante que, si no se toma, sus con-
secuencias no son menos funestas que las que decimos de la falta
de coincidencia, es el asegurarse en los injertos que se hacen solo
con parte de corteza sin madera, si la yema que hai encima de esta
corteza tiene interiormente el nudo vital lamado edrenlo u ojo, el
cual debe dar la yema del injerto.

El sequndo principio que hai que seguir para injertar, es el no
reunir sino vejelales conjéneres; esto esgue tengan @ nalojic entre si, y
que no sea de analojia aparente, sino bien fundada en la semejanza
de su organizacion; y por eso no se deben injertar una con otra mas
que las variedades de una misma especie y las especies de un mis-
mo jénero, y a lo mas, algunos jéneros de la misma familia, porque
parece que la naturaleza ha observado en el reino vejetal lo que en
¢l animal, en el que los individuos de distinto jénero no dan frato.

Pero aun no hasta esta semejanza de organizacion, pues es me-
nester ademas, a lo menos para hacer un injerto que tenga alguna
duracion, procurar que el patron y el injerto convengan en el tiem-
po en que la savia comienza a moverse en ambos; porque sino
coineiden, no se verifica una comunicacion intima y conveniente a
ambas plantas: la una se desmejora, siendo asi que la otra estd car-
gada de sdvia.

Es menester tambien que ambas plantas se parezean relativamente
a la pérdida periddica, o a la conservacion de la hoja; porque esta
diferencia es indicio de otra mui grande en la cirenlacion de la savia,
para que haya simpatia entre ambos vejetales,

Por filtimo, tambien se deben estudiar las calidades de los jugos
de Ia savia, con la mira de no veunir sino los que presenten calida-
des andlogas, porque ficilmente se coneibe que un jugo feido se
apareari mal con unoe azucarado, oleoso, resinoso, ete.

Tampoco es indiferente el eseojer la época en que debe hacerse el
injerto, el patron que se ha da emplear, la altura en que se ha de
poner el injerto, ete; al contrario, son cosas mui importantes, pero
varan tanto, sequn el método que se emplea, el lugar, el clima yel
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terreno en que han de estar los vejetales, que no nos atrevemos a
dar ninguna regla jeneral sobre este punto; pero hablarémos de é]
giempre que se presente ocasion al deseribir las varias clases de in-
jerto que hai, y en cualquier otra parte.

Los antiguos conocian ya uwn grandisimo nfimero de especies de
injerto; pero los modernos han anadido tantas maneras distintas de
practicarlos, que pasan actualmente de ciento veinte, y aun se
aumentan todos los dias. En este conjunto hai algunas de poca im-
portancia, por lo que nos limitaremos a las que pueden ser verdade-
ramente ftiles y practicables; pero eomo aun asi son mui numerosas,
las dividiremos en cnatro clases:

La primera clase comprenderd el injerto de partes no separadas,
de aprocimacion o de juniar.

La sequnda, los de pua o cachado, o sea de madera con escopleadu-
ra, seceion, o incision, o injerto de headedura y de coronilla.

La tercera, los injertos de corteza y yeme, o sea escudete y de canu-
tillo.

La cuarta, los injertos herbdceos o de partes no sdlidas, sean de
plantas o de drboles.

ARTICULO PRIMERO.
De los Tijertos por aprovimacion o de juntar,
(V. el Atlas, ldm. 30 a 34.)

El cardcter esencial del injerto de juntar consiste en que las par-
tes que le forman son de un pié arraigado, y viven a su costa hasta
que se adhieren una a otra, que entonces se establece la comunidad
de sivia entre los individuos y se pueden separar.

Estos injertos pueden considerarse como acodos que viven a costa
de las raices de la madre, hasta que echan las suyas y viven a costa
de sus propios drganos; por esta razon, los injertos por aproxima--
cion no deben separarse de sus piés hasta que, identificados en el
patron, vivan de la savia que proviene de las raices suyas. La tinica
diferencia entre el acodo y los injertos de que tratamos, consiste en
que el acodo estd en tierra, y éstos se ponen en un patron andlogo
a ellos.

El injerto de aprozimacion es el anico de que la naturaleza nos
presenta ejemplos. Sucede muchas veces que en un conjunto de
dirboles acumulados y pegados unos a otros, llegan a enlazarse de
modo indisoluble, comunicindose los jugos de la sivia. Pero jcudnto
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ha perfeccionado la industria humana este primer bosquejo de la
naturaleza!

Las principales calidades del injerto por aproximacion son: el
perpetuar un buen drbol que se acerca a la decrepitud; reemplazar
un miembro que algun accidente o enfermedad ha obligado a cortar;
y sostener, con el apoyo de un tronco jéven, otro que estd amena-
zado de perecer a ln menor intemperie que sobrevenga, pero que,
con este apoyo, podrd aun continuar durante algun tiempo en ejer-
cer las funciones de un buen servidor.

Los injertos de juntar pueden ejecutarse cuando se quiera, escep-
to en el rigor del frio o del calor; pero en jeneral parece que es mas
seguro el que prendan haciéndolos al empezarse a mover la sdvia.

Estos injertos necesitan siempre ligaduras, y muchas veces em-
plastos. Las ligaduras necesarias para que las partes aproximadas
se mantengan en su puesto, y que se compriman del modo que
conviene hasta que se unan y suelden completamente, son de uso
jeneral en todo injerto; porque hai mui pocos que no las necesiten;
y varios exijen ademas que se les pongan (ufores, esto es, que sus
tallos se aten a un palo largo que se clava a su pié. Para ataduras
sirven los mimbres delgados, los juncos, las cortezas recien quita-
das del olmo, del tilo, ete. Otras veces se usa de bramante, lana o
estopa; pero son mui preferibles las cortezas que conservan algun
tiempo su freseura a estas Gltimas materias, porque el bramante,
ete., con la humedad se comprime, y con la sequedad se afloja. En
todo caso, siempre se han de apretar las ligaduras hasta cierto punto
conveniente y no mas, y se ha de procurar que no se haga la atadura
con cosa mui delgada, no sea que corte la epidermis o a lo menos la
perjudique.

Por lo que hace a los emplastos con que por lo regular se eubren
las ligaduras de los injertos, su ohjeto es mantener a su alrededor
cierta humedad suave y resguardar la llaga de la luvia, de que so
ventee y de los rayos del sol; tambien son ttiles porque impiden a
los insectitos el introducirse en las incisiones y perjudicar al in-
jerto.

FEmplastos para injertos. — El emplasto que recomiendan como
preferible los mejores précticos se compone puramente de areilla
bastant= crasa, mezelada con boftige de vaca y con molho u otras ma-
terias petrecidas, picadus. Con todo esto, se forma una especie de
mortero o sea ungiiento, con que se cubre todo lo ue coje el injerto,
¥ se le da a esta muiieca, que asi la laman los Jardineros, figura ova-



PRIMERA PARTE. — CAP. VIL 137

lada: encima del ungiiento conviene que se ponga moho, paja, heno
o algun trapo viejo, para evitar el que la mufieca se seque demasia-
do pronto.

Se usa tambien mucho para emplasto una mezela de trementing y
pex de Porgofia, de que forman una especie de cola que se endurece
con el contacto del aire, la que se aplica al injerto con una hrocha.
Otros hacen una especie de emplasto o ungiiento, compuesto de Pez
negra 500 gramas, Hesina 100 gr., Cera amaridla 100 gr., Sebo 100 gr.
y ademas una pequena cantidad de ceniza pasada por tam.tz o de
laghrillo pulverizado,

Las eclases de injertos por aproximacion que merecen que se diga
algo de ellas, son las siguientes:

§. L INJERTOS POR APROXIMACION SIMPLE, esto es, sin escoplea-
dura, hendedura o incision, Estas clases, puede decirse, no son mas
que imitacion de los injertos que hace la naturaleza, la que nos pre-
senta con frecuencia troncos, ramas, hojas y frutos pegados uno a
otro, de modo que forman un solo enerpo. Se pueden pues aplicar,
segun los casos y objeto que uno se proponga, a todas estas partes
de la planta. Lu operacion consiste puramente en quitar a los dos in-
dividuos que se quitren reundr une porcion igual en ambos de corteza
o del cuerpo del tronco, de yodo que el Biber del uno cotneida eon el del
ofro exactamente; en reunirlos para que las partes preparadas de este
modo se ajusten wnas a otras; y en alarlas para que no lhagan movi-
mienlo, cubriendo lo atadura con una muiieca. Este modo de injertar
tiene la ventaja de no deteriorar ni casi fatigar los individuos en
quienes se hace esta operacion; de modo que si el injerto no sale
bien, lo tinico que se ha perdido es el tiempo; 4mhbos piés estdn bien
conservados y todo estd reducido a volver a empezar.

Los principales usos de la union de troncos, ramas y raices son
las ue vamos a decir:

Hai en un drbol, especialmente si es frutal, un chupon, esto es,
una rama jéven mui vigorosa, que atrae a si la mayor parte de la
savia, con lo que aniquila y debilita la parte del arbol en que estd
hai otro drbol que no estd en equilibrio, es decir, que toda la
vejetacion se dirije solo a un lado por enfermedad, por disposicion
de las raices o por otra cansa cualquiera; hai otro drbel que, por un
accidente, ha perdido un ramo importante o el troneco, pero en el
mismo pié o en un individuo que estd inmediato, hai una rama ca-
raz de reemplazarlos como conviene. jQue se hari? En estos casos,
¥ otros mil que descubre un cultivador sagaz, el injerto por apro-
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ximacion ofrece un auxilio y el remedio cierto. Las ramas o tallos
vigorosos que se trata de injertar se ponen siempre en las partes
enfermas, se unen a ellas del modo que acabamos de decir, y no tar-
dan en subministrarlas el alimento que les faltaba. Como el objeto
principal de esta operacion es transportar la savia de un punto a
otro, las ramas u troncos injertos deben permanecer unidos para gue
contiene la comunidad de la savia y para que el que abunda en ella
se Ja comunique al que manifiesta debilidad.

;Se quiere formar un haz de distintos vejetales, reunir drboles y
arbustos para que formen héveda, 0 una linea recta, o juntar unas
ramas con otras? ;Se quiere formar un vallado de modo que todas
las plantas estén reunidas con comodidad de savia, para que si una
se desmejora las otras la sustenten? ;Se desea formar arbitraria-
mente un bosque con eurvas o dngulos en las maderas que puedan
ser apreciadas para las artes o para la marina, o produeir un efecto
pintoresco en un espesillo? El injerto por aproximacion que hemos
deserito arriba dard todos estos resultados de un modo positivo y
ventajoso.

Tambien se puede emplear este injerto para mejorar y aprove-
char una planta jéven silvestre, esto es, un individuo que sin esta
union habria conservado sus malas calidades; para esto se coloca
este individuo jéven cerca de un drbol que da fruto que uno apre-
cia, y se pega una de las ramas de este drbol al tronco del drhol
silvestre. Este tronco silvestre, como es débil, necesita que se le
arrime un tutor fuerte. De este mismo modo se puede aprovechar
un vistago o una sierpecilla.

Los injertos de raices son mui poco eonocidos y mui poco usados;
sin embargo, no son dificiles de ejecutar, y se pueden aplicar muchas
veces con utilidad, entre otras para curar y dar vigor a individuos
enfermos, uniéndolos a vecinos vigorosos, e igualmente para modi-
ficar los productos de los drboles de flores y fratos unidos de este
modo, y formar, por consigniente, nuevas variedades. El modo de
proceder para esta operacion es absolutamente el mismo que para
los tallos y ramos.

§ I INJERTOS POR APROXIMACIONES COMPLICADAS, 0 cON esco-
pleaduras, hendeduras, incisiones ete. El uso de estos injertos es el
mismo que el de los anteriores; pero ofrecen mas probahilidad de
buen éxito, porque la union es mas intima, mas asegurada, y tiene
mas solidez para resistir a los vientos, que despegan con mucha fre-
cuencia los injertos y que quitan la esperanza de conseguir el fruto
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de trabajos penosos. Pero por otra parte, estos injertos son mucho
mas dificiles de practicar y exijen mucha precision y mucha cos-
tumbre de hacerlos pava no fallar; v ademas tienen el inconvenien-
te de que si no prenden, las mas veces se pierden las ramas en que
se ha hecho la operacion, por causa de las escopleaduras y hendedu-
ras que hubo que hacerlas,

Indicarémos algunas de las aplicaciones fitiles que se pueden ha-
cer de esta clase de injertos,

Se ha roto el troneo de un drbol precioso, y es inminente el ries-
go de que se pierda: para conservarle, se pueden plantar alrededor
de €l individuos jovenes que se reunen al tronco con escopleaduras
iguales a las suyas. Al poco tiempo, estos tallos jovenes atraen la sa-
via, reemplazan los ramos rotos y erecen con admirable rapidez; y
Tuego se separan del drbol que se han socorrido de este modo. Asf
mismo, para plantar setos o vallados vivos, basta plantar drboles
jovenes unos cerca de otros, los cuales se reunen por los lados ha-
ciéndoles aberturas lonjitudinales y escopleaduras, para enlazar
unos con otros.

Tados estos resultados pueden variarse de muchas maneras, va—
liéndose de los distintos modos de ejecntar esta operacion. Las
partes que hai que injertar, unas veces se cortan en bisel o en eufia
que entra en una hendedura; otras como pico de pluma que se in-
troduce debajo de la corteza; otras, en fin, en espiga, en mortaja ete.
Otras veces se recortan los injertos y el patron en eirculo o en espi-
ral, se colocan diagonalmente y en losanje al reves, ete,

ARTICULO 1L

Injertos por escopleadura de la madera o en hendedura, en
corona, ete, efe.
(Véuse el Atlas, ldm, 84.)

Estos injertos son de muchisimo uso en los jardines, y se prefie-
ren a los injertos por aproximacion, porque son mas ficiles de eje-
cutar. Se conocen bajo los nombres de injertos de hendedura, de
coronilla, por estremo de ramas, y de lado. Se denominan con mnas es-
pecialidad injertos de pua o cachado. El carficter esencial de ellos es
el estar formados de partes enteras de vejetales, como ramos, rami-
llas, hijuelos y raices, separados de la planta que se desea multipli-
car, y colocados sobre otra para que vivan a costa de esta. Lo que
distingue, pues, los injertos de esta clase de los de aproximacion, es
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que se hacen, por decirlo asf, de estaca, en ¢l sentido de que requ.ie.
ren que las partes que se quieren injertar estén separadas fie l.os in-
dividuos de que provienen. Y se diferencian de las clases fslgm:entes
de injertos, en que las partes injertas estdn enteras, esto es, tienen
toda su madera y su corteza.

Como se ha de separar enteramente la pua para transportarla a una
nueva nutriz, exijen estos injertos, aun mas que los precedentes, la
coincidencia en la marcha de los jugos de la savia, analojia en las
calidades de la misma y en la organizacion intima. Y asi, igualmente
que los injertos de las dos divisiones siguentes, prenden tanto me-
jor cuanto es mayor el parentesco con el pation en que se ponen; y
al contrario, su existencia y duracion se altera mas, y se hace tanto
mas ineierta, euanto menor es la afinidad entre ellas.

Las operaciones que hai que hacer para estos injertos, exijen siem-
pre incisiones o escopleaduras, ya en el patron, ya en el injerto, o
en &mbos, y las mas veces obligan a cortar la cabeza al patwon. Este
es uno de sus inconvenientes inevitables en muchas ocasiones. Las
escopleaduras e incisiones varfan mucho de figura, y asi solo dare-
mos a conocer las mejores; pero es initil el repetiv que las llagas se
han de hacer con instrumentos que corten mucho, para que salgan
bien limpias, porque el liber de uno y otro, esto es, la parte que es-
té entre el albimen y la eorteza, es la que esencialmente debe coin-
cidir con exactitud. Estos injertos las mas veces necesitan de liga-
duras, y siempre emplastos. Bl que se hace de pez y trementina es
bastante bueno para esta clase de injertos, y mui cémodo, porque se
aplica en un instante y sin riesgo de desconcertar el injerto. Cuando
al patron se le ha eortado la eabeza, es bueno el cubrir la herida con
un pliego de papel o con un trapo, para resguardarla de la inele-
mencia y de los animales.

Las ligaduras, ignalmente que el estado de las yemas del injerto,
exijen una continua vijilancia. La una habrd sido desarrollada por
los vientos; y la otra, por haber erecido eon demasiada rapidez el
patron, formard buruletes, o bien una multitud de chupoenes que
hacen que el injerto peligre: en este caso es menester volver a poner
laatadura del modo que convenga mas; quitar parte de los chupo-
nes, pero no todos, a lo ménos en jeneral, no sea que el injerto se
arrebate o que el tallo quede demasiado desmedrado; y esta supre-
sion debe hacerse con cuidado, discrecion e intelijencia. Tambien
es mui esencial el ponerles tutores alos vistagos tiernos de los injer-
tos. Tampoco debe descuidarse el abrigar los renuevos jévenes de



PRIMERA PARTE. — CAP, VIL 141 o

los individuos delicados cuando van a sobrevenir hielos, ya sea con
musgos, eon heno o con eualguier obra cosa equivalente,

Algunas veces sz hacen los injertos de que tratamos en el mayor
movimiento de la savia, o al fin del movimiento, pero lo mas comun
es el ejecutarlos al primer momento de la ascension ds ella, Cuan:
do se practica en esta época, hai mas fundada esperanza de que ten-
drd buen éxito. Bs necesario que v vejetacion del injerto vaya algunos
dias mas alrasada que la del patron; este es el motivo por que a veces
conviene cortarlas con anticiparion; si se hace asi, se ponen en un
paraje fresco y htimedo, donde la savia debe permanecer en reposo.
Los injertos no deben ponerse en ¢l patron al momento que se han
cortado, lo que manifiesta que pueden remitivse a paises lejanos,
ya que muchas veees no hai inconveniente en cortarlos alounos me-
ses antes. En caso que se hayan de enviar, se remiten entre tierra
mui mullida y algo fresea.

Se ejecutan los injertos por escopleadura de la madera:

12 Con ramos y ramas, ya sean del afio, ya de dos o tres afios &
lo mas. Se colocan sobre los patrones a la altura que sea convenien-
te; sus dimensiones en ancho y largo dependen de las circunstan-
cias, pero siempre se les deben dejar tres o cineo yemas. El estremo
superior se corta oblicuo para que el agna se eseurra mas ficilmen-
te, a no ser que se cubra con ungiiento, que es lo que debe hacerse.
La parte inferior se corta y prepara con arreglo a la abertura del
patron.

29 Con las ramilas, esto es, con las ramas mas pequefias, a las que
se les dejan los ramos, las hojas y a veces las flores y frato. Se debe
hacer esta operacion en el mayor movimiento de la savia primera.
Estos injertos son mui dificiles de hacer; por lo regular es mui
raro el que prendan, y requieren muchisimo euidado. No es de ad-
mirar que se usen poyuisimo en la cultura ordinaria, pero no hai
otros que aceleren mas la fructificacion y que proporcionen mas
pronto al aficionado el disfrutar lo que desea. Es tal esa acelera-
cion, que se puede cojer fruta madura de un individuo sembrado e
injertado aquel mismo afio. ey

3.2 Sibre las raices. Estos injertos son poco conocidos a pesar de
sus ventajas. El modo de hacerlos es el mismo, y prenden lo mismo
fque los injertos de ramos sobre troncos o ramas. En primer lugar,
si se hacen debajo de tierra o en la superficie, el tronco del drbol
queda bien limpio y bien semejante en toda su estension; siendo asi
que los injertos que se hacen en medio de los troncos forman una



o 142 EL AGRONOMO SUR-AMERICANO.

vista fea con el patron que estd debajo: y en segundo lngar, con
estos injertos se aprovechan las raices armnca:la{u. yue pueden po-
nerse en otra parte, y sobre todas las que subsisten en su puesto
despues que los drboles han sido echados a tierra o han sido corltn-
dos; de modo que se aprovecha un gran trozo de raices, que habrian
necesitado muchisimo tiempo para reproducir. En todo caso, la
operacion se reduce a injertar el ramo que se quiere multiplicar
sobre una raiz chiea o grande, sin cortar el tallo o ecortdndole, o
sobre el raigal cortando el tronco.

Veamos ahora el modo de ejecutar estos injertos.

§ L INJERTOS POR HENDIDURA. (Luaim. 34, fiz. Oa AA.)—Los
mas comunes se hacen cortando la eabeza al patron y haciendo una
hendidura en medio de la cabeza. Se tienen los injertos o puas cor-
tados en eufias mui afiladas y con su corteza a los lados; se plantan
una, dos y a veces euatro cuando se ha hendido en eruz, segun sea
el grueso del patron, cuidando siempre el que coincida el liber de
ambos, Este injerto se hace en el raigal, en toda la estension del
tronco, o en alguno de los ramos, si el drbol que uno se propone
aprovechar es mui fuerte. Por lo regular, el injerto es el que se in-
troduce en el patron; sin embargo, a veces el patron se corta en fi-
gura de cufia y se mete en la hendidura que se le hace al in-
Jjerto.

Es mui frecuente el prolongar la hendidura mas adentro de lo
que puede penetrar la pua, y esto causa el que la madera se vicie;
para evitar este inconveniente se han imajinado las escopleaduras,
que son mejores. En caso de usar de éstas, se ha de cnidar que las
del injerto sean proporcionadas a las del patron, y por consiguiente
casi siempre se exije el que sean de iguales dimensiones. Con todo,
puede ejecutarse con ramos mas pequeiios, y entonces se evita el le-
gar a la médula, lo que es peligroso para ciertas especies de frboles;
se hace a los lados del patron una especie de cama, donde se colo-
can los injertos, pero es operacion dificil. Las escopleaduras o mues-
cas mas usadas son en hisel simple o en bisel eénico o con gancho
en tridngulo, en bisel con esquilas reciprocas que unas entran en
otras, y aun con muescas de varias figuras,

§ II. DE LOs INJERTOS DE CORONILLA. {Ldm. 34, fig. B B a
H H.)—Se diferencian mui poeo de las anteriores, especialmente
de los filtimos; pero se hacen siempre sin hendir ni el injerto ni el
patron. Los que mas se usan son:

12 Los que tienen la escopleadura triangular, como la pua que
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debe entrar en ella. Se hace indiferentemente una y otra operacion
en el patron o en el injerto.

22 Los que consisten en la insercion de muchos ramitos cortados
en hojas entre la corteza y el albimen del patron, ya sea hendien-
do la corteza, ya dejindola entera. Esta clase de injerto es la que-
ha dado motivo a que se los llame de coronilla, porque estos peque-
fios ramitos que se ponen al rededor del tronco del patron figuran
bastante bien una corona.

§ HL DE Los INJERTOS DE LADO. ( Lim. 34. fig. N N, 0 0, y 35,
fig. A, B, C, D.)—Son injertos de partes separadas y con escoplea-
duras o hendiduras; pero que, sin embargo de éstas, no hai preci-
sion de cortar el tronco del patron. Es, pues, claro que serian mucho
mas ventajosos que los precedentes si fuesen igualmente seguros,
pero no podemos menos de confesar que es sumamente incierto el
que prendan, y por eso se han propagado mui poco; pero se hacen
como los anteriores. Los unos consisten en cortar como hoja un

“ramo que se mete debajo de la corteza del patron, hendido en T, o
en una hendidura de igual dimension hecha en el tronco del patron.
Otros se hacen introduciendo en este tallo del patron un ramo en
forma de clavija: el agujero debe hacerse con una barrena, pero se
ha de refrescar con un instrumento cortante. Los antiguos han he-
cho la deseripeion de este modo de injertar.

ARTICULO TIT,

Injertos por escopleadura de las cortezas o de escwdete,
de ‘canutillo, ete.

(Véase e Adas, lim. 85.)

Pueden estos definirse: injertos de yema, boton o vdstago poco
desarrollado, trasportados en una porcior? de corteza de distintas
figuras, de un paraje a otro, ya sea sobre el mismo individuo, ya
sobre otros patrones andlogos. Luego, se distinguen de los de la clase
precedente en que estos injertos solo traen las partes necesarias
para el desarrollo del jérmen, pero no van acompanados de las que
componen un tallo formado, tales como la madera y la médula. Es-
tos injertos son los mas ventajosos, porque reunen a la sencillez y
a una grande facilidad de ejecutar, la ventaja de no producir en los
mas de los casos la pérdida del patron cuando los injertos abortan;
Pero no se pueden practicar absolutamente mas que en troncos o
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ramas de corta dimension. Los jardineros los conogen con los nom-
bres de injerios de escudete, de canulitlo, de pelo, de silbatn, de fluuta,
de tubo, de anillo, de plancha y de justi-posicion.

Las propiedades, calidades y usos de estos injertos son las mismas
que las de los precedentes, y asi no volveremos a hablar de ello,
limitindonos finicamente a lo que es peculiar a los de que tratamos
actualmente.

Procédase como se quiera para hacer esta clase de injertos, la
operacion siempre se reduce a trasportar un pedazo de corteza con
una yema sobre un fallo o una rama, cuyo tallo o rama deba tener
la corteza tierna y lisa, y por consiguiente es preeiso que sea joéven.

Hai dos épocas diversas para ejecutar los injertos de corteza.
Cuando se hacen para el empuje o ol vivir, se deben practicar en
primavera, al tiempo de la subida de la savia o a mediados de es-
tio, en la época de la segunda savia, o savia de febrero. Cuando se
ejecutan para el dormir 0 @ oo dormids, no se practican hasta el
otofio, para que retofien el aiio siguiente o a la savia siguiente.
En uno y otro easo sucede muchas veces que las yemas fallan, esto
es, no crecen, sin que por eso dejen de existir. En tal caso, debe
tenerse paciencia, esperar mientras viven y renovar las ataduras,
si acaso la intemperie las ha deteriorado. No s han de atar del
mismo modo los injertos para empuje que los de al dormir; para
aquellos bastan cosas poco resistentes y de corta duracion, como
hojas de algunas plantas, porque prenden por lo regular mui pron-
to; sin embargo, por lo comun es atarlos con lana hilada o estopasin
torcer: atadura bastante buena, pero que se necesita aflojar de enan-
do en cuando.

Cuando se hace la operacion a la época de la savia de febrero, es
preciso cortar las hojas del injerto por el peciolo para contener la
evaporacion; pero es menester no arrancarlas, porque esto causaria
una pérdida de savia que podria ser fatal.

Puesto el injerto en su lugar, se le debe cortar la cabeza al pa-
tron, pero, eomo ya hemos dicho, no se perderd aun enando no salga
bien el injerto, por causa de ser mui jéven y poco grueso, y al afio
siguiente se podrd emprender la operacion injertdndole un poco mas
abajo. Con arreglo tanto a la teoria como a la prdctica, conviene
que se dejen encima del injerto una o dos yemas, que servirin para
llamar la savia hicia arviba, y estorbardn que crezean los chupones;
las que se quitan cuando ya hai seguridad de que el injerto ha
prendido,
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El instrumento mas edmodo para las operaciones de estos injer-
tos es el injertador o nuvaga de injertar (Lim. 3, fig. 18), que se com-
pone de una hoja mui cortante, encorvada hdciala punta, que sirve
para cortar y hender la corteza, y de un mango terminado en una
esplitula o especie de eseudo redondo y delgado, que sirve para
arrancar los injertos de los individuos de donde se toman, y para
levantar la corteza de los patrones donde se quieren eolocar los in-
jertos.

Vamos a describir en pocas palabras las figuras principales de la
corteza, usadas en los injertos de esta clase, y cémo se cortan.

§ I. DE 1LAS PLANCHAS DE CORTEZA O ESCUDETES.—Se las da
figaras mui diferentes; pero la que mas se usaes la alargada, termi-
nando en punta y quedando la yema en la parte superior. Pero
tambien se cortan redondas, ovaladas, triangulares, con dos alas
cuadradas, y en cabrio (o0 sea tridngulo) dividido. Por lo regular el
escudete se coloca levantando un poco la corteza del patron, que
estd dividido en forma de T, y metiendo con mana el escudete; pero
tambien se hace quitdndole al patron un pedazo de corteza de figu-
ra y dimensiones iguales a las del injerto, o levantdndola solo, y
cubriendo eon ella el injerto, lo que le sirve de primera ligadura.
En jeneral, en cada escudete no se deja mas que una yema, y se
pone un escudete en eada tronco: la yema se pone en la direccion
natural, y no se quita mas que la corteza; pero a veces se quita con
la. corteza un poco de madera o de albura, la yema se coloca al revds
y se reunen muchas unas junto a otras o sobre el mismo tronco
Estas son variaciones que no necesitan mas esplicacion.

§ IL. DE L0S ANILLOS DE CORTEZA O CORONILLA.—( V. lim. 33.)
—8Solo difieren estos injertos de los precedentes, en que la corteza
que se ha de injertar tiene por lo regular varias yemas, y que el
objeto de ella es cubrir el trozo de tronco del patron todo al rededor,
meti¢ndola ya sea como una sortija, ya como un anillo abierto por
un lado. Cuando se corta la cabeza del patron se toma con un pali-
to una medida exacta de las dimensiones de la corteza que tiene
fizura de anillo, y se aplican éstas al patron, se le quita una poreion
de corteza igual a la del anillo, y se introduce éste. Lo mismo se
hace si la corteza tiene la figura de canutillo o silvato, alargado y
cortado. Cuando no se le quieve cortar la cabeza al patron, se hien-
de alto a bajo el anillo que se ha tomado del individuo que se
quiere reproducir, y se pone este anillo en el paraje en que se ha

cortado del patron otro igual. Estas operaciones, para quitar asi la
10



146 EL AGRONOMO SUR-AMERICANO.

corteza, presentan mucha dificultad para hacerlas sin perjudicar a
las yemas, y esta es la razon porque solo puede ejecutarse en el
pleno movimiento de la savia, que es cuando la corteza se desprende
con mas facilidad. Estos injertos es indispensable el eubrirlos de
ungiiento, pero no necesitan ligaduras. El injerto de esta clase se
usa principalmente en los drboles grandes de madera dura, como
nogales, castaiios, ete.

ARTICULO 1V,
De los injertos herbdceos,

(V. Lim. 34, fig. D. a H. y L a X))

Estos injertos, debidos principalmente a las investizaciones y es-
perimentos del baron de Tschudy, se distinguen de todos los demas
en que, en vez de emplear una porcion de vejetal que estd ya
enteramente desarrollada, se trabaja en unos vistagos que aun no
estdn consolidados, y son aun herbdceos; propiedad tanto mas im-
portante, cuanto ésta permite, por consiguiente, el aplicar estos
injertos, tanto a los vdstagos de las plantas perennes, cuanto a los
que aun son tiernos y recien nacidos de los vejetales leniosos,

Facilitar mucho el injerto de los drboles de madera dura, y sobre
todo de los vesinosos y de los siempre-verdes, que parece que se
resisten a esta operacion; presentar para estos drboles un medio de
que la operacion hecha en ellos tenga un éxito mas cierto, y al
mismo tiempo no echar a perder de ningun modo ni el patron ni el
pié de donde se ha tomado el injerto, porque la operacion siempre
se hace en ¥ con un vistago terminal; hacer que el injertar las
plantas perennes y anuas, que hasta entonces parecia imposible, sea
mas fiicil que el injertar todas las demas, y estender, por consiguien-
te, a las legumbres y a las flores todas las ventajas que resultan de
los injertos, esto es, la mejora y aceleracion de sus productos; tales
son las ventajas de los esperimentos del sefior Tschudy.

El objeto importante que se ha de llevar al ejecutar este injerto,
es el eolocar el patron y el injerto de modo que las fibras de ambas
estén tan pavalelas cuanto sea posible, para que presenten la misma
direccion que los vasos de lasavia del patron y del injerto, v la savia
pase ficilmente de uno a otro y se unan. Xl segundo objeto impor-
tante es el escojer las partes a que se dirije la savia con mas abun-
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dancia, como son los vistagos terminales y Jas inmediaciones de los
sobacos de las hojas y de las yemas de los hotones,

La operacion en jeneral es ficil, porque se reduce a cortar el in-
jerto como hoja de cuchillo o en enfia, y hender el patron, sea
por el estremo o por un lado solo, sea por el frente y aun en el
sobaco mismo de una hoja. Luego que se ha colocado el injerto en
esta abertura, se ata fuerte, y siempre se ha de tener ecuidado de
que no les de el sol a estos tiernos injertos. Tambien se ha de cui-
dar de quitar los vistagos que estén mas abajo que el injerto, pasados
algunos dias; y euando ya hai seguridad de que el injerto ha pren-
dido, aflojar laligadura y cortar la hoja inmediata, que llamaria los
alimentos hdcia el injerto, pero podria convertirlos en su propio
provecho,

El sefior Tschudy divide estos injertos en cuatro clases:

§ 1. INJERTOS DE LOS UNITALLOS, esto es, de los vejetales lefiosos
comd pinos, cedros, pinavetes, ete, de los que solo el tronco crecf;
verticalmente, y no hai ramo lateral que lo pueda reemplazar: pare-
ce que salen tan bien en estos drboles, tan dificiles de injertar de los
otros modos, como los de esendete en los frutales. Es, pues, clase
mui preciosa para conservar y propagar las especies raras y delica-
das pertenecientes a estos drboles.

§ IL INJERTOS DE LOS OMNITALLOS, esto es, de los vejetales sar-
mentosos, rastreros o trepadores, en los que todos los wvistagos:
colocados del modo conveniente, brotan con ignal vigor., Tiene las
mismas ventajas que la clase precedente aplicada a otros vejetales
Se ejecuta por lo regular haciendo una mueseca de lado en el sobaco
de una hoja, o levantindola,

§ IIL DEL INJERTO DE LOS MULTITALLOS, esto es, de los vejetales
fue presentan muchos tallos, o de los que las ramas con facilidad
ocupan el lugar del tallo destruido. Se hace lo mismo que el prece-
dente, y tambien colocando una yema jéven entre dos hojas, a las
cuales se injerta por aproximacion, y que deben alimentarla: tam-
bien pueden colocarse sobre tallos mucho mas fuertes que los
véstagos que se injertan en ellos. Esta clase es susceptible de mil
aplicaciones, ya sea para diversos drboles frutales, ya para los de
bosques o de ornato.

§ IV. INJERTO DE LAS PLANTAS PERENNES, BIENALES Y ANUAS—
Esta es la parte del descubrimiento del senor Tschudy que le per-
tenece mas esclusivamente, La operacion es la misma que la de los
injertos precedentes: esto es, consiste en la insercion del injerto
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cortado como haja de euchillo 0 en cufia, ya sea en una hendedura
o en una muesca de lado, ya sea por medio de separar una hoja por
su sobaco. Haciendo esto, se injertan ficilmente las aleachofas en los
cardos, los tomates en las papas, y los melones en los pepinos. Por
este medio dicen que estas plantas adquieren un sabor mas delicado,

SECCION IL.
DE LA PODA.

(V. ol Altas, ldms. 38 a 88.)

La poda es una de las operaciones forticulturales mas Gitiles y mas
delicadas, cuyo objeto es dar a los drboles una disposicion jeneral,
y una colocacion a todas sus partes mas ventajosa para que produz-
can lo que se espera de ellos, que la que tienen por naturaleza. Y
asi no debe aplicarse mas que a los drboles que se coltivan para
obtener de ellos ciertos productos, y que no los darian si no fuese
por influjo de esta operacion de la industria humana, o que no los
producirian con tanta abundaneia, ni tan perfectos. Por tltimo, la
poda ejerce todo su poder casi esclusivamente sobre los frutales,

Hé aqui como se esplica el sefior Thouin sobre la utilidad de esta
operacion:— Domestica seres bravios, que llevados de sus hibitos no
fructifican sino al cabo de muchos afios, y entonces dan frutos pe-
queifios, sin color y de sabor mediano. La poda, sujetando su vigor,
los obliga a dar fruto a una edad menos adelantada, no dejindoles
a los drboles mas que un corto ntimero de floves, y forzdndolos a
que crezcan en posiciones en que la savia estd precisada a retardar
su curso o anmentar el tamano del fruto; y quitando todas las ra-
mas, que podrian impedir la accion del sol y la circulacion libre del
aire al rededor del fruto, este toma mas color, se hace mas hermoso,
de sabor mas delicado y mas sano,n Por filtimo, la poda prolonga
los productos fitiles de los firboles durante mucho tiempo de un
modo uniforme, no perjudicial a su salud, y a veces consigue corre-
Jjir aquellos que, por algun accidente o por haberlos podado mal,
habian tomado mala direccion.

Sin embargo, el mismo sabio que acabamos de citar ha dicho:
“La poda es una operacion opuesta a la naturaleza, que siempre
perjudica mas o menos a la salud y a la duracion de los individuos
en quien se ejecuta; pero bien hecha es poco peligrosa, y aun es sa-
Iudable a los vejetales reducidos al estado de domesticidad; siendo



PRIMERA PARTE. — CAP. VII 140

asi que sise practica mal, es la plaga de los 4rholes y la ruina del pro-
pietario.n Y asi, seria cosa mui preciosa para los progresos de la
jardinerfa que los cultivacores buscasen los principios que en esto
deben servirles de guia en las muchas obras que los han presentado
de un modo mas o menos completo desde que se sigue el buen ca-
mino.

La Quintinie es el primero que ha hecho que los cultivadores
instruidos fijasen su atencion en ella y el que los puso en el verda-
dero camino. Duhamel-Dumonceaun, la Nueva Casa ristica, Rozier,
Noisette y, con especialidad los sefores Thouin y Bose, el uno en sus
leceiones y memorias, y el otro en el Diceionario de Agricultura, han
fijado la teoria de la poda de un modo easi invariable; la han aplicado
a todos los drboles conocidos y a todos los modos de ejecutarla; y
asi han puesto a todo el mundo en el caso de juzgar cudndo con-
viene servirse de ella o noaplicarla.

Aunque siempre se ha conocido la utilidad de la poda, y easi por
todos los cultivadores, los verdaderos principios que deben dirijirla
no hia mucho tiempo que se saben.

No debemos disimular las muchas dificultades que ofrece la prie-
tica del arte de podar, y el mucho estudio que necesita. Las adver-
tencias siguientes del senor Thouin, dardin idea de ellas:—nTeniendo
cada especie distinta de drboles su modo de ser particular y sus
hébitos, no se han de sujetar a ser podados de la misma suerte. Las
mismas especies y variedades de drboles, por causa de su edad, exi-
jen el ser tratados de distinto modo. La naturaleza del terreno cau-
sa tambien variaciones en el modo de ejecutar la poda de los indi-
viduos, de las especies y de las variedades de drboles semejantes y
de la misma edad. La diferencia de temperatura y de clima, por
necesidad la deben producir notabilisimas en las operaciones de la
poda, de drboles de la misma especie, de la misma edad, y colocados
en la misma variedad de terreno. Los mismos drboles, en la misma
latitud, y espuestos del mismo modo, y, en la misma naturaleza de
terreno igualmente humedecido, exijen todos los afios variaciones
en el modo de podarlos. El estado de salud o de enfermedad de los
drboles exije modificaciones en el modo de tratarlos. Por dltimo, no
todas las ramas de un mismo individuo han de ser tratadas del
mismo modo. Estas diferentes modificaciones, dimanadas de las di-
feventes especies de las variedades, de las razas, de las edades, del
estado de salud o enfermedad, de los climas, de los terrenos, de los
@rados de humedad o sequedad, y por tltimo, de la naturaleza de
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las diversas clases de ramas, hacen el arte de podar sumamente di-
ficil, y lo es tanto mas, cuanto las operaciones (ue necesita no pro-
ducen su efecto, hasta un afio y a veces dos o tres afos despues que
se han ejecutado, y en ciertas ocasiones hai algunos cuyo influjo
bueno o malo se conoee mientras existe el drbol que vive un siglo.«

El objeto de cultivar los frutales es el sacar de ellos productos
abundantes, hermosos y buenos, y se consigue esto seguramente por
la poda, haciéndola con conocimiento y acomodindola a la edad,
fuerza y naturaleza del drbol; proporciondndola a la fuerza de la
vejetacion, y haciéndola todos los afios de un modo casi uniforme,
con tal que no sobrevenga alguna intemperie mui grande y repen-
tina que destruya de golpe la esperanza del cultivador instruide
y sirva de pretesto a la ignorancia para desacreditar los métodos
mejores.

Siempre que se ve un frutal formado que no florece, o que las
flores que da abortan todas, sin que le hayan perjudicado las gran-
des heladas, la sequedad, alzun viento abrasador o las continuas
lluvias, se puede decir con seguridad que se le ha podado mal, con
mui pocas escepeiones,

La primera regla fandamental para podar bien los frutales, pres-
eribe el que no se deje canal ninguno directo a la savia y dar a las
ramas una direceion mas o menos horizontal, pero gue, en jeneral,
se acerque al dngulo de cuarenta y cineo grados. Por medio de esta
inclinacion, la savia, corriendo y coldndose por entre las capas cor-
ticales, se dispone mas ficilmente a producir ramas que han de dar
fruto y yemas bien nutridas, provistas de un jugo eseojido y elabo-
rado de un modo conveniente para dar frutos voluminosos y sucu-
lentos. Désele al drbol la figura que se quiera, sea de abuenico, de
Jarron, de arafia con muchos mecheros, de mazorca, de vaso, de
Jirdndula, de campana, ete., siempre s ha de procurar que las ramas
7o tomen una direccion perpendicular, porque esto les impediria el
dar fruto y solo las haria echar madera inftil, que seria preciso cor-
tar todos los afios.

La segunda regla fundamental es mantener un equilibrio eonstan-
te entre todas las partes del drbol, tanto entre las adreas y terres-
tres, porque de esto depende su vigor y su duracion, como entre las
diversas partes del tallo entre si, porque de esto depende su con-
servacion y su figura.

Advertirémos tambien que las observaciones han confirmado que
cuando se corta entexamente una rama o un ramo, la savia que le
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alimenta aprovecha a las ramas, ramos y frutos que estin mas cer-
ea, siendo asi que la rama que no se ha cortado a raiz del troneo,
sino (ue se ha acortado mucho, atrae a si mayor cantidad de savia
que antes y adguiere con prontitud un vigor y un desarrollo eonsi-
siderables, cuando a las que se las deja de ciertalonjitud brotan en
razon inversa de esta lonjitud.

Veremos en adelante que estas observaciones y las reglas arriba
sentadas son las bases de toda la teoria de la poda, y esplican el
fundamento de todas las operaciones que exije segun las eireuns-
tancias particulares, Es, pues, preciso acordarse siempre de estos
principios, a saber:

1.° Que se ha de suprimir todo canal divecto;

20 Que se fin de conservar el equilibrio entre todas las partes del
drlol; y

3.2 Que se ha de podar corto o largo sequn se quiera que los ramos
Crézcam TMas 0 TENOGS.

Advertirémos, por Giltimo, que la poda de estio, y el poner los
dirboles en espaldar tienen principios que no son menos sencillos,
menos fiiciles, ni menos ciertos, Es un hecho confirmado por la es-
periencia que las ramas despampanadas, pellizeadas o retorcidas se
obstruyen eon la abundancia de jugos, y los elaboran de un modo
mas perfecto; luezo debe creerse que esta operacion hard produeir
mayor cantidad de ramas y de yemas de fruto, y asegurard a las
que existen ya, un sustento mas copioso y distribuido con mas uti-
lidad sobre todas. Es tambien cosa esperimentada que la fruta mas
espuesta a una temperatura caliente, a la circulacion libre del aire
¥ 2 una accion moderada de los rayos del sol es la mas hermosa y
la mejor, ¥ por esto se hacen los espaldares, con los que se consi-
guen estas condiciones hasta para las ramitas mas pequenas; pero
rara vez deben necesitarse ligaduras para asegurar al drbol su figu-
ra y su disposicion jeneral. Si la poda se ha proyectado y ejecutado
eon conoeimiento, cada rama debe ocupar naturalmente el puesto
que mas le conviene, y no se debe necesitar fuerza ninguna para
que se mantenga en €L

Estos principios son comunes a toda clase de poda y a todos los
firholes que se someten a ella: solo hai alguna diferencia en el por-
menor entre la poda de drboles de pepita y los de hueso, entre la
de los dirboles de espaldar, de campana, de jarron, etc, ete. Vamos,
pues, a hacer aplicacion de ella describiendo las diversas operacio-
Tes necesarias para asegurar la formacion y el primer desarrollo de
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los drboles, su conservacion y su mantenimiento, y por fltimo su
reparacion. Al hacer esta deseripeion, y a medida que la ocasion
se presente, esplicarémos las palabras téenicas que se usan en el
arte de podar.

ARTICULO PRIMERO.
Poda de formacion.

(V. el Atfas, Ldm. 36,)

Cuando se toma en un plantel un drbol jéven para trasplantarle
al paraje que se le ha destinado, se han de considerar varias cosas
que tienen grandisimo influjo en la poda que conviene hacerle des-
de este primer instante, y que si se omite seria causa de errores
que con difienltad se podrian enmendar completamente en mu-
chos afios.

La primera cosa que hai que pensar es la figura jeneral que debe
tener nuestro drbol, porque la direccion de un abanico, de una cam-
pana, de un jarron, ete, no se empiezan del mismo modo. Luego se ha
de consultar para esta direccion la naturaleza del drbol, esto es, si es
franco o injerto en franco o en bastardo, manzano, membrillo, almen-
dro ete.; si ha de ser enano, de mediana talla o de tronco alto, porque
todas estas cosas influyen en la duracion y erecimiento del drbol.
Tambien es de la mayor importancia el considerar el terreno en que
debe estar. Veamos primero las modificaciones que conviene hacer
a una poda arreglada y bien combinada por causa dela diversa na-
turaleza de los drholes en que se ha de cjecutar. )

El drbol franco de pié es el que no ha sido injerto: tales son los
frutales multiplicados de estaca o acodo, y alzunas variedades has-
tante risticas para reproducirse de semilla o de vistagos. El 4rbol
injerto en franco solo se diferencia en « jue ha sido injerto, unas ve-
ces de la misma variedad, y otras de una variedad conjénere; y asi
su fruta siempre es mas hermosa y mas delicada. El bustardo o
bravio es el &rbol que proviene de semillas que no conserva las va-
riedades de la fruta que la contiene, y que vuelve mas o ménos a la
especie primitiva. Los bastardos se erian para patrones en que se
injertan despues todas las variedades buenas. Estas tres clases de
dirboles brotan vigorosamente, y estando destinados para vivir mu-
chos afios, deben ponerse con preferencia en un terreno profundo y
sustancioso, destinarse para formar los troncos altos ¥y medianos, e
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igualmente los abanicos y campanas a quienes se quiere dar gran
estension; y no se les debe dejar que den fruto hasta que esta esten-
sion esté bastante adelantada. Asf los primeros afios se han de po-
dar con rigor, y despues, al contrario, muy largo, con el fin de
disminuir el vigor natural del drbol, y hacerle que dé yemas de
fruto.

El ducino y ¢l paraise son dos variedades de manzano que se
usan muchisimo para patrones de los injertos de las demas varieda-
des:la primera solo se multiplica por vistagos y estacas; pero la
otra se encuentra en los semilleros. Las especies injertas especial-
mente sobre el Gltimo, se quedan enanas; por lo demas, dmbas se
quedan mas bajas que el franco y el bastardo, dan fruto mas pron-
to y duran ménos. Luego la poda debe tener por objeto el que in-
mediatamente se disfrute de su producto; y de consiguiente, desde
el primer afo se deben dejar largos los ramos. Estos drboles no ne-
cesitan un terreno tan bueno como los primeros,

Lo que acabamos de decir del ducino para los manzanos, puede
aplicarse a los membrillos para los perales: es una especie que se re-
produce de semilla, y por esta razon se usa para patron de los in-
jertos. Sin embargo, los membrillos para patrones de los injertos de
peral solo se multiplican por estaca.

Los érboles injertos sobre almendro presentan, por lo que hace los
frutos de hueso, un fendmeno contrario, esto es, que brotan aun con
mas vigor que los francos o bastardos: luego se deben conducir co-
mo estos, siendo asi que los frutales de hueso, injertos en meloco-
ton o ciraelo franco o bastardo, deben dirijirse a que den fruto
pronto. Los cerezos se injertan en todas las especies bastardas de
ciruelos.

Las modificaciones que dependen de la estatura que se quiere
dar a estos drholes, son del mismo érden; y asi se debe hacer que in-
mediatamente echen fruto aquellos drboles que se destinan a gue
queden bajos, para lo que es necesario podarlos largo; y al con-
trario, se han de podar corto aquellos que se desea que tengan mu-
cha altura. Por filtimo, en el mayor néimero de casos, para los drbo-
les que han de dejarse de mediana estatura se deben podar del fuerte
al débil,

Llimase punto de fuerte al débil aquel en que el ramo empieza a
adelgazarse, y los vistagos a no estar a igual distancia, sino que se
van arrimando unos a otros. Este punto medio entre el fuerte y el
débil de cada rama, por lo regular se halla en el paraje en que la ra-
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ma, tomada por el estremo, empieza a ceder, lo que se notard que
se verifica despues de una yema en los mas débiles, y hasta tres y
cuatro piés para los mas fuertes y mas chupones, de modo que no
se puede uno equivocar. Luego donde la savia empieza a disminuir
y la rama a ser ménos flexible, es el punto en que uno estd seguro
que se halla el medio exacto entre la poda demasiado larga que
enerva el drbol y la poda demasiado corta que le contiene. Este
precepto equivale al pormenor de euanto se puede decir sobre la
poda de las ramas fuertes, medianamente fuertes y débiles.

Asi vemos desde luego que la estatura que se quiere dar a los
drboles, Io mismo que su naturaleza, pro lnce diferencias en el modo
de podarlos. Hai otras particularidades que dimanan de la natura-
leza de los diversos jineros, especies y voriedades, asi como del te-
rreno, del elima y de la esposicion; pero puede no hacerse caso de
ellas con menos riesgo; y ademas indicarémos las principales en el
articulo especial de eada especie. Pero no es lo mismo en las varia-
ciones de la poda necesarias para daral irbol tal o cual figura: estas
son de la mayor importancia, y el cultivador debe siempre sujetar-
se o ellas, porque de estas depende las mas veces la disposicion
buena o mala de un drbol mientras exista.

Los drholes a todo vicata por 1o comun estin abandonados entera-
mente al cuidado de la naturaleza, y entonces son muchas veces
mas bellos y mas vigorosos. En todo caso, su poda no es regular,
porque se reduce a quitarles los vistagos y ramas laterales, que es-
torbarian el que el tronco tomase toda su altura; a rebajar o encor-
var alguos de los chupones; y por dltimo, a quitarles todas las ra-
mas cancerosas y diformes.

Los drboles en cam prna se han de podar de modo que tomen una
figura que se aproxime mas o menos a la de un cono, de un huso,
de una columna o de una pirdmide, Se componen siempre de un
tronco principal, en direccion vertical, y de ramas laterales inelina-
das casi horizontalmente y dispuestas como conviene desde la base
del tronco hasta su chispide. Las campanas propiamente dichas tie-
nen sus ramas irregularmente dispuestas a lo Jargo del troneo, y se
toman como las dan los vdstagos, Las jirdindulas se componen de
ramas & diversas alturas pero a distancias iguales; se las da ademas
figura cuadrada, que disminuye gradualmente de estension desde la
base hasta el estremo superior, de modo que forman una pirdmide
de cuatro lados; los primeros son preferibles bajo todos los aspetos.
Estos drboles, en jeneral, al instante dan fruto, le produeen con
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abundancia, convienen para los terrenos de poca estension y para
los éngulos de los plantfos, pero duran poco; las mas veces, al poco
tiempo dejan de producir; por Gltimo, es dificilisimo el mantenerlos
en los limites que aseguran su duracion y su produceion.

Cuando se los poda, se debe tirar a guarnecerlos igualmente con
las ramas en toda su eéstension, y a estorbar el que el tallo vertical
arrebate la savia hdcia su estremo superior. Para esto se pueden
emplear varios medios, pero con atencion y prudencia. En los casos
comunes, basta el mantener larga la flecha del 4rbol, pero si se in-
clina a formar cabeza o a arrebatarse, aconsejamos el practicar di-
versas operaciones que retardardn la marcha de la savia y la dis- |,
traerdn de este camino. Al pronto hai el recurso de podar corto los
ramos laterales, pero esto no siempre es suficiente, y asi entonces
conviene hacer al tallo ligaduras e incisiones, con especialidad la
incision anular, que deteniendo momentédneamente la savia la hard
tomar otra direccion: de este modo se tendrdn campanas bien guar-
necidas por todas partes, que es el @inico caso en que son producti-
vas. Al podar los ramos, no se deben quitar absolutamente mas que
los que estdn mui apinados o que salen mal: esta operacion, que
tiene muchisimo influjo sobre el estado mas o menos hien guarne-
necido del 4rbol, es de las mas dificiles.

En otro tiempo se acostumbraba mucho mas que ahora el dar a
los frutales la figura de Jurrones, de Embudos y de Cubiletes; pala-
bras que no exijen esplicacion. Habia veces que hacian que el Ja-
rron empezase desde la raiz, otras el tronco figuraba un pedestal
sobre el que sentaba el Jarron. En este ltimo caso, se ha de podar
de un modo andlogo a los de todo viento, hasta que el drbol llega a
la altura que se desea. Entonces se hace con €l lo mismo que con
los que se ensanchan por el pié, es decir, que se aprovechan de tres
a siete ramas a lo mas, disponiéndolas segun la figura que se las
quiere dar. La que se debe preferir, y que el tnico inconveniente
que tiene es el que es mui larga, y que ocupa mucho trecho, consis-
te en inclinar todos los ramos unos sobre otros, haciéndoles que
corran todo el contorno del 41bol con un dngulo de cuarenta y einco
grados. A cada punto de insercion se injertan las ramas per apro-
ximacion una sobre otra, y por medio de estos numerosos tamices
en que la savia se purifica, se consigue que dé fruta de calidad y
tamano estraordinario.

La figura de bola o de chaparro solo se da a los arbustos de floves
de los parterres, o a algunos frutales de los que tienen poca altura,
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como los groselleros y los frambuesos, por ejemplo. Esta forma se
consigue naturalmente euando el pié del 4rhol se viste de muchos
ramos; y asi debe ser este el objeto que se ha de llevar en la pri-
mera poda, y luego todo se reduce a mantener estos dirboles en cier-
tos limites, a limpiarlos de las malas ramas, y las mas veces a reno-
var la madera para que dé mas flor y mas fruta.

Sin embargo, pueden llamarse bolas una especie de campanas que
se pueden aplicar con particularidad a los manzanos y en Jjeneral a
todas las especies que dan tallos largos y flexibles; poda que parece
ventajosa para hacer que den fruto los individuos vigorosos. Por
otra parte, es elegante y productiva, y asi los ingleses la usan con
mucha frecuencia. Consiste en formar con todas las ramas flexibles,
acortdndolas mui poeo, arcos, medios arcos y aun cirenlos, inclina-
dos y dirijidos en diversas direceiones, lo yue se hace atando las
ramas a los ramos principales unos a otros. .

La figura de abanico (V. el Atlas, lim. 37) es la que se practica
mas jeneralmente, y la que debe preferirse para la mayor parte de
los frutales, con especialidad de castas y variedades delicadas. Los
drboles podados de este modo se ponen unas veces en espalderas o
espalleras, es decir, en unos palos arrimados a la pared, o a lo menos
a una empalizada de madera o a un enrejado; otras veces en contra
espalleras, esto es, formando abanico semejante a la espaldera, pero
sin que tenga ningun apoyo ni ningun abrigo; la poda de estos 1l-
timos debe ser tal, que cada rama ocupe naturalmente el lugar que
le corresponde, y que tenga la suficiente fuerza para mantenerse en
€l. En esta posicion solo se cultivan los perales y los manzanos,
drholes que bien gobernados duran muchisimo tiempo, y dan con
satisfaccion del duefio frutos tan abundantes como apreciables por
su calidad. Muchas veces erecen muchisimo, y por eso no conviene
que estén mui arrimados unos a otros, y con el fin de no perder
terreno haciendo un plantio de contra-espalleras, se pueden interpo-
lar entre los abanicos algunas campanas que estardn ya declinando
cuando llegue la época en que puedan perjudicar a las otras, que
por crecer mucho necesitan todo el terreno. Por lo que hace a las
espalderas, entre ellas se pueden poner espalderas enanas o cepas
para no perder el precioso apoyo de las paredes.

Las expalderas se puede decir en jeneral que no prosperan a no
estar bien espuestas, y todos los abanicos, lo mismo que los demas
frutales, temen la sombra; bien que, respecto a esto, se deben aten-
der las diferencias que presentan las especies y variedades, porque
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unas aguantan mejor que otras una esposicion poco ventajosa.

Los abanicos se distinguen en muchas especies: en radios, en pal-
meados, en eandelabros y en Vabierta; esta Gltima es la que se tiene
por mejor. (V. el Atlas, lim. 37, fig. 7).

La V abierta exije individuos no injertos o injertos mui cerca de
tierra, porque las dos ales que la forman (asi es como se llaman
cada uno de los lados del abanico) deben separarse a tres o cuatro
pulgadas de tierra, a no ser que se quiera injertar separadamen-
te cada rama. Elindividuo que se destina para gue forme aba-
nico, debe dirijirse a esto desde que estd aun en el plantel, e inme-
diatamente que se ha injertado. Para esto no se le han de dejar
mas que dos ramas principales, igualmente vigorosas y situadas a
los lados. El objeto de la poda debe ser el mantener la direccion
primitiva de las ramas y disponer bien la direccion de los ramos
secundarios; pero, en todo el primer ano del plantio, no se ha de
quitar ningun ramo para que prenda con mas seguridad. Las ope-
raciones que despues se han de ejecutar todos los afios son dstas,
modificindolas secun las especies y variedades, segun el vigor de
los individuos, y por filtimo, segun la intencion que uno tiene de
que el drbol sea alto o bajo y de que dé o no fruto con pron-
titud.

La época mas ventajosa para la poda es cuando la savia estd es-
tancada, escepto para los individuos que tienen demasiado vigor y
que por este medio se quiere ste contener; porque podindolos du-
rante la savia, la pérdida de ella detiene su crecimiento supérfluo, y
modera, y muchas veces hace fructiferos, los drboles que solo darian
lefia. Pero, en jeneral, el jardinero poda sus drboles desde que con-
cluye el otoiio hasta que empieza la primavera, teniendo cuidado
de no hacerla durante las grandes lluvias, porque la tierra empapa-
da en agua forma lodo bajo los piés y despues se pega al rededor de
las raices, ni tampoco durante los grandes hielos, porque la falta
de algunas ramas podria hacer que sintiesen mas los efectos del frio
y ser causa que se perdiesen muchos botones. Advertirémos, ade-
mas, que los frutales de hueso, siendo en jeneral mas delicados, y
perjudicdndoles mas el frio, deben ser los Gltimos que se poden,
pero jamas en su florescencia, como lo hacen algunos jardineros que
1o tienen conocimiento. Bs, pues, el tiempo de podar mientras dura
la estacion muerta, ya se trate de poda de abanicos y de los primeros
aiios, ya de‘la de otras fignras y de los afios siguientes, o mas bien
acaso desde agosto hasta abril. La regla mas segura que hai que
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observar para un buen eultivo es el que se empiece por los que
florecen antes y asi se economiza el tiempo.

ARTICULO 1I.

De las podas para mantener y conservar.

Las podas para maftener los drboles de todo viento, las campa-
nas, los jarrones y los chaparros no son mas que repeticiones de las
primeras, y por otra parte, siendo las diferencias que ofrecen iguales
a las de los abanicos, examinarémos dstos con especialidad, como
mas importantes, y serd ficil el que se aplique a las otras figuras lo
que digamos de dstas,

El 4rbol bien cuidado debe tener al cabo de tres afios dos ramas
madres bien ignales, y a cada lado varios rawmos secundarios o mien-
bros, los cuales echan tambien por los lados ramas terceras, a las que
damos el nombre de ecorchetes. Esta division se puede continuar, si
se guiere, para las ramas de cuarto érden; pero cuando se ha conse-
guido ya que haya corchetes, por todas partes salen ramas de fruto,
y por lo regular es mas necesario el detener su progreso que el pro-
mover su produccion. Son, pues, estos tres érdenes de ramas los que
forman el esqueleto productivo del drbol, y de su buena disposicion
ha de resultar su fecundidad. Cuando el drbol llega a‘este punto,
estd formado.

Las ramas fructiferas que salen entoncés son de muchas clases, lo
que ha hecho que se las distinga con varias denominaciones, sobre
las que estdn poco de acuerdo los antores. Procurarémos describir-
las y dar los medios de distinguir, tanto los rames como las. yemas
de fruto.

Las vardascas, que otros llaman carreras, se encnentran en todos
los frutales, y casi se puede decir que son las finicas productoras en
ios frutales de hueso. Son unas ramitas delgadas y largas de einco
a once pulgadas, cuyas yemas estdn mui arrimadas unas a otras,
especialmente a su estremo, Por lo regular las ramas de fruto sen
mas cortas y mas gruesas, y se distinguen ficilmente por su corteza
arrugada y de tejido flojo. Estas ramas salen muchas veces de la
corteza de las ramas principales, y guarnecen todas las partes del
drbol, y entonces es preciso poner limite a este esceso, podando
cierto nfimero de estas ramas de fruto mui cortas cerca de una o
dos yemas, para que se trasformen en ramas de madera. Porque es
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un prodijio de los mas notables de la poda esta trasformacion que
se haee cuando se quiere, de las yemas de fruto en yemas de made-
ra, en cualquier paraje en que conviene hacerlo; pero no estd todo
reducido a ésto, porque la poda puede producir un fenémeno inver-
£0 que no es menos notable, y que prueba que un drbol bien mane-
jado, nunca debe carecer de madera ni de frata, ni estar demasiado
cargado de una ni otra,

nEfectivamente, dice el seior Butret en su tratado de la Poda
raciocinada de los frutales, es sabido que todas las yemas de ra-
mas de madera brotan de los vistagos que se convierten en var-
dascas o en ramas de madera, segun la fuerza del drbol y la lonjitud
de la poda. Si se poda cortisimo, como a dos o tres yemas, no echa-
v mas (ue ramas fuertes de madera, que tratadas del mismo modo
el afio signiente, siempre dardn madera groesa, pero ningun fruto,
Si estas ramas se podan casi por medio, las yemas del estremo dardn
vistagos de madera: las que estdn debajo de la vardasea y las infe-
riores dardn vardascas. Si a las ramas de madera se las deja toda su
lonjitud, no se las poda, y se las inclina horizontalmente, no sal-
drin de ellas mas que vardascas o yemas de fiuto. Con arreglo
a estos efectos que se pueden producir, debe uno conducirse los
primeros afios: podar corto para tener ramas de madera, y luego
Jargo para tener fruta.n Escepto los casos en que uno se propone
cambiar las yemas de fiuto en yemas de madera, no se podan las
ramas de fruto; pero si el drbol estd mui cargado de ellas, se quitan
enteramente, sea podando o sea despampanando todas las que se
crea que se deben suprimir

Los ramos econ bolsas solo se hallan en los perales y manzanos, y
son unas ramas cortas, grue=as, especialmente por su estremo, por
Io vegular mui arrugadas y mui tiernas, que producen sucesivamen-
te yemas de fruto de afio en afio, por lo comun durante mucho
tiempo. Schabol dice:—u;Dichosos aquellos euyos drboles producen
muchas ramas de bolsas! Son unas minas de feeundidad inagota-
bles.n No se podan lo mismo que las primeras, mas que para eon-
vertirlas en yemas de madera.

Muchas veces es preferible, especialmente si los drboles son vigo-
10808, el no quitar sino al tiempo de despampanar, todas las ramas
de fruto que es preciso suprimir, ya porque sean muchas, ya porque
estén mal colocadas, porque si no se hace asi, hai el peligro de que
al instante retofien por todas partes y de hacer que aborten las
floves,
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Hemos visto ya que noofrece dificultad el tener ramas de made-
ra cuando se quiera, y no se presenta tampoco ningun embarazo
para hacer que fructifiyuen los drboles mas rebeldes, pues basta pa-
ra esto el podarlos mui largos durante la florescencia y no dejar
ninguna rama perpendicular. Volverémos a hablar de este punto
al tratar de las espalderas y del modo de despampanar, lnego que
hayamos dado los medios de distinguir las yemas que son de fruto
y su edad.

El sefior Schabol, sienta como regla jeneral, que las yemas de flor
o de fruto gastan tres afos en formarse, pero que la fuerza del drbol
y la poda pueden anticipar o retardar este término. Estas yemas se
conocen ficilmente desde el otofio por su figura mas redonda y mas
corta que las delas yemas de madera, y en gue por lo regular tienen
arrugas y un cierto vello. Ademas, en varias especies de frutales,
el niimero de hojas indica su edad: tres hojas de diversos tamanos
manifiestan que es del primer afio: cuatro o cinco, de las que hai
dos mas pequenas, indican que esdel segundo; y en fin, un manojo
de ocho o nueve hojas, entre grandes y chicas, quiere deeir que la
yema florecerdi el afio signiente. Estas son las sefias que uno puede
dar a los cultivadores para que distingan las ramas y las yemas
que deben conservar o qnitar, segun las cireunstancias.

Despampanado—Hai jardineros que descaidan esta operacion,
pero no por eso deja de ser mui importante, y no cede en di-
ficultades a la poda. Su objeto es mantener y continuar el equili-
brio que se ha establecido entre las ramas por medio de la primera
operacion, y asegurar la perfecta nutricion de los frutos del afo y
de los botones destinados a producirlos el afio siguiente; para los
duraznos y las vides es cosaindispensable. Fuera de esto, es preciso
saber que el arrancar las hojas es siempre operacion peligrosa y
dafiina, y que despues de haber quitado los vistagos supérfluos, la
savia no se dirije toda a los que se han dejado, porque las hojas de
estos vistagos chupan del aire los fluidos nutricios que bajan hasta
las raices, especialmente en la secunda savia. No se debe, pues, tan-
to al despampanar como al podar, recortar tanto mas corto cuanto
el véstago es mas débil, sino al eontrario, para que las raices mas
déhiles de este lado, recibiendo mas alimento, erezean més. Para
daren pocas palabras una idea de la despampanadura bastante com-
pleta, no hai cosa mejor que copiar las palabras del célebre seiior
Thouin, que es escelente guia para dar a conocer los mejores cami-
nos que se pueden seguir en el arte de cultivar. #La época mas ven-
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tajosa de despampanar la mayor parte de especies de Arboles es el
fin de la savia de primavera, cuando los viistagos, habiendo llegado
al miximo de su crecimiento, se paran y descansan hasta la savia
de febrero, o sea de verano.

uPrimero se quitan los vstagos que han nacido por la parte de
atras del drbol, y que se dirijen en dngulos vectos a la pared, y
los que han salido por la parte de adelante. Se cortan tambien
los tortuosos, los que salen mal, los gomosos y todos los que tienen
algun defecto de conformacion. Tambien se han de quitar los vés-
tagos falsos, e igualmente los ramos laterales que ecrecen por lo re-
gular al estremo de los chupones. Por filtimo, s los vistagos que
han crecido a los lados del drbol estdn demasiado arrimados unos
a otros, para ponerlos en el espaldar a una distancia conveniente,
conviene quitar uno de enmedio de otros dos, ¥ a veces dos segui-
dos, lo que depende del lugar que hai que guarnecer., En jeneral
se deben conservar los vistagos terminales de las ramas principales:
por altimo, advertimos que vale mis despampanar con la podadera
que con la mano, porque con la mano se rompen o se abren a
veees los ramos,

En fin, euando los drboles en espalleras, y a veces tambien los de
contraespalleras, los de los jarrones y los de mazorcas tienen ramas
que no quieren tomar la figura que se las quiere dar, exijen la ope-
racion del espallerado. Para las filtimas, esta operacion se reduce a
sujetar la rama rebelde a un tutor o a otra rama fuerte que esté
préxima, y en los jarrones a sujetarla por dentro o por fuera con un
aro que facilita que a cada rama se la pueda dar el lugar y direccion
(ue convenga; es un guia y un apoyo, cuyo ausilio casi siempre de-
beria ddrseles. Pero por lo que hace a las espalderas, y alos drboles
coloeados con los enrejados, el espallerado es mas complicado y de
suma importancia, porque da el medio de poner siempre en el me-
jor lugar todas las ramas del drhol. Consiste, pues, en disponerlas
todas de modo que formen una V abierta, a dar a cada ramala figu-
ra del drbol entero; por Gltimo, en distribuir eon igualdad todos los
ramos, y cabrir todo el espacio que ocupa el drbol. Sin embargo, al
paso que se procura hacer esto, se ha de evitar el torcer las ramas,
el que pasen unas por encima de otras y el perjudicarlas con el
enrejado,

El mejor tiempo para espallerar es al mismo momento de des-
pampanar, Se empieza por las ramas inferiores y esteriores, que se
despampanan y espalleran al mismo tiempo, y se ec_nclu);g por lo



162 EL AGRONOMO SUR-AMERICANO,

interior del drbol, esto es, por el medio de la V. Unas veces se suje-
tan las ramas a los palos con alambres, o con madera, otras veces
con cualquiera huincha o tira de jénero y un clavo. En todo caso,
siempre se ha de tener cuidado en no apretar estas ligaduras ni po-
nerlas sobre los vdstagos,

ARTICULO TIL
De las podas de vestauracion.

Por mucho cuidado que se tenga de los frutales, los accidentes
imprevistos, como un esceso de vejetacion o una enfermedad, pue-
den inutilizar cuantos trabajos se hayan empleado; luego, serd 1itil
indicar los medios a que, en tal easo, se podrd recurrir. Conviene
sobre todo el dar a conocer como se puede remozar un drbol, y re-
mediar los vicios dimanados del mal modo de conduecirle.

Un principio jeneral es que todo drbol yue comienza a declinar
se debe podar corto, porque la savia tiene ya difienltad de nutrir
todas las partes, y tendencia a detenerse en el camino. Mas no bas-
ta siempre esta precaucion, y llega el momento en que un drhol se
deteriora todo o parte de él, 0 a lo menos ya no da fruto, o le da
poco ¥ malo. Entonces se ha de aplicar la operacion llamada del
remozamiento, que saldrd bien si las raices conservan algun vigor, y
se podrd animar con los abonos. Esta operacion consiste en cortar
las ramas o el tronco a poea distancia de tierra, con el fin de obligar-
las a echar madera nueva, que se conducird como si fuese un nuevo
drbol. Conviene, para acelerar el que dé fruto, el inclinar mucho, y
aun arquear los nuevos retoios. Hai quien dice que los drboles vie-
jos pero vigorosos, para remozarlos conviene injertarlos rebajdn-
dolos, y que con esto dan mucho fruto al cabo de dos afios,

Una operacion bastante parecida a la del remozamiento es la
aproximacion, la que se hace, tanto para reparar las faltas de una
mala poda, como para curar un frbol a quien han daniado los hielos,
aporreado los gramizos o roto algun accidente, o que se pone ama-
rillento y manifiesta debilidad: enténces se deben aproximar, reba-
Jjar y disminuir las ramas, esto es, cortarlas por el paraje que indica
el accidente o el restablecimiento del drbol. Con esto se conseguird
ficilmente el restablecer un individuo que, por haberse dirijido mal
su poda, solo producia madera gorda infructifera, o se le habia dado
mala figura; y tambien se restablece un &rbol que se aproxima a su
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md}midnd: por filtimo, se remediaréin los accidentes que pueden per-
judicar a la economia de un grbol bien conducido,

La misma oper acion cjecutada en toda o parte de la raiz, puede
tambien servir para disminuir el impetu de un drhol, o para restable-
cer el equilibrio de las ramas, tomando siempre un lado tanto mas
incremento cuanto mas fuertes son las Traices de aquel lado. El cer-
cenar ciertas raices o el refrescarlas, es tambien un medio de curar
un drhol euya debilidad, desmejora o enfermedad dimanan de falta
de vejetacion de las raices o del mal estado de éstas.

Tenemos aun que hablar de algunas ramas que vienen muchas
veces a trastornar la economia del 4rbol, y que es indispensable sa-
ber el modo de aprovecharse de ellas o de suprimirlas enando con-
viene: tales son las fragonas y las ramas iniifiles o locas. Las primeras,
que las mas veces provienen de haber dirijido mal su poda, o haber
injertado mal, son ramas que salen de la corteza, mui vigorosas,
que erecen con suma rapidez y por lo regular salen verticalmente;
Haman a si toda la savia y al mismo tiempo desfiguran el drbol sino
se acude a remediarlo, Cuando los véstagos son bravios, esto es,
que nacen por debajo del injerto, es preciso quitarlos sin perdonar
uno, o alguna vez imjertarlos; si pertenecen al injerto, casi siempre
debe preferirse el sacar partido de ellos mas bien que cortarlos, por-
que manifiestan un esceso de savia que no teniendo esta salida
formard otras tales en otro punto. Ademas, una tragona puede ser-
vir para reemplazar una rama poco vigorosa, o para llenar un vacio:
para esto, se modera su impetu poddndola, inclindndola lo mas que
sea posible, y aun mejor encorvdndola. Al instante la savia, pene-
trando eon moderacion por este canal, ignalmente que en los demas,
determinard, esto es, hard que nazean alli ramas y yemas de fruto.
Las tragonas son tan fatiles, cuando se saben aprovechar a tiempo,
que a veces se hace que nazean, especialmente en los drboles viejos,
podindolos mui corto para conseguir el que produzea madera nue-
va vigorosa.

Por 1o que hace a las ramas locas, son largas, delgadas, sin apoyo,
y de las que es difieil sacar el menor partido, y por eso se quitan
todas al tiempo de podar los drboles. Son las ramas que infestan
los frboles mal conducidos por jardineros ignorantes, cuyos drboles
no presentan mas que ramos gruesos de corteza desquebrajada, y
plagados de una multitud de ramitas loeas.

No debemos pasar en silencio dos medios mui preciosos, cuando
se emplean oportunamente y con prudencia, para moderar el {m-
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petu de los drbales y hacer que den fruto con prontitud, que son la
encorvadura y la incision anular (1). Esta dltima operacion, y aun
la primera, en algunos casos, pueden tambien servir para acelerar
la madurasion del fruto y estorbar el corrimiento. Pero importa
mucho el advertir que estas operaciones son absolutamente contra-
rias a la naturaleza, que aniquilan el vejetal a quien se aplican, y
que deben reservarse finicamente para los casos estremos, y princi-
palmente para reducir un drbol cuya savia Activa solo produce ma-
dera con abundancia. La encorvadura consiste en dar a los ramos
una curvatura mayor o menor: la incision anular, en cortar un anillo
de corteza y en buscar con ligaduras o con cualquier llaga un medio
de detener la savia, en hacer que la savia marche con mas lentitud,
y en impedir totalmente o en parte el libre trinsito de la savia des-
cendente. La opresion y la retorcedura de las ramas son operaciones
andlogas a estas. Todas ellas se dirijen igualmente a hacer que frue-
tifiquen las yemas de madera, a dirijir la savia a la frata que ya
tiene el drbol, y a asegurar el resultado de la fecundacion, Su efecto
es el acumular en el sistema adreo de los vejetales, y especialmente
en la corteza y demas partes que dependen de ella, como hojas, fru-
tos y viistagos, toda la savia descendente, de la que gran parte ha-
bria alimentado las raices, y asi, esto es precisamente a costa de
éstas.

Tales son las operacionss que ocurren en el modo de eonducir los
frutales durante los tres periodos que dividen su existencia, que
sOn su formacion, su mantenimients o conservacion y su restablect-

miento.

—

CAPITULO VIII.

De los planteles, plantios, cerramientos y abrigos,

SECCION 1.
DE L0OS PLANTELES.

Sea la que se quiera la especie de huertos que se posea y su es-
tension, por lo regular es indispensable, y siempre ventajoso, el des-

(1) Debemos advertir que nunea debe hacerse In ineision anular en los frotales de
hneso, especinlmente en los cirnelos, duraznos y damnseos, porque esto les haria dar
goma, y podris hacerlos perecer. Lo mismo sucede con las ligaduras y demas medios
euyo efecto es detener lu savia en un punto solo, y causar llagas o formar un rodete.
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tinar un pedazo en un sitio que esté oculto cuanto sea posible, pero
en buena esposicion y con tierra bien preparada y bien abonada,
para criar en €l los vejetales que se tiene intencion de trasplantar,

Por lo regular el terreno destinado para plantel se divide en eras
o en cuadros, y se allana la tierra. Se la cava profundamente, se le
quitan las malas yerbas, piedras v raices y se la abona si lo nece-
sita (1): se hacen entonces regueras, hoyitos o agnjeros en que se
ponen las semillas, o las plantitas, si es un trasplante lo que se estd
haciendo. Ya se ha dicho anteriormente el modo de sembrar: el
trasplantar exije grandes precanciones. Las plantas, sean herbiceas
o lefiosas, deben ponerse en agujeros hechos con la mano o con la
azada, pero no con el plantador, formando surcos a diversas distan-
cias, y se las ha de poner al rededor buena tierra, y despues se las
ha de regar. Puestas asi, esperan que llegue el caso de quitarlas del
plantel, 0 que tengan suficiente fuerza para. ser colocadas en los
puntos en que han de permanecer.

Los trabajos de los planteles se reducen a frecuentes labores, es-
pecialmente a escardarlos para destruir las malas yerbas, que por lo
regular se propagan en ellos con abundancia, y alocunas veces es
preciso regarlos, En los planteles se debe empezar a dar a las plan-
tas jévenes la figura andloga al uso que se ha de hacer de ellas; y
asf las que se destinan para firboles de troneo alto, todos los afios
deben escamondarse; las que han de formar copa, quedar achapa-
rradas o servir para cereas, al contrario, deben podarse de modo que
se les haga echar mucho tallo del raigal: aquellos que se destinan
para empalizadas o para tomar cierta figura, se han de manejar de
un modo andlogo a lo que han de ser en adelante, Lo mismo es con
los frutales; en el plantel se han de disponer, ante todas cosas, para
que puedan injertarse, y luego dirijirlos para que tomen la figura
que deben tener, que es el modo de eriar drboles hermosos, que ven-
gan bien y que no sean rebeldes a la poda.

(1) Loa plantelistas, que tienen mucho interes en tener buenas plantas y en el me-
nor tiempo pusible, acostumbran a eseojer el mejor terreno para plantel y lo abonan
con nucho estiercol, Estos tienen razon, mirando alo que les interesa; pero no por
0 dejn de ser verdad que los vejetales crindos por ellos se desmedran cuando se
trasplantan a una tierra comun o medianamen te buena. Es pues preciso para sacar de
un plantel las mayores ventajos posibles, relativamente a la salud de los drboles, po-
nerle en un terreno de ealidad inferior al que han de tener cuando ge los ponga de
asiento, Cuando uno no tiene plantel y se ve precisade a recu rrir al de un comerciante
de esta clase, go espondrd al riesgo de que no prosperen; pero este rieago serd menor

prefiriendo los vejetales que se ban eriado en tierras mas diébiles que las que van &
lener,
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SECCION IL

DE LOS TRASPLANTOS.

Llémase trasplanto el quitar una planta del sitio que ocupa en la
tierra para volverla a colocar o plantar en otro. Se practica con las
hortalizas, drboles frutales y de sombra, y con las plantas de adorno
Se dice a repelon, cuando se arranca la planta, lo eual no puede ha-
cerse bien sino cuando la tierra estd suelta y hiimeda; tambien se
practica con la azadilla, con la paleta y con el trasplantador; si se
saca con mucha tierra o con toda la que rodea a las raices, se llama
a cepellon,

No hai cosa que mas importe e influya para que prendan, vengan
bien y crezean con rapidez los drboles y demas vejetales que el
modo de plantarlos, la época en que esto se ejecuta y el cuidado
que se tiene con ellos,

Regla jeneral—Todas las plantas, en euanto sea posible, porque
con las anuales no puede hacerse, deben trasplantarse en la estacion
muerta, esto es, mientras que los jugos de la savia estdn sin movi-
miento. Pero la naturaleza del drbol, el elima y el terreno modifican
la época de plantar; y por eso en un terreno frio, arcilloso, hiimedo,
y en los paises frios, los plantios hechos en primavera prosperan
mas; porque el frio y los hielos obran con mas fuerza y perjudican
mas a los vejetales recien trasplantados, que en los gue permanecen
en un terreno abierto, y al que estin acostumbrados. Lo contrario
sucede en los climas célidos, en las tierras lijeras y areniscas, donde
los plantios deben hacerse en otofio, porque la humedad y el frio
son menos temibles. Las modificaciones que dimanan de la natura-
leza de los vejetales son infinitas; pero una de las principales con-
siste en que los drboles siempre verdes, los vejetales de tejido, y
especialmente de raices blandas y flojas, deben plantarse con prefe-
rencia a principios de primavera, y ni aun hai inconveniente en
que la savia esté ya en movimiento. La razon es que los primeros,
poco o mucho, vejetan todo el afio, y que es mas seguro el que
prendan cuando se trasplantan en el momento en que la actividad
de esta savia va a ser mayor. Lo que debe mover a plantar los veje-
tales de tejido flojo por primavera, es que su accion sobre el terreno
es prontisima, y ademas que el movimiento dado a las raices, la
mudanza de terreno y las llagas que causa el plantio, los espone
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mas a la humedad y a podrirse, a 1o que estos vejetales estdn mas
PIOpEnSos,

Los vejetales que se arrancan con el objeto de volverlos a plantar
deben serlo con la mayor parte de sus raices que sea posible, y con la
parte de nabo mas larga que se pueda, porque solo en un grande
apuro se han de quitar algunas de estas madres que sustentan la
planta. Dele wno reducirse a refrescar la laga de las que han sido
mutiladas, eortdndolos con un tnstrumento mui cortante, Los ramos
que se le dejan al drbol deben ser proporeionados a las raices, .

El planton preparado de este modo se coloca en el foso u huyos
que en los grandes plantios se ha debido hacer algunas semanas o
meses antes para remover la tierra, a no ser que el plantio se haga
en un terreno cultivado y labrado; pero aun en este caso, siempre
conviene abrir los hoyos algunos dias antes para que la tierra se
oree. La tierra mejor se echa lijeramente sobre las raices, entonces
se sopla el drbol, es decir, se le saeude levantindole para que la
tierra se meta entre los intersticios de las raices y ocupe los huecos,
y luego se llena el agujero amontondndolo un poco.

Cuando de antemano no se pueda tener abierto el hoyo, se echard
mantillo o tierra aireada, sirviendo la que se ha sacado para hacer
la circunferencia.

Todo drbol o arbusto debiera arrancarse para su trasplante eon
una buena cantidad de tierra de la que tiene adherida a sus raices,
sujetdndola con ramaje menudo o con gangochos amarrados con
cordeles para que la tierra no se separe; estas envolturas se quita-
rin con mucho cuidado euando el drbol esté ya descansando en sn
hoyo, a Ia hondura correspondiente, a medida que se le vaya echan-
do tierra que lo sujete. Asi es como, en el dia, con la ayuda de apa-
ratos apropiados para el trasporte, se trasladan drboles de grandes
dimensiones con éxito seguro.

Siempre que los drboles o arbustos sean arrancados sin tierra
adherida a las raices, y especialmente cuando no sean plantados en
el nuevo hoyo inmediatamente despues de ar_ru.ncadas, se deberdn
tapar o eubrir las raices para que no se sequen; ¥ la mejor compo-
sicion que para ello podrd emplearse es una mezcla de arcilla y bo-
figa, pues conserva la humedad por mucho tiempo: se cubrirdn con
una capa de cosa de un dedo,

Es mui esencial el cortar las puntas de las raices, especialmente
las estropeadas, con un instrumento mui cortante, para evitar les
entre la gangrena. Lo mismo debe hacerse con las ramas,
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Para mantener los plantios, se reduce todo el trabajo a alguna
labor, a algun riego y a algun abono. Tocante a la disposicion, ali-
neacion y al espacio que conviene que quede entre los vejetales
plantados, todo esto varia al infinito segun las especies y el uso a
que se destina el plantio.

Tocante a los frutales en abanico, conviene observar que las rai-
ces de amhos lados han de estar equilibradas, y que si naturalmen-
te no se verifica esto, es preciso remediarlo, bien cortando algunas
raices o impidiendo el que las raices erezean con demasiado vigor,
Por lo que hace a los drholes de espallera, lo menos que han de dis-
tar de la pared son nueve pulgadas; pero para que puedan espalle-
rarse ficilmente se plantan un poeo inclinados. Adviértase, ademas,
«que se debe recortar algo del nabo de los drboles que se plantan en
terreno que le consta a uno que tiene poca profundidad.

La seccion siguiente trata de dos clases de plantios, cuya utilidad
es jeneral y la disposicion mui particular; como son los abrigos o
rompe-vientos y los cerramientos,

SECCION III.

DE LOS CERRAMIENTOS Y ABRIGOS,

(1. el Adlas, lima. 49 y 50.)
\

Los cerramientos, cuyo objeto es impedir « pue los hombres y
los animales entren o vean un terreno, ¥ hacer que la propie-
dad sea mas esclusiva, son de varias clases, y pueden hacerse
con paredes o lapias, o con fosos; esto es, con escavaciones mas o
menos profundas, unas veces llenas de agua, otras guarnecidas de
vejetales defensivos, o con barreras, esto es, cerramientos formados
de estacas o enrejados de poca altura y poco defensivos, que solo
sirven para marcar el terreno cerrado, o, en fin, con em ypalizadas y
vallados o seios, esto es, con barreras mas o menos gruesas y mas o
menos fuertes, formadas de vejetales, a veces secos, en cuyo caso
estdn snjetos con estacas y ataduras, y otras veces vivos, y enton-
ces forman un seto estrecho formado de vejetales ramosos, por lo
regular espinosos, o llenos de aguijones, con lo eual hacen que esta
barrera sea formidable para los hombres y para los animales,

Las empalizadas, vallados y barreras secas ¥ vivas presentan una
multitud de variedades, ya sca en los vejetales que las componen, ya
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por su grueso, altura, figura y poda que conviene ¢jecutar en ellas,

Los vallados se usan principalmente en el campo para eircunseri-
bir los bienes rurales y preservar lo que contienen de los dafios que
podrian causar las grandes corrientes de viento, los animales y los
hombres; deben componerse de drboles y arbustos de raices per-
pendiculares, o a lo menos poco rastreras, de drboles que tengan la
facultad de vivir y erecer en lineas mui cerradas, de sufrir que se
los corte todos los anos con rijidez y de mantenerse cubiertos de
ramas y ramos desde el 1aigal hasta la altura en que se les tiene, y
por ltimo, de vivir en este estado de violencia bastante tiempo.

Los vallados por lo comun se plantan de vejetales mui jévenes,
que se ponen mui arrimados unos a otros en un surco largo; se
entierran mui profundos y deben desmocharse para obligarlos a que
echen mas ramas. Cada afio se les deja que crezcan algunas pulga-
das, cuidando de enlazar unos ramos con otros, y para hacerlo bien,
desviarlos de la direccion perpendicular, De este modo al instante se
tiene una barrera natural viva, algunas veces productiva, tan de-
fensiva, y a veces mas dificil de vencer que una pared, Pero es
preciso deeirlo, que un vallado de esta clase se halla con dificultad,
¥ que se necesita mucho cunidado y trabajo para conseguirle y con-
servarle, El defecto mas dificil de evitar es el que se desguarnezea
por el pié, y esta es la razon porque aconsejamos el que con los ar-
hustos principales que forman el vallado se interpolen otros arbus-
ros mui bajos, destindndolos solo a que gnarnezcan el pié.

Un medio seguro de formarse unos vallados defensivos que sean
buenos y al mismo tiempo productivos, si no fuese por que exije
muchos trabajos y cuidados, consiste en injertar por aproximacion
unos pids en otros a medida que van creciendo: para esto se los in-
clina al plantarlos, y se los hace que formen diagonales; por este
medio se pueden formar vallados de frutales, como manzanos y ci-
ruelos, que sean tan fuertes, sélidos y durables como productivos.
Estas plantas, teniendo de este modo una savia comun, nunca, aun
cuando muera un pié, dejan un claro en el vallado, cosa tan dificil
de remediar.

La poda de los vallados debe ser severa por los lados, para opo-
nerse a que se estiendan, y tambien por la parte de ariba, cuando
¥a han llegado ala altura que conviene que tengan, y se hace una o
dos veces cada afio. En el primer caso se recorta ¢l vallado durante
el invierno; pero si es vigoroso, como se ird estendiendo, esto obli-
gard a recortarle durante el estio.
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Casi todos los arbustos pueden servir para formar cerramientos,
pero se prefieren principalmente los “espinosos, por lo que tendré.
mos cuidado de notarlos en adelante. Los que mas se usan para esto
son varios nisperos, ciruelos, pe rales, manzdnns, rhamnos, cornos, ave-
Uanss, robinias, falsas-acacias, aliagas, rosales, zarzas, aligustres, char-
millas, ele. ele.

Las allitanas las emplea la industria humana para formar arria-
tes y abrigos artificiales, por enyo medio la esposicion y el clima se
hallan, por decirlo asf, un tanto variados, y permiten la cultura de
ciertos vejetales, que sin esto no habrian podido aguantar el estar
en tierra y a la inclemencia. Principalmente para los Planteles son
utilisimas las albitanas, y lo son igualmente para muchos plantios
delicados, tanto en los jardines de frutales, como en las huertas y en
los jardines de recreo. En estos filtimos, la habilidad consiste en que
parezcan naturales y no puestas por necesidad; en los primeros, es
permitido, en un terreno llano, el formar arriates que hagan veces
de paredes, y permitan tambien la cultura de las primeras y de
contra-espalleras, tan bien colocadas y tan productivas como las es-
palleras.

Tienen tambien otro objeto, que es el poner un freno al viento fu-
rioso y a los chaparrones, e ignalmente el ocultar los puntos del te-
rreno que parecen mal a la vista. Ademas, en los jardines simétricos
estas empalizadas son de muchisimo uso para multiplicar los paseos,
formar setos, laberintos, ete.

Las albitanas son por lo regular como los vallados, plantios de
drboles mui arrimados unos a otros, que llegan auna altura bastan-
te grande sin desguarnecerse demasiado por abajo, y afectan la
figura piramidal, tales son las thuyas, muchos cipreses, dlamos, ete,
Sielabrigo no necesita ser mui alto, la mayor parte de los arbustos
que forman chaparro, copa o seto son propios igualmente para ello.
Se cnidan casi del mismo modo que los cerramientos, con solo la
diferencia de que no selos poda rigorosamente, y a veces nada, prin-
cipalmente por la cabeza,

Los vejetales que nos parecen mas a propdsito para formar las
empalizadas altas, o sea calles de drboles que forman selo, para que
sean hermosas y fitiles, y que nore Juieran casi ningun cuidado, son
el thuya de la China, el cipres piramidal, y el dlamo de Ttalia.

Por lo que hace a las barreras, las mas sencillas y mas agradables
estin formadas de ramas cruzadas diagonalmente o encorvadas,
formando arcos, sujetas unas a otras con alambres, y con estacas
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clavadas en el suelo. Su principal destino es formar lineas de de-
marcacion y sefialar los terrenos destinados para pasto o paseo de
ciertos animales; por eonsiguicnte, en los parques es donde se ofrece
con mas frecuencia ocasion de ponerlas.

Ultimamente, los fosos forman cerramientos con la ventaja de no
impedir la vista del campo de alrededor: bajo este aspecto, los me-
jores son aquellos cuya parte interior estd sostenida por una pared,
porque entonces se conserva la vista y se estd tan cerrado como
con una pared. En segundo lugar, los fosos tienen la ventaja de
protejer los vallados y facilitar su conservacion, haciendo su acce-
so mas dificil a hombres y animales, ademas de reeibir la aguas
superabundantes como un depdsito, para volvérselas despues a las
raices cuando el tiempo es seco: los unos forman la madre de las
aguas corrientes, y estos son los mejores y mas agradables; y los
otros son simples escavaciones, que se guarnecen de plantas her-
béceas o de vallados colocados de diversos modos. (V. el Atlas,
lims. 52 y 53.)

CAPITULO IX.

De los medios de ayudar a la naturaleza en sus producciones o de los
criaderos, cajoneras, inverndculos, estufas, ete.

(V. el Atlas, Edms, 43 y 44.)

Por estos medios artificiales de produccion, bajo el aspecto de
utilidad, se han llegado a naturalizar una multitud de vejetales
exdticos de todas clases, con los que se han enviquecido los campos,
jardines y bosques, ha mudado el aspecto de éstos, y ha hecho diez
veces mayor su riqueza; cada dia se adquieren cosas nuevas; cada
dia se ve el buen éxito de los ensayos que se hacen, y cada dia se
aumentan las riquezas del reino vejetal

Estos medios de producir y seguir en todo su desarrollo los veje-
tales exéticos no han sido menos titiles para el progreso de la ciencia
hotdnica y de la fisiolojia vejetal: las anomalias de estas plantas
han dado a conocer muchas veces la organizacion de los vejetales,
¥ el método natural, ha conseguido que se llenasen la mayor parte
de los vacfos que quedaban en éL

Por lo tocante al recreo, los medios artificiales de producir los
vejetales no han dado resultados menos felices. Se han adornado los



172 EL AGRONOMO SUR-AMERICANO,

jardines con una multitud de vejetales que no se habrian podido
multiplicar sin este auxilio: se han cubierto nuestras mesas de fru-
tas y legumbres desconocidas de nuestros antepasados, o que a lo
menos las estaciones precarias las negaban casi siempre en su estado
de perfeccion; por dltimo, gracias a estos medios, podemos mientras
que el rigoroso invierno entristece a toda la naturaleza y anula la
vejetacion, disfratar de flores y frutos que continuamente se reem-
plazan.

Vamos a esplicar los diversos medios de corseguir estos resulta-
dos: unos sirven puramente para abrigar momentineamente ciertos
vejetales delicados durante su juventud, y que padecen mucho con
Ios hielos, escarchas o con las variaciones de la atmésfera, como son
las ecampanas, los pajones, los lienzos, las jaulas, ete.

Otros se reducen a formar artificialmente un terreno mas cdlido
que el del jardin, se usan para hacer crecer aquellas plantas que no
darian fruto maduro sin este ausilio, y para criar, educar y multi-
plicar las plantas exdticas jévenes: tales son los eriaderos.

Ademas de este calor producido en el terreno, hai otros medios
que requieren una construccion particular, pero de poco costo, que
conserve este calor al rededor de los tallos, y sirven para mantener
ciertas plantas delicadas y para el cultivo de las primerizas, como
son las cajoneras, portales, elc.

Otros son edificios con buena esposicion y bien cerrados, destina-
dos a contener durante el invierno los vejetales que no podrian
aguantar los rigores de esta estacion al campo raso, y estos son los
inverndeulos,

Por tltimo, otros estdn destinados para cultivar én ellos las plan-
tas de los trépicos, y que apenas pueden sacarse de alli durante los
meses de mayor calor, como son las estufies templadus, calientes, ele.

Los ingleses son diestrisimos en la construceion y cultura de las
estufas, y entre ellos se ha estendido muchisimo, y asi en las obras
de sus buenos autores, con particularidad en las de Nicol y de
Aberomberie, se hallardn enantos pormenores se puedan desear so-
bre este punto.

SECCION I

DE LOS CRIADEROS.

El objeto que se propone el que construye un eriadero es acumu-
lar el calor: y asi la primer condicion es el que esté bien espuesto,
¥ para esto lo principal es que esté bien orientado y despues bien
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abrigado. La mejor disposicion para este terreno, y en jeneral para
los portales y estufas, es el que estén abiertos por el lado que mire
al Mediodia, y que solo estén en parte abrigados por derecha e iz-
quierda, esto es, dar al abrigo una figura inclinada, de modo que el
sol dé en este paraje mas tiempo, y que, sin embargo, los vientos
frios hallen un obstdculo y se dirijan a otro punto: por ltimo, el
fondo, esto es, la parte opuesta al Mediodia debe estar perfectamen-
te abrigada. La altura y modo de hacer estos abrigos varian muchi-
simo. En los jardines en que se cuenta con el reereo, y en todos, en
vez de paredes que parecen mal, especialmente cuando encierran
cosas de poca estension, como son los eriaderos, nos parece mejor el
que se planten algunas plantas o se hagan empalizadas o albitanas
que sirvan de abrigo y concentren el calor. Construidos de este
modo tendrin la ventaja de que no parecerdn tan feos a la vista,
de que costarin menos, y podrin variarse con mas facilidad segun
exija la esperiencia. Sin embargo, no puede dudarse que las pare-
des, bien sean blane Jueadas o nd, contribuyen a aumentar el calor,
yareflejando los rayos luminosos, ya soltando lentamente el calérico
que han absorbido durante el sol.

Escojido ya el lugar del eriadero, se debe pasar a su construceion,
y desde luego advertirémos que se distinguen, en jeneral, tres espe-
cies de eriaderos: calisnte, tibio ¥ soris, los que solo se diferencian en
el grado de calor, ¥ por lo regular pasan de una a otra a proporeion
que se van debilitando. La construccion del eriadero consiste en
acamular materias que fermenten, y que, por consiguiente, den un
calor proporcionado a la actividad de la fermentacion; en disponer-
los de modo que esta fermentacion no sea demasiado activa y que
sin embargo no cese; y por ltimo, en dar al eriadero la forma que
sea mas ventajosa para que no se pierda este calor y para que se
dirija precisamente a la superficie, que es la parte principal y mas
esencial, porque sin esto seria nula su utilidad.

Un eriadero consta de dos partes distintas. La inferior es un
monton de materias putrescibles propias para dar calor, que hace el
oficio de un horno subterrdneo. La superior es una capa de tierra
mas 0 ménos gruesa, mas o ménos bien preparada, destinada a sos-
tener y alimentar los vejetales, como la tierra comun, y a penetrarse
del calor de la parte inferior para comunicarle a las plantas, Sean
los que quieran los mantillos artificiales que se escojan, segun lo que
8¢ quiere cultivar en el eriadero, para su composicion es mui esen-
cial que esta tierra sea lijera, que la pueda penetrar con mucha fa-
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cilidad el agua y el gas, y al mismo tiempo sea sustanciosa. Porque,
efectivamente, por una parte es indispensable que la penetren econ
facilidad los miasmas calientes que suben de la parte inferior, y por
otra, no ha de presentar un estorbo insuperable al agua y al aire, u
oxfjeno, que son necesarios para Ja fermentacion, y a los que por
consiguierite ha de dejar paso libre para que lleguen a la capa in-
ferior.

Como todas las sustancias animales y vejetales son capaces de
fermentar, todas ellas son buenas para componer el fondo del eria-
dero: pero no todas lo son en ignal grado, y ademas, es regla jeneral,
que cuantas mas hai, tanto mas activa es la fermentacion, eon tal
que las partes de que se compone el fondo puedan recibir facilmen-
te el aire y Ja humedad. Estos conocimientos deben servir de base
cuando se construye un criadero para escojer los materiales y deter-
minar el grueso que han de tener, segun el calor que se quiera dar
al eriadero.

Las sustancias que deben escojerse son las vejetales mui dividi-
das, como son hojas, recortes, pajas y heces de la fruta, impregna-
das de deyecciones animales. Estas, como mucho mas activas y dis-
puestas a descomponerse, comunican a la masa una fermentacion
que las snstancias vejetales solas tendrian dificultad de poder con-
seguir. Luego toda clase de estiéreol es bueno para formar eriade-
ros, y los que mas se usan para esto son las pajas que han servido
de cama de los animales. Se puede ver arriba la enumeracion de las
principales cosas que se usan como estiéreoles y sus ventajas. Debe-
mos advertir que no se deben escojer para los eriaderos sustancias
cuya fermentacion se acerque a su término; porque enténces la fer-
mentacion y de consiguiente el calor son decrecientes, y a poco
tiempo nulos. Los eriaderos sordos o tibios pueden hacerse con ho-
Jjas, ocon una corta cantidad de estiéreol: las heees de la fruta, mez-
cladas con paja, y sobre todo el orujo, hacen los eriaderos mui
calientes,

Lo primero que hai que hacer para formar un eriadero es prepa-
rar el terreno, lo que se reduee a escojer un pedazo de tierra que no
sea ni mui seca, ni mui hiimeda, o reducirla a que sea ast; lo que 1o
pide mucho trabajo, porque el espacio nunea es de mucha estension,
8i el terreno es demasiado hiimedo, se proporciona el que se escurra
al agua, y se le echa una capa de cascajo o de arena; si al contrario
es mui seco, se revuelve y se mezela con €l tierra mas tenaz, para
que estorbe al agua el correrse demasiado pronto. Unas veces se es-
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cava el terreno para poner las materias putrescibles, y en este caso
el eriadero toma el nombre de encajonndo, Otras veres se construye
sobre el terreno que estd nivelado, y entdnces se llama cercado, Aun-
que estos en jeneral son mas activos, por la razon de que las mate-
rias que producen el calor al descomponerse reciben mas ficilmen-
te el contacto del aire y del agua, como es ficil dar a las primeras
las mismas ventajas, ya sea formdndolas de materias mas desmenu-
zadas y mas descomponibles, ya haciendo que tengan comunicacion
con el aire y el agua, a nosotros nos parecen mui preferibles a los
cercados. Porque efectivamente tienen la ventaja para Ia vista que
son mas aseados que estos, que son mas ficiles de construir, que
duran mas, y economizan el combustible, esto es, el estiéreol, por-
que es mui poco el calor que se pierde para el eriadero, y asf no es
necesario que la capa de estidreol sea tan gruesa. Vamos, sin embar-
go, a describir la construceion de los eriaderos cercados, porque se ha
- estendido mucho su uso.

Se empieza nivelando el terreno y marcando el espacio que ha de
cojer el ecriadero: su lonjitud es arbitraria, y el ancho varia de tres
a siete pids. Hecha esta preparacion, se pone el estidreol en el fondo
del criadero que estd preparado, y se forma una capa de ¢l que
tenga de uno a cuatro pids de grueso, segun el calor que se quiere
que tenga y las materias de que se ha formado la capa. Se pone, pues,
el estiéreol de modo que tenga dicho grueso, poniendo cuidado que
al rededor se pongan las partes mas largas, con el fin de que se pue-
dan levantar cuando cargue sobre esta eapa una poreion de tiera:
de este modo los lados quedarin lisos y bien ignales y enteros. Cuan-
do el estiéreol estd ya preparado y puesto en su lugar, se apisona, y
si no tiene mucha disposicion a fermentar o estd mui seco, se le rie-
ga mucho. Se deja asi durante algunos dias para que se recaliente.
Luego se cubre de una capa de mantillo, preparado del modo que se
acostumbra para ¢l destino que ha de tener el eriadero, y que ten-
gauno o dos piés de grueso. La fermentacion contintia con mucha
fuerza durante algunos dias, y enténees seria mui peligroso el sem-
brar o plantar en este criadero abrasador: la duracion de esta fer-
mentacion varia muchisimo; pero se conoce con facilidad cuando
tiene ya el grado de calor que conviene, metiendo en €l la mano oun
termdmetro,

Los eriaderos encajonados se construyen casi del mismo modo,
con solo la diferencia que estén escavados en la tierra o cercados de
un cajon de madera o de una pared. Por lo demas, sus dimensiones
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en todas direcciones, el grueso y la composicion de las capas, el
grueso y la fermentacion y los medios de acelerarla son los mismos.
Vamos a decir el modo de construir la mayor parte de criaderos
que nos parece mejor, mas hermoso y mas econémico.

Se empieza escavando en tierra una especie de cajon que tenga
de hondo lo que ha de tener de grueso la capa de estiéreol que se
intenta echar. Es indtil el guarnecerle de pared, porque es un gasto
supérfluo y aun perjudicial; pero seria bueno el guarnecer toda la
cirennferencia con malas tablas. Se debe, pues, disponer de modo
que la capa de estiéreol que se eche venga a nivel de la tierra de
alrededor y que esté exactamente contenido en la escavacion. De
este modo serd mui corta la cantidad de calor que se pierda y toda
se dirijird inicamente en beneficio de la tierra que debe calentar;
se graduard mejor, y por consiguiente sevd mas iznal y durard mas.
La capa de mantillo, que se carga sohre el estiéreol, se unird con el
terreno de alrededor y formard una platabanda dispuesta en albar-
dilla o en declive, cass que se quiera que las plantas reciban mas
perpendicularmente los rayos del sol. En los lados de la escavacion
se hardn de trecho en trecho una especie de regueras, que subsis-
tirdn abiertas para que se pueda reconocer el estado de la capa
de estiéreol. Por éstas se introducirin con facilidad el agua y el
aire necesarios para la fermentacion, sin causar una pérdida de calor
como en los criaderos desnudos. La construccion de éstos es mucho
mas ficil que el de los eriaderos cercados, porque no hai mas que
llenar las escavaciones de estiéreol. Advertimos que si se adopta nues-
tro método, como todo el calor lo aprovechard el criadero, éste seria
demasiado caliente si se diese a la eapa de estiércol tanto grueso
como en los criaderos cercados, porque solo dos piés de estiéreol
dan un calor bastante grande. Otra ventaja de estos criaderos es
que no hai cosa mis ficil que mantenerlos, y con los otros sucede
muchas veces que se desfiguran y es dificil el recomponerlos sin
perjudicar a las plantas que se estin eriando.

Los semilleros se hacen en criaderos lo mismo que en la tierrs;
pero muchas veces las plantas jovenes que han dado las semillas,
las estacas o los acodos, se ponen en tiestos, que se entierran en el
eriadero para que participen de su calor sin necesidad de trasplan-
tarlas. Los plantios se hacen en ellos del modo regular; pero con
frecuencia ocurre el tener que echar mano de las campanas, pajones
¥ portales para abrigar y mantener calientes y hiimedas estas plan-
tas jévenes, que por lo comun son mui delicadas, Pero todos estos
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pormenores pertenccen a los articulos especiales. Aun en los jardi-
nes mismos en que no se dedican a eriar plantas primerizas, ¥ en
que solo se ocupan de las plantas de recreo, es indispensabla tener
un pequeiio criadero para la primera educacion de ciertas flores ¥
arbustos.

SECCION II.
DE LAS CAJONERAS Y PORTALES,

Las cajoneras son eriaderos en gue se ponen en ciertas ocasiones,
o de asiento, paredes de ladrillo o madera, o vidrieras a propdsito
para contener las plantas y para mantenerlas con un ealor igual al
del terreno en que se hallan. Son unas estufas pequefias en que se
crian plantas de poca altura y en las que se mantiene, por lo regu-
lar, cierto calor solo por el eriadero que forma el suelo. Estas cajo-
neras son los medios mas jeneralmente adoptados por los jardineros
para tener frutas y legnmbres fuera de tiempo y durante el invier-
no. Ademas, tienen destino especial y de mucha estension en los
jardines de flores, y es el de multiplicar y conservar muchos veje-
tales poco altos, mui raros, mui hermosos y mui delicados, que la
mayor parte florecen mui pronto y necesitan un temple mas bien
uniforme que subido. Las cajoneras y los portales, que solo se dife-
refician en ser mayores o menores, son perfectamente cual se re-
quiere para llenar dichos objetos. Aun dado que uno no se dedique
al cultivo de estas plantas, en todo jardin en que haya algun es-
mero debe haber algunas cajoneras para tener a lo menos primeri-
zas. En ellas se siembran mui temprano melones y guisantes: en
ellas se crian fresas, ensaladas, espArragos, ete; en una palabra, toda
clase de legumbres, que dan su fruto uno o dos meses antes que los
que estén en tierra y en la esposicion mejor que pueda dérseles.

Una caja es un criadero comun, pero pequeiio, tal como le hemos
descrito en la seceion precedente, que estd encerrado en una caja
de madera gruesa, algunas pulgadas mas alta que la tierra conteni-
da en ella, a la que se le pone una tapa, que es un marco con vi-
drios que se abre y se cierra como se quiere. La caja debe cons-
truirse de modo que la vidriera estando cerrada quede cerca de
veinticinco grados inclinada al mediodia para que las plantas reci-
ban mas perpendicularmente los rayos solares. Estas tapas con
Vidrios es preciso que no sean mui grandes para que se puedan
abrir con facilidad y que se vicien menos. El punto esen;.‘-;al para



178 L AGRONOMO SUR-AMERICANO.

que la caja sca buena, es el que esté cerrada herméticamente. Segun
eso, la caja debe bajar hasta el fondo del crindero: las tablas de que
estd hecha deben unirse por correderas; por Gltimo, Ja vidriera ha
de estar encajada y entrar en la caja. Por lo que hace a los eriade-
ros destinados para cujis, vale mas el cavarlos profundamente, pero
en el suclo, de modo que la vidriera, con corta diferencia, esté ras
con tas de la tierra por la parte mas baja, porque de este modo pe-
nebra menos el frio. En todo caso, siempre es bueno poner al rede-
dor de Ia caja paja de la que ha servido de cama a los animales; lo
que formard a modo de un criadero esterior, y es indispensable te-
ner gruesos pajones para todas las cajas, que se ponen y quitan
conforme el temple; y ademas, euando el frio aprieta, es preciso afiadir
pajaza. Por tltimo, cuando el tiempo lo permite, es preciso dar con
mucha frecuencia ventilacion a estas plantas, dejando entrar el
aire, para lo que se abre la vidriera mas o menos segun parezca que
conviene. Cnando ya no hai que temer que sobrevenga minguna
helada, se quita regularmente, no solo la tapa de vidrios sino la
caja, y se dejan los vejetales enteramente descubiertos. Esto se
hace particularmente con las flores que son de especies de que se
quiere disfrutar.

Estas cajas se usan mucho por los jardineros que eultivan plan-
tas con el ohjeto de vender las floves, de las que desean tener fores
todo el afio, e igualmente no solo para tener primerizas, o sea fru-
tos anticipados, sino para tener frutas y lecumbres durante el in-
vierno. Las cajoneras son cajas grandes, que por lo regular tienen
los lados de ladrillo, y contienen una estufa, pero sin olvidar el au-
silio que dan los eriaderos, que ocupan la mayor parte de ellas. Se
deben enterrar como las cajas y ponerles al rededor pajaza: por la
parte superior estd tambien cerrada con una tapa que es una vi-
driera: los vejetales que se cultivan alli estdn en el suelo o en ties-
tos enterrados en el estidreal,

SECCION IIT,

DE LOS INVERNACULOS Y EsTUFAS FRIAS,

Los naranjos han sido en algunos paises los primeros vejetales
que no pudiendo aguantar el frio de aquellos climas, se han encerra-
do dentro de edificios, para que resguardados pasasen el invierno.
De esto ha dimanado que a todo edificio en que se meten las plan-
tas durante los frios y que estd destinado para abrigo de los veje-
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tales delicados, se le llama inverndculo. Los inverndeulos se distin-
guen delas estufas en que los primeros son puramente un medio
de eonservacion y no de produccion; porque las plantas se ponen en
ellos para abrigarlas de la intemperie, y rara vez vejetan en aquel
puesto. Otra diferencia esencial hai entre estos dos edificios, y es
que el inverndculo no necesita que se le caliente, con tal que esté
bien espuesto, perfectamente cervado, tapadas las vidrieras y rendi-
jas con esteras o pajones hien dobles; basta por lo regular que ten-
gan un temple de algunos grados de calor sobre cero, que es lo que
se necesita para conservar los vejetales qus se ponen en el inver-
ndiculo (1).

Cuando hai pocas plantas de las que necesitan invernfeulo, basta,
el destinar para esbo una pieza en el piso bajo que esté bien espues-
ta. Cuando son edificios construidos eon otro objeto los que se des-
tinan para invernicalos, el inconveniente que sucle haber es que
no tienen bastante luz ni suficiente calor, y que todos los vejetales
que se meten en ellos no estdn a la luz; esto, sin embargo, se reme
dia abriendo mas las ventanas y tapando estas y las demas abertu-
ras con esteras o pajones durante los frios y las noches; y asi puede
quedar habilitado el edificio.

Cuando se construye un edificio espresamente para inverndculo,
debe estar espuesto de modo que le dé el sol las mas horas que sea
posible, y situado en un paraje que no sea mui hiimedo ni donde
batan los vientos frios. En caso que el terveno fuese hiimedo, se le-
vanta el suelo del edificio para que se remedie este defecto; ademas,
serd mas caliente el edificio si estd encajonado y terraplenado por
la parte de atras. El ancho, lo largo y lo alto del inverndculo varia
conforme al niimero de plantas que se ha de poner en él y la altura
de estas; a veces hai algunas que pasan de treinta pids de alto y
estdn en cajones. Como la mayor parte de plantas necesita que las
d¢ la Iuz, por eso no se ha de dar mucha anchura al edificio, sin
embargo que esta regla no interesa tanto en los inverndeulos como
en las estufas, porque a muchisimos de los vejetales de inverndculo

(1) Esto os tan elerto que el mejor inverndeulo seria aquel en que el termémetro de
Réaumur se mantuvicse constantemente a cero. Pero comu seria imposible mantenerlo a
esta temperatura sin que varisse, por eso es preciso que haya lumbre en él; pero de
modo que el temple jumas eaté bajo cero ni pase de eineo grados. Tal vez vale mas
que ¢l termémetro sefinle uno o dus grados bajo cero, que el que suba a ocho o diex

grados, porque este grado de calor aceleraria demasindo la vejetacion y lus plantas se
8hilarian,
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se les cae la hoja todos los aiios, y asi pueden sin ningun riesgo es-
tar en paraje oscuro. A

La pared de la espalda, que es la del lado opuesto n} tlll.".(ll(‘ldla,
ha de ser gruesa y sin ninguna abertura, y aun serd mejor si puede
estar abrigada por otra cosa. Las dos cabeceras pueden hacerse de
pared, y no hLai inconveniente en que se abra EI.X ellas !a puerta de
entrada, si esto conviene a la situacion del edificio, y si es mas ed-
modo entrar por alli que por la fachada. La parte de adelante, que
mira a mediodia, se ha de formar de pared con grandes y muchas
ventanas, bien rasgadas, las que deben tener vidrieras, puertas con
postigos, dobles puertas o a lo menos cortinas de pajones o de este-
ra. La puerta, donde quiera que se situe, debe ser bien grande para
que se puedan meter y sacar las plantas sin riesgo de que tropiecen
y se echen a perder, ni haya necesidad de inclinarlas para meterlas
dentro. Esta pieza tiene su techo regular, pero a veces tiene solo el
caballete del tejado. Hai inverndculos que tienen cielo raso, que se
cubre de moho, y encima tienen otro techo, lo que tiene la ventaja
de conservar ¢l calor y disminuir la humedad, sin gue el aumento
del costo sea mui grande. Al techo unas veces le dan la figura de
un caballete, y otras solo le dan wvertiente o inclinacion a un lado.
El desvan, que estd sobre el inverndculo, sirve para meter en él to-
dos los instromentos y muebles que corresponden al inverndeulo, y
para que pueda vivir alli el mozo que cuida de él.

En todo inverndeulo, a no ser mui pequenio, se han de dejar dos
pasadizos que corran de uno a otro lado todo lo largo: el uno pegado
a la pared del fondo, porque ninguna planta debe estar arrimada a
esta pared, el cual sirve para poder pasar y revistar las plantas que
estdn en el peor sitio, por la parte por donde estin mas espuestas a
podrirse: el otro ha de pasar por medio, delante de los drboles ma-
yores, que son los que se ponen en este sitio, porque el centro se
destina para los cajones y para las plantas mas altas, cuidando de
eolocarlas por érden, poniendo las mas altas mas hdcia el fondo. De-
tras de esta linea de drboles siempre verdes, se pueden poner los que
pierden la hoja, los enales pueden estar sin inconveniente en la oseu-
ridad. Por la otra parte de este pasadizo, esto es, hdcia las ventanas,
a lo largo, arvimados a las pavedes que hai de ventana a ventana, y
por toda la lonjitud de la pieza, se ponen las plantas que estdn en
tiestos y necesitan luz, poni¢ndolas del modo que convenga mas a
los mismos vejetales, y que sea mas eémodo para el uso y para el
cuidado que se ha de tener de ellos,
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Las plantas que se eultivan en invernieulo no requieren todas ni
el mismo calor, ni la misma humedad; para que todas prosperasen
y se conservasen perfectamente, seria preciso tener muchos inverng-
culos; pero uno solo cuesta mucho, y asi es mui raro que haya un
propietario tan aficionado a esto que tenga dos. Es, pues, preciso el
mantener la atmdsfera del inverndeulo, como la de las estufas, en
un término medio que no pueda perjudicar mucho a ninguna planta
de las que contiene: las plantas que mas cuestan de conservar en
buen estado en los inverndcalos comunes, son las del Cabo de Bue-
na Esperanza. No obstante, sin mucho costo, se podria dividir un
inverndculo en varias partes por medio de tabiques, y dar a cada
parte el ealor conveniente, abriendo o cerrando la comunicacion eon
la pieza que es foco del calor mayor.

La época en que las plantas se han de meter en el inverndeulo es
cuando empieza el frio; pero como no todas son igualmente delica-
das, se han de meter y sacar del invernfculo a épocas diferentes.
Durante el invierno y la primavera, se abren las ventanas cuando el
tiempo lo permite, y se cierran los postizos; y asimismo se corren
las cortinas de esteras o se ponen los pajones cuando lo pide el tiem-
po; ¥ loque es durante el invierno, casi todas las noches. Cnando ya
no hai que temer que sobrevenga alguna helada se dejan las venta-
nas abiertas; al prineipio solo durante el dia, pero despues toda la
noche, con el fin de que poco a poco se acostumbren las plantas al
aire esterior. Por filtimo, atendiendo a las cireunstancias de la at-
mosfera y a la delicadeza de las plantas, se las saca del inverndculo
desde mediados de octubre hasta la mitad de noviembre, y se colo-
can en grupos por el jardin, o formando lineas, segun el objeto que
tenga el jardinero, o el gusto del duenio de la posesion.

SECCION 1IV.
DE LAS ESTUFAS CALIENTES.

Hai estufius de muchas clases, segun el grado de calor que deben
tener y segun el jénero de cultivo a que se destinan; y como en
ellas, deben hallar los vejetales el clima y el terreno que les convie-
ne, han de diferenciarse mas que los inverndeulos, como que difie-
ren mas el clima y el terreno natural de estos vejetales.

Como las estufas se tienen con el objeto de que vejeten las plan-
tas que se ponen en ellas, y para conservar otras muchas todo el
afio, es preciso mantenerlas con eierto ealor, que solo se las puede
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dar con fuego artificial, y haciendo que las dé bien el sol en todas
las estaciones, sea la que quiera la altura de este astro sobre el ho-
rizonte; y asi es que no pueden tener cielo raso, ni un techo llano.
Estas son las diferencias principales entre las estufas y los invernd-
culos, las enales producen en su construccion las modificaciones
signientes:

La pared del lado opuesto al mediodia, ha de ser, como en los .
inverndiculos, gruesa y sin ninguna abertura, pero a proporcion mas
alta que en €stos, para que todo el declive del techo, 0 a lo menos la
mayor parte, se dirija toda al mediodia. La altura de esta pared
depende ademas, no solo de las plantas que se quieren cultivar en Ja
estufa, sino tambien de la mayor o menor oblicuidad de los rayos
solares durante la mayor parte del ano; porque el calor, que es lo
que se husca, es tanto mayor, cuanto los rayos solares se acercan
mas a la perpendicular, y asi se ve que debe darse al techo una
inclinacion tanto mayor, cuanto el sol por su curso se eleva menos
sobre el horizonte; es decir, enanto mas alta sea la latitud del pais
€n que uno se encuentra.

Pero como, construidas de este modo, deberia haber una gran dife-
rencia de altura entre las diversas partes del edificio, lo que estor-
baria para su uso,«l método que estd actualmente mas jeneralmente
adoptado, consiste en hacer la fachada perpendicular y mas o menos
alta, segun ha de ser el edificio, y dar a la otra parte una elevacion
tal que el techo tenga cuarenta y cinco grados de inclinacion, bien
yue no perjudicard el que tenga mas. Toda la fachada y el techo se
componen de vidrieras, perfectamente ajustadas unas o otras, y
dispuestas de modo que puedan abrirse y cerrarse con muchisima
facilidad. En el techo hai cortinas de estera o pajones arrolladoss
que se pueden correr al momento que haya la mas pequena varia-
cion en la temperatura y a la menor sefial de hielo,

La disposicion interior de las estufas puede ser igual a la de los
inverndculos, es decir, que se colocardn los vejetales con cierta gra-
duacion, bien sea que estén en el suelo o en una graderia. Bien « jue,
como la luz en las estufas entra por todas partes, esta colocacion no
es tan rigurosamente necesaria como en los inverndeulos. Ademas
que por lo regular los tiestos en que estdn las plantas se entierran
en la casca o en tierra, que favorecen la vejetacion ¥y mantienen las
raices con cierto calor suave; a veces tambien se plantan los vejeta-
les en la tierra misma de la estufa; pero el método primero es pre-
ferible, porque es dificil que unas plantas que estén tan préximas g
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otras no se perjudiquen entre sf, y ademas, porque su mudanza de
puesto y de posicion es entonces mas peligrosa y mas dificil.

La mayor parte de las estufas se calientan ¢'n estufas que se
colocan en los estremos o estdn empotradas en las paredes, y de las
que salen cafiones que corren todo el edificio, esto es, atraviesan de
una parte a otra; pero otras veces, y esto es preferible, se calientan
por medio de unos hornos pequefios que hai debajo del suelo de la
estufa, de los cuales salen varios cafiones de hierro, de tierra o de
cobre, por euyo medio se distribuye el calor por todo el suelo de la
estufa, y despiden de trecho en trecho un aire caliente por las bocas
del calor; para esto son mui buenos los tufios fiemivores, que distribu-
yen el calor dirijiendo el humo al foeco de la combustion. En
todos estos casos, para combustible sirve la leiia, el carbon de piedra
o la turba, y el fuego nunea debe ser mui fuerte; pero importa mu-
cho el que siempre se mantenga, especialmente por la noche. Cuando
el sol estd claro, aun cuando sea en mitad del invierno, se puede
dejar apagar la lumbre, pero ésta se necesita desde el anochecer y
al amanecer. Bien que lo que debe servir de regla para esto es el
calor que hai en la estufa, en el supuesto (ue en jeneral toda estufa
debe estar a quince o veinte grados de calor del termémetro de
Réaumur, por lo que es indispensable el que haya en ella este ins-
trumento.

Pero el modo de calentar por medio del vapor, universalmente
adoptado en la actualidad de las cercanias de Londres, es infinita-
mente preferible a todos los demas. Aunque es cierto que el primer
desembolso para establecerle es mayor, el mantenerle y el alimen-
tarle cuesta mucho menos; los efectos son mucho mas ciertos; y por
{iltimo, un hornillo solo basta para caldear una estufa inmensa; pero
es necesario el que se dirija bien su construccion y los conductos
para distribuir el vapor. Esto mismo se requiere en los hornos que
10 despiden mas que aire caliente al hogar.

La cultura de una estufa acarrea mucho trabajo y exije el mayor
cuidado del jardinero encargado de ella. Ha de tenera la entrada
una antesala para que estorbe el que el aive esterior penetre en ella
de pronto cuando se abre la puerta: esta sirve tambien para que el
jardinero pueda trabajar alli en quitar las plantas de unos tiestos
para ponerlas en otros, en renovar las raices, en quitar las partes
danadas o perdidas, y en otras labores. En esta pieza guarda tambien
los instrumentos de uso diario, y es donde tiene las tinajas llenas
de agua para regar los tiestos y plantas de la estufa. Debe vivir en
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el cuarto que cae sobre esta antesala, porque es indispensable que
un hombre que esté constantemente en este puesto, y que sea mui
cuidadoso, esté a la mano para acudir a mantener la lumbre y a
precaver cualquier desgracia que pudiese ocurrir.

El cuidado regular consiste en examinar con atencion todos los
vejetales, en quitarles las hojas podridas, limpiarles el polvo o el
moho que se haya criado en ellos, revolver un poco la tierra delos
tiestos y regarlos euando se conoce que lo necesitan. Durante el in-
vierno, en jeneral estos riegos no son grandes, y en esta estacion es
en la que es preciso duplicar el euidado para evitar el que se intro-
duzea el aire frio, y cuidar de que se corran las cortinas de estera o
los pajones sobre los vidrios, especialmente por la noche. No se ha
de dejar que entre absolutamente el aire esterior mas que cuando es
mui templado, y poralguna ventana, para renovar la abmésfera ha-
meda y mui concentrada tan perjudicial a las plantas, lo que debe
ejecutarse cuantas veces sea posible.

Estos son los cuidados regulares del invierno, pero la venida de
la primavera trae otros consigo. Lo mismo que los vejetales de in-
verndculo, a los que puede aplicarse cuanto hemos dicho, las
plantas de estufa, mas o ménos delicadas, no pueden sacarse todas
de la estufa a un mismo tiempo, ni meterse en ella el mismo dia.
Esta época varia desde que principia el calor, o sea desde que, por lo
regular, las noches se mantienen a una temperatura de quince grados
de Réaumur; y asi todas las plantas que no se han de eriar precisa-
mente en la estufa, pueden sacarse de ella y dejarse al aire libre.

Pero dntes de sacar o meter las plantas, sea en la estufa o en el
inverndenlo, se ha de ejecutar la operacion  de quitar de un tiesto
para poner en otro todas las que lo necesiten: para algunas plantas
basta que se haga una vez cada afio o cada dos afios, o a lo ménos,
en caso de no ponerlas en un tiesto mayor, es preciso renovarles la
tierra o parte de ella,

Para los vejetales mui grandes que estin en cajones es preciso
tener una polea para que atando la caja con una cuerda se levan-
ten, y asi se puede desmontar o desarmar el cajon; se limpia, se re-
Jistran las raices de mas a fuera, se refrescan, ¥ dado que el cajon
sea ya pequefio, se pone la planta en otro mayor, y sea como quie-
1a, siempre se llena de tierra nueva preparada como conviene al ve-
Jetal. Hecha esta operacion, se le da un gran riego, y durante algu-
nos dias se le resguarda del sol. (Véwse el Atlas, Lims, 5 y 62

La operacion se reducea lo mismo para los vejetales que estdn en
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jarrones o macetas, pero para mudar estos, basta volver el jarron y
sacudir lijeramente por atras para que la planta se desprenda con
el cepellon, y al instante se hace lo que acabamos de decir.

La composicion de las tierras para mudar las plantas de unos ties-
tos a otros, varfa infinito segun los vejetales en que se hace la ope-
racion, pero siempre ha de ser mui sustanciosa y mui cargada de
mantillo: en jeneral estas tierras se pueden reducir a cuatro espe-
cies, de las que el jardinero ha de tener unos montones a su dispo-
sicion. Estas son: la. tierra de naranjos, para los vejetales grandes:
otra en que domine lu tierra de bruyere, pava las plantas del cabo:
otra en que domine el mantillo de estiéreol, paralas plantas que nece-
sitan mas alimento, y por Gltimo, un mezela de tierra franca y man-
tiflo de hojas, para el mayor nimero: todas estas tierras, dntes que
se usen, han de estar pasadas y cernidas.

El mismo enidado requieren las plantas que constantemente han
de permanecer en la estufa, pero ademas necesitan muchas veces
que se las abrigue con portales de un golpe de sol, que es mas peli-
groso a traves de los eristales en un aire estancado que fuera, y

tambien necesitan el regarse con mas abundancia que las que estin
al aire libre.



SEGUNDA PARTE.

OPERACIONES PARTICULARES DEL CULTIVQ
0 AGRICULTURA PRACTICA.

Para mayor claridad, dividirémos esta segunda parte en cuatro
divisiones, de este modo:

La primera division comprenderd el cultivo de los cereales, de las
plantas leguminosas y de los prados;

La segunda, comprenderd el cultivo de las hortalizas y demas
plantas propias de las huertas;

La tercera, el enltivo de los drholes frutales de todas las especies
que pueden prosperar en el clima de Chile;

La cuarta, en fin, se ocupard, con alguna estension, del eultivo de
las flores, de los arbustos de los jardines, y de algunos drioles de
adorno—Esta parte ird precedida de las esplicaciones convenientes
sobre el modo de formar los jardines, tanto pequefios como de pai-
saje, ete.

125" En un sequnds tono nos ocuparémos del cultivo de las plan-
tas y drboles industriales, comprendiendo la vifia, el cdfiamo, el algo-
don, el tabuco, Ia morera, el olivo, ete., con las industrias agricolas
correspondientes. El mismo tomo comprenderd las instrueciones ne-
cesarias para la proereacion y crie de las abejos, de las aves de corral,
de los animales domésticos, de los peces, ete.
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PRIMERA DIVISION.

DEL CULTIVO DE LOS CEREALES, DE LAS LEGUMBLRES Y DE LOS PRADOS.

CAPITULO PRIMERO,
Cultivo de los cereales,

Se comprenden bajo el nombre de rereales las plantas cultivadas
por sus granos o semillas con las cuales puede hacerse pan, Por esta
razon han llamado siempre la atencion de los hombres, siendo su
cultivo mui antiguo. Los griegos atribuian la ereacion de los cerea-
les a la diosa Ceres o al menos quicn los habia introducido en su
pais—No deben confundirse estas semillas con los granos harinoses,
pues estos son los que poseen bastante féeula y gliten para dar una
harina mui apropiada con el ohjeto de reemplazar la de los cerea-
les en eualquier operacion que no sea la panificacion o fabricacion
del pan.

Se ignora en qué sitio de la tierra erecen espontdneamente los
cereales, si hai localidades en que asf suceda y de los que se debie-
ron haber sacado en su orfjen, pues nada hai que compruebe se
hayan encontrado en sitio alguno sin cultivar. Se consideran como
tales el trigo, eenteno, ecbada, avena, maiz, nrroz, panizo y el trigo ne-
gro o sarracénico, que aungue por sus caractéres no corresponda a
los cereales, puede, sin embargo, m,unpmnderse entre ellos por dar
un grano con el que es dable formar pan.

SECCION L
DEL TRIGO.

Ocupa el primer lugar como planta alimenticia del hombre. Su
grano es, entre todos los de las gramineas, el que da mas harina, la
que mas abunda en prineipios nutritivos y la de que se hace el me-
Jor pan. Asi es que se ha dicho con razon: el (rigo es la planta mas
preciosa, la mas il para el hombre y el mejor don que ha podido ha-
eer la Divinddad, Es para un gran nfimero de pueblos la riqueza del



188 EL AGRONOMO SUR-AMERICANO,

ciudadano y por lo tanto de la nacion, la que pone y fija el precio
de los demas comestibles; en una palabra, la base y medida de la
riqueza nacional, Como su produccion no es hastante abundante en
algunos paises de Europa, se ven en la necesidad de suplirle por el
centeno y por el maiz, recurriendo tambien a otros eultivos,

Los trigos duros o recios dan setenta partes de pan por ciento de
harina sin cerner, y los blancos o tiernos hasta noventa por cientor
cosa que debe tenerse en consideracion por las aplicaciones que po-
dréin hacerse en sus mezclas para la fabricacion del pan.

PRINCIPALES CLASES DE TRIGD QUE SE CULTIVAN EN ESPARA.

Segun el agrénomo espafiol don Simon de Rojas Clemente, los
trigos se pueden dividir en escafias, frigos comunes y {rigos poloreses
o polucos. Tratarémos de cada uno de ellos separadamente, hacién-
dolo solo de aquellos que se cultivan en Espania, cayo clima, como
es sabido, es equivalente al de Chile, pudiéndose, en consecuencia,
cultivar los mismos granos en ambos paises.

8L Escasas—El grano se conserva con su envoltura, y como
es dificil despojarle de sus cdsearas o camisillas, se suele moler con
ellas. Prospera en las sierras, resistiendo las vicisitudes de la at-
mésfera, la humedad, el calor y grandes sequias, Crece debajo de la
nieve como el centeno, y nunea se hiela ni enferma. Conservado en
sus envolturas, no la atacan los insectos. Da una harina blanea, li-
Jjera, ansiosa de agua y mui buena. Se consideran como tales:

1.° La pequeiia escaiia o eseaiia menor lampiia, llamada en Cata-
lufia espelia comun. Suele reemplazar a la cebada, y con su harina
se hace un pan mui blanco y sabroso, pero poco nutritivo.

I 2° La pequeiia escaiie vellosa. Se diferencia de la anterior por el
vello que cubre su espiga.

3° La escaiia melliza o de dos earreras. En Navarra la llaman
escandia y en Catalufia espelta bassona. Se diferencia de la lampiiia
chica en que sus espigas son mayores, menos apretadas y en que
cada espiguilla parcial contiene dos granos rollizos y sin aplastar.
Se cultiva con las dos variedades que de ella se hacen por la direc-
cion de las espigas en Asturias y Navarra,

42 La escaiia mazorral. Su espiga es densa y cubierta de un
vello tan suave como seda. Se cultiva en la provincia de Burgos y
aun en la de Cuenca.

5" La escanda lampiiia o escaiia yrande o mayor sin pelo, Sus
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espigas son eomprimidas, flojas y eon barbas; las ventallas encierran
dos o tres granos, y se la monda en molinos apropiados. Se cultiva
en Asturias.

6.2 La escanda vellosa o escafin mayor peluda. Solo se distingue
de la anterior porque su espiga tiene vello; la hai blanea y de un
negro azulado.

70 La escandn mocha. Se diferencia de la lampina por lo escaso
y corto de sus aristas. La hai con espigas blancas y rubias.

§ II. Tricos comuNes, Desprenden en la era su envoltura y
dejan el grano libre, limpio, desnudo o mondo. Se encuentran como
tales:

12 El trigo chamorro comun, lompiiio o lejitimo. La espiga carece
de barbas, su grano es blanco o de piel delgada, da poco afrecho,
pero un pan eandeal fino por escelencia, Si se retarda su recolec-
cion, las espiguillas se desunen de la raspa con facilidad y vician el
grano. De aqui la necesidad de acelerar la siega. Es el mas acome-
tido de los enemigos animados, tales como los pdjaros, gorgojo y
ratones v el que se conserva menos; pero al mismo tiempo el que
encepa mejor, matea o ahijen mas, el que mejor prospera en los te-
rrenos frios, montuosos, lijeros, secos, sombrios y hiimedos, espues-
tos a tenderse, a padecer el tizon, afiublo o rova. Se eultiva en
muchas provincias de Espaiia y especialmente en ambas Castillas.
Los hai de cafias mas o menos hueca y aun llena, de espiga blanca,
jaspeada y rubia, de grano rubio mas o menos blanco y blando y
con las espiguillas mas o menos aproximadas, como en el chamorro
apretado, Hai sitios en que es tremesino.

90 Thigo “chamorro velloso, Se diferencia del chamorro comun en
los muchos pelitos que cobija su espiga y en la cortedad de las
aristas. Procede de los paises del norte de Europa, siendo mui co-
mun en Suecia y Normandia. .

89 Trigo candeal lampiiio. Se denomina tambien tremesing, lre-
meson, tremés, tremesi. Se diferencia del chamorro comun en las
aristas deparramadas que erizan las espigas, implantdndose hasta
en el punto que ocupa el rejoncillo en el chamorro. Es el mejor
para tremesino, y de aqui el llamarle en muchas partes trigo de
primavera. Lo hai de espiga blanca y de espiga rubia o matizada.

40 Trigo candeal velloso. Es ficil confundirle con el anterior, pues
solo le diferencia el vello que tiene en algunos sitios.

52 Trigo redondillo lampiiio o moriseo. El grano casi siempre es
corto, mui truncado, relleno y redondito, mas o menos dorado, a
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veces rojo y nunca blanco, a no ser cuando se braga. El frote cau-
sado por los vientos salta de cuajo sus aristas, dejando muehas es-
pigas perfectamente chamorras, s mas sensible al frio, sequedad y
pobreza de la tierra que las castas anteriores; pero resiste tan bien
como el chamorro a la roya, tizon y otras enformedades. Se eultiva
en Navarra, Aragon y Castilla la Vieja. Sa divide: 1.2 En redondi-
llos lampiiios blanquillos, que tiene las espigas blancas; 2.° Redondi-
Uas lampiiios rojales o rojanos; tiene las espigas rojas y abraza entre
otras variedades el blanenl de Valeneia, el rubio de Madrid, que
enando se eria con regalo echa en lo bajo de cada espiga hasta otras
catorce mas pequefias, lo que hace nombraxle frijo ramoso, racimal,
de San Isidro, de Esmirna y del milagro; y por Gltimo, el morisco de
Segorbe, cuyas aristas tienen un viso negro y el resto de la espiga
un PM‘I](} claro; 8.° Redondillos f-tmlm'r?rf.w rrzrt&jﬂs, tiene las Cspigﬂ.ﬁ
de un negro azulado.

6.0 Trigo redondillo velloso, Solo se distingue del antevior por el
vello que cubre sus espigas; se eria en los mismos paises y se divi-
de de igual modo por el color de sus espigas. Entre los redondillos
wellosos blanguillos se encuentra el récio blaneo de Navarra, el rubion
blanco de Segorbe, y el moruno y macho de Madrid. Entre los redon-
dillos vellosos rajales se cuentan el récio rubio de Navarra, el marro-
qui o de provision de la Rioja, el de Ejipto de Jaca, y el sietespiguin
de Estremadura. Entre los redondillos vellosos azulejos solo hai en
Espaiia una variedad procedente de Tolosa de Francia, y de Mompe-
ller eon los nombres de blaf de la sesia y blat mitaden o frowmen negre.

7.° Trigo fanfurron lampiiio—Sus espigas son largas y casi pira-
midales, lampifias, con el grano rollizo. Requiere un clima cdlido, o
cuando menos templado, tierra de mucho fondo, bien labrada, agua
o rocfos oportunos y pocos contratiempos si ha de prosperar. Abun-
da en el Levante, Africa y Andalucia, donde lo emplean para las
siembras tremesinas. Perteneca con sus variedades a la clase de tri-
gos duros o récios, siéndolo sezun su color dorado elaro o rubio os-
curo: los primeros son menos duros que los segqundos. Segun el co-
lor de la espiga se dividen: 1.° en blanquillos, a los cuales pertene-
cen el dlaga o trigo mayor de Leon y de la Rioja y los blanguillos o
blancos de Andalucia baja; 2° en rojules, a los que corresponden el
trobat lejitimo del reino de Valencia; y 3. en funfurrones lampiiios
azulejos, entre los que se cuentan, el jijona de la Mancha y Murcia,
el morillo y azulejo de Granada y el morisco de Valencia y Condado
Niebla,
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8.2 Trigo chapado o chapads lampiiio—FEl ancho de la base de la
espiga es casi igual a la mitad de todo su largo, opuestamente com-
planada y mui apretada. El grano es gordo y de un dorado algo
rubio o encendido, Las aristas se reparten a los lados como en dos
manojos. Le conviene un terreno fuerte, y se cultiva en Lucainena
de Granada, en Candiel y en Ontiniente.

9° Trigo cucharela o chapado velloso —Se diferencia del anterior
por ser su espiga vellosa y formar una concavidad. Se cultiva en el
rio Almanzora, en la sierra de Filabres y en tierra de Guadix. Es
poco propenso a volearse, y resiste las heladas, sequias, la roya y el
tizon. Da un pan mui blanco; pero matea poco y la paja es de cali-
dad inferior.

10, Trigo moro o morune lampifio—La espiga, entre piramidal y
rolliza, es larguisima, lo mismo que el grano, que es mui largo y de
un dorado claro y brillante. Se eultiva en Jaen con los nombres de
Janfarvon, de awmento y del milagro, en Cérdova, con el de trigo de
Jerusalen. Aunque se hace un pan mui agradable a la vista y al
paladar, da mucho afrecho, por 1o cual se desestima,

11. Trigo moruno o moro velloso. Su espiga es vellosa. Se cultiva
mui poco por ser escaso de harina, y easi por curiosidad se hace en
Berja. Turrillas y Lueainena con los nombres de moruno y siciliana;
en Mojar con el de fronces, en Jaen con el de Jiyguillo, en Mallorea
con el de trigo del brusan y en Jumilla con el del milugro, asi como
en algunas otras partes de Andalucia. Si disfruta de clima templa-
do o cuando menos benigno, ahija regularmente, da mucha v buena
paja, resiste al mal tiempo, alaroya y al tizon.

12, Trigon funfarron velloso o propiamente dicho.—Difiere del fan-
Jarron lampifio por el vello, que casi siempre es mui abundante.
Requiere buen temple atmosférico, mejor tierra, labores cuidadosas,
humedad e influjo metedrico, en cuyo caso da espigas largas hasta
de seis carreras de granos gruesos, que suele arrojar en el bancal
por no poderlos sostener y aun descabezarse si no se siega algo ver-
de. Se divide: 1.7 en firnfarrones blancones o arisblancos, con espi-
gas y aristas blancas: 2.° arisnegros, arisprietos o raspinegros, de espi-
ga blanca y arista negra: 3.° rubiones, rublules o trecheles, con espiga
rojiza y aristas negras;y 4.° azulencos, de espigas negro-azuladas.
Los primeros se cultivan en Estremadura,

§ III. Trico DE PoLONIA O POLACO.—En las islas Baleares le
lNaman de Bona. La espiga es vellosa y casi piramidal; las glumas
del e4liz folidceas, entre oblongas y lanceoladas, una de ellas sobre-
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pujando siempre a la florecita inmediata en tres o cuatro lineas, la
opuesta siempre algo mas corta que la flor adyacente, con otros ca-
racteres no tan determinantes. El grano es mui parecido al del triga
moro, aunque no tan largo. En Leon se cultiva la variedad comun,
con la espiga blanca. Se resiente de la sequedad y no tanto de la po-
breza de la tierra. Se ha multiplicado poco en Espaiia, sin duda por
ser poco productivo, dar mal pan y peor paja. Se dice presentarse
hasta bajo diez formas diferentes, ya por tener o carecer de aristas,
ya por la lonjitnd de estas, ya por su color.

Las castas de que comunmente se hace uso en ambas Castillas
son: el candeal, el chamorro y el tremesing, Este se siembra por mar-
zo (eorrespondiente a setiembre en Chile), y se coje en tres meses;
pero cualquier otra variedad de trigo producird el mismo resultado
si sesiembra al asomar la primavera, que es cuando se hace con el
tremesino, pues en realidad esto depende del cultivo, y consiste en
cojer las espigas que se adelantan, destinarlas a la siembra e ir ace-
lerando cada vez mas la vejetacion por los abonos, labores y de-
mas.

CLASES DE TRIGO QUE SE CULTIVAN EN CHILE.

En Chile se acostumbra jeneralmente dividir el trigo en dos cla-
ses: blanco y candeal. Pero por la clase de harina que dan los gra-
nos, puede dividirse en tres clases: blanco, candeal y amarillo prieto,

§ I Trico BrANCo.—Las variedades conocidas en Chile, son: 1.2
Nueva Holanda, de grano mui blanco, regular tamafo, con una bar-
billa pequena en la cabeza y la catis no mui gruesa; 2° Mochillo o
Pelado: no tiene barbilla, su grano es un poco mas chico que
el anterior y su eutis un poco mas gruesa; 3.° Trigo Oregon, de gra-
no grande y cutis delgada: da una barbita pequefia y es mui cre-
cedor; 4° Trigo del Hindostan, de grano mui grande y mui pesado:
necesita mucha agua, es mui tardio para crecer y bastante rendidor
en la cosecha; 5.2 Trigo de Sizte cabezas, llamado asi porque da va-
rias espignitas pequeias componiendo todas una sola: es mui lijero
para madurar, pero su harina no es mui buena porel poco corazon
que contiene el grano; 6.2 Trigo blanco americano. Se diferencia del
de Nueva Holanda por ser el grano un poco mas grande: es mui
aceptado por los molineros; 7.° Trigo Duntziy, de grano blanco y
mui pequefio, mui estimado en Europa y se parece mucho al moche-
llo. Esta clase es de mui reciente introduceion en Chile. 8° Trigo de
Polonia, de grano pequeiio, cutis algo rubia, mui rendidor y, como

.
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el anterior, mui estimado y recientemente introducido entre no-
sotros.

§=F Por lo jeneral, el trigo blanco resiste bien la humedad, y
por consiguiente, es grano a propésito para sembrarlo de rulo.

§ 1L Trico cANDEAL—Condeense en Chile las siguientes varie-
dades:-—1.° el candeal Diamantino, de grano un tanto largo, amarillo
eristalino;—2° Barba rubic: grano semejante al anterior, pero mas
colorado. La barba que da es de un color anaranjado;,—8.° Barba
negra: grano blanco un poco largo, casi parecido al de Nueva Ho-
landa: la cutis mui delgada y el corazon blanco, la barba un poco
azuleja, pero no el cajoncillo. Da harina candeal mui blanca y mui
estimada;—4.° el Ciirmen, de color un poco carmelita por lo mui
unido que se da el grano: es un poco tableado, la barba es como la
del barba rubia, y el grano mui ficil para desgranarse;—3.? el Car-
da, euyo grano, es buena clase como el de barba negra: da la barba
mui crespa, como figurando una carda;—6." el Estaguilla: el grano,
como lo indiea su nombre, es mui largo y delgado,—7.° y tltimo, el
Sijon, de grano largo y un poco delgado, figurando una pepita de
melon. Estas dos tltimas clases son estimadas para fideos, son un
poco blanguizeas y ficiles de apestarse.

§ III—Trico PRIETO.—Se le comprende en la clase de can-
deal, v cuenta las siguientes variedades;—1.2 el Negro: su barba, que
es dspera, y su capotillo, son color negro azulado: el grano, color
chancaca con una puntita negra, es mui pesado y mui rendidor en
la cosecha: las harina, que no es mui buena para pan, es bastante
estimada para fideos y frangollo;—2.° el Mono, como el anterior, un
tanto rubio pero cristalino, es mui estimado para fideos;—3.° el Re-
dondo; amarillo cristalino, cutis mui delgada, estimada como la me-
Jjor clase para fideos. No es mui rendidor en la cosecha. Estas tres
clases de trigo son mui resistentes para el polvillo.

DE LA SIEMBRA Y CULTIVO DEL TRIGO.

Elejida y preparada la semilla del modo que queda dicho y la
tierra con las labores suficientes, como tambien se deja manifestado,
se procede ala siembra ya a voleo o a chorrillo, o ya con la sembra-
dera. Las tierras arcillosas son las mejores, un poco hiimedas y algo
consistentes; son tambien buenas las que contienen un guince por
ciento de cal, con algun abono, las de un color oseuro ¥ abundantes
en humus, a pesar de que casi siempre depende la eleccion dg cir-
cunstancias locales, en virtud de que por medio de un buen cultivo

13
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y abonando mejor las tierras, pocas son las que se niegan a produ-
eir trigo.

En jeneral se siembran los trigos desde primeros de abril hasta
fines de marzo, y el tremesino en setiembre, como queda dicho. Con-
vendria que cada labrador cultivase un poco de esta casta, no para
darle la preferencia sobre las demds sino para los casos en yue se
ha perdido la primera cosecha antes de setiembre u octubre sea por
la causa que quiera, y entonces se echariamano de tan precioso re-
curso.

Luego que comienza a apuntar el nacimiento del trigo, se arras-
tra para deshacer los terrenos y romper la corteza: la tierra que cae
de la parte superior tapa y abriga el pan cuando se anda por surco,
que se hace a principios de setiembre.

Por mucho esmero y euidado que ponga el labrador en sus labo-
res, nunca esterminard las malas yerbas, pues se reproducen ya por
las raices y simientes que quedaron enterradas, ya porque van mez-
cladas con los granos y abonos, o ya porque el aire las lleva y es-
parce, motivo que obliga a escardar las tierras, lo cual se practica
con la azadilla o con la paleta de hierro. Los campos sembrados de
trigo y otros cereales se pueden escardar desde que estin bien na-
cidos y arraigados hasta que encanien, y aunque es dable practicar-
lo en todo tiempo, lo mejor serd en setiembre, octubre o no-
viembre, segun los ¢limas. Si el campo estd en lineas o surcos se
puede arrgjacar o arrejar, que es dar una vuelta de arado para arran-
car las malas yerbas cuando las plantas no han encanado y el surco
tiene el suficiente espacio para que la reja ni arranque ni estropee
las raices. Cuando los campos estdn mui crecidos antes de tiempo,
se puede con utilidad hacerlos pastar por ganado lanar; pero este
no se detendrd mas que lo necesario para despuntar, sin estropear
por su pisoteo. Asi se atrasan las plantas y echan nuevos brotes
antes de encanar o tallecer.

EZ" Respecto de los instrumentos usados para la labranza, y Ins
labores convenientes para los terrenos, puede consultarse el cap. IT1,
Pijs. 58 y siguientes de este tomo. En cuanto a las siembras, puede
verse la sece. I del Cap. VI. Sobre la siega, trilla y conservacion de
los granos, constiltese lo dicho en el Cap. IV, asi como de los ene-

migos y enfermedades, no solo del trigo sino tambien de todas las
plantas.
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SECCION II

DEL CENTENO.

El centeno es despues del trigo, en algunas partes de Europa, el
grano que mas jeneralmente se destina para alimento del hombre
por medio de la fabricacion del pan, pues es mui nutritivo; hé aqui
por qué es tan comun en Europa, en los paises montafiosos y frios,
en los cuales las demas gramineas espigan y maduran mal. La ha-
rina de centeno es menos blanca que la de trigo, pero mui suave, y
bien amasada y cocida da un pan bastante nutritivo, de sabor dul-
ce particular, bastante agradable, y que hasta se nota en los panes
que llevan mezcla de este grano. Con €l se alimentan, en Espaiia,
en las serranias de Albarracin y Teruel, Montafias de Leon y San-
tander, Galicia, Asturias, ete. Casi la mitad de Franecia no como
otro pan, siendo su uso tanto mas frecuente en las naciones de En-
ropa, cuanto mas proximas se hallan al Setentrion. En algunas
partes de Espana lo usan mezelado con el trigo con el nombre de
comuna.

De todas las plantas cultivadas, el centeno es el que menos ha
variado por el cultivo, pues no se conocen variedades permanentes,
y aunque es cierto se admite como en el trigo un centeno mayor o
de invierno y un centeno menor o de primavera y aun (remesino,
adquiere éste su grosor comun cuando se le siembra muchos afios
segnidos en el otoiio; de modo que es una variedad de estacion y no
una, variedad real.

Conviene en las tierras lijeras y de mediana calidad en las cuales
no prospera el trigo. Se suele sembrar en rastrojos, aunque seria
mejor en barbechos de una vuelta, Su siembra es antes que el trigo
o al mismo tiempo, y si echa mucha yerba se anda por surco, & pe-
sar de que lo jeneral es no tocarle, o enando mas arrastrarle al em-
pezar a nacer. Sin embargo, en los paises en que suple al trigo, se
labran, preparan y escardan las tierras perfectamente. Se siembra
mas espeso que el trigo, porque no entalla tanto. El centeno que se
siembra tarde produce menos paja y mas grano que el que se siem-
bra temprano.

Conviene prepararle con la lechada de cal, porque le preserva de
los mismos males que al trigo. Sea cualquiera la época en que se
siembre, llega siempre, con corta diferencia, & un mismo tiempo su
madurez y antes que el trigo. El grano se desprende con facilidad,
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y aunque se siegue pronto, salen en la misma tierra infinidad de
matas, siendo tantas cuando se le deja secar mucho, que parece se
la ha sembrado de esprofeso.

Es bastante comun en algunas provincias de Espafa, sobre todo
en la Alearria, Serrania de Cuenca y parte de la Mancha, sembrar
el trigo mezclado con centeno, al que llaman franguillon o mistura,
porque no siendo la tierra mui apropiada para el trigo puro, y te-
niendo mas fondo que el que exije el centeno, siembran ambos gra-
nos juntos, reunion que hace el que jamas maduren a un mismo
tiempo, sin embargo de que como siembran temprano, el trigo se
adelanta y coincide casi con la madurez del centeno, y que, segun
parece, esta mezela, que tan mal se aviene con la teorfa, se confir-
ma su utilidad por la prictica, en razon de que, sembrando una fa-
nega de tierra, la mitad de trigo y la otra mitad de centeno, produce
menos que cuando se mezelan. El tanto de esta mezcla es relativa
a la calidad de la tierra. Se forma con el tranguillon un pan mui
bueno.

Hai un centeno llamado de San Juan o del Norte, y que algunos
denominan multicanlis, el cual es una variedad del de otofio. carac-
terizado por lo largo de su eafa y espigas, por su grano un poco
mas corto y delgado, porque es mas tardio y porque entalla mas.
Se siembra en Europa al rededor de San Juan, que es lo que ha
hecho llamarle asi; se le siega en otoiio para darlo verde, se le hace
pastar durante el invierno y al verano siguiente se le siega y recoje
el grano. Como echa mucho follaje, hai que sembrarle mas claro
que el centeno comun.

Dado easo de que en Chile se introdujese el centeno de San Juan,
habria que sembrarle a mediados o fines de noviembre, corriendo el
riesgo de que se agostara por la sequedad y calor en el mayor nf-
mero de nuestras provineias; por lo tanto, Gnicamente podria ensa-
yarse en aquellas que sean hiimedas y el calor poco.

SECCION IIT.
DE LA CEBADA Y DE LA AVENA.

De 1A cEBADA. Hai en Chile dos clases de cebada: la comun y
otra un poco mas chica, blanca y un tanto redonda y pelada.

En Espaiia se cultivan cuatro especies, y son: la eebada comun, la
ramosa o de seis earreras, la ladifla o de dos carreras y la cebada de
abanico, De algunas se conocen mas o menos variedades,



SEGUNDA PARTE. — PRIMERA DIV. — CAP, 1. 197

§ I CEBADA COMUN, DE 0TON0 0 CABALLAR—Fs la que jeneral-
mente se cultiva por el mucho uso que de ella se hace para mantener
los animales domésticos. La hai mas o menos temprana y mas o me-
nos tardia. Exije un terreno bien preparado y fértil, que no sea ni
mui fuerte, ni tenaz, ni arcilloso, y que tenga bastante abono, pues
necesita mas que el trigo. Como que entalla mucho, se sembraré clara,
Cuanto mas tarde se siembre, y si la tierra es fria y himeda, mas
la ataca el tizon, Lo jeneral es echarla al suelo desde primeros de
mayo hasta Gltimos de junio. A los diez o doce dias de sembrada
(que serd en tiempo seco, como lo confirma el refran: le cebada en
polvo y el trigo en lodo), o enando comience a nacer, se pasari la ras-
tra, y llegando setiembre, se anda por surco como el trigo y cente-
no, volviéndose a pasar la rastra. Es uno de los granos que primero
madura, y como que se desgrana ficilmente, conviene segarla cero-
lla, es decir, cuando aun estd algo verde y correosa, dejéndola ten-
dida en el campo lo menos por veinticuatro horas, aunque sea en
las gavillas. Como arraiga mucho, esquilma bastante la tierra.

Muchas veces se siembra la cebada para segarla y darla en ver-
de mas o menos pronto segun la estacion; en este caso se sembrard
bastante espesa y cortard antes que principie a espigar.

La cebada negra se considera como una variedad de la comun, y
tan productiva o mas que la llamada ramosa; sus raspas, glumas y
cascarilla son negras; pero la harina es blanca y hermosa. Prospera
en las tierras fuertes, bajas y algo htmedas, aunque no deja de
darse bien en las demas que convienen para las otras cebadas.

La cebada desnuda, llamada asi porque su grano en vez de estar
envuelto en una corteza espesa, dura y pajosa como el de las demas,
estd solo cubierto de una sola pelicula como el trigo y el centeno,
teniendo en realidad alguna semejanza con este dltimo. En Béljica
la llaman #rigo de mayo y trigo de Ejipto, y en varios puntos de
Alemania trigo de David, de Jerusalen y de Valaquia. En Espaiia
se cultiva algo en la Mancha y Andalucia, Es mas productiva que
la ladilla. Requiere tierras fértiles, ricas y bien preparadas, asi
como el que se siembre temprano. Pesa su grano tanto o mas que
el centeno.

§ II. CEBADA DE SEIS CARRERAS O CEBADA RAMOSA.—Tiene las
espigas gruesas, reunidas y con seis carreras. Aunque es de invier-
1o, no deja de prosperar cuando se la siembra tarde: sin embargo,
conviene hacerlo temprano para que pueda resistir al invierno.
Como que exije tierras enteramente iguales que para el trigo, es la
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causa de no prodigarse su cultivo a pesar de no estar propensa a
tenderse. Madura pronto. \

§ III. CEBADA LADILLA O DE DOS CARRERAS.—Como su mismo
nombré lo manifiesta, tiene dos carreras de granos. Existen dos va-
riedades segun que el grano es cubierto o desnudo. La primera, o
ccbada ladilla de grano cubierto, es la mas cultivada en Espana y
exije tiemas sueltas, algo htimedas y templadas, que estén bien
abonadas y perfectamente labradas con alguna profundidad. En
Espaiia se siembra en febrero o marzo, segun las provineias, y por
eso la llaman cebada tardia, pues en realidad adquiere, por lo jene-
ral, su crecimiento y madurez en tres meses. En Chile debe sem-
brarse en agosto o setiembre. Cuando se siembra en tierra que ha
llevado papas, nabos u otras raices, para cuyo cultivo se ha tenido
que cavar, prospera mucho, por cajer la tierra bien mullida. Esquil-
ma mucho la tierra, pues como todas las cebadas que presentan
poca superficie a la atmdsfera, arraiga bastante. La segunda, o ceba-
da ladilla de grano desnudo, tiene el grano casi tan pesado como el
del centeno, y da mas harina que el de las demas cebadas. Se cul-
tiva mui poco, sin duda porque siendo su cafia mui quebradiza, se
rompe con los vientos fuertes; es bastante dificil de trillar y mui
temprana, Fué mui conocida de los griegos y romanos, y aun su cul-
tivo precedid al del trigo, si se ha de dar crédito a los documentos
existentes. Estd mui propensa al tizon y al carbon; por lo tanto,
deben echarse los granos en la lechada de cal y quemar las maco-
llas en que se presenten. Dicha lavadura acelera la jerminacion, y
haciéndolo en agua por doce horas, se adelanta aquella seis dias.

§ IV. CEBADA DE ABANICO, PIRAMIDAL O FALSO ARROZ DE ALE-
MANIA.—Los granos, colocados en una espiga piramidal corta, tie-
nen largas aristas en figura de abanico: son mas pequeiios que los
de la ladilla, cubiertos de una corteza pajosa mui pegada a la parte
harinosa, que easi no se puede mondar, y la da cierta semejanza al
arroz. Prospera en las montafias, colinas y cerros 4ridos. Es menos
precoz que la anterior y poco cultivada como especie aislada, pues
sus granos se encuentran mezclados con las demas cebadas.

—Taodas las eebadas requieren buenas tierras, sueltas, bien labra-
das, abonadas y que retengan la humedad sin ser en esceso. Los terre-
nos pobres, duros o tenaces, con humedad fiia y deida, son los peores.
El abono que se eche en los cebadales estard bien hecho y repodri-
do. La profundidad a que debe sembrarse es de tres a cuatro pul-
gadas. Si poco despues de Ja siembra se pusiera dura la capa de la
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tierra por las lluvias u otras causas, y la cebada no hubiera roto
afin, se pasard la rastra cuando se haya secado un poeo, pues el tallo
no padria atravesar; asi es que se les encuentra por lo comun en-
corvados debajo de dicha costra. Cuando ha entallado, la rastra es
mas perjudicial que Gtil i

Las lluvias de primavera no estorban la grana de la cebada: 1o
que la perjudica es la sequia y los aires secos, cuando comienza
a sazonarse el fruto, los cuales arrebatan las mieses antes de
tiempo.

DE LA AVENA.

Los boténicos deseriben muchas especies de avena, pero todas
pueden reducirse a dos clases, y son: avenas eultivadas y avenas no
cultivadas. Los labradores espafioles no conocen mas que dos entre
las p]'imcras, que consisten en la avena comun ¥y en la wvena monda-
da o desnuda, y aun esta Gltima es mui poeo ecultivada. Como en
varias naciones suple este grano a la cebada, es la cansa del esmero
que ponen en su eultivo y de las variedades que admiten de la ave-
na comun, tales eomo avena blanca ordinaria y del norte, avena ama-
rilla, gris, negra, oscura y rojal; todas estas la subdividen en avenas
de vtofio y avenas de primavera.

Prevalece en cualquier terreno, aun en los endebles que no pue-
den servir para el cultivo de la cebada, siempre que tengan el fondo
suficiente para que sus raices profundicen lo necesario, pues laavena
encepa i ahija mucho. El tanto de su cosecha depende prineipal-
mente de la mas o menos humedad que percibe y retiene la tierra.
Se siembra en otofio o en el mes de agosto; por lo regular en las
tierras de rastrojera, alzdndolas con anticipacion y no dindolas des-
pues mas que la vuelta de envolver. Sin embargo, algunos con mas
razon la siembran en barbechos de dos o tres vueltas, en enanto
pasan las heladas; las arrastran cuando apuntan, y andan por surco
a mediados de octubre, segun el tamafio y medro que toman. La
tardia debe sembrarse mas espesa (ue la cebada, y la temprana del
mismo modo que ésta. Se erin en poco tiempo, y su cosecha es
abundante cuando la primavera es favorable y lluviosa.

Cemo el grano cae al suelo estando maduro, se segard antes de
que acabe del todo su sazon, Kl ganado apetece mucho la avena, ya
verde, ya despues de seca. Cuando se da entera, se llama avena en
rama.

Entre las avenas no cultivadas y que se destinan para prados, se
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cuentan la avena descollada, la amarillenta, de prados, vellosa, corta,
mui dspera, erizadita, la ballueca o cugula, de Cantabria y la avena de
Cavanilles.

SECCION IV.

DEL MATZ.

Esta graminea, que en algunas partes de Earopa la denominan
Trigo de Indius, constituye una de las cosechas mas fitiles y produc-
tivas. El maiz, como grano, se emplea ventajosamente para mante-
nimiento de los animales de trabajo y de aquellos que cebados nos
proporcionan los medios de subsistir, al paso que el tallo y las ho-
jas sirven de forraje verde y aun seco. Su harina, y sus granos
cuando verdes, tienen una infinidad de aplicaciones en casi todos
los paises de América, siendo notable el uso que se hace de la una
v de los otros en varias preparaciones culinarias, de pastederia y de
uso vulgar; entre las que comprenderemos el mui conocido mote de
maiz, tan popular entre nosotros.—En varios de los paises seten-
trionales de Europa, donde el trigo no es abundante, hacen conla
harina de maiz un pan que es bastante sano y nutritivo, aunque de
gusto algo insipido y de color amarillento.

El maiz, si bien se cree orijinario de América, puede decirse que
es una planta cosmopolita, puesto que vejeta bien en climas opues-
tos y en esposiciones diferentes. En Asia, Africa, Europa y Améri-
ca se eultiva en gran cantidad. Segun se asegura, es el articulo mas
importante de la agricultura de Méjico, donde suele darse silvestre
o mostrenco, como le llaman. En algunos de los departamentos de
aquella repiiblica, se da con tal profusion que produce algunas ve-
ces hasta 500 por uno.

§ I Variepapes pE Ma1z—Siendo la reptblica mejicana el
pais de América donde mas se cultiva este grano, se nos permitird
demos a conocer las variedades principales allf conocidas, algunas
de las euales son las mismas que se cultivan en Chile. Asi mismo
esplicarémos en esta seccion el sistema de cultivo seguido para este
grano en aquel pais—Las variedades son las siguientes;

Maiz de espigas ramosas, el cual no es otra cosa que el maiz co-
mun sembrado en terrenos abundantes en mantillo y mui exuberan-
te en su vejetacion que produce espigas ramosas, Pero este maiz mas
bien es una rareza que una variedad.

&l maiz blanco, que rinde mucha harina, de sabor dulee, y se co-
secha con abundancia en los departamentos del interior, particu-
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larmente en el de Jalisco y se cultiva de secano en muchos de
ellos.

Maiz flor de harina, que es una variedad de maiz blanco, de grano
grueso y hendido por el medio, mui semejante al maiz fofo.

Maiz manchado o chinesco, conoeido vulgarmente con el nombre
de pinto, cuyo grano varia de color aunque provenga de granos ro-
jos, amarillos o blancos, y easi nunca es todo de un color. Se cose-
cha abundantemente en Jalisco, donde jeneralmente es azul y acude
mucho,

Muiz piedra de fusil, variedad que da mazorcas de ocho filas de
granos blancos o amarillos, pero comunmente amarillos, duros,
transparentes y brillantes como pedernal, de donde ha tomado su
nombre. Esta variedad se cultiva en Oajaca,

Maiz amanllo, grande y pequeiio, que forma dos variedades que se
cultivan en el mediodia de Méjico. El maiz amarillo pequefio re-
quiere mejores terrenos, se da en tallos mas bajos, pero pesa mas que
el grande,

Maiz de gallinas o de palomas, variedad precoz que se cultiva en
algunos puntos del mediodia, de granos pequeitos, mui a propdsito
para la cria de las aves domésticas,

Maiz tremes, que es al que llaman en Espafia, segun Rozier, cua-
renteno: variedad que se cosecha de secano en mayor cantidad
que todas las otras en la repiblica.

Maiz tardio 0 maiz de riego, que es la variedad mas fecunda y vi-
gorosa que se conoce y mas jeneralmente cultivada en Durango,
Zacatecas, San Luis Potosf, Querétaro y al rededor de Méjico.
Produce en los primeros de estos departamentos, cuando la estacion
ha sido favorable y bueno el cultivo, hasta 500 por uno.

VARIEDADES DE MAIZ CULTIVADAS EN CHILE.

Son muchas y se aumentan de afio en afio, Nos limitaremos a
mencionar las siguientes:

Maiz curagua, grano pequediito y trasparente; de ¢l se hace la
eélebre harina llamada de yai, de finfsima calidad; la usan en agua
fresea. La curagua tostada se abre en forma de algodones, y se em-
plea en la yerba-mate para el uso de tomar mate.

Maiz morocho, grano redondo y trasparente, de mayor tamafio que
la curagua, jeneralmente usado en ciertas comidas; cocido, lo em-
Plean con leche o agua hervida.
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Mai= guye, grano largo, flaco, arrugado y de trasparencia; cocido,
se guarda por largo tiempo, y se le denomina chuchoca. El guye
machacado forma una especie de frangollo y de agradable paladar,
que suele a veces emplearse como el arroz.

Maiz Blaneo, grano redondo, de mayor tamafio que los demas;
aunque esté maduro, siempre es suave y lechoso, usindose jeneral-
mente para comerlo cocido y en fumitas.

Mai= amarillo comun; tambien lo hai colorado que tira a morado,
y jaspeado; estas clases se prestan para los anteriores usos, y princi-
palmente para harina tostada, aunque no tienen el mérito de las
otras,

Maiz del Perti, grano de triple dimension que los anteriores, de
color amarillo blanguecino. A la mayor dimension del grano, se agre-
ga la elevacion de la mata o caia y el tamano doble de la mazorca
y jeneralmente se usa para la mantencion de animales, como cer-
dos, ete.

§ II. Veseracioy pEL MA1zZ—Esta planta tiene cinco periodos
notables, y son: 1.° Desde el tiempo de la jerminacion hasta que bro-
tan de su tallo cuatro hojas laterales y se desarrollan; 2° Hasta que
se hacen notar los dos aparatos floreales, la espiga y la mazorea en-
vuelta todavia en las hojas; 3.° Desde que dichos aparatos se des-
cubren hasta el completo desarrollo de las flores; 4° El tiempo en
que la fecundacion se efectfia. y 5.° La madurez del grano.

La semilla del maiz precavida de la humedad, el calor y los insec-
tos, se conserva por muchos anos en estado de jerminar. Sin embargo,
bueno es elejir para la siembra semilla nueva, pues en igualdad de
cireunstancias con respecto a la calidad, prescindiendo del tiempo
que llevan de cortadas, la mas nueva rendird mas que la vieja.

Para la eleccion del grano debe atenderse particularmente al
clima escojiendo la mas adecuada, que es en lo que estriba la ha-
cienda del agricultor; teniendo siempre cuidado de que la variedad
que se siembre no se mezcle con otra para que no dejenere, pues el

pilen o polvillo seminal llevado por el viento se comunica de unas
plantas a otras.

En algunas partes preparan v semilla teniéndola en remojo en
agua del mar, o en lejia; en otras, solo en agua comun, poniendo
luego un poco de yeso; en otras, en lechada de cal, cenizas, boiga
con un poco de hollin, ete, ete. Siempre que la tierra tenga una
moderada humedad, todas esas preparacisnes son infitiles; pero si,
por causas eventuales, se retrasa la siembra, convendrd poner el
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grano en remojo, pues esto adelantard algunos dias su Jjerminacion,
En esta operacion, se quitan los granos que sobrenaden.

Fn el pf-a'mer periodo de la vejetacion la planta estd mui tierna y
quebradiza. En el segundo se eleva hasta un tercio de su altura y
se robustece y vigoriza, y es cuando mas notablemente se desarro-
Jlan las raices que brotan de los nudos préximos al enello.

El tercer periodo, que es el de la florescencia, es mui notable: en &l
aparecen los aparatos floreales, se descubre la espiga y aparece la
mazorca todavia tierna o en leche (a la cual en tal estado llaman los
mejicanos jilote, y dicen gue la planta comienza a jilotear), la cual es
deseubre solo por los estilos blancos, dorades o rojos. La espiga,
panoja o mazovea, crece antes que los estilos de la mazorea salgan
de las hojas que los eubren si la estacion no ha sido favorable para
la planta ya sea por falta de cultivo o por esterilidad,

El cuarto periodo es el mas critico: casi puede decirse que es el
que asegura o destruye las esperanzas del labrador; en este perfode
se verifica la fecundacion: las floves se han perfeccionado, y ha lle-
gado el momento en que las anteras arrojan el pdlen y los ovarios
de la mazorca se fecunden si los estilos estdn descubiertos. Sie]
holote se halla cubierto, no puede haber fecundacion y la planta no
fructifica: lo que tambien acarrean los fuertes vientos, las lluvias,
el granizo y los estremados calores. Los primeros por hacer abortar
las flores, y el calor porque las deseca. En este peligroso periodo es
cnando mas necesita el maiz de una atmdsfera templada y una tibia
humedad. Inmediatamente que se ha verificado la fecundacion, el
holote, que estaba unido al tallo, se separa quedando pendiente solo
por su base.

Despues de la feeundacion la espiga se marchita, y los estilos
antes tan sedosos, desecados ahora por los ardores del sol, se enne-
grecen y pierden su fexibilidad.

El quinto periodo es el de la madurez: en ¢l ya no admite desarra-
llo la planta, pues todo el jugo se dirije a perfeccionar el grano, y
modificado quimicamente se convierte en una materia parecida a la
leche que forma la sustancia harinosa del grano. Entonces pierde la
cafia su dulzura; pero si no fructifica, la conserva hasta que se seca.

Despues de la fecundacion se acostumbra despuntar las cafias
para forrajes y para acelerar la madurez del grano.

A medida que el grano se endurece, los jilotes se ennegrecen y
las mazoreas se inclinan; Jas caias y las hojas pierden su color, su
flexibilidad, se ponen amarillas y se secan al parecer, pero interior-
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mente conservan un jugo que se evapora al sol mui lentamente:
vienen los hielog, desorganizan las plantas y acaban de perfeccionar
1a madurez del fruto, que no sazona bien sino cuando ha sufrido la
accion del hielo. :

§ IIL CriMa, TERRENO Y ABoN0s—El maiz teme el frio y ama
el calor; el clima que mas le conviene es el en que reine una cdlida
o tibia humedad. Cuando el clima es frio se pierde la cosecha por
los anticipados hielos del otofio. Necesita bastante humedad, pero
que no sea estremada ni constante, porque tanto ¢sta como la mu-
cha sequedad le perjudican notablemente.

En los terrenos demasiado fértiles y sustanciosos que acopian
grandes cantidades de materias calefireas y restos orginicos, la co-
secha se va en vicio, desarrollindose mucho las cafias, pero dando
poeas mazoreas. La tierra en que predominen la arena y la arcilla
sobre la caliza y tenga la cantidad de humus conveniente, es la me-

jor, a nuestro juicio, para el cultivo de esta planta.

El maiz es una de las plantas gastadoras y mui exijente, por
cuyo motivo se hace preciso alternarla con otra que no le sea anf-
loga para no esquilmar las tierras, que deben abonarse con estiéreol
o restos orgdnicos bien podridos, cuyos abonos deben darse en las
labores de invierno.

En los climas mui edlidos requiere esta planta mucha agua y aun
puede encharcarse. En los climas templados tambien se siembra de
regadio, pero en los frios no es preciso el riego.

§ IV. CONTRATIEMPOS Y ENFERMEDADES. — Los recios vientos
son uno de los contratiempos que sufre el maiz, el cual se mira des-
trozado y encamado por ellos cuando no estd bien amurillado. El
granizo asimismo le perjudica desgarrando sus hojas y privdndole
de la gran cantidad de abonos atmosféricos que éstas le suminis-
tran, aunque no causen mal al holote, que resguardado con su cu-
bierta de hojas no resiente directamente los estragos de éste.

Las lluvias escesivas le hacen mucho dafio, poniéndolo amarillo
¥ languido, y si vienen acompafiadas de nieblas le causan una en-
fermedad llamada hidropesia, 1a que pone desabrida y pélida la cafia
¥y hace arrojar muchos tallos a la planta, que da mui pocos frutos.

La raquitis es otra de las enfermedades que la atacan, orijinada
de la mala calidad de la simiente, o de haber tenido una humedad
fria atmosférica contfnua o por la esterilidad de las tierras.

_Elcarbon es una enfermedad que aparece en forma de escrescen-
cia vejetal carbonosa, en las espigas de las plantas, la cual hace
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abortar las flores, y no es otra cosa que la estravasacion de la savia
que refluye a los puntos irritados por las picadura de los insectos
¥ desarrollados por la humedad.

El hongo es una enfermedad mui comun en esta planta: es una
especie de planta pardsita cuyo polvillo seminal se pega en los ta-
llos del maiz, y especialmente en la mazorca, donde se forma y de-
sarrolla. Este hongo pardsito es de un azul sueio mui oseuro, casi
negro, pulverulento y esponjoso. Esta enfermedad cansa mucho daiio
disminuyendo considerablemente el nimero de granos,

El grillo talpa devora las raices, la nitidula atrate causa mucho
daiio y la phalena forticalis se posa en el maiz para poner sus hue-
vos y taladra la planta, carcomiéndola en seguida interiormente.
Pero el mas temible de todos los insectos, enemigos del maiz, es el
gusano turco, que no abandona las raices, una vez apoderado de ellas
hasta haberlas devorado completamente.

§ V. BIEMBRA Y CULTIVO DEL MAIZ— Una vez desmontada y
despojada de las malas yerbas la tierra que se ha de sembrar y ni-
velada en cuanto sea posible de manera que tenga una lijera ineli-
nacion, conveniente para que las aguas de los riegos y de las lluvias
resbalen suavemente sin llevarse la tierra, y teniendo ésta una hu-
medad conveniente, se procede a la primera labor, la cual se dard
mas 0 menos profunda segun el espesor de las capas arables, dando
en seguida otra atravesada y otra u otras hasta que la tierra quede
perfectamente desmoronada y mullida para que las débiles raices
de la planta puedan estenderse y desarrollarse sin obstdculo.

La siembra del maiz se hace por surcos. La distancia mas conve-
niente de un surco a otro es de una vara, pero puede hacerse de
menos, y es de mucha importancia trazar acertadamente la primera
vesana, pues de su direccion depende la buena direccion en el rie-
go, porque si se da mal, tal vez el agua se estancard o correrd dema-
siado & prisa sin humedecer suficientemente la tierva.

El método mas sencillo de echar el grano a la tierra se reduce a
Io siguiente: Detras del que conduce el arado va un muchacho, y
tomando dos, tres o mas granos, segun los casos, de un canasto que
llevard en la mano izquierda, los va depositando en el fondo de la
linea trazada por el arado a cosa de media vara de distancia mas o
menos, segun la calidad de las tierras y las necesidades y convenien-
cias del cultivo: la semilla debe quedar superficial, a una pulgada
en las tierras fuertes, y a una y media en las sueltas. En éstas se
Pasard el rastrillo para que nazea mas pronto.
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Cnando la planta ha llegado al primer periodo de su vejetacion
se le da la primera labor del cultivo, llamada escarda, con la cual se
destruyen las malas yerbas, se remueve la tierra y recibe nuevos
abonos atmosféricos, y cayendo sobre la planta (que no debe eubrir)
la recalza o amurilla.

La sequnda labor se da atravesada a la primera concluido el se-
gundo periodo de vida del maiz, cuando abulta la espiga, pero to-
davia se halla cubierta con las hojas de en medio. Esta labor debe
darse, estando hiimeda la tierra, con el arado de orejeras para recal-
zar las plantas, y no debe retardarse, porque despues estando mui
crecidas las plantas se rompen fiicilmente al ddrsela.

En algunas partes le dan una tercera labor en el mismo sentido
de la primers; pero llegado el periodo de la florescencia no debe
ddrsele ninguna, tanto porque se quebrarian muchas cafias, cuanto
porque el sacudimiento que sufririan haria abortar muchas flores.

Se comprende que estas labores con el arado serdn dificiles y aun
imposibles cuando la semilla ha sido sembrada mui junta, pero mui
fiiciles, al paso que utilisimas, cuando se ha sembrado hasta una
vara de distancia entre una y otra planta, como lo hacen en Méjico,
donde acostumbran poner para cada planta desde tres hasta seis
granos de maiz. En los pequenios cultivos o cuando se ha sembrado
junto‘ los instrumentos de mano suplen al arado en estas labores.

Tl riego para el primer barbecho se dard bastante copioso a fin
de que humedezca profundamente la tierra. Se dard otro riego
cuando se acerque el tiempo de la escarda para que la tierra sea fi-
cilmente removida y calee bien las matas. El tercer riego es el mas
interesante por darse en la época de la fecundacion si la tierra no
tiene toda la humedad necesaria.

Es mui esencial para el riego de esta planta dividir los surcos en
piletas, cerrando sus estremos con bordos, para que el agua, sin lle-
var la tierra, recorra la sementera, llene los surcos hasta tocar la
planta y se detenga lo bastante para mojar bien la tierra.

Despues de la fecundacion se ejecuta el despunte de las plantas,
a lo cual llaman descabezar, cortando el tallo por la parte superior
desde arriba de la hoja inmediata a la mazorca mas alta. Don Luis
de la Rosa, agrénomo mejicano, al hablar de ello, dice asf: Parece
que el despunte del maiz se debe hacer siempre que convenga ace-
lerar la madurez del grano, y tambien cuando el valor del forraje
que da la punta del maiz compense los gastos del despunte y la
disminucion del grano y deje una utilidad considerable, Donde esta
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especie de forraje no tenga valor por la abundancia de pastos o por
la falta de consumo, creo que el despunte del maiz se debe omitir,
prinnipalmeute en los climas templados en que el maiz llega natu-
ralmente al periodo de su madurez antes de los hielos. Por otra
parte, es tan sencillo y tan Gtil sembrar el maiz en alcaceres para
forraje, que esta siembra debia evitar por lo comun el trabajo v el
gasto del despunte.,

Bl corte de los retofios, cnando éstos sean estériles o prometan
mui pocas mazorcas, es mui ftil en los terrenos medianos; pero en
los fértiles solo se suprimirdn las caiias que no hayan fructificado,
pues en estos terrenos algunos retofios dan casi tantas mazoreas
como la eafia principal.

Lor jilotes abortivos tambien deben cortarse para que la savia no
se reparta entre ellos y las buenas mazoreas; pero en mui pocas ha-
ciendas lo hacen, a causa de la carestia de los jornales.

Es necesario tener mucho cuidado a los principios del erecimiento
de la planta, con quitarle las malas yerbas arrancdndolas de raiz
cuando la tierra esté himeda, y cortdndolas cuando no puedan
arrancarse para que no le quiten los jugos que le son tan necesarios
para su nutricion y desarrollo y la dejen en libertad de recibir el
aire, la luz y el calor que tanto ama.

Pueden sembrarse tambien otras semillas intercaladas en las ma-
tas: como frejoles, habas, papas, ete, si las tierras son bastante fér-
tiles que puedan nutrirlas bien, como lo hacen en Galicia, Asturias
y en otras partes de Espafia, donde los fiejoles que crecen y frue-
tifican en menos tiempo que el maiz, se enredan en las cafias de éste
sin causarle el menor daifio; cojiendo asi dos cosechas a un tiempo
en el mismo terreno.

Las labores de escarda no solo debieran darse para quitar las
malas yerbas y proporcionar mayor cantidad de abonos atmosféri-
cos, sino tambien para que sus articulaciones inferioves echen nuevas
raices yue le proporcionen mayor cantidad de sustancias nutritivas:
asi es que por el niimero de nudos que hayan brotado raices se
puede conocer el de las labores que se le han dado.

El maiz se siembra de regadio o de secano, y esta Gltima siem-
bra se hace de tres modos distintos, a saber: de hidmedo, de aven-
turero y de temporal. El grano que se elije para la de regadio es el
maiz de tardio; el de hiimedo es una variedad parecida al de riego,
que se siembra al comenzar la primavera en los terrenos hiime-
dos constante y moderadamente. El llamado aventurero es una va-
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riedad del tardio, que tambien se siembra en la primavera en
las tierras humedecidas por las lluvias de invierno, o por las que
suelen caer en verano. La siembra del temporal, que es una variedad
del precoz, se hace en tiempo de aguas cuando el terreno estd hi-
medo; 0 en tierras secas, en cuyo caso la siembra se llama en polvo,
si hai esperanzas de que llueva.

§ VI. RecoLEcCION DEL MATZ—EIl tiempo de hacer la recoleceion
es por marzo y abril, conociéndose la madurez en que se secan y
desprenden las barbillas de las mazorcas, en que las hojas y canias se
ponen amarillas, en que las cubiertas o camisas de las mazorcas se
secan y mudan tambien de color, se ahuecan y separan naturalmen-
te dejando ver el fruto por su punta, y en que los granos estdn del
todo formados, mas duros y relucientes, Cuando el grano se recoje
antes de madurar se llena de arrugas y subsiste blanduzeo; en tal
caso es dificil de conservar, da poca y mala harina. Si cuando el
grano estd en leche hiela, se pierde la cosecha, debe darse al ganado.

La recoleceion en Mijico parece la ejecutan las mujeres, cuando la
planta ha terminado el fltimo periodo de su vejetacion, y la hacen
como sigue: Se colocan en una de las cabeceras de la tabla en una
fila, quedando cada una de las trabajadoras en direccion de cada
surco, y van provistas de un cuchillo de madera dura, puntiagudo,
y de un ayate o manta. Cada una de ellas se encarga de recojer las
mazorcas de las plantas de la izquierda del surco que tiene en fren-
te, y para ello toma la mazorca con la mano izquierda introducien-
do un poco el euchillo en la cubierta de hojas por la parte en que
la mazorca se halla nnida al tallo, y subiéndolo con violencia las
cortan; descubren la mazorca, la arrancan, la echan en el canasto y
prosiguen la operacion hasta que lo llenan, en cuyo caso van al
estremo de uno de los surcos a depositarlas en un costal, en que
lleno a su vez se lleva al monton (que se forma de todas estas reco-
lecciones parciales) por un hombre Hamado costalero.

En estos montones dejan secar las mazoreas o las acarrean en
seguida, segun las circunstancias, pero jeneralmente se desecan en
el campo mientras la jente se ocupa en cortar o arrancar las caiias
que llaman rastrojo.

En ofras partes, proceden del modo siguiente:

Conacido el grado de madurez, se arrancan las plantas y Ilevan a
la era, en donde se separan las mazorcas de la cafias ¥ quitan las
cubiertas, dejéindolas al sol por unos dias para que se sequen y cu-
ren. En donde acostumbran pisar la cafia seca en trozos para que
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el ganado la coma en el invierno, la arrancan antes de que se seque
del todo, gnarddndola con las camisas o cubiertas de la mazorea,
Donde abundan los pastos, quitan las hojas de las cafias conforme se
van a.gost.a.ndn y las dejan en pié con las mazorcas hasta que estdn
bien curadas; entonees las queman o dejan podrir en la tierra para,
abonarla. En otros sitios las arrancan y con las raspas del fruto las
destinan para quemar en la cocina.

Las hojus de maiz son en Chile de mui jeneral uso para hacer
con ellas una especie de colehones lamados jergones de paju que
hacen mui buen efecto colocados en las camas debajo de los col-
chones de lana, y aun forman solos, en caso necesario, una cama
bastante aceptable.

El maodo de desgranar las mazorcas varia segun los paises. El mé-
todo mas sencillo y econémico, cuando la cosecha no es considerable,
es hacerlo a mano y poco a poco en las veladas de la noche y cuan-
do no hai otras ocupaciones mas urjentes. En algunas partes golpean
las mazoreas, ya con palos, ya con mallo para que salten los granos;
pero se quebrantan muchos, y esparramdndose se pierden o cuesta
trabajo recojerlos. Otros emplean un euchillo puntiagudo o de ma-
dera fuerte, llamado desgranador, con el que desprenden una o dos
carreras y luego restregan las mazorcas una contra otra. No falta
quien en una pipa o tonel coloca una limina de hierro de tres lineas
de grueso y nueve de ancho, remachada por sus dos estremos y
colocada a unos cuatro dedos de la boea; sentado el desgranador,
coje la ldmina con la mano izquierda, coloca el medio de la mazorea
contra la barra y los dedos de la misma mano, los cuales sujetan la
mazorca y tirando de ésta con la mano derecha volviéndola con
suavidad queda desgranada; luego se vuelve para concluir de hacer-
lo por la otra punta. En ciertos sitios usan trillos y miquinas, pero
es donde el cultivo se hace en grande.

El mejor modo y el mas espedito, es por medio de una de las
méquinas inventadas con este objeto; cuyo modelo, de una de ellas,
se ve en la lim. 100 de nuestro Atlas.

Las mazorcas que se destinen para semilla no deben desgranarse;
deben escojerse las mejores, mas duras y con el grano mas nutrido;
se enristran por medio de sus hojas, 0 se hacen manojos atados con
las hojas, colgéndolos en parajes secos, ventilados y libres del acceso
de los ratores. Unos las dejan con sus cubiertas hojosas y otros las
qQuitan,

El maiz limpio y desgranado, se conserva amontonado como
14
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los demas granos, cuidando solo de traspalarle de cuando en
cuando.
SECCION V.

DEL ARROZ.

Se cree sea orijinario de la China y de la India, donde se cultivan
cinco especies: el largo, el redondo, el grueso y blanco, el rajo, y el pe-
queiio. Las dos primeras son de secano, y las tres restantes se creian y
sazonan en agua. De ambas se han hecho muchas variedades, pues
ha habido quien las ha subido hasta doscientas; pero nosotros redu-
ciremos a dos las especies, que serdn: el anegado o acudticoy el de
secano o de monte. El primero es el mas cultivado, pero los sitios
en que se practica son por lo regular insalubres.

§ 1. ARROZ ANEGADO 0 ACUATICO.—Sesiembra, nace, crece, es-
piga y medra en el agua, y en vez de estenuar la tierra la beneficia
para otras producciones. Como consume pocos principios terrosos, a
pesarde ser voraz, puede vejetar y madurar en cualquier terreno
que no esté mui esjuilmado, pues saca del agua su principal alimen-
to. Requiere para su cultivo un pais templado. El ealor y frio escesi-
vos impiden su vejetacion, estorbando llegue a madurar. Se cultiva
en cuadros separados por una calzada de vara de ancho y tercia de
alto, que facilita el paso y retiene las aguas. Cada cuadro tiene su
entiada y calida para el agua con el objeto de que no se estanquen.
Para esto se nivela perfectamente el terreno, consiguiendo asi haya
la misma cantidad de agua en todos los sitios, que suele ser sobre
poco mas o ménos tres pulgadas, pues de lo contrario se ahoga y
pierde,

La siembra debe hacerse a mediados de setiembre, Para cada diez
fanegas de tierra que se tengan que plantar, se destina una para
almdsiga o criadero y se siembra de ocho a nueve eelemines. Antes
de esto se estercolan, y lo que mejor efecto produce es el escremen-
to humano bien preparado, se inundan y dan ecinco o seis vueltas de
arado con reja mui angosta y aguda, para que profundice; luego se
iguala y se esparce el arroz seco a voleo y con igualdad por el semi-
llero, el cual se precipita al fondo en cuanto se remoja. Asf se deja
hasta que ha brotado y crecido enatro dedos fuera del agua. Entén-
ces se arranean a mano las malas yerbas que han nacido con él, y
cuando tiene un palmo, se trasplanta a los cuadros que se tienen
preparados de antemano. Estos euadros podrin haber servido antes
para arrozales o le llevarin por primera vez; en el primer caso ne-
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cesitan ménos abono que en el segundo: en ambos se les hecha agua
y se dan tres rejas consecutivas o de golpe para que se introduzea
y estanque; se les deja asi por diez o doce dias v cuando tienen po-
ca agua se dan otras dos rejas. El objeto es que puedan verse los
surcos para arar con igualdad, y logrado todo esto, se vuelven a lle-
nar de agua, pasando primero la tabla o rastra para igualar los sur-
eos sin cerrarlos del todo,

Trasplanto. Cuando el arroz del semillero tiene ¥a un palmo o
algo mas de alto se arranca formando manajitos del grueso de la
muneca, se limpian de las malas yerbas, se atan ¥y forman monton-
citos que se trasladan a los bancales o cuadros en que ha de crecer.
Reparten los manojos por la calzada del cuadro; los trabajadores se
ponen en fila a la cabeza de aquel, cada cual con su manojo que de-
satan y caminando hécia atras van sacando de ¢l tres o cuatro ma-
tas, segun su vigor, y las plantan a tridngulo o tresbolillo a la dis-
tancia de un pié en todo sentido de un golpe a otro, siguiendo la
linea del surco. Para plantarlas en el fango o lodo no usan mas ins-
trumento que la mano; procuran que la tierra esté mui delgada de
agua para que aunque se enturbie pueda notarse la direccion de los
surcos. Concluido el trasplanto, aumentan el agua, de modo que las
plantas quedan casi cubiertas, prosiguiendo asf hasta que esté bien
granado. Cuidan siempre de que el agua se renueve pasando de unos
euadros a otros, es decir, que se mantenga corriente.

Otro autor espaniol esplica el cultivo del arroz sin trasplanto,
echando desde luego la semilla a voleo, como el trigo, en los cuadros
donde ha de erecer, llenos de agua.

Eicarda. Cuando el arroz estd ya bastante crecido y antes de que
espigue, se escarda y limpia a mano procurando no remover la tie-
rra ni tocar a las plantas. Si el agua se sale por algun resquicio y
el cuadro queda seco, dicen se pierde el arroz en pocas horas; por
esto visitan el arrozal a menudo.

Siega. El color amarillo que toma la paja o cafia es sefial de que
el grano estd en sazon: enténces se cierra la entrada v salida del
Agua, y en cuanto se oree la tierra se procede ala siega, que se
practica con hoces como para el trigo, solo que hai que hacerlo con
nas cuidado porque el arroz se desgrana con facilidad. Se van for-
mando haces segun se va segando, esparciéndolos por el campo para
que se sequen. Verificado esto, los van desbarbando, es decir, cor-
tando las espigas con una hoz mui fina, por encima y juntoa las
ataduras de los haces; las espigas las recojen en canastos para
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trasladarlas a la era. La paja se recoje luego tal como estd atada en
MANojos.

Los ardores del sol hacen que el agua se corrompa por las ranas,
otros animales, insectos y hojas inferiores del arroz que entrando en
putrefaccion vician el aire dando mérjen a las enfermedades de que
hemos hablado al principio. Esto se evitaria en gran parte, si cuan-
do el grano estd aun en leche, se cortara el agua a los cuadros y la
tierra estuviera seca para la siega, evitando asi aquella putrefaccion;
coneluyendo por quemar el rastrojo, pues el fuego y las cenizas
acabarian de secar y sanear el terreno y destruirian los caddveres de
los animales.

Desgranado. El arroz se desgrana o trilla con caballerfas; un hom-
bre se coloca en el centro de la parva y guiando a aquellas, que tie-
nen los ojos vendados, hace den vueltas al rededor, mientras que
dos hombres echan hécia el centro con bieldos la paja y grano para
que quede bien trillado. Cuando se ha desprendido el grano ahuecan
la paga con los bieldos, Ja cojen en brazados pequetios, la sacuden
para que caiga ¢l grano que pueda contener, y forman dos monto-
nes al lado de la era. Lnego de recajido el arroz, estienden de nuevo
esta paja y la vuelven a trillar. Concluido todo, se avienta como el
trigo, cebada, avena ete. Como la paja de arroz no sirve de alimento
para los animales, y como queda flexible con todo su largo, la sue-
len emplear para empaquetar y embalar, La inservible la llevan a
las tierras; la queman y las abonan con las cenizas dando inmediata-
mente dos rejas atravesadas.

Si el arroz crece demasiado ¥ se ahila, se le disminuye el agua:
esta no deberia tenerse estancada mas de tres dias, pues asi lo hacen
en Ejipto, donde se cria el arroz tan hermoso que viene de Alejan-
dria.

Algunos en el reino de Valencia adelantan la cosecha recojiendo
amano las espigas. Siguiendo este sistema con constancia ahorran
un mes, mes y medio y aun dos en su cultivo.

§ II. Arroz pE SECANO.—No es en realidad una especie distinta
del anegado, un arroz particular, sino una raza bien caracterizada
por una serie de variedades y por cualidades adquiridas que se per-
petuan; las cuales consisten en crecer en parajes no inundados o sin
encharcar, sino solo frescos y hiimedos y sin necesidad, por lo tanto,
de que cubra el agua alas plantas. En el interior de Madagascar
donde se cultiva en grande, dan una labor con azada a las tierras
espuestas al mediodia en la ¢poca en que cesan las lluvias, siembran
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al vuelo y alos tres o enatro meses recojen el fruto, En Filipinas la
siembran despues de que los aguaceros han remojado la tierra y esta
se ha oreado un poco, Para que la cosecha sea buena necesita un
aguacero cada quince dias. Preparan mui poco las tierras antes de la
siembra y despues de cortar las espizas a mano,. En la Isla de Cuba
cultivan el arroz que Naman comun_ el ehato o garrapato y el barbado
o aristado; no le siembran hasta junio o julio, que es cuando prinei-
pian las lluvias de estio, y los continuos chubascos mantienen una
humedad constante. Se cultiva tambien en Sumatra, Java, la China,
en los Estados Unidos de América, particularmente en la Carolina
ete. ete.; pero siempre en sitios hfimedos y en parajes en que pueda =
disponerse de aguas abundantes.

En Espafa se cultivé el arroz de secano mientras la dominaron
los drabes, como se deduce del libro de agricultura de Abu-Zacaria,
traducido por Banqueri. Ponian el arroz en remojo; le sembraban
en marzo (setiembre) en eriaderos contra una pared espuesta al me-
diodia y le trasplantaban en mayo (noviembre). Daban dos riegos
a la semana hasta el mes de agosto (febrero); despues uno solo
cuando la planta indicaba la necesidad de agua, la eual estaba en
setiembre (marzo) en disposicion de segarse. Las malas yerbas las
arrancaban a mano, y cuando el arroz estaba mui erecido le daban
una escarda con el almocafre. Desde el afio 1788 hasta el dia se han
hecho ensayos mas o menos felices en diferentes provincias de Es-
pana.

En las provineias meridionales de Chile, donde el suelo por lo
Jjeneral es hitmedo, y las lluvias frecuentes en verano, podria culti-
varse el arroz de secano con mui buenos resultados. Del mismo
modo podria cultivarse en todos los terrenos donde se disponga de
agua abundante para los riegos,

La tierra que se destine para arrozal de secano serd mas bien are-
nisca que gredosa; se la dard dos cavas o tres rejas eruzadas, abo-
néndola con estiéreol reducido a mantillo o humus; se dividird en
eras para poderlas regar cuando no llueva y haga falta el agua. La
siembra se hard en criaderos abrigados en principios de primavera;
¢l arroz nace entre los doce y veinte dias, y no se trasplantard hasta
que tengan las plantas una cuarta. Para hacer el trasplanto se
arrancan las matas por la tarde y se plantan por la mafiana; en se-
guida se da un riego. Mientras crecen se regardn cuando pierdan el
color verde elaro y se pongan amarillentas o renegridas, es decir,
solo cuando indiquen necesitar agua. Si llega el mes de febrero y
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no han espigado, se las escaseard el agua sin dar lugar a que se se-
quen. Despues que han espigado, florecido y gl'fl.nndo, y que la eafia
se pone pajiza, se procede a la siega y recoleccion. 2

§ IIL Mopo DE BLANQUEAR Y LIMPIAR EL Arroz—Recojido el
arroz, tiene que sufrir estas dos operaciones para poderlo vender. El
mas comun es por medio del molino, método mui ficil por la abun-
dancia de agua que hai inmediato a los arrozales. Las piedras son
mayores y mas gruesas (ue las de los molinos harineros, se cubren
de una chapa de corcho y quedan un poco separadas entre si para
que ni quebrante el grano ni deje de descascararle. Se sube o baja
la piedra segun que se nota uno u otro defecto. Conforme va sa-
liendo el arroz, y en la disposicion que se requiere, se llevard
con la cascarilla y el afrecho a una pieza adecuada, bien embal-
dosada y con ventanas grandes colocadas unas enfrente de otras,
con sus enrejados de alambre para que mo entren los zorzales
y otros phjaros. En esta pieza se hacen dos montones a los estre-
mos de ella: dos garbilladores se ponen al frente de dichos mon-
tones, y con unas cribas de cuero con agujeros tan pequefios que no
pueda pasar ningun grano entero, despiden a fuerza de brazo el
arroz hasta el estremo de la pieza, y a lo largo de ésta se forman de
por si eunatro montones en consecuencia del peso especifico donde se
reunen los granos enteros limpios, los granos quebrantados y vesti-
dos, el afrecho y la cascarilla. Coneluido esto, sacan la cascarilla y
con el corcho infitil la (ueman, aprovechando las cenizas para abo-
no. El afrecho lo venden para cebar al ganado de cerda. Los granos
quebrados y vestidos que se han reunido en el monten los acriban,
¥ estos, que quedan en la criba, los vuelven al molino, y los otros los
guardan para harina o para alimento de las aves. No es raro el que
los gque comercian en arroz, compren el grano quebrantado para
mezclarle luego con el entero. Concluidas aquellas operaciones, lim-
pian los granos enteros de los vestidos, granos quebrantados, alpiste
¥ aun mijo.

Se han inventado varias mdquinas para suplir estos trabajos, y
son la de Wilson y la de Bornis.

El arroz para semilla se conserva con la edscara.

Esté propenso tanto cuando crece eomo despues de cosechado a
varias enfermedades y a ser acometido por ciertos insectos,

Se dice que el acudtico 0 anegado no padece el tizon ni el carbon,
pero si el de secano ecuando en la época de la florescencia sobrevie-
nen frios y nieblas que hacen abortar los embriones de sus floves y
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que sin Tazon se atribuye a un defecto en la fecundacion. En Ttalia
dan el nombre de carolo a una especie de raquitis que detiene la
vejetacion y mata a las plantas que la padecen. Cuando lo hace a
las plantas tiernas le dicen carolo menor, y enando comienzan a ma-
durar atacando a sus espigas carolo mayor. Se desconocen sus cansas
y remedios. Se ve igualmente acometido de la roya. Las lombrices,
gusanos, insectos y demas que se crian en las balsas suelen perjudi-
car a Jos arrozales y destrozar ya las raices, ya los tallos y hojas.
Hai un insectillo que ataca ala caiia, la pone amarilla y mata a la
planta, el cual aunque le destruye un chubasco fuerte, no por eso
recupera aquella,
SECCION VI.

DEL PANIZO, DEL MIJO, DEL ALFORFON Y DEL ALFISTE.

El panizo, de la familia del maiz, es planta de tres o cuatro piés
de altura de cuya raiz nacen varios tallos redondos, sélidos y nudo-
sos; las hojas, que salen todas de los nudos, son largas, estrechas y
dsperas, ¥ el fruto nace de la estremidad de los tallos, formando una
panoja o mazorca de seis a doce pulgadas de largo, apretada, casi
redonda y gruesa.

Con el nombre de panizo se confunden varias especies de plantas
El panizo de Daimiel es el verdadero, el cual se cultiva en este pue-
blo y otros de la Mancha, en Murcia, Valencia y muchas partes de
de Andalucia. Suelen equivocarse con €l la melea de los catalanes,
que los valencianos llaman dacasa de bou, y en otras partes alcan-
dia, panize negro y saina. Esta planta, orijinaria del Africa, produce
una de las cosechas que dejan mas utilidad al labrador, pues aun-
que es cierto que para prosperar necesita humedad, riego, buenas
tierras, abono y labores repetidas, es su producto tan prodijioso y
se multiplica tanto, que suele dar setenta, ochenta y mas de ciento
por uno. En Daimiel le riegan con agua de noria, y la jente pobre
se dedica con preferencia a este cultivo, pues con él mantienen sus
familias, supliendo al trigo en los afios de escasez y carestia. Puede
sembrarse por primavera y aun al principiar el verano despues de
cojida la cebada, haciendo que la tierra produzea dos cosechas en el
mismo afio. Siendo como es planta delicada y sensible al frio, no se
sembrard sino desde mediados de octubre hasta fines de diciembre,
en tierras frescas, htimedas, beneficiadas por los rocfos, inmediatas
a los rios o arroyos caudalosos, o en las de regadio.

Lo regular es destinar para su cultivo los terrenos que han pro-
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ducido antes una cosecha de granos o eualquier especie de semilla
o forraje. Se les dan dos o tres rejas yuntas; si lo necesitan, se abo-
nan con estiércol mui podrido, se allanan y amelgan sembrando
despues por surco. Como ahija o amacolla mucho, se sembrard ela-
To, pues si no tiene campo suficiente para medrar y estenderse se
perjudican las plantas unas a otras, no dando la mitad del fruto que
debieran. Coneluida la siembra, se cubre el grano con una vuelta de
arado a media reja, y despues se pasa la rastra. Si la tierra es de
regadio se taja o divide en canteros con sus regueras y en eras de
mas 0 menos estension segun el agua de que se disponga. Si fuese
gredosa o compacta convendrd darla un riego antes de la siembra,
que se practicard cuando esté a buen tempero. Los riegos se repiten
siempre que haga falta, sin esperar a la necesidad precisa. Las tie-
rras lijeras no reclaman el riego antes de la siembra; basta con la-
brarlas en sazon y regar despues de la siembra,

Se escarda en dias claros y serenos y a horas en que no haya
rocio, entresacando las plantas mui espesas. Los riegos se van dis-
minuyendo conforme se va acercando la madurez. Esta se manifiesta
cuando blanquean las hojas y tallos y las semillas se van poniendo
pajizas; se perfecciona cuando la espiga comienza a secarse, que la
cania amarillea y la hoja decae, que suele ser por marzo, segun los
climas.

Debe segarse antes que se seque del todo, pues si nd, se suelta la
mayor parte del grano. La mies se ata en haces a una cabeza, y en
la era se ponen en uno o mas montones redondos con las espigas
hécia adentro, donde se dejan secar bien. Cnando lo estd, se trilla o
sacude golpeando las cabezas hasta que salte el grano, que se reco-
je, aventa y limpia como el trigo y demas.

Se tendrd gran enidado en ahuyentar los pdjaros, que hacen mu-
cho destrozo por el grano que se comen y por el que derriban al
suelo. Las semillas han de estar mui oreadas y enjutas para poder-
las conservar. Con su harina sola o mezelada con el trigo se hace
pan de buen sustento, y tambien puches y gachas: es alimento pe-
sado y acomodado para la jente trabajadora. El grano se da a las
caballerias en vez de cebada, y a las aves para criarlas y engor-
darlas,

El panizo es de la familia de las cafias, y si a su raiz no le faltara
nunca la humedad, brotaria como un canaveral; el no hacerlo es
porque se le da sequedad y se arranca para cosecharlo anualmente;
si se segara a medio esquilmo, seria, como la cafia, perpetuo.
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DEL MTUJO.

El mijo, lo mismo que el panizo, es de la familia del maiz. Se
cultivan dos especies: el mijo mayor llamado tremesino, y el mijo
menor o cuarenteno. El primero es mui comun en Asturias, Ga-
licia y otras provincias de Espana; del segundo se cultivan dos
variedades: una con raspas o aristas largas en su espiga, y la otra
mocha o sin ellas. Las semillas de amhas especies sirven para ali-
mento del hombre, de los ganados y de las aves: se cultivan de un
mismo modo y prevalecen como el panizo en las tierraslijeras, suel-
tas, frescas y hiimedas: estas deben estar bien labradas y limpias
para que no encuentren las semillas, que son de las mas pequefias
que se cultivan en el campo, ningun estorbo que detenga sus tier-
nos brotes,

Se siembra en las mismas épocas que el panizo, en octubre si la
tierra es de regadio, y en noviembre cuando no lo es: se practica
a puiio o voleo, y para repartir la simiente con igualdad y clara se
mezelard con arena menuda o con tierra seca. Despues se pasa
una rastra lijera o un tablon, teniendo el cuidado de que la si-
miente quede poco profunda a fin de que pueda nacer. A las tres
o cuatro semanas de la nascencia se entresacan y aclaran las plan-
tas mui espesas; se les da una labor de azada y se arrima tierra a
los tallos para gue arraiguen mas; todo esto se repite mientras la
planta es tierna.

Si el terreno fuera de regadio, lo cual es mejor, se preparard y
dividird en cuadros y eras como queda dicho para el panizo. Las
sefiales de su madurez, precanciones para la siega y trilla son tam-
bien enteramente iguales.

La harina del mijo es bastante nutritiva y se hace con ella pan
de calidad inferior. Las semillas despues de bien mondadas se co-
men cocidas en leche, en sopa, como el arroz, y condimentadas de
varios modos; asi se hace en algunos puntos de Asturias y varias
Provineias setentrionales de Espaiia.

DEL ALFORFON, TRIGO NEGRO O SARRACENICO.

El alforfon es orijinario del Asia, donde crece espotdneamente, e
introducido en Espaiia por los drabes, de los que procede el nombre
de alforfon; el de trigo negro, por el color verde oscuro de la semilla,
yelde sarracénico por haberla importado los moros. Se cultiva
principalmente en Catalufia donde la denominan fijol. Prospera en
las tierras delgadas, lijeras, aveniscas y algo hiimedas: se preparan
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con dos vueltas de arado: una por el otoiio o invierno, y la otra por
la primavera. Como que se resiente de los frios no se semhr&mﬂ, se-
gun los climas, hasta octubre, noviembre o diciembre, teniendo la
precaucion tambien de que tampoco sea tarde para que no la cojan
las escarchas de otofio. Se siembra claro y a vuelo; se cubre con el
arado, y no necesita ya mas cultivo hasta la cosecha. Nace pronto,
y en tres meses ha llegado a su completa madurez. Esta planta es
mui frondosa, toma mas alimento por las hojas que por las raices,
motivo que hace esquilme poco la tierra. Como que espesa mucho,
ahoga las malas yerbas, retiene la humedad de la tierra y no necesi-
ta de escardas. ;

Se siega antes de que todo esté maduro, pues su grano se despren-
de con gran facilidad, usando de las precauciones que se han dicho
al hablar del mijo y del panizo. Se trilla y limpia como estos. Su
harina suele mezelarse con la de trigo v otras para hacer pan en los
afos escasos. Lo jeneral es destinar el grano para alimento de las
aves y demas animales. La planta verde es un escelente pasto.
Enterréindola a cosa de los dos meses de sembrada, abona mucho la
tierra. Se cree que cuando el ganado lanar la come en flor, le embo-
rracha, asf como a otros animales, y esencialmente a las abejas.

DEL ALPISTE.

Este grano menudo requiere buenas tierras y bien barbechadas,
Se siembra por setiembre y octubre y aun en agosto segun el eli-
ma, debiendo mezelar la semilla con arena fina o tierra seca para
repartirla clara, con ignaldad y a wuelo. Despues se pasa la rastra
o tablon, dejando el grano poco enterrado. Puede hacerse en tierras
de secano y de riego: en el primer caso, es necesario que el clima sea
fresco y llueva mucho en la primavera: en el segundo se nivela,
acuartela y divide en eras como para el panizo y mijo. La siembra
en seco no prueba tan bien como cuando la tierra tiene buen tempe-
T0, €n cuyo caso nace ¥ se cria pronto. Al principio se escardard, en-
tresacando las plantas espesas, pues lo que debe procurarse es que
formen hermosas panojas y tengan el suficiente espacio para poder-
se ensanchar y medrar.

Se espantarfin y ahuyentardn los pajaros en cuanto comience la
grana, pues si né acabarian en poco tiempo con toda la cosecha.
Estdn maduros los granos por enero y febrero; se segaréin sin espe-
rar a que se pasen para aprovechar la cosecha, porque se desprenden
aquellos facilmente. Se siega, trilla y limpia come los demas granos.
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Sirve de alimento al canario, jilguero y otras aves enjauladas: le
apetecen tambien las aves de corral. En Alemania e Inglatera sa
cultiva mucho, porque prefieren su harina a la de trigo para engo-
dar y afirmar los tejidos finos en las manufacturas.

CAPITULO IL
Cultivo de las leguminosas y de las papas.

sepa,réndoncs de la grande estension que en botdnica tieme la
familia de las plantas leguminosas, que es una de las mas naturales,
mas numerosas ¥ de las mas Gtiles, compuesta de yerbas, de arbus-
tos y de drboles, entre la que se encuentran especies alimenticias,
econbmicas, tintéreas, medicinales y de ornato, nos limitaremos a lo
que mas comunmente se llama leguminosas, a las plantas que en-
cierran lo que se llama legumbre y que estd contenida esta semilla
en vainas de plantas herbdceas. Su cultivo es tan antiguo como el
de los cereales, pues el instinto y la esperiencia ensefiaron a los
hombres que nada podian cultivar mas nutritivo, mas adecuado a
la naturaleza animal y al mismo tiempo que produjera mas. Las
legumbres contienen una sustancia vejeto-animal tan nutritiva como
el gliiten, y como tienen mayor cantidad, son mas nutritivas que los
cereales: los trabajadores suplen la carne con las legumbres sin ano-
nadar sus fuerzas, lo que no pueden hacer las raices, centeno, ete.
Contiene ademas de aquel principio bastante almidon y una sustan-
cia mucosa soluble, semejante a la del grano de las cereales, aunque
no es tan dulce, La mejor preparacion que puede hacerse con las
legumbres es la coecion, pues todas sus sustancias se combinan de
un modo mas fntimo, se hacen mas solubles, mas dijestibles y agra-
dables: ganan tanto cociéndolas como los cereales por la fermenta-
cion y cocion del pan. Pueden tambien trasformarse en pan, pero
es fispero y como rancio; unido con la harina de las cereales, hace al
Pan mas nutritivo, sin que por esto pierda su gusto. Entre las le-
guminosas, se comprenden por su importancia: los garbanzos, las
habas, los Jrejoles, las arvejas, las lentejas, los yeros, los almorias, los
altramuces y el cacahuete o mani. Aungue su cultivo es directamen-
te para el hombre, se dan tambien a los animales,

Las papas, en su calidad de planta tuberculosa, no debieran tener
cabida en este lugar; pero siendo tan grandes las utilidades que su
eultivo reporta que, como dice un acreditado agrénomo, mereceria
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se les llamase frigo subterrdneo, hemos creido conveniente dedicarles
una seecion en el presente capitulo, con tanto mas motivo, cuanto
que este tubéreulo constituye en Chile un ramo mui importante de
las labores agricolas en el gran cultivo de nuestros campos. De las
otras plantas tuberculosas, ya sea como hortalizas o como plantas
industriales, nos ocuparemos en los lugares correspondientes de

esto obra.
SECCION 1.

DE LOS GARBANZOS.

wUna de las legumbres de primera necesidad entre nosotros, dice
un autor espaiiol, es el garbanzo, peculiar de Espafia y casi desco-
nocido en los paises estranjeros, pues como requiere terrenos algo
célidos no prospera en climas frios. Es planta tan delicada, tan
adicta al suelo y temple (ue le conviene, que con poco que se des-
cuide se malea y pone tan duro, que a veces no puede emplearse
como alimento.n

En Chile se cultiva mucho esta planta, pero sus productos distan
bastante por su tamafio y cochura de poderse comparar con los
espafioles conocidos con el nombre de garbanzos de Custilla. Es de ad-
vertir que en Espafia mismo no todos los garbanzos son de la buena
clase, habiendo muchos, y aun la mayor parte, que en nada superan
a los de Chile. Los garbanzos, por regla jeneral, aun los de mejor
clase, deben tenerse en remojo, por unas 24 horas, antes de echar-
los a cocer.

Entre nosotros, lo mismo que en Espafia, se da el nombre de
garbanza a esta legumbre, cuando es redonda, gruesa, snave, man-
tecosa, y de fiicil cochura; y se denominan garbanzos todas las ela-
ses de tamafio pequeiio, casi la mitad que las garbanzas, de dificil
cochura, y por lo comun de forma prolongada y picuda.

Lo ecomun es semhrarlos en rastrojos de trigo o de cebada, sobre
todo en los que se embasuraron. Requieren tierras nuevas o descan-
sadas sin estercolar, pero bien labradas, lijeras y algo areniscas,
situadas en las llanuras y de buen temple. Los rastrojos que se
destinan para garbanzal se alzan en juniv o a mediados de julio, se
binan a tiltimos de éste o en agosto, y se siembran desde mediados
de setiembre hasta primeros de octubre; en los afios secos se hard
mas temprano que en los hfinedos, sin embargo de que varia segun
el clima y calidad de las tierras.

Se siem bran a vuelo, a golpe y a chorrillo; esto es lo mas comun
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y para ello se hace un surco grueso, echando en el fondo los garban-
zos a la distancia entre si de unos cuatro dedos; luego se da la
hembrilla o mitad del primer surco, procurando quede tapada la
semilla cosa de cuatro dedos. Cuando se note que principia la nas-
cencia, se pasa la rastra; estando alzo medrados, se aran por el surco
grueso, cachéndole por medio y recalzando las matas. Lo mejor seria
darles media pala de azadon, limpiarlos de las malas yerbas y arri-
marles tierra fresca; esto se hard desde primeros de noviembre, se-
gun su crecimiento,

Se escojerdn para siembra los garbanzos mejores, los mas superio-
res y sobresalientes que se tengan y se puedan conseguir, si es que se
quiere lograr buenas cosechas, en vez de emplear los mas inferiores,
como con tan graves consecuencias creen algunos labradores debe
hacerse, estando en el error de que es indiferente sean gordos o
chicos, de buena o mala cochura, ete.; cuando segun sea la semilla
serd la cosecha. Conviene tambien renovarlos de tiempo en tiempo,
antes que dejeneren o desmerezean de su calidad. No hai duda el
que remojarlos antes de la siembra podrd ser (til, sobre todo i se
hace en tierra que les sea poco favorable, en afios secos o cuando se
hace la siembra mui tardia,

Una de las malas yerbas que mas perjudican a los garbanzales
es la cuscuta oficinal, la cual se enrveda en las matas, envolviéndolas
de tal modo que las hace perecer. Consiste en unos tallos delgados
como hilos, cuya flor y simiente estd en unas borlitas blanquecinas
y casi redondas. En el momento que se note se arrancard con las
matas que la tengan, pues cunde y se propaga mucho, sacindolas y
quemdndolas en un sitio retirado. No debe quedar ninguna, pues
con que lo haga algun tallo verde vuelve a multiplicarse al ins-
tante.

Por enero y febrero, segun el clima, se arranca la planta en
cuanto esté agostada; se forman haces o montones, se dejan al
sol por unos dias y se trillan y limpian en las eras como los
cereales,

Padecen la enfermedad particular llamada rabia, por las muchas
plantas que se pierden y aun destruye un garbanzal en un dia. A
pesar de quese atribuye por unos a un viento nocivo y por otros a
un insecto, parece ser procede de los rocios de primavera seguidos
de un sol fuerte que abrasa las plantas. Se la ha visto precaver co-
Jiendo entre dos hombres una soga larga por la punta, pasarla por
el garbanzal, para que sacudiendo las plantas desprendan el rocio,
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Debe ejecutarse por la mafiana cuando no hace viento ni hai nubes
que oculten el sol,

SECCION IL

DE LAS HABAS.

Es planta orijinaria de Ejipto, y aunque se admiten muchas es-
pecies, apenas se cultiva otra clase que la comun. En Chile se
conocen dos clases principales: la una casi el triple del tamaiio
de la otra, planta y fruto. Requiere tierras fuertes y frescas, de
algun fondo. En Estremadura (Espaiia) se cnltivan en grande
como el trigo, cebada y garbanzos el afio que abonan las tierras
y las dejan de descanso para aquellus, pues las destinan para
alimentar y cebar los eerdos. Estendiéndose este eultivo, podria
evitarse, en muchos casos, el dejar la fierra de barbecho, pues
las habas se pueden sembrar en cuanto se alzan los rastrojos, la-
brando la tierra con oportunidad; siendo ademas la planta mas
apropiada y mejor para alternar con los granos, en razon de que
deja preparado el terreno, despues de su cosecha, para que preva-
lezea el trigo y demas cereales sin necesitar nuevos abonos.

Aunque la época de sembrarlas depende del clima y del terreno,
lo mas conveniente es hacerlo por abril y mayo para que puedan
resistir los frios, pues destruyen los brotes. En los paises frios se
practica en agosto y setiembre y nunca mas tarde, porque las arre-
bata el calor sin cuajar el fruto. Se siembran a chorrillo y a golpe, a
distancias proporcionadas. En cada golpe de azada o de azadon se
echan de dos a cuatro granos, Concluida de sembrar la tierra, se pa-
sa la grada o rastra. Su cultivo se reduce a la escarda siempre que
se necesite, a las labores con el azadon, enando no puede entrar la
reja, echando la tierra al rededor de los tallos.

La cosecha se hard antes que se sequen del todo, dejdndolas al sol
¥ al aire cuatro o seis dias despues de arrancadas. Si se hace estan-
do aun verdes se arrugan los frutos, son mas pequefios y mermados;
¥ si se espera a que maduren del todo se pierden muchas legumbres
que caen al suelo,

Cuando los habares se cultivan inmediato a las grandes poblacio-
nes, se saca bastante produeto vendiendo sus frutos verdes y cojién-
dolos eonforme van creciendo, del mismo modo que se hace en las
huertas. Aunque las habas secas sirven para alimento del hombres
lo jeneral es destinarlas para el de los animales.

Siempre que se hayan comido en verde todas las semillas de una
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era o cuadro, se pueden cortar los tallos a raiz de tierra para que
retofien y den nuevos productos, que son mui preciosos, porque ven-
drén tardios. La operacion de despuntar las plantas es mui con-
veniente en las habas, Las hojas verdes de esta planta son buenas
para el ganado, y euando secas pueden servir para calentar los hor-
nos.

El haba porcuna, que es la que por lo comun se destina para
ahonar las tierras, se siembra a wuelo ¥ mui espesa por otoiio o
primavera; y cuando va a flovecer se siega o pasa la rastra; despues
se entra el arado y se envuelven las plantas para que se pudran, Se
suelen poner en remojo para que nazean mas pronto, o sea para que
se agrumescan.

Los habares se ven acometidos del pulgon, y en cuanto se note una
planta con €l se corta y entierra. Tambien estdn espuestos a la nie-
bla o anublo, sobre todo en los dias calurosos y secos y cuyas noches
son frias y hlimedas; se caen las flores y por lo tanto, no cuajan los
frutos.

SECCION III.

DE LOS FREJOLES.

Los frejoles o porotos que se cultivan en Chile pueden dividiise
en tres clases: los tableados, los largos y los redondos, comprendiendo
las siguientes variedades:

1.2 Los TABLEADOS como el payar, que es conocido de todos;

2° Los de GRANO LARGO, que comprenden: los bayos grandes y
chicos; los azufrados y habones grandes; los azufrados chicos de color
verdoso, tardios para la cosecha, pero estimados para las faenas por
su buen sabor y lo mucho que hinchan en el fondo; los fmperiales,
grano grande blanco, mui guiadores; los caballeros, grano blanco un
tanto menor que el precedente, mui estimados para la mesa; los pen-
ma, color morado, como su nombre lo indiea; los Aquiles, grano ra-
yado morado, mui lijero para madurar y estimado para comer en
verde; los chamuscas, amarillo laxgo; los ecolejiales, grano blanco y
un estremo morado; los Catapileo o California, blancos con una ma-
Tiposa eafia en su mitad, mui mantecosos, lijeros para su cosecha,
algo apestosos: buenos para comer en verde;

8 Los REDONDOS, que comprenden: los canarios amarillos redon-
dos; los arvejilias blancos redondos; los cabrilos, overos; los burritos,
color plomo; los balitas, color barroso; los magui, color negro; los
canaritos, que son menudos como municion; los de vaina larga y
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delgada, aparentes para escabeche; los friguitos blancos, chiquitos,
tamaiio de lentejas.

Tstas clases de semillas son mui rendidoras en la cosecha, pero
poco estimadas en el mercado, porque no rinden mucho en el fondo,
y son poco sabrosos para la comida de los peones; los triguitos, sin
embargo, suelen sostener los mismos precios que los blancos.

En Espania los frejoles tienen una multitud de nombres distintos
segun las provincias: ldmanse judias, alubias, habichuelas, frisoles; y
tambien frejoles o frijoles como en Chile. Las diferentes variedades
alli conocidas las reducen comunmente a dos: enanas y de enrame o
enredaderas, lo mismo que se hace entre nosotros. Las primeras
echan los tallos derechos, pequenos, y crecen desde uno hasta tres
piés. Las segundas tienen tallos volubles, que tienden por el suelo
si no encuentran en qué enredarse, pero si se ponen al lado rodri-
gones, que consisten en ramas, estacas, canas o coligiies, se enros-
can al rededor, creciendo algunas especies hasta unos treinta piés.

Los frejoles se cultivan o en el campo en grande o en las huertas,
Como que son orijinarios de climas edlidos, se resienten de los frios
y de las escarchas. Se siembran desde mediados de octubre hasta
principios de febrero, adelantando o atrasando la época, segun los
climas mas cdlidos 0 mas templados o frios. En las fiuertas se acos-
tumbra hacer una buena siembra cada quince dias durante la esta-
cion oportuna, para temer siempre porotitos verdes y tiernos, que
van produciendo en unos sitios conforme en los otros se van utili-
zando para el consumo,

El frejol es una escelente legumbre para comerla verde o seca;
tiene gusto agradable, es harinosa, bastante nutritiva y de féeil di-
jestion, En Chile se hace un gran uso de ella: es la delicia del rico por
las diferentes preparaciones culinarias de que es susceptible en su
estado verde, y el alimento mas comun del pobre en su estado seco.

El terreno para el cultivo de los frejoles serd suelto, sustancioso,
bien arado o cavado y abonado con estiéreol repodrido. Se taja y
divide en eras o almantas, formando caballones a dos o tres pids de
distancia unos de otros, en los cuales se hace la siembra a golpe
echando en cada uno de cuatro a seis frejoles. Los golpes estardn
distantes entre si de pié y medio a dos, teniendo siempre la precau-
cion de poner mas distantes los de enrame que los enanos, Despues
se cubren como unos dos o tres dedos con tierra mullida y desme-
nuzada. Concluida la siembra, se da un riego de pié. A las cuatro 0
cinco semanas de nacidos, se calzan con la tierra que hai entre los
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huecos. Cuando los tallos comienzan a alargarse, si son de enreda-
dera, se enraman clavando al pié de cada golpe dos o tres ramas
mas o menos largas segun lo que crezean las plantas. Aunque se
pueden poner simples palos o cafias, es mejor hacerlo con ramas po-
Hladas por todos lados, pues asi se estienden mas los tallos, disfru-
tan de ventilacion y del sol y se pueden cojer las legumbres con
mas facilidad. Las ramas se clavarin hécia adentro para que quede
espacio y ejecutar libremente las opevaciones del eultivo. Las castas
enanas no necesitan de rodrigones o sea de este ausilio; pero tam-
bien producen menos. En Galicia, Asturias y otras partes de Espa-
fia siembran maiz junto a los frejoles de enredadera; estos se enre-
dan en aquel sin perjudicarse, se ahorran las ramas o estacas y se
logran dos cosechas simultdneas en el mismo terreno.

Los euadros se labran y escardan dos o tres veces durante la
ecosecha; los riegos serdn frecuentes en los climas cdlidos, y en los
de secano no se pueden criar a no ser en los terrenos frescos y
htmedos.

Los frejoles, como hemos dicho, tienen varias cuajas y por lo
mismo hai que hacer la recoleccion conforme se van perfeceionando.
Se cojen a mano recorriendo diariamente los canteros y quitando
los que estén en sazon; solo se reservarfin para simiente los mas es-
cojidos. Los de enrame que se dejan para granar se recojerin con-
forme vayan madurando, sin esperar a que se abran y suelten el
grano los de la primera cuaja, cuando principian a formarse los de
la iltima; cosa que sucede cuando se quiere cojer toda la cosecha a
un mismo tiempo. Los enanos que se cultivan para seco se dejarin
en el campo hasta su completa madurez; luego se arrancan, trillan
o apalean para que desprendan la semilla. Se pueden conservar por
muchos afios sin que los ataquen los insectos,

Para tener porotos verdes anticipados se hard la siembra en ca-
jones o tiestos grandes que se tendrdn en inverndeulos o estufas
durante los frios, elijiendo las castas enanas mas tempranas, y prac-
ticindola desde junio hasta setiembre. Se les dard la ventilacion
posible sin que por esto dejen de estar en un calor fuerte y cons-
tante,

Clicharos—Con este nombre se cultiva en Chile una especie de
legumbre, término medio entre el garbanzo y el frejol. Hai dos
clases: grande y pequefio, siendo el pequefio preferible por su grano
Suave y mantecoso.

16
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SECCION 1IV.
DE LAS ARVEJAS.

Esta legumbre, llamada guisante en Espafa, es de figura redonda,
menor que el garbanzo, y se eria en unas vainillas. Cuando verde y
pequeia, es ciertamente una de las legnmbres mejores y mas agra-
dables; y seca, forma uno de los mejores purés. Reune, ademas, la
ventaja de criarse, por decirlo asf, en toda estacion, y de dar fruto
temprano con mas facilidad que ninguna otra legumbre. Puede
cultivarse en cajoneras, en camas calientes y de otros modos, para
que dé fruto en julio y agosto, y tambien a campo raso sembréndola
en otofio para tener arvejas tempranas por primavera; y despues se
siembra desde agosto hasta marzo para que dé fruto para diciembre
y meses siguientes hasta mayo, a no ser mui contrario el tiempo.

Las arrejas, lo mismo que todas las plantas de hortaliza someti-
das hace tiempo al cultivo, presentan bastantes variedades que
pueden reducirse a arvejas para desgranar,-de las que no se come
mas que el grano, y en flamencas o de Flandes, que se come la vaina
y el grano. Entre ambas las hai enanas y de enrame o envedaderas,
Unas son buenas para el cultivo de los campos y otras para el de
las huertas. Por lo regular se distinguen en fempranas y fardias.

Las clases de arbejas conocidas en Chile son cuatro a saber: las
del Carmen, que son las mejores, y se come en tierno la vaina y el
grano; la inglesa, poco jeneralizada atm, cuya vaina es de doble
dimension que las otras, y en su lento desarrollo proporciona mas
largo tiempo de uso como tierna; el arbiejon, del tamafio de la arbeja
inglesa, de poco uso en verde, porque sus vainas, aunque tiernas,
tienen muchas fibras; la arbeja comun, pequeiita pero la mas je-
neralizada.

Prevalecen en casi todas las tierras, pero se dan mejor en las fér-
tiles, sueltas y calizas. Para su cultivo en el campo se siembran
despues de las cereales en las tierras que habian de quedar en bar-
becho, labrdndolas bien, de modo que queden sueltas y desmenuza-
das, y si pueden ser abonadas con estiéreol repodrido. En los climas
templados y edlidos se siembran por abril y principios de mayo, ¥
en los frescos y hiimedos, a fines de agosto o en setiembre, y aun en
octubre. La siembra se hace a chorrillo o a golpes o posturas, bas-
tante clara para poder dar las labores con libertad: se recalzardn las
plantas en todas ellas con tierra nueva para favorecer el brote y
vejetacion. Las semillas se enterrardn a la profundidad de unos
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cuatro dedos y se dejardn los surcos a la distancia de dos pids y
medio a tres unos de otros. Si se siembran con el ohjeto de cose-
charlos en seco no se pondrin tan espesos como para cojerlos verdes,
Si es para forraje, entonces se echard mucha semilla para gque se
ahilen y sofoquen las malas yerbas, ademas de hacer que sus tallos
sean mas tiernos y jugosos. Cnando los guisantales se labran a mano
se les dard dos entrecavas: una luego que las plantas tengan de alto
dos o tres dedos, ¥ la otva un poco antes de comenzar a florecer. A
esta época se tenderdn hdcia un lado 1 s tallos y se echard sobre ellos
la tierra de los vaeios, comprimiéndola y apretdndola con el azadon.
Se puede tambien arar con el arado de horeate si los surcos son an-
chos. La tierra se echard por un lado solo al pié de las plantas.

Las arvejas echan el fruto en tres épocas distintas, que es lo que
se llama cuajns, lo que hace se disfrute sucesivamente y por mas
tiempo de su producto. Se principian a cojer verdes a (iltimos de
octubre y contintian hasta noviembre y parte de diciembre, segun
las provineias. Los que se destinen para semilla serdn de la primera
y segunda cuaja y no de la tercera, pues son los mas roines. El
tiempo seco y calores fuertes les son dafiosos.

Cuando se recoje la cosecha en seco se deja madurar del todo el
fruto y se arrancan las plantas en diciembre o enero. Se atan en
haces, que se dejan al sol por unos dias, y luego se trillan y limpian
como los demas granos.

Las arvejas envedaderas cuando tengan ya alguna altura se les
debe poner tutores o rodrigones, para que se enrosquen, sin lo que
no dan buen fruto. Necesitan algun riego si han de vejetar bien y
dar fruto delicado; por lo tanto se procurard no les falte humedad
y frescura. Si la tierra es naturalmente buena no se la echard es-
tiéreol, porque entonces se ponen mui frondosas y dan poeo fruto.
Tambien se recalzardn los pids para aumentar los brotes y la cose-
cha. Los que se quieran guardar para semilla se les dejard madurar
bien, elijiendo los mejores y de las primeras cuajas.

A las arvejas tempranas las acomete un insecto que no se encuen-
tra en las tardias, sin duda porque entonces ha muerto ya cuando
crecen,

SECCION V.

DE LAg LENTEJAS, 10§ YEROS, LA ALGARROBA, LAS ALMORTAS, LOS ALTRAMU-
CES Y EL MANL

Las lentejas— Existen dos variedades, la grandey la pequefia, pero

es mas conveniente el cultivo de la primera, que debe hacerse en
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los rastrojos de los cereales, con tal que la tierra no sea htimeda,
pero si floja, lijera y seca: si fuese fuerte y sustanciosa estard mui
desmenuzada. No prospera en las hiimedas o que tienen el agua por
mucho tiempo. Se siembran a vuelo o a chorrillo, y hasta algunos
lo hacen sobre las pajas o sea sin alzar el rastrojo y dando solo una
vuelta de arado para cubrir la semilla; pero es mejor preparar pri-
mero la tierra. Siendo como es planta que se resiente de los frios,
no se sembrard hasta fines de agosto o en setiembre. A su debido
tiempo se andan por surco, se recalzan las plantas, se ahueca la
tierra y destruyen las malas yerbas,

Se eria en poco tiempo, pues suele cosecharse en diciembre. Aun-
que debe esperarse a que madure el fruto, conviene arrancar o segar
las matas antes de que se abran las legumbres, porque si se pasan,
se pierde mucho fruto. Se sigue el mismo método que para las ar-
vejas.

Se dice que fomentando con el cocimiento de lentejas las vi-
ruelas de la cara cuando comienzan a secarse, impide se formen
grandes cicatrices o costurones.

Los yeros, que se cultivan en algunas provincias de Espaiia, son
mui fitiles reducidos a harina para el ganado vacuno, y entero para
las aves de corral. Su cultivo es enteramente idéntico al de las len-
tejas. Seria de desear que se estiendiese en Chile, pues asi se conse-
guiria una alternativa de cosechas ventajosisima, desapareciendo los
barbechos, sembrandolos sobre los rastrojos de trigo, cebada, ete.

La algarroba.—Se parece mucho al frejol, y, como éste, se divide
en enana y de enrame. Muchas de ellas tienen legumbres mui laigas
que contienen muchos granos pequeiios, largos y angostos. Prospera
en las tierras frescas, un poco fuertes y no hiimedas; se la siembra en
toda clase de rastrojos cuando se hace con el trigo, y suele no vol-
vérsela a tocar. En las inmediaciones de Madrid se practica por la
primavera, consumiendo el producto en verde o bien despues de
seco. Los cuidados que exije, época de arrancarla o segarla, precau-
ciones que son necesarias y demas correspondiente a la trilla y
limpia, es enteramente idéntico al de las lentejas. Si en otoiio se
corta la planta a raiz de tierra, por primavera retona, da fruto y
muere.

El grano se destina para las palomas y para las cabras. Déndole a
las ovejas y vacas reducido a harina, aumenta la calidad y cantidad
de su leche, Es alimento indijesto y mal sano para el hombre.

De las almortas.—Las suelen llamar en algunas provincias guijas



SEGUNDA PARTE. — PRIMERA DIV.— CAP. IL 229

y muelas. Se cultivan dos variedades por la figura y tamafio de sus
gemillas; siendo las mas delicadas y apreciadas para el consumo las
que las producen mayores y mas redondeadas. Son mui comunes en
la Mancha. Se siembran en rastrojos prepardndolos con daos o tres
vueltas de arado yuntas y bien dadas, desde julio hasta primeros o
mediados de setiembre. Se procede a la siembra a fin de setiembra
y aun hasta mediados de octubre, bajo el mismo método que queda
dicho para los arvejas y lentejas, pues su cultivo es idéntico.

Se emplean para los mismos usos que los garbanzos, y aun pue-
den suplir su falta en la olla y en los potajes, aunque nunea son tan
delicadas, nutritivas, ni de tan buen gusto. ("on la harina se hacen
gachas que sirven de alimenfo a la jente poco acomodada. El pan
es de inferior calidad.

De los altramuces o chochos.—De las diversas especies que se cono-
cen el que se prefiere para el campo en las provincias de Espana
donde se cultiva es el altramuz blanco o eullivado. Se cultiva para
aprovecharse de las semillas o altramuces, para darle en verde o pa-
ta abonar las tierras, sobre todo los vifiedos. Estd bastante multi-
plicado en Valencia y Murcia. Prospera en las tierras lijeras, arenis-
cas, poco hfimedas y en las que se cultivan con ventaja las patatas.
En las arcillosas y calefireas erece poco. Segun el objeto con que se
siembren, que se practica del mismo modo que las lentejas, se hard a
fines de abril o en mayo; por setiembre estard maduro el fruto, que
se conserva mui bien en su vaina sin desprenderse de la planta.
Cuando se siembren con el objeto de abonar las tierras, se hard la
siembra despues de la siega: a fines de marzo o abril se pasard la
rastra, que es cuando principiardn a florecer, luego se da una reja
para envolverlos y se siembra la cereal, jeneralmente trigo o ce-
bada.

La semilla es mui amarga, y para comerlas erudas se maceran en
agua caliente o en fria con sal. Se puede tambien hacer pan; pero es
de mala calidad, y solo podrd aprovechar a falta de otro recurso.

Del mani o cacahuate—Esta planta, orijinaria de Méjico, se cultiva
en algunas provineias de Espafia para comer el fruto tostado, yue
sabe como si fuera avellana. En algunos paises se estrae un aceite
que dicen es regular para la mesa y otras aplicaciones. Le conviene
una tierra lijera; se binan los intermedios a las plantas para que es-
tando suelta puedan introducirse las vainas, que despues de echar
la flor se entierran por si mismas para crecer y madurar. El fruto
queda adherido a la planta; su cubierta es quebradizs, la almendra
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gruesa, lo que facilita su estraccion y cosecha. En el reino de Va-
lencia hacen la siembra en los arenales y aun en las playas por la
primavera, y como las flores las echa cerca de tierra y en la base
de la planta, se retuercen y sumerjen en el suelo con facilidad, pro-
duciendo asf el fruto. La cosecha la hacen en agosto, correspondiente
a febrero en Chile, y para ello dan un golpe de azadon para levan-
tar la planta y que no se desperdicie el fruto, el cual recojen, dejan
secar un poeo y le gnardan.

Esta planta da hilaza y con ella se hace un papel tan bueno como
¢l de Holanda,

SECCION VI.

DE LAS PAPAS O PATATAS.

La papa es el presente mas precioso que el nuevo mundo ha po-
dido hacer al antiguo, no solo por la abundancia de sus produetos,
sino tambien por la seguridad de sus cosechas. Parece ser orijinaria
de Chile o del Perti, y le sucede lo que al arte de la imprenta, que
todas las naciones quieren a porfia ser las introductoras e invento-
ras, pero los datos mas exactos son: que un espanol que navegaba
en un barco de un comereiante de Esclavonia, reino de Hungria, la
llevé a Espana desde Santa Fé hicia el afio de 1553, sospechando
fué en Galicia donde primero se introdujo, o cuando menos en este
reino fué donde solo se cultivé por mucho tiempo, estendiéndose
despues por las demas partes de la peninsula. El almirante Raleigh
llevé desde Galicia a Trlanda cierta porcion en 1610 o 1615, El al-
mirante ingles Drake las conocig en el Pert en 1578 y cuando vol-
vi6 en 15386 did a su hortelano unas pocas para que las cultivase
como una cosa rara. Se introdujeron en los Paises Bajos y en Ho-
landa por Gerard y Clusius en 1589, En Inglaterra de 1602 a 1604
y en Francia en 1616, sirviéndolas a las mesas de los reyes como un
plato mui raro. En Alemania se cree lo fueron hdeia el afio 1746.

Como que la planta corresponde a la familia de los solanos, que
todos son venenosos, hubo que vencer en los principios grandes di-
ficultades para su eultivo y multiplicacion, porque hombres instrui-
dos habian preocupado a las jentes de ser nociva o dafiosa para la
salud hasta que solo la esperiencia pudo desmentir la preocupa-
cion. Las papas suministran un alimento mui sano y agradable, y
s multiplicacion y propagacion ha contribuide al anmento de la
poblacion en casi todas las naciones, haciendo sean mas raras el
hambre y la miseria. Como que prospera en casi todos los climas ¥
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paises, ¥ tiene la ventaja de dar abundantes cosechas, pues eomo se
eria debajo de tierra no se desgracia por los granizos, piedras, tem-
pestades, ete., que suelen destruir las de los granos y frutos, ha sido
cansa de que se fomente su cultivo en todas partes y que cada vez
se vaya estendiendo mas.

§ L VARIEDADES DE PAPAS—Son muchas las que se conocen,
pero aquinos limitaremos a describir las mas estimadas en los paises
donde su cultivo ha aleanzado un especial desarrollo, El mejor modo
de deseribir las variedades es por el porte de la planta y color de
sus tubéreulos—Las papas blancas, las rojns, las vivladas y las par-
das; las largas, las redondus y las chatas, constituyen especies bas-
tante notables que se reproducen independientemente del terreno,
del cultivo y de las esposiciones—Las especies mas conocidas y
jeneralizadas en Europa, si bien con nombres diferentes, segun los
paises, son las once signientes:

1.2 Blanea gorda eon manchas rojas o papa gallega: sus hojas son
de un verde oscuro, dsperas por el envés, anchas, ol slongas y acha-
tadas: sus tallos fuertes y rastreros; sus hojas, al principio rojas dis-
ciplinadas, se vuelven pardas y son abundantes asi como las bayas,
Lsta es la variedad mas comun, mas fecunda y vigorosa.

28 La encarnada lerga o papa de la Mancha: tiene un tallo rojizo
y velludo; las hojas no mui oscuras, velludas por abajo y llenas de
pelos a lo largo de las venas; la raiz dspera en la superficie y con
hoquedades, la cual tiene un efrculo rojo interior. Es de mejor cali-
dad, pero no tan abundante; de figura arrifionada: requiere un
terreno craso. ¢

32 La blanca larga: bastante parecida a la gallega en su porte,
pero de hojas mas oscuras: las flores son pequefias, mui escotadas y
enteramente blancas; produce mucho y es de mui buena calidad.
En algunas partes la conocen con el nombre de dlanca irlandesa por
cultivarse mucho en Irlanda.

4" Violada: el ciliz estd salpicado por afuera de puntitos viola-
dos: la corola es mas larga, de un solo color de violeta oscuro: las
hojas son mui unidas, easi redondas y de un verde oscuro: los tallos
delgados: las raices primero son redondas, y largas cuando crecen,
sembradas en su superficie de puntitos amarillentos y violados. Es
una variedad mas temprana.

52 Encarnada color de piel de rata: tallo casi triangular, dspero, y
rojizas las estremidades de los fngulos superiores: lijeramente alada:
hojas verdosas mui semejantes a la encarnada larga: las flores son
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de varios colores; sus tubéreulos son mas lisos, de una carne abun-
dante y blanca, de pocas yemas y aplastados por un estremo, y
puntiagudos por el otro. Es de mui buena calidad.

6.2 Blanca redonda: chata; el tallo verde y fuerte; la hoja de verde
oliva profundamente escotada y encrespada: la flor disciplinada y
las papas separadas del pi¢ en lugar de encontrarse inmediatas a ¢l
como en las otras: piel fina y tersa y su carne abigarrada: necesita
un suelo lijero. Es mui delicada.

758 Encarnada oblonga: es mui parecida a la blanca larga en su
porte: sus tallos ignalmente verdes y fuertes, pero las hojas son mas
derechas y mas largas. Los tubéreulos son de un encarnado oseuro
y casi redondos. Las raices grandes y gruesas enteramente blancas,
Requiere un terreno medianamente fuerte.

82 Lengua de buet: tallos delgados y encarnados a trechos; hojas
pequenas y crespas; flores primero abigamadas y despues pardas:
raices largas aplastadas y algunas veces puntiagudas en las estre-
midades. Esta es la variedad mas temprana, aunque no florece pri-
mero que las otras.

92 Larga encarnada por dentro y por fuera; es mui semejante a la
blanca gorda, tanto en sus tallos como en sus hojas. El color encar-
nado de la raiz se desvanece insensiblemente si es mui fecunda.

10. Encarnada redonda: es enteramente parecida a la encarnada
oblonga, tanto en el color y forma de las flores, como en el porte de
los tallos y figura de las hojas, de manera que parece que proviene
de ella: es mas temprana que la oblonga.

11. Blanguilla: su tallo y sus hojas son mui delgados, mui nu-
merosos, verticales y de un verde clare: flores pequenias de un azul
hermoso: las papas son pequeias, redondas y sabrosas. Se la llama
en algunas partes pequeiia de China o chinesca.

PAPAS ESCLUSIVAMENTE ESTRANJERAS.—Entre las cultivadas e
Francia son notables las siguientes: la kidney temprana, conocida
con el nombre de papa de tierra Marjolin. Es amarilla, larga, hari-
nosa y de mui buen gusto.—La productiva de Segonzae, cultivada
por el marques de Fayole en Perigueux y conocida con el nombre
de papa de Filadelfia.—La lurga de Holanda, de piel mui lisa y he-
chura aplastada, mui sustanciosa, fina y harinosa.—La descroizille,
variedad amarilla y oblonga, obtenida de semilla por M. Saint-
ville, conocida en Francia con el nombre de Chdtaigne Saintville,
de calidad, segun algunos, superior a las mejores (ue se conocen.—
La de las cordilleras de Francia, mui esquisita y de un color
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interior amarillo claro—La papa habichuele (haricot), cuyos tu-
béreulos son mui pequefios, lisos y amarillos, de figura oblonga, que
tienen la ventaja, ademas de su esquisito gusto, de poderse emplear
entera en los guisados.

Papas sajonas— Papa gorda, de figura de manzana: mui producti-
va, con hojas cordiformes, espatuladas antes de la florescencia; flo-
res mui blancas en ranrilletes aparasolados; tubérealos redondos ¥
algo aplastados. Los tallos tienen sobre cinco piés de altura (1 me-
tro 40 centimetros).—La fiubuca (faine). La particularidad que dis-
tingue sin duda alguna a esta variedad consiste en que, despues de
haberse helado, sirve, sin embarzo, a la reproduccion—El euerno
azul (corne bleu ). Fécula azul, que despues de cocida se vuelve de
color violeta,

Papas neerlandesas—La amarilla de agosio (Jemmapes): mui tem-
prana, tubéreulo oblongo; se eultiva bien como segunda cosecha.—
La grande amarilla rizadg, mui grande y productiva—La de nueve
semanas, porque en tan corto perfodo nace la planta y se forman
los tubéreulos—La bocina o superior. Escelente para conservarla
mucho tiempo.

Papas inglesas—Ox noble: tardia, productora y mui grande.—La
de Cantorbery: tardia, tubérenlo grande, amarilla, larga y de pelle-
jo mui fino—El campeon (le champion): hermosisima especie, ecuyo
tubéreulo es grande y amarillo.

Papas suizas.—Papas de Rolan: esta ha sido descubierta no hace
muchos afios por el principe de Rohan cerca de Jinebra. Su calidad
no es la mejor; pero el producto que dan es inmenso y sus tallos
son tan altos (de 6 a T piés: 1 metro 68 centimetros o 1 metro 97
centimetres), (ue necesitan rodrigones.

Paras curntivapas EN CHiLE—Las hai de muchas clases, sien-
do mui dificil establecer una nomenclatura exacta de ellas, porque
a las mismas clases se les suele dar distintos nombres en distintas
localidades. Pueden dividirse en largas y redondas.

A la primera clase pertenecen: la de (Jjo morado, harinosa, suave
y de poea duracion. Da una flor morada antes de echar las papas;
~la Indiana, mui parecida a la anterior, jugosa, un tanto tableada;
—la Carica, color terroso, fina y delicada para la comida, pero de
poca duracion;—la Reina, grande, de formas caprichosas, mui fina,
especialmente cuando nueva, pero tambien de poca duracion.

Pertenecen a la segunda clase: la Doma o Dona, mui suave y de
mucha duracion;—la Chlorada, bastante rendidora en la cosecha y de
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mucha duracion, siendo por esto la mas estimgda para guardarla y
para embarque;—la Blanca, semejante a la carica por su clase;—la
Terrona, arenosa, mui estimada, mui tierna, que se deshace en la
comida;—Ila Rosada, llamada asi por su piel y por las manchas de
ese color que aun conserva despues de pelada. Su forma se aseme-
jaala del huevo, y se le dan diferentes nombres: es de reciente im-
portacion.

Por tltimo, se cultivan las siguientes clases: la Californiana, se-
mejante a nuestra reina y a la colorada por su calidad y duracion,
Es semilla traida de California, y sa enorme desarrollo se debe mas
a la cultura y calidad del terreno que a sus cualidades propias. Se
ha jeneralizado poco entre nosotros por el esmerado eultivo que re-
quiere, no compensado en sus productos, habiendo en el pais otras
clases que con menos trabajo dan iguales o superiores provechos;—
la Chilota, papa pequena traida de ("hiloé: su color amarilloso la
asemeja al camote, y en cuanto a su ealidad, mui fina en el pais de
su orijen, ha dejenerado y se asemeja a la terrona;—la Borrajilla,
semejante o superior a la colorada por su duracion, pero mui infe-
rior en la calidad, de gusto y olor fuertes. Siendo la mas resistente
al tiempo y a las pestes, la prefieren los pobres, pero solo llega a
consumirse cuando se han agotado las otras clases,—la papa camote,
peruana, con gusto parecido al del camote, ficil para echarse a
perder.

§ II. MULTIPLICACION DE LAS PAPAS—De dos maneras distintas
puede hacerse la multiplicacion de esta planta: por sus frutos o por
sug semillas.

Multiplicacion por sus frutos—Una sola papa, por mui pequeiia
que ella sea, basta para la multiplicacion; pero cuando son gordas,
pueden dividirse, no en ruedas sino en pedazos, de modo que
cada uno de ellos tenga dos o tres yemas. Estos pedazos se dejan
al aire libre por dos o tres dias para que se oreen o sequen los cor-
tes, ¥ no se pudran con la humedad enterrados frescos, y mas si llue-
ve. Jeneralmente, esto no se practica en Méjico, donde se siembran
casi siempre las papas enteras y es mucho mejor que en pedazos.
Inatil nos parece decir que en tal caso deben elejirse para la siem-
bra las papas mas chicas, pero que se hallen bien sazonadas,

Multiplicacion por sus semillas—Ningun medio hai mas eficaz
para mejorar la calidad de la papa y evitar que dejenere, que la
siembra. Y para conseguirlo, se recojerd la vispera de la cosecha la
semilla de la variedad que se desee propagar y cuya simiente so
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conservard en arena fina en el invierno o colgada para que se ven-
tee al entrar la primavera, mezelindola con buena tierra ¥ sem-
brindola en mantillo,

Las papas producidas por la semilla no estardn completamente
rejeneradas; asi es que se sembrardn, y los fratos que den estas pa-
pas nacidas de lassemillas, se sembrardn a su vez; y los que den
dstas, volverdn a sembrarse al tercer aio, en el cual se eojerdn
papas completamente rejeneradas y perfectas.

Este método tan espedito y practicable, produce, como se ve, una
nueva jeneracion, pura, lozana y vigorosa, que por espacio de mu-
chos afios conserva sus caractéres y propiedades.

§ IIL. Currivo.—El cultivo de esta planta es estremadamente
sencillo y estd basado solamente en que la tierra esté perfectamen-
te mullida antes de la plantacion a la profundidad de siete u ocho
pulgadas, y que se conserve en tal estado durante la vejetacion de
la planta. Asi.es que la papa no debe sembrarse sino en los terre-
nos sueltos o medianamente coherentes, pues en los tenaces o ba-
rreales no puede desarrollarse bien. Los mejores, cuando tienen
buen mantillo o estdn bien abonados, son los areniscos, porque aun-
que se humedezean mucho no forman barro.

Las papas necesitan riego en los terrenos secos, sin cuyo ausilio
no podrian prosperar; pero se tendrd presente que la demasiada
humedad las perjudica.

Dos son los modos de sembrar: la plantacion hecha a mano, o con
el arado por surco, de la misma manera que se siembra el maiz. El
primero es bueno para las huertas, pero mui dispendioso.

Dos rejas jeneralmente bastan para que el terreno quede bien
preparado para la plantacion; pero deben ser profundas, esencial-
mente la primera.

En todo el mes de octubre se hace la plantacion; y si la tierra no
se ha estercolado al tiempo de labrarla, despues de echada la papa
se le arrojard un punadito de esti¢reol y se tapard, pasando en se-
guida la grada para allanar el campo hasta que comience el naci-
miento de la planta.

Cuando las plantitas tienen de cuatro a seis pulgadas, se escardan
someramente, y poco antes de la florescencia se aporcan, bien
con el azadon o pala, bien pasando un arado de orejeras para
voltear bien la tierra sobre los dos lados y queden asi bien recal-
zadas,

I cultivo a mano o en las huertas se practica haciendo peque-
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fias hoyas y enterrando en ellas las papas, tapdndolas despues con
mantillo o estiéreol y escarddndolas tambien con la mano.

En las tierras lijeras y climas resecos y edlidos, las labores se
cifien puramente a escardas, pues si so amurallan las plantas se es-
pondrian a secarse.

Una vez aporcadas, no exijen cuidado alguno hasta la madurez,
la que se da a conocer poniéndose las hojas amarillas y mustias.
Comienza jeneralmente esta ¢poea en enero y no concluye hasta
mayo, segun las especies, clima, terreno y eultivo.

Desde fines de febrero hasta junio, segun los casos, se comienza
la cosecha cortando o arrancando las plantas; o se deja pastar al
ganado en los terrenos sembrados de papa, para aprovechar asi los
mustios tallos que yano sirven a la planta; y se procede inme-
diatamente a la cosecha, tanto para que las heladas no dafnien la
papa cuanto para sembrar la tierra de grano.

§ IV. CosEcaa.—En los terrenos lijeros se ejecuta a mano, ti-
rando con ella del ramaje y desenterrando asi las papas unidas a
€l; pero en las tierras fuertes es necesario prevenirse de una hor-
queta de tres dientes u otra herramienta apropiada para arrancar-
las, despues de haber aflojado la tierra con una labor sencilla.

Esta operacion jeneralinente se encomienda a las mujeres y a los
muchachos; una docena de ellos, bien puede en un dia desenterrar
una fanega de terreno sembrado de esta planta, y limpiarlas de la
tierra, despojarlas de sus filamentos y llevarlas al monton para de-
Jarlas enjugar al sol, despues de lo yue se guardan.

En los grandes enltivos, conviene el uso del arado subsuelo de que
pueden verse modelos en la lim. 20 de nuestro Atlas. A falta de
esta clase de arados puede servir uno de los comunes con orejeras.
Desenterradas las papas con el arado o de otra manera, pueden ha-
cer ficilmente la recoleccion las mujeres y los nifios,

Se puede tambien rejistrar las raices antes de la cosecha prineipal,
desde diciembre hasta febrero, y quitar cuantas papas se encuentren
en estado de poderse aprovechar, sin tocar a las pequefias que se
vuelven a tapar con la misma tierra, las cuales se multiplican y en-
graesan en poco tiempo, sacando lnego casi el mismo producto co-
mo si no se hubiera sacado ninguna,

Para aumentar el grosor de las raices se despuntardn los tallos
de flor conforme se vayan manifestando, pero no se segardn todos
los tallos y las hojas como algunos hacen, porque es perjudicial.

El modo de consumir las papas que puedan haber quedado des-
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pues de la cosecha es meter cerdos que hozando las buscan perfec-
tamente. Una vez sacadas, se dejan orear un poco; estdndolo, se lim-
pian de toda la tierra que tengan y se guardan en sitios freseos, sin
ser hitmedos, pero ventilados. Tambien se pueden guardar en zanjas
entre paja seca reservindolas de la humedrd y tapindolas con tie-
Tra 0 arena.

El cultivo de la papa es mui propio y ventajoso para preparar
la tierra para otras cosechas, porque ademis de dejarla limpia de
toda broza y plantas estrafias, queda tambien mui suelta, labrada
v beneficiada por las repetidas labores que necesitan las papas para
su mejor conservacion y mayor aumento. No se replantard ningun
terreno que las haya producido hasta pasado dos o tres afios, pues
suelen deteriorarse y adquirir la rizadura, enfermedad que consiste
en encresparse o rizarse sus hojas y tallos y hacer disminuir el
producto, siendo las papas pequefias y de mal sabor.

Son bien conoeidas las utilidades y ventajas que proporcionan las
papas por los multiplicados y variados usos en que se emplean,
pues hasta se puede hacer pan de ellas, siendo mui bueno y de mu-
cho sustento: cuando cocidas o raspadas se mezclan con la harina de
trigo, Tambien se estrae de ellas aguardiente y almidon.

Es mui comun el creer que la papa sin madurar, sin concluir de
hacerse, lo que se llama verde, es perjudicial para la salud, es casi
venenosa, lo cual es un error, una preocupacion. Analizadas quimi-
camente, dan los mismos principios en cnalquier época de su ere-
cimiento, solo varian las cantidades; los hechos pricticos, no mui
lejanos, han comprobado que los destacamentos, partidas y aun
guarniciones del ejéreito han comido papas en todos los periodos de
su vejetacion, demasiado verdes, y no ha resultado accidente algu-
no funesto en consecuencia del uso casi esclusivo de la papa.

CAPITULO IIL
De los prados naturales y permanentes y de los artificiales.

Dice un axioma vulgar: Sin pasios no hai ganados. Este axioma
deben tenerlo mui en cuenta todos los que se dedican a los trabajos
agricolas, y mui especialmente los propietarios y esplotadores de
grandes fundos de campo; y con tanta mas razon deben recordarlo
constantemente, cuanto que otro axioma dice: Sin ganaderia no hai
agricultura. Y de seguro que no parecerd exajerada semejante aser-
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cion si se consideran los inmensos servicios y ventajas que los ga-
nados proporeionan al agricultor, ya suministrdndole escelentes
abonos para sus tierras, que sin ellos se empobrecerian rindiendo
mezquinos resultados, ya sirviéndole para los trabajos de la labran-
za y del acarreo, ya en fin dindole pingiies entradas con la matanza
o0 la venta de las reses. Asi que, bien examinado, no se puede con-
cebir una grande ni aun mediana esplotacion de campo, sin su de-
bido continjente de ganado de diferentes especies, principalmente
vacuno; pero para que haya ganado abundante y bien mantenido,
con el menor costo posible, es indispensable tener buenos y abun-
dantes prados. Reconocida, pues, la importancia del ganado, y
siendo evidente que sin buenos pastos es poco menos que imposible
efectuar cual conviene su erianza y mantenimiento, no se estranard
que dediquemos a los prados un largo articulo de nuestra obra,
principiando por los prados naturales que son los mas econémicos y
utiles para el labrador.

SECCION I.
DE LOS PRADOS NATURALES Y PERMANENTES.

Esos prados que tanto admiramos cubiertos de planta.’q, que for-
man un hermoso tapiz de esmeralda, y que embellece la mayor par-
te de la superficie de la tierra, se componen de gramineas, que, si
despreciables por sus semillas, son, a la par de sus conjéneres mas
fastuosas, Gtiles por sus propiedades alimenticias para los ganados.

Al sol, a la sombra, en las aguas y enbriendo secanos, mas o me-
nos finas, mas o menos espesas, no hai punto casi de la superficie
de la tierra que sea completamente estéril, gracias a la robustez, a
la vitalidad y sustancialidad de las gramineas pratenses.

Desde la grama rastrera y vivaz, y la que perfuma los forrajes
con su olor peculiar, grato a todo herbivoro, a las lilideeas y avensa,
que estima tanto la agricultura inglesa, y en jeneral la de todos los
paises adelantados en la agricultura; desde la poa nemoralis, que
crece a la sombra de los matorrales mas espesos, y la que tapiza el
fondo de los abrevaderos o charcas que se hacen en los montes, don-
de van a buscarla dvidamente las vacas, sin reparar en el frioy
riesgos mas graves a que se esponen, a las falarideas, cuyas varie-
dades suministran el alpiste, tan estimado por las aves; el carrizo,
que fecundiza las aguas, y el de hoja abigarrada, que figura una
cinta que el arte no puede imitar; desde las milideeas a las agrosti-
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deas; y de las bricias a los bromos, a que pertenece el egylope, cuya
semilla recuerda la figura del trigo, de que es quizds el tipo natu-
ral; estos y tantos otros grupos de que se compone la familia natu-
ral de las gramineas, son las plantas que componen los prados
paturales y los pastizales, Todas ellas son vivaces, muchas de ellas
por sus raices, y mas 0 menos jemmiparas, a cuya circunstancia de-
ben la propiedm] de formar un eésped espeso y frondoso, que cubre
la superficie terrestre.

§ I. DivISION DE LOS PRADOS NATURALES.—Los prados natura-
les se han dividido de muchos modos: cada autor se ha ereado un
método de clasificacion; la mas jeneralmente admitida es suponer-
los distribuidos en prados altos, o situados sobre montafas; prados
intermedios, o sea de las faldas y valles elevados, y prados bajos, de
llanuras, pero bajas. Dos motivos parece que indujeron a esta divi-
sion: el primero, el observar que la naturaleza habia hecho hasta
cierto punto una distribucion en el esparcimiento de las plantas por
los terrenos, siendo mui diferentes en especies y cualidades, segun
las alturas respectivas; el segundo, consecuencia del anterior, con-
siste en el repartimiento de las yerbas, que los mismos ganados se
hacen entre si, cuando les guia el instinto. Las cabras y ovejas, nece-
sitando respirar un aire puro, bien oxijenado y renovado con fre-
cuencia, se dirijen siempre hdeia las montanas elevadas, en donde
la naturaleza les oftece pastos secos, nutritivos y de jugos bien
elaborados. El ganado caballar, mas corpulento que las ovejas y ca-
bras, busea un pasto mas abundante que el que erece en los parajes
altos, y le encuentran a su placer en los valles y laderas; estas no
producen la suficiente cantidad de yerba, ni tan jugosa, que baste
allenar diariamente la grande panza del ganads vacuno, y solo se
halla en los sitios bajos y hfimedos. Duhamel, adoptando esta divi-
sion, hizo algunas modificaciones; mas de cualquier modo que la
consideremos, no nos ofrece el grado de precision que se requiere,
siendo ademas incompleta para las atenciones del labrador. El ob-
jeto principal de éste es la mejora y abundancia de los productos
de los prados, por lo que debe estudiarlos bajo diferentes puntos de
vista, y sobre todo porque observa existir a veces pastos abundantes
en terrenos elevados, y yerba mezquina en los parajes mas bajos.

Bose, cdlebre agrénomo, divide los prados en cuatro clases, com-
prendiendo en la primera los prados secos, mas o menos elevados,
cuya yerba es mui corta o mui clara, de modo que no puede segarse
¥ euyo aprovechamiento pertenece al ganado que la come con mu-
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cha avidez; en la sequnda, todos los de yerbas bastante alta y abun-
dante que pueden segarse, llamados comunmente prados de una
yerba, y que despues de cortada se da al ganado durante su estancia
en los establos, o bien despues de seca; en la fercera, prados bajos,
pero no pantanosos, situados a las orillas de los rios, espuestos a sus
inundaciones accidentales, o bien son susceptibles de recibir riego;
estos se llaman prados de riego o de yerhas, y son mui estimados;
finalmente, en la cuarta se incluyen los prados bajos, mas o menos
pantanosos. .

§ II. EsTUDIO DE LA VEJETACION DE LOS PRADOS NATURALES Y
DE SU APLICACION A LOS QUE SE INTENTEN FORMAR—;Puede el
hombre establecer prados que en su duracion y productos se parez-
can a los naturales? Mucho tiene que trabajar para conseguirlo, pero
no es imposible. Es un hecho que a muchos se les figura fécil el
arte de la agricultura, porque jeneralmente estd encomendado a su-
jetos rutinarios, y aun, si se nos permite esta dura calificacion, igno-
rantes; pero si el cultivo ha recibido en estos tltimos tiempos un
impulso estraordinario, ha sido por haber venido en su ayuda la
intelijencia de hombres estudiosos; pero desgraciadamente no en to-
das partes han participado por igual todos los ramos de la ciencia
agronémica, porque la praticultura, o cultivo de los prados, mui poco
ha adelantado en paises como Chile que contando un suelo mui
apropiado para su formacion apenas se conoce otra cosa que los po-
treros de alfalfa. Si hemos de perfeccionar los prados existentes, y
jeneralizarlos con arreglo a los climas y terrenos de la naturaleza
misma, hemos de aprender los principios que nos han de dirijir.
Examinemos lo que se verifica en los prados naturales, y alli, en
verdad, ocurren ciertos fendmenos que, si los estudiamos y com-
prendemos, nos podrdn servir de mucho.

Otra causa, que quizis tendrd una grande influencia, es la accion
del clima, es decir, el conjunto de las vicisitudes atmosféricas que
pasan en un lugar. Si un prado estd compuesto de especies mui nu-
merosas, las unas prefieren el calor, otras el fresco, y alzunas la
sequedad; las que pueden resistir a las inundaciones o a la inmer-
sion perecerdn, por el contrario, con la intensidad del fiio o con la del
calor, de tal suerte, que ciertas especies tienen cada afio cambios de
desarrollo que no habré en otras.

Ademas del fenémeno de alternativa que sucintamente y por pre-
cision vamos esponiendo, hai otro no ménos importante y digno de
observar, que existe en los tallos y raices. La asociacion de las plan-
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tas en ese mismo prado se esplica mui bien por su diferente organi-
zacion y modo de vivir; examinense la reunion de muchas rafces, y
a la vez el grandor y altura de los tallos, sus desiguales direceionss,
y se comprenderd sin esfuerzo por qué viven juntos, ocupando cada
una su diverso nivel, siendo este otro fendmeno base constitutiva,
hasta cierto punto, de la rotacion o alternativa de cosechas. Rejis-
trense las raices, y se notard que es admirable su arveglo en lo inte-
rior de la tierra.

Hai raices poco ramosas, que descienden de repente, es decir, sin
sufrir divisiones, y bajan desde la superficie sin inquietar a las in-
mediatas, como ocurre con una raiznabosa profunda, miéntras que
entre todas estas hai plantas que envian largas ramificaciones en to-
tos sentidos y direcciones; todas viven independientes unas de otras,
y ocupadas en agotar su nutricion en un mismo espacio; allf existen
como egoistas, pero sin inquietar alas vecinas; si se ponen obstdcn-
los, luchan entdénees unas con otras, porque bajo el suelo, como so-
bre la tierra, la razon del mas fuerte, desgraciadamente para la hu-
menidad tambien, es la que prevalece. El agricultor debe detenerse
sobre este maravilloso espectdeulo tan sorprendente como interesan-
te, y retlexionar un poco sobre las funciones fisiolGjicas que desem-
pefian los érgancs que la tierra oculta a nuestra vista, y esta ins-
peccion no sabe lo que le valdrd para la constitucion de los
prados.

La planta enyas raices son cortas y reunidas en la base del tallo
no puede vivir sino de los jugos nutritivos que estin cerca de ella;
pronto queda suspensa la vejetacion, pero con mds facilidad se la
puede reponer; la que envia a lo 1éjos largas ramificaciones hallard
mejor de qué alimentarse, resistird mds y dard mayor producto. Se
deduce de esta doctrina que para obtener un cultivador un buen
prado, cuya permanencia esté asegurada, ha de arreglar las raices
asi como los tallos, es decir, que ha de saber elejir las plantas que
para vivir juntas utilicen todas las zonas de encima y de debajo del
terreno, preparando éste su prado para todas eventualidades de es-
taciones y de climas.

§ IIL. Prapos PERMANENTES.—La base de la agricultura ha de
estar impreseindiblemente en los prados, recurso inmenso en donde,
como sucede en Chile, hai poca poblacion, estensos terrenos lejanos
de los centros de consumo, y en donde falta el agua en algunas es-
taciones; por lo que no se pueden someter a un cultivo regular y

continuo; por cuya razon los prados permanentes creados en algu-
16



242 EL AGRONOMO SUR—-AMERICANO.

nos secanos, en combinacion con otros medios supletorios para las
estaciones en que aquellos no den, harin mas ficil el aumento y me-
jora de los animales domésticos. Es innegable la conveniencia y aun
la necesidad de estudiar e introducir en el cultivo la formacion de
los prados, sobre todo los que hemos llamado permanentes, que no
son sino los que, aunque hayan sido sembrados por el hombre, se han
llamado naturales, Se diferencian en que los permanentes son pre-
parados, en efecto, por nosotros, imitando a la naturaleza, pero con
tal arte, que luego se conservan y perpetiian muchos afios con el
corto auxilio de algunas labores y enidados, Para conseguir este
triunfo estiidiese a la naturaleza misma, que es la mejor maestra si
la sabemos comprender.

La primera condicion para obtener prados de los que estamos ha-
blando es la reunion de muchas plantas de familias, jéneros y espe-
cies diferentes; solo asi se presentarin los fenémenos que se obser-
van en los naturales, como son la alternativa anual y estacional, y
esta misma alternativa en sus tallos y raices; para esto individual-
mente hemos de conocer a fondo la fisiolojia y organizacion de cada
planta; no de otro modo resultard una buena asociacion, aunque para
esto debe estenderse bastante nuestro estudio. Nos debemos ocupar
ademas en todo lo que se refiere a la duracion del vejetal. Se reuni-
ran, en cuanto sea posible, en los prados, que han de ser segados,
las plantas que flovezean, o a lo ménos que no se desenvuelvan en
épocas lejanas para asegurar un heno de buena calidad. No se lle-
vard este precepto hasta la exajeracion; importa poco que haya la
diferencia de ocho o diez dias en la floracion de las diversas especies.
Ademas, si una planta es segada antes de hallarse en flor, se puede
asegurar que el rebrote recompensard lo que puede perder por se-
garse dntes; cada una en un determinado lugar parece tener un
continjente de vejetacion que dar al afo, y la produccion de la flor,
¥ mejor la semilla, se opone mui positivamente al desarrollo de una
gran cantidad de verde.

Si para la siemira de un prado, con destino a ser tinicamente
segado, deben elejirse, en cuanto se pueda, plantas andlogas en la
época de su vijetacion, no hai necesidad de esta regla si se quieren
pastos; entonces, por el contrario, se echard mano de especies dife-
rentes, para que asi en diversas épocas los ganados hallen tiernos
brotes y plantas en pleno desarrollo. Anddase a esto que los ani-
males comen mas y estin mejor cuando la nutricion es variada.

En cuanto a la duracion de las plantas que han de componer los
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prados, hai una notable diferencia entre ellas; pero debemos estar
cerciorados de la de cada especie. Las hai que recorren en un aiio
todas las fases de su vejetacion; otras emplean dos afios, mientras
que las hai que lo hacen en quince afios. Las que prolongan por
Jargo tiempo s existencia se desarrollan con mas lentitud que
las que completan en dos o tres afios el circulo de su vejeta-
cion; asi el trébol da un producto principal al sequndo afio, la espar-
cota al tercero, la alfulf al cuarto; con todo, ésta puede haber dado
mui buenos resultados al fercero, y a las veces al segundo; pero es
raro que llegue el méximum antes del tercero.

Para que un prado llegue a ser permanente es esencial sembrar
en ¢l tan solo especies mui vivaces y de larga duracion. Atendien-
do a la naturaleza, no parece ser esto tan rigurosamente necesario
En efecto, una planta vivaz se reproduce tan ficilmente, que a las
veces lo hace mejor por sus rafees que por sus semillas; una raiz no
siempre da los brotes de mas de uno, dos o tres afios; nuevos jér-
menes que salen del cuello de las raices viejas van reemplazando a
éstas, que se pudren o destruyen, por lo que se ve que la duracion de
una planta vivaz seria indefinida si no viniese el agotamiento mas
o menos rapido del suelo. Esto nos lleva a la lei de los sistemas
fundados en si tal especie puede durar tanto o cuanto tiempo, o si
agota mucho o poco el terreno, y en si las raices mas largas, pro-
fundas o rastreras, pueden ir mas 1éjos a buscar su nutricion. Es
perjudicial asociar plantas de igual duracion cuando se quiere for-
mar un prado permanente.

Las plantas anuales, continuamente segadas para poderlas dar al
ganado en verde cuando se le destina al cebamiento, o bien despues
de secas, o cortadas por el diente de los animales, vuelven a brotar
de pié y se hacen indispensables, ¥ por una razon natural de
reproduccion, vivaces, hasta que hallan una ocasion de madurar las
semillas, y entonces perecen y son reemplazadas por otras. Este
fenémeno es tan conocido y tan vulgar, que ya en la fisiojia de De
Candolle vemos que atinadamente propone reemplazar el nombre
de anual. Esto nos dice que no hai inconveniente en mezelar en los
citados prados algunas plantas anuales.

§ IV. PraDOS NATURALES—Entendemos por prados naturales
una estension de tierra cubierta, sin la intervencion del hombre, de
Plantas Gtiles a la alimentacion de los ganados. Un terreno aban-
donado a si mismo, aun despues de haber estado sometido al culti-
V0, se puede trasformar en prado natural; algunas especies se apo-
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deran primero del suelo, luego vienen otras menos voraces, mag
débiles, pero mas duraderas; eada especie combate a su vecina parg
quedar duenia del terreno, y solo despues de muchos afios de ests
lucha se establece el equilibrio y cada una llega a ocupar un lugar
en relacion con la fuerza de la vejetacion y con la facilidad de multj-
plicarse. Un prado recomendado a la naturaleza, tarda muchy
tiempo en formarse; pero si estudiamos aguella, antes lo podremes
obtener. Los prados naturales dan una cantidad de forraje menoy
que los artificiales, pero en cambio no necesitan tantos capitales
para su cuidado; ademas, una vez presentado un producto anual,
sigue con regularidad los mas de los afios, por lo que sobre ellos s
puede tambien sentar la especulacion agricola. Convendrd mante.
ner mayor estension de prados naturales enando el capital no es
proporcionado a la hacienda que se quiere cultivar. Sien el clima
caliente y seco de la vifia se dispone de una porcion de terreno
fresco, serd ventajoso consagrarlo a los prados naturales, cuya pro-
duccion es entonces segura; serdn éstos ttiles, cuando hai esceso de
tierra y pocos brazos,

Hai localidades en donde con preferencia deben reservarse, como
cuando estdn 1éjos de las poblaciones; en donde el trasporte de los
frutos de la tierra sea caro y dificil, bueno serd que los conservemos
siempre que el producto anual no sufrague los gastos del cultivo,
en los pedregosos y lijeros en profundidad, y en los que no sean
susceptibles de criar ofras produceciones; en las montanas elevadas,
en donde se sujetase la tierra a las labores, las lluvias arrastrarian
sucesivamente la capa vejetal y quedaria la roca desnuda, Son a
propésito para prados naturales los terrenos espuestos a inundacio-
nes periddicas de los rios inmediatos, o a las avenidas de lag aguas
de Nuvia, y todos los que naturalmente sean frescos, como en cier-
tos valles que reciben filtraciones de agua,

Las especies de plantas que forman estos prados son mui nume-
rosas, y de ellas las hai suficientes en todos los climas y en casi
todos los terrenos; sin embargo, el frescor del suelo y un calor mo-
derado son condiciones absolutamente necesarias. Los inviernos
rigurosos se oponen al desarrollo de las yerbas, lo mismo que los
estios edlidos y secos: los primeros pueden hacer sentir sus pernieio-
sos efectos pripcipalmente en nuestras provineias meridionales, ¥
los segundos, en las centrales y setentrionales. En estas, la falta de
lluvias en el verano, en unas, y la casi carencia de ellas durante
todo el afio, en las ofras, diseca los pastos casi por completo, ha-
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ciendo desaparecer los prados naturales; por consigniente, solo pue-
den encontrarse estos en los sitios frescos de la. Cordillera y en las
provim'ias del Sur. Esta circunstancia hace tanto mas importante
Ja formacion de prados permanentes por los medios que aconseja-
mos en este articulo.

Al estudiar los prados con’ aplicacion al arte de mejorar y multi-
plicar los animales, interesa reconocer las plantas que los eonstitu-
yen, tanto las fitiles como las perjudiciales; ¥ nos toca examinar
is,ml:ien la, proporcion que guardan entre i, Casi siempre hai mas
buenas que malas, aunque los botdnicos en algunos pantos han re-
conoeido que de enarenta y dos plantas halladas en las laderas de
las montafias, solo diez y siete eran ftiles y comestibles, y las res-
tantes infitiles o dafiosas; en los prados altos solo ocho de treinta vy
ocho, v en los bajos, de veinte y nueve solo cuatro nutritivas, Segun
Nikler, se ven en la Alsacia de trescientas plantas,” ciento once de
pasto, ciento cuarenta y una indiferentes y cuarenta y ocho nocivas;
hai aqui mas infitiles que buenas; con todo, este autor valta que,
consideradas las plantas de los prados naturales en masa, hai de
diez y seis, ocho buenas, siete indiferentes y una nociva. Lldmase
indiferentes las plantas desprovistas de buenas cualidades para ser
por si solas nutritivas, pero si las comen los animales, no son dafio-
sas. Esta division es poeo fundada, porque plantas de una pradera,
aunque nocivas, pueden serlo para unos animales y para ofros no.
No se tendrdn como infitiles muchas de las indiferentes, porque su
producto sea poco o carezca de principios nutritivos; hai muchas de
¢stas en el niimero de las Gtiles, y otras en apariencia poco nutri-
tivas, lo son mucho en otras localidades, Hai en los prados muchas
plantas cargadas de principios aromdticos, amargos y dsperos, po-
bres, en efecto, de sustancias nutritivas y de poco valor por si; pero
mezeladas a los alimentos les comunican propiedades estimulantes,
excitan el apetito, favorecen la dijestion y aumentan de este modo
el quilo. Tambien reputaremos como ftiles ciertas especies gue son
mui convenientes en la composicion quimica de los forrajes, resul-
tando por este medio mui variados y complicados.

No dejan de existir en los prados naturales plantas nocivas ve-
nienosas que atacan la vida de los animales, de las que su instinto
l‘“_ retrae, y naturalmente no las prueban; suele ocurrir gque en la
Primavera, pasando de seco a verde repentinamente, se precipitan
1os animales sobre los prados, y comen al pronto indistintamente,
sobreviniendo de aqui mortandades de censideracion.
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Las plantas que componen los prados naturales son infinitas, my].
titud de especies se desarvollan mezcladas en virtud de la lei dq
asociacion. Si hai, en efecto, un sinntimero de vejetales diferentes, 4q
ellos algunos se hallan en todos los prados sin reparar al clima, s
bien elijen la naturaleza de terreno, el grado de humedad, esposi.
eion, sombra o la accion de la luz. No todas las plantas son conve.
nientes a la nutricion de los animales; las mas propias a este destj-
no pertenecen a cineo familias: gramineas, leguminosas, umbeliferag
o umbeladas, compuestas o sinanterias y las cruciferas; pero sobre
todo merecen la preferencia las dos primeras.

§ V. CuLTivo DE LOS PRADOS PERMANENTES.—Chualquiera terre.
no que se halle inculto o bien cultivado, si se trata de convertirls
en prado permanente, los medios varian segun la naturaleza y dis.
posicion en que se hallen los terrenos. Deben reunir para prados
permanentes una condicion indispensable, y es, que su fondo sea a
propésito y conserve alguna humedad, aun en tiempo del estfo; si
no es asi, podrdn destinarse a forrajes o prados estacionales, o bien
a arbustos y drboles que tambien suministren alimento a los anima-
les. Un suelo lijero mui permeable o arcilloso y excesivamente com-
pacto, cuya superficie se seca y hiende con facilidad, es poco a pro-
pésito; el de algun fondo, pero guijarroso, no siendo accesible al
arado, costaria mucho el removerlo, se tendria que cavar, y entdn.
ces era necesario calcular el capital que se ha de emplear para po-
nerlo en eultivo, el valor de los productos que podria dar, El agua,
tan necesaria a la vejetacion, llega alguna que otra vez a ser por
su esceso un obstdcnlo a la vejetacion, como sucede en los suelos
pantanosos, por lo que dntes hai que desaguarlos, y despues esperar
a que se sequen. Siempre traerd cuenta el meditar si los medios
para hahilitarlos han de ser mui dispendiosos, porque entdnces vale
mas dejarlos. A las veces los suelos hiimedos, o que lo han estado
por mucho tiempo, tienen por base una capa arcillosa cubierta de
un espeso eésped; otros estdn cubiertos de un banco de turba, pro-
veniente de la descomposicion sucesiva de los restos de los vejeta-
les que se eriaron en tales parajes hfimedos; en estos dos casos una
sola lahor seria inefieaz, porque esta clase de edsped, aunque ente-
rrado por mucho tiempo, es impropio al cultivo, tanto por su des-
composicion, como por las muchas plantas nocivas de que se cubre
Conviene emplear un medio que despues de ahuecar y remover el
terreno, destruya las malas yerbas y los insectos que pululan en ti-
les sitios; se obtienen estos resultados quemando la superficie de 1#
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tierra con los mismos montones de yerba, v toda clase de desperdi-
cios vejetales, Las cenizas que resultan de esta operacion se esparci-
rén uniformemente por todo el suelo, afadiendo a esta cierta canti-
dad de cal.

Siun terreno estd lleno de arhbustos v malezas, se arrancan, sa
amontonan y se queman. Se aplican las labores antes de invierno
cruzadasy profundas; con este trabajo, que debe ejecutarse en todas
ocasiones, la capa inferior del suelo ha de llegar con el tiempo a la
superficie, donde recibird las influencias del aire, lluvia, nieve y he-
lada, El desmontar un bosque para convertirlo en prado, ofrece po-
cas utilidades: mas bien deberiamos aconsejar su repoblacion por la
gran influencia que tienen los drboles en la naturaleza del clima, y
ademas mantienen bajo su sombra y de un modo duradero, sabrosas
y tiernas plantas para los ganados.

§ VL Eroca pE LA SIEMBRA.—EI otofio y la primavera son las
dos estaciones mas convenientes para la siembra de los prados,
aproximdndose en lo posible a los meses de marzo y setiembre con
la advertencia que si es en otofio vale mucho confiar la semilla ala
tierra lo mas pronto posible; de este modo las plantas tienen mas
tiempo para fortificarse, sobre todo sus raices; y siendo mas fuertes
y profundas, soportan con mas facilidad la sequedad del siguiente
estio, y ademas que se gana unaiio, porlo que es preferible la siem-
bra en dicha estacion. Con todo, hai escepeiones a esta regla, como
enando las plantas que se quieren sembrar son sensibles al frio en
su juventud. Hai especies que al norte serdn sembradas en otofios
al mediodia en la primavera. En las montafias en donde la nieve
puede cubrir la tierra todo el invierno, el frio es menos sensible;
pero cualguiera que sea la localidad, si la tierra es lijera y suscepti-
ble de levantarse por el frio o hielo, es preferida la siembra de pri-
mavera, Si se sembraran sin planta protectriz, entonces se elejird
el otoiio, pero temprano, a prineipios de marzo, para que las plantas
tengan tiempo de arraigar antes de invierno.

Cuando la mezcla destinada a prado se siembra en otofio con cen-
teno, serd bueno en esta estacion espareir solo la mitad, y guardar
otra porcion para la primavera, la que se echa sobre el centeno ver-
de y se pasa la rastra; es raro que una siembra hecha de este modo
no sea completa. Sucede a veces, por causas que no es posiblre pre-
ver, que una siembra falte en parte, que aunyue queden espacios
bastante grandes cubiertos de plantas, hai otros vaeios. No habien-
do en este caso necesidad de sembrar de nuevo, se puede hacer una
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siembra parcial en los parajes desnudos de vejetales, cubriendo las
semillas con la rastra. Esta prictica viene a ser necesaria en prima-
vera para cuando en la siembra de otofio el frio o las lluvias han
destruido algunas plantas de prado, o bien al otofio para guarnecer
lo que el calor ha desecady, y tambien para rellenar los espacios
vacios por arrancamiento o escarda de plantas nocivas, En fin, al-
gunos cultivos parciales son absolutamente indispensables, no solo
para guarnecer prados mal cuidados, sino tambien para remediar el
agotamiento del suelo.

§ VIL. ABONOS QUE NECESITAN L0S PRADOS—Como los prados,
tanto naturales como artificiales, estin por tanto tiempo suminis-
trando yerba para alimentar los ganados, agotan el terreno y nece-
sariamente necesitan que se les abone. Los estiéreoles que se em-
pleen para bonificar la tierra, se esparcirdn a la entrada del invierno
¥ con mucho cuidado, porque los animales no comen nunca yerba
cuyos espacios estén cubiertos de escrementos; odian las emanacio-
nes de los de su especie, reconocen hasta el lugar en donde han
dormido por la noche, y solo despues de algunos dias comen la
yerba que han tocado con su cuerpo. El fin de otoiio o el invierno
son las estaciones mas a propdsito para abonar los prados que sean
de diferente naturaleza. Las cenizas obran de una manera tan evi-
dente, que se debiera aumentar en cantidad, quemando las plantas
que destruyen tanto los prados, y contribuirian a esterminar multi-
tud de malas plantas que abundan en ellos. Los abonos minerales,
como la marga, cal y yeso, serin de utilidad, segun la clase de pastos
y la naturaleza del terreno.

No hai persona que al mivar el rocio en los prados no perciba
que no todas las yerbas estin mejadas igualmente por €l; todas
las que ofrecen superficies blanquinosas son cubiertas en efecto de
rocio, pero en forma de gotas que se deslizan sobre ellas, mientras
que todas las que no presentan este aspecto son enteramente hu-
medecidas, como si se les hubiese metido en agua. Tales son los
efectos del sulfato de hierro sobre los vejetales arrancados o agarra-
dos al suelo; pero esta sal tiene en seguida una accion indirecta
marcada, que favorece de una manera admirable el acrecentamiento
de las Jeguminosas y el desarrollo de los tréboles, que aparecen en
donde dificilmente se veian. Apenas la disolucion del sulfato de
hierro toca al suelo, cuando es descompuesto por las materias cal-
creas; hai produccion de yeso, el que, como se sabe, obra de un
modo favorable en las leguminosas. Todo nos induce a creer que el
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sulfato de hierro es el abono mas eficaz para las plantas de pastos;
pero es esencial que haya cal en la tierra. En Béljica la teoria ha
avanzado a la prictica, y se ha tenido cuidado de echar en los sue-
los no calcdreos las mezelas piritosas con cal viva, para que se con-
viertan en yeso. Numerosas esperiencias han probado que los esti-
mulantes salinos convienen especialmente en los prados para obligar
a las plantas a vivir a espensas de la atmésfera, favoreciendo, sobre
todo, el desarrollo de las hojas. No solo los abonos minerales son
fitiles en ocasiones, sino que es preciso saher elejir los apropiados a
las circunstancias de los prados, los que, si son algo hfimedos, pue-
den admitir mui bien todas aquellas sustancias que, siendo de lenta
descomposicion, y necesitando para esto la absorcion de mucha hu-
medad, proporcionen luego a las plantas abundante alimento,

Jeneralmente un terreno que puede recibir riegos oportunos, no
debe destinarse a prados; pero aun tambisn para ellos podemos
aprovechar muchas aguas que no sirven para otros cultives. Las
hai que son impropias para la vejetacion, como las ferrujinosas y
magnesianas: las de deshielo y las que salen de fuentes de altas
montanas no son tan buenas como las de rio o fuentes. Las agnas
minerales, a escepeion de las que acabamos de citar, son ordinaria-
mente mui buenas para riegos; y hai ejemplos numerosos de prados
regados con agnas calientes y minerales que producen mas gue el
agua ordinaria. Todas las alcalinas o gaseosas son preferibles a las
de rio o fuente. Tambien debe el agricultor aprovechar toda el agua
de lluvia, procurando atraerla @ sus prados ewando por las inme-
diaciones forme grandes avenidas; dstas tienen la ventaja de traer
agua cargada de sustancias solubles nutritivas, contribuyendo de
este modo a la fertilidad de la tierra y a la abundancia de los
pastos.

§ VIII. PLANTAS QUE PROTEJEN A LAs oTRAS—Para defender
las tiernas plantas de pastos, se siembran con algunas anuales; si
es otofio, con cebada, trigo, eenteno, y si es en la primavera, con
avena, cebada u otras. Aunque el mismo campo encierra dos cose-
chas por la mezcla de dichas semillas, la cereal se siembra antes y
luego con anticipacion se recoje a la primavera; si las semillas son
gruesas, tambien deben eubrirse; las gramineas serdn sembradas
con igualdad sobre las otras, o inmediatamente, o despues de algu-
n0s dias, para las que basta el rodillo, con el que se aplica bien la
Superficie del suelo a la semilla.

Es siempre Gtil asociar una planta anual a las especies que el
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suelo ha de nutrir, porque independiente de la sombra y del abriga
gue prestan, da inmediatamente una cosecha cuyo producto indem-
niza el tiempo perdido en esperar el desarrollo de las del prado. Se
sembrard siempre clara la planta protectriz, un tercio de la cantidad
de semillas que se van a emplear.

Cuando e ha sembrado un prado con cebada o avena u otra
planta equivalente, se segard en flor y se empleard para forraje, o
bien se secard para heno. Las jdvenes y tiernas plantas de pastos,
desembarazadas entonces de la sombra que las habia protejido, se
desenvuelven con mas vigor y mas pronto, pudiendo asi resistir al
invierno. No se segarin las plantas protectrices antes de estar en
flor, porque en un afio hiimedo podrian rebrotar. El trigo sarracd.
nico ofrece una gran ventaja, sobre todo para las leguminosas, como
el trébol, alfalfa y esparceta. Los tallos apretados y las numerosas
hojas de dicho trigo sombrean el prado y entretienen una humedad
constante bajo su follaje; ademas, este trigo, estando poco tiempo
en tierra, da lugar a las plantas jévenes a fortificarse despues de la
cosecha de aquel. Este es un buen medio para formar un prado,
La precaucion es que el terreno no esté mui abonado, porque hai
el riesgo de que se revuelque o se eche dicho trigo, y entonces so-
focaria y destruiria las plantas que habia de protejer. Sia pesar de
esta precaucion ocurriera dicho accidente, se remedia segéndolo. La
escafia, trigo llamado rabion, verdial, tremes, se da mui bien como
planta protectriz; la prefieren en Suiza, y han notado que la yer-
ba sembrada con él se desarrolla mejor que la asociada a otro ve-
Jjetal.

En algunos paises, cnando se quiere formar un prado, se empieza
por el tréhal o alfalfa, y sobre ellos se siembran en seguida las mez-
clas de plantas necesarias para formar los pastos; despues de apro-
vechar por uno o mas afios la primera planta sembrada, queda for-
mado el fondo del prado. Este método se nos dird que no siempre
es ventajoso, pero se elejird para la siembra un tiempo préximoala
lluvia, evitando tanto el polvo como el barro. El viento, como lo
saben todos los que han sembrado semillas finas, es un grande
obstéculo a la ignaldad de su dispersion,
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SECCION II.

PRADOS ARTIFICIALES ¥ LUGAR QUE OCUPAN EN UNA BUENA ROTACION

DE COSECHAS,

§ I DIVISION DE 10S PRADOS ARTIFICIALES, — Se dividen los
prados artificiales segun su duracion, y se dicen anuales, Msanuales
o vivaces, y aun podemos admitir los estacionales. Segun las espe-
cies que los constituyen, son principalmente de leguminosas o gra-
mineas, y con preferencia las primeras. Segun su accion sobre la
tierra, se dicen mejorantes enando sacan gran parte de su nutricion
de la atmdsfera, y ademas abonan la tierra con el mantillo que for-
man sus hojas y raices. Al hablar de las especies, podemos subdi-
vidir los prados artificiales en los compuestos de plantas herbéceas
y de arbustos o vejetales lefiosos,

La mayor parte de las plantas empleadas en estos prados, des-
pues de aumentar la fertilidad del suelo de la manera que hemos
dicho, no causan grandes gastos de cultivo, y su producto, ya seco,
se puede almacenar y conservar por mucho tiempo. Ultimamente,
los prados artificiales son unos buenos preparadores o precursores
de todos los cultivos. Comparados con los naturales y permanentes,
ofrecen las ventajas siguientes: Suministran en una misma esten-
sion de terreno mayor cantidad de pasto para los ganados, se obtie-
ne mui pronto el mdximum de su producto, cuando en los otros no
se consigue sino despues de algunos aios. El excedente de abono
sacado por estos forrajes de la atmdsfera, y acumulado en el suelo, se
utiliza con las cosechas intercaladas, miéntras que esta acumulacion
de elementos de fertilidad queda improductiva en los prados natu-
rales, y se aprovecha mui tarde en los permanentes. En los prados
artificiales se elije la planta que se quiere, echando mano de las
precoces, que dan cuanto dntes una produccion verde, pero no por
eso abandonaremos los prados anteriores, porque en ocasiones ofre-
cen una gran ventaja sobre todos. En las provincias eelntrales ¥ se-
tentrionales de Chile, los prados artificiales perennes, jeneralmente
han de ser de riego a causa de la sequedad constante. Los anuales
0 estacionales pueden ser mas comunes, asi como los de arbustos,
los que debe intentar el agricultor, y debe ser medio cnlnstatltﬂ_P&“
la abundancia de los forrajes y para haeer mas productiva la tierra;
por eso debe admitic en su cultivo cuanto rizonablemente pueda
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esperarse. Debe tenerse presente que la cantidad de granos no debe
estar con relacion a Ja estension de los terrenos que se dediquen &
ellos, sino con los abonos de que se disponga. Diez fanegas de tierra
bien abonadas dan tanto trigo como veinte estercoladas con la mis-
ma cantidad. - 3

La estension de tierras empleadas en prados temporeros o arbi-
ficiales son siempre un indicio cierto del estado de pr{}sperida‘dj’
de riqueza de una esplotacion. En donde son abundantes, se advier-
te el contento y bienestar del cultivador; ademas, toda clase de pra-
do simplifica los trabajos de una posesion, siempre que duren algu-
nos afios. Los brazos, o pueden ahorrarse o emplearse en otras
partes. Se puede decir que con su introduccion va sufriendo la agri-
enltura moderna una gran revolucion, desde la que datard el pro-
greso de esta ciencia. No por eso desechamos los prados naturales
y permanentes: son, sin contradiccion, mui importantes, y contaré-
mos con su Teeurso para alimentar nuestros ganados. Son de inmen-
sa ventaja, por no exijir casi trabajos ni cuidados costosos. En don-
de los hai se tiene un producto de grande entidad; pero pueden
existir algunos inconvenientes por las alternativas que pueden su-
frir, segun los afios; a veces aparecen con escasa yerba, porque la
estacion no ha favorecido, y otras, habiendo mucha humedad, se
obtendrd una yerba no mui sana y un heno grosero y de mala
calidad; el heno se consecha mnecesariamente en una misma épo-
ea en un tiempo mui limitado, por estar sujeto a pocos cértes;
casi no vive sino para ser consumido a medida que se necesita.
Nadie ignora que la yerba fresca, constante y verde es mas sana y
conveniente a la alimentacion de los ganados, y euando no la hai
se tiene que suplir. Esta superioridad de la yerba fresca es sobre
todo ventajosa a las vacas y ovejas que estdn criando. Si los prados
artificiales la proporcionan en la mayor parte del afio y no tienen
los inconvenientes de los naturales y permanentes, debe haberlos en
toda esplotacion bien dirijida,

Hé aqui la colocacion gue debemos dar a los prados artificiales
en combinacion con los demas eultivos, debiendo tener presente to-
do agricultor que en las précticas agricolas todo estd subordinado a
la imperiosa lei de las circunstancias: 1.%, deberdn suceder, en cuan-
to se pueda, las plantas que ocupan wucho tiempo la tierra a las
que estdn poco, y vice-versa; 2% las que vejetan a favor de los ju-
gos nutritivos del suelo irdn detras de las que los toman en su
mayor parte de la atmdsfera, las que, ademas de no agotar, la fe-
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cundan; 32 las de raices superficiales seguirdn a las que profundi-
zan, o al reves; 42, no se sembrarén las plantas que la tierra haya
llevado una vez, sino despues de varias cosechas, cuidando dilatar
el cultivo de aquella en cuanto sea posible. Una de las mayores des-
ventajas en la agricultura es no llevar variadas las produceiones de
la tierra; las mismas plantas vienen en el corto cireulo de dos afios;
5.2 entrarin en rotacion tambien aquellas plantas cuyas raices,
despues de profundizar la tierra, se cultivan con lineas espaciosas,
entre las que se repiten las labores de vejetacion, que despues de
favorecer su crecimiento preparan mui bien la tierra para las plan-
tas que vienen detras, teniendo la ventaja de servir de alimento a
los ganados y de suplir los forrajes. Luego son las mas convenientes
las rotaciones en que haya distribucion de cosechas con cereales,
prados temporeros y raices; asf la tierra se hallard en una constante
actividad, y presenta la feliz circunstancia de dar alternativamente
producto para el hombre y los animales. Segun los principios que
hemos sentado, se pueden hacer férmulas de rotaciones hasta lo in-
finito, reemplazando el barbecho con los eultivos sometidos a la es-
carda con la azada o arado, y el pasto con la estabulacion perma-
nente. ( Véase la Adlternativa de cosechas, en la pdj. 85 y siguientes de
este tomo),

Cada clase de rotacion que los agrénomos estranjeros aconsejan,
lleva una fisonomia particular; segun sea el autor ingles o aleman,
se ve en aquellos que las cosechas destinadas al mantenimiento de
los ganados son en mayor nimero. El cebo de los ganados es uno de
los ramos mas luerativos de la agricultura inglesa, y no es estraiio
resalten en todas las combinaciones las plantas que llenan este ob-
jeto. Como en Francia se consume mucha ménos carne, son preferi-
bles las formulas aconsejadas por Dombasle, que propone: primer
afio, linn, habas o coles; secundo, remolacha o nahos; tercero, ceba-
da; cuarto, trébol; quinto, avena; sesto, algarroba o habas; séptimo,
trigo; octavo, remolacha abonada; noveno, avena, con simiente de
prados; o primer aiio, avena; segundo, habas; tercero, trigo; cuarto,
colza para simiente; quinto, trigo con prados—Nosotros vemos en
estas rotaciones, y otras que trae dicho autor, la proporcion delas
cosechas de forrajes mucho mas limitada que en los ingleses. Noso-
tros, con trigo, cebada, centeno, granos de primavera, como avena,
trigo sarracénico, maiz, forraje o granos, semillas de las legumino-
sas, habas, algarrobas, lentejas y raices, papas, patacas, remola-
chas y nabos, podemos hacer cuantas distribuciones de plantas sean
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necesarias, y cualquier cultivador sabrd hacerlas si estudia cuanto
se refiera a cada planta que ha de formar parte de ella.a. Tén-
gase siempre presente la necesidad de conservar la fecundidad del
suelo. :

El objeto de la rotacion es obtener cosechas las s "9’1“.}0.“&
procurando la limpieza y fertilidad del terreno; la primera le dejard
libre de las malas yerbas, y la segunda la dard la aptitud para fa-
vorecer la vejetacion alojando y conteniendo las raices, y poniendo
los principales alimentos en contacto con ellas, Se eutiendts por fer-
tilidad la abundancia de las sustancias nutritivas gue encierra una
tierra. Voght la llama fertilidad natural, y Crud riqueza esencial a
la porcion de sustancias que existen naturalmente; se designa fer-
tilidad artificial la que traen los abonos y los trabajos de los hom-
bres. La potencia o aptitud resulta de las propiedades fisicas, y la
fertilidad de la composicion quimica. Una tierra convenientemente
higrométrica y de una densidad media, compuesta de arena menuda
y de partes mui finas, permeable al aire y al calor, esponjada a una
gran profundidad, tiene un grande y ficil acceso a las rafces, pose-
yendo entdnces una gran potencia, la que encierra numerosas sus-
tancias de sulfatos, fosfatos, hidrocloratos, carbonatos de sosa, cal,
potasa y sales amoniacales de materias orgdnicas putrescibles, que
merecen ser clasificadas entre las mas fértiles. La fecundidad es el
efecto producido en la vejetacion por la potencia y la fertilidad com-
binadas, y estas condiciones solo las reune aguel suelo en donde su-
cesivamente se sigue una coordinacion de cultivos tal, que los unos
estdn relacionados con otros, y no se puede considerar ninguno ais-
lado. Para conseguir esto, son de una grande importancia la eleceion
de las plantas y su distribucion. Las plantas que dejan en invierno
las tierras espuestas a los rigores del clima que en estio sombrean,
las que exijen numerosas escardas, las que dividen la tierra con sus
raices, y las que reciben los abonos minerales, correctivos, caledreos,
mwejoran las tierras arcillosas; pero las que ocupan el suelo largo
tiempo, que le preservan de las heladas, y en estio le dejan espuesto
alosrayos del sol, perjudican a todos los suelos,

Los agricultores han hecho esperiencias sobre las cualidades ago-
tantes de las plantas, y clasifican los granos en el Grden siguiente:
el heetdlitro de trigo consume 600 kildgramos de buen estiéreol: el
de centeno, 500 siendo de maiz, 500; cebada, 300; avena, 250; rai-
ces, tubéreulos y tallos absorben wménos que las semillas, Segun
Crud, el trébol mas que la alfalfa. Estos datos no deben ser conside-
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rados sino como indicacion de valores relativos, y aun mui varia-
bles, cuya exactitud estd subordinada al cultivo, naturaleza del
suelo, influencia del clima, y a mil cireunstancias que pueden modi-
ficar la potencia absorbente. Los vejetales vigorosos, que tienen ho-
jas anchas, espesas, porosas, bien abonadas y cultivadas, viven en
gran parte de la atmésfera, miéntras que las de partes aéreas, del-
as, secas, corificeas e impermeables a los cuerpos gaseosos son
mui agotantes. Las que se secan en el mismo lugar y son recolecta-
das maduras, largo tiempo despues que las hojas se han marehitado
y que los poros obstruidos dejan de absorber las sustancias del aire,
agotan mas el suelo que las que han sido recojidas en todo el vigor
que precede ala floracion; en fin, aquellas que, como el lino, el cdna-
mo, son arrancadas por entero, sin dar nada al terreno, como los
cereales, que proporcionan pocos residuos, son infinitamente mas
agotantes que el trébol, alfalfa y eebada, que se cortan verdes.

No abandonemos jamas la fertilidad de la tierra a la inaceion,
poryue representa un capital que no solo queda improductivo, sino
que ficilmente se destruye ¢l mismo.

Segun la fecundidad, Wulfin divide los terrenos en tres clases: en
ricos, medianos ¥ pobres, los que distingue segun la cantidad de ce-
reales que cada uno puede dar. Cree, como Kestrig, que para obte-
ner el producto neto, el mas considerable de un suelo, es preciso
que consista en tres cosechas de cereales provenientes de una sola
estereoladura, y ha reconocido que no se pueden obtener de grami-
neas mas que una, de las materias orgdnicas secas de que se compo-
ne el abono depositado en la tierra; que para tener a ésta en buena
fertilidad se ha de suministrar en estiéreol toda la paja, mas una
cantidad de heno igual, empero, al grano. Para conocer a qué clase
pertenece una tierra, se pesa desde luego el estiéreol, en seguida la
paja y luego el grano, recojidos en el curso de tres anos. Si el peso
de la paja produce, afiadido al del heno, equivalente al grano, lo
Justo para obtener despues del consumo para el ganado un peso de
estiéreol igual al consumido por las tres cosechas, este terreno, se-
gun Wulfin, pertenece a los medianos. Si el peso de la paja es tal,
que afiadido a una dada cantidad de heno igual en peso al grano
producido el todo, trasformado en estiércoles mas que suficientes
para reproducir el estiéreol consumido, este terreno pertenece a los
ricos. Bl suelo pobre serd aquel en el cual la paja recolectada y el
Peso equivalente de heno o el producido de los granos no basta pa-
1a devolver el estiéreol consumido. Con estos datos se pueden me

!
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jor coordinar los cultivos y averignar e} llfgar que les corresponde
a cada uno, ¥ sobre-todo a los prados artificiales.

§ II. ProPORCION EN QUE DEBEN ENTRAR LOS PRADOS ARTIFI-
CIALES EN UNA HACIENDA—Cuestion es esta del mayor interes:
muchas veces se ha suscitado, y aun estd& por decidir. Los que solo
piensan en las semillas que sirven a la nutricion del hombre, han
ereido deber admitir los prados eon limites mui estrechos, descono-
ciendo que las producciones de la tierra no estin en razon de su
estension, sino de la perfeccion del cultivo. Otros, viendo en los ani-
males el principal y verdadero destino, que es concurrir a la subsis-
tencia del hombre, no solo les proporcionan abundante alimento,
sino camas para acostarlos, y de este modo entretienen la fecundidad
de la tierra para emplearla toda en el cultivo de los prados artifi-
ciales. Algunos, mas acertados, han procurado guardar un término
medio, y han fljado unos en una eunarta parte, otros en un tercio, y
aun la mitad del terreno de la posesion para prados. No es mui difi-
cil darse razon de estas diferencias, porque al fijar la estension de
los prados estd subordinado a circunstancias que no admiten una
lei jeneral. Los terrenos ricos, no teniendo necesidad de la misma
cantidad de abono que los que son pobres, no tendrin tampoco el
mismo niimero de animales, y por consecuencia no habrd tanto apu-
ro de prados. Se puede establecer como regla jeneral que la propor-
cion de los prados de una hacienda debe ser en razon inversa de la
riqueza del fondo y de otros recursos locales que sirven a la subsis-
tencia de los animales,

Admitido el principio de que la perfeccion del cultivo y mejora
de la tierra estdn fundados en la presencia de los artificiales, para
determinar, o mas bien llegar a fijar la proporcion que han de guar-
dar los prados en una hacienda, es preciso saber:

1 El nfimero de fanegas de tierra arables que se cultivan,

2° La eantidad de abono que se necesita para ellas,

3.2 El nimero de animales que pueden dar este abono.

4° La duracion de su accion sobre las tierras,

52 El producto de cada fanega.

6.2 El consumo de cada cabeza de ganado,

7 La estension de terreno destinado a prados naturales, y su
producto medio,

82 La diferencia que se halla entre el producto de los prados na-
turales y el de los artificiales, bajo la relacion de sus propiedades
alimenticias,
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Nos parece que por medio de estos datos, aunque trabajosos de
obtener, y comparando el nitmero de fanegas de tierra que hai que
ahonar con la nutricion de los animales que ha de haber para que
formen abono, conseguirémos por resultado el niimero de fanegas de
tierra para prados artificiales, menos los que ya estén con destino a
los naturales. Esta cuestion es local, es decir, que cada agricultor la
ha de estudiar en el punto en que esté, teniendo presentes tantas
circunstancias como influyen en su variacion.

Despues de saber las fanegas de tierra de un terreno y lo que
consume cada animal y da de abono, se tendrd presente que no to-
dos los animales son iguales ni en talla, ni en especie, ni en consti-
tucion; y es necesario establecer entre ellos una suerte de compen-
sacion, redueiéndolos a un comun denominador. Esta composicion
ha sido hecha en Inglaterra, y se han clasificado las especies por
cabezas. Un ecaballo, un buei, una vaca, forma cada uno una cabeza,
ala que equivalen tres terneros de un afio, seis ovejas o carneros;
tres terneros de dos afios son dos cabezas. Patulo no da mas que
cuatro carneros para el equivalente del consumo de un buei, pero
esta valuacion es pequena. Un buei de talla mediana come de no-
venta a cien litros de yerba por dia, y al rededor de cineo litros de
forraje seco; el carnero de talla ordinaria se nutre con ocho litros de
verde o dos de heno, segun Daubenton.

Las plantas perennes que forman los prados artificiales jse sem-
brarin solas o asociadas?

Si se consultan los autores, se decidird pronto esta cuestion: todos
o ecasi todos se oponen a esta prictica; pero si se consultan los
agricultores y la esperiencia, habrd que hacer alguna concesion a
este método. No ha sido conocido de los antignos. Las razones que
se dan para proseribirlos son que los granos, atrayendo la mayor
parte de los jugos nutritivos, sofocan las plantas jévenes de prados
¥ las impiden crecer. No es verdad que ciertas plantas destinadas
a dar granos dafian a la yerba; las atiles lecciones de la naturaleza
‘hos ensefian diariamente que muchas plantas pueden criarse en un
mismo terreno sin perjudicarse. Si los granos vejetan con mucha
fuerza y sofocan los prados artificiales eon quienes se asocian, darfn
una rica eosecha; si son débiles y no prometen sino un producto
mediano, serd recompensado por una yerba abundante. La razon
que dan los eultivadores para justificar este método, es que las ho-
J8s del trigo, cebada, avena u otras plantas que se asocian a los
Prados artificiales, los defienden a éstos de los ardores del sol, y

17
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ademas deben oponerse a la evaporacion de la hl.ltueda.d. Los pra-
dos artificiales, y principalmente si son de trébol, son me_[ores
sembrados con la cebada que con el trigo, noténdase que la vejeta-
cion de estas yerbas esté en razon directa dat ]a'. cebada que las
cubria con su sombra, todavia tiernas para resistir los a.rdorcs del
sol. El ejemplo del cultivo ingles, tan comun en Fr.anmm s Con-
cluyente, infundiendo mas confianza por se.r los paises en que .sg
cultivan con mas perfeccion los prados artificiales. En Normandia,
Alsacia, Alemania y en otras partes, se ven sembrados con plantas
estrafias. Tanta espesura no les dafia, antes les favorece. Si las llu-
vias abundantes u otras circunstancias hacen su vejetacion vigorosa,
con el sencillo medio de segarlos se remedia este inconveniente y
dan un forraje abundante y fitil. Hai plantas de prados actificiales
que crecen con lentitud y solo dan producto a los dos o tres afios, y
desanima un retraso tan largo, pero nada pierde por el grano que
luego se saca; por eso es admirable el método de sembrar juntas
plantas perennes con otras de menos duracion, que dan productos
mas prontos; pero de ninguna manera se mezclarin las que sean de
igual permanencia, como trébol, alfalfa y esparceta. Plantas igual-
mente vivaces, que se alimentan de la misma manera y a un tiempo,
necesariamente se han de danar, La cantidad de las semillas que se
ha de emplear con las de prado, serd dos tercios de la que se sem-
braria en un campo sin yerbas, Por ltimo, las semillas de estas
plantas se esparcirin separadamente, porque no deben enterrarse a
la misma profundidad.

§ III. ErocA EN QUE SE DEBEN SEMBRAR LOS PRADOS ARTIFICIA-
LEs.—Hai un principio mui seductor, que a primera vista parece
satisfacer el espiritu y la razon, que es como dietado por la natura-
leza misma, y es la época en que se presenta la madurez de los
granos. En el estado natural asi sucede, pero entonces, de muchas
semillas, solo algunas salen; y nosotros queremos el mayor niimero
de las que sembramos, y desde luego desaparecerian si las retirdse-
mos nuestra mano protectora; aqui el arte obliga a la naturaleza a
que tome una marcha nueva; por eso al tiempo de sembrar, de
cultivar y de recojer, y cuantes procedimientos acompafian, sigan
o favorezean de una manera cualquiera la vejetacion de las plantas
que tratamos de multiplicar, deben estar caleados sobre las circuns-
tancias locales de los lugares de que son orijinarias,

Segun este principio, sobre cuya exactitud la esperiencia no deja
duda, es fieil conocer que el tiempo de sembrar los Prados artifi-
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ciales debe depender de la temperatura de los climas de donde se
han traido. Cuando se reflexionan las razones que han obligado a
algunos agricultores a declararse para todos los casos por la siem-
bra de otofio, no puede uno persuadirse que sea tan ventajoso
como se pretende. Dicen que sembrando en primavera nos privamos
de una cosecha bastante buena que se hubiera podido obtener el
primer afio. Si la siembra es tardia, los goces lo son tambien; y
sembrando los prados artificiales en primavera, no podemos contar
con granos y paja que del otro modo tendriamos. Sin embargo,
aunque tardios los productos, vienen siempre los mismos y es poca
pérdida la que ocasiona la siembra de primavera. Una razon mui
poderosa milita en favor de la Gltima estacion, y es la preparacion
que necesita la tierra destinada a los prados artificiales. Las labores
hechas antes de otonio, despues de enterrar las yerbas y tallos de
que se halla cubierta la tierra, favorece a su descomposicion, y
esponen las particulas de la tierra a las benéficas influencias de la
atmésfera; y atenuadas y deshechas por las heladas, se impregnan
de los jugos fertilizantes de los abonos, euyo verdadero y mas opor-
tuno momento de trasporte es la estacion del invierno; y asi quedan
bien preparados los suelos a recibir a la primavera las semillas de
las plantas de prados artificiales, donde las tiernas raices encuentran
una matriz conveniente y el alimento mas propio a favorecer la
vejetacion. Algunos agrénomos dicen que sembrando en otofio, se
tiene el recurso de la resiembra a la primavera si la de otofio no
hubiera jerminado, y que si sucede esto en primavera, queda el
campo sin empleo; pero esto solo puede tener alguna aplicacion si
los agricultores no saben los medios que tienen siempre a la mano
para no dejar sus tierras sin llevar nada.

No hai, pues, tantos inconvenientes como algunos creen en sem-
brar en primavera los prados artificiales. De los tres meses de que
se compone esta estacion, jeudl debe ser preferido? Esto estd subor-
dinado a una multitud de circunstancias, segun el tiempo de pre-
sentarse las heladas o los calores. Es posicion mui dificil la del pais
en que las heladas tardias son frecuentes, y aquel en que no
sean las luvias tan oportunas como se necesitan al buen éxito de
este cultivo. En Chile, si se esceptuan algunas provineias meridio-
nales, tales prados en jeneral solo pueden existir a favor de los rie-
gos. La presencia de las luvias o la posibilidad de los riegos deben
servir de brijula al cultivador. Si las lluvias se vienen desde luego
en primavera, se aprovechardn para sembrar prados estacionales,
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que podrdn vivir aun en los secanos de nuestros campos, ¥ dt.! to-
dos modos siempre lo haremos, sea cualquicra el resultado; en .tmm-
po hitmedo sembrfaremos pronto. Clon buenos mé.tados de cultivo es
posible, en primavera y otofio, tener tierras suficientemente prepa-
radas para las diversas clases de prados artificiales, segun las pla.nt.aa
que se elijan. En cuanto a los inconvenientes del frio para la siem-
bra de otofio, y de Ja sequedad para la de setiembre, no hai una
regla fija e invariable sobre una cuestion que no puede resolverse
del mismo modo para todos los climas, terrenos y plantas de los
prados artificiales. Cada uno en particular debe ensayary caleular
las ventajas e inconvenientes, comparando ambos métodos.

§ IV. PREPARACION DE LAS TIERRAS—Sea cualquiera el estado
en que por otofio se halle la tierra destinada a prado artificial; cua-
lesquiera que sean las producciones que haya llevado, puede quedar
preparada para la primavera; para otofio, en ocasiones nd, pero si
ha hahido prados naturales o artificiales, no deben entrar de nuevo,
La esperiencia ensefia que es preciso que pasen algunos afios antes
de disponerla para prados, sobre todo a los de plantas perennes. Hai
algunas que convienen a las tierras roturadas y son las que se cul-
tivan por sus raices, como las papas, zanahorias y nabos, Toda plan-
ta que se destina a prado artificial, importa que halle el suelo es-
tremadamente dividido y profundamente cavado o arado, por lo que
las labores han de ser mui numerosas.

De las labores que se den, una serd antes de invierno para matar
las malas yerbas, las que podridas se convierten en mantillo; ade-
mas, atenuadas las particulas de la tierra, se saturan de los gases
atmosféricos, y presentardn al arado, en la primavera, una débil
resistencia, Si para todos los terrenos es necesaria esta labor, sobre
todo lo es para los arcillosos, los que despues de invierno se hallan
finalmente pulverizados y menos dispuestos a adquirir su cohesion,
por la que son tan intratables. En cuanto a la forma de las labores,
serd segun convenga a la naturaleza dominante de las tierras, a su
paralelismo y a su estado seco o htmedo. El solo principio que
arregla esta materia es que la mejor labor serd la que mas levante
el suelo, lo voltee y esponga al aire mayor superficie.

No basta que la tierra sea bien removida y ahuecada; es preciso
que sea abonada si naturalmente es pobre o se halla exhausta a
consecuencia de producciones sucesivas. Si desde la tiltima vez que
se estercold no ha dado mas que dos cosechas, contiene todavia bas-
tantes principios nutritivos para poderse pasar sin nuevos, que se
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reservardn para el segundo y aun tercer afio. Que se eche antes de
gembrar, 0 que se guarde para un tiempo mas lejano, lo mejor es
trasportarle a las tierras cuando hai una fuerte helada; la tierra
apretada y dura no tiene que temer ni los piés de los animales ni
las ruedas de los carruajes. La segunda labor serd para envolver el
abono; seguird poco despues del trasporte, para que las partes mis
voldtiles no se disipen o evaporen, y las mas groseras tengan tiem-
po para amalgamarse, hacer cuerpo con la tierra y saturarse de ju-
gos. Las alfalfas nuevamente abonadas son mejores que las sembra-
das sobre abono un poeo usado, lo que es contrario a lo que se
observa diariamente para algunas otras producciones. Las operacio-
nes mas importantes despues de arar es pasar la rastra v el rodillo;
la primera desarraiga y arranca las malas yerbas y las espone al
calor, limpia la tierra de la grama, azote de los prados artificiales;
girve para desterronar o nivelar el suelo, lo que mejor hace el rodi-
llo, que aprieta la tierra y mantiene en su seno los principios ferti-
lizantes, impidiendo su evaporacion. Hai otra operacion indispen-
sable, que es quitar las piedras; tierras existen que a ellas se deben
Ia fecundidad, pero son estremadamente nocivas a los prados, cuya
cosecha hacen imposible, o a lo menos mui dificil. El nivelamiento
del terreno por medio de la trailla no es menos necesario para evitar
¢l estancamiento del agua en un punto, lo que podriria bien pronto
las raices de las plantas y favoreceria la aparicion de las plantas
acudticas, que no son menos nocivas a los animales que a los prados.

§ V. CANTIDAD Y PREPARACION DE LA SEMILLA QUE SE HA DE
SEMBRAR.— Los partidarios del cultivo por radios recomiendan eco-
nomizar las semillas. Este consejo puede ser mui sabio en jeneral
para ciertas plantas y terrenos, pero no es aplicable a los prados
artificiales. Desde luego se concede que las plantas de prados colo-
cadas en lineas sean mds grandes, gruesas y vigorosas, y que den,
en fin, méds forraje, resultando la ventaja del ahorro de la semilla.
Repetidas esperiencias no dejan duda con respecto a este punto.
Pero, jes la cantidad la sola ventaja que debemos buscar en los pra-
dos artificiales? ;No es antes la calidad a lo que debemos atender?
Porque no hai duda que la alfalfa, el trébol, y especialmente el pi-
Pirigallo, sembrados espesos, son superiores a los que han sido eria-
dos claros. Kl defecto de las plantas de prados artificiales sembra-
dﬂB‘ mui espaciadas es, en jeneral, tener los tallos mui gruesos,
mui duros, oponer una gran resistencia a la masticacion, y sobre
todo a la aceion disolvente de los Jjugos del estémago. Este incon-
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veniente diaminuyar ¥y aun desn.pl.rel]e casi del th.lD, cuando se siem-
bra espeso, sin tratar de ahorrar semilla; entonces los tallos serdn
delgados, tiernos, nose elevarin a una grande altura, pero como se-
rén mui numerosos, ganan de un lado lo que pierden de otro. Hai
una ventaja mui importante, y es que las plantas mui espesas so-
focan en el primer aiio las estranas que disputan el terreno, evitan-
do la escarda tan dispendiosa, y a las veces hasta nociva a las nue-
vas yerbas que salen de la tierra. Uno de los mayores azotes para
los prados artificiales y de otras clases, y sobre todo para el tréhol
y alfalfa, es la sequedad. Cuando se siembran espesos los tallos, no
solo se atacan mfituamente, sino que se incomodan, y libran al sue-
lo de los rayos del sol, oponiéndose a la evaporacion de la humedad
que contienen. Si las plantas de prados se crian mui apiiiadas, sus
tallos se secan con més facilidad, de manera que una cosecha de
heno o de alfalfa sembrada espesa estard seca dos o tres dias mas
pronto que la de tallos espaciados, y todos saben lo que vale un dia
de economia para los forrajes cortados.

En la cantidad de semilla se debe observar un término medio; si
el esceso no es tan dafioso como el otro estremo, tambien tiene sus
inconvenientes, como el ser un gasto inftil la semilla que se eche
demas. Se puede admitir como principio jeneral que las plantas
vivaces han de ser menos espesas que las anuales, y deben serlo tan-
to menos, cuanto mas perennes sean; no hai mas que reflexionar
sobre la vejetacion de estas plantas, sobre el desarrollo de sus raices,
de Jas que salen nuevos brotes, para comprender esta verdad.

La mayor parte de las semillas, y con particularidad las del
trébol, se hallan espuestas a ser atacadas por insectos. Se han ima-
jinado, para librarlas de su accion diversas preparaciones; cada cul-
tivador tiene la suya, que eree superior a la de los otros. Los anti-
guos tenian sus recetas, y aun los modernos han propuesto algunas,
que han caido con el tiempo en el deserédito. Las mejores prepara-
ciones son, sin contradiceion, las que estdn conforme a los princi-
pios de la razon y de la fisica; convienen y se aplican a todas las
semillas, y son resultado cierto en la aceleracion de la Jjerminacion,
¥ el finico medio para defenderlas del ataque de los insectos es su
iﬂleBrBion en agua pura. La preparacion no ha de ser siempre la
Dusms, la naturaleza de la. tierra, la especie de abonos, plantas y
cultivo, establecen grandes diferencias relativas a la permanencia

méis o menos larga en el seno de la tierra, que favorece el desarrollo
de los inscetos devoradores,
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§ VI. DE 1A sIEMBRA.—Seria un absurdo querer sujetar a todos
los paises, terrenos y plantas a un método finico, como seria estra-
vagante suponer que siempre se presentan las mismas circunstan-
cias respecto de la siembra. Cada método estd fundado en razones,
que aparecen enando no se limitan los hombres a un exdmen su-
perﬁcial. En algunos lugares se siembran a voleo las semillas de
prn.dus artificiales, despues de mezcladas con eierta cantidad de are-
na o ceniza, segun el hdbito que tiene el labrador de esparcirlas a
manos llenas; obras veces las esparce a voleo, sin mezela, y algunos
son partidarios de sembrar con sembradera, con la mano y aun tam-
bien ton una botella, euyo tapon estd agujereado para caer la se-
milla, la que echan en surcos espaciados unos dos pids. Los prime-
ros métodos son mui superiores a este ltimo; ademas de las razones
va dadas, hai otras.

Toda semilla esparcida sobre la tierra debe ser cubierta, y no es
indiferente elejir las operaciones; reunirdn todos los requisitos si no
se cubren ni mucho ni poeo, y son distribuidas en igual cantidad.
Las semillas que quedan al descubierto en la supeficie son presa de
las aves o abrasadas del calor que las seea y destruye; hai tambien
muchos inconvenientes en sepultarlas bajo una capa de tierra, cuyo
espesor no pueden atravesar, consideracion importante, sobre todo
para las semillas del pipirigallo. La diseminacion de las semillas
por la naturaleza nos da ttiles lecciones, si nosotros estuviéramos
mas atentos a sus procedimientos, Una lijera capa de hojas bastaa
las veces para cubrir las semillas. En algunas partes se contentan,
para sembrar la alfalfa, con pasar unos haces de sarmientos, con los
que se arrastra la semilla; de suerte que hai parajes desguarnecidos
de plantas, mientras que otros estdn sobrecargados; los haces de
plantas espinosas tienen menos inconvenientes; la rastra con dien-
tes de madera, entre los que vayan colocadas ramas de espinas pa-
rece ser la preferible, recubre lo necesario, y a una profundidad
conveniente,

Siempre serd til seguir la marcha de la naturaleza; examinese
Io que pasa, y se verd, segun se ha dicho, que cuando caen, lo ha-
cen las hojas que coneurrieron a su formacion. Las semillas no se
suelfan sino cuando caen aquellas; lo mismo sucede en todos los ve-
Jetales. Luego, el método de cubrir las semillas, que tiene la sancion
de todos los siglos, y se halla justificado por la prictica de los agri-
eultores de todos los paises, se halla conforme con el objeto y ope-
raciones de la naturaleza. :
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§ VIL CuLrivo DE LOS PRADOS ARTIFICTALES. = Una de las
mas apremiantes operaciones que exijen los prados artificiales es la
escarda. Todos los agrénomos la recomiendan ¢omo una operacion
i_ndispensu.b}e, a 1o menos desde el momento que principian a salir
las plantas hasta el tercer afio. Hai muchas maneras de escardar, y
varian tambien los instrumentos, Cuando se considera el tiempo
que cuesta al labrador, los gastos y trabajos para ejecutar por dos
afios al menos esta operacion, la imposibilidad de hallar brazos, el
daiio que hacen aquellos con los piés a las jovenes plantas, y sobre
todo las manos torpes de los ignorantes operarios; si a la vez se
reflexiona que hai prados artificiales mui hermosos sin escarda, estd
uno para no creer su necesidad, a no ser en ciertas circunstancias,
Cuando el salario de los trabajadores cueste poco, las tierras sean
hiimedas y se carguen de yerbas, se deben admitir los procedimien-
tos de escarda mas simples, mas ficiles y sobre todo mas econdmi-
cos. Si la alfalfa ha sido sembrada clara, deja ordinariamente espa-
cios a las plantas dafinas. Las anuales, segadas antes de granar, no
brotan mas y si aparecen nuevas; las plantas de prados, cuyas rai-
ces toman tanta fuerza, las sofocan y perecen. Algunos suponen
que los prados artificiales de larga duracion acaban las plantas no-
civas con el vigor de su vejetacion; en efecto, eso es lo que sucede
con las anuales, pero no con todas las vivaces, si bien es verdad
que repitiéndose los cortes, como en la alfalfa, pueden hacerlas
morir. Por regla jeneral, pero no esclusiva, siempre que una alfalfa,
pipirigallo u otra planta de prado artificial se halle éste de tal modo
cargado de yerbas estrafias, que parece que va a perecer, o a lo
menos a sufrir, se tratard de desembarazarle de semejentes huds-
pedes, que no tardardin en apropiarse la totalidad del terreno, en
donde reinarin como soberanas hasta que, debilitadas por el tiem-
po, no puedan resistir a los nuevos combates de otras malas yer-
bas. Entonces se le vuelven las fuerzas labrdndolos, y las dichas
yerbas enterradas, sirven para abono. Luego, para destruir las
plantas anuales y vivaces con la escarda, se siembra el prado con
alguna raiz, como nabos, zanahorias, papas, remolachas; algunas,
como las zanahorias, seria mui dafioso escardarlas enando jovenes,
porque es ficil confundirlas con las plantas estranas, cosa mui fu-
nesta, y tambien las de vejetacion vigorosa son perjudiciales a otros
vejetales y a las mismas zanahorias; llegando aquellas a cierta fuer-
za, favorecen el erecimiento de las raices cuando jévenes, lo que
puede atribuirse a la humedad que dichas plantas estrafias conser-
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van al rededor de aquellas y al abrigo que les presta contra los ata-
ques del calor.

Otro de los medios que tiene el agricultor-para tavorecer el cultivo
de los prados artificiales son los abonos. De éstos hai algunos que fa-
vorecen mas que otros; los mas propios son el polvo de las calles y
caminos, todas las cenizas, inclusas las de turba, los escombros, yeso,
marga, hollin, residuos u ornjos de granos o frutos; las sustancias
animales y los eserementos de todos los animales domésticos, i son
poco descompuestos, llevan una infinidad de semillas, azote de los
pradcﬁ, El abono no descompuesto conviene a los terrenos compactos.

§ VIII. APROVECHAMIENTO DE LOS PRADOS—En vano el agri-
cultor estableceria y cuidaria sus prados segun los mejores prinei-
pios agrondmicos, si constantemente no ponia la mayor atencion
en utilizar su producto del modo mas ftil a sus intereses; faltaria
el fin principal que se propone y perderia en gran parte el fruto de
sus muchos y constantes trabajos v desembolsos,

Este producto consiste esencialmente en hacer pacer el prado
cuando sea infitil el segarlo, y en consumirlo particularmente en
verde o en seco despues de haberlo segado, lo que forma tres mane-
ras diferentes tambien de aprovechamiento.

Cada una de ellas es aplicable a diversas circunstancias locales;
nos bastard esponer aqui las ventajas y los inconvenientes que pue-
de ofrecer cada uno de estos tres medios en el mayor nfimero de
casos, El labrador cultivard y elejird pava su loecalidad el jénero de
ganado que mas le interese, ya bajo el aspecto de la ganancia, como
bajo el de conservacion y mejora de los prados; porque cada uno no
merece siempre una esclusiva preferencia.

El pasteo, o sea el sacar los animales a pacer, es el Gmico medio
practicable para consumir los productos naturales y artificiales
cuando los prados erecen en posiciones elevadas, con frecuencia es-
carpadas, designales, escabrosas y que estdn lejos de las habitacio-
nes. A estos terrenos se les ha reconoeido poco convenientes, tanto
por la situacion como por la cualidad y disposicion de las tierras
para el cultivo de los cereales, los que, exijiendo arado y siendo sus
Operaciones siempre dificiles y costosas, y con frecuencia dafiosas en
semejantes posiciones ingratas, estin condenadas a un prado natu-
ral. La dificultad y aun la imposibilidad de acarrear la cosecha, es
Una razon mui podevosa para que la yerba sea pacida por el ganado
lanay y cabrfo, para los que ordinariamente son mui buenas unas
yerbas poco abundantes, secas y mui nutritivas.
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En los prados hfimedos, abundantes en plantas vigorosas, nocivas
o infitiles, uno de los medios de destruirlas eonsiste en hacerlas pa-
cer mui pronto cuando se pueda, elijiendo los animales andlogos a
estas cireunstancias; ellos se comen casi todas estas plantas sin in-
conveniente cuando son todavia jévenes, y luego son reemplazadas
por gramfneas y leguminosas (ue dan un forraje tambien sano y
abundante. Esto es lo que se ha observado muchas veces. La espe-
riencia ensefia que en este caso, bastante comun, el pasteo era, sin
contradiccion, el medio mas econdmico, mas espedito y cierto de
mejorar tales prados. Por la desecacion gque causa, descubriendo y
esponiendo a las influencias atmosféricas, a las que se oponia una
frondosa vejetacion, y en seguida por las deyecciones animales que
los ganados esparcen, se destruye la capa dicha de vejetales; dos
circunstaneias destructoras de todas las plantas de parajes hitmedos
¥ pantanosos, y mui ventajosas a los que no lo son. Despues de
este medio salen diversas especies de tréboles, lupulina, loto, veza
y gramineas de escelente calidad, que antes no habia. Hai un medio
eficaz, que es el llevar, cuando las circunstancias lo permitan, ga-
nado lanar basto, con las precanciones eonvenientes, sobre todo en
un tiempo seco, el que por sus escreciones y por la propiedad que
tiene de cortar la yerba cerca de la tierra, conviene en este caso, y
tambien porque con su peso no hundiria el suelo, como lo hace el
ganado mayor. Las cabras veunen a estas ventajas la de cortar im-
punemente un gran nfimero de plantas que dafan o repugnan a
otros animales; son escelentes para este objeto. Vienen en seguida
los caballos, que, por el modo de cortar la yerba y por la naturaleza
de sus esereciones, no tienen aqui el inconveniente que se alega en
los lugares pantanosos, El ganado vacuno es el menos a propésito
por sus escrementos menos alealinos y mas himedos, y por su peso,
que es danoso, asi como el de los caballos, en los prados que pe-
can por esceso de humedad. En cuanto a los puercos, se leg apar-
tard de toda clase de prados que se quiera conservar, porque, bus-
canda siempre las raices tuberculosas y los insectos ocultos debajo
de tierra, hacen estragos considerables.

En gran nfimero de casos, el consumo de los retofios poco abun-
dantes que salen despues del corte del heno, nos parece venta-
Joso, y favorece ordinarinmente la salida de nuevos brotes a la pri-
mavera, sobre todo cuando este consumo tiene lugar al aproximarse
el invierno, y destruye una yerba que, pudriéndose, es dafiosa a
los prados.
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Fuera de estos casos, con algunos otros quizé menos comunes, o
cuando se quiera sustituir a las yerbas cereales, hai mas inconve-
nientes que ventajas en hacer pastar el prado, en lugar de hacerlo
segar para ser consumido ¢n verde o seco,

El proeedimiento mas cémodo y el mas ventajoso de aprovechar
los prados artificiales, consiste en_segar cada dia su racion y que la
coma el ganado a cubierto. Hai prados, como el del pi pirigallo, que
estn exentos de lo que se imputa a la mayor parte de la familia
de las leguminosas, de causar meteorizaciones; este inconveniente, y
el no menor del deterioro que sufren los prados, no son los finicos
que resultan del pasteo. Se ha observado que toda yerba pacida
brota menos pronto que euando ha sido segada a tiempo, lo que se
esplica mui bien por la diferencia del corte; en el primer caso es
desigual, mientras que en el segundo no; y ademas el terreno queda
cubierto de una parte de hojas, lo que contribuye mucho a la salida
de nuevos brotes. La desigualdad del pasto, resultado del pisoteo, y
el efecto producido por las esereciones de los animales, impide que
las coman algunos afos; no solo las partes en que eayeron, sino to-
das las del rededor que han sido impregnadas, ocasionan una pér-
dida bastante considerable en el consumo del forraje. El ahono que
se halla. esparcido por el prado, es perdido en gran parte, sobre todo
en estio y prados secos, porque mui pronto es evaporado y devora-
do por miles de insectos, a los que sirve de alimento y de guarida.
En fin, en los prados en donde han apacentado los animales, y
principalmente los secos y elevados, se agotan mucho més que los
segados.

A pesar de los inconvenientes a ser pacidos los prados, muchos
agrénomos han pretendido de una manera jeneral que se agotaba
la tierra segfindolos mds que haciéndolos pastar, y que ellos debian
alternativamente ser sometidos a las dos cosas.

En efecto, si la siega se hace inoportunamente, cuando la yerba
estd eargada de grano o despojada ya de €, la tierra podrd ser ago-
tada mds que si la yerba ha sido pacida, y méds ensuciada por plan-
tas daninas; pero como para segar la mayor parte de las plantas han
de estar en flor, entonces el prado segado necesariamente se ha de
hallar menos agotado, y la diferencia serd tanto mas notable cuanto
el prado sea naturahnente mas seco y elevado.

Las plantas son alimentadas por la tierra y por la atmdsfera; es
deeir, que sus raices y sus hojas son los dos poderosos medios de
que la naturaleza las ha provisto para nutrirse en estos grandes re-
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servatorios; en el primer caso, que es el del pasto, las sustracciones
reiteradas de las hojas privaban a los vejetales deuno delos medios
esenciales a su prosperidad, y la tierra ella sola suministraba lola
productos de una vejetacion reiteradamente int.errumpida:; las rai-
ces eran las que solo daban alimento, y por precision tenia que ser
agotada; en el segundo caso, que es el de segarse, la atmésffera. con-
curre siempre a sostener las plantas por las hojas, y seria menos
exhausta Ja tierra en euanto la atmdsfera contribuia mds a su sos-
tenimiento. Mas a esta causa esencial de agotarse los prados que
son pacidos, se junta ofra segunda, bastante poderosa de deterioro,
cual es el pisoteo, y sobre todo el despojamiento del suelo. Ademas,
el apretarse y endurecerse la tierra no permiten a las benignas in-
fluencias de la atmdsfera penetrarla y mejorarla, y cesa de estar
esponjosa v fértil, porque se halla siempre bajo una capa espesa de
yerba; la accion de los instrumentos es menos fuerte y los vientos
y los calores escesivos producen una grande evaporacion, y por
consiguiente la sustraccion de los principios ftiles a la vejetacion
es mui grande.

Pero quizd se diga que las escreciones de los animales, deposita-
das en el prado durante el pasto, establecen una compensacion equi-
valente a lo que se pierde; pero es preciso desengafarse sobre este
punto. Un abono desigualmente esparcido es casi enteramente eva-
porado y arrastrado muchas veces fuera del prado, y esceptuando
en los pantanosos, en donde por lo ordinario produce buenos efec-
tos, es casi nulo y aun nocivo, destruyendo la yerba y haciéndola
desagradable a los animales; luego todo concurre, como se ve, a ha-
cer los prados secos en que han pacido los ganados, menos fértiles
que los que han sido convenientemente segados.

Las principales precanciones que se deben tomar para llevar los
animales al pasto, son: 17, elejir una época de buen tiempo y que
Ja yerba avance mucho en vejetacion; 2.°, que no entren hambrien-
tos en los pastos; 3.2 que la estension en que pasten sea proporeio-
nada a la cantidad de alimentos que hayan de tomar sin incomo-
darse; 4.°, que estén libres en cuanto se pueda de las fuertes intem-
peries; 5.9, que la naturaleza de los animales esté en relacion con
la calidad de las yerbas.

El ganado lanar prefiere a todos los pastos los secos y elevados,
e yerba es recomendada mas por su calidad esquisita que por su
cantidad,

La cabra prefiere con particularidad los collados escarpados, los
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que solo ella puede utilizar; come con avidez todos los brotes de los
drholes, arbolillos y arbustos, y aun se nutre impunemente de un
gran niimero de plantas dafiosas y desagradables.

El buei pide, para prosperar, una yerba grasa y abundante.

El puerco busca los prados pantanosos y fangosos, en donde gus-
ta revolverse por la humedad que necesita, y por busear raices s
insectos, que apetece en estremo.

El caballo es un animal de las llanuras, el que prefiere las yerbas
que gozan un medio entre secas y elevadas, bajas y hiunedas.

El asno prefiere las esposiciones abrigadas, pero es poco delicado
con respecto a la yerba,

(Cada especie de animales influye en las yerbas de diferente modo.
Fl ganado lanar corta la yerba cerca de la tierra mds que ningun
otro, y aun la destruye, o cortdndola hasta el cuello o arrancindola
en los prados secos que en estio recorre,

La cabra, mas vagabunda, se fija menos en un punto, pero hace
mas estragos, y particularmente en los setos, los que tambien el ga-
nado lanar devasta con frecuencia.

El caballo corta la yerba no tan cerca dela tierra como los demas
animales, y sus esereciones, fuertemente alcalinas y secas, asi como
las del ganado lanar, son ordinariamente mas nocivas que ftiles a
los pastos, si se esceptuan los que pecan por esceso de humedad.

El asno presenta, con poca diferencia, las mismas ventajas y los
mismos inconvenientes que el caballo; sin embargo, es menos deli-
cado en el alimento, y voluntariamente toma muchas plantas grose-
ras que el caballo rehusa,

El buei dafia menos las yerbas, las toma a cierta altura y sus es-
creciones, mui héimedas y untuosas, mejoran mas bien los prados
que dafian, cuando son esparcidos convenientemente; y aungue por
su peso hunden el suelo en tiempo himedo, tiene menos inconve-
niente que el eaballo por la bifurcacion de sus piés,

El puerco, en fin, es devastador por los hoyos que hace hozando
para busear las raices. Destruye la yerba que no consume, a no ser
que se le ponga en el hocico un anillo de hierro.

§ IX, RECOLECCION, CONSERVACION Y HENIFICACION DE LAS
YEREAS DE 10§ PRADOS—Rs un punto importante saber cudndo
conviene convertir la yerba en heno; se dice que debe ser cuando
llega a su madurez. Se entiende por tal cuando todas las plantas, o
la mayor parte, han llegado a la época de su floracion, pero né a
fructificar. Si se segaran antes de florecer, seria la yerba tierna, mui
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acuosa, de poca sustancia, dificil de secar, y seria mucha la dismi-
nucion al trasformarla en heno. Si se hiciese la recoleccion mas
tarde, las plantas serian duras, leniosas, de dificil dijestion y menos
nutritivas. Con todo, hai una ventaja en hacer la siega antes de
abrirse la flor; en un prado se procurard que estén en este estado la
mayor parte de las plantas. Si la cosecha pierde en un corte pre-
maturo, el rebrote es mas abundante, y se obtiene, por fin, mayor
cantidad de alimento. La formacion y maduracion de las semillas
agotan considerablemente la yerba y aun el suelo, y son, por otra
parte, perdidas para la nutricion, pues se caen a consecuencia de las
operaciones indispensables de la recoleccion y henificacion. Uno de
los motivos que obliga a los cultivadores a retardar la siega de la
yerba, hasta la madurez completa de las semillas, es la persuasion en
que estin de que asi pierden las plantas menos en peso y en voli-
men que en tiempo de la floracion. Para determinar la época de la
siega, se consultard el gusto de los animales; el caballo y sus espe-
cies prefieren un forraje bien maduro, y les es mui saludable; los
rumiantes, por el contrario, apetecen la yerba que es tierna; el re-
brote da mas leche a las vacas, y todo forraje prematuramente cor-
tado es mui propio y ventajoso a su nutricion, asi como a las ovejas
y corderos.

Todos los momentos del dia son buenos para segar; sin embargo,
el tiempo ha de ser sereno, seco y caliente; si es por la mafiana, se
ha de esperar a que el rocfo se haya disipado; en algunas esposicio-
nes se hard por la tarde. Lo mejor es que la lluvia no venga a
interrumpir las operaciones de la henificacion. El corte ha de ser
igual, limpio y lo mas cerca posible de la tierra, porque si no resul-
tan tres dafios: hai una pérdida real cuando se ha cortado los tallos
mui lejos del suelo, la hai en el rebrote que debia venir, y ademas
aquellos quedan adherentes a la raiz y endurecidos, y sirven de
obstdculo a los segundos cortes.

Segada ya la yerba, se ha de convertir en heno, que es cuando
aquella ha perdido por la desecacion o evaporacion una cantidad de
agua que tenia en estado fresco. Dos modos hai de henificar: por el
uno se conserva a las plantas el color verde, y por el otro toman un
tinte oscuro. Los mejores procedimientos serdn los que den a las
plantas las propiedades de conservarse sin que se disipen nada los
Jjugos esenciales. Todo lo que se siega antes de las nueve de la ma-
niana, se esparce con una horquilla hasta el mediodia; entonces se le
da vuelta hasta las seis de la tarde, en que se amontona. Lo que es
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segado despues de las nueve queda en andanas todo el dia: a la ma-
fiana siguiente, despues de disipado el roclo, se estienden estas
andanas, asi como la yerba segada aquella mafiana; despues se
estienden los pequeiios montones y se van réuniendo de tres en tres
o de cuatro en cuatro, para formar montones medianos si sobrevi-
niese lluvia. A los tres dias se estienden estos medianos montones
y se los revuelve como el dia anterior, y por la tarde se hace un
gran monton. El heno se calienta, y cuando el calor se haya desen-
vuelto en términos de no poder sufrir la mano en el monton, se
abre y estiende, y despues de recibir la accion del sol dos o tres
horas, adquiere ya las cualidades de heno. Si en el curso de estas
operaciones sobreviniere mal tiempo, se dejan andanas y montones
gin estender, y en cada aclaro se abre y se remueve.

Si el tiempo amenaza lluvia, este método sufre modifieaciones;
entonees el heno se pone en montones para protejerlo contra la hu-
medad. Su henificacion es ficil en los prados secos o solamente
frescos. Los cortes que se dan en otofio son mas dificiles de conver-
tirse en heno. La alternativa de lluvia y sol le hacen en poco
tiempo insipido, inodoro y frdjil. Los procedimientos sufren una
poreion de modificaciones, segun el pais y especies de plantas; pero
serd mas ficil en las gramineas que en las leguminosas. Sea cual-
quiera el método, la desecacion solo serd llevada hasta el punto
necesario a la conservacion del heno.

Sabido es que en Chile el heno o pasto seco de la alfalfa segada
forma un ramo de comercio de alguna importancia para la agricul-
tura. Espértase en bultos o fardos de medianas dimensiones, apren-
sados y amarrados con fuertes cordeles. La confeccion de estos
fardos requiere una prensa, que serd tanto mas 1til y apropiada,
cuanto mas sea su fuerza de presion. Del mismo modo se prepara
para gnardarlo para el uso comun, con cuyo procedimiento se con-
sigue que ocupe poco lugar y conserve sus virtudes nutritivas.

§ X. DE LA PROPIEDAD NUTRITIVA DE LAS PLANTAS PRATENSES.
—Al formar un prado, seria de la mayor importancia conocer el
valor nutritivo de cada una de las plantas que le habian de com-
poner; esto parece a primera vista imposible, mas no por eso se han
arredrado los hombres, ¥ tienen ya trabajos, si no completos, a lo
menos que nos pueden guiar a conseguir lo que queramos.

Mas vale la calidad que la cantidad: asi se dice comunmente, y
esta mdxima es tan verdadera en economia rural como en cualquie-
ra otra ciencia. Se ha tratado de averiguar qué plantas de pasto
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eran mejores, y se hallan ya en algunas obras de agricultura andli-
sis de un gran ntmero, colocadas por el érden de sus propiedades
alimenticias.

. La variedad de alimentos es lo que nutre y mantiene la salud
de los animales; la esperiencia, que ha eonfirmado como superiores
un gran niimero de plantas, es el tinico guia que puede conducirnos
en esta investigacion, y la reunion de muchas puede dar una mez-
cla mas nutritiva que cada una aislada, porque la nutricion de los
animales, como la nuestra, no depende de la parte soluble de las
sustancias que injerimos, sino de la intensidad de accion que el
estémago puede ejercer en estas materias; intensidad que puede
variar a cada instante, segun el estado de este drgano y segun el
grado de escitacion que le imponen las mismas.

En jeneral los ganados prefieren las leguminosas y las gramineas
a las demas, esceptuando algunas especies de la familia de las um-
beliferas, como las zanahorias, Se sabe que las citadas plantas son
mui nutritivas, y tanto mds cuante mayor sea la elevacion del lugar
en que vivan, Las yerbas de prados bajos y hmedos, o de sitios som-
breados, son ménos ftiles a los animales. En cuanto a las plantas
que aumentan la calidad de la leche y su cantidad, estd probado
que no son siempre las que mas nutren, aungue las hai que reunen
estas dos ventajas.

No es buscando la parte soluble de los alimentos como se ha de
llegar a conocer su valor nutritivo; mas bien, como lo ha hecho en
estos Gltimos tiempos Boussingault, estudiando su composicion qui-
mica elemental. Segun esperiencias positivas y mui notables he-
chas por Magendie, resulta que todos los alimentos contienen azoe,
¥ que las materias que carecen de él no sirven solas para sostener
el animal, deduciéndose que las sustancias mas azoadas son las mas
alimenticias. Esto ha determinado al mismo Boussingault a ocupar-
se de un largo y minucioso andlisis, en el que fija la cantidad pro-
porcional de azoe de cada materia, tomando por base el poder nu-
tritivo del heno ordinario espresado por ciento,

El cuadro que ¢l publicé es el resultado de todas sus esperien-
cias, e indica a la vez la proporcion de agua contenida en una can-
tidad dada de materia, la désis del azoe, y segun esta base, el equi-
valente nutritivo, o el nfimero de partes necesarias para reemplazar
100 del heno; asi es que 612 partes de nabos nutren solamente como
100 de heno; es decir, que su valor nutritivo es de seis veces menor,
siempre en la proporcion del azoe que se halla,
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Para poner a los agricultores en el caso de apreciar el grado de
rigor del método Boussingault, éste ha colocado en una de las co-
lumnas de su cuadro los equivalentes précticos que resultan de las
observaciones de agrénomos distinguidos; y se ha llegado a resulta-
dos tan aproximados, que es imposible saber si ha faltado la teorfa,
o es la prictica la que ha carecido de rigurosos medios de aprecia-
cion. El trabajo de este antor demuestra que las materias azoadas son
esencialmente nutritivas, pero sin perder de vista que la variedad
de los alimentos es uno de los mejores medios para desarrollar las
facultades dijestivas, y que un solo alimento, aunque azoado, es in-
suficiente para nutrir por largo tiempo.

Haciendo ecomer 100 kilégramos de heno, trébol y alguna otra
sustancia seca, 0 en mayor _racion su equivalente en verde, por va-
eas, se obtienen por término medio 42 litros de leche. Se halla ignal-
mente que 28 litros de leche dan un kilégramo de mantequilla. De
donde se infiere que 100 kilégramos de heno dardn uno y medio de
mantequilla, pues el andlisis indica en el heno una cantidad de
grasa a lo ménos de 1 kildgramo 875, o 2 por 100; por consecuen-
cia, una cantidad superior a la que encierra la leche que proviene
de ¢, y capaz de representar al mismo tiempo la que se encuentre
en los escrementos del animal.

SECCION III.

PLANTAS PERENNES Y FERTILIZANTES PARA PRADOS ARTIFICIALES.

§ I AvrALrA coMUN. (Medicago sativa, Lin.)—Los antiguos ba-
blan ya de ella con veneracion. C'omo planta orijinaria de los pai-
ses cdlidos del Asia, pide un calor suave y una humedad moderada.
En un clima templado, requiere huenas esposiciones y sitios
bien ventilados. Teme la helada cuando su raiz no estd bien desa-
rrollada.

El terreno mas propio ha de ser fértil, profundo, suave, pero so-
bre todo mui bien ahuecado y abonado; vive en otros inferiores,
pero sus productos son menos.

Se siembra en otofio y primavera; jeneralmente en esta Gltima
estacion, por ser sensible al frio, hasta a las heladas tardias de pri-
mavera; con todo, podria sembrarse en otofio, si la operacion es
temprana. La siembra serd a voleo y mui espesa para que sofoque
las malas yerbas; la cantidad de simiente serd de unos 12 a 15 ki-

18
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légramos (25 a 30 Ibs.) por hectdrea, o bien de 40 a 50' libras por
cuadra. Hai quien aconseja que sea en Jineas, porque asi se la pue-
de escardar ficilmente y aun librarla del frio acogombréndola eon
un arado de doble vertedera, y ademas sus productos son conside.
rables; la yerba no es tan fina, pues sus tallos resultan duros y le-
fiosos. Tambien se aconseja mezelarla.

Su cultivo se reduce a mantener el suelo limpio, a regarle y a
esparcir el abono cuando se crea necesitarlo la tierra, enya opera-
cion eonviene se haga en primavera. Un dia antes de cada corte se
regard, pero n6 despues de él, porque esto contribuye a la mas
pronta destruccion del prado. Es pasmoso los cortes que sufre esta
planta en algunas partes, pues llegan a once y doce.

El lugar que debe ocupar la alfalfa commn en una rotacion no
estél sujeto a un drden regular, pero siempre debe constituir lo mas
principal. El intervalo que ha de mediar antes de hacer volver esta
planta en un mismo campo, ha de ser igual por lo menos a la du-
racion de su existencia en el mismo. Se sembrard cuando la tierra
contenga la menor cantidad posible de malas yerbas, y ésta lo
mas rica posible de prineipios nutritivos, y a la mayor profun-
didad.

Padece esta planta varias enfermedades peculiares suyas, como
son la cuscuta, el rhizoctonia, y sobre todo los estragos de un insee-
to, del eumolpo oseuro, o ser el colapsis atra, de Olivier. Aparece su
larva en principios de primavera, y destruye lo menos el valor de
un corte; lo mejor seria segarla de una vez en toda una comarca
¥ echar el forraje cargado de ella a un podridero. Se podian ensa-
yar algunos abonos acres esparcidos sobre las hojas, como la cal o
el yeso.

La alfalfa es un forraje mui bueno y sustancial, apetecido igual-
mente por todos los animales domésticos herbivoros. En verde es
como se saca el mayor partido; si el animal lo toma con esceso, pue-
de producir el grave accidente del meteorismo, lo que se evita
dando la yerba que no esté htimeda. Este forraje es mui favorable
a las vacas lecheras; aumenta sensiblemente la cantidad de la leche
¥ crema, pero tiene el inconveniente de comunicarles un olor y
sabor fuertes y desagradables cuando se emplea en gran propor-
cion. Los eaballos la comen con placer y les es mui nutritiva. Tam-
bien se alimentan con ella los cerdos. Por apreciable que sea el
heno, es mas ventajoso darla en verde con las precauciones de-
bidas, Los rumiantes con particularidad estdn mas espuestos al mal
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del meteorismo, El primer corte es mas conveniente a los ca-
ballos.

§ IL. PrrIRIGALLO, ( Onobryehis sativa, Lamk.)—De las diferentes
especies que de esta leguminosa se conocen, no mos ocuparemos
mas que de ella y de la zulla, por ser las finicas que interesan a la
agricultura,

El pipirigatlo o esparceta tiene la raiz dura, lefiosa, fibrosa, negra
por fuera, blanca por dentro, y mui ramosa hdcia su cuello; el tallo
es recto, acanalado, ramoso y duro; las hojas lanceoladas, de cuyos
encuentros salen las flores amariposadas, de color de rosa y termi-
nadas en espiga: el fruto son unas legnmbres dsperas, casi redon-
das, hinchadas, guarnecidas de puas, que le dan el aspecto de una
cresta, y conteniendo una semilla aislada, reniforme o de la figura
de un rinon. Es planta vivaz que se cria en todos los terrenos, bien
sean areniscos, pedregosos o caledreos; en todas las temperaturas,
principalmente frias, tiene una raiz central, que profundiza a mu-
chos pids para chupar el jugo de la tierra, que la nutre y la preser-
va de la sequia; ademas tiene las raices laterales, que partiendo del
cuello, profundizan mui poco, se estienden casi a flor de tierra y
chupan las sustancias de la superficie—Hai terrenos que hubieran
quedado incultos si no fuera por la esparceta o pipirigallo.—Cuando
la tierra es buena, da grandes cosechas para alimentar a los gana-
dos, pero nunca tan beneficiosas como las de la alfalfa y trébol, por
lo cual se les da la preferencia en el cultivo.

Se elejird una tierra suelta, lijera, bien nutrida y de mucho fon-
do, y bastante fuerte, donde las lluvias sean escasas para que reten-
ga la humedad por mucho tiempo. Sin embargo, deben preferirse
los terrenos malos, areniscos o caledreos parael eultivo del pipiriga-
llo, que sin €l habian de quedar ineultos, destinando las tierras bue-
nas para alfalfares o trebolares, porque darin mds y mejores pro-
ductos. Héganse cargo los ganaderos y labradores de los heneficios
de esta planta; siémbrenla en las peores tierras, y entonces, no solo
dispondrin de pasto para sus reses, sino que al mismo tiempo me-
Jjoraréin sus terrazgos.

Si la tierra es de mala o mediana calidad, es preciso labrar el ter-
reno el afio antes por el invierno, y con labor profunda. Se binard
a fines de invierno, estando la tierra oreada, pasando la reja dos
veces por el mismo surco. Al mes se tercia, cruzando los surcos, y
a primeros de octubre se siembra espeso el frejol, alforjon o cual-
quier grano barato, para enterrar las plantas con el arado en cuanto
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estén en flor y antes de la cuaja. Se dan varias labores en el in-
vierno, y despues se siembra la esparceta pipirigallo a mediados de
getiembre, cuando hayan pasado las heladas.

Se siembra a voleo y espeso, en doble cantidad que si fuese tri-
go; se pasard la rastra o cosa equivalente para cubrir la semilla. La
cojida de plantas de dos o tres afios, y aunque solo tenga uno, es
preferible—Serd bueno limpiar el terreno de piedra, para poderlo
segar mas al ras. :

Se cosecha el pipirigallo en la florescencia, cuando se ha f rmado
la grana, o estando ya madura. En el primer caso dicen que el fo-
Traje es tierno y nutritivo; en el segundo porque alimenta mas; y en
el tercero porque se recoje heno y simiente. Para conservarle verde
se segard a mediados de noviembre. El primer afio la cosecha es
escasa, pero al segundo es abundante—Si el afio es favorable, faci-
lita segundo ecorte a principios de febrero, que aunque son pocas las
tierras que le facilitan, y viene a ser una cuarta parte de la canti-
dad primera, es mui tierno y ttil para los corderos. La planta seca
conserva un color verde hermoso y un olor agradable; los animales
la comen con placer y les nutre—La florescencia dura unas tres se-
manas, durante las que van madurando sucesivamente las semillas,
de tal modo, que las de la parte inferior de la espiga se desprenden
y caen al menor viento, las del medio apenas estdn maduras, las de
mas arriba estdn verdes aun, y las de la punta no han abierto to-
davia sus flores. Segando pronto, la mayor parte de las semillas son
estériles; y si se hace demasiado tarde, no puede darse el segundo
corte; de aqui deberlo practicar en un tiempo medio,

La semilla se recoje a principios de diciembre, segando por la
mafiana enando la planta estd aun himeda por el rocfo y se agavi-
lla. Se tienden mantas en el suelo, y con la horquilla de madera se
van llevando gavillas, que se sacuden o apalean con el mango de
aquella. El pipirigallo que se deja llegar a este estado tiene pocas
hojas y es duro; las mulas le comen bien.—Cuando retofie, podrin
meterse a pastar los animales, menos el cerdo,

A los cinco o seis afios envejece y dejenera el pipirigallo, por lo
cual se roturard al cuarte, segun la localidad, para sembrar un
cereal, estableciendo asi una alternativa productiva.

§ 1L Zurra o suLra (Pipirigallo de Espaiia, Hedysarum coro-
narium, 1.)—Sus flores son hermosas y encarnadas o blancas, los
tallos estirados y lisos; las hojas compuestas de varias hojuelas, son
ovales, algo redondeadas; la vaina, con cuatro o cinco articulaciones,
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tiene cubiertas ambas caras de puas cortas. Creee en los prados se-
cos de las provincias meridionales de Espafia, en los terrenos cal-
céireos, secos y abrasados por el sol.

Se puede sembrar la zulla alternando con los cereales, a tres o
mas hojas, y en prados. Se echa a la tierra cineo veces mas grano
que de trigo. La semilla se conserva hasta diez afios, pero la de dos
es la mas empleada. Sinace con malas yerbas, se escardard arran-
cdindolas a mano, pues haciéndolo con instrumento se dafiaria a las
raices, Lo comun es que no nazea la zulla hasta el segundo afio, tal
vez por el estado de la simiente, del terreno u oportunidad de las
lluvias. Se prohibird la entrada de los cerdos, porque gustan del
tallo y raiz.

En ocasiones ha erecido tanto, que conviene introducir ganados
para que la despunten en mayo o junio; en la primavera crece mu-
cho, y es mejor segarla cuando esté en flor, para darla a pesebre,
que dejarla pasturar, convirtiendo en heno la sobrante. Cuando se
quiere recojer simiente, se la dejard madurar en piés hasta su com-
pleta granazon. Al otoiio signiente se da una labor somera, se siem-
bra trigo, se siega, se quema el rastrojo, y la zulla brota al afio préxi-
mo, para dar lugar a la misma alternativa, que dicen puede conti-
nuarse por mas de cuarenta afios, cual sucede en la Calabria.

La simiente o grano estd encerrado en una edscara o corteza es-
pinosa, que se pega a la tierra. Cnando se echa en el campo, es pre-
ciso que la corteza se rompa o se deshaga para que la simiente pueda
jerminar y romper; de aqui dos métodos distintos: o la accion del
sol, o la humedad. Si se cuenta con la primera, la simiente quedard
al descubierto y serd de dos afnos cojida, para que esté bien seea;
entonces se cuartea la corteza, y las lluvias de otofio penetran la
simiente y jermina; de lo contrario, se retarda la jerminacion y suele
no efectuarse hasta el segundo afio. Si la humedad ha de obrar di-
recta e indirectamente, debe emplearse simiente fresea y echarla a
la tierra por el otofio, cubriéndola un poco con la rastra o por el
pisoteo del ganado lanar; entonces el agua ablanda y deshace la
corteza, y obra sobre la grana.

Son fiiciles de conocer las ventajas que resultarian a los labrado-
res y ganaderos del cultivo de esta planta si se propagara y esten- -
diera, a causa del preciosisimo y abundante forraje que facilita, y
obtenido a tan poca costa, cual han hecho los del norte de Europa,
produciendo una verdadera revoluecion agricola.

Pipirigallo del Ciucaso—Planta vivaz, con tallos rectos y de uno
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a dos pids de altura, de vejetacion mui precoz, que erece en los peo-
res terrenos, proporciona un alimento ftil paralos ganados, y puede
darse verde o seco. Retoiia fiicilmente despues de cortada. Se eria
en las montaiias, en los terrenos dridos, areniscos y pedregosos. No
la perjudica el frio, y es de las primeras que en la primavera desa-
rrollan sus hojas y flores. Estas abren desde fines de octubre a alti-
mos de noviembre, y la simiente madura a la conelusion de diciem-
bre; vuelve a florecer por febrero y marzo, y e multiplica por la
simiente abundante que da. Su cultivo es igual al de los demas
pipirigallos. Los franceses la cultivan desde el afio de 1831.

§ IV. Trésor. (Trifolium pratense, Lin.)—El trébol constituye un
jénero, en el que se cuentan unas ciento diez especies, con una infi-
nidad de variedades, unas perennes y otras anuales, Todas gozan de
las cualidades del mejor forraje; tienen los tréboles la ventaja de po-
der vivir asociados, y admiten en su compania un gran ntimero de
otras plantas sin dafiar a su vejetacion. Se encuentran tréboles por
todas partes, en las paredes, en los caminos, en los ribazos y orillas
de los bosques; viven en terrenos dridos, en donde los ganados sa-
ben eneontrarlos, y los hai hasta en los prados pantanosos de Ho-
landa, y al borde de las nieves de las cimas de los Alpes y de los
Pirineos. De modo que en sabiendo elejir y apropiar a la localidad
la especie o variedad, se podrd formar prado artificial perenne o
forraje anual, y aun hai especies que pueden entrar en la asociacion
de los prados permanentes,

El trébol pratense de flores color purpfireo es vivaz, y tiene va-
riedades dignas de que se haga mencion: una la de Normandia o el
gran frébol, asi llamado por su elevacion y vigor estraordinario; hai
otra variedad, tambien recomendable, llamada de Argovia, la que se
cultiva en Suiza hace pocos afios. En diferentes paises se han dedi-
cado al eultivo de esta planta, la que realmente han perfeccionado;
asi que a las veces a unos mismos tréboles dan nombres distintos, y
a veces al reves, de modo que esto sirve de confusion a los cultiva-
dores.

El trébol comun quiere climas hiimedos y frios; la sequedad lo
dafia, y si se cultivase en paises secos, necesitaria riego, aungue de
ninguna manera puede reemplazar a la alfalfa. Prospera en los
suelos arcillosos, o areillo-calefireos profundos; si reunen esta tltima
propiedad, son mui buenas las tierras de pan llevar, Le convienen
labores profundas y terrenos bien abonados, aunque sean con es-
tiércoles enterizos.
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Se siembra en otofio 0 en primavera con cereales, pero mui pron-
to sobre cereales de otofio ya erecidog, o en aquella estacion con
avenas u otros cereales de primavera. La semilla ha de ser de la
vejetacion de segundo afio; se recoje y se tienden las matas en el
campo hasta que las eabezas de las flores estén bien secas, y se des-
granan entonces a golpes con correas o sogas. La siembra serf a
voleo, y Iuego ya no hai mas que regarlo, si es clima que lo requie-
re, ¥ se escarda cuantas veces sea necesario. La cantidad de semilla
es de 15 a 20 kildgramos por heetdrea.

Es la mejor planta para alternar; juzgan que el perfodo mas con-
veniente es como de euatro afios, y hai quien lo estiende a seis. No
puede ser cultivado en épocas mui aproximadas; sin embargo, hai
un medio para hacerlo reaparecer con mas frecuencia, que es cose-
chando el primer corte y luego enterrarlo.

El trébol es un escelente forraje para los animales; se consume
en verde o en heno, y es del gusto de log ganados vacuno y lanar.
En muchas partes de Alemania, en donde su eultive ha tomado un
gran desarrollo, por mucho tiempo ha sido la nutricion casi esclusi-
va de los animales de una casa de campo. Los cerdos quizd sean
los animales a quienes sea mas favorable la nutricion del tréhol;
se les dard cortado; basta este forraje para hacerles entrar en car-
ne y cebarlos, concluyendo su cebo con los cereales. Los caballos
lo comen tambien estando verde, pero los rebaja, aunque los en-
gorda. Su heno es escelente, y aun lo suponen superior al prove-
niente de los cereales; a los caballos los calienta, si hacen de él un
uso esclusivo.

El trébol encarnado ( Trifolium incarnatum, Lin.), es una especie
que realiza su vejetacion desde marzo a noviembre; es deeir, qua
nace, vive y muere en nueve meses, cultivada especialmente en al-
gunos departamentos del sur de Francia; se estiende ahora hasta el
norte de la misma nacion y parte de Béljica, pero no pasa mucho
mas alld. Se siembra sobre barbechos en fin de febrero o principios
de marzo a razon de 21 kildgramos de semilla limpia por hectdrea.
Cuando es posible proporcionarse la semilla en su vainilla, es mejor
¥ preferible, porque esta vainilla es mui hygrométrica y la jermi-
nacion mas segura; se emplean entonces 125 a 140 kildgramos de
semilla por hectdrea.

La semilla es mui fina, y cuando estd separada de la vainilla, es
preciso, despues de la labor con el arado, pasar la rastra varias ve-
ces en todos sentidos para mulliv bien la superficie; despues de
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echada la semilla para cubrirla, basta pasar por encima un cuadro
de madera provisto de escobas como las que sirven para limpiar las
calles.

Es preciso sembrar cuando el suelo estd hiimedo o la lluvia pré-
xima; no hubiera inconveniente en esperar hasta fin de marzo s
una u otra condicion no se presentase antes; pero serd siempre me-
jor hacer la operacion desde fin de febrero.

Algunos labradores europeos siembran desde enero eon mezela de
una especie de alpiste, enyo nombre cientifico, a falta del vulgar,
es panis italicwm o miliacenm, Lin,

Esta planta nace y se desarrolla mui rdpidamente en abril; se
corta y deja el sitio al tréhol encarnado; pero para proseguir este
procedimiento son necesarias dos COSAS: 1N Poco de abono disponi-
ble y una lluvia oportuna; de otro modo se sembrard el trébol solo
desde fin de febrero hasta fin de marzo.

El trébol encarnado nace ripidamente en cuanto recibe la impre-
sion de un poco de humedad, y desde luego el éxito es seguro, por-
que resiste las mas rudas sequias otofiales,

En junio cubre la tierra, que ofrece el aspecto de un verde cés-
ped: el ganado lanar puede pastarlo hasta los filtimos dias de agos-
to: es un escelente y abundante alimento, pone en seguida los car-
neros mui gordos, sin que hayan de temerse los accidentes llamados
meteorizacion que ocasiona el trébol ordinario.

Desde fin de agosto se le deja crecer con el objeto de conseguir
una buena cosecha en octubre o noviembre, segun los afios: el me-
jor momento para cortarlo es cuando las flores, de un color encarna-
do muy vivo, empiezan a palidecer; se conserva verde o se le hace
secar con el heno para ponerlo en reserva. Es escelente bajo una u
otra forma.

Latierra estd libre desde noviembre y puede prepararse para la
siembra de cereales en el otoiio siguiente. Puede repetirse cada afio
en el mismo sitio.

Desde luego se comprenden los inmensos servicios que pueds
prestar a un pais donde se siga el servicio de barbechos; mui poca
agua basta; y desde junio hasta agosto, es decir, durante tres meses,
proporciona al ganado lanar un pasto rico y abundante; desde no-
viembre otra temporada de alimento, en verde primero y en seco
despues; los animales se restablecen por completo de sus anteriores
Pprivaciones.

La propagacion del trébol encarnado en Chile serd uno de los
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mayores servicios que se pueden prestar a este pais; es el punto de
partida del progreso agricola, del cultivo intensivo.

§ V. FORRAJES ANUALES Y ARTIFICIALES DE SECANO.—Muchas son
las plantas que se pueden destinar a este objeto, tanto de las grami-
neas como de las luguminosas; de aquellas la cebada, centeno, avena
y otras muchas, y de las @ltimas no hai pocas. Todas las que se culti-
van pueden servir, si se quiere, para prados anuales o forrajes. Entre
éstos no podemos menos de proponer para los terrenos secos, y en todos
aquellos puntos en que no podemos eriar plantas anuales por falta
de humedad, las que mas resisten nuestras largas sequias de vera-
no. Este es el estudio principal que debiamos hacer para obtener
prados de secano, y para aprovechamiento de los barbechos, que es
la gran innovacion gue hai que hacer en el cultivo. Las plantas es-
peciales y de gran mérito para este objeto son las signientes:

MoSTAZA BLANCA (Sinapisalba)—Entre el eonsiderable nfimero
de plantas forrajeras que cuenta la agricultura moderna, la mostaze
blanea es entre las anuales una de las mejores, no solo por la abun-
dancia de pasto que proporciona, sino por la precocidad con que
vejeta. Esta Gltima circunstancia es tanto mas recomendable en los
actuales sisternas de eultivo, cuanto ofrece el medio de establecer
ventajosamente un método beneficioso de alternar las cosechas. Bajo
este Gltimo punto de vista, Ja mostaza blanca ofrece un interéds mui
singular, en atencion a que por su rusticidad puede sembrarse desde
mediados de agosto, hasta Gltimos de marzo, ofreciéndonos en este
largo periodo cantidades abundantes de forrajes con que alimentar
los ganados, Atendido pues, el corto espacio en que vejeta esta
planta, nos permite utilizar los terrenos que quedarian en descanso
durante la estacion del calor,

La mostaza blanca puede destinarse a los mismos usos que la ne-
gra, pero es mas comun cultivarla esclusivamente para pastos,
mientras que la otra, la negra, se la destina casi siempre a la fructi-
ficacion. Puede vivir en terrenos esquilmados, de poco fondo y de
condiciones jeoldjicas poco favorables, pero debe sembrarse, cuando
se cultive para forraje, en suelos suaves y regularmente fértiles. Los
que sean demasiado arcillosos y compactos, podrén ser igualmente
desfavorables que los mui arenosos y poco coercentes, por cuya ra-
zon sembraremos esta planta en campos de buena calidad y que re-
tengan medianamente el agua.

En los terrenos, de regadio la mostaza blanca produce mayores
cantidades de forraje que en los de secano; y es mui natural que sea
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de esta manera con una planta enya vejetacion es mui ripida y
esencialmente precoz No obstante, puede cultivarse en tierras secas
0 que se rieguen, en particular cuando el clima o la esposicion es
favorecido por las lluvias frecuentes, por rocfos abundantes y por
una atmésfera suave y hermosa.

Conviene esta planta, porque puede cultivarse en Chile en todos
los climas y en todas las esposiciones; tanto las provineias del norte,
como las del mediodia, obtendrdn un resultado favorable de este
vejetal, que se acomoda a diferentes grados de temperatura. Los
paises frios, sin embargo, son mas a propdsito para este cultivo que
los mas templados, escepto si se siembra en tierras que puedan re-
garse, que entdnees su producto serf mayor por los elementos de
agua y temperatura.

Labores—Las de preparacion consisten en dar una reja al terre-
no medianamente profunda, desterrondindola con eunidado, y aun
serd. fitil repetir las labores si lo permite el sistema de alternacion
de cosechas. Este trabajo se hard con anticipacion a la siembra, me-
nos en el caso en que se emplee esta planta en los terrenos de rastro-
jo, que entdnees debe sembrarse despues de regadas las mieses y sin
preceder mas que una sola reja.

Sicrece en terrenos que puedan regarse, se le dard un riego
cuando haya desplegado las cuatro hojas primeras, y esta operacion
podré repetirse cada quince dias si no han sobrevenido lluvias. En
los campos de secano, con tal que no sean estremadamente arenosos,
crece lozanamente, y la cosecha es abundante y segura, pricipal-
mente si a poeo de su nacimiento ha sobrevenido una lluvia re-
gular.

Como esta planta se sicga en yerba, esquilma poco y el terreno
no necesita abonos antes de la siembra. Pero si se cultiva para uti_
lizar el fruto, convendri que se fertilice el suelo con abonos que se
descompongan con facilidad, como son el estiéreol de caballeriza, los
eserementos del ganado lanar y otras materias semejantes.

Siembra—TFn los paises templados podrd hacerse en todas las
€poecas del afio, pero en los frios es prudente reducir esta circuns-
tancia favorable, aprovechando solamente los meses desde agosto a
marzo. Pocas plantas ofrecen la ventaja de una siembra tan dilata-
da como la mostaza blanea, lo que hace apreciable en gran manera
su cultivo, por proporcionar asi pastos frescos en todas las estacio-
nes. Como teme poco las heladas, puede sembrarse a mediados del
otofio, y enténces dard forraje hasta fin de junio.
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T.a siembra se hace a vuelo, mezelando la semilla con una peque-
fin cantidad de tierra o arena, como se hace con los nabos ete., para
facilitar la operacion y buena distribucion de esta semilla menuda.
En seguida se cubre con el rastrillo, procurando que quede poco en-
terrada, por la facilidad con que nace.

Esta simiente debe sembrarse bastante espesa, como es regular
en una planta que se destina para pastos: debe procurarse que sea
fresea, prefiriendo la de la dltima cosecha; o, de lo contrario, po-
drian dejar de nacer muchos granos por la facilidad con que se en-
rrancia el aceite que contiene,

(losecha—FEn los climas templados y en las tierras de riego, bas-
tan comunmente dos meses para que esta planta recorra los perfo-
dos de su vida vejetativa. En este estado, en que vaa desplegar sus
floves, se la siega para darla fresca a los ganados. Es el momento
oportuno de aprovechar sus tallos altos y vestidos de abundantes
hojas, porque enténees han llegado estos érganos al méximum de
su erecimiento y de poseer la mayor cantidad de materia nutri-
tiva.

La mostaza blanca es poco a propdsito, por su especial desarrollo,
para dar retofios, y por eso se la siega una sola vez. Una planta que
en tan corto espacio de tiempo desplega una vejetacion tan robus-
ta, no puede reforzar sus raices para una segunda siega; por lo mis-
mo se trabaja el terreno en seguida de estraido el pasto, se entierra
el rastrojo, que fertiliza el suelo y le prepara para otra cosecha, La
mostaza blanca apenas ha esquilmado el campo, por lo que puede
sueederse en el mismo otra siembra sin necesidad de abono, menos
en el caso que la cosecha inmediata fuese de cereales, edfiamo u otra
planta de las que empobrecen la tierra.

En los terrenos de secano, en los paises frios y esposiciones poco
abrigadas, la mostaza blanca vejeta con alguna mayor lentitud, y
aun la cosecha, es algo mas escasa que en los elimas y civeunstancias
opuestas; pero no deja por esto de dar un producto abundante y
desarrollar tallos y hojas que forman un forraje mui provechoso.

EspancirLa, (Bspergula arvensis, Lin.) Esta planta puede formar
un buen forraje anual, y ya eélebres agrienltores la designaron hace
tiempo como digna de ser cultivada. Prospera hasta en los terrenos
mas ingratos. Su cultivo seria una adquisicion para prados anuales
& fines de primavera, v si el suelo conserva algo de frescor, haciendo
muchas siembras de quinee en quince dias, podia llegar a otofio;
ademas es planta que no agota el terreno; la comen todos los anima-
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les, caballos, ganado lanar, cabrio, ete. El vacuno tambien la apete-
ce; en Béljica se cultiva especialmente para las vacas de leche. por-
que da una mantequilla esquisita. Requiere terreno lijero, arenoso y
algo fresco. Estd solo dos meses en tierra, por lo que en un afig
puede dar varias cosechas; hasta en heno y paja es buena nutricion.
Se siembra en primavera, precediendo a la cebada, centeno o avenas
vy el pais mas a propdsito para dar un gran producto seria el de llu-
vias o nieblas. A esta planta se atribuye la excelencia de la mante-
quilla de Dixmunde, nada inferior a la de Signy y de la Prévallé. Se
echan de 12 a 15 kilégramos de semilla por hectdrea, y se obtienen
1.500 kildgramos de heno. Al decir de muchos agrénomos, es buen
abono en verde si se siega y se entierra su flor, La semilla de esta
planta es oleajinosa y de ficil cosecha.

La Serradilla o pié de pijaro es planta anual, de tallo endeble, que
se cultiva en Portugal unida con las gramineas, pero cuya ventajo-
sa aplicacion se ha hecho en grande escala en Béljica: el ilustrado
gobierno de ese pais no vacild en tomar la introduecion bajosu pro-
teccion; llevd las primeras semillas y publicé las instrucciones nece-
sarias para su cultivo. Proporciona un pasto abundante y rieo al
ganado vacuno durante varios meses del afio,en verde, y puede se-
carse como el heno. Crece en lugares secos y pobres, lijeros y algo
sombrios, Los alemanes la aprecian tambien mucho.

Se siembra principalmente en las tierras arenosas y secas, donde
el trébol no prosperaria, y a razon de 20 a 25 kildgramos de semi-
lla por hectdrea. Los procedimientos seguidos en Béljica, no pudien-
do convenir a Chile, e ignorando su enltivo en Portugal, no podemos
indicar exactamente en qué época se debe sembrar en nuestro pais;
pero ereemos que se debe verificar en cuanto el terreno esté libre
hasta marzo, aprovechando la primera lluvia.

La LupvriNa (Medicago lupulina, Lin.), especie de alfalfa, cuyas
flores son amarillas; prospera en los terrenos secos y de mediana
calidad, pero caledreos; se siembra en agosto y setiembre, entre las
cereales, y especialmente el centeno, a razon de 15 kilégramos de
semilla por hectdrea; despues de cortadas las mieses se desarrolla
lentamente, y durante el invierno y la primavera siguientes ofrece
un pasto abundante al ganado lanar, sin que haya que temer la
meteorizacion.

El Medicago falcata es otra especie de alfala que se desarrolla bien
en tierras mas secas y de peor calidad (siendo calcdreas), gm.cia.i
& sus poderosas raices, que bajan a gran profundidad en busca
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de la humedad; su cultivo y uso como los del medicago lupulina,

El LENTILLON (Ervwm lens mninor) es un forraje mui estimado en
los alrededores de Paris, y prospera en tierras mui secas y de media-
na calidad; hai una variedad que se siembra en otofio con un poco
de centeno, para sostener sus tallos, y otra que se siembrn en agosto
y setiembre, con un poco de avena o eebada, eon el mismo objeto:
cantidad de semilla, 120 litros por hectdrea.

Kl Ervum monanthos no da una gran cosecha, pero crece en los
peores terrenos arenosos, donde ninguna otra especie prosperaria; se
siembra en el otofio con una pequeiia cantidad de centeno, a razon
de un hectélitro por hectdrea.

El PAsTEL (Jsatis tinelorin ), cuya semilla, como su nombre lo in-
dica, emplean los tintoreros, es al mismo tiempo un forraje que
conviene al ganado vacuno y lanar; ofrece la ventaja de erecer en
toda clase de terreno arenoso, arcilloso, compacto y pedregoso; su
vejetacion no se suspende sino durante los grandes hielos; se siem-
bra en agosto y setiembre, solo o entre las cebadas claras; 12 kils-
gramos por hectdirea.

El Avriste (Phalaris canariensis) y el PANIZ DE ITALIA (Panieum
ialicurn) exijen una buena tierra, mas bien lijera que fuerte, y se
siembran en setiembre y octubre, época poco conveniente para uti-
lizar los barbechos; sin embargo, hai ocasiones en que se pueden
aprovechar; convienen ambos forrajes al ganado caballar y vacuno:
10 a 15 kildgramos por hectdrea.

El Monar e HuNGrIA (Panicum germanis), mui parecido a las
especies que preceden, prospera mui bien en los terrenos secos y
caledreos; resiste y conserva su verdura durante los mayores calores
¥ las mas prolongadas sequfas, hasta tal punto, que forma en los
asolados campos ofisis que parecen de regadio; se siembra en octubre
¥ noviembre, a razon de 8 a 10 kildgramos por hectirea.

La PIMPINELA ( Poterinm sanguisorba) crece en los terrenos mas
pobres y mas secos, arenosos o caledreos, pero especialmente en
estos Gltimos; resiste, como el mohar de Hungria, a la mas perti-
naz sequia, y es un recurso precioso para el ganado lanar durante
el invierno, Se siembra en marzo; 30 kilégramos por hectdrea.

La EScAROLA SILVESTRE (Cichorium tntibus) es otra planta que
resiste mui bien la sequia en los terrenos profundos, fuertes o lijeros;
muchas veces se le asocia con el trébol comun por mitad; se siembra
0 setiembre y octubre; 12 kildgramos por hectdrea; persiste tres o
tuatro afos,
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El Anthillis vulneraria, que prospera mui bien en los terrenos se-
cos y caledreos, es un escelente forraje para los caballos y la::s vacas,
cuya produceion de leche favorece; en el estado verde, es r‘ne‘]or qua
el trébol encarnado, ¥ viene inmediatamente despues. Se siembra en
febrero en terreno mui mullido.

Si a esta larga coleceion se afiaden las numerosas especies de las
clases siguientes: vicia. lathirus, pisum, fabas; las pertenccientes a la
familia de coles y nabos; algunas especies de frejoles y habas, y los
mismos centeno, cebada, maiz, ete, que se pueden cultivar en log
barbechos como pastos, sin ningun miedo de empobrecer las tierras,
a condicion de restituirla la cosecha en forma de abono produecido
por las bestias, se comprende que no faltan los forrajes artificiales
de secano con solo las plantas que conocemos.

Sin duda es preciso conocer la indole, y aun las necesidades de
cada una de todas estas plantas; necesario es elejir el terreno que
mas convenga a cada una de ellas, prepararlo cuidadosamente,
aprovechar las lluvias cuando se presenten, sembrando tal o cual
especie, segun la ¢poca, todo lo que constituye precisamente la
ciencia agricola, que es la que asegura la prosperidad del labrador.

La eciencia tambien nos ensefia las muchas ventajas que se obtie-
nen por la mezcla de plantas para terrenos secos y no susceptibles
de riego. Estas plantas son: varios tréboles y entre ellos el rastrero,
tambien las alfalfas o mielgas, como la de hoja de lapulo, que lla-
man trébol amarillo, la pimpinela, mil en rama, el loto con cuerne-
cillos, el llantel de hoja lanceolada, Ia margarita perenne, bromo de
los prados, holco lanudo, la agrostide vulgar, dactilis conglobada,
los cynosuros, en especial el de crestas, la avena corta y descollada,
el astrigalo ganchoso. Esta mezcla, propia de pastos, es mui buena
para el ganado lanar. En los aiios htmedos forman un hermoso pra-
do, conveniente a todos los animales.

Si son paises o terrenos mas frescos, convienen las mismas plan-
tas; pero se hallan otras, entre las que hai ademas los tréholes, el
lagopus, el arvense, el gemellum, el escabroso, el escuarroso, lo mismo
que el rastrero, el pratense y el subterrdneo; el tomentoso y el
agrario.

Entre las muchas plantas llamadas fiuetescentes, ¥ que sirven para
alimentar a los animales, debemos citar las siguientes: Alfalfa
arboren o Medicago alborea, de Lin,, cuya especie parece ser orijina-
ria de las islas del Archipiélago; los animales gustan de sus hojas
y es considerada como el cytiso de los antiguos. Su cultivo exije
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poeos cuidados, y se multipliea de semilla o de estaca, por otoiio
requiere tierras buenas, con alguna humedad.

La GENISTA DE ESPANA (Genista hispanica, Lin) se eria esponté-
nea en las cercanias de San Sebastian, colinas de Bilbao, ¥ en otros
muchos montes de Espania. En Francia se caltiva la genista juncea,
y aunque la de Espafia es espinosa, con todo, sus ramos lisos y
hojosos son para los animales una nutricion que les agrada, hasta
que envejecen y se vuelven duros, Vive esta planta en los sitios
mas malos, hasta entre las hendiduras de las rocas. La genista o
hiniesta de los tintoreros la comen las reses lanares. Todas se mul-
tiplican con facilidad, y hasta pueden ser mezcladas a otras plantas
de pasto durante el otofio o la primavera.

A éstas se puede anadir el cyliso, con varias de sus especies, sobre
todo el llamado falso ébano, que se daria mui bien en los suelos
mas Aridos, arenosos, guijarrosos o volednicos. Se deshoja como la
morera y se da a los ganados, o bien se conserva para el invierno,
despues de hacerlo secar. El eultivo de esta planta seria de un gran
recurso para los paises cdlidos y terrenos secos,

Tambien podriamos citar el oiionis, de las cuales hai muchas lefio-
sas, y se hallan hasta de las no espinosas en los sitios mas dridos de
los paises meridionales de Europa, y de éstas aun pudiéramos recor-
dar un sinnfmero que la Providencia ha puesto al lado del hombre
para darle, si trabaja, lo que necesita, segun el punto de la tierra
que habite.

SECCION IV,

PLANTAS ESQUILMADORAS, PARASITAS ¥ VENENOSAS.

Varurco, (Lolium temulentum, Lin.) Esta planta graminea, indije-
na ¥ perenne en nuestros suelos, a la cual se la denomina tambien
Joyo, cominills o zizafia, no prospera en los terrenos secos o mui hi-
medos. Se le vé al borde de los caminos, en lugares incultos, y
hasta en aquellos que son pisados por el hombre y los animales, y
iltimamente, es mui comun en sitios y tierras las mas diversas.

Es cultivado en Inglaterra con el nombre de raygrass, y es del que
se sirven para sus eéspedes y para formar verdes alfombras en los
Jardines. Solo debe sembrarse en mezcla con otros vejetales para
formar forrajes; por sf solo no traerf mucha utilidad, porque hai
otras plantas de que con mas ventaja podemos echar mano. Si el
terreno es mas bien compacto que lijero, susceptible de ser regado, o
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naturalmente algo hiimedo, es el mas a propdsito para que el valli-
¢o se desarrolle, en términos de ser segado; es capaz de dar tres
cortes al afio, y rebrota hasta en tiempo de hielo, Cuanto mas lo
pacen los animales, mas se estiende y ramifica. Mientras los calores,
detiene su vejetacion, y si la tierra se pone seca, desarrolla su espi-
ga. Se siembra esta planta en otofo, sola o acompanada; el prado
que forma dura muchos anos.

La siembra y preparacion del terreno son iguales a las demas
plantas de prados. Es planta que no puede introduecirse inconsidera-
damente en una rotacion; es mui agotante, y los ingleses la conside-
ran con razon como una de las peores preparaciones para el trigo,

Una de las grandes ventajas del vallico es su gran precocidad: to-
dos los agricultores aconsejan segarlo poco despues de la floracion y
antes de la madurez de su semilla, y pretenden que su heno es mui
nutritivo y buscado de los animales; y hasta su paja la suponen
mejor que el mismo heno.

Todos los animales apetecen este pasto, pero principalmente los
caballos y el ganado vacuno. Seco o verde, el vallico engrasa ficil-
mente ¥ lés procura siempre un escelente alimento. Su precocidad
lo hace mui atil como alimento verde para el ganado lanar, sobre
todo para los corderos y ovejas de leche; estos animales lo prefieren
a cualquiera otra planta en los primeros tiempos de su brote.

YERBA DE GUINEA. ( Panicum allissimum, Lin,)—Planta que sirve
para los prados artificiales perennes o temporeros; se ha encomiado
mucho con este objeto. Constituye, en efecto, escelentes prados en
los paises intertropicales. Cnando se le deja granar, su forraje es
duro, pero lo comen los animales; exije un terreno algo fuerte y
freseo; la escesiva humedad lo destroye, sobre todo en invierno, en
el que deben abrigarse las matas con la misma tierra y con estiér-
col. Da un producto abundante si estd en un suelo bien abonado;
interin su vejetacion, necesita calor, y no madura su grano sino des-
pues de haber recibido 27,25° de calor total desde que la tempera-
tura media pasa de 12°. Si se halla en tierra convenientemente pre-
parada con bastantes abonos, y los calores son fuertes y prolongados,
da cosechas abundantes, de duracion indefinida, y si se la trata bien,
hai prado para muchos afios. La fuerza de desarrollo de sus raices
la defiende de las malas yerbas. Se multiplica por semilla, y mejor
por sus raices y brotes, practicando la siembra a voleo, bien adelan-
tada la primavera, y enterrdndola con el arado. Valiéndonos de las
raices o brotes, se colocard cada golpe a la distancia de seis a ocho
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pu]gs.das. Es planta mui ventajosa en los paises calientes, como ori-
jinaria de un clima cdlido.

PLANTAS PERJUDICIALES A LOS PASTOS Y A LOS ANIMALES.—
Tanto los ganaderos, como los enltivadores y veterinarios, deben
estudiar los prados y, por lo tanto, conocer las plantas que los dom-
ponen, y saber distinguir las Gtiles y nutritivas para los animales,
como las que son dafinas a éstos, y aun, si se quiere, a los mismos
prmios, Todas estas iltimas las dividiremos en pardsitas, infitiles, es-
timulantes y venenosas. )

Pardsitas son aquellas que viven a costa de otras; si estén sobre
ellas, pero no las sacan sus jugos, se llaman falsas pardsitas, como
muchas enredaderas; y se dicen verdaderas pardsitas las que, ade-
mas de vivir sobre otras plantas, sacan de ellas el alimento; estas
]mﬁsita.n son de dos maneras, esternas o internas, segun ataquen
sus vietimas al esterior o al interior; esto es, las que se desarrollan
dentro de las mismas plantas a cuyas espensas existen.

Hai pardsitas que estdn dotadas de todos los érganos necesarios a
la elaboracion de sus jugos, pero no absorben la savia de la tierra;
otras reciben del vejetal sobre que estdn, una savia elaborada en todo
o en parte. De las pardsitas esternas, las hai que se fijan en los tallos
vy en las raices, y de aqui toman el nombre de caulicolas o radicicolas.

Entre las primeras estd la famosa cuscuta, planta dafiosisima a
los prados, porque trepa y se enveda sobre los vejetales que estén
inmediatos; no tiene hojas, las que son sustituidas por escamas; sus
tallos son capilares, de color amarillo rojizo, flores blancas dentadas
v reunidas en forma de cabezuelas, tambien dentadas; el eiliz es
mui corto, partido en cinco 16bulos agudos y alargados; los estam-
bres no son salientes, y las escamitas de las corolas apenas festonea-
das; estilos diverjentes solamente en el dpice. Es dificil librarse de
ella, por su ripida vejetacion, por la facultad de pasar de un punto
4 otro, y por la maravillosa multiplicacion de sus semillas, que go-
zan de la doble facultad de jerminar en la tierra y en la cdpsula.
El medio mas eficaz para destruirla es segar el prado atacado de
ella, antes que produzea semilla. Si se tratara de las plantas de al-
falfa o trébol, las que se sospecha han tenido jérmenes de cuscuta,
se limpian haciéndolas pasar por agua, en la que se sumerjen, con
na disolucion alealina, y se frotan entre las dos manos. Esta ope-
racion desprende el grano de la planta pardsita, que, viscoso y adhe-
tente, pequenio y lijero, se eleva a la superficie, y puede ser arrojado
Por decantacion.

19
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Fl orobanche o yerba-toro, es un jénero numeroso; se encuentra en
prados de plantas leguminosas y aun gramineas. E:t:as plantas da-
fian mucho a los prados, y son rehusadas por los animales, pero no
comunican a los formjcs malas ]wupied&de&

Las plantas pariisitas de mas interes son las perter.leci?ntes_a las
eriptdgamas, pues ejercen los estragos mas estraordinarios, sin es-
cluir los prados; se dividen estas pardsitas en dos séries; las que vi-
ven v se desarrollan en el esterior del vejetal, se llaman superficiales;
y l.n.; que viven debajo del epiderrnis y no se manifiestan al este-
rior sino cuando su vejetacion se halla avanzada, se llaman intes-
tinales. Las primeras son andlogas a los iusectos que atacan la piel
de los animales, y las segundas representan las que se desenvuelven
en las eavidades o tejidos de otros seres mas grandes.

Entre las pardsitas superficiales, estd el jénero rizoetonia, que com-
prende una porcion de hongos subterrdneos que viven sobre las
raices de las plantas vivas y las causa la muerte; la alfalfa padece
una que la es propia; esta especie es de un purplreo violado con
filamentos mui tenues, echados y estrechamente adheridos a las rai-
ces. El pié¢ de alfalfa atacado de esta enfermedad perece mui pron-
to, v la pardsita tiende sin cesar a propagarse a los piés vecinos.
Sobre todo, es mui comun en los lugares bajos. El anico medio de
detener los progresos de este mal es establecer un profundo foso al
rededor de las plantas atacadas, a las que se da fuego, para que ma-
tdndolas perezean tambien las pardsitas que estdn en sus raices.

Las pardsitas intestinales tienen algo de mas maravilloso que las
anteriores, porque naciendo en el interior de los vejetales, se las ha
confundido con otras causas; pero lo cierto es que son plantas que
determinan una porcion de enfermedades, por 1o que son mas fitiles
al hombre y a los animales domésticos.

Respecto de otras pardsitas véase el capitulo sobre las enferme-
dades de los cereales.

PLaxTAS VENENOSAS—Pondremos en primera linea las acres y
narciticas y que envenenan a los animales. Mezeladas entre si y
reunidas a especies alimenticias, o euando tiernas, como se encuen-
tran en los prados, son ménos activas que euando son comidas sepa-
radamente. En efecto, deben servir de contraveneno: las dcidas o
escitantes deben neutralizar los malos efectos narcéticos, midntras
que éstas y las mucilajinosas previenen las irritaciones que tienden
a determinar las que son acres e irritantes. Se debe reconocer tam-
bien que estas Gltimas, estimulando el estémago, nentralizan la ac-
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cion de las que son insipidas y emolientes, y es igualmente cierto
que la gran masa de plantas que no tienen ninguna propiedad mala,
envuelven las que son daiiinas y previenen su mal efacto. Estas cir-
cunstancias, aunque favorables, no destruirdn la accion de los veje-
tales venenosos; y muchas enfermedades de los animales, cuya
causa es desconocida, son debidas a la mala composicion delos
prados.

PraNTAS NARCOTICAS—Fstas plantas difieren mucho unas de
ofras por sus propiedades. Muchas pudieran ser clasificadas entre
las precedentes; no obstante, obran todas mas o ménos sobre el sis-
tema nervioso; muchas son narcdticas, que tienden a disminuir la
vitalidad de los érganos; otras son naredtico-acres, que irritan al
mismo tiempo que ejercen una accion nociva sobre el encéfano.

Las adormideras, que tan comunes son en las tierras cultivadas y
en los prados, son naredticas y producen indijestiones, temblores y
convulsiones.

El lolium temulentum, o vallico tumulento, o cizafia anual, vulgo
embriagadora, tiene un fruto euyo olor es nenseabundo, sabor acre
y amargo; produce la embriaguez, vértigos y la muerte. Se da mez-
clada su harina a los mulos repropios, para hacerlos suaves y déei-
les. Segun Parmentier, pierde por la desecacion sus propiedades. Los
animales libres en elejir la rehusan.

El beleiio negro y blanco gozan de un olor repugnante; son mui
abundantes; los animales jeneralmente los rehusan; sin emhargo, se
envenenan a veces, tomindolos voluntariamente; se dice que no
tienen accion sobre el puerco, pero no los come, si bien le dan su
semilla para ayudar al cebo. La yerba-mora, la belladona, la man-
drégora, el estramonio y aun el gordolobo, son plantas nocivas;
igualmente la dijital purptirea, la lechuga virosa, paris guadriflora,
llamada yerba péris o uvas de zorra, la anaglide o murajes, las as-
clepias, aristoloquias y linarias, deben ser, como sospechosas, arran-
eadas de los prados, Los tiernos brotes del tejo son un veneno para
el caballo,

No deduzeamos por los efectos producidos en nosotros, la accion
mds o ménos maléfica en los animales; porque hai plantas que para

nosotros son dafiinas y para los animales no, y aun entre éstos hai
Bran diferencia.
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SEGUNDA DIVISION.

DE LA HUERTA O JARDIN DE HORTALIZA: DE SU COMPOSICION ¥ CULTIVO.

Huerta es un terreno en que se cultiva toda clase de hortaliza,
esto es, todos los vejetales herbdeeos que en la economia doméstica
sirven ya sea para comer, ya para sazonar la comida. Los abundan-
tes productos que da esta cultura, su utilidad para todas las clases
de la sociedad y sus muchos y varios usos, hacen recomendable la
huerta a los sibios, la colocan al frente de los trabajos ftiles y la
ponen como la primera conquista del hombre sobre la naturaleza;
por eso esta clase de jardines son los que mas se han propagado, y
es el acompafiamiento inescusable del palacio de los grandes, ignal-
mente que de la choza de los pobres. Su disposicion y situacion se
acomodan a todo clima y a todos los lugares; pero unos abrazan una
grande estension, conteniendo toda clase de hortalizasy de frutales
y en otros solo se hallan las plantas comunes destinadas para ali-
mento de la jente del campo. Deseribirémos con cuidado la cultura
y usos de ambas, y harémos cuanto nos sea posible para enseifiar al
cultivador el modo de sacar de ellas el mejor partido posible.

Sttuacion y terreno.— Aunque es posible sacar partido de todas
las localidades eseajiendo lo que se ha de caltivar, y supliendo con
el trabajo lo que no ha dado la naturaleza, debemos sin embargo
decir que el terreno preferible para huerta es el bien abrigado y
bien espuesto, situado en un llano o al pié de un cerro; que su tie-
rra sea floja, lijera, profunda, abundante en jugos nutricios, y ni
mui seca, ni mui himeda. Los terrenos algo hornagueros, tales co-
mo los pantanos que hace afios estdn ya secos, son principalmente
buenos para la hortaliza, Los pantanos que hace poco se han seca-
do, y el cieno sacado de los estanques, son mui buenos para cultivar
algunas hortalizas, con especialidad Jas coles.

Abonos—Para la huerta es indispensable el tener siempre bue-
nos abonos; pero deben desterrarse enteramente los abonos anima-
les demasiado activos, como el que se saca de la inmundicia, sin
preparacion, de los pozos de la limpieza, porque comunican su ingra-
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tisimo olor alas plantas y alteran totalmente sus calidades na-
turales. Los estiéreoles animales descompuestos en parte, y los
mantillos de hojas y trozos de vejetales, son los abonos preferibles,
y sin ellos no hai hortaliza, porque estas plantas, en parte domesti-
cadas, dejeneran y vuelven a su estado natural al momento que se
las priva del alimento estraordinario que las ha modificado, Por eso
cada afio deben renovarse los abonos, y muchas veces a cada plan-
tio nuevo que se hace.

La disposicion de la-huerta varfa infinito, pero en jeneral debe
estar, en cuanto sea posible, bien espuesta. Por lo que hace a las que
estin en un terreno cercado, y que le ocupan todo, la costumbre es,
siempre que lo permita la configuracion del terreno, dividirlas en
fisuras regulares llamadas eras o tablas, separadas con unas senditas;
y en cada una se pone cosa distinta.

Sea la que quiera la distribucion de la huerta, no debe quedar
desocupado mas terreno que el de las sendas del ancho preciso para
que pase una carretilla. Todos los demas parajes para pasar han de
ser sendas, euyo ancho a lo mas ha de ser de veinte pulgadas. Pero
en las huertas en que no solo se cultiva la hortaliza sino que hai
frutales, que son las mas, las calles han de ser alzo mas anchas i mas
en niimero, pero no deben esceder los justos limites,

En este caso, la distribucion que conviene mas, es esta: a lo largo de
las calles principales, e ignalmente arrimado a las paredes o empa-
lizadas, se hacen platabandas de algunos piés de ancho. En medio
de estas, se colocan los frutales que tienen figura de abanico, de
campana, de espallera, de jarrones, de bolas, ete. Al lado de las pla-
tabandas, se cultiva la hortaliza pequefia, como las ensaladas, com-
binando su situacion con la esposicion del terreno y su delicadeza o
rusticidad. Por tiltimo, las guarniciones se forman con el sin niimero
de vejetales que sirven para sazonar la comida.

Esta distribucion presenta la ventaja de escusar un sin fin de di-
visiones que habria sido preciso hacer para tener con separacion
todas estas plantas que debe haber en toda huerta; pero como se
usan pocas veces, no las debe haber con gran abundancia. Las di-
Visioneg regulares o irregulares, formadas por las calles y por las ta-
blas, sirven para el cultivo de las demas hortalizas, que se dispone
del modo que parezea mejor; pero separando una de otra con una
sendita estrecha, que sirve para evitar confusion, y para comodidad
Pira cuanto haya que hacer. El ancho de cada tabla debe ser tal,
1ue con la mano se pueda cojer cuanto hai en ella, poniéndose ya a
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un lado ya a otro, esto es, desde uno de los lados mayores se ha de
aleanzar con la mano hasta la mitad. Es preciso cuidar que sea asf,
para que se pueda hacer la cosecha sin tener que andar por encima,
de las plantas.

Labores—Despues de las advertencias que acabamos de hacer so-
bre la preparacion y division de la tierra destinada a huerta, reco-
rramos la série de lahores que sucesivamente hai que hacer en ella,

A las inmediaciones del invierno, o durante este tiempo en que
apenas hai nada en la huerta, se la da a toda ella una labor jeneral
y profunda. Y si hai en ella arriates o parajes bien abrigados, ya se
deben haber sembrado desde otofio algunas cosas de las que han de
ser primerizas. Pero cuando trabaja el hortelano en esa labor es en
primavera, en que incesantemente se ocupa en esto. Entonces es
cuando su vijilancia es premiada, y sufre el castigo su neglijencia.
Desde esta época, no debe haber parte ninguna de la huerta ociosa:
apenas una clase de hortaliza ha dado su fruto, se debe preparar el
terreno y poner otra. En las huertas es donde verdaderamente se
renueva la edad de oro, porque en un mismo terreno se cojen al aiio
tres o cuatro cosechas. Ya se conocerd que para conseguir esto, es
preciso que no escasee el estiércol; pero el duefio halla su recom-
pensa en la abundante cosecha que saca de un terreno reducido.

No es este el lugar propio de hablar de los pormenores correspon-
dientes al principio que debe dirijir la distribucion del terreno; pero
advertirémos, sin embargo, que nunca debe perderse un momento de
vista, sea la cultura grandeo chica. Y consiste en que jumas s
ponga en un mismo terreno una especie de planta dos veces sequidas,
porque se criard menos bien que otra planta que requiera mejor ca-
lidad de terreno, con tal que no sea del mismo jénero que la ante-
rior. Como que parece que cada planta toma ciertos principios ali-
menticios de la tierra que a ella le convienen; y asi la que viene
despues, encuentra en la tierra jugos nutricios buenos para ella, que
la otra dejé porque no la aprovechaban,

Apenas se ha acabado de sembrar y plantar, comienzan y se con-
tim'za.n_sin interrupeion todas las operaciones de regar, rozar, escar-
dar, binar, aporcar, etc, ete; como el renovar las cosas que se con-
sumen. Todas estas operaciones son tan sencillas y tan sabidas, que
no hai por qué deternos en ellas,

Atendiendo a la mas 0 menos analojia que pueda haber entre 18
diferentes plantas de que tratamos, y al uso mas comun que de ellas
se haga en la economia doméstica, hemos dividido todas las horta
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lizas en cinco clases, cada una de las cuales serd objeto de un capi-
tulo geparado, del mado siguiente:

El primer capitulo comprenderd las plantas de que se come la
raiz, tales como la zanahorin, el nabo, el rdbano y el camate.

El sequndo, las llamadas comunmente verduras y ensaladas, entre
las que se euentan las coles, las acelyas y las lechugas.

El tercero, se ocupa de la multitud de vejetales que sirven para
condimentar y sazonar las comidas y ensaladas, como el tomate, la
celolla, el perejil, el anis, ete., ete.

El cuarto, comprende las frutas de la tierra que se comen ya eru-
das, ya cocidas, como el melon, la sandia, el zapallo, el pimiento, la
alcachofis y las fresas.

El quinfo, en fin, trata de algunas plantas leguminosas.

CAPITULO PRIMERO.

De los vejetales cuyas raices sirven de alimento.

El cultivo de las plantas de que se come la raiz, es uno de los mas
importantes y de los que mas se han estendido, no solo en las huertas,
sino tambien en toda buena agricultura; y la estension dada a esta
cultura tan til para los hombres como para los animales, es indu-
dablemente una de las causas principales de la superioridad de la
agricultura inglesa y flamenca sobre la de otros paises. Efectiva-
mente, la abundancia, la bondad, la casi certidumbre de los pro-
ductos, y los muchos usos de éstos, la hacen recomendable bajo
todos aspectos.

La mayor parte de las raices que se comen se han mejorado con
el cultivo, tanto en voliimen como en calidades; con el cuidado,
metiéndolas en tierra bien jugosa, y abonando la tierra con abun-
dancia, se ha consegnido el aflojar su tejido, el aumentar su carne
¥ el que se componga de jugos mas perfectos y mejor preparados;
Porque sucede en estas plantas lo mismo que en la demas hortaliza,
que las especies cultivadas tienen calidades que nunea han poseido
las silvestres. Es, pues, sumamente importante que, euando se haee
la cosecha o se compran las semillas, se escojan las buenas, varieda-
des y las especies enteramente formadas por el cultivo. Hai ciertos
terrenos que parece que tienen el dote de conservar y aun mejorar
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las buenas especies hasta en sus semillas, al paso que otros las de-
terioran al instante. Cuando se quiere tener productos de igual ca-
lidad, es preciso renovar la semilla de cuando en enando, tomando
la de los lugares privilejiados.

Fl cultivo de las legumbres para aprovechar la raiz es uno de los
mas productivos y menos espuestos. La parte importante de estos
vejetales, abrigada y resguardada de la intemperie del aire y de
todas las vicisitudes a que estdn sujetas la mayor parte de las
plantas, y colocada en un elemento estable y casi sin mudanza du-
rante una parte del afio, erece pacificamente y pulula en abundan-
cia; se madura sin riesgo, y por filtimo, suministra al hombre sus
preciosos productos. Solo la total destruceion de la planta puede
desvanecer la esperanza de la cosecha, y aun se la puede reempla-
zar sembrando de nuevo las especies, que dan su producto en pocos
meses.

Dos son, en jeneral, las cosas necesarias para asegurar la abun-
dancia y vol@imen de las raices que se comen:

1* Tierra floja; y

2% Abundante en jugos nutricios.

Sin embargo, estas condiciones no son indispensables, porque
esta hortaliza casi se cria bien en todas partes con mas o menos
abundancia, y de tamafio mayor o menor. Pero en las huertas,
donde siempre se puede modificar el terreno de modo que sea bue-
no para lo que se intenta cultivar en él, con labrar profundamente,
con dividir mucho la tierra y hacer que las raices estén tanto me-
nos profundas enanto el terreno es menos lijero, con el fin de vol-
ver despues atetillindola al pi¢ de la planta la tierra floja que le
faltaba, se consigne cojer cosechas abundantes de estas raices, en el
terreno mas tenaz y mas compacto, que es el peor quz puede darse
para estas plantas, porque se opone a la estension del tejido de
sus raices, disminuye, de consiguiente, su vol@imen y cambia sus
cualidades.

El alimento que suministran a hombres y animales el mayor ni-
mero de raices cultivadas, es tan sano como abundante; los prineipios
dominantes en ellas son el almidon y el azticar, y ademas una gran
cantidad de partes acuosas, que ficilmente se pueden quitar, Ademas,
se puede estraer de estos vejetales la fécula o harina y el azficar,
asi como puede uno alimentarse de ellas divectamente sea o né pre-
paréndolas. Muchos pueblos se mantienen en gran parte comiendo
estas raices crudas; pero los pueblos civilizados solo las comen coci-



SEGUNDA PARTE.— SEGUNDA DIV, — CAP, 1. 297

das, y las ponen como parte esencial de los potajes o sopas. Cuando
se quiere alimentar con ecllas el ganado, se cortan a trozos, ¥ esto
basta en la mayor parte de los casos, si bien en oeasiones conviene
darlas cocidas para que les aprovechen mas, Esta hortaliza tiene
ademas otra ventaja, y es que sus hojas suministran un forraje
abundante, sin que esto perjudique al medro de sus raices.

Hai una regla jeneral que da a conocer la época en que se han
de eojer estas raices alimenticias, y es cuando se ve que los tallos
tienen las hojas marchitas o amarillas: entonees es el momento en
que conviene sacarlas de tierra, y ponerlas en paraje seguro; si se
hiciese esto antes de esta época, no habrian llegado a crecer enanto
podian, ni habrian conseguido su perfeceion, y despues habrian po-
dido deteriorarse o perderse; pero para su uso inmediato en la eco-
nomia doméstica, pueden tomarse apenas estdn formadas,

Conservacion—Para que estas raices se conserven intactas y du-
rante mucho tiempo es preciso ponerlas en un paraje ni mui seco,
ni mui hitmedo, ni mui caliente, ni mui frio: y de este modo llegan
hasta que las del ano siguiente las reemplazan. La sequedad hace
que se evapore al instante la parte acuosa, y asi produce al cabo
de poco una descomposicion parcial de las raices, ¥ las lena de
arrugas; pero la-escesiva humedad las pudre; la que causa tambien
grandisimo perjuicio a todas las legnmbres que se guardan. Por
otra parte, si estas sustancias se quedan espuestas al frio, se espone
uno a que se queden heladas, con lo que se deterioran y muchas
veces se pierden enteramente; y por el contrario, si tienen dema-
siado calor se anticipan a jerminar y vejetar, lo que produce una
descomposicion total de sus jugos. Se debe, pues, para conservar
estas raices, proeurar tenerlas en una atmésfera que no sea ni mui
seca ni mui hiimeda, y que no llegue mas que a pocos grados bajo
cero, lo que se conseguird en un sétano bien situado y que tenga
alzunas ventanas. Siempre que el tiempo no esté mui hiimedo, ni
haya sefiales de hielo, se las dejard que reciban el aire libre; de
cuando en euando, se rejistran con enidado todas las que se han puesto
en este paraje para quitar todas las que emplecen a descomponerse
0 a podrirse, En este sétano se ponen las legumbres cada una de por
si en un monton distinto; pero no hai cosa mejor que ponerlas a capas
entre arena o tierra bien seca, de la que se sacan euando es necesario-

Las raices que se comen son de dos clases, de las que formarémos
secciones separadas, La primera comprende las raices carnosas y
fibrosas; la segunda las tuberculosas.
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SECCION I

DE LAS RAICES FIDROSAS,

Estas raices se conocen por lo regular por su figura alargada, a
veces casi redonda, pero siempre bastante regular: salen siempre
del raigal y estdn colocadas inmediatamente debajo de él. Se culti-
van habitualmente nueve jéneros de plantas de esta clase de horta-
liza, que son: la zanahoria, el nabo, la chirivia, la chirivia tudesca, el
salsifi, la escorzonera, la remolacha, el rdbano y el rapinchigo.

1. ZANAHORIA (Daneus earota, Lin.) Se cuentan varias especies jar-
dineras, o sean variedades. El color de la raiz constituye su princi-
pal carfeter, pues su forma varia mucho, unas veces redonda y
otras larga, lo cual consiste principalmente en la naturaleza del
terreno y en la frecuencia de los riegos. Si el suelo es duro y eom-
pacto, ¥ si no le humedecen bastante, la raiz no puede profundizar,
y entonces adquiere en grueso lo que indudablemente pierde en
lonjitud.

Las prineipales variedades que pueden eultivarse, son las siguien-
tes: 1.* blanca de euello verde; 2 encarnada de Flandes; 3. blanca de
DBretewil; 4* silvestre, mejorada por Villmorin; 5.2 la roja de Achicourt;
y 62 la blanca delos Vosges, Los ingleses prefieren la encarnada, los
italianos la blanca, y los franceses otra variedad que es amarilla.
Esta ultima dicen que es la mejor porque se cuece mas bien y es
mui tierna y delicada; pero no debemos disputar sobre gustos. Por
regla jeneral, la blanca teme menos la humedad que las otras.

La zanahoria, espontdnea en Espafa, parece fué mui cultivada des-
de la época drabe, si se da erédito alos que afirman que este nombre
es una corrupeion del ardbigo asfunoria. Muchos pueblos de la Man-
cha y de Estremadura, de Valencia y Mureia, deben su renombre
a este cultivo; para €l solo se requiere, segun ya hemos dicho, tierra
mui lijera, sustanciosa y bien mullida para que profundicen sus
raices. Segun este principio, preciso es el preparar mui bien el te-
rreno que se le destina, el cual no ha de ser mui compacto y apre-
tado. La arena seca y suelta es escelente para este objeto, y mejor
todavia el mantillo bien consumido.

Se siembra la zanahoria en almdcigas o de asiento; pero el prime-
ro es preferible, no solo porque se plantan los piés a distancias
arregladas segun se quiere, sino tambien porque se cuida y se escar-
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da con mucha mas facilidad en criadero pequeiio que en grandes ¥
largas filas.

La verdadera ciencia que constituye este cultivo consiste en tener
todo el afio zanahorias buenas para comer, Esto ficilmente se logra
mediante las siembras hechas en diferentes épocas.

Luego que la raiz de cada planta haya adquirido el grueso del
cafion de una pluma de eseribir, se puede trasplantar. Entonces,
despues de bien preparado el terreno con las labores necesarias para
que la tierra quede suelta y mullida, se abrird el tajo en una de las
estremidades de la almdciga, y despues de haber descubierto hasta
la estremidad de las raices, se levanta la tierra sin hacerles ningun
dafio, pues si se rompe la raiz central, la zanahoria engordard pero
no se hard mas larga. Proctrese no cortar, segun el método ester-
minador de algunos agricultores, ninguna de las raices capilares,
pues asi la planta prenderd mas pronto y con mas seguridad. El
acierto tambien depende mucho de esta precauncion, que recomien-
dan agrénomos mui entendidos, principalmente cuando se trata de
hacer la trasplantacion.

Cuando llegue este caso, se sacan los piés de la tierra y se ponen
las raices dentro de agua, la que influye a que la tierra se adhiera a
ellas intimamente, impidiendo la accion del aire sobre la planta
desde que se arrancan hasta que se vuelven a plantar, de modo que
asi las hojas conservan constantemente su frescor y no se mar-
chitan.

Inmediatamente despues de hecha la trasplantacion, es menester
regar las plantas cerca del pié, advirtiendo que la demasiada can-
tidad de aguaapelmaza la tierra y destruye casi todo el benefi-
cio de la labor. Asi vale mas repetir muchas veces la misma ope-
racion.

Los finicos cuidados que exije el cultivo de las zanahorias son
las escardas y los riegos en tiempo oportuno.—Convendria mucho
que se introdujese en nuestros campos su eultivo en grande, porque
al paso que sus rendimientos suelen ser enormes y sus raices sir-
ven para alimento del hombre y cebo de los ganados, su cultivo tie-
neademas la gran ventaja, digna de la mayor atencion, de que el
campo que da un afio cosecha de zanahoria, producird al siguiente
otra mayor de trigo.

2. NaBO—( Brassica napus, f. de las eruciferas). La raiz del nabo
en jeneral es ahusada: del raigal salen muchas hojas largas y anchas,
que se esparraman mucho, lo cual obliga a sembrarlos claros. Estin
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mui espuestas a ser acometidas de los insectos, los que se lega sin
embargo a desterrar regando las plantas con frecuencia. El pul-
gon gusta mucho de las hojas seminales del nabo: se apodera d»
ellas vy le destruye.

Cuanto hemos dicho del uso, cultivo y siembra de la zanahoria
se puede aplicar a los nabos: estos sin embargo no tienen un sahor
tan marcado como aquellas, porque las mas veces son desabridos, y
en algunos terrenos poco delicados. El nabo tiene la ventaja de que
se cria en seis semanas, y asi puede ponerse despues de muchas
otras hortalizas que ya se han consumido,

Se conocen muchas variedades de nabos, pero el terreno influye
tanto en ellas que con dificultad se conservan. Los que mas se culti-
van son el nalo largo comun, y el gorde redonds gallego: este, como mas
dulee y aguanoso que aquel, lo suelen comer erudo en algunas partes.

La tierra mejor para los nabos es la mas arenisca, la mas seca,
y por lo regular la mas lijera. En los terrenos fuertes y sustanciosos
se creian mas grandes, pero de peor sabor; por eso segun el uso que
se quiere hacer del nabo, asi se ha de escojer el terreno,

Para tener nabos tempranos se han de sembrar las semillas vie-
jas en setiembre u octubre; porque se ha observado que siendo
vieja la semilla, la planta tarda mas en espigar. Los nabos largos se
siembran de asiento desde enero hasta marzo y se pueden empezar a
arrancar desde mayo hasta setiembre. Los redondos se siembran por
febrero y marzo, y aun desde enero. Estos deben quedar mas claros
que los largos; cuando menos, a una distaucia de unos ocho o diez
dedos. Su culfivo se reduce a aclarar los (ue nazean mqi espesos, a
escardar, dar alguna lahor con el almoeafre o azadilla y regar para
facilitar su incremento. En teniendo un grueso regular, se arrancan
del mismo modo que las zanahorias, pues sino se pasan, poniéndose
duros y trapajosos. Los brotes tiernos del naho gordo que en Galicia
Haman nabiza, se comen cocidos, y cuando estdn mas erecidos, con
toda su hoja, son mucho mejores y los denominan grelos: es verdura
mui grata y sana.

Las variedades de nabos que los autores ponen como preferentes
son: los nabos de Frenuse, de Belleville, de Meana, el Pequeiio de Ber-
lin o Teltau, el de Saulieu de corteza movena, el rosa del Palatinado, el
grueso largo de Alsacia, el blanco achatado, el blanco largo de Fuenca-
rral, el rajo, el amarillo, el negro, el gris, el nabo gorde gallego o tur-
ncps, y elnabo de Suecia o Rutabaga, cuyas hojas se comen como las
de los nabos de Galicia, usindolas como verdura. El naho gallego tiene
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muchisimas variedades, pero las que son mas constantes se conocen
con los sobrenombres de N, banco, verde, morado, temprans, amarillo
y piramidal,

3. CHIRIVIA—( Pastinaca sativa, f. de las umbeliferas). Tiene al-
guna semejanza con la zanahoria; pero no reune sus buenas calida-
des: en jeneral, casi es desabrida, y solo se usa para las sopas, Tiene
la ventaja de ser mas precoz que las dos raices precedentes. La Chi-
rivia es planta grande, cuya especie sifvestre es mui comun en los
campos de Inglaterra, Francia y otros paises de Europa; la culltivada
se siembra a chorrillo en pequefios surcos que disten bastante unos
de otros, y ati produce mucho. Como no es mui grande el consumo
de esta hortaliza ni para la venta diaria, ni para el gasto, no debe
emplearse una grande era para ella. Se siembra por primavera en
toda clase de tierra, y se cria casi sin ningun cultivo. Puede tambien
sembrarse por abril o mayo o por agosto y setiembre.

Las variedades que se enltivan son la Ch. larga, que conviene a
los terrenos profundos: la Ch. redonda, propia para las tierras euya
capa vejetal es poco gruesa: la Ch, d¢ Sivm o bastarda, que es un
medio entre las precedentes por lo que hace a su figura, y la Ch. de
Holanda, euya variedad tiene la raiz mui gorda.

La Chirivia se cultiva como la zanahoria, pero como el frio no la
hace tanto mal, se¢ la deja pasar el invierno en la tierra. En setiem-
bre se quitan los piés madres para replantarlos al instante para que
den semilla a fines de febrero. La semilla solo dura un afio; despues
pierde la virtud jerminativa.

4. CHIRIVIA TUDESCA, O SIO SISARO (Sium sisarum, f, de las
umbeliferas). Es tan dulece que hai personas a quienes les fastidia,
pero la comen en la olla y en ciertos gmisos. Su eultivo y siembra
es como se ha dicho. Es planta perenne de China; su raiz es algo
rojiza, y llega su tallo a algo mas de seis piés de altura, y sus para-
soles son formados de flores blancas. Se multiplica con preferencia
plantando por primavera la corona de sus raices, que se cortan cuan-
do se va a comer la raiz; pero tambien se propaga dividiendo los
piés viejos o por semilla, que solo dura dos o tres afios.

El tallo de esta planta es acanalado y estd lleno de médula. Las
hojas, que tienen largos peciolos, son largas y anchas y se parecen
a las de la chirivia comun. La semilla para ser buena, debe tener
dos afios, esto es, las plantas que se destinan para dar semilla se
dejan en pié y al aio siguiente producen semilla madura. A esta
planta no la perjudica el frio, y asi puede arrancarse si se quiere
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que deje la tierra desocupada para poner otra hortaliza, o dejarse en
tierra para sacarla conforme se necesite para el consumo. Si se
arrancan sus muchas raices, se conservan en sitio caliente.

Si se siembra la semilla por marzo en tierra fresca y lijera, dard
chirivias mui buenas, que se podrén comer al afio siguiente, y serdn
mas tiernas que las que dan los piés divididos, Como es tan esyui-
sita esta chirivia, los cocineros la usan pava los intermedios y para
los fritos, lo mismo que el salsifi y la escorzonera.

5. SaLsIFf 0 TRAGOPODO CON LA HOJA DE PUERRO (Tragopo-
don, f. de las semiflosculosas).—Muchas veces se confunde con la
escorzonera y con la barba eabruna, a quien se parece'mucho. Las
raices de que hemos tratado hasta ahora, son hortaliza ordinaria, de
la que se cultiva mas en las huertas de los pobres que en la del
hombre rico. La de que acabamos de hablar y las dos siguientes, al
contrario, pasan por esquisitas, sin embargo que es facil su eultivo
¥y que se producen con abundancia; pero la costumbre no ha sido
hasta ahora el hacer con ellas la sopa, sino presentarlas en la mesa
fritas o en alzun intermedio. Tiene sabor azuearado y delicado,
pero su carne es algo estoposa y blanda.

El salsifi propiamente tal tiene la raiz blanca, mui alargada, las
hojas largas, estrechisimas, medio cilindricas y numerosas. Estas
_ hojas se comen en ensalada, y no hai ningun inconveniente en co-
jerlas durante el estio; lo Ginico que hai que cuidar es yue no se les
quite el Gltimo retofio. Esta legumbre exije tierra lijera de miga,
profunda y bastante fresca; se produce de semilla que se puede
sembrar desde setiembre hasta marzo, cuando se quiera, pero te-
niendo cuidado de regarla hasta que aparece la planta. Los semille-
ros de otofio no dan su producto hasta que principia la primavera,
como lo hemos dicho ya hablando de las plantas anteriores. Esta
Taiz, como que es mui ristica y que el frio no la hace dafio, puede
permanecer descubierta: es por tanto indtil arrancar las que se
destinan para la mesa durante el invierno, y basta hacerlo segun
se van necesitando; deben sacarse de tierra antes que empiece la
vejetacion, pero acordfindose de que es raiz quebradiza, que al ins-
tante que se rompe despide una especie de leche y que entonces no
se conserva. Asi mismo conviene tener presente que si las eras lla-
nas o caballones en que se siembra son de tierra fuerte, la raiz for-
ma varias ramificaciones, verrugas y desigualdades que la desfigu-
ran e inutilizan para el uso de la mesa. La semilla madura en enero
y solo dura un afio.
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6. EsCORZONERA (Seorzonera, f. de las semi-flosenlosas)—Suele
lamdrsela yerba viperina y solsifi de Espaiia. Esta escorzonera
tiene mucha analojfa con el salsifi, v se hace el mismo nso de ella
que de éste, pero se distingue de €l en que la raiz de la escorzonera
es negra por fuera, por lo regular mas gruesa, mas ahorquillada y
menos alargada; se diferencia tambien en que sus hojas son mucho
mas anchas y mas cortas, ¥ no son tan buenas para la ensalada.
Requiere la misma clase de tierra que el salsifi, pero mas abono y
calor, y deben cojerse las raices antes del invierno. Hasta que la
raiz tiene dos afios no adquiere el tamafio que debe tener para co-
merse, ¥ o que es las sembradas en otofio, deben pasar en la tierra
dos inviernos. Con esta raiz quebradiza no solo se hacen las mismas
frituras y guisos que con el salsifi, sino que se usa mucho como
cordial y sudorifico en la medicina; en bebida para refrescar por las
tardes, en dulee, ete.

La escorzonera al instante se espiga, pero no por eso se echa a
perder la raiz. El tallo se corta a raiz de tierra, y el raigal echa al
instante otras hojas; esta operacioon, gue se puede reiterar dos o
tres veces, hace que las raices se hagan mui gruesas. La semilla
solo es buena durante un afo,

7. REMOLACHA 0 BETERABA (Beta vulgaris, f. de los armuelles).
—Se conoce esta planta por sus hojas anchas mui lustrosas, de
hermoso verde y con frecuencia matizadas de varios eolores y abar-
quilladas. Su tallo y hojas no se diferencian del tallo y hojas de la
Acelga, que es otra especie del mismo jénero; pero hai la costumbre
de cultivar las acelgas solo porque se comen las hojas, y de la remo-
lacha lo que se come es la raiz, pero no gqueda duda que podria
emplearse en los mismos usos. Como quiera que sea, la raiz hace
acreedora a la planta a que se cultive con abundancia, porque ade-
mas de que en las casas sirve para hacer escelentes ensaladas, y de
que varias jentes la comen asada al rescoldo y como un intermedio,
el ganado gusta mucho de ella, se mantiene bien comiéndola, y has-
ta Ia hoja seca apetecen y comen con ansia. La agricultura se ha
apoderado de ella como de una hortaliza escelente y mui producti-
va, y la quimica la ha dado una gran salida probando que de ella
se saca, azdcar con abundancia, de primera calidad y enteramente
parecido al de las canias dulees. (Tratarémos de ella, en este concepla,
en olra parte de la presente obra.)

La raiz de la remolacha llega a ser mui gruesa; su carne es abun-
dantisima ¢ impregnada de un jugo liquide mui azucarado. Lo
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grueso de la raiz y el ancho de sus hojas obligan a espaciar mucho
las plantas, y sembrarlas mui claras; con esto se pueden escardar
ficilmente, lo que siempre es mui bueno cuando puede hacerse sin
perjudicar ningun pié. Enlas huertas, donde el terreno es tan pre-
cioso, se puede poner entre las remolachas toda clase de hortaliza
que tenga poca altura, u ocupen poco trecho, v. g, coles y cehollas;
pero siempre se ha de tener cuidado de dejar claras las plantas
cuando son jévenes. La remolacha se siembra a voleo, se cubre po-
co, requiere tierra lijera, profunda y sustanciosa; sin embargo, se
cria mui bien en tierras fuertes y bien cavadas.

Las principales variedades de la R. son: la fina encarnada, que es
la mas comun y mas gorda; la encarnada pequeiir, mas chica pero
de mejor sabor; la blanca, que se cultiva poeo; la encarnade redon-
dit, mas precoz; y por tltimo la amarilla, que es mas azucarada, se
cultiva para forraje y para estraer de ella el azfcar; y por Gltimo la
veteada de rojo, que es la mas abultada, habiéndolas de un grueso
enorme, hasta de una arroba.

Las remolachas no quieren ser trasplantadas. Altierpo de Ja co-
secha, se recojen los piés mas vigorosos para que den semilla; pero
se dejan al campo raso, tomando solo la precaucion de resguardar-
los de los grandes frios con hoja seca o pajaza larga. Tambien pue-
den conservarse entre arena mui seca, en paraje mui seco, y que
esté resgnardado de los hielos. En este tltimo caso, se vuelven a
plantar en agosto o setiembie y a proporeion que crece el tallo se le
ponen tutores paraapoyarle. La semilla se conserva dos o tres afios,

8. RisavNo (Rephanus sativus. L.)— Son muchas las variedades o
especies jardineras de esta planta que se cultivan en distintos paises;
pero para mayor claridad y evitar toda confusion en la nomencla-
tura, distinguiremos con nombre de rabanilos todas las variedades
de raiz pequenia y de corona de hoja poco abultadas, llamando ri-
banos a todas las castas de raiz mas gruesa, sabor mas picante, co-
Tonas mayores y mas lentas en formarse y tallecerse.

Las variedades de rabanito son muchas, pero solamente indicaré-
mos algunas de las mas conocidas. Entre todas las especies, ningu-
na mas precoz que el rabanito de todos tiempos, de raiz blanea, pe-
quena, redonda, que produce la corona con poeas hojas, y a las tres
semanas o al mes de sembrarse ha erecido lo suficiente para gastar-
se en las mesas.

El rabanito morado es de raiz tambien redonda, tan pequeia como
la de la anterior especie,
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El rabanito de color dz rosa, que Gnicamente se diferencia del mo-
rado por el color de su raiz, que es de un encarnado claro: es mui
delicado.

El rabanilo negro. Esta casta, si no se cultiva como las otras, es
porque no es tan apreciable como las de este jénero,

El rabantlo largo blanco y el largo encarnado son mui semejantes,
y solo se diferencian en el color.

No obstante que del rdbano de raiz mas gorda se conocen bastan-
tes variedades entre los hortelanos y agricultores, solamente nos
vamos a ocupar del wdbano blanco, del encarnads y del negro, que
son las tres que mas se cultivan.

El rdbano blanco produce la raiz redonda, blanca, picante e inver-
niza—La raiz del ribano encarnado, de mayor tamaiio que todas las
demas especies jardineras, es larga y de color blanco y encarnado,
mui picante al gusto por lo comun.

El rdbano negro tiene la raiz ahusada, esto es, ancha por su cima

o estremidad superior, disminuyendo en punta delgada por la estre-
midad inferior; tiene la edscara negra, y es invernizo.

Todas las variedades indicadas pueden conservarse sin variar,
siempre que se cultiven con todo el esmero que exijen, y enidando da
que las que se destinen para granar y propagar la casta estén lejos
y apartadas de las demas del jénero que puedan motivar su de-
jeneracion por la mezcla de los polvillos fecundantes de unas con
otras.

Las tierras lijeras, sueltas, bien mullidas y frescas son las mejores
para la siembra de rabanitos y rdbanos; en las mui fuertes erian las
plantas grandes coronas y raices mui pequefias e inservibles, Las
siembras de rabanitos, por agosto hasta noviembre, y las de febrero
hasta abril, se verificardn en eras al descampado, ya hondas o super-
ficiales, segun lo exijan las intemperies; pero las de abril hasta
agosto, convendrd hacerlas en alvitanas para resguardo de los frios.
La simiente se esparramard a pufio, con igualdad y algo espesa, ma-
yormente en los meses frios, porque con las intemperies perecerd
mucha planta sin legar a colmo. La cubierta serf moderada, y bas-
tard un dedo de mantillo con alguna mezcla de arena. Durante los
meses de calor se tallecen prontamente las plantas de rabanitos, qua
se ahuecan y ponen estropajosos y picantes con mucha brevedad.
Los rdbanos gordos se sembrardn, en eras iguales a las de los raba-
nitos, por enero, fobrero, marzo, abril y agosto; y con motivo de en-
sanchar mas sus vaices y necesitar mas espacio para criarse, se hardn

20
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claras las siembras. En las alvitanas se cuidardn de la misma ma-
nera que las lechugas,

El cultivo de esta planta consiste en entresacar las mas endebles
de los semilleros en habiendo eriado cinco hojitas, pero siempre se
dejardn las que prometen crecer y engordar mejor. La distancia a
que deben quedar serd de tres dedos a tres y medio. Esta operacion
se ejecuta tirando a repelon las plantas suprimidas, despues de ha-
ber suministrado un riego para que puedan arrancarse sin perjuicio
de las demas. El tiempo propio de la entrasaca es cuando tengan
las primeras hojas de un dedo escaso de anchura, y entonees los
riegos son mui necesarios para gue se crien pronto y sean mas
tiernos.

Para el plantio de los rdbanos y rabanitos destinados a recojer se-
milla, se dispondrd el nimero proporcionado de eras suficientes para
el surtido necesario. El tiempo de verificar el plantio de los rabani-
tos es por octubre, escojiendo las raices mas perfectas lejitimas de
cada casta, y la vecoleccion de ellos se hard cuando aun son tiernos,
agnanosos y suaves, pero pierden las espresadas calidades si se de-
Jjan endurecer y pasar. En invierno y primavera es el tiempo mas
propio de comer esta raiz, porque con los calores se crian duros,
acres y ahuecados.

Para el logro de rabanitos en los meses de mayo, junio, julio y
agosto se dispondrédn alvitanas o camas calientes. En las alvitanas
prevalecen mejor, y los cuidados que exije su cultivo son mas fi-
ciles.

9. RaréNcHIGO (Cempdnule rapunculus, f. delas campinulas).—
Esta planta que se llama tambien raponce o ruiponce, cuya raiz es
ahusada, larga y blanca, se parece bastante al rdbano. Es de sabor
dulee y algo azucarado, tiene muchas hojas pequeiitas, de color verde
bajo, es indijena y mui comun en los prados de Francia, y por eso
sin duda fueron los franceses los que primero la cultivaron, El Gni-
co uso que se hace del rapdnchigo es como ensalada de invierno, en
la que se echan raiz y hojas, y por lo regular se mezela con los cand-
nigos. Los rapdnchigos cultivados son mayores y mas delicados, ¥
por eso y sobre todo para tenerlos cuando se necesiten, se debe te-
ner una erita de ellos. Sus semillas, que es una de las mas menudas
que se conocen, se siembra a voleo, pero es preciso mezclarla con
arena para no sembrar mui espeso. Es tan pequefifsima que con la
que cabe en un dedal de coser hai para sembrar una era de mu-
chas varas en cuadro.
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La Campdnula Trachelio so cultiva como el rapénchigo, y sirve
para lo mismo que éste.

La Campénulaespejo de Venus (Prismato carpus speculum). Raiz
carnosa, pequena, tierna, anua, mui dulce; se come en ensalada por
primavera, se siembra en diciembre en tierra lijera y arenisca. Se ha
de regar mucho.

SECCION IT.
DE LAS RAICES TUBERCULOSAS.

Estas raices son filamentos que de trecho en trecho dan unos tu-
béreulos carnosos de figura irregular, compuestos de una sustancia
amildcea o harinosa, en que estdn los jérmenes o yemas capaces de
reproducir la planta.

Cuatro son los principales jéneros que se ecultivan de esta clase
de tubérculos: la papa o patata, la pataca, el camotz o batata v las
clfies o jumias de comer.

1. Papra o parata (Solanwm tuberosum, f. de los salanos). Nos he-
mos ocupado estensamente de ella en la Sice. VZ cap. 71, de la
precedente division de esta segunda parte, porlo que aqui nos limi-
tardémos a recomendar su cultivo, lo mismo en Ios campos que en las
huertas, por las grandes ventajas que su produccion ofrece. Sin
embargo, como en nuestro pais se han apoderado, digdmoslo asi, de
su cultivo, casi jeneralmente, los fundos de grande estension, pocas
veces convendrd darles lugar en las huertas, a no ser en mui pe-
quefia escala, Gnicamente para el solo consumo del propietario; y
aun por regla jeneral, se hallard mas ftil comprar este articulo, que
ocupar con €l un terreno que podrd destinarse mas ventajosamente
con otras cosas,

2. Pataca (Heliantus tuberosus, f. de las radiadas), que tambien
la llaman pera de tierra y aleachofa de Jerusalen. Esta planta echa
muchisimas raices, que por varias partes forman tubéreulos mui
parecidos a los de la papa, pero de ficuras mui raras, menos nutriti-
Vos y menos estimados. Su tallo es alto, como el del jirasol, termi-
nando en muchas fiorecitas radiadas, amarillas y poco aparentes. La
ventaja de la pataca es que prefiere los terrenos fuertes, el que se
eria mui bien a la sombra y en los sitios y esposiciones menos ven-
tajosas. Se multiplica como la papa, por sus tubéreulos, pero se han
de plantar enteros. No necesita que se cuide de ella, basta la labor
del tiempo de plantarla, y aun en el mismo terreno se puede hacer
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cosecha de ellas durante mucho tiempo, eon tal que, al hacer la re.
coleccion, se dejen en tierra los tubéreulos mas pequeditos,

Las patacas se usan como las papas, pero no tienen el sabor hari-
noso de dstas, porque saben a culos de aleachofas. El ganado come
mui bien tanto las hojas como la raiz.

No se acostumbra multiplicarlas por semilla, porque ésta necesita
dos afios para formar la raiz. Se siembran en setiembre, y tambien
se plantan en este mes o en agosto los tubéreulos en tierra lijera,
que se cava bien y no necesitan abono, bien que no les perjudica,
Se plantan a unas catorce o diez y ocho pulgadas de distancia unas
plantas de otras, y se cojen cuando se las cae la hoja. Se pueden
conservar buenas para comer hasta principios de octubre.

3. CaAMOTE 0 BATATA (Convolvulus batatas, f. de los eonvdlvulos),
Pertenece a la division de los convélvulos rastreros, y tiene todos
los earactéres de dstos, es decir, las hojas lanceoladas que varian
mucho de tamaio, y una grandisima facilidad de que sus tallos
arraiguen, de cuya circunstancia se ha sacado gran partido para su
cultivo. Se conocen tres variedades principales: el camate blanco, que
es el mas erecido y de mayor tamaiio; el amarillo, que es el mas ha-
rinoso; el encarnado o morado, que es el mas temprano y de los mas
estimados. Prosperan de preferencia en las tierras sueltas, lijeras,
areniscas y con algun cascajo; se dan mui bien en las playas del
mar; pero no prevalecen en los terrenos fuertes, arcillosos y com-
pactos; en las arenas a las orillas de los rios, ni entre las alamedas
o arbolados. Se preparard la tierra con buenos y repetidos barbe-
chos, y se dejard ahuecada y completamente desmenuzada y abonada
con estiéreol comun o de caballeriza mui repodrido. Lo mejor es dar
una cava a pala y media de azadon o sea a la profundidad de media
vara; despues se ataja o corta y practica cuanto queda dicho al ha-
blar de la papa.

Se multiplica por simientes, por la division de sus faflos y por sus
raices—El primer modo no se usa, por estar seguido de iguales re-
sultados que en la papa—El segundo, o por rama o talls, puede ser
por esqueje, o propiamente por rama o estaca. Para esto se dividen
los tallos en palillos de & cuarta que tendrin tres o cuatro yemas o
nudos, los cuales se introducen en tierra en la direccion que tenian
en la planta y jamas del reves, y cosa de unas tres cuartas partes de
su largo, dejando la punta fuera. Por los nudos echan las raices, ¥
por la parte descubierta lo que llaman puntas, tallos o eogollos. Las
estaquillas o palillos se elavan o plantan por setiembre y octubre.
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Para sacar palillos en abundancia se dejardn sin arrancar algunas
eras de las plantas que se pusieron por el verano, teniendo el cuida-
do de cubrirlas con paja, setos, esteras ete. para librarlas del frio du-
rante el invierno, Los cosecheros en Malaga, las nombran planta
mientras estin en la tierra; en cuanto las arrancan y dividen, las
dicen batatas viejas.

Se plantan dando un golpe de azada en medio del caballon, y se
meten, antes de sacarla, dos pallillos apretando en seguida la tierra al
rededor: los golpes se pondrdn a la distancia de pié y medio. Con-
cluido el plantio, se riega inmediatamente. Algunos le cucharean, es
decir, le riegan & mano con unas medias calabazas llamadas cucha-
rros, echando una poreion de agua al pié de cada planta. Los riegos
se repetirdn con alguna frecuencia al principio hasta que la planta
brote.

De los nuevos tallos que producen estos plantios de rama se es-
cojerdin las puntas o cogollos para la multiplicacion por esqueje; por
cuyo medio se produce la principal cosecha. A los treinta o cuaren-
ta dias de hecho el plantio, o sea a 1ltimos de noviembre y primeros
de diciembre suelen estar en disposicion de poderse cortar, conti-
nuando hasta fines de enero. Para esto se elejirdn los tallos tiernos
que tengan cosa de un pié de largo, y para que prendan mejor se
desgajardn con la mano sacando algo de corteza del palillo antiguo.
A cada planta se le quitardn tres o euatro tallos segun su frondosi-
dad, y se plantarin inmediatamente como se hizo con los palillos, no
poniendo mas que uno en cada golpe.

La propagacion por raices es como en la papa, haciendo trozos
que se entierran ala profundidad de medio pié por setiembre y oec-
tubre.

Los rizgos se repiten cuantas veces sean necesarios, dando despues
algunas labores con el almocafre o azadilla al rededor de las plantas
para deshacer la costra y destruir las malas yerbas. Al mes y medio
o dos meses de hecho el plantio se encapuchan las plantas, esto es,
se arrima tierra a su alrededor o recalzan.

La cosecha se hace desde mediados de abril hasta fines de mayo.
Condeese que el camote estd en disposicion de arrancarse cuando
sus hojas toman un color amarillento. Para sacar los camotes se des-
cubre primero con cuidado el pié de cada planta, y enando estén
descubiertas las raices se da un golpe fuerte con el azadon de modo
que pase la pala por debajo, y tirando héciasi el cavador saca todas
1as raices, Estas se limpian de la tierra y se lesquita las raicillas y
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fibras menudas. Despues se hace la frula, esto es, se separan y arre-
glan en montones segun su tamario.

Es planta mui sensible al frio, y para que no perezca se la reser-
vard de las escarchas y de los hielos. El mucho estiéreol la hace
producir pocas raices y mucha rama y hoja. Los escesivos y fre-
cuentes riegos hacen eche barbillas en vez de raices o camotes, a lo
que llaman barbas. Si les falta el agua, se asolan y secan. El camote
que se cria en tierra demasiado abonada tiene mal gusto, y el que lo
hace con mucha humedad es insipido.

Se cria en los camotares con bastante abundancia una oruguita
dorada que roe toda la planta y hace que el camote tenga mal gus-
to. Los ratones, topos y lirones causan dafios de consideracion.

La conservacion de los camotes depende principalmente del es-
tado de madurez que tenian al tiempo de ser estraidos de la tierra,
Pueden conservarse cuatro o cineo meses dentro de la tierra en que
se han eriado para venderlos a mas precio fuera de tiempo; pero,
para esto, es indispensable que las ramas se conserven verdes y
sanas; porque si enferman, se danan tambien los frutos,

Distinguense los camotes en gordos, medianos y pequeiios, a
consecnencia del apartado que dejamos mencionado. Los camotes se
comen coctdos, asados y en dulces: se confitan dando al almibar el
punto de caramelo; y asi, despues de frios, se conservan largo
tiempo y pueden esportarse a donde se quiera. Hicese tambien
una masa cociendo con azficar los camotes, pasindola tambien por
tamiz y formando una especie de almibar espeso. Se comen tam-
bien cocidos o asados desechos en leche o vino; mezelados con man-
tequilla, forman un alimento mui agradable,

4. CHUFAS: JUNCIA DE COMER ( Cyperus esculentus, f. de las jun-
cias)]—De la raiz de esta especie de juncia salen muchisimos tu-
bereulitos amarillos, de la figura y tamafo de una avellana, y por
eso los llaman almendras de tierra. Estos tubéreulos se comen cru-
dos o cocidos, y son de sabor bastante agradable. Para comerlas
crudas se tienen en agua clara durante doce horas, Tambien sirven
para orchatas y para sacar aceites de ellos,

Prosperan en los terrenos lijeros y areniscos, que se preparan
con dos o tres rejas de arado, beneficidndolos eon bastante estiéreol;
se desmenuza bien la tierra, se iguala y allana, formando despues
eras proporcionadas y sus regueras correspondientes para el riego.
Lo comun es destinar para su cultivo los terrenos que han produci-
do antes trigo, centeno. ete.
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Se multiplican por los tubéreulos que echan las raices ¥ (ue son
los que llaman chufas, plantdndolos a Gltimos de diciembre ¥ pri-
meros de enero. Si la tierra es fuerte v compacta se Tegari prime-
ro; pero si es lijera, se hard el plantio en seco, Para ello se da una
azadonada en tierra y se echan diez o doce chufas en el hueco (que
deja la pala del azadon, cubriéndolas en seguida con una capa de
la misma tierra de dos a tres dedos. Los golpes se dardn a la dis-
tancia de un pié unos de otros. A los cuatro o seis dias entallecen,
¥ entonces se da un riego abundante. Otros efectfian su siembra
formando unos surcos bastante profundos y esparciendo por ellos
algunos tubéreulos del afio anterior. En todo caso, conviene poner
las chufas en remojo para que se ablanden antes de sembrarlas.

El eultivo se reduce a repetiv los riegos enando hagan falta, a
dar algunas lahores de azadilla y mantener bien escardada la tierra.
Cuando por marzo principien a manifestarse las espiguillas de flor,
se cortarin antes que cuajen sus simientes. Las chufas estdn
bien sazonadas por abril y se arrancarin las matas formando pri-
mero un nudo con los tallos y hojas de cada golpe, se dardn cuatro
golpes de azadon al rededor para socavarlas, despues se moverd la
tierra, se tirard por el nudo y arrancarin las raices. Para sepa-
rar las chufas se sacudirdn las matas contra un ecafiizo; luego se
limpiardn en un arnero o zaranda, y menedndole, cae la tierra por
los agujeros. Despues se lavarin en agua clara, se estienden para
que se sequen, y cuando lo estén se guardan. Las que se destinen
para plantar al afio siguiente no se lavardin, sino que se pondrén a
orear al sol por unos dias.

CAPITULO 11

De la plantas comestibles llamadas comunmente verduras
y ensaladas,

SECCION I.

DE LAS VERDURAS.

Se comprenden en este grupo todas las plantas cuyos tallos, ho-
Jas o flores se emplean en las cocinas bajo el nombre de verduras.
Aunque menos nutritivas que los granos, frutos y raices, constitu-
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yen sin embargo alimentos mui ftiles, sanos y agradables. Sirven
para alimento del pobre, anmentan los placeres del rico y contribu-
yen a la conservacion de la salud: por lo tanto, convienen a today
las clases de la sociedad. Abraza la esl y sus variedades, tales comeo
el colinabo, coles y bretones; el repolin y la lombarda, el briculi y la co-
liflor, las acelgas y acederas, la verdoluga, la borraja y algunas otras,

1. Cor (Brassica olerdcea, f. de las eruciferas).—Los hortelanos
y jardineros suelen dividir las colesen enatro clases:en la primera
colocan las especies que no forman repollo, que en Espania llaman
comunmente berzas: en la segunda los repollos con hojas lisas y en-
teras: en la fercera las lombardus o coles que forman repollo con ho-
jas rizadas, repiqueteadas y con designaldades mas o menos grandes;
y en la cuarta los briculis y coliftores, bastante diferentes de las de-
mas eoles, sobre todo en sus floves. La segunda y tercera deben com-
prenderse en una que abrace el repollo y la lombarda. A la prime-
ra corresponden el colinabo, la col comun y el breton; a las demas, las
que quedan citadas, Como que son mui pocas las diferencias de su
cultivo trataremos de ¢l en jeneral.

Se siembran en semillero desde setiembre hasta noviembre; la
tierra estard bien desmenuzada, cavada y abonada con estiéreol re-
podrido. Se allana y esparrama la semilla con igualdad, tapindola
con una capa de mantillo de un dedo a dedo y medio de grueso y
regando en seguida con regadera de lluvias o agnas finas. Se sacan
de los semilleros para trasplantarlas en las eras o canteros desde
noviembre hasta enero, cuando tienen enatro o cineo hojas. Con-
viene hacer un nuevo plantio de diversas variedades de coles
cada quince dias para que se vayan sazonando unas despues de
otras, Se meterdn en tierra hasta el nacimiento de las hojas, de-
jando fuera el cogollo. Coneluido el plantio, se da un riego abun-
dante; otro a los dos dias, repitiéndole segun haga falta. Se adelan-
ta el erecimiento echando un punado de palominaseca y pulveriza-
da al pié¢ de cada planta.

Como que son muchas las variedades de coles que suelen eulti-
varse en las huertas, se pondrin las de diferentes castas distantes
unas de otras para que no se dejeneren ni bastardeen.

En los tallos y raices de la col se encuentran muchas veces unas
berrugas o tumores, lamados potrenduras, que deben quitarse con
la mayor eserupulosidad, porque son nidos de insectos y porque si
se dejan hacen grandes estragos. Padecen tambien lo que se dice
plantus caponas, que es cuando les falta la guia o tallo central: el
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encorrugarse o encresparse los cogollos y tallos; y los caballitas, que es
cnando las plantas se crian mui erecidas, demasiado altas, las hojas
mui separadas y producen un cogollo mui pequeiio. Cuantas plan-
tas se encuentren asi dafadas, deben desecharse por infitiles para
los plantios.

Todas las variedades de col sirven de alimento. Las lojas del co-
linabo y colinaba se emplean para verdura, y su raiz despues de
mondada se come lo mismo que los nabos, Las hojas del breton se
cojen desde junio hasta octubre, aunque tambien se comen por la
primavera los tallos y nuevos brotes que produce. Las hojas de la
llanta se consumen en la primavera y es la verdura mas tardia en
su clase. Los bretoies v repollo se usan como verdura, y cocidos y
aderezados como ensalada. Lo mismo sucede con la lombarda, coli-
Jlor y briculiz estas dos comienzan a sazonar desde fines de abril, pe-
ro la principal cosecha es por agosto y setiembre.

El calineho no debe confundirse con la colinabe o col de raiz de na-
bo, pues esta produce dentro de tierra wna raiz carnosa, larga,
mui semejante a los nabos gordos o gallegos, y aquel produce en el
mismo tallo fuera de tierra, entre la raiz y las hojas, un tumor o es-
crecencia carnosa, o si se quiere, un nabo redondo mas pequefio que
la raiz de la colinaba, aunque del mismo gusto y calidad.

La col verdal o verdosa, eol verde, de pencas gruesas, col ordinaria o
berzuea con pencas anchas, carnosas, redondas, de color verde
osenro, atravesadas por una penca gruesa y blanca y con el troncho
bajo; lo mismo que la col verde rizada o eol rizada con las hojas
verdes, rizadas y arrngadas por la orilla, euya penca es gruesa y
tierna y sin formar apenas repollo, son variedades mui Gtiles en los
paises frios.

La col de asa de cinturo o castellana se diferencia de las anteriores
en que sus pencas son mayores, mas gruesas y de eolor blanquecino
que parece verde amarillento. Se cultiva bastante, y se emplea des-
de mayo hasta setiembre, y si crece en un terreno conveniente suele
dar un repollito pequeio,

La llanta es una mala col de hojas mui duras, pencas blanque-
cinas, eomo de pié y medio de alto y que nunca repolla. Tarda en
subir a flor.

El breton vesiste los mayores frios de nuestros inviernos, sin que
los hielos le perjudiquen de un modo sensible; antes por el contra-
rio, es mucho mejor despues de haberle caido algunas heladas. De
sus diversas variedades, las mas jeneralmente cultivadas son el bre-



314 FL AGRONOMO SUR-AMERICANO,

ton verde y el morado, llamados asi por el color de sus hajas. Se des-
tinan para su eultivo los sitios mas frios de la huerta, tales eomo lasg
laderas o arbitanas y los terrenos en que no pueden plantarse otras
hortalizas, Se siembran desde enero hasta (ltimos de marzo en los
semilleros, y se trasplantan cuando tienen de seis a ocho dedos. Que-
dardn distantes uno de otro cosa de un pié. Aunque no se conside-
ra por verdura mui selecta, tiene la ventaja de servirse en un tiem-
po en que suele no haber otra verdura mejor, y ademas, el que
despues de haherse cortado y consumido las hojas y tallos superio-
res brotan desde fines de agosto a setiembre tallos laterales mui
tiernos,

El repolls blanes tiene las hojas de un verde claro, lisas y enteras,
las pencas y hajas interiores blancas. El repollo o cabeza que for-
man las hojas superiores es algo aplastado, redondo y mui apreta-
do. A veces suele esquebrajarse y en tal caso debe cortarse. Su
calidad depende del terreno, del clima y del enltivo.

La lombarda, que es toda col repollada con hojas arrugadas,
rizadas y desiguales, tiene las variedades de la morada, que esla
mas comun, redonda y earnosa: la blanca, de hoja rizada, mui pare-
cida al repollo blanco y a la que pertenecen las variedades de la col
de Milan; y por altimo, la terdia, que es morada, enana, de repollo
apretado, redondo y pequeiio; en afios favorables suele conservarse
hasta setiembre, pasando el invierno sin abrirse,

La siembra de la eol o berza verdal y de la blanca principia en
setiembre y continda hasta primeros de noviembre. El terreno se
cavard, desmenuzard y abonard con estiéreol pasado y recortado-
Los repollos y lombardas se siembran desde mediados de setiembre
hasta fines de noviembre: los primeros pueden sufrirla en diciembre
aunque con viesgo. La de la Hanta y col castellana se hace por fe-
brero y marzo. El eolinabo por noviembre. El breton desde agosto
hasta actubre y aun en marzo. El clima y situacion pueden deter-
minar a que se hagan siembras mas tempranas o mas tardias,

Con el ohjeto de recojer simiente, y teniendo presente lo que en
un principio queda dicho, se arrancardn de los cuadros los piés ele-
jidos en los paises frios por mayo y en los demas por julio y agosto
para trasplantarlos, Los repollos y lombardas se escojerdn de las
plantas mas tardias las mas sobresalientes de cada casta, aprove-
chando los dias secos y templados y cuando no esté himeda la tie-
rra. Se quitardn las hojas podridas y algnnas de las de afuera. Sise
notare el que tenian humedad las coles, repollos y lombardas se
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suspenderdn hicia abajo por doce o veinte horas, pues si no tal vez
se podririan El plantio serd espacioso y la tierra bien abonada, in-
troduciendo el troncho hasta cerca de las hojas. Cuando se note han
arraigado se eachardn en cruz los repollos y lombardas para que bro-
ten con facilidad los tallos de flor. Las vainas se cojerin en estando
secas y sin jugo, poniéndolas a que se oreen, perfeccionen y curen.
La mejor simiente es la del tallo principal, y de éste la de las vai-
nas inferiores. Se conservan en disposicion de jerminar por doce o
quinee afos. Fs poco econdmico recojer la semilla, como se acos-
tumbra, de tronchos cortados para que broten brazos laterales y que
éstos la proporcionen,

2. BrOCULL—Se cree ser orijinario de Ttalia, y se cultiva el brd-
cull temprano pequeiio, que principia a manifestar sus pequefias pe-
llas moradas por mayo;' el briculi blanco o de Nipoles, que da las
pellas blaneas o verdosas por junio y julio; el brdculi de pella o ro-
mano, que produce por julio grandes pellas moradas o encarnadas y
de gusto delicado; y el brdeuli tardio, que las da de color pardo os-
curo a mediados de agosto, pero mas inferiores que las de los demas.
Por su érden van siendo menos sensibles al frio, de modo que el
tardio resiste los inviernos mas crudos. El que llaman bréeuli en
abanico es una verdadera enfermedad de la planta que hace se en-
sanchen mucho los tallos y se pongan comprimidos a manera de
pala, disminuyendo el grosor de la pellay desmereciendo en calidad.

Conviene para la siembra una tierra fuerte y de miga, abonada
con mantillo mui pasado, pues el estiércol enterizo o el que no haya
perdido su fortaleza es perjudicial. Pueden principiarse las siem-
bras tempranas por setiembre y octubre, y si la estacion favorece,
estarin las pellas en disposicion de cortarse por mayo y junio. Unos
las ponen en semillero, luego las pican y pasan a criadero y de aqui
las trasplantan a las eras. Otros solo usan el semillero, y algunos
las granean de asiento, sobre todo en las siembras tardias. El adop-
tar uno u otro sistema depende de circunstancias locales.

En el semillero se esparramard la simiente cubriéndola con
medio dedo de mantillo cernido, y se regard inmediatamente con
regadera de lluvias o aguas finas, hacidndolo despies cuando sea
necesario. Se arrancardn las malas yerbas y aclarardn las plantas si
hacen espesas. Los semilleros se defenderdn del sol al mediodia con
esteras o setos. Se picardn o pasardn al criadero en teniendo seis
u ocho hojitas, poniéndolas a la distancia entre si de unos cuatro
dedos, dando un riego de pié y despues los necesarios. Cuando ten-
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gan cosa de una cuarta o algo menos, se plantan de asiento, arran-
céindolas con todas las raices, sin desarrollarlas ni recortar las hojas,
quitando con navaja las potreaduras que pueda tener el tallo. Des-
pues del plantio se dard un riego abundante que se repetird cada
dos o tres dias hasta que las plantas agarren. A cosa de un mes se
dard una entrecava y arrimard al pi¢ de seis a ocho dedos de tierra
de los espacios. Antes de que las pellas comiencen a apuntar, se
quitardn algunas hojas inferiores y se volverd a abrigar el pid. Las
nieves y escarchas les son dafiosas.

En cuanto la pella esté perfectamente formada, que el grano esté
menudo y apretado, y por lo tanto sin esperar a que se corra y
pierda gran parte de su delicadeza v gusto, se cortard con seis a
ocho dedos del troneo. Cortada la pella del centro, brotan tallos la-
terales que dan bastantes pellas menudas y buenas.

Se escojerdn para semilla las plantas mas sobresalientes, se las
pondrén tutores y se suprimirdn los tallos laterales. A los seis u
ocho aios dejenera y hai que traerla nueva de Italia.

3. CoLiFLor—Prospera en los paises cdlidos, pero en los frios
siente las heladas, no dando mas que produceiones mezquinas e in-
sipidas. Se cultivan dos variedades: la comun o tardia y la temprana
o de Valencia. Las mas estimadas son las que dan una pella mas
abultada, apretada y con el grano mas menudo. Las siembras se
hacen como las del bréeuli y pueden ejecutarse en dos épocas, segun
que se destinan para cosecha de primavera o de invierno. Cuando
se hacen al déscampado principian a mediados de setiembre, sigtien-
do hasta altimos de noviembre, conforme las otras van naciendo, A
tiltimos de julio y agosto, se puede sembrar la coliflor temprana en
alguna albitana o cama caliente, defendiéndola de los frios y de los
hielos. En marzo y abril puede hacerse la otra siembra en semilleros
ventilados, con tierra sustanciosa, bien labrada y abonada, repitiéndo-
Ja cada ocho o diez dias. Se resgnardardn igualmente de los frios. Se
conservari en ambos casos la tierra fresca y limpia de toda mala
yerba.

Del mismo modo que queda dicho en el bréeuli, se pueden tener,
segun las circunstancias locales, en semilleros; de aqui pasarlas a los
criaderos o hien trasplantarlas de asiento. Esto se hace desde di-
ciembre hasta febrero, en cuanto la planta tenga de cinco a seis
hojitas, sacindolas con su cepelloncito si es posible, desechando las
que tengan el tallo borroso y toreido; se quitardn las hojas secas:
podridas, ete,, ¥ las potreaduras; se dejard fuera el centro o corazon;
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se pondrdn a unos dos piés y medio de distancia, alijiendo la caida
de la tarde para el trasplanto y dando inmediatamente un riego. Se
puede echar al pié de cada planta raeduras de cuerno o easeo, o bien
palomina seca y hecha polvo, lo cual anticipa la vejetacion. Los
riegos y escardas se dardn cuando hagan falta. Asegurado el plantio,
se recorrerdn los golpes y desecharin las plantas caponas y las que
se corran antes de tiempo. En cuanto principien a mostrar pella se
dard una labor, ahuecando la tierra al rededor de la planta, se rega-
14 con freenencia, Cuando tengan el tamaiio del puiio se atarin por
encima las hojas esteriores para defenderlas y resguardarlas de la
humedad y del sol, pues las lluvias las pudren y el sol las hace
perder su color blanco,

La recoleccion se hard por la mafiana temprano y si vienen mu-
chas a un tiempo se arrancard, se abrivin zanjas en proporcion del
largo del troncho y enterrardn lo mas inmediato que se pueda unas
a otras hasta mui cerca de la pella, con lo cual se conservan por
mucho tiempo.

Se elijen para simiente las mejores plantas y se las ponen tutores.
Dejenera a los tres o enatro afos la de la eolilor temprana, por
cuyo motivo hai que renovarla para evitar los inconvenientes que
resultarian,

4. AceLcA (Beta, f. de los armuelles.)—Se cultivan dos varieda-
des de esta. planta tan conocida, la verde y la blanca; 1as enales no
difieren mas que en el color de sus hojas y pencas. Se siembran de
asiento, o en semilleros para trasplantarlas en teniendo ematro o
cineo hojas. Es preferible esto filtimo, pues se hacen mas tiernas y
delicadas, Se practica en surcos de dedo y medio a dos de hondo,
debiendo quedar eada planta, si es de asiento, a la distancia de un
pié Jo menos, y mas espesas si es en semillero; se ejecuta en setiem-
bre, octubre y noviembre hasta todo marzo. De las siembras de
agosto y setiembre se hacen los trasplantos. Es mui jeneral ponerlas
en las regueras y en los bordes de las eras.

El eultivo se reduce a conservar la tierra limpia de malas yerbas
y dar las labores y riegos necesarios. La hoja es la que se consume,
quitando las grandes y esteriores y dejando las pequenias o del cen-
tro. Despues de cada saca, se dard un riego. La planta proporciona
hojas hasta que se espiga o tallece; entonces debe arrancarse. Las
que se destinen para semilla no se deshojardn, ni euando se tras-
planten se les quitard hoja ni raiz alguna como es tan comun.

Es bien conocido el uso de las hojas de acelga; las pencas se
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comen como los espérragos; las raices reducidas a polvo se toman
por la nariz como el tabaco rapé.

5. ACEDERA (Rumez ncetosa, f. de las poligonadas)—FPlanta pe-
renne, de mediana altura, de cuyo raigal sale una gran cantidad
de hojas de un verde hermoso y lustroso. Sus hojas se usan mucho
en varios usos eulinarios, siendo alimento ficil de dijerir, que re-
fresca, sanfsimo, y cuyo sabor, mas o menos éeido, segun las espe-
cies y el estado de las hojas, agrada en jeneral. La acedera suele
ponerse para guarnecer las eras, con el fin de economizar terreno.

Aunque son algunas las variedades de la acedera, la que jeneral-
mente se cultiva en las huertas es la comun do hojas anchas; pre-
valece en tierras lijeras, sustanciosas y profundas, sin embargo de
que cualquier tierra la conviene con tal que no sea ni demasiado
himeda ni demasiado seca. Se multiplica por semilla o por la
division de sus hijuelos o retofios. En los paises frios se siembra
por agosto y setiembre, y en los templados lo suelen hacer tambien
por abril y mayo: se echard bastante clara y cubrird con una lijera
capa de mantillo o de tierra desmenuzada, regando en seguida con
regadera de lluvias o aguas mui finas. La siembra se hace de asien-
tos o en semilleros; en ambos casos se regard a mano hasta que
puedan resistir el riego de pié, los cuales se repetirin euando se
considere necesario, pues es planta que apetece la frescura. Se
daréin alzunas labores con el almocafre y entresacardn las plantas
sobrantes.

Se trasplantardn en tierra fina y preparada por octubre y no-
viembre, entresacando las plantas mas crecidas o dividiendo los
_ hijuelos de las cepas viejas por abril y mayo, que es lo mas jeneral.

Efectuado el plantio, se dard inmediatamente un riego. Las plantas
se pondrdn a un pié de distancia unas de otras, ya sea que el plan-
tio se verifique en eras, ya se haga en las orillas de los cuadros,
arrietes o regueras para aprovechar el terreno.

A les dos meses de sembrada o plantada estd en disposicion de
tener hojas erecidas para el consumo diario, las cuales, si se cortan
cerca de tierra o de la raiz y se riegan a menado, pueden eriarlas
diferentes veces en el afio, saliendo cada vez mas tiernas. En las
huertas suelen renovar los plantios cada cinco o seis aiios, arran-
cando las plantas y aprovechando los hijuelos o retofios para otro
nuevo plantio.

Para recojer las semillas se escojen las plantas mas frondosas ¥
sanas, no se deshojan y se les deja florecer los tallos. Estard madura
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cuando las cajitas que las encierran se pongan de un rojo oscuro,
que suele ser por diciembre y enero; enfonces se eortan los tallitos,
se ponen a secar al sol, y estando enjutas se limpian, guardindolas
en paraje seco. Sirven aun despues de fres o cuatro afios.

La acederitla evece espontdneamente en los parajes sombri s y
florece por octubre y noviembre. En tiempo seco conserva abier-
tas las hajas, pero las encoje y junta antes de las lluvias y de las
tempestades. Sus corolas se ciervan de noche y abren de dia. Se
cultiva como la acedera, solo que se hard en parajes sombrios y de-
bajo de los drboles,

Las hojas tienen un sabor dcido mas grato que las de la acedera,
y de las de ambas se estrae la sal de acederas. Tanto unas como la
otra sirven para quitar las manchas de tinta sobre el lienzo; para
blanquear la dentadura; para refrescar, y otros muchos usos en que
se emplean en medicina y en las artes.

6. VeErporaga. — Esta planta proporciona una verdura grata,
aunque un poco dcida. Puede sembrarse de asiento desde noviem-
bre hasta marzo, repitiendo las siembras para tener siempre planta
tierna. Prospera en las tierras de buen fondo, freseas, con riego
abundante, y limpias. Segada, vuelve a brotar con pujanza hasta
tercera y cuarta vez. La que tiene un color doradito es la mas esti-
mada, pero depende esto del sitio en que se cultiva, pues se vuelve
verde si se hace a la sombra. La semilla se recojerd con tiempo
antes que madure del todo, porque si nd, la sueltan las cajitas; se
pondrén a secar despues y su virtud dura ocho o diez afos.

7. EspiNacas. (Spinacea, f. de los armuelles)—Yerba que se sirve
eon mucha frecuencia en las mesas, y picada se echa en algunos pla-
tos de intermedios. Casi no tiene sabor, pero es sumamente ficil el
dijerirla con prontitud. Todas las especies que vamos a espresar se
comen lo mismo, y se cultivan tinicamente para reemplazar unas a
otras,

La Espinaca requiere buena tierra, abundante de mantillo y algo
fresca; es planta anual, y por lo regular se siembra en surcos desde
que comienza la primavera hasta el otono, para que nunca falte. Por
primavera se repite la siembra cada tres semanas; despues cada
ocho dias, y luego no necesitan mas que el enidado indispensable
Ppara conservarlas, como es el escardar y regar. Al cojer la hoja no
se han de cortar de una vez todas las que tiene la planta para no
destruirla, sino que se toman de cada pié algunas hojas. De este
modo van dando hoja hasta que la semilla estd madura. Se distin-
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guen dos especies de espinaca: la de semilla espinosa O sea comun, y
la lampina (spinacia glabru) cuyas semillas no tienen espinas, son
lisas y lampinas, y las hojas y tallos son mas carnosos y tiernos,
por lo que deberia cultivarse mas bien que la comun, como
asi lo hacen los estranjeros, porque mo hai duda que es mas
delicada y mas tierna. (Cada una de estas variedades tiene una
sub-variedad de hoja ancha. Para qué la semilla sea buena, se debe
cojer del semillero de primavera, despues de haber arrancado los
piés masculinos acabada la fecundacion. Dura siendo buena dos o
tres anos.

8 ACELGA DE LA CHINA 0 BASELA.—( Baselle, de la misma fa-
milia). Espinaca de América de Combles. Planta perenne orijinaria
del Asia oriental, donde comen sus hojas como nosotros las Egpina-
cas: se conocen muchas variedades, que la mayor parte son enreda-
deras, y se acercan mas o ménos al color rojo. Se siembran anual-
mente al raso, en buena tierra y en buena esposicion, pero no adquie-
ren todo su vigor, ni dan semilla fecunda, inconveniente que se
presentard para cultivarlas. Para conservar las plantas, y eonsegnir
que den semilla madura, es preciso meterlas en la estufa. Si esta
especie de acelga se siembra por setiembre en cama caliente y bajo
portales, repicindola por noviembre a buena esposieion, arrimada a
una pared al mediodia, les pids que se dejen con la hoja darin se-
milla perfectamente madura.

0. ArMUELLES. (Atripler, de la misma familia). — Los llaman
tambien Espinacas rojas, belln dama ete. Es planta anual de la que
se cultivan tres variedades, la roja, la sanguinea y la amariila, todas
mui risticas, tanto, que para tenerlas basta echar la semilla en cual-
quier parte de la huerta, y dejar que algunos piés den semilla. Ade-
mas del uso de ellos, que hemos dicho arriba, sirven para los pota-
jes, ¥ principalmente para modificar el sabor agrio de la acedera.

10. CaeNoronio (Chenopodivm, de la misma familia)—La es-
pecie Buen-Enrique es planta mui comun y mui ristica, que se pue-
de cultivar para servir en vez de Espinacas. Da muchisimas hojas,
y se multiplica con gran facilidad dividiendo los piés, porque es
perenne; o puede sembrarse a principios de la primavera. Los piés
viejos, euando se ha cuidado de cubrirlos con pajaza, producen des-
de el primer afio por primavera.

11. YERBA MORA. (Selanum, f.de los Solanos)—Esta especie de
Solano es comunisima en los campos y vinas de Francia, y no hacen

ningun uso de él; pero es una de las verduras mas cultivadas y que
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mas se comen, al modo que las Espinacas en las Colonias, en la isla
de Francia con particularidad, donde las llaman bredes. En las huer-
tas de aquel pais se cultivan dos variedades, la comun, y la de Ma-
lahar. La que secria en Francia es una plantita de un verde bajo
mui oscuro, con las bayas de un negro hermoso, perfectamente re-
donda.

12. LLANTEN. (Plantago, f. de los llantenes)—Cuerno de Ciervo.
Esta especie, que se cultiva en las huertas, se diferencia del silvestre
en que sus hojas son estrechisimas, y estdn recortadas profunda y
designalmente. Es anua, se siembra al comenzar la primavera y ne-
cesita regarse con frecuencia. El uso comun que se hace de ella es
eomo un avio para las ensaladas, pero hai muchos paises en que co-
men las hojas lo mismo que si fueran Espinacas.

13. CorNUCIA ESTENDIDA. {Cornutia espanse).—Planta anua. Es
un escelente vejetal que se usa lo mismo que las Fspinacas, y le
prefieren a estas porque abunda mucho en estio, que es precisamen-
te el tiempo en ue se espigan las Espinacas, o a lo ménos apénas se
eneuentran. Se siembra en cama caliente, o hajo portales en agosto
o setiembre, 0 en platabandas que miren a mediodia en octubre,
pero héicia los fines. Se la repica para ponerla en su puesto, dejando
trés pies de planta a planta. Requiere continuos riegos, pero crece
de modo gue durante el estio pueden cortdrsele las hojas tres o cua-
tro veces, pero no se ha de tocar a los piés que se destinan para
semilla, para que esta sea buena y pueda recojerse por otono. Es
planta que siente muchisimo los frios, y asi apénas comienzan estos
al momento desaparece.

SECCION II.
DE LAS PLANTAS QUE SE EMPLEAN PARA ENSALADA.

En este grupo comprenderémos las diferentes plantas cayas hojas
pueden comerse y es costumbre comerlas erudas aderezadas con acei-
te, vinagre y sal. Se consideran como tales la lechugu, escarola, apio
cardo y los berros, como mas comunes, pues las hai que deben con-
siderarse como condimentos,

1. DE 1A LEcHUGA (Lactuca sativa, L)—Todas las variedades de
lechugas pueden reducirse a dos: la repolluda, que forma un cogollo
0 repollo obtuso, por redoblarse, apifiarse y apretarse sus hojas en
el centro; y la larga, lechugon o lechuga romana, cuyas hojas son

largas, angostas al principio y en su estremo anchas y redondas
21
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ésta no forma repollo y su cogollo procede de la agregacion de sus
hojas interiores, pero simplemente apifiadas.

§ I Entre las lechugas de la primera especie, lamadas repolludas
vamos a citar las principales variedades:

Lechuga de Slesin.—De todas las lechugas, esta es la de mayor
tamafio. Su color es verde elaro, moteado con algunas pintas rojas
o encarnadas, las hojas son mui rizadas y anchas; es lechuga mui
tierna, produce su repollo poco apretado y la simiente blanca,

De Rei—Esta es una casta mui estimada por su tamaiio, buen
gusto y precocidad. El eolor de sus hojas es verde claro y relucien-
te; repolla admirablemente y tiene la simiente blanca.

De Holanda~—Se confunde jeneralmente la lechuga de Holanda
con la palatina, aunque aquella es de mayor tamafio y sus hojas no
se doran tanto como las de ésta. No es tan tierna como la de rei,
pero tiene la ventaja de resistir sin espigarse con el calor mucho
mas que otras especies mas delicadas.

Sunguina o diseiplinada—Solamente por la singularidad de las
hojas de esta clase de lechuga, manchadas con listas de eolor de
sangre y otras de verde claro, puede cultivarse en la huerta. Es mui
pequeiia, y se espiga con estraordinaria brevedad.

Imperial —Esta lechuga es de las mas grandes que se cultivan
produce un crecido repollo de color blanco amarillento, y su sabor
es de los mas delicados; las hojas son anchas y lisas, de color verde
amarillento; su simiente es blanca.

De Versalles—Es escelente esta especie de lechuga para resistir
maravillosamente al deseampado log mas fuertes frios del invierno.
Su repollo es grande, algo chato, apretado, amarillo y en tiempo de
calor resiste sin espigarse mas que otras especies.

Flamenca—La flamenca es una lechuga tardia, que resiste sin
espigarse durante los calores del verano mas que ninguna otra cas-
ta. Su repollo es grande, mui apretado y firme, de un color verde
claro; la simiente es blanca.

La lechuga llamada d2 Cuenca es una de sus variedades; resiste
perfectamente los frios del invierno y no forma su repollo tan firme
como la verdadera lechuga flamenca.

Lechuga verdosa—Tiene las hojas lisas, algo ondeadas, grandes,
de un eolor verde comun; su cogollo es mediano y tierno.

Repolluda encarnada—Las hojas de esta lechuga son de color
verde oscuro con manchas encarnadas; su cogollo o repollo es gran-
de y dorado, tierno, apretado y se conserva sin subir a simiente por
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'glgun tiempo, no obstante el calor; la simiente es negra y se bas-
tardea en poco tiempo.

Perezosa—Las hojas de la lechuga perezosa son muchas, rizadas,
mui apretadas y de color verde comun; el repollo es firme; se con-
servi sin espigarse mucho mas tiempo que otras castas de lechuga
durante los fuertes calores del estio, por lo que se le ha dado el
nombre de lechugn perezosa, y se cultiva con preferencia para el
consumo del verano: su simiente es blanca.

Perpiiiana.—Se conoce y distingue ficilmente de las demas va-
riedades esta lechuga por llevar sus pencas mucho mas gruesas y
crecidas que todas las demas castas cultivadas.

Palatina.—Lechuga mediana, de hojas redondas, de color verde
oscuro, moteadas de pintas rojas por todas las partes espuestas a la
impresion del sol; resiste los hielos mas fuertes del invierno ¥ repo-
lla en todo tiempo.

Sin gpual—Esta lechuga es escelente; sus hojas, de color verde
blanquecino, tienen los bordes mui recortados y con algunas man-
chas de color rojo enando hace poco tiempo que se han obtenido las
simientes de Francia, que es de donde procede; pero en breve se
pone la hoja de un color verde blanguecino. En albitanas prueba
mui bien,

Fiz rds—Se conocen dos variedades de lechuga rizada: la una de
mas tamafio y de simiente blanca, y la otra mas pequeiia que la
produce negra. Las hojas de ambas son rizadas, de color verde ama-
rillento, redondeadas y algo dentadas; se cultivan en albitanas y
repollan con brevedad; no resisten bien los calores fuertes, por lo
que, en los elimas cdlidos, se la destina para primavera, tiempo en
que sazonan con toda perfeccion.

De Italin—La lechuga de Italia resiste la sequedad y el calor
sin entallecerse; sus hojas son angostas y de un color verde claro,
con los bordes rojos y su simiente negra.

Lechuga amarilla—No vesiste los calores del verano en los cli-
mas cilidos, y es lechuga tierna y delicada; produce las hojas de
color verde claro, lisas y unidas; el eogollo grande, amarrillo, tierno
¥ derecho, y la simiente negra. Esta especie no sirve para forzar,
porque no prevalece y se corre en las cajoneras.

§ IL—A las lechugas de la segunda especie, largas o romanas,
pertenecen las signientes:

Moronda.—Es de las primeras que estdn en sazon por el otofio;
Tesiste al raso los frios, y sazona mui temprano en la primavera, al
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resguardo de alguna pared o abrigo natural; sus hojas son de color
verde basto, redondeadas, y el eogollo apretado y chato. No necesi-
ta atarse para blanquearla, aunque esta operacion la ayuda estraor-
dinariamente; su simiente es blanca.

Calatraveiia—Las hojas de esta lechuga son algo puntiagudas, de
color verde mas oscuro, y su simiente es blanca. El eogollo es me-
diano 3; bastante duro, Es mui temprana, siendo el principal y ma-
yor motivo de estimarse. La que llaman de or¢ja de mulo y ésta, son
una misma casta, aunque el color de las hojas de la lechuga de ore-
ja de mulo es de un verde elaro, pero en lo demas son lo mismo.

Blanca—La lechuga blanca es mas delicada que las dos anterio-
res, pero no resiste tan bien los frios del invierno.

Lechuga larga sanguina.—Las hojas espuestas a la impresion del
sol en esta lechuga se ponen de color encarnado sanguino; las inte-
riores y préximas al centro son amarillas. Esta lechuga prevalece
solamente en el otofio y sube a simiente con estraordinaria breve-
dad. Por este motivo no se ha podidv lograr nunca en los paises
donde el mucho calor las hace correrse prontamente, sin poderse
sacar utilidad de su cultivo; su simiente es negra.

Lechuga jaspeada—Esta variedad de lechuga se ha cultivado con
tan poeo frato como la antecedente.

De alfanje—Sus hojas puntiagudas, largas, estrechas, de eolor
verde claro, y su semilla blanca la hacen distinguir de las demas
especies; se espiga con estraordinaria prontitud.

Si diésemos la descripeion de todas la variedades de lechuga que
se cultivan en los diferentes paises, se formaria un catdlogo mui
considerable de nombres, pero de poquisima utilidad. Baste decir
que las que se han apuntado son las que mejor pueden prosperar en
nuestro clima, y si omitimos algunas otras, lo hacemos para evitar
confusion y erroves, pues no eviste planta alyuna que cuente tantas
variedades como la lechuga,

Desde fines de enero o prineipios de febrero se comenzardn las
siembras de lechuga, repitiendo desde este tiempo hasta fines de
noviembre una nueva siembra a cada doce o quince dias, a fin de
no hallarse en ninguna ocasion sin tener plantas para trasplantar.
Las primeras y tGltimas siembras no se aprovechan regularmente, &
causa de correrse o espigarse las plantas con el calor antes de repo-
llar y formar cogollo, inutilizindose el trabajo y cuidados que re-
quiere esta hortaliza para prevalecer. Por este motivo debe ocupar-
se en dichos tiempos mui corta poreion de tierra para este efecto.
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Las siembras de marzo, abril, setiembre y octubre se ejecutarin en
eras azanjadas para que puedan los semilleros defenderse de las es-
carchas tardias y tempranas y de los ardores del sol.

La mira principal del hortelano ha de ser el vivir siempre pre-
venido y no fiarse en las inconstancias de los tiempos, que pueden
en solo un dia destruir el repuesto de muchos afios. No habiendo
proporcion de albitanas y camas ecalientes, debe buscarse algun
abrigo o paraje resguardado de los frios para el establecimiento de
alguna era azanjada, donde formar semilleros. Estos se defenderin
de los hielos tapdndolos con setos, pajones o cubiertas, y abriendo
zanjas por toda su circunferencia, que se matizardn de estiercol ca-
liente para mantener en la era una atmdsfera abrigada. El estiér-
col se remudard, en notdndose haber cedido el calor. En los semille-
ros e lechuga de febrero, marzo, setiembre y noviembie se dejardn
las plantas que puedan cémodamente criarse para que repollen y
sazonen de asiento en las mismas eras. Para este fin se entresacan
las sobrantes, dejando las que quedan en el semillero distantes unas
de otras de catorce a diez y ocho dedos, segun las castas. Por este
medin, acudiendo favorable la estacion, habrd lechuga comestible
desde mediados de abril hasta (ltimos de mayo y desde mediados
de setiembre hasta mediados de diciembre. Trasplantando de los
semilleros el lechuguino en los meses de calor, se corren al punto
las plantas sin aprovechamiento ni utilidad. Si naciesen mui espe-
sos los semilleros, se entresacardn las plantas sobrantes, dejando so-
lamente las necesarias, que sin incomodarse mutnamente puedan
adelantar.

(Clada casta de lechuga conviene sembrarla separadamente en su
lugar sefialado. Conduce esta curiosidad a que las de una misma
especie se planten en canteros distintos, y asi se suministrard el
cultivo que mas conviene a cada una de ellas, sin perjudicar a otras
de calidad diferente. Las castas que deben sembrarse por febrero y
marzo, son: la moronda, calatraveiia, de Silesia, de rei y rizada; por
abril y mayo y hasta agosto, lo calatraveiia y palatina, al descam-
pado; y la de rei, #izada, sin iqual e imperial, para el surtido de las
albitanas; finalmente, desde julio hasta Gltimos de noviembre; Iz
blanea, Aamenca, de ver, de Holanda, perpiiana, perezosa, rizada e Tm-
periaf, En enanto a la esposicion y terreno que apetecen, es segun
las castas y ln estacion. En el otofo e invierno necesitan sembrarse
con su esposicion al mediodia, y en la primavera entre levante y
mediodia, Las eras para semillero deben estar cavadas y abonadas
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con mantillo mui pasado, echando de cubierta un dedo escaso, cnan-
do mas, para cubrir la simiente. Las siembras de invierno, que se
ejecutan en albitanas, tienen suficiente cubierta con aplastar con la
mano la simiente para enterrarla, debiendo sembrarse someras. La
semilla de lechuga suele remojarse, especialmente en tiempo de calor,
para promover su vejetacion con mas brevedad; y lo mismo se acos-
tumbra algunas veces en tiempo de invierno para facilitar su jer-
minacion cuando se intenta gastar dé lechuguino.

La simiente del afio es mala para sembrar, porque estando en su
mayor vigor, se tallecen al menor ealor las plantas; lo que no suce-
de teniendo de prevencion semilla de dos o tres afios, que repollan
mejor y se espigan mas lentamente, por estar con menos actividad
su virtud jerminativa. Pasados los tres afios de guardada la simien-
te, no puede fiarse el hortelano de su logro, porque en aquel estado
se halla ya el jérmen indtil para brotar.

Las siembras de albitanas y camas calientes deben ejecutarse es-
pesas; y si se destinan para lechuguino no debe aun cargarse mas
la mano. En las de todo aire al descampado deba esparramarse la
simiente con la mayor ignaldad a puno, cubriéndola con su tanda
de un dedo de mantillo cernido. Las siembras de lechuga que se
ejecutan por filtimos de enero y en febrero se grancan como las de
otras verduras, y se cubren lijeramente con el almocafre sin echar
mantillo; pero las que se siembran despues, desde marzo en adelan-
te, se cubren con dicho mantillo, segun ya queda indicado, a fin de
que las sirva de resguardo.

Muchos son los hortelanos que no tienen la costumbre de picar
la lechuga desde el semillero en eriaderos, como es préictica comun
de otros. A la verdad, siempre que pueda escusarse esta operacion,
resulta mui en beneficio de la planta, porque sufren por la mudanza
de un terreno a otro una enfermedad de languidez que las perjudica
en estremo. Estdn las plantas picadas mui propensas a los dafios
de los insectos, y en menos disposicion para resistirlos, por razon de
la debilidad en qoe se hallan a causa del trasplante. La préetica
comun de dejar el lechuguino de asiento en los semilleros hasta lle-
gar el tiempo oportuno de verificar el trasplante, es mucho mas
racional y arreglada al érden de la naturaleza.

El euidado de los eriaderos consiste en desarraigar a mano toda
mala yerba que pueda molestar al lechugnino, cuya operacion ha
de efectuarse dntes de que tomen las malas yerbas bastante incre-
mento para perjudicar a las que se hallan en el eriadero. Los riegos
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de mano y con regadera se han de repetir con frecuencia, siempre
que la sequedad del terreno y el ardor del sol requieran este be-
neficio.

Luego que tenga la planta de criaderos cinco hojas, estarf en
buena disposicion pata ser trasplantada de asiento en los caballones
de tierra y en las albitanas y resguardos artificiales. No prevalecen
con los mayores medros los plantios del lechuguino mas creeido y
duro, y los de lechuguino mui pequefio no aprovechan tampoeo con
igual ventaja. De la lechuga plantada por marzo y abril, la podrd
haber comestible en abril y hasta prineipios de junio en afios de
inviernos tardios. Los plantfos de @ltimos de noviembre y diciem-
bre y fin de febrero suelen tallecerse por lo comun en climas eflidos.
Por abril y mayo se traspondrén las lechugas en abrigos y parajes
resguardados de aires nortes y del noreste, si por ardor del sol
requieran este beneficio. Las que estdn en albitanas, cajoneras y
camas calientes debajo de campanas de vidrio, piden los mismos
cuidados y cultivo que se acostumbra con la planta de lechuga tras-
plantada en dichos abrigos para que sazone durante los frios. Los
plantios se harin cuando la planta de los eriaderos tenga cinco
hojas.

El terreno destinado para la lechuga ha de escojerse despejado y
sin que tenga ningun estorbo de drboles que impidan la libre venti-
lacion, porque en este easo siempre se erian endebles, y se ahilan y
espigan con mucha prontitud. Para las que tienen que pasar el in-
vierno a todo aire, ademas de la ventilacion, debe buscarse un pa-
raje con buena esposicion, que logre el beneficio del sol de levante
y mediodia. La distancia de los golpes serd de pié y medio a dos
piés, segun las castas, teniendo siempre presente el no trasplantarlas
tan juntas que se incomoden reciprocamente, y que asi ni unas ni
otras lleguen a buen tamafio. Si fuese posible sacar de los semille-
ros y criaderos la planta con su cepelloncito, se asegurarian mas
bien los plantios, y se eriaria la lechuga mas hermosa y lozana.

El eultivo de la lechuga exije mucha humedad para su logro; pero
de ningun modo la conviene el escesivo calor; por este motivo de-
ben arreglarse las eras de siembras y los cuarteles para plantio de
manera que puedan regarse con facilidad y abundancia. Los riegos
s¢ repetirdn con alguna mas frecuencia en los principios de puesto
un cantero, y tambien cuando empiezan a repollar las lechugas, por
criarse de mayor tamaiio, mas tiernas, y conservarse sin tallecerse
Por mucho mas tiempo. El riego ha de ser de pié, trazando siempre
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las caceras con la mayor conveniencia'y por el paraje mas oportuno,
para el mejor repartimiento. A la lechuga de tierra, inmediatamen-
te despues del trasplante, se dard un riego de pié abundante para
que de esta suerte siente bien la tierra, y con la frescura y humedad
se fomente el ascenso de la savia. A las lechugas de albitanas se
dardn sus riegos de mano siempre que lo necesiten, conservando una
humedad econtinua, mui conveniente para que crezcan y sazonen
como corresponde,

No es prictica de algunos hortelanos atar para que blanqueen las
castas de lechuga larga; pero, no obstante, se curan de este modo
con mas prontitud y perfeccion. El inconveniente que tiene esta
operacion es que se pudre mas pronto la lechuga, principalmente si
sobrevienen dias de lluvias estando liadas. Se han de atar en tiempo
seco y euando la lechuga no tenga humedad. Se ponen tres ligadu-
ras, una abajo, otra en el medio y la filtima en la cima, atindolas
holgadamente para (ue no queden demasiado apretadas.

Las lechugas que se destinan para simiente deben escojerse entre
las mejores y mas abultadas. De las mas sobresalientes lechugas de
los semilleros, donde se han dejado sazonar de asiento, conviene se-
nalar la suficiente porcion para abastecerse cada uno de la cantidad
de simiente necesaria para el gasto de la huerta. Cada casta de
lechuga se dejard tallecer, para dar simiente, lejos de otras castas de
distinta calidad; sin esta precisa precaucion, se deterioran y bastar-
dean. Asi, a cada especie jardinera se la sefialard un paraje a propd-
sito y lejos de otras lechugas que puedan deteriorarla, para conservar
de esta suerte y mantener cada variedad intacta y sin mezela de
las demas,

Tres métodos hai de adelantar artificialmente la lechuga, para
lograrla con perfeccion durante la intemperie del invierno; y son
en albitanas, en cajoneras y camas calientes, y debajo de campa-
nas de vidrio. De éstos, el mas ficil es el de albitanas, y los demas
convienen en los paises mui frios; la ventilacion es absolutamente
precisa para el mayor incremento y lozania de estas plantas, Sin
estas precauciones no se llegan a formar lechugas de algun valor,

El método de adelantar las lechugas en camas ealientes que anti-
guamente se practicaba, lo desechan hoi los buenos hortelanos,
sustituyendo en su lugar el eultivo de las albitanas, que se ha espe-
rimentado ser mejor y ejecutarse con menos afanes. Las camas
calientes las disponen alli de dos maneras; o sobre el suelo, 0 en
zanjas someras de ocho a doce dedos de profundidad; la anchura
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regular suele ser de tres pids y medio a cuatro, apilando la. basura
por tandas a la altura de cineo pids,

El lechuguino se apetece en invierno para la ensalada, y es menes-
ter algun cuidado para lograrlo tierno, que es o que comunmente
se busca y desea. La siembra se efectfia a voleo, bastante espesa, y
mucho mejor por surcos de un dedo de profundidad y de dos y
medio a tres de ancho; en éstos se esparrama la simiente, que se
tapa con mantillo cernido. Mas anticipadamente y con mas breve-
dad, viene debajo de dichas campanas de vidrio en alguna cama
caliente, donde a los quinee dias de su siembra estard en disposicion
de comerse. Debe cortarse en habiendo producido dos hojas ademas
de las seminales, La prictica de arrancar el lechuguino de cuajo no
es buena; es mucho mejor cortarle con navaja, y regdndole volverd
en pocos dias a brotar nuevas hojas. Desde fines de marzo, se hardn
a cada quince dias nnevas siembras de lechuguino durante los meses
frios del ano. Las mejores castas de lechugas para lograr el lechu-
guino son la moronda, blanca, rizada y de Holanda.

2. ESCAROLA, (Tichorium endivin, L)—Las dos variedades eons-
tantes de la escarola son la larga v la rizada. La mezela de éstas
ha proporcionado el eultivo de otras especies hibridas o mestizas,
que se perpetfian sin variar de sus caractéres distintivos, siempre
que se cultivan separadas de otras de su clase que puedan bas-
tardearlas. La larga produce la hoja recta y perpendicular, y la
rizada se estiende sobre la tierra; se distinguen tambien por el
color de la hoja, que es verde oscuro en la larga, y mui claro en la
rizada.

Las subvariedades de la escarola larga son: primera, la dz hoja an-
gosta; segunda, la pequeiia; y tercera, le basta. La primera produce
la hoja recta, oblonga, mas ancha a su estremidad superior, sin canal,
con sus bordes no rizados.

La larga pequeiia produce la hoja mui recortada y hendida pro-
fundamente.

La larga basta pavece a primera vista una lechuga, por su hoja
ancha, dura, fibrosa y de color verde mui oseuro. Resiste al hielo
mucho mejor que las demas especies, y tarda en curarse mas tiempo
que todas ellas; pero tambien, despues de blanqueada, es sumamen-
te tierna y delicada.

De la escarola rizada se cuentan gran niimero de especies jardine-
Tas; pero no todas ellas bien distintas entre si para merecer los nue-
Vos nombres con que se ha querido bautizarlas.
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Las tres principales subvariedades son las siguientes: la rizada de
hoja ancha, la grande y la fina.

La vizada de hoju ancha tiene ésta horizontal, hendida en lacinias,
que se subdividen en hendiduras desiguales, ondeadas y rizadas; su
color es verde claro, de buen tamaiio, y tierna; pero se corre o sube
a flor facilmente con el calor.

La escarola grande estiende horizontalmente sus hojas mui recor-
tadas y rizadas, produci¢éndolas en erecido miimero; es algo dura y
suele amargar aun despues de curada.

La escarola fina o de {talia es mui apreciada por ser la mas tardia,
se blanquea mejor que todas las demas escarolas, es mui tierna y la
mas estimada para el consumo.

La escarola solo se multiplica por simiente, y en los paises frios,
en que no hai tanto peligro de que se espiguen las plantas con el
calor, es menester ayudar con el arte la vejetacion de las mas de
ellas. Se siembran las esearolas por julio y agosto en cajoneras y ca-
mas calientes o debajo de campanas de vidrio. Para que no se pier-
dan estas siembras, debe haber cedido el mayor calor que procede de
la fermentacion de la basura amontonada.

En estos semilleros se mantienen hasta haber brotado cuatro ho-
jitas, que es cuando se entresacarfin para picar en otra cajonera o
cama caliente.

Desde principios de noviembre hasta fines de marzo se repiten
sucesivamente, al raso, en los paises de climas templados, cada doce
o quinee dias, las siembras de esearola. Las plantas de las siembras
de noviembre se suelen espigar en gran parte a causa de los calores
demasiado vivos; pero siempre se logran bastantes, que a fines
de enero estdn sazonadas para el uso. El modo de que se conserven
sin correrse es dejarlas en los semilleros de asiento, porque si se
trasponen se espigan mas ficilmente. La siembra principal se veri-
fiea a mediados de diciembre y en enero, y de los semilleros de
febrero y marzo, se sacari la planta para los plantios mas tardios,
que proporcionen buena escarola durante el invierno y hasta prin-
cipios de la primavera.

Las primeras siembras de escarola, que se hacen hasta iltimos de
enero, se siembran de asiento, es decir que se granea o esparce la se-
milla con igualdad sobre la superficie de las eras; luego se entierra
con ¢l almocafre y se riega inmediatamente de pié la tierra. Despues
de nacidas las plantas se da una lijera labor a la tierra y se acuchi-
llan para entresacar las plantas sobrantes o que estén mui espesas.
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dejéindolas a la distancia de un pié o pié y medio, segun el tamafio
de las especies cultivadas. De este modo crecen mejor, resisten mas
bien & la intemperie y tardan mas en espigarse. La escarola se acos-
tumbra tambien a sembrar en las hojas vacantes de las eras en que
se han plantado los apios, y asi se aprovecha aquel terreno hasta
tanto que llega el tiempo de aporcar el dpio.

El picar los plantios, solo debe hacerse en las siembras anticipadas,
que en paises frios se ejecutan en camas calientes. Habiendo brotado
las plantas de los semilleros euatro hojitas, inclusas las dos semina-
les, ge pican en nuevas camas calientes debajo de campanas, o bien
de cajoneras cerradas con sus bastidores. Consérvanse como deposi-
tados por espacio de cinco a seis semanas en dichos criaderos, eni-
dando de ventilarlos en los dias que lo permita el tiempo, para acos-
tumbrarlas al aire libre. En dias crudos, de mucho hieloy de aires
frios, se tendrén tapadas, y para que el hielo no penetre interiormen-
te, se abrigardn con estidreol vivo de caballeriza, con esteras, setos n
otra semejante defensa; se pican a distancia de tres a cuatro de-
dos.

En los meses de febrero, marzo, abril y mayo se dispondrdn plan-
tfos de escarola en algun terreno fuerte y de fondo, que producird
escarola tardia, mui apreciable en julio y agosto, cuando escasean
otras ensaladas. Para este fin sirven los semilleros de marzo, o se
dejan sin entresacar algunos de los semilleros mas tardios de enero
o de febrero, de cuya planta se echa mano al paso que se nece-
sita.

La operacion del trasplante motiva siempre a los vejetales una
especie de enfermedad lingnida, que los debilita estraordinariamen-
te, ¥ a no ser por el cuidado diario, las labores y el regalo del cul-
tivo se perderian los mas,

Despues del plantio debe echarse inmediatamente el agua, regan-
do todos los dias en los principios, mayormente durante los fuertes
calores. Despues de prendidas y aseguradas las plantas se continua-
rén los riegos segun lo pida la sequedad de la estacion. Luego que
se aten las escarolas para curarlas, se moderardn de manera que per-
ciban solamente humedad las raices, peligrando podrirse si penetra-
se el agua interiormente en el corazon o centro de las hojas.

El modo de curar la escarola, o blanquearla, segun la préictica
mas seguida, es el atarla con dos o tres ligaduras cuando esté en
disposicion para ello. Esta operacion se hard en un dia seco y que
estdn las escarolas libres de toda humedad. Es conveniente, por lo
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tanto, no atarlas hasta la tarde, cuando el soi habrd disipado el ro
cio de la manana. Esta operacion se hace teniendo recojidas con Ia
mano izquierda todas las hojas de la escarola; se ata una ligadura
inferior cerca del pi¢, dejando pasar seis u ocho dias, sin poner la
segunda ligadura cerca de la estremidad superior.

En Inglaterra blanquean las escarolas del modo siguiente: prepa-
ran un caballon de dos a tres piés de base y otra tanta altura, en
pendiente y mui alomado, para que eseurran las aguas con facilidad
en casos de lluvias. Deshecha y allanada la parte alta del caballon
abren dos zanjitas, una a cada costado, introduciendo en ellas las
escarolas en estado de curarse, colocdndolas cuanto mas aproxima-
das y arregladas se pueda, con sus dos o tres ligaduras para que no
penetre la tierra en el centro o corazon de la planta, de manera que
queden enterradas hasta eerca de su estremidad superior. Dispues-
tas de este modo en el medio de ambas lineas, forman una cacera o
reguera, dividiendo en dos partes la cima del caballon para que es-
curran las aguas y no ofendan de ninguna manera las escarolas. Las
plantas estarin enjutas dntes de enterrarse, y para que no se pu-
dran, y cuando las arrancan de tierra htuneda, las cuelgan héicia
abajo por espacio de un dia, 0 ménos, hasta haberse disipado la hu-
medad perjudicial.

Se suelen aprovechar igualmente para el blanqueo de la esearola
algunos eriaderos viejos del afio, que estén desocupados. Se entie-
rran las escarolas, atadas ya de prevencion y libres de toda hume-
dad, en hoyos que se abren en el mantillo con un plantador. Al-
gunos tambien las curan cubriéndolas con tejas, tablas o cajones, y
aunque por estar tapadas y no tener sobre ellas accion alguna la luz
del dia, se blanquean, con todo, no llegan nunca a la perfeccion de
las atadas.

En muchas huertas de Espafia dan un riego abundante o enchar-
can las eras al tiempo de atar las escarolas, y las atan con una liga-
dura con junco, esparto o cosa semejante cuando aun esti hecha
barro la tierra y despues las apuercan. De este modo se blanguean
prontamente las escarolas, y estdn en disposicion de poderse comer
a los doce o quince dias, pero tienen poco aguante.

Desde prineipios de enero hasta setiembre puede comerse la es-
carola. Debe proporcionarse siempre la poreion necesaria de planta
para el consumo, procurando se sigan unos plantios a otros para
que nunca falte en sazon.

Para la recoleccion de las simientes se apartan algunas de las



SEGUNDA PARTE, — SEGUNDA DIV. — CAP. II. 333

mejores eras de escarola. Cada casta debe cultivarse separada
de las demas. El que tenga una casta sobresaliente la ha de con-
servar, plantando los piés destinados para la recoleccion de esta
simiente lejos de otras escarolas que estén a un mismo tiempo en
flor.

Se arrancan las plantas despues de ponerse secos los tallos y
quedarse sin jugo o savia, y pasados algunos dias, se echa la planta
en remojo por veinte y cuatro horas, dejéndola despues secar y apa-
ledindola sobre un lenzon para que suelte mejor la simiente, Las
simientes se conservan buenas y aptas para sembrar por doce o ca-
torce afios, y la afieja prueba mejor para hacer las siembras que la
mui fresca.

Las hojas de la escarola es un alimento sano, fresco, aperitivo, y
su simiente es de las cuatro frias menores. Es dtil en las opilacio-
nes y mui conveniente para los que padecen el escorbuto,

8. Ap1o (Apium graveolens, L) Planta anual que produce una por-
cion mui considerable de hojas radicales.

El apio comun o de fialia, y el apio macizo son las dos especies
que mas se cultivan. Estas dos especies suelen recibir impropia-
mente varios nombres.

La esposicion, sequedad o humedad del terreno motivan a veees
muchas variaciones momentdneas, las que influyen en el color, sa-
hor, magnitud y figura de la planta, que no deben distinguirse con
nuevos nombres, porque no son durables, y porque con muchisima
facilidad vuelven de nuevo a su primitivo ser, que es el que carac-
teriza la especie jardinera.

Ademas de las dos referidas especies, se conocen algunas otras
variedades constantes, que no dejan de ser mui Gtiles, entre las cua-
les son de notar el apio vamoso y el bulboso o de raiz de nabo. Este
produce un bulbo o raiz gruesa, que es la parte comestible; y aun-
que suele eultivarse mas bien por su singularidad y raveza que por
la utilidad que proporciona su cultivo, es, con todo, digno de ocupar
un lugar sefialado en la huerta. Tambien debe tenerse presente el
apio llamado de Portugal, de gran tamaiio, y que se diferencia de
todos los demas por sus Hores amarillas.

El mes de setiembre es el mas a propdsito para sembrar el apio,
aunque tambien suelen formarse algunos semilleros tempranos en
agosto, y otros tardios en octubre; pero de la siembra anticipada
no suele comunmente sacarse ningun fruto, porque se espigan y
suben a simiente mucha porcion de plantas, a causa de los calores,
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Se siembra el apio, en los climas templados, desde mediados se-
tiembre hasta principios de octubre, y por lo regular no se hace
mas que una sola siembra, sacando de estos semilleros planta para
los plantios tempranos y tardios, escojiendo siempre la mas adelan-
tada. La simiente se echa clara, cubri¢ndola con una tanda de man-
tillo del grueso de medio dedo.

El cuidado principal de los semilleros es el repartimiento de los
riegos, sin eseasez, pero tampoco con tan sobrada abundancia, que
enagnarchen el terreno, Los primeros riegos deben ser a mano con
regadera, no principiando los de pié hasta hallarse bastante fuer-
tes las plantas, y sin recelo de que las agnas las arrollen ni estro-
peen.

Para temperamentos mas frios, como son los de sierras y otros
semejantes, se prepara para semilleros alguna albitana o cama ca-
liente para lograr apio temprano antes de su tiempo natural,

En hallindose bien nacidas, se cuidard de ventilar la albitana o
cajonera en dias serenos, para que disfruten el beneficio del sol, y
de esta manera hard en ellas mui poca impresion la alternativa de
calor y frio. Conviene por este motivo emplear solamente un corto
espacio de tierra para este cultivo tan precoz, reponiendo algun
plantio a cada quince dias, para que, si acaso se pierden unos, que-
den otros de que poder echar mano.

Desde fines de octubre hasta mediados de diciembre se pican los
apios; operacion inftil en algunos climas, pero necesaria en los mas
frios, para resguardarlos de la inclemencia del tiempo. Para asegu-
rar las plantas y que no peligren perderse, es preciso reservarlas
del sol en Jos principios de su trasplante, y suministrarlas los riegos
necesarios hasta que se hallen bien arraigadas,

Subsisten los apios regularmente en sus semilleros hasta Gltimos
de diciembre, cuando se acostumbra dar principio a los trasplantes
desde el 20 de diciembre hasta mediados de enero, y los plantios
que se hacen despues crian por lo regular plantas mas endebles.
Conviene, sin embargo, plantar a cada diez o doee dias algunas eras
de apio durante los meses de enero, febrero y marzo, para lograrlo
en sazon sucesivamente, y no todo a un tiempo,

Se arrancarén las plantas de los semilleros con una paleta como
las que nsan los albaiiles, llevando el cuidado de no estropear la
raiz y que salga el cepellon entero, o a lo menos con bastante tierra
pegada a las raicillas mas finas. Luego que se concluya el plantio
se debe dar un riego, con el fin de sentar la tierra mas prontamen-
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te, y que hallando frescura las raices, disfruten de aquella humedad
para su mas pronto arraigo. Es conveniente repetir un dia si ¥ otro
né los riegos en los prineipios, mas luego en adelante no se darén
con tanta frecuencia. El cultivo que piden los dpios despues de
plantados se reduce a escardar cuando se manifiesten las malas yer-
bas, y a dar sus riegos correspondientes en temporadas de mucha
sequedad. ;

Algunos dias antes de aporcar el apio conviene haber dado un
abundante riego al terreno, despues de pasados uno o dos dias, o
*mas si son necesarios; para que dejen las hojas la demasiada hume-
dad que pueden haber percibido del riego, se atard cada dpio con
tres ligaduras repartidas en toda su lonjitud, debiendo llegar la
primera aporeadura hasta la ligadura primera. Esta operacion suele
practicarse desde mediados de abril en adelante, ¥y para esto debe
haberse oreado la tierra y no estar hecha barro, sino mui suelta, sa-
céindola de los intermedios que quedaron vacios con esta preven-
cion, El objeto de este trabajo es el blanquear los tallos y pencas
del dpio, curarlos y hacerles perder la duveza y tenacidad de sus
fibras.

Siendo la intemperie mui rigurosa de hielos, es oportuno, y aun
necesario, tapar las plantas y sus cogollos con basura, porque si se
hielan, no solamente padece la planta espuesta a la inelemencia,
sino que se comunica y penetra tambien el dafio hasta los tallos re-
servados bajo de tierra.

En las huertas de Madrid se atan los dpios de una vez con una
hoja del mismo fpio, que envuelve a las restantes, y asi queda la
planta holgada y en buena disposicion. Estaes una prictica pronta
v econdmica. Los épios preparados de este modo, necesitan dos me-
ses o algo mas para curavse perfectamente, y despues de bien blan-
cos y sazonados, aun pueden durar tres semanas o un mes sin po-
drirse.

Desde junio en adelante han de escojerse dias ser:nos para apor-
car, pero templados, de manera que ni esté heladala tierra, ni tenga
demasiada humedad, para lo cual es tambien necesario suspefll_ier
los riegos desde que se empiecen a curar; de lo contrario se podririan
indispensablemente.

En estando curados, y hallindose bastante blancos y tiernos, se
pueden sacar de tierra los dpios. Favoreciendo el tiempo, es mui
ficil ejecutar esta sencilla operacion. Luego que los dpios estén
blancos y curados se arrancarin sin dilacion, para precaver el que
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se consuman y pudran sin utilidad debajo de tierra. Pueden agnan-
tar, en este easo, lo mas hasta tres semanas, no pudiéndose conser-
var mas tiempo sin sacarlos fuera de tierra.

Los mejores pids de apio se dejardn para producir la semilla, 1o
que, como ya hemos advertido hablando de otras plantas, debe ha-
cerse por punto jeneral; éstos se descubren y desatan a principios
de marzo, limpidndolos al mismo tiempo de toda hoja podrida o da-
fiada. Hecha esta monda, y despues de haber brotado nuevos tallos,
se principiardn los riegos, que deben continuarse en tiempos secos,
hasta haber madurado la planta sus simientes.

La simiente de apio se recojerd en las madrugadas de enero y fe-
brero, y se conservard despues en frascos o botes de hoja de lata,
luego que esté seca. Puede servir por espacio de tres o enatro afios,
al cabo de los euales pierde su virtud jerminativa,

Acostumbran algunos hortelanos estranjeros y mas principalmen-
te los de las inmediaciones de Paris, para libertarse del impertinen-
te y nimio cuidado que se requiere para aporcar los apios, curarlos
de varios modos. Algunos de estos consisten en arrancar los apios
de buen tamaiio, sacindolos de la tierra e introduciéndolos en hoyos
profundos lo suficiente para recibir cada pié, aprovechdindose para
esta operacion de alguna cama caliente, alvitana o cajonera que
haya servido de criadero aquel afio para otra cnalquiera planta,
Otros los euran tambien disponiendo para enterrarlos despues al-
guna capa de basura en cuadros de tierra bien cavados; pero este
wltimo método no es practicable por el motivo de inutilizarse el
terreno durante el tiempo en que permanecen enterrados en €l los
apios.

4. CarDO (cynara cardunculus, L.)—Aunque dos son las especies
conocidas del eardo, orijinario del mediodia de Europa, la finiea que
se cultiva es la nombrada cardo comun o de Espaiia, que tiene sus
hojas sin espinas, y no es tan adecuado para resistir al frio como la
otra especie, llamada espinosa. Las hojas del eardo espinoso estin
erizadas de espinas, por cuya eircunstancia muchos no quieren cul-
tivar esta especie. Con todo, es preferible a la especie comun porsu
mayor tamano, por ser menos sensible al frio, porque se espiga con
mas dificultad y porque tiene un sabor bastante delieado, aunque
no tan tierno ni tan dulee como el cardo de Espafia. Esta especie
de cardo cultivado es bastante semejante a la aleachofa, pero se dis-
tinguen mas principalmente por sus hojas y flores,

La siembra principal del cardo se debe hacer a principios de no-
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viembre porque la mayor parte de las plantas que provienen de
siembras mas tempranas, se espigan y se corren antes de llegar al
tamaiio de ser ftiles, siempre que los calores que se esperimenten
en el verano sean demasiado fuertes,

La semilla se echard a distancias proporcionadas en los surcos, y
mui clara, para poder luego trasplantar los pids con facilidad. La
distancia a que suelen sembrarse los golpes es de cuatro pids al tres-
bolillo, con el fin de dejar tierra bastante con que aporcarlos luego
que hayan erecido a su altura corvespondiente.

En paises frios, para adelantar la planta, establecen semilleros en
cajoneras y camas calientes por setiembre y octubre, trasplantdndo-
las despues de pasados los hielos. El cuidado que piden los semille-
ros de dsiento y para reponer, se reduce a la limpieza de malas
yerbas, ¥ a repartir los riegos en tiempos de mucha sequedad.

Es préctica la de trasponer el cardo, aunque contraria para su
vejetacion, que puede ser del caso para reponer las marras de las
siembras de asiento. Se ha de euidar que las plantas se saquen con
cepellon, y para ello se abre con la paleta un cuarteron de tierra al
rededor, sacindola con todas sus raices intactas, para que haga me-
nos sentimiento. No se recortardn las raices por ningun motivo, ni
se estropeard ninguna otra parte de la planta: toda planta de cardo
trasplantada con la raiz despuntada se pierde. Ridguese el plantio
inmediatamente, o si estuviese mui seca la tierra, es 1til remojarla
con un riego antes de efectuar el plantio.

De dos modos se puede aporcar o curar el eardo, operacion que se
hace con el fin de dulcificar o disminuir el gusto amargo que sohre-
sale naturalmente en este vejetal. Este sabor desagradable le pierde
con el blanqueo, por consistir en la parte estractiva y colorante,
que se le quita con esta operacion. El método que se sigue jeneral-
mente para curarle es el de abrir una cama o surco ancho, en el cual
se tiende el cardo despues de haberle desprendido del terreno por
medio de una azadonada para que se corten las fibras de la raiz del
lado opuesto, pero sin desasir enteramente la planta. Habiendo en
seguida atado las hojas con tres o cuatro ligaduras, de manera que
queden todas recojidas y sujetas, sin estropearlas ni magullarlas, se
coloca el cardo en su cama y se cubre formando un lomo sobre él,
que tenga por encima de ocho a diez dedos de tierra bien apretada
para impedir que se levanten o enderecen de nuevo las plantas.
Debe estar la tierra suelta para hacer esta operacion, ¥ sin la menor

humedad; de lo contrario se dan con mucha anticipacion los cardos,
2
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o se pudren sin poder servir. Se forma lomo o vertiente con la pre-
vencion de que se escwmran las lluvias y no penetren interiormente
a podrir el cardo.

Desde fines de abril hasta mediados de junio dura la temporada
de aporcar los cardos, Antes de aporcar las plantas deben haberse
limpiado de toda hoja danada y podrida, para evitar que se comu-
nigue el dafio al resto de la planta.

El segundo método, que mas comunmente se practica, es mas dis-
pendioso y de mas trabajo, pero tambien se logran mayores cardos
y resisten mucho mejor las humedades. Estos se curan en pié, atin-
dolos con ligaduras, pero en distintas épocas, de modo que hallin-
dose crecida la planta, y de una altura que sufra ya una primera
ligadura, se ata y aporca hasta aguel punto. Pasado mas tiempo
ge sube mas, sacando la tierra de los intermedios de golpe a golpe.
De resultas de esta preparacion sigue creciendo y aumentando el
cardo, al mismo tiempo que se perfecciona para el uso.

Entre los cardos de hoja mas ancha y de mayor altura se aparta-
rén algunos piés para semilla. Deben abrigarse para que no hagan
impresion en ellos los hielos del invierno, y lo mejor es aporearlos
hasta cierta altura, reservando las demas partes de la planta con ba-
sura, Llegado el mes de setiembre, se descubrirdn para que se acos-
tumbren al aire libre, labrando la tierra al rededor de los golpes,
para beneficio suyo, y mezclando al mismo tiempo -algun poco de
basura repodrida. A esto, y a regar a menudo en tiempo de mucho
calor, se reduce el cultivo que conviene a las plantas destinadas a
este fin. En poniéndose las cabezuelas que han dado la flor descolo-
ridas y como marchitas, se cortardn del tallo, dejdndolas secar en
algun paraje sombrio, en donde acabarin de nutrirse y sazonarse
las simientes. Estas se conservan aptas para producir por cudtro o
seis afos.

Inftil serd forzar o adelantar artificialmente el cultivo del eardo;
porque, ademas de la mucha molestia, los resultados no recompen-
sarian ni los enidados ni los gastos.

Las pencas y hojas del cardo, despues de curadas, son las que se
comen aderezadas en ensaladas crudas, ya solas o mezcladas con
otras. Tambien se comen cocidas de varios modos. Es comida natu-
ralmente sana. El cardo sirve tambien para dar forraje a los caba-
llos, que lo apetecen mucho,

El cardo silvestre, que en Chile se encuentra abundante en los
campos, es un gran recurso para mantener el ganado en los afios se-
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cos, porque los pastos naturales se aniquilan por falta de humedad,
mientras que el cardo nada sufre.

5. CUERNO DE CIERVO (Plantago coronopifolin. L)—Tambien se
conoce esta planta perenne con los nombres vulgares de estrella de
mar 0 yerbu estrella. Se criaespontdneamente en los terrenos de mas
fnfima calidad. Sus hojas son radicales, largas, estrechas, profunda-
mente recortadas a manera de astas de ciervo, por lo que se ha dado
a la planta su nombre vulgar primero, y por la fignra que repre-
sentan sus hojas tendidas en la tierra, estrella de mar o yerba estrella.
Los tallos son rollizos, sencillos, sin hujas. a]g(j vellosos, de un pié de
alto, y se terminan por sus espigas de flores mui pequeiias, relucien-
tes y de un pardo oscuro.

Desde abril hasta octubre pueden sucesivamente repetirse las
siembras de esta planta.

Si hubiesen nacido mui espesas las plantas en los semilleros, se
aclararin dejando solamente las precisas y que puedan prevalecer
sin incomodidad. Algunos riegos, escardas y labores son los cuida-
dos necesarios para este ficil eultivo,

Para la recoleccion de la simiente se sefialardn aquellas plantas
de hoja mas lustrosa, mas ancha y de menos vello de las siembras
de agosto y setiembre. Debe escusarse el cortar hoja de ellas para
no disminuir la robustez de la planta, y deteriorarla de este modo
con menoseabo de la semilla. Estard madura en enero, lo que deno-
tard la palidez de sus espigas, y puede guardarse para sembrar por
dos o tres afios.

Se ha cultivado el cuerno de ciervo en los jardines para lograr su
hoja tierna, que se come mezelada en ensalada con otras mejores.
Debe comerse tierna y antes que incomode el demasiado vello de
sus hojas. Es planta vulneraria y diurética.

6. CaNGN1GOS. (Valeriana locusta, f. de las Valerianas.)— Plantita
de muchos tallos y muchas hojas verde oscuro, que se come en ensa-
lada, principalmente en el invierno; tiene sabor bastante fuerte,
pero agradable y dulce. Es planta mui rastica y no requiere ningun
cuidado, porque basta espareir la semilla por la huerfa o dejar que
algunos piés espiguen para hallarla por todas partes. Los candnigos
de fialia es una variedad de dimensiones algo mayores. Como esta
plantita al instante se espiga, para que dure mucho tiempo se ha
de sembrar cada quince dias desde mediados de febrero hasta fin de
abril. La semilla dura siete u ocho aios, y es de notar que la vieja
nace mas pronto y mas ficilmente que la del afio.
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7. BERROS DE FUENTE (Sysimbrinm nasturtium, f. de las erucife-
ras.)—En algunas partes es planta mui comun en las fuentes y a
las orillas de los arroyos: su cultivo es ventajoso en algunos parajes,
pero son mui pocos, como verbi y gracia, a los alrededores de algu-
na poblacion grande que por escasear de agua son en ella raros los
berros. En este caso pueden cultivarse. Sn cultura se reduce a tener
barreiios medio llenos de tierra, y poner en ella las raices o tallos
de los berros, ¥ tener esta tierra metida en el agua; con esto los be-
rros echan muchas hojas, aun en el invierno, con tal que se los
resguarde de los hielos, y pueden cortarse casi cada quince dias.
Con estas hojas se hacen ensaladas o se ponen los berros sobre el
asado o el eocido. Para el mismo uso se puede cultivar de la misma
manera la cochlearia, varias especies de thlaspi, de crisimo precoz y
otras plantas de la misma familia, Las que acabamos de citar se
parecen mucho a los berros, pero no necesitan de tanta humedad.

En la familia de las eruciferas hai otras plantas que podrian usarse
para ensalada, como son la mostaza blanca y la negra, la col nabo o
colinabo mui cultivada en grande, y la eol oruga.

8. CoL MARINA (Crambe maritima, f. de las cruciferas.)— Verdura
que la cultivan los ingleses, y de la que se come tallo y hojas lo
mismo que del dpio; hacen con esta col lo mismo que con el ecardo,
aporcéindola para que se ponga blanca y tierna. Es digna de que se
propague su cultivo, porque por agosto y setiembre, en que seria
mui apreciada, se puede comer.

9. RutsAreo (Rheum, f. de los poligonadas,)—Merece cultivarse
porque se forman con €l platos bastante delicados, andlogos a los que
se hacen con los vejetales precedentes; pero que son una variedad
agradable porque tiene un sabor de grosella. Son tambien las pencas
de las hojas las que se usan para intermedios o para confitar. Esta
especie de ruibarbo es una planta perenne, mui alta, de hojas mui
grandes, redondeadas y espinosas por su superficie inferior. Requie-
re buena tierra, y que se la cubra con pajaza durante los grandes
hielos. Se multiplica dividiendo los piés y por semilla, la que debe
ponerse en tierra al instante que ha llegado a madurar. Aunque se
cultivan varias especies, la mejor para la cocina es el R. Ribes, pero
como ésta es mui rara, la reemplazan con el R, ondeado ( Rhewm un-
dulatum.)

10. ESMIRNIO OLUSATRO. (Smyrnium olusatrum, f. de las umbelli-
feras) que los ingleses llaman alisander y algunos dpio caballar. Esta
planta ristica da los mismos productos que el dpio; se cultiva como
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dste, y le reemplaza mui bien. La mejor variedad es el esmirnio
perfoliado, que tiene las hojas del tallo sencillas y que le abrazan,

11. SILENE HINCHADA (Silene inflata, f. de las cariophiladas)—
Tambien es planta que cultivan en Inglaterra y la laman blonden
campion. Alaban como cosa mui buena los tallos de esta planta cor-
tados cuando son de cosa de dos pulgadas de largo. Se comen coci-
dos y aderezados como los anteriores. Duran unos dos meses. Se
multiplican por semilla y por las raices. Con el mismo objeto puede
cultivarse la silene maritima,

12. HOMBRECILLO © LUPULO. ( Humulus lupulus, f. de Jas ortigas.)
—Esta planta trepadora, cuyas floves sirven para hacer la cerveza,
se cultiva en Inglaterra por sus tallos tiernos que erian con cuidado
y los comen como espérragos, a los que suponen que son poco infe_
riores. Se cortan cuando son de tres o enatro pulgadas de largo, y
se propagan por la separacion de las raices. Es planta que requiere
buena tierra; pero no necesita el enidado que los espdrragos. Cada
seis o siete afios hai que renovar la planta.

CAPITULO 11I.

De los vejetales que sirven para sazonar o condimentar los guisados y
las ensaladas.

Son mui numerosos los vejetales que se cultivan de esta especie,
v entre ellos hai algunos de uso jeneral y constante, lo mismo en
la mesa del rico como en la del pobre. Difieren entre si muchos de
ellos, ya sea por su constitucion y su forma, o ya por el uso a que se
les destina. Con el ohjeto de establecer la posible claridad al tra-
tar de su cultivo, vamos a elasificarlos en dos secciones. La primera
comprenderd el condimento por escelencia, el tomate, y las plantas
de sabor fuerte como la cebolla, el ajo, ete; y la segunda, mucho mas
numerosa, tratard de aquellas plantas cuyas hojas, frutos o flores se
emplean para condimentar y alifiar los guisados y las ensaladas,
¥ en otros usos de la economia doméstica.

SECCION I

1. Tomate (Solanum lyeopersicum, f. de los Solanos)—Planta
anua sumamente fécil de cultivar, pues basta sembrarla en esposi-
cion algo cdlida, y para acelerar el que madure el fruto, retorcer o
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pellizear el estremo de los ramos que estén cargados de fruto y qui-
tarles algunas hojas.

El tomate crece espontineamente en algunas partes de la Amé.
rica meridional, y se eultivan en las huertas, entre otras especies,
el comun, el redondo, el oblongo y el monstruoso. Se propaga por si-
miente en hoyos, abrigos y resguardos desde agosto hasta princi-
pios de octubre, y al aire libre en octubre y noviembre cuando ya
no se temen las heladas. La tierra del semillero estard suelta y
abonada con mantillo; la simiente se esparcird a mano cubriéndola
con una capa lijera de tierra cernida o de mantillo, y regando en
seguida con regadera, cuyo riego debe ser frecuente para que la tie-
rra se conserve siempre fresca y hiimeda. En cuanto tengan de
cinco a seis dedos de altura se trasplantardn alos cuadros o cante-
ros en que han de dar el fruto, para lo cual deben destinarse los me-
jores terrenos, bien cavados y beneficiados, distribuyéndolos en eras
alomadas y dejando a eada lomo o caballete dos piés de ancho ensu
base, La tierra para hacer el plantio tendrd bastante frescura y hu-
medad y se pondrdn las plantas por los lados de los caballones a
dos, tres o cuatro piés unas de otras, Como que en seguida se que-
dan lacias y tendidas por el suelo, se dard para remediarlo un riego
abundante de pié; este debe repetirse cuando sea necesario, pues el
plantio apetece la humedad. Mientras las tomateras sean pequenas
se darén algunas labores de almocafre y quitarin las malas yerbas.
Si se quiere aprovechar mas el terreno y sacar mejores productos se
pondrin rodrigones o ramas para que trepen los tallos.

Los tomates se cojerfin segun vayan madurando, signiendo asi
hasta las escarchas del otofio, pues entonces perecen y se pudren,
Se apartarin para simiente los mas sobresalientes y castizos; en
cuanto comiencen a podrirse se echan en agua, se deshace con la
mano la carne o pulpa y se sacan las simientes; se ponen a secar y
guardan, conservando su virtud por tres o cuatro aios.

2. CeBOLLA (allium eepa). Entre las plantas de sabor fuerte, es
la mas 1itil y la mas cultivada, y la inica que se puede comer sola,
porque las demas solo se usan para sazonar la comida. Muchos pue-
blos la comen eruda como si fuera una manzana, pero tal vez contri-
buye a esto el que la cebolla no es igualmente acre en todas partes.
Los cocineros la guisan de varios modos; pero ademas entra en
todo potaje y en todas las salsas; su sabor es fuerte, pero delicado
¥ pastoso.

La cebolla para hacerse grande requiere tierra lijera, mui mulli-
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da y abundante en jugos nutricios. El cultivo que debe preferirse
consiste en que se prepare mui bien la tierra, en pasar por ella el
rodillo, en sembrar la semilla a voleo, en cubrirla de una lijera capa
de mantillo, o de tierra bien mullida, en pasar otra vez el rodillo
por encima para dar consistencia a la tierra y para (ue sean mas
redondos los bulbos, y por dltimo, en regar si el tiempo es seco.
Tales son las labores que exije la siembra que puede hacerse desde
agosto hasta febrero, Las plantas de febrero pasan el invierno en la
tierra, y durante los hielos se las debe abrigar con pajaza. En todo
caso, si en el semillero las plantas nacen mui espesas es preciso acla-
rarlas cuando ya tienen alguna fuerza, y repicarlas en otras eras
plantdndolas a tres o cuatro pulgadas unas de otras. Se riegan, se
escardan de cuando en cuando, y luego que la cebolla ha llegado al
tamafio que debe tener, se rompen los tallos y se separan los bul-
bos para que asi aprovechen y maduren.

Se cultivan dos especies principales de esta planta procedente de
Ejipto, la cebolla vedonda y la cebolla larga, de las que se conocen al-
gunas variedades, tales que la moradu o de Espaiia, la blanca o de
Portugal, la temprana o de huerta, la larga encarnada y la larga
blanca. La jeneralidad de los hortelanos no hace mas que dos espe-
cies y son: la blanca, como temprana y de menos aguante, que siem-
bran primero; y la parda, como mas tardia y que se siembra despues
para que dure mas y no se entallezea tan pronto. A todas les con-
viene el mismo cultivo. La ecebolle blance se siembra por febrero,
marzo y abril en semilleros bien preparados, desde donde se tras-
planta a los cuadros, en estando para ello, sacindola con toda su
raiz y colocando inmediatamente a la distancia de ocho a diez dedos
una planta de otra. La cebolla parda se siembra en marzo y abril
para temprana, y en julio para tardia. Los semilleros deben estar
espuestos al sol, libres de malas yerbas y con tierra lijera y sustan-
ciosa. Se pueden hacer siembras desde agosto hasta octubre, para
tener sucesivamente cebolletas o sea cebollas pequenas y tiernas. En
marzo y abril se pueden plantar cebollas grandes, que los hortela-
nos llaman siemprevivas, y producen muchas cebolletas que sirven
para el gasto de invierno y de verano. La eebolla que se cria con
mucho riego es mas dulce, pero no se conserva tanto tiempo como
la que se cultiva con poca agua. Si se nota que machean, esto es,
que se corren o suben a flor antes de lo que deben, se retorcerd,, pe-
llizear o pisard el tallo.

Entre las otras variedades de eebollas que se conocen, merecen
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mencion las siguientes, que se multiplican por los hijuelos que pro-
ducen alrededor del tallo principal. Estas son: la de Ejipto, que es
de un tamaiio enorme; la Rocambole, variedad que es un medio en-
tre la cebolla y el ajo; la echolla patata, que nunea da semilla—Ade-
mas, merece especial mencion la cebolle en mindatura, mui pequefia,
redonda, que se usa principalmente para escabeches y tiene un gran
consumo,

La recoleccion de la cebolla seca se hace en cuanto acaba de ere-
cer o de adquirir todo su tamafio, que se conoce en que la porreta
prineipia a secarse por las puntas, y en que el tallo se va encojien-
do o se consume y seca. Arrancadas, se limpian de la tierra que
tengan pegada, se las deja al sol por cuatro o seis dias, ddndolas
vuelta, y despues se enristran y guardan en un paraje seco, habién-
dolas quitado antes las camisas desprendidas y abiertas. Si se pasa
un hierro encendido por la parte inferior de la cebolla por donde
nacen las raices se conservarin por mas tiempo y no entallecerdn.

Para semilla se elijen las cebollas mas gordas, limpias y apretadas,
¥ las que tengan su cara superior un poco puntiaguda, Se plantan
por abril y mayo en tierra suelta, y cuando tengan formada la ca-
bezuela que lleva la simiente, se les ponen tutores a los que se atan
flojo los tallos. Los piés que macheen por el otofio se cortan sus
tallos para gastarlos como ceholletas y despues se arrancan como
initiles. En cuanto negreen las cabezuelas se recojerfin y pondrdn
en un lenzon para que concluyan de madurar. La simiente que se
desprende de por si es la mejor; la que no lo haga se consigue fro-
tando las cabezas entre las manos. Se conserva por cuatro afios. La
del segundo nace mas pronto y mejor,

3. CEBOLLETA { Allium fissile)—De esta planta no solo se usan los
bulbos sino tambien las hojas, y lo mismo se hace con los dos si-
guientes. La cebolleta se parece mucho a la ceholla. La cebolleta
anual tiene por variedades suyas la blanea, laroja y la temprana; se
siembradesde setiembre hasta marzo, y erece con mucha prontitud.
La cebolleta perenne se cultiva regularmente en las guarniciones,
porque no exije ningun otro cuidado mas que el de dividir los piés
cuando salen mui apifiados. Se multiplica por los hijuelos—El nom-
bre de ceballeta, como lo hemos dicho al tratar de la cebolla, se da
tambien a la cebolla comun enando es todavia pequefia.

4. CeBoLLINO (Allium schenoprasum.)—Es planta mui pequeiia,
de flor encarnada perenne, pero debe renovarse a los cinco aiios; las
hojas eslo que se come. El finico euidado que exije es el que no la
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asombren otras plantas, y el regarle durante el calor. La hoja sa
corta cuando se necesita, escepto durante la florescencia,

El CEBOLLINO DE INGLATERRA (allium fistulosum). Es mayor que
el anterior, y su flor es blanca. Se propaga por semilla, y por eso
suelen llamarle anual, aunque no lo es. Por marzo, abril, junio y
julio se siembra. Si se quiere tener eebolling todo el afio, es preciso
un poeo cada quince dias. Se cultiva como el anterior.

Suele darse ¢l nombre de cebolling a las plantas pequefias de ce-
bollas, euando se hallan en estado para trasplantarlas, y tambien, a
veces, a la simiente de ceholla. Algunos agrénomos hacen sindnimos
el eebollino y la cebolleta, aunque tratdndolas como planta distinta
que la cebolla comun.

5. Puemrro (Allivm porrum.)—Se distingue ficilmente de todas
las especies anteriores, y con especialidad de las eebollas, con las
que tiene mucha analojia, por sus hojas aplastadas, que en las de-
mas especies son cilindricas. Esta hortaliza solo se usa para los
potajes, y asi no se tiraa que sean grandes los bulbos, porque se
aprovechan tambien las hojas y la parte blanca del tallo. Por eso
cuando se repican los puerros se han de plantar con el plantador,
para que estén hondos, con el fin de aporcarlos despues y hacer de
este modo que sea mayor la parte blanca. Como esta planta crece
mucho, se ha de plantar clara, esto es, a seis o siete pulgadas de
distancia una de otra. El semillero tambien debe ser claro. Se han
de poner en tierra sustanciosa y bien abonada, y se trasplantan en
canteros alomados por octubre, noviemdre y diciembre, y por abril
mayo y junio se aporean, y se cojen por setiembre y octubre. Dicen
que la simiente del puerro precave que el vino se dgrie.

Se conocen dos variedades, el largo que da mas, y el corlo que
resiste mejor los grandes hielos. Las semillas se recojen como las de
la cebolla, y se conservan el mismo tiempo.

6. AJo (Allium sativum.)—En la parte meridional de Europa es
donde principalmente se hace uso de este bulho, tanto que se puede
decir que le mezclan en casi todas las cosas. Aunque, segun el pare-
cer de algunos, con el ajo se echan a perder un gran nimero de
platos, hai muchas personas a quienes agrada en estremo, y por otra
parte parece que es mui bueno para la salud. Los bulbos del ajo se
componen de escamas sobrepuestas unas a otras, lo que forma las
cabezas, envueltos en una pelicula comun que no se les debe quitar
hasta el momento de servirse de ellos.

El ajo se multiplica por los bulbitos o dientes, que se han de sem-
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brar con cuidado para que tengan la nariz arriba. No es decir esto que
no se multiplique por semilla, mas dsta exije dos afos para dar
fruto, y asi solo por curiosidad se recoje y siembra la semilla. Log
bulbitos se plantan por abril o mayo o a fines de junio y prineipios
de julio, en camellones a unas dos pulgadas de profundidad, en
tierra lijera algo arenisca, bien cavada y limpia de malas yerbas,

Se cojen cuando las hojas se marchitan, algunos dias despues del
filtimo riego, porque si estdn hiimedos no se conservan; y se forman
ristras dejando cierto espacio de una cabeza a otra. Las especies que
suelen cultivarse, son: el ajo blanco o fine, el ajo de palillo, o ajo par-
do y el ajo pardo mayor. El ajo pardo esla rocambola o ajo de masteli-
o, (allivm scorodoprasum.)

7. CHALOTA (Allium asealonicum escalufia.)—Es mui parecida al
ajo, y se hace de ella el mismo nso que de éste. Se forma con mucha
rapidez, tanto que a principios de estio ya se coje. Se siembra en
tierra buena y lijera y a poca profundidad, tanto cuando se planta
como cuando se repica. La chalota se aproxima en su sabor mas a
una cebolla poco dere que al ajo. Los hijuelos mas delgados y largos
son los mejores, y se siembran por agosto o setiembre.

SECCION IL

PLANTAS CUYAS HOJAS, FRUTOS O FLORES SIRVEN COMO CONDIMENTO O ALIRO
PARA MUCHOS GUISADOS ¥ ENSALADAS, Y PARA VARLIOS USOS DE LA ECONO-
MIA DOMISTICA.

Las plantas que comprende esta seceion, hablando con propiedad,
no son verduras, sino cosas escojidas para sazonar y dar buen sabor,
perfumar o dar cierto aroma a la comida, pero no para formar con
ellas ningun plato. Unas sirven para sazonar las cosas cocidas, otras
para las ensaladas, y en fin otras se cultivan eon algun ohjeto par-
ticular. Esta clase de vejetales es mui estensa, y unos se usan en
verde y otros en seco.

1. Peresw (Apium, £ de las umbeliferas).—Se usa jeneralmente
y con muchisima frecuencia para sazonar la comida, o como avio,
porque efectivamente es una de las plantas de gusto mas grato; es
bienal y no da simiente hasta el segundo afio; pero si no se le deja
espigar dura otro afio. Por lo regular le ponen en surcos para guar-
necer, y se puede decir que casi se eria en cualquier parte, pero la
semilla tarda mucho en jerminar. Para tener perejil en invierno, es
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preciso abrigar algunos piés con pajaza durante el frio. Se cultivan
muchas variedades de perejil, como son el P. comun, cuyo sabor es
mas notable; el P. de loja ancha; el P. rizado, porque sus hojas lo
son; el P. matizado; el P. violeta, que es mui honito para avio; el P.
tuberoso, de. Hamburgo, o de raiz larga tres o cuatro veces mas que
Ia del comun, gruesa, que parece una zanahoria; es azucarada y mui
buena para comer. El P. macedinico tiene las hojas tomentosas, mui
recortadas; sus flores son mayores que la del comun y blanquecinas.
El P. enano es una variedad preciosa, porque tarda mucho en espi-
gar. E1 P. de Niipoles o P. apio, cuando se le aporcan las hojas para
que se pongan blancas se comen como si fueran de apio. Se las
aporca a principios del invierno, 0 algo antes. La semilla del perejil
se conserva durante dos afios.

2, PERIFOLLO (Seandir, de la misma familia).—Yerba que se usa
en la cocina para dar sabor a la comida. Sin embargo que la espe-
cie que mas se usa es anual, se puede tener todo el afio sembrin-
dole repetida.s veces, lo que es preciso hacer ademas por la razon de
que al instante se espiga. El que se siembra para que sirva en in-
vierno, debe estar en buena esposicion y abrigado de los frios gran-
des: ¥ el que ha de servir durante los grandes calores, se ha de
sembrar a la sombra y en paraje fresco.

El perifollo y el perejil se parecen mucho a la cicuta, planta ve-
nenosa mui comun en las huertas; sin embargo, ésta tiene la hoja de
un verde mas oscuro, mas ligubre, y por lo regular sus tallos son
de color verdegai.

3. TomiLro (Thymus, f. de las labiadas, como las siguientes)—
Plantita lefiosa, mui aromética, que forma mazorca espesa, que se
eultiva regularmente para guarnecer: se multiplica dividiendo los
piés. Se cultiva el T. comun, que contiene las variedades de Agja
pequenia, hoja ancha, matizado, ete.: el T. limon tiene un olor hermo-
sisimo. El tomillo que se esquejé en agosto, arraiga en setiembre;
se trasplanta por noviembre, diciembre o abril, y dura la planta
unos cineo afios, Cuando la planta estd mas florida, se cortan los
tallos para aprovechar la hoja, que se guarda en sacos.

4. ALBaHACA (Ocymum).—Planta mui olorosa, de que hai un
gran nfimero de especies y variedades: entre otras la A. de hoja an-
cha,la A. de hoja pequeia, la violeta y la verde, necesitan de buen
mantillo y estar en paraje hiimedo. Se siembra en una capa de man-
tillo en julio y hasta setiembre, pero se ha de resguardar el semi-
llero con albitanas o de otro modo, lo que mo necesitan las que se
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siembran durante toda la primavera. Florece la albahaca desds
enero hasta abril. Se coje para ensalada cuando tiene diez a doce
hojitas; v para los demas usos de la cocina se arranca antes de flo-
recer, se deja secar, se pulverizan las hojas y se guardan en sa-
quitos,

5. RoMERo (Rosmarinus)—Arbusto que tiene una hoja pequeni-
sima y coridcea, numerosisima y mui olorosa. Se multiplica con
mucha facilidad por estaca y exije algun cuidado para preservarle
del frio. Florece de agosto a noviembre, y si se recorta y se riega, se
viste mas. Hai variedades de €l tan delicadas que necesitan estar
en la estufa; tales son la matizadu de blanco y la matizade de amari-
Zo. Con esta planta se hace el agua de la reina de Hungria,

6. EsTRAGON (artemisia, f. de las flosculosas.)—Las hojas de esta
planta sirven particularmente de avio para las ensaladas y para dar
un sabor aromitico al vinagre, en que se conservan los pepinitos.
Es planta perenne, se cultiva en las guarniciones y se multiplica
dividiendo los piés o de estaca. Cada quince dias se cortan los tallos
para que sean tiernos. Las hojas tiernas se echan en las ensaladas,
especialmente en la ensalada dtalina. Los cogollos mas tiernos,
cuando comienzan a marchitarse, se echan en vinagre y en poco
tiempo toma el olor y sabor del estragon. Exije esta planta tierra
bien labrada, suelta, franca, no mui hfimeda y bien abonada.

7. PIMPINELA (poterium sanguisorba, f. de las rosficeas)—Se em-
plea con mucha frecuencia como avio de las ensaladas: es planta de
mediana talla, que forma mazorea espesisima y llena de hojas. Se
multiplica por semilla, o dividiendo los pids o hijuelos por atofio o
agosto. Como es la hoja tierna la que se usa, se ha de secar con
frecuencia, porque cnanto mas se corta tanto mas se reproduce.
Prefieren los hortelanos el multiplicar esta planta por semilla, Las
plantas duran regularmente tres anos.

8. Hixoso (Anecthum, f. de las numbeliferas.)—Planta grande, pe-
renne, que tiene unas hojas que parecen hilos y sirve de avio. Se
multiplica de semilla que al empezar la primavera se siembra. El
H. dulee 0 ands de Paris es una especie mas pequefia que se aporea
para que se ponga blaneo, y se come como si fuera dpio. Tambien
se cultivan el H. de Alemania y el H. de Florencia, que es el que so
prefiere, porque su olor fuerte es mui parecido al del anis, y que
toma en otra parte el nombre de dufce,

9. HiNoso MARINO (erithmum, f. de las umbeliferas.)—Es planta
que se cria en mitad de las rocas y piedras; se conoce por sus hojas
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mui recortadas, que parecen palitos mui delgados y de color verde-
gai. Se usa como avio para la ensalada, y se conserva en vinagre,
Requiere una buena esposicion y el resguardarla de los hielos: la
tierra ha de ser lijera o suelta; la semilla se siembra al momento que
estd madura, o en cama caliente para repicarla por setiembre al
descubierto. Las semillas solo duran un afio, y por ellas se multiplica.

10. BEpO (sedum, f. de las siemprevivas)—Planta de tallos y ho-
jas carnosas, gruesas, mui tiernas, de color verdegai, azuladas o
rojizas, que sirven de avio para las ensaladas. Su flor es amarilla,
en cualquier parte se cria y nace sobre las paredes. Se multiplica
de semilla, por hijuelos o estacas, en tierra arenisca, esposicion ca-
liente y con frecuentes riegos. La especie que se cultiva (inicamen-
te es el sedo blando,

11. MEJORANA (origanum majoranoides.)—Planta lefiosa, orijina-
ria de Oriente: se usa para sazonar algunos platos. Se planta en las
gua.mit-.iunes y en cualquier terreno, y se multiplica por estacas, di-
vidiendo los piés, o por semilla, que se siembra en setiembre. La
M. de Ejipto sirve para los mismos usos, pero solo puede cultivarse
teniéndola bajo portales. Cuando empieza a florecer la M. se coje la
hoja que ha de servir en invierno, porque en lo restante del afio,
enando se necesita, se coje de la misma planta.

12. ESPILANTO (spilanthus oleracea.)]—Planta anua, orijinaria de
la India, de sabor picante, por lo que sirve de avio enla cocinay
para sazonar algunos platos. Se siembra por primavera en cama
caliente, y se la repica poniéndola arrimada a la pared en la esposi-
cion mas caliente que haya, y se la riega con abundancia. Se culti-
va del mismo modo, y se hace el mismo uso del E. del Brasil. A
ambos E. los suelen llamar berros; a aquel berros de Pard, y a este
berros del Brasil.

13. YERBA BUENA O YERBA SANTA (mentha, f. de las labiadas.)—
Planta mui aromdtica de que se come no solo la semilla, sino toda
la planta, y de la gque usan mucho los confiteros. Se conocen un
gran nfimero de especies y variedades. Regularmente se cultivan la
eomun, la rizada y la de sabor de pimienta. Su cultivo comun o for-
zado es mui conoeido. Crece naturalmente en parajes frescos y hi-
medos y se multiplica ficilmente por estacas o por hijuelos.

La leche coeida, en que se hayan echado algunas hojas de yerba
buena, toma un gusto agradable y pierde su calidad de flatulenta.
Algunas gotas de espiritu de yerba buena (menta) en la leche o en
un vaso de agua, producen el mismo efecto antiflatulento.
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14. ANugrica (anjélica, . de las umbeliferas o aparasoladas).—
Es planta grande, de tallo fuerte, cuyas partes todas son mui aro-
méticas; dura tres aiios, y se multiplica por semilla. Sus tallos se
comen en ensalada, en dulee, y suplen para algunas cosas el dpio,
pues huelen mucho a dpio.

15. Arcaparro (Capparis, f. de los aleaparros).—Es un arbusto
sarmentoso que se cultiva por gusto y por utilidad en algunos pai-
ses, pero que en los pueblos o climas frios requiere mucho cuidado
para que pueda resistir a los hielos. En tales climas, debe ponerse
apoyado a una pared gruesa para que esté resguardado de los vien-
tos, y en buena esposicion. Por mayo se cortan los ramos entre dos
tierras, esto es, a algunas pulgadas de tierra, y se cubren con una
buena capa de pajaza, y con esto al llegar la primavera retofian con
mucha fuerza. El alcaparro se multiplica de cualquier modo, por
semilla, por estaca, por acodo y por hijuelos, El acodo se hace con
cisura porque arraiga mas ficilmente, pero lo mas comun es multi-
plicarle por estaca. Los botones de flor son los aleaparrones o alea-
parras, y antes que se manifieste la rosa o flor, se han de cojer por
las mafianas, cuidando de que no se cojan mas que los de mediano
tamaiio, que es como se aprecian.

El aleaparro se conoce por sus ramas delgadas, largas, tendidas,
ramosas y con espinas: las hojas arrinonadas, enteras, lisas, Iustro-
sas, alternas y con peciolos cortos: las flores grandes, con pétalos
blancos, muchos estambres mui largos, de color de phirpura que ha-
cen mui buena vista: con un pedinenlo prolongado, que atraviesa
el ciliz, en cuyo estremo sale el jérmen que pasa a baya en que
estd'la semilla.

La flor y aun el fruto se conserva en vinagre, y es lo que se come
con el nombre de alcaparrones.

16. Mosraza (Sinapis, f. de las cruciferas)—Planta anua, risti-
ca, bastante alta, que por primavera se siembra en tierra lijera para
hacer la cosecha de su semilla a fines de febrero o principios de
marzo a medida que va madurando. Esta semilla se pone en vina-
gre y despues se machaca y compone la mostaza, especie de salsa, de
sabor mui fuerte, que se usa mucho en las mesas, Se conocen dos
variedades de ella: la negra y la blunca: esta comienza a propagarse
en el gran cultivo para pasto verde del ganado. Las hojas y tallos
tiernos de esta planta se comen crudos, y entran en la ensalada
italiana.

17. Higisco coMesTIBLE (Hibiscus esculentus, f. de las malvas).—
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Planta anua, de tallo grueso, grande, poco ramoso, velloso, con ho-
jas acorazonadas, con cinco 16bulos dentados: sus flores son grandes,
amarillas: sus frutos son cdpsulas cénicas de tres o cuatro pulgadas
de largo. La planta se cultiva por estas cdpsulas. Se cojen cuando
han acabado de crecer, y se hace con ellas varias salsas. Para culti-
var el hibisco es preciso que esté en buena esposicion; por lo demas,
no exije enidado ninguno,

El hibisco se siembra en macetas, en cama caliente, en agosto
o setiembre, se repica en otra cama caliente, y por noviembre se saca
con cepellon y se planta al pié de una pared que esté al mediodia:
requiere mucho cuidado, y sobre todo el que se le riegue mucho: sin
estas precauciones la semilla no madura.

18. Trapra (Z'rapa, f. de las enotheras)—Castaiia de agua, trufa
de agua: planta que ofrece grandes ventajas. Se cria en el agua,
particularmente en los estanques que tienen de uno a tres pids de
profundidad. Tiene dos clases de hojas: las unas que estdn sumerji-
das en el agua son opuestas; las de la superficie son alternas, mui
arrimadas unas a otras, y un peciolo hinchado: las flores son blan-
cas, salen del encuentro de las hojas. Los frutos gruesos como el
pulgar se conocen por cuatro protuberancias; maduran a mitad del
otofio, y conviene mucho el conocer el tiempo de cojerlos, porque
sino se aprovecha el instante, se caen. Estos frutos, que pueden guar-
darse en agua parte del invierno, saben a castafias, son sanisimos y
mui nutritivos. No hai cosa mas ficil que cultivar la trapa, porque
para hacer un plantio de ella basta el echar su fruto maduro en el
agua al instante que llegd a su madurez; y para conservarla en este
paraje basta dejar algunos pids intactos cuando se hace la cosecha.

19. EscorPIURO comestible (Seorpiurus vermiculata)—Sus vainas
se comen en ensalada, parecen unas orugas, y se conservan en vina-
gre como los pepinitos. Es planta anua que se siembra por setiem-
bre u octubre en cualquier terreno, con tal que esté en paraje ca-
liente,

20, ANIS 0 MATALAUVA (Pimpinella, f. de las umbeliferas)—Lo
que comunmente se llama asi, es la simiente de esta planta orijina-
tia de Ejipto, pero el uso ha hecho sean sinénimos, siendo lo mismo
decir anis que simiente de anis. Da un producto importantisimo y
de bastante estimacion. Se cria de secano y de regadio. La tierra,
que debe ser lijera y fresca, se preparard con tres labores durante el
invierno, dando la Gltima cuando se va a sembrar; en esta se deja-
rén los sureos chatitos y un poco esparcidos, para lo cual se aco-
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modaréin las orejeras del arado. Cuando la tierra tenga buen tem-
pero se procede a la siembra en setiembre u octubre, habiendo antes
dividido el terreno por amelgas estrechas de ocho a diez surcos; la
semilla que debe ser fresca se desparrama clarita, y concluido se
pasa la rastra para cubrirla. Cuando han nacido las plantas, que es
a los pocos dias, se da una escarda, procarando hacerlo en las horas
en que no haya rocio, y al mismo tiempo se entresacan las plantas
mui espesas. Estando préxima a florecer y antes que lo efectiie se
da una labor lijera con el almocafre o escardillo. Cuando la simien-
te estd en sazon, que se conoee en que toma un color como de cera,
se arrancan o siegan las matas y se hacen manojos, que se dejan
derechos en el mismo campo para que se acaben de secar. Estdndo-
lo, se desgranan sobre mantas o lenzones apaleando los manojos o
restregdndolos con los piés. Despues se pasa la semilla por dos cri-
bas, una mas gruesa y otra mas menuda, que si hace un poco viento
la dejan perfectamente limpia. No debe guardarse amontonada,
sino metida en costales.

Si la tierra es de regadio puede sembrarse algo tarde. Tres rie-
gos suelen bastar durante el cultivo del anis: el primero despues de
la primera escarda; el segundo cuando va a florecer: y el tercero
cuando estd apeando o cayéndole la flor. Si la tierra no tuviese el
tempero o humedad conveniente, cuando ya debe sembrarse se la
preparard con un riego anticipado,

Se emplea el anis en el pan, tortas y bizcochos, en la destilacion
del aguardiente y otros licores, se consume mucho en grajea’ o ba-
fiado con azficar que por esto se llama anises, mezelado con el taba-
co picado, en varias preparaciones, en medicina, ete,, ete.

Los cominos y aleuravea exijen el mismo cultivo y demas que
acaba de decirse del anis. Las raices de la alcaravea se comian an-
tes del modo que hoi se comen las chirivias, y las hojas tiernas las
emplean algunos como verdura en la olla, o las aderezan con sal, vi-
nagre y aceite.

21. CILANTRO 0 CULANTRO (Coriandrum, f. de las umbeliferas o
aparasoladas.)—HEsta planta anua, herbicea y ramosa, mui poblada
de hojas que se parecen mucho a las del perejil, de raiz ahusada y
mui fibrosa, requiere tierras lijeras, de fondo y bien mullidas, espo-
sicion cdlida y algo himeda, aunque no prevalece mucho si no se
riega. A pesar de la disposicion de su raiz, esquilma poco al terre-
no y puede sembrarse en el mismo muchos afios seguidos. Resiste
perfectamente al raso y se siembra por el ofofio o por la primave-
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ra, gmneumlo sus simientes. Su caltivo se reduce a entresacar y
aclarar las plantas nacidas, de modo que queden unas de otras a
tres o cuatro dedos de distancia; a escardarlas y darlas alzunas la-
bores de mano con el almocafre o azadilla. Las simientes maduran
en enero y febrero y se irfin recojiendo sucesivamente ¥ & mano
conforme vayan madurando, porque si né se desprenden y caen al
suelo.

Toda la planta despide un olor mui fuerte ¥ desagradable cuan-
do estd verde, que en los tiempos de lluvia y cuando amenaza tem-
pests.d‘pmduue dolor de cabeza y ansia de vomitar a los que se
paran en las tierras en que se cultiva, Este olor es fuerte cuando se
estrujan las hojas entre los dedos, y mas atn las semillas verdes,
que entonces se asemeja al de las chinches, y es tan tenaz que a ve-
ces, aunque se laven mucho, huelen las manos al otro dia y todavia
al otro. Cuando las semillas estan secas, tienen un sabor fuerte y
aromitico, lo que hace emplearlas para dar realce a varias salsas ¥
guisos, a los confites y bebidas, Los holandeses las ponen en casi
todas sus salsas, y algunos pueblos del Norte de Europa, en el pan.
Mascindola, oculta el mal olor del alimento. En el dia es mui limi-
tado su uso a no ser en medicina,

12. Or£cano.—El orégano es una especie natural de mejorana, y
ambas son plantas perennes que requieren el mismo eultivo, siem-
bra, multiplicacion y cuidados, disfrutando ademas de iguales vir-
-tudes, con la sola diferencia de existir en mayor grado en el oré-
gano. La tierra debe estar bien labrada y suelta; pero conviene
sembray la semilla por abril en alguna era o criadero hondo donde
esté resguardada de los frios de invierno, granedndola o esparcién-
dola con igualdad y tapdndola despues con un poco de mantillo
cernido. Para que se siente la superficie y la nascencia sea pronta,
conviene regar inmediatamente, Durante los frios, se resguardarin
los semilleros y plantitas tiernas con un seto o pajon. Tambien
pueden sembrarse por agosto sin necesidad de abrigo artificial, a no
ser en los primeros dias que convendria resguardarlas. Se multipli-
can con mas brevedad y acierto dividiendo los hijuelos de la cepa
por abril y setiembre. Izualmente se propagan por puntas, tallos y
esquejes. Las plantitas del semillero se arrancardn con todas sus
raices con un plantador y se llevardn inmediatamente al paraje en
que han de permanecer sin que se venteen ni echen a perder.

Tl cultivo se reduce a dar algunas lahores y a renovar la planta
cuando los tallos se visten escasamente de hoja por ser viejos.

23
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La cosecha de la hoja se hace cuando principian a desarrollarse
las flores. En lo demas del afio solo se arrancan las que se necesitan
para el gasto.

Se emplean para sazonar varios manjares, guisos y adcbos y para
hacer salsas. Son aromdticas, como toda la planta, despiden un olor
grato y se emplean bastante en medicina doméstica. El aceite
esencial de orégano apacigua el dolor de muelas aplicado sobre la

parte.

CAPITULO 1V.

En este capitulo, que dividimos en cuatro secciones, eomprende-
mos un buen niimero de wvejetales importantes, cuyos frutos se
comen, ya crudos, ya cocidos, o ya alifiados o condimentados de
diferentes maneras. Casi todos merecen una especial atencion en el
cultivo de las huertas; pero algunos de ellos, como los melones,
sandias y zapallos, siempre que se quieran cultivar para negocio,
solo pueden tener cabida en terremos de mayor estension que la
que por lo jeneral ofrecen los huertos y jardines que e encuentran
en nuestras quintas; y hai otros que requieren un eultivo y cui-
dados mui especiales, como los espdrragos, las setas y la pifia.

SECCION L
DE LOS VEJETALES HERBACEOS RASTREROS QUE DAN FRUTOS GRUESOS,

Comprendemos en esta seccion los melones, las sandias y las cala-
bazas. Todos los vejetales pertenecientes a la familia de las calaba-
ceras son anuos y requieren préximamente el mismo cultivo y los
mismos enidados, Para hacerlos producir frutos mas gruesos y de-
licados, conviene sujetarlos a la poda, que consiste en cortar con la
ufia o con un cortaplumas los ramos superabundantes de un pié
joven, para que los demas prosperen mejor, y en pellizear los que se
han conservado a los tres o cuatro nudos mas arriba de la bifurca-
cion, para que den fruto mas pronto y mayor. Conviene entre tanto
advertir que como estas plantas son monoicas, esto es, que tienen
los sexos en flores separadas, jamas se deben cortar las flores mas-
culinas, como algunos lo hacen creyéndolas estériles, porque la natu-
raleza les ha sefialado sus funciones y si se las priva de que las
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ejerzan, hai peligro de no obtener ningun fruto, o a lo ménos nin-
guna semilla fecunda,

1. DEL MELON (Cueumis mels)—Son muchas las variedades de
esta planta, que se cree orijinaria de Persia, que se cultivan, espe-
cialmente en los paises de climas templados, como Espaifia y Chile.
Se distinguen esencialmente por sus frutos, y pueden ser lisos, eseri-
tos, verrugosos, mui aswreadss, con las rebunadas sefaladas, compactos
y unidos, con cdscara delyadu y grues, verde, blanca, amarillr, lista-
da, matzada; con carne blunca, amaridla, verds, rojiza, naranjada,
olorosa y sin olor; de sabor insipide, aguansso, vinoso, dulce uzucara-
do, prcante, moscatel; vedondos, ovales, chatos; tempranos y lardios; de
mueho y poeo aguante, ete, ete. Sino se apartan con el mayor es-
mero las castas, si se cultivan mezeladas las especies buenas y ma-
las, si hai inmediato al melonar o en el mismo alguna planta de
pepino o calabaza que florezea al mismo tiewmpo, nada tiene de par-
ticular resulten frutos malos y dejenerados aunque se haya elejido
la semilla, se haya colocado en la esposicion mas conveniente ¥
aplicidose los cultivos mas esmerados. De aqui el dejenerar y desa-
parecer las castas mas preciosas por no cultivarlas separadas, por no
elejir la mejor simiente que siempre procede de los frutos primeros
que eria la mata en los puntos mas cercanos a su tronco y raiz, si
se observan los demas requisitos de aislamiento. Los melones pueden
criarse en tierra de secano y de regadio y en ambos casos eonviens
una tierra lijera, sustanciosa, bien abonada y en disposicion de que
defienda a las plantas de los aires frios, perfectamente preparada
con huena y profunda labor. Los terrenos de vega son los mejores,
¥ de aqui la nombradia de que gozan, ausiliado de otras causas, los
melones valencianos y otros en Espaifia.

La siembra se hace entre octubre y noviembre. Sies en tierra de
secano, se reparte el terreno y senalan los puntos en que correspon-
den los casilleros o casillas, los cuales estarin mas proximos en las
tierras malas y mas distantes en las buenas. En cada punto marca-
do se forma el casillero o casilla haciendo un hoyo de un pié de
hondo y dos de ancho, levantando, mullendo y desmenuzando la
tierra que se saca y dejando la superficie un poco inclinada y ele-
Vada presentando la cara al mediodia: el espacio entre las casillas
se dejard llano. Si la tierra es de regadio, se formardn los canteros y
eras correspondientes, alomdndolas o albardillindolas: los casilleros
se¢ haréin en los bordes de los caballones y a la distancia de cuatro
a seis piés. En seguida se hace la siembra, echando antes las pepi-
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tas en remojo por doce o veinte horas, y arrojando las que sobrena-
den: despues se escurre el agua, ¥ la. misma vn.?i__ia. en que estdn,
tapéndola con un trapo hiimedo, se lleva a un sitio a.bnga.{.io hasta
que broten el rejo o raicillo, y entonces se siembran poniendo de
tres a seis en cada casillero un poco separadas y cubriéndolas con
dos dedos de tierra desmenuzada. Muchos prefieren las pepitas de
tres o cuatro afos, diciendo dan mas fruto y que no alargan tanto
los tallos.

Cuando las plantas tengan de cinco a seis hojas, se dard una la-
bor a todo el melonar, se desbaratardn los casilleros e igualard toda
la tierra: se regard siempre que las plantas lo necesiten, se escardard
a menudo y arrimard algo de tierra al pid. Los tallos se estenderdn
y colocarén con cuidado por todo el terreno para que estén mas
desahogados y no se enreden unos con otros. El agua la recibirin
por el pié, conservando en seco las ramas y los frutos. Se arranca-
rdn las matas enfermas, cortardn las ramas que se noten en izual
estado, asi como los tallos que nazean del tronco y brazos hicia arri-
ba. Si los tallos se alargan demasiado se caparin o despuntavin,

Se conoez que el melon estd maduro cuando el pezon muda de
color y parece que quiere separarse de la mata. El que es mal con-
figurado suele ser de mala calidad, y los que llevan las plantas pi-
sadas o estropeadas son amargos. Un melon debe cojerse dos o tres
dias antes de comerse y por la madrugada. Cuanto mas macizo y
pesado es, tanto mejor suele ser: los que tienen el escrito mui espeso
y doble, de ciscara verde oscuva y reluciente, asi como los lisos con
algunas sefiales de escrito en su estremo, son jeneralmente mui bue-
nos y de gusto esquisito.

Se guardardn los mejores melones para simienta, la cual no se sa-
card hasta haberse podrido la carne; se preferivdn los de primera
cuaja y mas préximos a la raiz. No se lavardn las pepitas antes de
guardarlas,

2. Baxpia (Cucurbita eitrallus, L)—Planta anual orijinaria de
Ejipto; echa los tallos rastreros; sus flores son amarillas y el fruto
redondo, aguanoso, dulce y mui crecido, Se cultivan con mas fre-
cuencia las siguientes variedades: primera, la de carne descolofida;
segunda, lu dz earne encarnada y pepa negra; tercera, la de carne Y
pepa encarnada; cuarta, la de Pistoya, que es de carne encarnada y
d.a pepa negra grande; esta sandia suele adquirir un tamaiio estraor-
dinario; quinta, le de Melie, de edscara h]anuecinn ¥y quabmdim

La sandia es un alimento fresco y mui aguanoso; pero comiendo

'
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de ella con demasia suele ocasionar dolores de tripas y diarreas,

Se siembra, cultiva y beneficia del mismo modo que el melon. Se
necesita cierta prdctica para conocer las sandfas maduras y distin-
guirlas de las que estdn verdes o pasadas. Unos rascan la cdseara
con la ufia, y si se desprende con facilidad la apartan como madura,
Otros dicen que cuando el pezon que la sostiene se marchita en el
punto de insercion es que estd madura, pero no siempre es exacto,
Algunos se guian por el sonido, tomando la sandia en una mano y
con la otra dan un golpe: si resuena como en hueco y retiembla la
carne, indica que estd madura, con especialidad en las sandias de
céiscara delgada,

3. LA CIDRA CAYOTA es una variedad de la sandfa, con las hojas
cortadas en muchas partes, los tallos que trepan como los de la ca-
labaza comun, el fruto semejante al de la sandia, la corteza lisa con
manchas blanquecinas, y la simiente comunmente negra. Su carne
es jugosa, blanca y tan fibrosa que despues de cocida se asemeja a
una cabellera enredada, de la cual se hace el dulee lamado enbellog
de dnjel,

4. ZAPALLO, CALABAZA. ( Cucurbita pelo, L) — Estos dos frutos de
la tierra, con sus numerosas variedades, son todos conocidos en Espa-
fia bajo el solo nombre jenérico de ealubazas, dividiendo éstas en dos
clases: 1.2 ealabuzas de flores amarillas, que comprende la variedad
comun, redonda, grande, que nosotros llamamos zapalle; y 22 calaba-
zas de flores blaneas, que forma una numerosa familia, comprendien-
do nuestras calabazas propiamente dichas, y nuestros mufes y
malecitos. De la primera elase hai en Espafia muchas variedades. En
ella estdn comprendilas las calabazas que llaman verrugosa, bonete-
ra, pastelera, aperada o de Mallorea, ete.: esta Gltima es una de las
mejores variedades conocidas, por su gran tamafio y su carne mui
compacta y de buen gusto. — En la sequnda clase eomprenden los
espafioles las variedades ealabaza larga o trompetera, de cuello largo,
vinatera, de pescar, de pdlvora, con otra nultitud de nombres segun
las provincias y los usos a que las destinan,

Unicamente las de la primera clase, es decir, el ZAPALLO o cala-
baza comun y sus variedades, son las ftiles y convenientes en las
huertas, por el mucho consumo que se hace de sus frutos; la verru-
gosa es la que mejor se conserva para gastarla durante el afio, y
despues, la pastelera y la bonetera o de turbante.

En las de la sejunda clase, que son a las que en Chile se les da el
nombre de calabaza, hai una variedad comestible y otras que no lo
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son. La variedad comestible, que es de forma prolorgada y enrosca-
da, con ciscara lisa verde claro, se consume en diferentes guisos,
formando platos bastante delicados. Las wariedades no comestibles,
llamadas comunmente males y matecitos, segun sus tamanos, son
mui numerosas y variadas cn sus formas y grandores; su destino,
casi esclusivo, es para emplear su cdiscara, que es mui dura y livia-
na, en diferentes usos mui conocidos por todos.

Casi todas las calabazas exijen el cultivo signiente: Se siembran
desde octubre hasta diciembre, en tierra fuerte, bien labrada, em-
basurada y ventilada. Se plantan a golpe, distante cada uno cosa de
cuatro pids. Se pondrdn en linea a lo largo del cantero, dejando una
almanta de doce a quince pids en medio de cada dos lineas para es-
tender la planta. Las labores serin freenentes y a pala de azadon,
recalzando la planta con tierra fresca; los riegos dejardn en seco las
ramas o brazos y por lo tanto se davin solo por el pié y algo repe-
tidos. A las que suben se les pone canizos, rodrigones, ete., para que
puedan enredarse y mantener los frutos colgados a finde que sean
mas grandes, hermosos y bien formados.

Cuando el fruto es pequetio y sin formar del todo, se nombra ca-
labacin, en cuyo estado son de gran consumo. Los estremos de los
tallos se comen fritos o compuestos como los espirragos. Las cala-
bazas mas gordas y tempranas se dejarin podrir para sacar la si-
miente, y estando seca, se guarda. Conserva la virtud por ocho o
diez anos.

SECCION IL

DE LOS VEJETALES CUY0 FRUTO SE COME, YA COCIDO, YA CRUD®D,

JENERALMENTE ALIRADO.

Comprende esta seccion seis clases de estos vejetales, algunos de
los enales se jeneralizan de dia en dia. Se comen erudos o cocidos, unas
veces con alifios en que entra el vinagre y el aceite, y otras prepa-
rados en la cocina, de diferentes modos. Los vejetales de esta clase
son; el pepino, el cohombro, la bevenjena, €l pimiento, la alcachofa y
los espiirragos.

1. PePINO (Cucumis)—La pepinera da un fruto alargado, de sa-
bor algo insipide. Los pepinos suelen comerse crudos, alifiados en
ensalada, y tambien guisados, rellenos con carne o peseado, ete, Los
pequeniitos se ponen en escabeche con vinagre y ciertos avios. En-
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tre las diferentes clases de pepinos, se distinguen: el blanco, el ama-
rillo, el temprano, el verde pequciio y el verde largo; el serpentoso, que
es grueso como el dedo pulgar, mui largo y formando eses; el arade,
que es del tamanio de una nuez, y el Rusia, aun mas pequeiio,

Esta planta requiere una tierra bien labrada, nivelada y embasu-
rada, cavada a pala de azadon, deshaciendo y desmenuzando los
terrones, limpia de piedras gruesas y arreglada por almantas, del
mismo modo que se dispone un melonar. Se multiplican por sus pe-
pas y se siembran en octubre, noviembre y diciembre; la siembra de
octubre es para temprana y aun puede hacerse su eultivo forzado
mas anticipado: debe hacerse en paraje abrigado; la de noviembre
es para temporada media, y la de diciembre es la tardia. Estas dos
tiltimas siembras se hardin en el sitio mas fresco y ventilado de la
huerta, para obtener frutos abundantes. Se practica a golpes dis-
tantes entre si unos dos pids echando en cada uno tres o cuatro pe-
pas y regando en seguida. Se dardn algunas escardas y labores al
terreno y desmenuzard la costra que el riego o las lluvias suelen
formar. Se entresacardn las plantas sobrantes, euando ya tengan
cinco o siete hojas, dejando en cada golpe la mas fuerte y a lo mas
dos. Si se hace con cuidado podrén servirlas matas arrancadas para
reponer las marras o faltas. Los riegos serin frecuentes, pues ape-
tecen mucho la homedad.

Se eojerdn antes que maduren, pues son tanto mas tiernos y de-
licados cuanto mas pequefios. Los mas hermosos, lisos y lejitimos
de su casta (porque hai algunas variedades) y los mas préximos a
la raiz, deben gnardarse para simiente, y esta no se sacard hasta que
se haya podrido toda la carne. Lavadas y enjutas, conservan su vir-
tud por einco o seis afios,

2. EL coroMBRO ( Cucwmis flexuosus) es una variedad del pepino:
su fruto es corvo, asurcado, a veces de mas de una vara de largo, y
de cuatro o mas dedos de didmetro. Al principio son verdes, y ma-
duros son amarillos. Se cultiva del mismo modo que el pepino.

3. BERENJENA (Solannm melongena, f. de los solanos).—Aunque
esta planta no corresponde a las calabazas, tiene cierta relacion con
ellas por sus usos y su cultivo. En los paises frios necesitan criarse
en camas calientes y debajo de eampanas todas las plantas jévenes,
¥ luego necesitan mui buena esposicion si es que han de subsistir.
Rerlnieren mucho riego. Su fruto es bastante delicado b de sabor
agradable: se come frito, asado y en varios guisos. Las berenjenas
son redondas y inm:pairetw o blancas, y como las de este Gltimo color
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se parecen a un huevo, por eso dicen que e.fm planta pone. _'Ea,i otras
ovaladas y moradas, y otras langas y purpureas. En Madrid se ecul-
tivan tod.a.-; elias con los nombres de berenjena comun o castellana, la
moruna, morada o catalana y la de kuevo, que lo.? fmncese:af la r'nir:m
en su pais como venenosa. Si se siembl:a. en invierno, exije c%?rtos
abrigos y precauciones que no se necesitan si se siembra por pnmsf.
vera, por octubre o noviembre, al descampado y en buena esposi-
cion. El fruto se coje antes que esté perfectamente maduro, porque
cuando la semilla estd bien formada, la berenjena ya no se aprecia,_
Aunque la berenjena comun es la que se tiene por mejor, algunos
pretenden que es mas delicada la de huevo, y otros prefieren la ca-
talana.

Se elejirdn para simiente las plantas que lleven mayores frutos,
¥ cuando estos hayan adquirido su perfecta madurez, se cortardn y
colgardn al aire hasta que empiecen a podrirse, que es cuando se sa-
card la pepita. Despues de bien seca, se guarda, y conserva su vir-
tud por seis u ocho afios.

4. PrmexTo 0 AJf (Clpsicum, f. de los solanos).—Se conocen mu-
chas variedades de esta planta, pero las mas enltivadas son: el pi-
miento de cornezuelo o cornicabra, que es largo y delgado, ancho por
su base y que adelgaza hicia la punta, que estd encorvada; la guin-
dilla, bastante semejante al anterior, pero mui picante, mas pequetio
¥y con la punta derecha; el pimiento de tomatillo, pequeiio, redondo y
picante; el pimiento comun, de hocico de liuey o de honete, que es el mas
apreciado, abultado, dulee y carnoso, Al principio todos son verdes,
poniéndose despues encarnados o amarillos. Todas las clases peque-
nias, delgadas y picantes se conocen en Chile con el nombre de a7,
¥ este mismo nombre se da en algunas partes a una clase que pro-
duce un fruto pequefio, como un garbanzo gordo, oblongo y mui
picante; los hai que unos son casi negros y otros encarnados.

Para secar fruto temprano es preciso usar, como en el tomate, de
hoyas o camas calientes en sitios que estén bien resguardados de
los aires frios por tapias o vallados. Se abre una escavacion que se
llena de estiéreol vivo, se echa encima como una cuarta de mantillo
mezelado con la mitad de tierra cernida, y despues de allanado se
siembra como el tomate, Cuando la planta tiene de enatro a seis
hojas, se trasplanta; pero sin recortar las raices. Se pueden poner en
eras albardilladas o a los dos lados de los caballones; en amhbos ca-

808, serd a la distancia de un pié o pié y medio, En seguida se dard
un riego de pié,
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Es mui productiva esta planta en los climas cflidos y sus frut s
se cojen verdes o cuando estdn encarnados o amarillos. Se irdn
quitando segun vayan cuajando. El pimiento comun suele durar
dos o tres afios si se le libra de los frios, como hacen los valencianos,
pues se cultivan al raso dos afios seguidos, logrando frutos mui tem-
pranos por noviembre y diciembre al segundo afio. Como que los
hielos son alli raros, elijen las plantas mas tardias y frondosas, y en
marzo © a principios de abril, despues de recojer el fruto que tienen,
cortan los tallos a poco mas de un pi¢ y los despojan de la hoja.
Luego cavan el terreno, le embasuran, v con la tierra bien desme-
nuzada cubren perfectamente toda la planta, dejando solo fuera
como un dedo de la punta del tallo. Si sobrevienen frios, cubren la
planta con basura enteriza, quitdndola en cuanto mejora el tiempo.
En la primavera comienza a brotar, quitan la tierra de los almorro-
nes, descubren los tailos, cuidan la planta y cojen fruto desde me-
diados de noviembre,

Los pimientos mas gordos y hermosos de cada especie deben es-
cojerse para simiente, y esta no se sacard hasta que aquellos co-
miencen a podrirse,

En Chile empieza a jeneralizarse mucho el cultivo del pimiento
gordo dulee, y se da mui bueno en algunas localidades abrigadas,
como Curacavi, por ejemplo; pero, por lo comun bastardea pasado
algun tiempo. Por esta razon, conviens renovar la semilla cada dos
o tres afios, haciéndola venir de Espafia, que es el pais de Europa
donde se producen los mejores, teniendo presente, cuando se hagan
los pedidos, que los pimientos ue gozan de mas justa eelebridad
son los de Calahorra, Logrofio, y en jeneral de toda la Rioja.

Como los pimientos pueden llezar a ser en Chile un ramo bas-
tante productivo de las labores agricolas, se nos permitird nos es-
tendamos algo mas, copiando a un eseritor moderno, aunque nos
repitamos en algo, para a dar a conocer mejor su culfivo, el modo
de plantarlos, y su recoleccion. ;

o Cultivo—De tres manervas distintas puede ejecutarse la siem-
bra del pimiento: en eajoneras, en alvitanas y en eras al de&:mmP"d"-
Las cajoneras o estufillas deben tener de tres a cuatro piés de es-
ti€reol reciente, cubriendo su superficie un pié y medio de m““t‘iuo“
Bl punto dispuesto para las camas debe ser alto para ‘}“‘HW libre
de las inundaciones producidas por las Hluvias de invierno, y su es-
posicion debe ser al mediodia. Para colocar el estiércol se desme-
huzard bien y se amontonard por espacio de ocho dias, para que
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fermente y se mueva el calor antes de colocarse en la cama para que
reciba la semilla. Debe tenerse mucho enidado en estender por tan-
das o capas el estiéreol bien desmenuzado para impedir Jos hundi-
mientos y para evitar las desigualdes; se regard suficientemente
para que se asiente despues de bien aplanado. Pero es mejor no re-
garlo sino solamente aplanarlo si estd convenientemente hiimedo,
déndole agua tinicamente cuando se encuentre mui reseco.

A los dos o tres dias de esta operacion, se tapard la superficie de
la cama eon el mantillo correspondiente: si la tapa se hace con tie-
rra vejetal o fértil, debe dsta estenderse gradualmente, porque siendo
mui vivo el calor que es orijinado por la fermentacion del estiéreol,
se quemard e inutilizard la tierra para la vejetacion; lo cual se
remedia poniendo primero una capa de tres o cuatro dedos a lo
sumo, y afiadiendo la demas poreion necesaria enando comience a
bajar y a decaer el calor. Debe preferirse el mantillo por no tener este
inconveniente, teniendo ademas otras ventajas sobre la tierra virjens
como la de no formar costra a pesar de los riegos, y dejar por con-
siguiente nacer con mas facilidad 1as plantas,

Con esta sencilla operacion, se forma el semillero con el resguardo
suficiente para el logro de buena planta. Las que se erian por este
método, son mas robustas y saludables y estdn menos espuestas que
las procedidas de siembras en cajoneras, las cunales siempre nacen
mas endebles y estfn mas espuestas a los dafios de los insectos.

Tambien suelen abrirse zanjas en algunas ocasiones de un pié y
medio a dos de profundidad y tres de ancho, que macizadas con es-
tiéreol y correspondiente capa de mantillo, forman semilleros mag-
nificos haciéndolos en terrenos sin humedad, en la situacion mas
ventajosa, y abriendo ademas a cada lado zanjillas para los refuer-
zos, dejando intermedios de un pié para el trdnsito. Estas zanjas
deben llenarse de basura caliente siempre que el calor de la zanja
principal se disminuya; renovando los refuerzos siempre que fuese
necesario, y particularmente si se hubiese resfriado o estuviese mui
empapado o htimedo el estiéreol.

El ltimo método es solamente practicable (con buen efecto) des-
de el mes de setiembre y octubre segun el clima, Thasta febrero, y
consiste en disposicion de eras al deseampado, como se usa para las
otras siembras. Las siembras de las cajoneras se hacen a tltimos de
jl.m'm, las de alvitanas desde mediados de julio y agosto, y las de
tierra al descampado hasta por octubre y febrero, Cuando se haya
mitigado el ealor del estiéreol se procede a la siembra en cajoneras.



SEGUNDA PARTE. — SEGUNDA DIV. — CAP, 1v, 863

Fl ealor en que se lag debe mantener no debe ser estremado, porque
inutilizaria la vejetacion, sino apto para fomentar el desarrollo de
la simicn!.e‘, la que se desparramard a pufiados o se sembrarg por
surcos a distancia uno de otro de seis u ocho dedos, para ejecutar
mejor las escardas y entresacas y poder sacar las plantas con su ce-
pellon para llevarlas al plantio. Los rieges no deben dérsele con
agna mui fria, porque les haria daiio,

Los demas cuidados del eultivo estdn basados en precaverlas de
las escarchas y heladas, para lo cual se cubren con pajones de
manera que no les impidan el recibir el aire libre, y disfruten del
sol ¥ del calor descubriéndolas de dia.

La pica o entresaca se hace con el fin de que no se ahilen o sofo-
quen las plantas entre si, y se hard en una nueva cama o hien una
buena esposicion abrigada, a distancia de cinco o seis dedos una
planta de otra. Antes de veinte dias estas plantas tendrin nuevas
raices y podifin sufrir el trasplante. Los cuidados que requieren
esencialmente en el principio son los riegos y el librarlas del mu-
cho sol.

Plantio—Las tierras sustanciosas y medianamente coherentes
son las mejores para las plantaciones del pimiento. Despues de bien
labrado ¥ abonado el terreno, se dispondrd por cuadros alomados y
se dard por base a cada caballon de pié y medio a dos piés. Antes
de proceder a la plantacion se dard un riego, y por dunde corra el
agua se dardn los golpes o piquetes capaces para recibir la planta.
La eostumbre mas comun es la de remojar los semilleros para sacar
a repelon las plantas que se quiera, trasponiéndolas en el paraje
determinado para recibirlas. Pero es mejor para que arraiguen pron-
tamente sacarlas a cepellon porque asi resienten menos la operacion.
Es préctica mui viciosa la de recortarles las raices. La distancia de
los golpes varia segun la calidad del terreno, pero es de uno a dos
pies.

Inmediatamente despues del plantio, se dard un buen riego de
asiento para impedir que penetre el aire y el calor y el que quede
ahuecada la tierra para que no se venteen las raices y se pierda la
planta. El tiempo regular del plantio es por noviembre, r:uaud‘o ya
no hai temor de las heladas. El eultivo consiste en oportunos riegos
durante los calores y en arrancar en los primeros dias las yerbas
estrafias a la planta.

Recoleceion—La, recoleccion se hace en dos tiempos, cortdndo-
los verdes o dejéndolos para que perfeccionen su madurez, conse-
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guido lo cual toman un color amarillo o ?ncama.do segun su espl;ecie.
Desde mediados de enero s cojen pimientos que en las sucesivas
cuajas se hallan suficientemente crecidos para comerlos. A prinei-
pios de abril se haré la recoleceion de los que hnya.z} q.uedadr),. los
cuales se conservardn en el invierno hasta fines de junio tendidos
en el suelo o sobre paja, de manera que no se toquen y se pudran,
lo cual sucede ficilmente a todos, dafiado uno, si no se quita inme-
diatamente.

Se ensartan tambien por los pezones y se cuelgan en cuartos ven-
tilados y secos, que es como mejor se conservan y duran mas fiempo.

—Los pimientos secos suministran el pimenton colorado, molién-
dolos hien y tamizando el polvo. El pimenton es dulce o picante,
segun la especie de pimiento de que proviene, y su uso es bastante
jeneral entre nosotros.

Los rafones acuden a los pimientos, principalmente a los gordos,
y con mas gana luego que se principian a poner colorados o amari-
llos. Los caracoles y babosts caunsan igualmente grandes dafios a es-
tas plantas cuando tiernas y pequefias.

5. ArcacuHorA (Cynara Scolymus, L)—Planta de raiz perenne,
gruesa y ahusada, con muchos renuevos. Del centro de las hojas

nace el tallo,'de tres a euatro pids de alto, y los pedineulos, que no
son mas que la prolongacion del tallo y de los ramos, sostienen cada
uno su flor. El edliz comun (que es la aleachofi, y al que muchos
llaman impropiamente frufo) es redondo, compuesto de muchas es-
camas aovadas, carnosas en la base, puntiagndas en el dpice, duras
y membranosas: contiene muchos fléseulos o florecitas hermafroditas
azules. El receptiiculo es carnoso y cerdoso, y las semillas aovadas.

Son dos las especies jardineras de aleachofas que jeneralmente se
eultivan, a saber: la Wanca y la morada; pero se conocen otras muchas
variedades, como son la verde, la encarnada y la azucarada de Jéno-
va, estimadas por su gusto delicado, por ser tempranas y por resis-
tir a los hielos fuertes que suelen esperimentarse; la alcachofa blanca
es mas delicada y pequeiia que la morada.

Por medio del cultivo se muda notablemente el porte de esta
planta, cuya perfeccion se debe a los holandeses y a otros cultiva-
dores del norte de Europa. Cada una de las variedades principales
ha dado orfjen a otras subvariedades, que se diferencian, ya sea por

el color, tamaiio, figura mas o menos puntiaguda o achatada; ya
tambien por el tiempo de su maduracion, por su resistencia a las
intemperies y por el influjo del elima.
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‘Ps.ra. lograr nuevas variedades de aleachofa se dehe cojer la si-
miente de aquellos fruh? mas sobresalientes por su tamafo, color,
hermosura u otra cualquiera cualidad que las haga recomendables,
Se sembrard en un pavaje abonado, se apartarin despues las plantas
mas escelentes y que merezean los enidados del cultivo, y se dese-
charén aquellas pinchudas, de mal gusto y pequefias que, con el
nombre de bravias, suelen sefialarse comunmente entre los jardine-
ros y hortelanos. Se formarin a fines de azosto o en setiembre unas
casillas en pendiente que miren al mediodia para que logren com-
pletamente el beneficio delsol. Se regarin con alzuna frecuencia a
mano en los principios y luego de pié. Igualmente se tendrdn lim-
pias de malas yerbas, y se darin algnnas labores en verano. Todos
los cuidados gque despues se apliquen a una planta criada en su ju-
ventud con miseria y escasez, no aprovechan tanto como si se la
hubiera atendido desde el principio con esmero. Sz debe tener pre-
gente yue muchos de los pids que se obtienen de simiente dejeneran,
gon espinnsos e inGtiles para el caltivo, y que solo se deben reser-
var aquellos de mejor calidad.

Para la multiplicucion por hijuelos, el terreno debe ser de fondoy
htimedo, arreglindole a ltimos de enero o por febrero con una la-
bor profunda de dos palas de azadon, que precederd siempre algu-
nos dias al plantio, y habiendo mezclado por medio de una entre-
cava la capa de basura con que es menester abonar el terreno, se
allanard éste con desnivel regular para que corran las aguas de los
riegos v se dispondrd en caadros, El paraje debe tener ventilacion,
estar libre de sombra y lejos de todo drbol.

Hai dos tiempos en (ue se sacan los hijuelos de las aleachofas, se-
gun se ejecutan los plantios en verano o primavera. Antes de plan-
tar el retofio suprimen muchos parte de ayuella especie de troncho
o talon, con que estd unido a la cepa o planta principal; otros con-
servan el espresado talon y procuran sacar astilla de la cepa, no-
tdndose que prenden asi mejor. Pero si al tiempo de cortar el reto-
fio se hallare mui duro y fibroso, se debe desechar por reviejo y
pasado; y siempre que éstos estén resecos, se refrescardn cortando
la planta hasta lo verde. Se ha de procurar siempre eseojerlos con
barbas o raices para asegurar mas bien su prendimiento y logro. La
costumbre de mutilar los hijuelos recortando a navaja mucha parte
de sus hojas, es contraria para (ue agarren al terreno. Estd tan
arraigada jeneralmente esta mala prictica, que no solo incurren en
ella los rutineros y hortelanos poco esperimentados y nada obser-
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vadores, sino aun la siguen tambien algunos de aquellos mas ins-

truidos.
En dos épocas se plantan los aleachofares: o mui temprano en la

primavera, si se desean alcachofas en el otofio, o haciendo los nue-
vos plantios a fines de febrero o prineipios de marzo, si solamente
se destinan para fruto de primavera. Los alcachofares plantados por
agosto y setiembre suelen dar buena aleachofa por el otofio en aquel
mismo afio, cuidando de regar bien las plantas durante el verano;
pero a la primavera del afio siguiente producen lo mismo que los
plantios de febrero y marzo. Se regardn con frecuencia hasta haber
arraigado bien.

Los troncos de los hijuelos se plantan de dus maneras: o se abren
unos hoyos de un pié en cuadro, en el fondo de los cuales se forma
una camita bien mullida y abonada con mantillo pasado, en donde
sienta el talon de la planta, o bien se abren con plantador agujeros
del ancho correspondiente para recibir los piés. En cada golpe se
plantan dos pids, algo separados entre si, para que no se incomoden
mitnamente. Si prendiesen los dos, se suprimird el uno para re-
plantar en otros parajes. Se disponen los cuadros senalando las 1i-
neas a cada cuatro pids, y los golpes en édstas estardn de vara a
vara. Se forma despues un medio caballon arrimando la tierra al
pié de la planta, y hasta despues del primer riego no se completard
el caballon del lado contrario.

Los riegos se repetirdn con frecuencia, siendo la aleachofa de ca-
lidad que para producir con abundancia necesita no tener el agua
escasa. Kstos riegos se darin con mas abundancia despues de hechos
los nuevos plantios para que marren pocos golpes, y tambien cuan-
do principia el alcachofar a formar su flor, para que engorde y sa-
zone con perfeccion la parte comestible,

En setiembre se desahijan las aleachofares. Para hacer esta ma-
niobra como corresponde y con intelijencia se escavan las raices o
cepas madres; de esta suerte se abre campo y se trabaja con desaho-
go. En octubre puede aun continuarse este trabajo, si las demas
ocupaciones hubiesen impedido el eoncluirlo en setiembre.

A cada planta se dejardn solamente para fruto del afio dos o tres
tallos, los mejores y que lleven mayores medros, suprimiendo los
restantes, y cubriendo al punto de nuevo las raices para que no se
venteen,

Es oportuno dar una ecava al aleachofar antes de desahijar las
plantas para que quede bien suelta la tierra y se puedan sacar los



SEGUNDA PARTE. — SEGUNDA DIV, — CAP. 1v. 367

hijuelos con mas _fncilidu.d. Hasta que empieza a manifestarse el
frato, no requiere mas cuidado que la limpieza de los carteles y que
las plantas logren el benefieio de la humedad mas o menos, segun
la sequedad de la estacion.

El principal ohjeto a que se dirije el cultivo de esta planta es el
volamen o tamafio de las aleachofas, y siempre que se estime mas
bien una grande que muchas medianas, convendr4 cortar a cada ta-
llo principal todas las aleachofas laterales, conservando tan sola-
mente la cabeza o fruto superior.

Inmediatamente que se cojen las aleachofas se deszocardn los ta-
llos para que no inutilicen las raices su jugo en alimentar a los que
han producido ya fruto, o mas bien, se deberdn cortar dstos a flor de
tierra para mas alivio de las plantas, aterrando a un mismo tiempo
los tocones para que no penetren interiormente los dafios de la in-
temperie introduciéndose por la herida que se formd,

Se disminuyen los riegos luego que ha cesado de fructificar el al-
cachofar, dejando secar enteramente los tallos y hojas que en febrero
¥ marzo se deszocan o cortan a ras de tierra. Por este tiempo se da
una buena cava al terreno, despues se vaelven a renovar los riegos,
¥ de resultas brotan las plantas hijuelos y tallos fértiles, que tienen
sobrado tiempo para fortalecerse antes de sobrevenir los frios del
invierno.

A Gltimos de febrero, marzo y abril se desahijan y plantan
los aleachofares; cuiddndolos con esmero, echan raices y adquie-
ren fuerza para resistir los inviernos. Hecha esta operacion, se rie-
gan, se dan sus labores en los intermedios de las lineas y se atierran
para el mas ficil brote de nuevas raices.

En Jos paises mui frios se sigue la prdctica de cortar todos los ta-
los de las plantas luego que se han recojido las aleachofas, y de esta
suerte vuelven a echar renuevos, que se hallan bastante crecidos y
en estado de resistir las esearchas y hielos tempranos que se suelen
esperimentar en dichos temperamentos.

A fines de mayo o antes, segun sea el clima, se arropan los alca-
chofares, y se cortan a ras de tierra todas las hojas y tallos, dejan-
do el eogollo intacto. Con la tierra que se saca de los intermedios de
cada linea se van arropandolas plantas en todasu lonjitud, forman-
do un caballon en pendiente para que puedan con facilidad escurrir
las aguas en tiempos de lluvias. Se alzan estos lomos en sucesivas
veees a una altura correspondiente, de suerte que solo yuede fuera
de tierra la estremidad del cogollo. La parte superior de este cogo-
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1lo no debe nunea enterrarse para dejar alguna ventilacion, y poder
de este modo respirar, subsistir y mantener la vejetacion. En tiem-
pos de fuertes hielos se defienden del frio canbriéndolos con carrizo.
basura u otra cosa semsjante, y convendrd destaparlos en dias de
sol para que logren y disfruten las plantas'de aquel beneficio,

A fines de agosto se quitard la basura que pueda cansar peso a
las plantas y se estenderd, dando despues una enbrecava para en-
terrarla y beneficiar con ella el terreno. Se irén luego descubriendo
a trechos las plantas para acostumbrarlas sucesivamente a la accion
del aire y de la luz, y para que no tengan sufrimiento alguno por
una mudanza tan pronta. Al tiempo de descubrir el cogollo, se ha
de tener la advertencia de limpiarle bien la tierra, suprimiendo
toda hoja podrida o danada, que se cortard por lo sano, Hecha esta
operacion, y habiendo, al mismo tiempo que se destapan las plan-
tas, mullido bien el terreno, si continuase seca la estacion, se dard
un riego que mueva la vejetacion antes de llegar el tiempo de de-
sahijar, que debe ejecutarse en setiembre, A este efecto se desterro-
nard bien la tierra y se esparramard con igualdad al tiempo de
desahijar.

Se curan o blanquean estas plantas, dejindolas derechas y apor-
cdndolas del mismo modo que se hace para blanguear los dpios;
abriendo para este fin una zanjilla en los intermedios, cuya tierra
se arrima sucesivamente a las plantas, aumentando loslomos a pro-
poreion que van creciendo en altura, pero dejando siempre la estre-
midad superior del cogollo al aive libve para que pueda respirar la
planta. Tambien pueden curarse echando encima de las plantas
una tanda fuerte de basura, la que se enaguarcha, y conservando
una humedad continua, se blanquean con mas prontitud; pero nun-
ca salen tan buenas ni tan bien sazonadas como por el modo ante-
cedente. Tambien se curan metidas entre arena atando los tallos, y
entre cada linea se coloca una tandita de esti¢reol a los lados para
que mas brevemente se blanqueen,

Las plantas que se sefalaren para producir simiente, serdn de las
mejores, A estas se suprimirdn todas las aleachofas laterales, dejan-
do solamente la principal o superior, y aunque de este modo no se
recoje tanta porcion de simiente, con todo, se debe preferir, por ser
el grano mas grueso y nutrido, y producir mayor niimero de plan-
tas fitiles, y pocas de las bravias o pinchudas,

Los enemigos que mas daiio cansan a las plantas de aleachofa son
los ratones y topos, que acuden a roer sus raices y tallos, mas par-
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t.icjalnrmenbe en tiempo de invierno, que con motivo del calor arti-
ﬁc'lal que se forma en los abrigos y basura se guarecen entre las
mismas p]ant.as de alcachofa, y hacen sus dafios mas ficilmente, Es-
tos enemigos se .(1est.1'uyen con los lazos, trampas y cepos que se
usan en los jardines para este fin.

6. ESPARRAGOS. (Asparagus officinalis, Lin.)—Los espérragos, ali-
mento tan sano Icomo delicado, son una de las hortalizas mas agra-
dables y apreciadas: su cultivo, es verdad, pide mucho trabajo,
mucho esmero y muchos euidados, pero, sin embargo, en toda huerta
bien surtida deben cultivarse. Hasta hace pocos afios estaba mui
poco jeneralizada en Chile esta planta: apenas se conocian mas que
los espérragos silvestres llamados en el pais espdrragos de vifia. Hoi la
cosa ha variado mucho: los buenos esparragos se ven figurar en prime-
ra linea en nuestros mercados de verduras, y el gusto por ellos se hace
de dia en dia mas jeneral. Por esta razon, no se estrafiari les con-
sagremos en nuestra obra una especial atencion, con el 4nimo de
que cualquiera hortelano medianamente entendido pueda cultivar-
los con acierto y sacar de su trabajo un producto seguro.

Especies—El espérrago, en su estado natural o silvestre, produ-
ce tallos delgados mas lefiosos que suculentos y de un sabor bastante
fuerte: tal como es, lo apetecen mucho los trabajadores del campo y
todas aquellas personas para quienes son desconocidos los efectos
que surte en esta planta el cultivo de los jardines: en ellos adquisre
una constitucion mas blanda, un gusto delicado y un desarrollo tal,
que produce algunas variedades que por el color y el gusto pueden
reducirse a tres, que ofrecen caractéres bien pronunciados, poco
variables y féciles de distinguir; tales son el espdrrago blanco o de
Holondua, el morado o violeta y el verde,

Espirrago Wanco—Es mas temprano, de color verde claro y de
sabor dulee, pero del cual solo puede aprovecharse algo mas de la
cabeza, por ser la mayor parte fibrosa y lefiosa. Esta variedad, que
es mui robusta, da muchos espdrragos que compensan por su nime-
10 la escasa cantidad que cada uno de ellos contiene de alimento.

Espérrago morado o violete.—De buen gusto, mui grueso y del
que se suele sacar doble sustancia alimenticia que del blanco.

Espirrage verde—Mucho menos grueso que el morado, pero que,
cortado en sazon, se come todo; su sabor es mas pronunciado que el
de las variedades anteriores, pero mas gustoso y delicado. Esta va-
riedad es una conquista del arte sobre la naturaleza, pues de seguros
si se descuidaran los medios que se recomiendan para sl;‘ cultivo:
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volveria a su tipo de espirrago silvestre, que, como queda dicho, se
ha perfeccionado en los jardines. y

De las tres variedades, la verde y la morada son las preferibles;
pero, como la blanca es mas temprana, es la que mas se cultiva en
las huertas y jardines.

FORMACION DE ESPARRAGALES.—Se forma un esparragal de varios
modos: primero, por semilla en asiento; segundo, en semillero, de
donde se tmgplgnt.a,; Yy {ercere, por pln..ntas que compran los que no
quieren tomarse la pena de sembrar y c_luiuren acelerar los benefi-
cios del producto que se proponen recojer.

Cualquiera que sea el procedimiento que se emplee, es preciso un
gran cuidado en cuanto concierne al plantio y a las cualidades de
la semilla, pues nada seria mas lastimoso para el agricultor, despues
de los gastos y afanes que lleva consigo la ereacion de un esparra-
gal, que éste se plantase o sembrase de espérrago eomun,

Lo primero que se necesita es clejir en un paraje despejado y sin
drboles, un terreno fértil, sustancioso y nada fuerte, con su fondo
o lecho inferior lijero, suelto, limpio de piedras y de raices gruesas.
Para que la produceion sea buena, deberd tener el terreno la facili-
dad de riegos de pié, que, aunque el espdrrago se cria en secano, su
produceion es débil y casi siempre insegurva, prosperando jeneral-
mente en tierras legamosas, lijeras, frescas y algo himedas.

Escojido el terreno, se eavard bien, dejdndolo algun tiempo a la
accion de los rayos del sol y del airve atmosférico; se allanard despues
¥ se distribuird, sefialando las zanjas e intérvalos para el esparragal,
Se dividird el terreno en almantas de cuatro piéds, dejando intérvalos
de cinco de ancho; en las particiones de cuatro pids de anchura se
abririn zanjas de dos a tres piés de profundidad con sus paredes
perpendiculares: esta profundidad es tan indispensable cuanto que
la mayor o menor duracion de un esparragal pende esencialmente
de la profundidad de la siembra o plantio, y de los euidados del cul-
tivo; la tierra que se saque de las zanjas se arveglard y colocard en
los intermedios de einco pids que se destinan a este efecto. En los
intermedios de las zanjas se formarin almorrones, apretando y api-
sonando la tierra que se haya sacado y arreglindola en lomo, des-
pues de bien palmeada y batida con su vertiente a las zanjas, para
que, en easo de lluvias y aguaceros, no se desmorone y caiga al
fondo en perjuicio dé las nuevas plantas de espérrago.

La época mas conveniente para llevar a efecto estas operaciones,
esen los meses de julio, agosto y setiembre, Las zanjas deberdn estar
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espuestas a los efectos meteoroldjicos hasta el mes de octubre ¥
siempre (ue lo consienta el terreno, se abrirdn en la direcc‘ion‘da
mediodia; asi disfrutardn wejor de los beneficios del sol ¥ dardn
frato mas temprano. En el mes de octubre se eseava el fondo de
la zanja a un pié de profundidad y se echa una capa de tierra bien
revuelta con basura y otras sustancias animales: tambien es mui
recomendable, despues de la dicha escavacion, estender una capa de
huesos quebrantados y cubrirlos eon la tierra que se sacs: allinase
despues el terreno, se trazan en ¢l las lineas y sefales que fijen los
parajes de los golpes; lo regular es que haya tres lineas en cada
zanja, a distancia de un pié; cada linea se marea en su lonjitud con
genales distantes pié y medio o dos piés, formando un tres-bolillo;
practicado €sto, se distribuyen los golpes con uniformidad en todo
el terreno, sin que unas plantas perjudiquen a las otras, por estar
convenientemente separadas, Si las zanjas fuesen mui largas, serd
bueno dividirlas en varios trozos por medio de caballones para fa-
cilitar los riegos y evitar los hundimientos de las paredes.

Siembra—Las esparragueras de asiento se siembran en casillas de
medio pi¢ de didmetro en cada sefial que se ha hecho en Jas zanjas,
beneficiando dichas easillas con mantillo mui pasado, seco y cerni-
do; se allana despues la superficie, se siembran en cada una tres o
cuatro granos de simiente bien escojida, y se cubren con una capa
de mantillo de uno o dos dedos, y que tenga las condiciones que
acabamos de manifestar. La prictica aconseja remojar la semilla
seis uocho horas antes de sembrarla, especialmente en siembras
tardias. La época de la siembra es por el mes de octubre, en que ya
han pasado los hielos y no hai temor de que se destruyan las plan-
tas. En los sitios cdlidos suele anticiparse, teniendo en cuenta la
naturaleza del elima. Tambien se siembran por febrero y marzo, pe-
10 esto solo se practica cuando el otofio es temprano. A las cinco o
geis semanas de hecha la siembra, nace la plantasin cuidado de que
la destruyan ni los hielos ni los frios,

Los semilleros de esparragueras, que es el segundo mélodo que indi-
camos al principio, se hacen con objeto de trasplantarlas; a este fin
se siembran las semillas escojidas, en eras como las que se practican
para la siembra de verduras y hortaliza; se esparrama la simiente a
puiio o en surcos con igualdad, y no mui espesa, tapindola con un
dedo de mantillo seco y bien cernido, y dando algunos riegos para
que broten con facilidad. A los quince dias de mnacer las plantas
suelen algunos agricultores trasplantarlas, pero este método no es
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el mas recomendable, y se Preﬁere hacer esta UPErﬁciOn al pri.maro
o segundo afio de nacida la planta, como verémos en el pérrafo de
plantio.

Oultivo—Coneluida la siembra, se da un riego abundante por me-
dio de regadera que recalando bien la simiente, promueva con efica-
cia su desarrollo; esta operacion no dejard de practicarse antes de na-
cer la planta, y siempre que la tierra lo reclame, hasta que por este
medio se consiga el que se arraigue y fortifique. Conseguido esto, se
reemplazarin 1os riegos a mano con los de pié, toda vez que las es-
parragueras estén en disposicion de resistir el golpe de las aguas,
En estos riegos serd bueno guardar ciertas precauciones, porque la
mucha agua en los esparragales nuevos, mas bajos que la superficie
del terreno, puede humedecer demasiado la tierra de los almorrones
que estdn en los intérvalos de las zanjas, y hundirlos sobre los gol-
pes de esparraguera: cuando esto acontezca deberd sacarse a mano
toda la tierra desmoronada, para evitar el dafio y retraso (ue po-
dria causar a las plantas ahogdndolas en su nacimiento, y se volve-
rd a colocar en los sitios de donde cayd. Se procurard estirpar las
malas yerbas, lnego que esté bien nacida la planta, para no arrancar
las nuevas matas de espfrrago, perdiendo por descuido el fruto de
tantos trabajos, y se estirparin arrancindolas de cuajo o a tiron,
comprimiendo lzvemente la tierra en el paraje de que se haya saca-
do alguna raiz estraiia. Para que el mal no tome mayores propor-
ciones, en los afios sucesivos no se dejard que granen las malas yer-
bas en el esparragal. En la estacion de verano se dardn en el
esparragal las escardas y labores que vaya reclamando segun su
mas o ménos prospera situacion,

Plantin—Las esparragueras que se han de trasplantar se sacan
de los semilleros que a este fin se han cultivado con el mayor esme-
ro y solicitud. Cuando la planta lleva dos afios en el semillero, es
cuando reune las mejores condiciones para el trasplante; antes o
despues de este tiempo se erian mui endebles y dan espdrragos de
calidad inferior; bien es verdad, que los esparragales sembrados de
asiento sobrepujan en calidad a los trasplantados, los cuales, a mas
de los enidados que exijen en los semilleros, hai que otorgarles des-
pues el mismo tiempo y cultivo que a los de asiento, retrasindose
un afio por lo menos,

Al hacer el trasplante se recomienda que no se despunten las
raices como algunos acostumbran, porque es privara la planta
de los conductos por los ecuales saca de la tierra la sustanciay
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alimento que ha menester para su pronto arraigo y desarvollo,

Los plantios de esparragueras se verifican desde principios de
mayo hasta principios de setiembre, alargindose algo mas en los
paises frios con arreglo al clima, Se practica en zanjas de cuatro
piés, en la misma forma y disposicion gue dejamos indicada para
la siembra por asiento; advirtiendo que los intermedios donde se
debe colocar la tierra que se saque de las zanjas, deben tener de
tres y medio a cuatro piés de anchura nada mas; hechas todas estas
operaciones, se abrirdn en las lineas unos hoyos de media vara, se
mullird el fondo, se mezelard con la tierra mantillo hien pasado, se
colocardn tres plantas sacadas del semillero, enidando mantenerlas
a cierta distancia para que no se incomoden las raices; entre las ca-
vidades de éstas y a su alrededor se introducird con la mano buen
mantillo y bien cernido, se reeubrird luego con tierra y se darén los
oportunos riegos, lo mismo que en las siembras de asiento. Los gol-
pes que marren se repondrdn con otros nuevos.

Clultivo anuwal—Los esparragales, luego que ha pasado el primer
aiio de verdura despues de la siembra, se les da por el otofio una
buena labor, arrancando con el mayor cuidado todas las malas yer-
bas de las zanjas, sin herir las esparragueras; sobre las zanjas se
estienden de tres a cuatro dedos de mantillo bien repodride y encima
de éste otra capa de igual espesor de la tierra que hai en los almo-
rrones intermedios. Luego que pasados dos afios esté firme el espa-
rragal, se revaelven estas dos capas todos los afios, cuidando siempre
de no herir las raices.

En los primeros afios se segarin con una hoz los tallos 'de las
plantas despues de haber madurado sn simiente; la época para esta
operacion es el mes de mayo. Hecha la siega, es euando debe raerse
la tierra de los almorrones o lomos para estender una capa bien
desmenuzada sobre la otra de mantillo que se eché en las zanjas;
cuando despues de algunos afios de hacer estos lechos, se hayan
igualado las superficies de las zanjas con el piso natural del terreno,
se traerd tierra de fuera y se ahondarin los intervalos para aterrar.
Cuando las esparragueras en encuentran bien arraigadas, se intro-
ducen estraordinariamente las raices en la tierra buscando los jugos;
por eso en los temperamentos cdlidos convendrd frecuentar los Tie-
gos, con especialidad desde noviembre en adelante.

La labor de otofio, que solo podrd refrasarse ha-sta: mayo en los
paises frios, se puede ejecutar con un tridente de hierro ? azadon
de dientes, a fin de ahuecar la tierra sin perjudicar las raices.
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Las escardas, lahores y riegos se dardn siempre que las circuns-
tancias lo reclamen, con mas o menos frecuencia, segun sea mayor
o menor la bondad del clima.

Ttecoleccion—Los espdrragos no deben cortarse del esparragal hasta
Ja época en que la planta haya adquirido toda su fuerza y vigor, y
pueda, a favor de los abonos, producir muchos espdrragos igunalmen-
te gordos v sin alterar su buena constitucion que ha de ser la espe-
ranza de los afios sucesivos, Escitados algunos agrienltores por la
utilidad que les produce el fruto, comienzan a cortar al tercero o
cuarto afio, con marcado perjuicio del esparragal, y entresacan los
mas gordos, dejando tallecer los endebles y delgados, El quinto ano
es el en que deben cortarse todos los espdrragos, asi gruesos como
delgados, hasta que cese la época de la recoleccion.

Para el corte se emplean unos cuchillos puntiagudos y dentados
en forma de sierra; los hai derechos y encorvados en su estremidad.
Estando el espirrago como un pié fuera de tierra, se introduce el
cuchillo de un lado, y teniendo con la mano izquierda agarrada el
espdrrago, con un movimiento imperceptible de la derecha se ladea
un poco el cuchillo apretando hdeia abajo, dando al mismo tiempo
una media vuelta con la mafieca para que quede cerrado. Se cortan
del tamaiio de medio pid; al hacer el corte se cuidard de no danar a
los que se hallen dentro de la tierra, ni a los que estando inmediatos
no se encuentran en disposicion de ser cortados; el menor descuido
en este punto ocasiona el que salgan torcidos los espdiragos y que
amarguen por 1o regular. A medida que se cortan, se cojen enla
mano izquierda y se van depositando en canastas para distribuir en
manojos, colocando alternativamente gordos y delgados.

La época que determina la sazon del espéirago, es aquella en que
aun no se han desplegado las yemas y estd la cabeza sin abrir
Cuando amenaza escarcha o hielo, debe acelerarse la recoleccion si
no se quiere perder completamente el fruto. Bl tiempo de dejar la
corta del esparragal es desde mediados de noviembre. Sin embargo,
puede destinarse algun trozo o zanja bien acondicionada para te-
ner espdrragos hasta enero.

Recoleceion de la simiente—Para que ésta sea buena, es preciso
apartar desde el principio el nimero conveniente de las esparrague-
ras que mas sobresalgan por lo fértiles y frondosas, cuidando de no
c.ortar ningun espdrrago y de dejarlos tallecer hasta que se perfee-
cione su simiente; en seguida se depositarin en una campana de
jardin, tiesto o vasija a propdsito, frotdndolas precisamente entre los
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dedos para separar de la semilla Ja carne que la rodea. Tambien
puede hacerse esta sepavacion echando agua en la campana y mu-
déndola tantas veces cuantas sea mnecesario para que la simiente
quede limpia; se estiende en seguida sobre lenzones, y despues de
estar bien seca se guarda en sitio donde esté libre de la humedad.

Espiirragos tempranos—Dos son los métodos que pueden adop-
tavse para lograr espfrragos antes del tiempo natural. %7 primero,
cuyos resultados son tan seguros como sorprendentes, consiste en
segar a altimos de marzo o principios de abril los tallos de las es-
parragueras, limpiando las zanjas de toda mala yerba, y dando su
labor para ahuecar y desmenuzar bien la tierra. En los intervalos
vacios del esparragal se abre de cada lado una zanjilla de pié y me-
dio de ancho a la profundidad de dos pids, que se llena con estiéreol
vivo de caballeriza, bien pisado y apretado, estendiendo ignalmente
sobre la superficie del trozo de esparvagal que se intenta calentar,
una capa gruesa de cineo a seis dedos del mismo estiéreol caliente.
Con el calor que comunica el estiéreol al terreno se mueve la veje-
tacion y brotan los espdrragos con mas o menos brevedad, segun
acude favorablemente la estacion.

Despues de empezar a brotar los espfrragos y distinguirse los
golpes, se cubrirdn con campanas de vidrio, llamadas de jardin, para
concentrar el calor, que no se resfrien y que empujen con mas vigor.
Por medio de estas campanas penetran los rayos del sol y disfratan
los espdrragos de su beneficio, sin sentir la intemperie de la atmds-
fera. Al cabo de un mes se suelen lograr espérragos buenos, si favore-
ce el tiempo. En dias de hielo o nieve y en las noches frias de invier-
no, ademas de tener cubiertos los golpes de espirragos con dichas
eampanas, las arvopardn con estidreol caliente para mayor resguar-
do de los frios. Siempre que lo permita la estacion se destapariin
las esparragueras, apartando la basura y quitando las campanas
para que disfraten del heneficio del sol, y de este modo los espéirra-
gos que nacen descoloridos y blancos por falta de luz tomardn color.

Deben eseojerse para este cultivo trozos fértiles y frondosos, y asi
rendirén utilidad, produciendo espérragos con abundancia; de esta
manera sufririn menos, y se recuperarin con mas facilidad. Para
lograr el que se restablezcan, se dejan une o dos afios sin cortar es-
pérrago alguno de las plantas, con lo cual ahijan y se fortalecen las
raices, se estienden y toman nuevo incremento. A faila de campa-
nas de jardin, podemos echar mano de tiestos de barro para tapar,
¥ como quiera que estos no dejan penefrar la Iuz ni el sol, producen
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en tal caso espdrragos sin color; lo que pnec.:la remediarse en parte
quitando estos tiestos siempre que lo permita la temperatura para
que las plantas reciban sol y aire. ; :

Tambien se puede simplificar la operacion del abrigo estendiendo
sobre las zanjas calentadas un lecho de sarmiento o paja larga, del
grueso de cinco a seis dedos, y sobre esta primera cubierta cuatro o
cinco dedos de estiéreol vivo, que se tapard con una tanda o dos de
basura o maleza seca, segun lo exijiere lo riguroso de la estacion,
Por medio de estas capas de basura no se cala el estiéreol con las
luvias y nieves fan prontamente, y se conserva mas igual el calor,
Sin embargo, solo puede convenir este método en los principios de
calentarse, porque en brotando algun espérrago, es necesario echar
mano de las citadas campanas de vidrio o tiestos para no romperlos
con tanto peso. Cada trozo de zanja que se calienta dura cinco o
seis semanas, produciendo espdrragos en tal o cual abundancia; pa-
sado este tiempo, se rellenan las zanjillas con la tierra que se sacd
¥y se dejan descansar,

El sequndo métado de forzar o adelantar los espdrragos, para lo-
grarlos fuera de su sazon natural, es mas dispendioso, y no por eso
se consiguen ni tan buenos ni con la abundancia que por el método
esplicado. Por lo tanto, nos abstenemos de ocuparnos de €I,

Los enemigos de los espdrragos son las babosas, los caracoles, el
pulgon, un insecto del jénero Chrysomela, de L, y la oruga o gusa-
nillo del escarabajo melotonta; estos dos Gltimos se pueden destruir
regando las plantas con agua impreznada de hollin, y tambien
echando encima del terreno una capa lijera de ceniza de que se haya
sacado lejia.

Las raices de las esparragueras enferman, corrigndose ¥ perdién-
dose muchas veces, mas principalmente cuando han sido heridas o
lastimadas por algun instrumento ecortante o por los insectos. En-
tonces se vacian interiormente, y se quedan los canelones o tubéren-
los hueeos con la sola corteza esterior. Esta enfermedad, que las
mas veces es ocasionada por alguna herida, es mui comun cuando
se trasplantan las esparragueras, si al tiempo de arrancarlas se hie-
ren, despuntan o dafian sus raices,

Los espirragos se comen cocidos ¥ compuestos de varios diferentes
modos, que los cocineros saben i bien. Es planta afrodisiaca,
aperitiva, contra la hidropesia, desecante, resolvente ¥ un alimento
8810 y apetitoso; comunica a la orina un olor muj fétido.
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SECCION TIIIL
DE TAS FRESAS Y FRUTILLAS, Y DE LA P1RA.

1. FrEsA (Fragaria, f. de las rosdceas.)—Planta que echa por
el raigal muchas hojas, que su tallo es casi nulo, que dan nacimien-
to a los pedianculos de las flores, a las hebritas, a las ramas rastreras
que echan hijuelos y raices, y a los wistagos, especie de tallos late-
rales, que abundan tanto mas cuanto menos son las hebritas. Su
fruto, del mismo nombre, tiene el receptdculo siempre encorvado,
redondo, convexo, earnoso y suculento, rodeado del edliz y que
contiene las semillas; el sabor de este fruto es dulee, azucarado,
perfumado y mui agradable,

Lo que en Chile conocemos con el nombre de fresa es la fresa de
Europa, de fruto pequenio, mui dulee y aromético, importada en el
pais no hd muchos afios. Lo que eonocemos con el nombre de fruti-
ila, indijena de este pais, de tamafio mucho mayor que la fresa, pero
no tan dulce ni aromdtica, lo distinguen en Europa con el nombre
de fresa o freson de Chile. Las plantas de estas dos frutas se dife-
rencian entre si de un modo bastante notable: cada planta de fresa
forma una especie de ramillete compuesto de numerosos vistagos,
que no deja de producir continuamente, los euales llegan a entre-
tejerse de tal modo, gue quedan los pids tan unidos y enredados
unos con otros, que es preciso entresacarlos y dejarlos amedia vara
de distancia entre si. Los piés que se sacan sivven para formar nue-
vos plantios—La plant de la frutilla crin numerosas ramas rastre-
ras, desparramadas, especie de estolones o hebrillas, que partiendo
del raigal, forman, de trecho en trecho, numerosos nudos que echan
raices y vistagos de hojas, constituyendo cada nudo una nueva
planta. Se comprende que un frutillar puede estenderse de este mo-
do considerablemente, invadiendo el terreno que lo rodea, si no se
cortan sus progresos.

Por lo demas, hé aqui las divisiones que de este esquisito fruto
ha hecho M. Duchesne para la nomenclatura y clasificacion de sus
especies y variedades, limitdndonos finicamente a las que merecen
nuestra atencion:

Primera série.—Fresas francas, o de flores completas y fecundas;
todas tienen las hojas arrugadas, algo vellosas, de un verde bajo.
Sus principales variedades son: la F. de los Alpes o de todos tiempos,
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de color encarnado mui subido y de figura irregular, que florece
desde que empieza la primavera hasta que comienza a helar; y asi
da fruto ocho meses del afio, estando en buena esposicion. Algunos
jardineros cultivan fresas bajo portales para tener fruto en invierno,
¥ 1o es cultivo dificil: la F. de los Alpes, blanea, que casi no se di-
ferencia de la otra mas que en el color. Para que las fresas de los
Alpes den fruto con abundancia deben multiplicarse de semilla por
primavera, en tierra rica, y cuando la planta tiene ya cierta fuerza,
se la repica por encro poniéndola en paraje abrigado, en tierra bue-
na hiimeda; y al cabo de poco se carga de muchisimo fruto. Esta
siembra se debe repetir con frecuencia, porque estas fresas rara vez
dan fruto dos afios, ¥ asi es preciso renovarlas; pero el gusto de te-
ner esta escelente friuta desde noviembre hasta junia debe hacer di-
simulables las fatigas que causa el cultivo de esta variedad, y el
permenor & que hemos descendido,

" Las demas variedades de la F. franca son: la F. de Guillon, o de
los Alpes sin hebritas, variedad mui preciosa que se multiplica por
los hijuelos, y que debe calzarse todos los anos: la F. de bosque o co-
mun, de fruto encarnado, por lo comun redondo, muchas veces apla-
nado o irregular: la misma de fruto blanco; el ¥. de jurdin o de Mon-
freuil, que da muchos frutos, grandes, alargados, comprimidos, a
veces monstruosos; la misma blanca; la F. de mazoren, mui espesa
de ramas, algo altas, con hilitos remplazados por védstagos, de fruto
encarnado de mediano tamaiio, y la misma con el fruto dlanco,

Stgunda serie.— Freseras capadas, estériles de varios modos, por-
que la mayor parte son didicas. Sus principales variedades son:

1° La F. vinosa o majaupe de Champaiia, de un rojo subido, an-
guloso; la F. de Bargemont o majaupe de Provenza, bifera, esto es,
que da dos cosechas, una por primavera y otra por otofio; su frato
ordinariamente es redondo y deseolorido.

22 La breslinga tuerla o cucdd, mui comun en los bosques, cons-
tantemente estéril, que conviene conocerla para desterrarla de los
plantios; tiene las hojas fuertes, mui arrugadas y mui vellosas; la
breslinga negra o F. de cinco hojas, que dael fiuto verde que tira a ro-
Jo.que aborta con frecuencia; la breslinga de Fscocin, o F. verde de
Inglaterra, cuyo fruto es verde pdlido, con algun viso rojo, que abor-
ta frecuentemente; tiene la pulpa firme y mui jugosa; la breslinga de
Suecia o Fabridor, de fruto redondo, de un verde brillante con un
viso de rojo subido, a la que se le caen las hojas en invierno,

30 F. de aleaparra o de tallo alto, regularmente didico, de fruto
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ovalado, mui grande, de un rgjo purpiireo; el aleaparra o F, fram-
bueso, cuyo fruto es redondo, mas pequeiio, de color ménos subido,
tambien didica; el alcaparra perfecto, veal, hermafrodito veune &mhbos
sexos; su fruto es grande, y da dos cosechas,

4.2 Los quiomios o frutillones, F. de Awifrica, todos didicos, Entre
ellos se nota el F. escarluta de Virginia, de hojas lisas, de un verde
subido, de frutos redondos, de eolor de escarlata, abundantes, que
maduran en poco tiempo; el F. de Chile (la frutilla) que, como he-
mos dicho, da un fruto mui grueso pero poco aromdtico y algo dei-
do; hai frutillas encarnadas y blaneas: 1as Gltimas son, por lo jeneral,
mas gordas, mas jugosas, mas dulces, y, por consicuiente, mas es-
quisitas y estimadas, aunque se las tiene por menos productivas.

MULTIPLICACION DE LAS FRESERAS.—El método mejor de multi-
car la fresa, aunque mui poco practicado, es por simiente, que debe
recojerse de los frutos mas maduros, mas gordos y sobresalientes. La
siembra se hard por setiembre y octubre en eras sombrias, de bue-
na tierra, bien cavada, estercolada y desterronada finamente, a fin
de que quede lijera y suelta y no se apelmaee con las aguas, pues
necesita de bastante riego, particularmente en tiempos secos y ca-
lurosos. La simiente se esparramard con igualdad sobre su superfi-
cie bien unida y allanada, estendiendo para enbrirla una tandita de
mantillo cernido, que no llegue a dos lineas de espesor. En muchos
parajes, para asegurar mas bien la jerminacion de las simientes,
estienden, sin otra cubierta de mantillo o de tierra, el grueso de de-
do y medio de musgo sobre el semillero. Los riegos deben repetirse
con frecuencia con regaderas de lluvias finas dntes de que empiecen
a nacer las plantas, y hasta tanto que se hayan fortalecido lo sufi-
ciente para poderlos resistir de pié, manteniendo siempre una fres-
cuwra v humedad moderada, que fomente mas brevemente sa brote.
Se conserva mas ficilmente freseo el terreno echando una tanda de
musgo por encima, y los tiernos brotes de las plantas atraviesan sin
impedimento esta eubierta, y nacen mui bien,

Porlos meses de noviembre y dicienibre pueden entresacarse los
hijuelos o retoiios del afio, que han brotade raices por los vistagos
en la primavera. Bstos se sacan con sus raices, y se plantan y depo-
sitan en eriaderos, a distancia de seis dedos unos de otros, establecien-
do el criadero en alzun paraje sombrio. Durante el verano, se rega-
rin sin interrupeion para que broten nuevas raices. Se trasplantan
por abril, y asi se erian mas vigorosas las plantas, mas fuertes y
castizas que las que se trasplantan entresacadas de los mismos cante-
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ros. Rara vez se practica esta operacion de picar la planta de fresa,
no obstante ser ventajosa y til, y producirsu fruto mas precoz al
afio de verificar el plantio en los cuadros.

Por abril y mayo es el tiempo mas propio para efectuar el plan-
tio de fresa; aunque tambien se suele hacer por agosto y prin-
cipios de setiembre, mayormente si hubiese planta crecida y lo.
zana.

Antes del plantio se regardn de pié los canteros o almantas, repi-
tiendo otro riego, para que se siente la tierra contra las raices, in-
mediatamente despues de coneluido.

Esta planta esquilma mucho el terreno, y no debe reponerse un
cuartel de ella, a no haber pasado cinco o seis afios despues de ha-
berle alzado la primera vez. Un cantero dura produciendo con
abundancia por tres afios, y al cuarto es necesario alzar el terreno y
ocuparle con otras hortalizas. La fresa de los Alpes pueden plantar-
se sucesivamente desde agosto hasta fltimos de seticmbres, y por
esta prdctica se tendrd fruto bueno y comestible la mayor parte del
afio,a ménos de que los hielos o los fuertes calores la perjudiquen.
Estas plantas llevan flor y fruto en el mismo afio en los hijuelos
que nacen de los vistagos.

Despues de la recoleccion de la fresa y de haber cesado de produ-
eir por aquel afio, se limpiardn los canteros de todos los vistagos
intitiles, para restablecer de esta manera la planta y darla vigor,
pero nunca se suprimirdn, cortardn o arrancardn de cuajo las hojas.
Si se hubiese omitido dicha limpia de los canteros por Gltimo de
diciembre y enero, puede mui bien practicarse por el mes de mayo,
labrando ignalmente los intermedios de los golpes con el almocafre,
y aterrando las cepas de las plantas con igualdad. Por agosto, en
dias blandos, se limpiardn segunda vez los canteros de fresa que lo
necesiten, de toda hoja seca y vistagos iniitiles, que se estienden
demasiadamente y enlazan unos con otros. Izualmente se dard una
labor en los intervalos vacios de cada golpe, ahuecando la tierra en
los intermedios de los caballones, con cuyo auxilio se refrescardn las
plantas.

A dltimos de setiembre y en octubre se repetird otra vez la lim-
pia de las plantas estrafias, suprimiendo todos los viistagos infitiles,
que consumirian la sustancia del vejetal y producirian escasamente
fruto. Es necesario no equivoear los tallos en que producen la flor,
para lo que serd conveniente dejar alargar los véstagos hasta que
se distingan en las hojas; y esto en el supuesto de que los operarios
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gean poco préicticos en este cultivo, porque los vistagos se distin-
guen ficilmente de los tallos yue producen las flores.

Los vistagos de la fresa de todos tiempos, o de los Alpes, no se
deben suprimir en el verano, a causa de que brotan raices en aque-
lla estacion, y luego 4ntes del otoio llevan abundancia de buen
fruto.

Si se suprime toda la flor que producen las plantas de fresa en la
primavera, volverdn a producirla de nuevo por el otoiio, y se lo-
graré fresa comestible en aquella época.

El método mas ventajoso es recortar, con los dedos pulgar e indice
de la mano derecha, el cabillo o pedinenlo de eada fresa, miéntras
que con los otros dos de la izquierda se tiene asegurado el tallo de
las flores, para no destrozarle ni romperle; otro método, tambien
mui fieil, consiste en pasar la mano por las fresas que estdn perfec-
tamente maduras, cojiéndolas una a una ya sin ciliz ni cabillo, lue-
go que ellas se desprenden naturalmente de la planta.

Para guardar semilla de fresa deben escojerse los frutos mas ma-
duros, mas gordos y perfectos de eada casta, los que despues se es-
trujardn en una vasija o cosa semejante, deshaciendo bien la pulpa
entre las manos, para que se desprenda y desuna la granilla de ella.
En esta disposicion se echard agua para lavarla, y vertida ésta, se
sacard limpia la granilla, que serd necesario poner a secar sobre un
lenzon, en algun paraje sombrio, Antes de guardarla.

CULTIVO FORZADO DE LA FRESA: sistema frances—Por octubre se
plantardn tiestos de fresa temprana para forzar en camas calientes
desde prineipios de abril; pero es aun mucho mas ventajoso el plan-
tio por abril del afio anterior. Por dicho mes de abril se traspon-
drén en cada tiesto dos plantas de las siembras de primavera, des-
pues de haberlas limpiado de todo Zifo o vistago. La planta que se
destine paraforzar ha de tener mas de un afio; y si no tienen tanto
tiempo, se dejan fortalecer en los tiestos, esperando que adquieran
vigor suficiente para poder producir bien. Desde primeros de mayo
se dard principio a forzar las alvitanas de fresa de todos tiempos,
tapdndolas de noche y dias frios, y esponi¢éndolas a la impresion del
sol siempre que el tiempo sea favorable. En camas calientes y esbu-
fas se introdueirdn algunos tiestos igualmente para que vayan ade-
lantando y muestren flor. Antes de arreglarse una cama caliente
para fresa, deberd haberse tenido amontonada la basura por seis u
ocho dias, y desmenuzada para que fermente. La altura de la cama
serd de tres pids, eolocando los bastidores inmediatamente sobre
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ella, despues de haberla dispuesto segun arte. Con este motivo, se
moverd mas brevemente el calor del estidreol, y pasado aquel vapor
mas fuerte que se orijina, se esteaderd sobre el mismo una capa de
tierra, de seis a ocho dedos, en que se introducirdn los tiestos de
fresa hasta el borde. Mejor método es echar encima de la basu-
ra dos piés de zumaque, segun se saca de las tenerias, despues
de haber sexvido alli, pero que sea de lo mas reciente para que
conserve mas tiempo el calor. Por algunos dias despues, se tendrin
puestas de continuoe las vidrieras, alzindolas para dar ventilacion a
las plantas en notdndose haber penetrado el vapor la tanda de tie-
rra en que estdn los tiestos. Lo fresa de los Alpes sufre con dificul-
tad ¢l calor hitmedo de las cajoneras y camas calientes, por lo cual
se la dard ventilacion, no perdiendo ninguna ocasion para que se
facilite este beneficio. En alvitavas prospera mucho mejor esta
casta de fresa, siempre que no s empantane el paraje con las aguas
del invierno.

En decayendo el ealor de las camas calientes, y en apretando
fuertemente los frios, se reforzarin los abrizos con alguna capa de
basura viva, aplicada principalmente en los espaldares y costados,
Los setos y eubiertas se duplicarin asimismo en proporcion a la
intensidad del frio. Desde el mes de abril se cultivardn las plantas
en alvitanas, y desde mediados de junio hasta concluido setiembre
se seguird el cultivo de tiestos en camas calientes y estufas. A cada
quince o veinte dias se introducird de nuevo una tanda o porcion
de tiestos, procarando que sigan produciendo sin interrupeion, hasta
que alcancen a las fresas, que naturalmente vienen al descampado.

Siempre es ficil y menos trabajoso el cultivo forzado de la fresa
en reservatorios y estufas que en camas calientes. Las mejores son
las que, ademas de su tanda de estiéreol reciente, estdn cubiertas
con uno o dos pids de zumaque, o bien tienen toda la tanda del mis-
mo zumaque recien sacado de las tenerias, en vez de estiéreol vivo
de caballeriza.

Las plantas se trasponen en tiestos por abril, escojiendo hijuelos
del afio, que se dejardn fortalecer otro afio mas en los tiestos, para
que tomen cuerpo y vigor antes de forzarse. Tambien pueden sa-
carse con cepellon algunas freseras de dos afos, tmplwt&hdolas
por abril para que en el invierno inmediato den froto.

CULTIVO FORZADO DE LA FRESA: sistema espaiiol—Se forman es-
tacadas fuertes, de una vara de alto, que se entretejen con ramas de

taray para concentrar en ellas el calor y contener la basura y man-
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tillo con que se preparan las camas calientes Propias para este cul-
tivo. Dentro del recinto que ocupan las estacadas, fque todas deben
tener su esposicion al mediodia, se abren dos clases de zanjas: las
primeras, que estdn destinadas al plantio, de cuatro pids de ancho;
y las otras, de tres pids solamente, para proporcionar los refuerzos, re-
novando la basura viva o quitdndola, segun las circunstancias, a fin
de aumentar o disminuir el grado de calor. Estas zanjas se interca-
lan con la fresa, profundizdndolas unas y otras a una vara, Desde
el 6 de febrero se comenzarin a llenar de estiéreol caliente las
zanjas.

Se conducirdn, sin deshacer los cepellones, a los parajes de las
zanjas en que debe hacerse el plantio, limpidndolos antes de las ho-
Jjas secas y brozas, y regdndolas abundantemente despues de plan-
tados.

Fs mecesario hacer sombra a las freseras recien plantadas por
espacio de quince o veinte dias, para que el sol no las ofenda v abo-
chorne. A filtimos de marzo empiezan algunas plantas a producir
flor. Por abril se dard principio a calentar los vefuerzos, llenando
con basura viva las zanjas de tres piés de ancho, que hasta dicha
época permanecerin desocupadas,

Si se esperimentasen muchos frios, o vientos mui helados, lnego
que tengan cnajados algunos frdtos, se cubrirdn las campanas de vi-
drio perfectamente con basura, alzindolas como tres dedos durante
el dia, despues de haberlas desembarazado por el lado de mediodia,
sin quitarlas del todo, y solo poniendo un tarugo de madera o un la-
drillo para sostenerlas.

Los riegos no deben suministrarse con regadera, para no rociar
las flores, que mojadas se vuelven al punto negras. Se evitard el
que se enaguarchen las camas, y no se pasard dia sin regar; porque,
preseindiendo de que apetecen las plantas de fresa la humedad, ab-
sorbe y disipa mucha parte de los riegos el ealor de la basura. Estas
plantas empezardn a sazonar sus frutos por principios de junio, y
continuardn produciendo abundantemente hasta agosto.

Las fresas y las frutillas son uno de los postres mas agradables.
Se comen crudas, ya solas o con aziicar, ya con leche o vino, cons-
tituyendo un manjar apetitoso y mui agradable, diluyente, refrije-
rante y algo purgante. Convienen a casi todos los temperamentos,
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9 PINA 0 ANANA. (Bromelea,)—Esta planta vivaz se compone de
un manajo de hojas radicales, largas, numerosas, diverjentes, acanala-
das, verdes (alguna vez de color de rosa o de violeta), de tres pids de
Jargo por tres pulgadas de ancho: en los bordes tiene algunas espi-
nas. El tallo nace de en medio de aquel haz de hojas, y es recto,
fuerte y carnoso, de altura de dos piés, a cuyo estremo hai otro
grupo de hojas mas pequenas, que es la corona, En su parte inferior,
unidas al tallo, nacen muchas florecillas, azuladas apretadas y jun-
tas: y esta aglomeracion va formando un eono piramidal y ovalado,
ordinariamente amarillo, que encierra una pulpa blanquecina, dulce
y un poeo ficida, pero mui agradable. Su olor es delicioso, porque
reune el perfume del durazno, de la manzana y de la fresa. Su fruto,
que llega a tener de seis a diez pulgadas de didmetro en las rejiones
intertropicales y a pesar de seis a doce libras, puede considerarse,
sin contradiccion, el mejor de todos los que la naturaleza prodiga
al hombre en esas comarcas.

Cultivo—La horticultura estd bastante adelantada para obtener
este fruto perfectamente maduro en cualquiera de los paises de las
zonas templadas de nuestro gloho, aunque no se puede comparar
con el que se eria en su suelo natal. En todos los paises ricos se ha
jeneralizado el consumo de la pina; y aunque su produccion au-
menta de afio en afo, no es por ese menor su precio: el enltivo de
esta planta es, y serd por mucho tiempo, uno de los mas producti-
vos cerca de las grandes ciudades, donde siempre habrd personas
bastante acomodadas para comprar tan esquisita fruta—En Chile,
por su proximidad a paises que producen esta fruta naturalmente,
esta regla sufre alguna escepcion, pues los vapores nos la traen en
bastante abundancia. Sin embargo, nuneca podrdn venirnos en tan
buena sazon como pueden obtenerse dejindolas madurar en la
planta misma que nosotros tengamos.

La pina, planta orijinaria de la América meridional, introducida
en Europa en 1690, exije mayor grado de calor artificial que cual-
quiera otra cultivada por su frato. Esta eircunstancia ha dado mdr-
jen al error, mui jeneralizado, de ereer que es planta mui delicada
y de dificil eultivo. No hace mucho tiempo que se creia imposible
cultivar la pifia sin tener, si no una estufa, al menos un inverndeulo
caliente, construido al intento a fuerza de gastos. Hoi sabe ya todo
cultivador que este fruto incomparable no tiene absoluta necesidad
del ausilio del calor artificial para crecer y madurar: bistale un se-
millero templado cubierto con cortezas secas.
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El terrena se prepara mezelando bien una parte de tierra natural,
otra de tierra artificial o de brezo, otra de mantillo y otra de esti¢r-
col grueso. Esta composicion debe tenerse en sitio abrigado y pre-
parada con seis meses de anticipacion, aunque en caso de necesidad
no es preciso esperar tanto tiempo, con tal de que se le den algunas
cavas., En noviembre o diciembre, y sobre un terreno fuerte ¥ sus-
tancioso, se forma un prado o alfombra de eésped, se va estendiendo
(la parte verde hécia arriba) por un campo destinado a pastos, a
donde se lleva frecuentemente el ganado lanar para que orine y
escremente sobre aguel edsped y se empape bien de aquellas sus-
tancias. Al fin del verano se recoje el eésped, se apila bien con la
pala, de modo que forme una masa compacta, y cada mes se re-
mueve por medio de una cava y se vuelve a apilar. A los seis meses,
estd ya esta tierra preparada en disposicion de usarse, pero no pura,
gino mezclindola con una parte de mantillo de hojas podridas y
una mitad de arena para las plantas jévenes; y para las que ya estdn
préximas a fructificar, las proporciones son tres partes de tierra, dos
de mantillo y una vijésima parte de hollin de chimenea. Estas com-
posiciones deben tenerse preparadas algunos meses antes, para que es-
tén perfectamente dispuestas en el momento en que hayan de usarse.

Multiplicacion—De tres modos se multiplica la pifia: por granos
de sus semillas, por reloiios y por coronas—La. siembra por granos
debe hacerse en tierra artificial o de brezo, y en pequefias macetas
que se cubrirdn con campanas de cristal, y éstas con un lienzo, para
mitigar la accion demasiado viva del sol y de la luz: en este estado
la planta debe tener de 30 a 36 grados de calor—Los refoiios y las
coronas se plantan, debajo de estufas, en una cama de tierra com-
puesta de una parte de tierra comun, tres de brezo, una de mantillo
mezelado con estiéreol: esta cama estard sobre una capa de 30 a 36
grados de calor; pero nada importa que ésta sea de corteza, de heno,
de paja o de enalquiera otra cosa, con tal de que produzea de 30 a
40 grados de calor: cuanto mas se aproxime éste a los 36, con mas
vigor vejetardi la planta. La abundancia de vapor hiimedo y calien-
te que exhala el lecho de la planta cuando se halla en su mas fuerte
fermentacion, y que se queda consentrado en el cristal de la campa-
na o de la estufa, es mui favorable a la vejetacion de la pifia. Des-
pues se la da un riego, si lo necesita, o se la deja respirar un poco
de aire, si el estado de la atmdsfera esterior lo permite. Muchos
autores recomiendan que la pifia se riegue una vez todas las sema-

nas en primavera y otoilo, y dos veces en la scmana d;rs.nte el
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verano; pero estas reglas jenerales no siempre convienen: cada plan-
ta vejeta a su manera, y es preciso observarla con cuidado y darla
de beber cuando tenga sed y né en otra ocasion.

La piiia, jeneralmente, no da mas que un frato ¥ una corona: es
planta esencialmente de estufa, aungque pueda vivir sin ella, como
hemos dicho, si se la cuida con esmero; pero de enalquiera ma-
nera, siempre es conveniente colocarla cerca de las vidrieras de las
estufas o debajo de toldos abrigados. Es planta trienal, esto es, que
no da fruto hasta el tereer afio; pero estando en buena tierra, bien
cultivada y con buenas condiciones, suele fructificar a los diez y
nueve meses; este término es el mas corto que se conoce. La frueti-
ficacion es a mediados de noviembre y algunas veces antes,

Se debe la introduceion del eultivo de la pifia en Europa a M.
Le Court, agricultor de Leyde, en Holanda, que hizo llevar de las
Antillas las primeras plantas envueltas y empaquetadas en musgo,
¥ legaron perfectamente a su destino, aunque la navegacion de
América a Europa era entonces mucho mas lenta que ahora,

En la actualidad se cultiva en Francia, Inglaterra, Alemania y
Rusia. En Espafia se da tambien en la costa de Malaga, en Motril,
Barcelona y algun otro punto meridional.

Variedades—Treinta y tres variedades de esta planta se conocen
hasta ahora, todas de mérito, todas mui apreciadas; las mejores son
las seis de que vamos a ocuparnos lijeramente:

Pifia amariila—Piramidal, de color de oro interior y esterior-
mente, poco dcida, mui olorosa.—Piia pan de aziicar. Su fruto es
mayor que el de la anterior, el vértice de su forma mas agudo—Pi-
fie manzana renefa. Su fruto amarillo-verdoso, pequetio, ovalado:
sabor de la manzana, olor de membrillo. Esta madura mas tarde.
— e Blanca. Fruto blanco y ovalado, pero mui deido— Piiia sin
espinas. Lldmase asi porque sus hojas no las tienen: fruto peque-
fio, poco olor.— Pifia del Montserral. Su fruto, superior en calidad
al de las otras pifias, es dorado por dentro y un poco verde por
fuera.

OTROS DETALLES.—H¢ aqui lo que aconseja uno de los autores
que tenemos a la vista respecto de la reproduccion y cultivo de
la pina.

nSe preparan, diee, las coronas quitdndoles algunas hojitas de la
base, y los retoiios refrescando las raices; se las deja que se vayan
marchitando en este estado durante algunos dias, y despues se plan-
tan en tiestos de medio pié de ancho y otro tanto de hondo: estos
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tiestos se colocan debajo de portales, en camas calientes, algo mas
gruesas que las comunes, para que duren mas tiempo, cubiertos du-
rante algun tiempo, pero mui lijeramente regados cnando las plan-
tas comienzan a nacer. Tal es la operacion del plantio, que debe
hacerse en marzo.

wSeis meses despues se mudan las pifias a otros tiestos que sean
de nueve pulgadas, y se las renueve la tierra: al hacer esta v las
wiguientes mudanzas se han de rejistrar y limpiar bien las raices,
quitdndolas lo que esté podrido. Cuando se llega a este punto, no se
necesita mas que aumentar el calor para que la piiia dé fruto desde
este primer afio; pero el fruto no serd tan grande, ni los pi¢s echa-
rén tantos hijuelos como si se hubiese esperado para hacerles dar
el fruto a fines del segundo afio.

nSise adopta este medio, en octubre se mudan tercera vez a otros
tiestos y se les renueva la tierra, poniéndolos en tiestos de casi un
pi¢ de didmetro. Entdnces la pifia estd entera y perfectamente for-
mada, y se la hace que dé fruto cuando se quiere, como vamos a de-
cir. Pero durante todo este tiempo, se debe procurar que las plantas
tomen el aire cuanto permita el temple de la atmdsfera, y para qui-
tarlas la humedad es preciso economizar mucho los riegod durante
el invierno, y al contrario regar con frecuencia por estio, pero
siempre en corta cantidad y enidando de no mojar las hojas: tam-
bien es necesario, de cuando en cuando, limpiar las hojas, lavdndolas,
bien sea valiéndose de la jeringa, bien de una esponja htimeda, y
quitarla las partes que se hayan podrido o que hayan sido atacadas
de los insectos: en fiu, es indispensable mantener la planta en el ca-
lor que conviene,

wPara que tenga buen éxito el cultivo artificial de la pifia, el
principal elemento es el grado de calor que corresponde, y este le
determina la edad de la planta. B! primer ailo el calor de las camas
calientes o cajoneras debe variar, segun la estacion, desde ocho has-
ta veinte grados, sin que pase de este, porque si es mayor la tem-
peratura, resulta el perjuicio de que la pina da fruto demasiado pre-
maturo. Durante el segundo afio, cuando no se quiere que las plantas
Jjévenes den fruto, deben tenerse en una temperatura de doce hasta
veinte y cineo grados. El aiio de la fructificacion el ealor cuanto mas
intenso es tanto mejor, y nunca debe bajar de treinta grados del
termémetro de Reaumur. Para el caltivo de la pifia deben prefe-
rirse las camas calientes compuestas de casca, como que son mas
calientes y mas duraderas.
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SECCION 1V.

DE LAS SETAS Y HONGOS O CALLAMPAS.

(Agiricus edules, Lin.)

Nadie ignora la cualidades venenosas y maléficas de la mayor
parte de esos vejetales singulares llamados sefs y hongos, tan dife-
rentes de todos los demas, y que en Chile se conocen con el nombre
vulgar de callampas. Todos saben igualmente que son de-difi-
cil dijestion, aun los mas inocentes, y que es fiicil confundir las
especies buenas con las venenosas.—lEst.as mismas circunstancias,
son las que principalmente nos han inducido a incluir en nuestra
obra las instrucciones necesarias para su cultivo, porque asf los afi-
cionados podrin obtener este vejetal con la seguridad de su bondad,
y comerlo sin temor de envenenarse, como pudiera suceder con las
setas silvestres tomadas en el campo.—Las setas erecen en la tierra,
sobre el tronco de los drboles y sobre las materias animales en pu-
trefaccion.

Sus formas varian mucho, pues unas veces tienen la apariencia
de ramas de coral y otras de parasol. La parte superior se llama co-
pa y el pié que la mantiene estipa o pedicule. Muchas setas, antes
de desarrollarse, estéin encerradas en una bolsa que se llama volva,
Los érganos de la fructificacion consisten en espirulos colocados en
el interior de la planta, o cubriendo su superficie sobre una mem-
brana Nlamada Aymenium.

“Se llaman Sefas, dice el Diccionario de la Academia, todas lns especies comestibles
de hongos"—Convendrin que esto definicion fuese consagrnda por el uso constante,
quedando los nombres de fonyos o eallampas para las especies venenosas de estos vijes
tales—A continnacion ponemos algunos datos para que puedan distinguirs sus especies
buenas de las venenosas,

Praworeares especies comestinLes —El agaricus campesiris, que es el que mas se
emples como alimento ¥ que se reconoce por sus liojuelas interiores en formn de papel
de color de rosa y que erece con abundancia en muchas partes,

El aganico cuLrIvano, agaricus proceris, con la eopa cubierta de pequeins escamas

hollinadas; hojuelas blanguecinus formando un reborde en 1a cima de la pedicnla.

Crece esta seta en otofio en Jus praderas, donde In yerba tiene humedad, y de ella
#olo es come la eopn, pues ln estipe o el Pié es mui correoso,

El aaanico museron, agaricus musseron, con la capa mui convexa, la pedicula espe-
£, hojuelas interiores blaneas y estrechas, de olor y subor mui agradable, Se cria por
la primavera y se encuentra en la yerba ¥ en los bosques,
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El acanico, torfilis, seta de pié duro o de ofofio. Su color es sonrosado, su pedicnla
granujienta y su copa convexa y con lojuelas interiores blancas. Crece en los prados
verdes hicin fines del verano.

PRIN CiPALES ESPECITS VENENOSA®.—El Agaricus annntarius, Seta anular, de color
Jeonado, copa mamelonada en ¢l centro, pedicula cilindrien y eseamosa en In parte s
perior; hojuelns interiores desiguales en sus estremos, blanquecinas y luego oseurns.
Se encuentran durante el otofio en los bosques espesos, sombrios y hiimedos, donde
erece en grapos de 40 a 50,

Ll aganico ardiente, agarirus arens, de color amarillo sucio; copa al pﬁneipiu cons
vexa y despues algo cdncava; hojuelas interiores desigeales; enbor amargo y pieante.
Crece en los sitios himedos y en el mantillo de las hojas muertas de los drboles.

El acanico venenoso, agaricus necator o sefa venenosa; copn de eolor rojo esenro, cons
vexa § algo hundida en su centro, mareada de zonas coneéntricas, pedieculo cilindrico,
hojuelas interiores desiguales y blanquecinas, Crece en los bosques a fines del vernno.

El sgarico edustico, agaricus pyrogalus o sela cdustica. Copn de color enearnado
vive y pilido en el centro, pedicula amarillenta, hojuelas desiguales y adherentes a la
pedicula. Crece en los bosques,

JENERO AMANITA.—Los agaricos o sefas de esta clase se diferencian de lnz anteriores
en que cuando son pequefias estin envueltas en unn volve. Algunas se comen, pero la
mayor parteé 800 venenoeas,

PRINCIPALES ESPRECIES COMESTIBLES.— Amanila auranfica. La volva blanea, que en sa
totalidad cubre la copa de esta planta la da In apariencia de un huevo, Dezpues de cai-
dala volva, la amanita toma un color amarillo de naranjo. La COPA €8 CONVEXn § es-
triadn en los bordes, su pedienla es silida, #us hojuelns interiores amarillas, espesas y
desiguales. Esta espm:ie, tan npetecidn por los romanos, y que Ia llamaban el reydl
las sefas, crece en muchns partes de Espafin, y principalmente en los montes del me-
diodin,

La AMANITA (lencocéfala).—Sv volva es mui grande: In superficie de la copa es blan-
ca y grannjosa; pedicnlo espeso hidcia su base; hojuelas interiores sin ndherencia al pe-
diculo.

PRINCIPALES KSPECIES VENENOSAR—La amanita muscaria, sefo de moscas, que se
diferencia de la seta aurdnfica verdadera, porqne su volva es incompleta, y porque su
copa es tambien de un rojo mui vive y maochado de lunares amarillentos, que no son
restos de la volva y que se llaman berrugns. Su pediculo blanco como sus hojuelas,
tieme un collar o anillo membrancso. Esta seta abunda eén todos los montes y erece du-
rante el otofio,

La AMANITA venenosa.—Tiene la volva completa; copa blanca, de color amarillo de
limon, o verdosa; pediculo con collar o anillo membrancso, hojuelas interiores blan-
eas. Crece y abunda en los montes espesos y sombrios.

Jinero poLero.—Las setas de esta clase, que son carnosas, o corideeas, tienen la copa
guarnecida en su superficie de pequefios tubos perpendieulares y sostenidos o no por on
pediculo.

Ninguna seta de esta especie es venenoss; todas son comestibles o medicinales, con-
tdndose entre las comestibles; el boleto comestibile, o sea el boletus edalis givole potiron,
el boleto broneeado, o boletus @reus, sefa con cabeza negra, ¢l boleto anaranjado o bole-
tus aurantiacus y el boleto dispero o bolefus asper.

—Todas estas setas, que son buenas para comer, tienen una pedicula y las otras, yue
no lo eon, ¢ usan en ln medicina o en la economia doméstica, eomo por ejemplo, el
boleto de Alerce, boletus laricii, que crece sobre el tronco.de los cedros del Libano,
asi como en la Europa meridional y en los Alpes, teniendo la figura de un easco de ca-
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ballo, siendo mai buena para curar muchas enfermedades. El boleto de yescas o agar.-
e chirurgicorum, el agarico de encina que erece en €l troneo del manzano, de la encina,
etq., y que cortindolo en pedazos y mojades en uoa solucion de salitre forma la yesen
que usamos,

CULTIVO DE LAS SETAS COMESTIBLES, conforme al métods mas
usual, empleado por los jardineros de las inmediactones de Paris,

Preparacion del estiéreol—La mejor época del afio para preparar
el estiéreol donde se erian las setas es la primavera o el otofio. Se
coje el estidreol de caballo 0 mula en eantidad proporcionada al ni-
mero de montones, pilas o hacinas que se quieran hacer. Todo es-
tiéreol que tenga mucha paja no es el mejor. El estidreol estard
limpio de todo euerpo estrafio, donde el blanco de las setas no pue-
de prosperar.

El monton de estiéreol se trabaja apelmazindolo bien, y si es en
verano se humedece, operacion que solo en tiempo hiimedo se evita,
pues el estiéreol ni debe estar mui seco ni mui hiimedo, Despues de
ocho dias, o bien diez, que es el tiempo necesario para que fermen-
te bastante, y que se conoce por el color blanco que toma interior-
mente, y aun se manifiesta en la superficie, se remueve y se vuelve
a formar el monton o hacina en el mismo sitio, teniendo cuidado de
poner en el interior el estiéreol que estaba en el esterior, o bien en
la superficie, asi como todo aquel que no hubiese fermentado bien.
Siempre que se trabaje el estidrcol se le quitardn las inmundicias
que en €] se encuentren y las pajas largas.

Establecido de nuevo el monton o hacina, se le deja por espacio
de otros ocho o diez dias, al cabo de los cuales se calienta tanto co-
mo la primera vez. Luego se remueve una segunda lo mismo que
se ha hecho la primera, y a los cinco o seis dias es mas que proba-
ble que haya adquirido el grado de suavidad necesaria para ser em-
pleado con provecho.

Este punto, que constituye la verdadera hondad del estiéreol, es
dificil de conocer, aunque no deja de tener senales infalibles que de-
muestran su buena disposicion. Estas consisten en que el estidreol
ha adquirido un color oscuro, que estd pastoso y suave; que apreta-
do entre las manos no suelta ningun agua, y que es untuoso y gra-
80, sin oler a estiércol. Cuando estd seco y no pastoso o demasiado

. mojado, los efectos que puede producir no son buenos. Si estuviese
seco, para mejorarlo se le humedece poco a poco, y si la humedad
fuese escesiva, 1o cual le perjudica en estremo, serd inservible para
el uso a que se le destina.
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Modo de :ﬁsrmar los maontones—Preparado el estidreol ¥ habiéndo-
se consegnido el que adf;uiera. el punto conveniente, se establece
uno o mas montones. Si fuese en tiempo seeo o de verano, el mejor
sitio smjﬁ ala SOFI‘.‘lbI‘a; en el otofio 0 a principios del invierno, al
mediodia, pero siempre es mejor en una bodega, 0 en cualquier sitio
abrigado, cerrado y oscuro, en cuanto a que las setas si se cultivan
al aire libre les es perjudicial no solo los tem porales y tormentas
sino en el invierno los hielos. A los montones se les dan las dimen-
siones signientes: de 0m55 a 0m65 de ancho en su hase ¥ se aumen-
ta en disminucion progresiva hasta que concluya en forma de lomo
de asno. Los costados se sientan y aprietan con una pala para re-
gularizarlos y consolidarlos, pasindoles los dedos suavemente por
encima de arriba abajo en todas sus superficies, a fin de sacar las
pﬂ.jas largas que sobresalgan. En seguida se enbren con paja, lo cual
se llama por los franceses, que son sin duda alguna los que mas per-
feccion tienen en este coltivo, camisa, y se dejan asi preparados los
montones algunos dias, humedeciéndolos de tiempo en tiempo ¥ con
mucho método si fuese en verano. Esta cubierta o camisa es solo
buena cuando los montones estdn a la intemperie; pero cuando es-
tdn en sitios abrigados y preservados de las influencias atmosféricas,
esto es, en cuevas o bodegas, entonces son infitiles. Despues de algunos
dias los montones marcarin por el termdmetro centigrado, eolocado
si se quiere dentro de ellos, de 30 o 32 cent. v entonces se coloca en
ellos el blanco.

El blaneo de setas: Para dicha operacion se tendrd blanco de setas
del mejor que sea posible, el cual no es otra cosa sino panes de es-
tiéreol impregnados de esos filamentos blanquinosos que constituyen
la planta de la seta, y que tienen la propiedad de hacer revivir y
procrear despues de haber sido conservados en seco por espacio de
mucho tiempo y aun de afios en algun granero. El mejor Wanco de
setas es el que llaman los franceses blanco virjen, que se obtiene de
los montones que no han criado setas, o de eapas en los estercoleros
y cubiertas de tierra, que es el medio de conseguir el mejor blanco.

Segun algunos préicticos, los polvos en que se deshacen las setas
despues de madurar, son, en suma, la simiente por la que se multi-
plica este vejetal. Cayendo sobre el terreno estos polvos o simien-
tes, se fijan a ¢l y producen unas hebrillas blanquecinas amontona-
das, que es el rudimento de las setas, conocido con el nombre de
blanco de selas. Este blanco le buscan los ingleses en los prados donde
pasta el ganado caballar, y conducido a sus huertas, le cultivan con
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el mayor esmero en camas calientes, que disponen para este efecto,
En los basureros o podrideros que tienen mas de un afio, se notan
por lo regular plastones con rayas blancas, o como rociadas de ha-
rina, que es el blanco o sea el verdadero jérmen de las setas.

Su siembra y cultivo—En los costados de los montones se hacen
con la mano agujeros oblicuos de abajo arriba, de tres dedos de
ancho y otro tanto de profundidad, en los cuales se introduce un
pedazo de blanco de setas de las mismas dimensiones, que se tapard
con el estiéreol que se haya sacado. La distancia de un agujeyo a
otro serd de 0m.33, y todos en figura de tablero de damas.

Al cabo de algunos dias se observasi el blanco ha agarrado, lo
cual se conoce en cuanto a que los filamentos blancos se estienden
en el estiéreol que forma el monton; y si hubiese algun sitio donde
el color fuese negro por causa de no haber prendido, se guitard y se
pondrd nuevo blanco de setas. Si este ha agarrado, 1o eual se conoce
al cabo de unos seis a ocho dias, se cubre el monton con una capa
de tierra fina y tamizada, cuyo espesor no ha de ser mucho, esto es,
de 0mQ1.

Las mejores tierras para esto son las de escombros o demolicion
de edificios, y si fuese posible algo salitrosas. Si los montones se hi-
ciesen a la intemperie, como hemos dicho, se cubrirdn con la paja y
se regarin, economizando mucho el agua.

El modo de hacer ]a cosecha consiste en no descubrir sino la par-
te que se necesita para cojer las setas que se habrdn criado, cu-
briendo el sitio con nueva tierra tamizada; cada monton da setas
por espacio de dos a tres meses, y en una bodega pueden estar pro-
duciendo hasta cuatro o cinco.

Las MALAS sETAS—EI nfunero considerable de setas venenosas
que existen impone el sacrificio a los gastrénomos de privarse con
frecuencia de ellas por el temor de encontrar la muerte, como a
muchos les ha sucedido. Pocos son los caracteres positivos que pue-
den servir para distinguir una seta buena de otra mala; sin embar-
go, se ha observado que esta filtima se cria comunmenté en los
sitios hiimedos, y sobre las materias en descomposicion. Se ha ob-
servado tambien que la carne de ellas es acuosa y blanda, de olor
desagradable, de color rojo o livido ¥ de sabor astrinjente, insipido
o nauseabundo.

COSECHA DE LAS SETAS.— Las buenas setas se crian con preferen-
cia en los sitios donde la vejetacion no abunda, como en los terre-

nos incultos y brezales; tienen dura la carne, el color es parecido al
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de las rosas, al de las almendras amargas, o al de la harina acabada
de moler. El color sonrosado o de violeta que tienen no cambia cnan-
do se parten o cortan con un euchillo, como sucede con las veneno-
sas, y el sabor o gusto que tienen es mui parecido al de las ave-
llanas,

Es mui conveniente, cuando se tiene alguna deseonfianza de las
setas que se quieran comer, el ponerlas dentro de vinagre, el cual
tiene la propiedad de ampararse o sustraerles las sustancias deleté-
reas que contengan.

OTRO SISTEMA DE CULTIVO DE LAS SETAS.—Consiste en amon-
tonar estiéreol, tendiéndolo en este estado por doce o quinee dias,
para que pierda el grado mayor de calor que causa la fermentacion
primera. En esta disposicion se colocard despues por tandas, des-
menuzando perfectamente el estidreol en zanjas de medio pié de
profundidad y de dos o tres piés de ancho. La altura de la cama
serd de dos piés de estiércol, cubriéndola con medio pié de tierra de
prados, tomada en aquellos parajes donde se crian abundantemente
las setas buenas; o tambien puede echarse una mezela de iguales
partes de tierra de prados, arena y mantillo. Las camas se disponen
alomadas o en vertiente como un tejado. El tiempo mas favorable
para la disposicion de camas calientes para setas es por abril y
mayo, sin embargo de que en los demas meses del afio podrédn igual-
mente conseguirse. Estas camas se suelen tambien formar en séta-
nos y cuevas, y regularmente producen mas setas que las que se
hacen al aire libre, ¥ estdn menos espuestos a perderse.

El Blanco de setas no se colocard sobre la cama preparada con es-
tiéreol, a menos de que hayan pasado ocho o diez dias depues de
arrezlada ésta; por el motivo que destruye y abrasa el calor del es-
tidreol la virtud jerminativa del blanco o simiente, que en seme-
jantes eireunstancias queda inhdbil para brotar. Los pedazos que
contienen el blanco de setas se distribuirn por lineas distantes
medio pié, escojiendo dias secos para ejecutar esta operacion. Sobre
dicho blanco o simiente se estenderd una cubierta de tierra de pra-
dos sacada de debajo del césped, donde suelen aparecer las setas con
abundancia, o tambien puede echarse una mezela de tierra corres-
pondiente, :

Despues de haber colocado el blanco, suelen pisar algunos las ca-
mas; pero otros, con mas conocimiento, solamente .npelmamn el
terreno con el ancho del azadon o pala, para que se Incorpove per-
fectamente con el estiéreol. Luego cubren la tierra de prados o
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mezcla con un pié espeso superficial de paja seca; pero si en los prin-
cipios se advierte demasiado vivo el calor, bastard con tres o cuatro
dedos los primeros dias, afadiendo despues p_aja.. al paso que sea
necesaria y lo exija la falta que se note en el calor. La cubierta de
paja seca se conservard todo el tiempo que se mantenga sin hume-
dad, mas en habiéndose calado con las lluvias, se quitard, y pondrs

otra nueva.
Cuando llega el tiempo de producir setas las camas, se alzarin

las cubiertas de paja diariamente, y se rejistrarin todos los parajes
donde forme aberturas la superficie o se advierta movida la cubier-
ta. Se consume prontamente el blanco o simiente, dejando erecer
Ins setas, que se busearin y cojerin cuando son aun tiernas, que es
tambien el tiempo en que se crian mas delieadas. No deben cortarse
las setas con navaja, sino que se arrancardin con una media vuelta
de mano. Esta advertencia se hace para evitar el que las moscas,
atraidas por el olor a carne, depongan sus huevos, y los gusanillos
que procrean consuman toda la proyision de blanco. Duran produ-
ciendo regularmente dos o tres meses. Al mes o a las seis semanas
llevardn buenas setas las camas, a no impedirlo alguna casualidad
imprevista.

La humedad, los hielos, y sobre todo los gusanos, destruyen las
camas de las setas. Nacen los gusanos de los huevos que deponen
varias especies de moseas llevadas por el olor a carne que predomina
en las setas despues de haber crecido; de manera que el remedio
mas eficaz que se presenta para libertarse de este dafio, es el recojer
las setas pequefias.

Coxsumo DE LAS sETAS—FEstas se comen cuando frescas, gnisa-
das de varios modos; tambien se conservan en vinagre; y haciéndo-
las secar primero, y despues rallindolas, se hacen polvos que se
pueden guardar mucho tiempo; es buena comida y sabrosa; pero
dejindolas que tomen su incremento, adquieren un olor fétido y
desagradable, y es alimento mui indijesto.
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CAPITULO V.

SECCION UNICA.
DE LAS PLANTAS LEGUMINOSAS,
(Véase cap. 11, Primera div. de esta 2.2 parte; pdj. 219 y #ig.)

La mayor parte de las plantas de semillas leguminosas se eulti-
van mucho, y se hallan en toda huerta, porque efectivamente me-
recen ponerse en primer lugar entre las verduras buenas.— Primero,
al empezar a desarrollarse se comen sus cfiscaras y vainas desde su
formacion hasta su perfeccion, y luego sirven de alimento en toda
clase de menestras, en guisos y en purds; por filtimo, estas semillas
tienen la ventaja de poderse guardar cuanto se quiera, con tal que
se tengan en paraje seco. Sin embargo, es preciso tener siempre pre-
sente que las semillas que tienen ya algunos afos, son mas duras y
correosas y sembradas dan plantas menos vigorosas.

Casi todas las lequmbres se cultivan del mismo modo con pocas
diferencias. Unas veces se siembran en camas calientes y en ofofio
para que den fruto temprano, y entonces es ftil el ponerlas en bue-
na esposicion y el abrigarlas con pajaza. Otras veces se siembran
desde principio de primavera hasta mitad de estio, para disfrutar
de ellas lo mas que sea posible; y casi siempre se siembran en las
huertas en surcos o por golpes, y rara vez a voleo, porque asi se
escardan con mas facilidad, lo que es preciso hacer con cuidado al
principio. Como un gran nfimero de estas plantas son enredaderas,
necesitan un tutor, y para esto se las ponen ramas en que se puedan
agarrar y enredar. Por lo demas, apenas exijen cnidado ninguno
mas que el riego. Hai muchos hortelanos que tienen la costumbre
de hacer la operacion de pellizear o despuntar los tallos; acordindo-
se de los principios jenerales, al instante se conoce que este método
acelera la produccion del fruto, y aumenta el producto siempre que
el individuo sea mui vigoroso; pero es perjudicial a los individuos
déhiles, porque causa gran pérdida de savia.

Las semillas verdes se cojen a medida que se necesitan, porque
es mui diffeil el conservarlas. No obstante, se han indicado mec'lioa
bastante seguros para conservarlas: todos ellos se reducen a evitar
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mas o menos el que entre el aire esterior en la vasija en que estén,
Lo que queda despues de hecha la cosecha en verde, se deja hasta que
estd perfectamente maduro, que entonces se cojen y guardan para
sembrar o para comer en el invierno.

Como ya nos hemos ocupado de estas plantas en otra parte de
nuestra obra (pdj. 219 ¥ sig.), nos limitarémos aqui a poco mas
que a recomendar su cultivo en las huertas, ya sea para el consumg
del propietario o ya para negocio. En este ltimo concepto, el cnl-
tivo de las principales luguminosas, habas, frejoles y arvejas, detina-
das al consumo en verde, en un fundo situado cerca de una gran
poblacion, puede proporcionar mui buenos resultados, siempre que
se sepa prestarles los esmerados y atentos euidados que reguieren
para hacerles rendir todo el producto de que son susceptibles. Va-
mos a describir algunas variedades de los espresados frutos que
podrédn servir de guia a los hortelanos y chacareros que quieran
hacer algo mas que el eultivo de las clases comunes; y darémos
tambien instruceiones sobre el cultive anticipado de los frejoles y
arvejas.

1. Las HABAs—La especie comun es la mas jeneralizada. Las
otras variedades dignas de recomendarse, son las siguientes:

Haba de Inglaterra o de Winsor: es la mns fuerte de todas; sus granos son lorgas,
casi redondos, y mui tiernos.— . enana femprana; pequefia, ramosa y que lleva mu-
cha fruto; procede de Ia costa de Africe.— H. juliana, mas grande que la precedente y
casl tan precoz—I7. verde de C'hina: se parece a la anterior por su tamafio y producto,
pero es un poeo mas tardin. Su fruto, siempre verde, es de gran estimaeion en los mer-
endos.—H. violada: efrece una variedad de flores purpurinas mui lindas, que podria
cultivarse en los jardines como planta de adorno.—H. ds vaina larga: crece mas que
las ya descritas, es un poco mas tardia y ee distingue por su ]nrgn ¥ por el gran ni-
mero de sus frutos.

2. Los FREJOLES—De esta legumbre cuyas clases conocidas en
Chile hemos enumerado en la pdj. 223, hai una multitud de especies
Jardineras, es decir de las que, ademas de las comunes, se cultivan en
las huertas. Deseribiremos algunas de ellas para conocimiento de
los horticultores, dividiéndolas en enanas y de enrame, y despues
de esta descripeion, dirémos algo sobre el enltive anticipado de
esas plantas, cuyo conocimiento ereemos sea de bastante interes para
los aficionados y para toda persona que quiera tener fiutos prime-
71305, ya sea Para su consumo o ya para presentarlos temprano en
el mercado, con la seguridad de obtener buenos precios donde quie-
ra que haya personas que puedan y quieran disfrutar de los place-
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tes de la buena mesa. Hé aqui las especies jardineras de frejoles mas
interesantes:

FREJOLES ENANOS (lempranos).—THai, dos castas de frejol enans, temprano, de for
encarnadn y mui eastizo, Estas dos especies son las que mas comunmente se cultivan en
estufus y resguardos artificiales para primerizos: la primera produee In legumbre tier.
na y lorgs; ¥ el grauo, easi cilindrico, largo, de fondo negro con motas blancas, tiens
¢l inconveniente de poner el ealdo negro cuando se echa en la olla: es I especie mas
adecuada para el cultivo de lujo o anticipndo, La ofra casta aun tiene la legumbre
mas larga que la antecedente, y el fondo del grano es de color de lino, moteado con
manchas negras; esta es algo mas erecida que la anterior y suele necesitar enrame. De
Galicia puede obtenerse la mejor simiente de estas castas, que al eabo de cinco o seis
afios se bastardean, y ea menester renovar la simiente cada enatro afios para mantener-
las en su estado de produecion conveniente,

Frejol de Valencia.—Este frejol es enano, mui eastizo ¥ delicado: su grano es blan.
¢o. A los dos afios de culiivarlo se deteriora y bastardea: por lo que es preciso reno.
yar continuamente sus simientes,—Frejol suiza, Es temprano ¥ mui castizo; produce Tn
flor blanca, Ia legumbre largn, y el grano blanco, redondo, lustroso ¥ barrigudo.— Fre.
joles xin corleza, Esta clase tiene ls flor blanea, In legumbre mui larga y sin la mem-
brana dura interior que se nota en las clises verdes, despues de empezar a engordar el
grano; o esta membrana la laman vulgarmente corteza; tiene el grano chato ¥
blaneo,

FaeJoLes DE ENBAME. —( Frojol comun). Es castizo, de flor blanea y el grano corto
comprimido y aperlade,—Frejol femprano, Es ¢ietizo y temprano, su flor blanca de
cuyo color es tambien el grano.—Frgjol sin cortesa de envame. Se conocen diferentes
variedades de frejoles de enrame sin corteza; pero es mui eorta su diferencin pars me-
recer nuevas descripei La propiedad de todos ellos es el no producir, como otros,
entre la cliscara esterior y la simiente una membrana que a poco de haber engordado
Ia legumbre ge pone dura y eartilajinosa como pergamine, que hace que esta legnmbre
sen una comida incomoda y desagradable. Estas enstos no se endurecen por fultarles
esta membrana, ¥ nsi son nlnl'uuinblos, porgue se pueden comer hasta cerca de estar
seca In legumbre.— Frejol eolor de cafia. No tiene corteza interior 0 membrana, el gra-
no es de color de eafin, y In flor y hojas tienen un viso del mismo color.

Frejol sin hebra. Este no tiene brizna o bebra, y carece igualmente de corteza inte-
rior o membrana por enyo motive es mui apreciable para comer verdes sus legum-
bres, Su flor es purpuring, y su legumbre tiene de eunatro a cineo dedos de largo con
eminencias, y es nbultada y mui abundante en granos de color entre morado y encar-
nado, que varinn estraordinariamente en su forms; los hai enadrados, redondos, con
picos, y eon su fondo acanaludo. Esta especie es mui costizn y e cnltiva con preferen-
cia o los demas en Jos jarfines; crece de ocho a diez piés de plto.—Firejol rifion de gallo,
La flor de este frejol es blanea, la legumbre larga, y con poco grano, que tiene la
forma de rifion y es lustroso y mui blanco.—Frgjol de Alemania. La flor de este frejol
s blanen; la legnmbre larga de diez y doce dedos, y mas de dedo y medio de grueso:
produce el grano blaneo y redondo. Luslegumbres de esta clase, que por ser tan largas
¥ encorvadas g2 suclen Hamar de alfanje en algunos parajes, se goardon adobadas en
wal para el gusto en invierno,—Frejol cardenal. La flor de este frejol es blaca; su gra=
no abultado, chato y blanco, menos en la cireunferencia del jérmen, que es de color de
grana,

Frejol excarlata, Este frejol y los de Alemania son los mas erecidos de todos, y los
que necesitan mayores enrames; se distingue aquel de todos los demas en que es mui
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alto, ¥ en el color de faeza tan suliido de sus flares: o Tegumbre es mui larga, groes,
y jugesa, y el grano violado y jaspen do de negro. A esta especie ln llaman en pajses
estranjeros frejoler de Bxpadia y sivven para cubrir los cenndores Jde los jardines, parti-
eularmente en los paises del norte donde se cultiva mas bien como planta de adarng

que de utilidad.

CULTIVO ANTICIPADO DE LOS FREIOLES—Por junio y julio se
sembrardn algunos tiestos y cajones de frejoles de las castas tem-
pranas. La siembra se ejecutard a medio llenar los tiestos con tierra
suelta, sustanciosa, que tenga por encima una capa de mantillo de
dos dedos de grueso. La simiente se tapard con dedo y medio de
mantillo cernido: en cada tiesto se echardn cuatro simientes ‘o frejo-
les. Los cajones que comunmente se emplean para este cultivo,
tienen de largo de tres a cuatro pids, sobre uno de ancho y nueve
pulgadas de profundidad. En el medio del cajon se abre un surco
por toda su lonjitud de dedo y medio de hondo, en el cual se distri-
buyen los frejoles a cuatro o cineo dedos de distaneia unos de otros,
Luego que principian a brotar los frejoles, se les dard un riego, y
se repetirdn algunos otros, segun los que necesite, por ser planta
que requiere bastante frescura. Por setjembre y octubre tendrin las
plantas de estas siembras buen frejol comestible. A cada quince o
veinte dias se repetirdn nuevas siembras para que se sucedan unas
a otras en el tiempo de producir. Los tiestos y cajones deben colo-
carse en los parajes de la estufa o en un lugar bien abrigado donde
reciban la impresion del sol y puedan gozar de la ventilacion en
€As0 Mecesario.

Desde principios de setiembre puede sembrarse en cama caliente
o estufa, simiente de frejol para adelantar su jerminacion y goce
anticipado. Estas siembras deben cuidarse de manera que mo se
refrien, dando ventilacion siempre que se pueda cémodamente y
sin peligro de los frios: asi se acostumbrard al aire libre. Dichas
sicmbras de setiembre suelen hacerse sobre una tanda de ocho o
diez dedos de mantillo con que se cubre la cama caliente; pero al
tiempo de trasplantarse se debilitan muchas y nunca se crian en lo
sucesivo tan hermosos y robustos como los otros.

El mejor método de hacer esta siembra es en tiestos pequeiios
que se introducen enteramente en la cama caliente para que reciban
el beneficio del calor, y broten mas brevemente. Cuando se ejecuta
la siembra sobre el mantillo de la cama, se sefialardn surcos de'dedo
y medio de profundidad, distantes unos de otros un pié, distribu-
yendo en ellos la simiente a cinco o seis dedos de distancia. Las
camas ealientes para este fin se componen de estiéreol vivo de ca-
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balleriza bien suelto, y de dos piés y medio de altura. A los tres o
cuatro dias despues de hechas habrin rehundido bastante ¥ serd
menester a!la.nm-la.s t_le nueve para estender la capa de mantillo (ue
ae echa encima, Las siembras y tiestos se resguardardn del vigor de los
frios por medio de portales, cubriéndolos con setos siempre que por la
intemperie necesiten de este ausilio. La planta de frejol de las siem-
bras de setiembre y octubre, ejecutadas en camas calientes o en
tiestos, se sacard y plantard con todo su cepellon en alguna alvita-
na, o al abrigo de alguna pared que goce del sol de mediodia: la
planta de los tiestos es la que mejor prende y se logra. Es menester
tener prevenidos setos y cubiertas para estos plantios, poriue so-
breviniendo alguna helada tardfa o escarcha fuerte, se perderian a
no estar bien tapados y abrigados. El cultivo de los tiestos, sembra-
dos por junio y julio, se reduce a frecuentes riegos y escardas, y a
rellenar los tiestos con nuevos mantillos o tierra virjen, al paso que
van creciendo las plantas y a defenderlas con gran cuidado de los
hielos y escarchas, colocdndolas en la estufa y en los parajes a pro-
pésito para que gocen de los beneficios del sol.

3. Las ARVEIAS.—En las pdjs. 226 y 227 nos hemos ocupado de
su cultivo y hemos indicado las principales clases de esta legumbre.
Aqui deseribirémos algunas especies jardineras de las que mas sue-
len cultivarse en las huertas, y tratarémos del caltivo anticipado,
lo mismo que lo hemos hecho de los frejoles, securos de que con
ello prestarémos un servicio a los hortelanos y a los propietarios de
quintas o chacras. Cinco, ademas de las comunes, son las clases de
arvejas que suelen cultivarse: la verde, la swiza, la enana, latempra-
na y la flamenca. Hé aqui su deseripeion:

La arveja verde, nsi Nlamada, por conservar siempre verde el grano despues d ma-
duro, ee deben losiugleses ¥ es mui productiva y abundante. Tiene tres euajes que sue-
len desgraciarse mui rara vez y asi por esto como por ser de calidad tierna y gorda,
debe preferirse a otras eastas ménos fitiles,

La arvtja suiza es temprana ¥ vesiste perfectamente Jas imtemperies; no produce
mus de un tallo, y el grano es gordo, bien nutrido y abundante: conviene sembrarle
mui espeso. L

ZLa arveja enana erece mui poco, de nneve a quince dedos, sus tallos sa zubdividen,
¥ s mui custiza, precoz y mui & propdsito para cultivarse en alvitanas, estufas y camas
calientes,

ZLa arveja temprana es de mediana altara, castiza y mui preco; pero se malogra fi-
cilmente en no reguardindola de los hiclos ¥ de las muehns agnas, El grano 'i‘ gorde,
tierno y nanearado, A los dos meses de sembrarse, si es favorable el tiempo, lienen ya
el fruto comestible,

Dela arveja flamenca se cullivan algunas variedades, que verdaderamente no se de-
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ben zeparar, pues solo se distingnen por la mayor o menor alzada do 1ns plantas, por
Ja forma de sus legumbres, y por el color de sus flores; sin embargo, todas estas difa.
rencina son tan poco constantes, que continuamente varian o se vuelven a la especia
primitiva, La variedad grande de flor azal, &0 distingue por ser ancha, lurga, carnos,
desigual y ondeada, su tallo mui elevado y ramoso; produce las legumbres sio hebra o
brizna, dulees, tiernas y comestibles, y #e coecen con cdscaras para el gasto.

Cultivo anticipads de las arvejos—La arveja temprana es la espe-
cie mas propia para forzar, pues 'si acude propicia la estacion, a las
seis o siete semanas de su siembra se tendrd buena arveja comes-
tible.

La enana suele tambien cultivarse para adelantar artificial-
mente, pero es mas tardia en produeir, no obstante de que porsu
pequeiio tamaiio y abundante produceion es mui a propésito para
este intento.

La temprana puede tenerse con fruto desde mayo hasta que na-
turalmente los haya al descampado. No consiente la demasiada hu-
medad, y quiere tierra de miga y de fondo: en las tierras arenosas
estd mas pronto sazonada, pero tambien es menos seguro su logro,
marrando con mas facilidad, Las primeras siembras se ejecutarin por
marzo al resguardo de alguna alvitana, espaldar o portal defendido,
Deben hacerse espesas, pues con las intemperies se perderdn mu-
chos pids. El método que se observa en los jardines de Aranjuez
(Espaiia) consiste en sembrar las arvejas por surcos, apartados como
un pié del espaldar del abrigo. A cada quince dias, o cuando unas
siembras principian a brotar, se repiten otras, para que de esta ma-
nera sigan dando su fruto sucesivamente todo el invierno. Se tienen
descubiertas y al aire libre las lineas de arvejas hasta tanto que
principian los frios, en cuya época se resguardan con los setos, de
los hielos, nieves y eontinuas aguas que suelen formar goteras sobre
las lineas, destruyendo muchos pids, e inutilizando la planta. Siem-
pre que lo permita la estacion, se alzan los setos y cubiertas del lado
del mediodia para dar ventilacion; despues de haber caido escarcha
o hielos, se aguardard para destapar a que la fuerza del sol haya re-
blandecido la tierra, particularmente si se nota haber penetrado el
hielo y conjelado la tierra a traves de los abrigos. A proporcion del
aumento del frio se afiadirin setos y eubiertas, no levantindolas del
lado del norte ni por los costados; se abririn zanjas alrededor del
portal, y se llenarin de estiéreol caliente de caballeriza durante los
rigurosos frios del invierno. Igualmente el espaldar se guarnecerd
por detras con una tanda gruesa de dicho estiéreol para obviar todo
dafio por aquella parte. A la distancia de un pié de la linea de ar-
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veja se hincardn del la.t.!o del norte paralelamente varios piquetes
altos de tres a cuatro pids, apartados unos de otros dos varas ¥ me-
dia a tres, y del lado del mediodia se clavard igual nimero de pi-
quetes distantes dos pids del guisante, en linea tambien paralela a
los primeros. De piquete a piquete se cruzarin listones de manera
que puedan sostener el peso de los setos y cubiertas con que tiene
que defenderse la planta de los hiclos, nieves y humedades El es-
paldar se dispone eolgando hasta el suelo un nfimero de setos viejos,
para impedir la entrada al frio, y ademas se refuerza el abrigo con
una tanda de estiéreol vivo. Se ve por lo espuesto que el cnidado
de las lineas de arvejas consiste en darles ventilacion siempre que
no se oponga a ello la crudeza de la estacion, y que en temporadas
de escesivo frio y por las noches se cabran con el suficiente nfimero
de setos y pajones para impedir que perezean por el hielo. Los setos
se cuelgan de manera que arrastren por el suelo, ¥ encima se ponen
piedras u otro semejante peso para que no los levanten los vientos-
y tambien se estiende una tanda de basura para remediar todo da-
fio. Se tendran tapados en temporadas de hielo y nieve; mas, siempre
que lo permita el tiempo, se descubrirdn para que reciban el bene-
ficio del sol. Sin este cuidado se ahilan las plantas, se ponen desco-
loridas, desmedran y perecen.

Estas lineas por lo demas requieren el mismo cultivo que las que
estdn a cielo raso: necesitan algunas labores para destruir las plan,
tas estrafias, arvoparlas el pié de' las plantas, darlas sus riegos co-
rrespondientes, enramarlas a su tiempo, y despuntar los tallos, de-
jando en cada uno solamente tres o cuatro flores para que sazone la
arveja con mas brevedad y perfeccion,

Los portales que han defendido las siembras de junio y julio, para
obtener arvejas por octubre y noviembre, se quitardn en el mes de
agosto, dando una labor y arropando el pié¢ de las lineas para que
queden mejor defendidas de los frios tardfos que puedan esperimen-
tarse en este temperamento. Tambien se disponen eras con su
inelinacion o declive hécia el mediodia, resguardando el lado del
norte con su espaldar de madera o paja, siguiendo en lo demas el
cultivo indicado.

Pueden asi mismo sembrarse en cajones o cestos de mimbre de
doce a catoree dedos de altura y de un pié de difmetro. Estos se
lenan de tierra conveniente para este cultivo, sembrando en cada
cesto de veinte a treinta granos desde mayo hasta concluido el mes

incipien los hielos y escarchas, serf menes-
de agosto, En cuanto principien los ¥ %



402 EL AGRONOMO SUR-AMERICANO,

ter poner los cestos al abrigo en inverndeulos o debajo de portales;
pero si el tiempo es favorable deben sacarse de los reservatorios
para que disfraten de los ausilios necesarios de la atmdsfera y pre.
valezean mejor. No debe olvidarse sacarlos del inverndeulo, al aire
libre, siempre que esté snave el dia, pero tampoco ha de haber des.
enido en retirarlos a tiempo, para que no los sorprenda el hielo
fuera y se pierdan sin dar fruto. Poco antes de mostrar su flor se
dispondrd una cama caliente de basura de dos pids de alto, cubrien-
do su superficie econ cuairo o seis dedos de zumaque, hojas secas de
4rholes o aserrin: luezo que hubiese cedido el calor fuerte de la
fermentacion primera del estidreol, se introducen los cestos en la
cama caliente, enterrdndolos con proporeion al calor que aun pueda
conservar, de manera que nunca sea tan escesivo que se adelanten
antes de tiempo, se ahilen y abochornen las plantas de arvejas.
Para la formacion de estas camas calientes es la prdctica mejor la
de escarbar zanjas profundas de dos piéds a dos y medio, que se re-
llenan de estiéreol hasta hallarse al nivel de la tierra. Encima de
dichas zanjas se distribuirin de trecho en trecho sus piquetes de
tres piés de altura, ernzados por listones para mantener el peso de
los setos en caso de hielos; pero no verificindose éstos se dejardn
las camas al raso.

TERCERA DIVISION.

DEL JARDIN DE FRUTALES Y DE LOS VEJETALES QUE LE COMPONEN.

El jardin de frutales es aquel que se ocupa principalmente en la
cultura de los drboles frutales, esto es, de los vejetales lefiosos, cuyo
fruto o semilla sirve para algo en la economia doméstica. Es mui
raro el hallar un jardin dedicado esclusivamente para cultivar fru-
tales; 1o mas comun, y alque se le Nama jardin de frutales con especia-
lidad, es una /iuerta en que hai fratales arrimados a las paredes y al
canto de todas las divisiones de ella, y a veces en medio de éstas; y
el que suclen llamar verjel consiste en un plantio de frutales al
raso y eon tronco alto, debajo de los cuales se cultivan legambres,
forrajes o cereales.
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L.B di_BPD!iciﬂﬂ, esposicion y cantidad de terreno mecesario para
un jardin de frutales son las mismas que para una huerta; pero no
es tan preciso el que la tierra sea hiimeda o que haya facilidad de
tener agua, como el que esté bien espuesta, y que la capa de tierra
vejetal sea gruesa, porque ambas cosas son precisas para esta clase
de jardines. El terreno destinado para plantio de frutales debe ca-
varse hasta mucha profundidad y prepararse como conviene,

La disposicion de los drholes depende, despues del jénero de cul-
tivo que se les quiere dar, de la poda y de lo que se quiere hacer
de ellos. Pueden destinarse a cubrir las paredes con espalleras, si es
que estdn bien espuestas al mediodia y colocar en aquella parte
los drboles delicados, y en las que miran al lado opuesto se ponen
los drboles risticos o poco importantes, tales como los groselleros,
sangiiesos, algunos perales, manzanos y ciruelos: las platabandas
que guarnecen las ealles principales se plantan de frutales en cam-
pana, en abanico, ete. y a veces se diseminan algunos drboles ais-
lados por acd o por alld, o se ponen en fila.

Los trabajos que exije el cultivo de los frutales se reducen a dar-
les algunas labores, a escardarlos y binarlos, y a renovar de cuando
en cuando la tierra y los abonos, y aun éstos se ahorran por lo re-
gular en los drboles aislados o que estdn a todo viento. Pero lo que
a lo menos no deberia omitirse es el examinarlos cada uno de por
&l todos los afios con mucho cuidado, durante la estacion muerta,
con el objeto de quitarles todas las ramas muertas y las plantas
pardsitas, tales como los liguenes, los musgos y las setas, y de po-
darlos, si fuese necesario. Por no tener este eunidado, hai tantos ar-
holes que no dan ningun fruto, ruines y desmedrados, o que no
pueden cuajar las flores de que estin cargados.

Pero estos trabajos para conservar los frutales son mucho mas
multiplicados y mas indizpensables cuando los vejetales estin en
espalleras, contra-espalleras, campanas, jarrones, bolas, ete,, porque
el podar, el quitar los renuevos y las orugas, el colocar bien las ra-
mas en las espalderas, las varias operaciones que hai que practicar
para obligar a los drboles a que den flor o madera segun se quiere,
o para curar sus enfermedades y enmendar sus defectos, son opera-
ciones tan largas, tan minuciosas y tan dificiles, que exijen muchos
eonocimientos y mucha meditacion. Todo el pormenor de estas ope-
raciones en los capitulos que tratan del injerto, de la poda y del
modo de curar los vejetales, y los que esplican el modo de multi-
plicar los vejetales, que tratan de los viveros,de los plantios, de los
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cerramientos y de los instrumentos de hjm'dineri“g serin el i
plemento de los estudios del jardinero que ha de d?dl?&rse al eultivo
de los frutales; por Gltimo, en los articulos de deseripeion trataremos
de la calidad del fruto, del tiempo y mados de eojerle y conservarle,
y por tltimo, de sus diferentes usos. Recordlm*emo‘s finicamente que
al plantar un jardin de frutales, si se quiere disfrutar Prcnt.a de
sus productos, se han de escojer drboles injertos en especies preco-
ces y no los finos sin injertar; es menester que haya much?s de
figura de campana y poeos contra-espaldares, bien que lo mejor es
tener de unos y de otros, y asi cuando los mas precoces han dado
su producto y empiezan a declinar, los otros estin en todo su vigor
y en la época de su mayor liberalidad.

La diversa estructura del fruto, que es causa del uso diferente
que se hace de €], y del modo diverso de cultivarle y criarle que
conviene adoptar, nos ha servido para dividir los frutales en cuatro
partes o capitulos; y ademas, esta misma division ha servido para
reunir las especies que mas se aproximan entre si. El primer capitulo
comprende los drboles, como nogales y castaiios, euyos frutos estdin
contenidos en una edscara dura, v de los cuales solo se come la se-
milla. £l sequndo, los de fruta de hueso, de los que se come la pulpa
en que estd contenido el hueso, y alguna vez la almendra que con-
tiene el hueso, como son los ciruelos, cerezos y duraznos. EY tercero,
los de fruta de pepita, de los que tambien se come la pulpa en que
estin encerradas las pepitas, tales como los perales y manzanos; y
por altimo, en el cuarts, todos los drboles de fruto pulposo en vayas o
granos, sin hueso ni pepitas, como la mora, los higos y la sangiiesa.

Algunos agrénomos, atendiendo al clima- que mas pueda conve-
nir al eultivo de los drboles frutales, los dividen en

Arboles de la zona del naranjo; comprendiendo el algarroho, el
chirimoyo, el guayabo, el guayacana, el lucumia o licuma, los na-
ranjos, limoneros y cidros, la palmera y el platanero;

Arboles de la zona del olivo, que comprenden el alfénsigo, el azu-
faifo, la higuera, la morera y el olivo;

Arboles de la zona de la vid, tales como el aeerolo, el almendro, el
avellano, el castafio, los cerezos y guindos, el eirolero, el damasco,
el durazno, el frambueso, el granado, el grosellero, el manzano, el
membrillero, el nispero, el nogal, el perval y el serval.

Este sistema de division es mui 16jico, pero no llena nuestro pro-
posito, pues se aparta del que hemos seguido en los demas capitu-
los de esta obra. Seguimos, pues, el que arriba hemos esplicado.
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CAPITULO 1.
De los frutos de cdscara dura o coridcea.

Los 4rboles cuyo fruto no tiene una capa carnosa por cima son
los frutales mas riisticos, y asi rara vez se ponen en los verdaderos
jardines, sino en los verjeles, bosques y campos y a las orillas de los
caminos, donde se crian mui bien, y dejan para otros un espacio
precioso, en el que causarian ademas mucho perjuicio con su esten-
sion y su sombra. Estos drboles son efectivamente frutales por es-
tatura y en gran parte por sus hibitos, porque dependen menos que
los demas del eultivo; y el poder de éste sobre ellos es easi tan li-
mitado como sobre los drboles de bosque, ¥ estd reducido a plan-
tarlos, a guiarlos cuando son jovenes y a mejorarlos injertdndolos,
cuando son de castas medianas. Cnando ya estéin formados, rarisima
vez llega a ellos la mano del hombre sin cansarles dafio, a lo menos
hablando en jeneral. Son drboles de todo viento o de campo, mas
celosos de su libertad que los que pertenecen a las demas castas de
fruto.

Las observaciones que acabamos de hacer nos escusardn de entrar
en el pormenor del modo de criar estos drboles, porque estin abso-
lutamente comprendidos en la regla jeneral.

Entre los érboles de fruto con edscara mas o menos dura, se en-
cuentran: el nagal, el castaiio, el avellano, la palma, el pino, el haya,
la encina, el alfinsigo o pistacho, el dacuelo, el roble y el aleornogue.
De ellos el que mas jeneralizado se halla en Chile es el nogal, algun
tanto el eastaiio y mui poco el avellano. La palma apenas se encuen-
tra mas que en estado silvestre, pero en esta condicion las hai en
abundancia en algunas localidades del pais.—Los otros, si se escep-
than el pino y el roble, son mui poco conocidos entre nosotros, mas
que por sus nombres. Sin embargo, vamos a decir algo de algunos
de ellos en obsequio de las personas que quieran cultivarlos, ya sea
por curiosidad o con el objeto de propagarlos.

1. OASTANO. (Fagus castanea. }—Frutal de primera magnitud y
recomendable tanto por su escelente madera, que se usa en los
montes huecos y en los talleres, como por su fruto, porque verda-
deramente es uno de los mas preciosos, y que convendria que se
multiplicase cuanto fuese posible en todos los parajes en que se cria
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bien, ya sca como frutal, ya como parte esz‘ancia.l de los baaczues de
toda especie. Las localidades que mas convienen a los castafios son
los declives de montaiias al lado de la sombra, abundantes de rocas
¥y que el terreno sea siliceo o granitico, y por eso abundan m}lchu
en los parajes en que hai montes altos, donde t:rfreeen a los habitan-
tes de estas rejiones un alimento que les negarian los cereales.

El castaiio tarda mucho en dar fruto, tanto que necesita treinta
afios para estar en pleno vigor, y esta es la razon porque no d(.:ben
ponerse en los jardines de frutales cuyo terreno es tan .precloso,
sino en los cerros que tienem mala esposicion, en los caminos y en
los lindes de los plantios, especialmente en los grupos de los gran-
des jardines o aislados: en estos parajes produce mui buen efecto
por su follaje y su porte pintoresco, y alli dan su fruto sin estorbar
a nadie. Los castafios por lo eomun se multiplican por semilla, y
es preciso, segun algunos, ponerla en la tierra inmediatamente que
madura si es posible; _pero, segun otros, es mejor' ¥y mas seguro
el poner a capas las castafias, y no sembrarlas hasta la primavera,
cuando ya han entallecido. Se tendrd presente que la conservacion
del nabo de la raiz es absolutamente precisa para que vivan estos
drboles. Pero para multiplicar con seguridad las variedades pre-
ciosas, se usa el injerto de escudete, aunque acaso es preferible el
del sefior Madiot, que consiste en cortar el patron en cufia, y hacer
que ésta entre exactamente en una abertura hecha del mismo
tamaifio en el injerto, y en rama o sea madera del afio anterior,

Las variedades principales de la castafia son: la C. sifvesire, pe-
quena, que no se cultiva por su fruto; la C. comun, pequefia, casi
siempre solitaria en el erizo, es decir, que la cdscara espinosa con-
tiene una sola castafia, y es, por consiguiente, casi redonda, siendo
asi que los frutos de la primera especie son casi siempre muchos y
aplanados; la C. pourtalonne, mui gorda y mui buena; la C. de Cars
¥ la C. verde del Lemosin; ambas son buenas y gordas, y se conser-
van bien, ya sea amontonadas, va metidas entre arena seca, como
todas las castaiias; la C. ewhalade, mui azucarada: el 4rbol erece
poco; por ltimo, la C. injerta de Leon, de A gen, de Lue, la mas
grande y casi siembre solitaria. Ademas, estos frutos presentan una
multitud de variedades que se modifican de mil modos. Hai otra
especie de castafio, que hasta ahora se ha estendido poeo, y que
merecia el que se difundiese por Jo mui bueno que es su fruto, que
es .e] enano o chincapin, cuya hoja es vellosa por debajo, el fruto
solitario y parecido a una bellota. Se pueden tambien juntar a las
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variedades precedentes la temprana, recomendable solo por ser
precoz; la real Helena, grande, lisa, que parece que estd cubierta de
una cosa viscosa; la gran espina, cuyo erizo estd lleno de espinas
largas; la gamoda, que se distingue por el vello que conserva en su
punta, igualmente que por su bondad y su gran tamaiio; y la Real
blanca, buena, grande y bastante precoz.

2. En Hava, drbol que tiene mucha afinidad con el castafio, es
utilisima en la economia doméstica por el aceite que se saca de su
fruto y por su escelente madera, tenaz y flexible, que es mui usada,
especialmente para tablas delzadas, del mismo modo que la de nues-
tro alerce. En los paises en que abunda la cosecha del fruto de este
vejetal, el cual es triangular y comestible, de gusto parecido al de
la avellana, es una riqueza para las clases pobres de la sociedad, y
asi al tiempo de esta cosecha todos los habitantes de los pueblos de
algunas leguas alrededor del hosque, van a recojer este verdadero
mand, que el cielo les envia raras veces.

3. LA ENCINA (Quercus)—que pertenece a la misma familia que
los anteriores, como frutal apenas merece el que se haga mencion
de él. El uso principal de su fruto en los paises donde hai estensos
hosques de este drbol, es para mantencion y engorda de los cerdos.
Sin embargo, las semillas o bellotas de algunas especies de encinas
son bastante parecidas en el sabor alas castaiias, y en algunos paises
las comen, particularmente en Espaifia, donde, especialmente en
Estremadura, son mui buenas; lo mismo hacen en varias partes de
la Grecia. La madera es una de las mas duras que se conocen y se
usa en ebanisteria. Las especies de la E. son la castellana, con las
bellotas reunidas en manojitos, y la griega o Fseulo de Plinio, que
ambas son conocidas con el nombre de E. de comer. En Espana hai
bellotas que sirven hasta para hacer orchatas, que apenas mani-
fiestan lo astrinjente que es este fruto; para esto se usa una casta
de bellota mui pequefia y bastante dulce.

4. AveLLANO, (Corylus)—Este drbol pertenece tambien a la fami-
lia de las amenticeas. Se cultiva en la espesura de los jardines
muchas variedades suyas de fruto grande o de sabor mui agradable,
Este fruto es una almendra redonda encerrada en una cdscara lefio-
sa, lisa y mui dura. Los A. se erian en cualquier parte, pero vienen
mejor en terreno fresco, lijero y nutritive, y no necesitan que se
tenga cuidado ninguno con ellos ni para eultivarlos ni para mante-
nerlos. Se multiplican con abundancia las especies finas por medio
de los hijuelos; mas por lo que hace a las otras variedades, es indis-
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pensable el recurrir al injerto, pero prende con dificultad, Las
variedades que se buscan por su buen fruto son la avellana ﬁma:
encarnada, blanca o morena; la ovalade, la avelina grande y casi
redonda; la de Espaiia o de Burcelona, mui gorda y esquinada; la de
racimo; 1a de Cosford y la de Constantinopla, euyo drbol echa un
tronco alto; Ja de hoja de ortiga; la Avelina de P}'ovcnzn:r., que "I;iena
por sub-variedad la Avelina gorda de .Pmrensa; la de hoju de pirpu-
ra, euyo fruto es bonisimo. Las especies de fruto ovalado y el aveti-
ner rojo pertenecen al jénero corylus tubulosus de Willdnow. Tambien
cultivan las especies del jénero Corylus que dan el fruto en racimos,
como son la glomerata, la rostrata, la colurna y la americana.

5. NogaL (Juglans, f. de los Terebinthos)—Arbol de primera
magnitud, mui precioso por su madera y por su fruto, de euya al-
mendra se estrae un aceite mui bueno. El fruto se come, sea tierno,
esto es, antes qne se complete su formacion, sea fresco o seco: la
corteza verde, o cubierta carnosa de la edsecara, se emplea para va-
rias cosas, especialmente para tintes. Este fruto se compone de una
corteza esterior carnosa, de una cdscara llena de desigualdades y que
es mas o menos dura segun las variedades, y por fltimo, de una
almendra de figura mui irvegular. que es la que se come y de la que
se saca el aceite.

A los nogales les hace algun dafio los grandes frios, y por otra
parte necesitan de mucha ventilacion y de anchura, de modo que
podrian ser mui perjudiciales en los jardines comunes por el mucho
terreno que cubren; esta es la razon porque los nogales se plantan
en los eampos, en los corrales, a la orilla de los caminos, en lineas
o en las entradas, y es preciso decir que aun asi perjudican mucho
a lo que se cultiva cerca de ellos, tanto por lo mucho que estienden
sus raices easi horizontalmente, eomo por su sombra. Para dismi-
nuir en cuanto es posible el primer inconveniente, es preciso sem-
brar los nogales de asiento, 0 a lo menos tener mucho cuidado en
conservar intacto el nabo de la raiz. El modo mas comun de mul-
tiplicar los nogales es por la semilla; pero es bueno injertar los que
han de dar fruto para la mesa si se quieren tener buenas varieda-
des. Requieren tierra profunda, caledrea, arenisca y lijera,

Los que principalmente merecen distinguirse son: el nogal comun,
mui productivo; su fruto varia infinito de figura y de tamafio; y su
chiscara tambien varia mucho de grueso; el nogal de cdscara tierna,
euya almendra es grande y la edscara poco dura; el nogal de medida
0 de fruto gordisimo, en cuya cdscara meten un par de guantes, pero
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1 almendra no la ocupa toda: produce mui poco; el nogal de edseara
dura o angulosa; el nogal fardio, que estd menos espuesto a que se
hielen sus floves, igualmente que el nogal de Monthron, de hojas mui
recortadas. El nogal Alhajo, de fiuto enorme, casi euadrado, mui
bueno euando es tierno, pero se enrancia pronto; el nogal de racimo,
que da cinco o seis nueces juntas de cAscara tierna; nogal de nuece-
eitas redondas, mui llenas y mui aceitosas, de edseara dura: es frhol
mui grande, de escelente madera; y el nogal de nueces con punta,
nuez mediana, arrugada, alargada, llena, que tiene una punta en el
estremo,

6. Pistacto o ALFGNsIGo ( Pistasin ) —Este jénero contiene mu-
chas especies ftiles o agradables, pero solo hablaremos aqui del pis-
tacio verdadero, cuyo fruto contiene una especie de almendra verde
claro, de sabor dulee mantecoso, que se come fresea, seea o en con-
fites. Es planta que en Francia solo se cultiva en la parte de Me-
diodia. Es sumamente ficil su cultivo y conviene tener presente
que, como es planta didica, para tener fruto es preciso que estén los
individuos de los dos sexos a cierta distancia unos de otros. Las
plantas jévenes requicren algun cuidado para preservarlas del frio,
porque florece en noviembre. Requieren tierra franca, lijera y es-
posicion caliente.

7. Escuno pavia (L Eseulus macrostachya de Michaud).—Es de la
misma familia que los castafios de Indias. Su nombre, tomado de
la palabra que en latin significa comida, denota claramente que su
fruto puede servir de alimento, como en efecto se come crudo o
asado. Se cultiva en tierra franca, lijera y en esposicion medio som-
bria. Se multiplica por acodo con incision o retorcedura hecha en
primavera y por hijuelos o por semilla. Se siembra como el eastafio.
Las plantas jévenes conviene abrigarlas.

8. Pixo (Pinus pinea).— Arbol del cual se conocen diferentes
especies y variedades. En esta seccion solo nos ocuparemos del pino
albar, el cual crece hasta unos 30 o 40 piés de altura. Su fruto, lla-
mado pifion, es casi cilindrico y de edscara mui dura. Este fruto se
encuentra encerrado en unaespecie de cabeza lamada pifia, de unas
sels pulgadas de largo, ovalada, y compuesta de varias piezas lefio-
sas, triangulares, delgadas, colocadas en forma de escama a lo largo
de un eje comun, y que contiene cada una un pinon. El pinon,
enando madura, tiene un gusto parecido al de la avellana, pero mas
fino.

En el sud de Chile hai una clase de pifion mucho mayor que el
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que describimos, de cdscara blanda y fibrosa, pero de gusto algo in-
sipido. " g

9. Parma—Es érbol de tronco recto, cilindrico, esecabroso, sin
ramas, lento en crecer, de larga vida, que se eleva hasta unos cua-
renta pids de altura. En su estremidad nacen en cel:co las hojas,
que son hasta de tres varas de laxgo, estrechas y puntiagudas. Hai
varias clases de palmas: las que dan los ddtiles, y las que producen
los cocos, eonocidos con el nombre de cocos de Panamd y los coqui-
tos de Chile. Aquellos, que solo se producen en los paises célidos,
son del tamafio de un melon mediano, comprendida la cdscara fi-
brosa que enbre el verdadero coco con ciscara mui dura. El coco
de Chile es pequeno, poco mayor que una avellana, y se cria en
una especie de pina o cabeza que encierra muchos coquitos. Hai
puntos de Chile donde este drbol es mui abundante, tales como la
hacienda de Ocoa, cerca de Llai-Llai, y la de las Palmas, cerca de
Valparaiso.

Del troneo de la palma se saca, por incision, una especie de miel
mui estimada,

CAPITULO II.
De los frutos de hueso.

Los Arboles de fruto de hueso son seres enteramente sometidos al
imperio del hombre, y que su larga domesticidad los ha alejado en-
teramente de su tipo primitivo. Con esto han sufrido modificaciones
importantes en sus hdbitos y en sus productos, y estas mudanzas
son las que debe estudiar mucho el eultivador, con el ohjeto de apro-
vecharse de ellas, tanto al escojer estos drboles como al cultivarlos,
Hemos procurado abrazar estos conocimientos de un modo jeneral
en los capitulos que tratan de la poda, del injerto, de la siembra,
ete; por tanto serd intitil advertir que el jardinero que quiere tener
drboles hermosos y buenos debe comenzar por valerse de las mejo-
res semillas, con el fin de tener pids vigorosos y bien dispuestos; in-
Jertarlos despues con las mejores variedades para ohtener productos
semejantes a ellas; en fin, criarlos de modo que su marcha sea arre-
glada, sus productos constantes y fijos, y su forma determinada.

Las especies de frutales de hueso silvestres, esto es, no injertos,
1o merecen en jeneral ninguna atencion, porque sus frutos, por lo
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regular, son mui pequefios, de mala calidad, y de sabor deido o acre.
Siempre que uno quiera no gastar con los plantelistas y mantener
su jardin, es preciso hacer siembras, o poner en viveros las plantas
jévenes que se hallan esparcidas por el terreno, y luego que tienen
el grueso necesario se injertan, y despues se trasplantan al sitio en
que han de estar de asiento y donde son necesarias,

La fruta de los drboles de que tratamos ahora se deseompone de-
masiado pronto para que pueda conservarse mucho tiempo en su
estado natural, y no hai una que pueda guardarse para el invierno
a no prepararse primero. Pero esto no impide que sus usos sean tan
numerosos como los de las otras que se guardan. Las frutas de hueso
tienen un sabor delicado, 4eido o azucarado, mui grato al paladar:
su pulpa es tierna y abundantemente provista de jugo: envuelve
una sola semilla que consiste en una cdscara lefiosa que llamamos
hueso, dentro de la que estd encerrada una almendra. En casi todas
las especies la parte mas apreciada es la pulpa, la que es el deleite
de nuestros postres durante todo el estio, ¥ por eso se ha procurado
prolongar cuanto ha sido posible el gusto de disfrutar de estas fru-
tas, ya preservéndolas del influjo del aire, ya confitdndolas en azfi-
car o en aguardiante, ya haciéndolas secar, ya en fin de otro cual-
quier modo. Aun de la almendra y del hueso se saca algun provecho,
porque sirven para hacer algunos licores o rosolis escelentes, varias
clases de confites y de pastillas, y otras varias cosas que no estamos
en estado de poderlas esplicar. Se ha conseguido conservar varias
de estas frutas como si fueran freseas, eubriéndolas de cera o ddn-
doles una capa gruesa de barniz; puede que esto se consiguiese tam-
bien, como sucede con la demas fruta, metiéndolas en cajones entre
atrecho, eeniza o arena tostada y cerrdndolas herméticamente.

Los jéneros de frutales de hueso que deben multipliear con abun-
dancia y bajo todas las formas que sea posible en un jardin, son
seis, que todos ellos pertenecen a la familia de las rosdceas, tan ftil
¥ tan rica. Estos son: el almendro, el durazno, el damasco, el ciruelo,
el cerezo y el guindo. Muchisimos otros hacen su papel en los jardi-
nes de recreo, y de algunos de ellos se hallard su descripeion mas
adelante,

1. ALMENDRO (Amygdalis)—Sus fratos participan de los de hue-
so y de los de edscara o piel corificen, esto es, se prefiere la almen-
dra contenida en el hueso, sin embargo de que estd cubierto deuna
pulpa parecida a la de otras frutas de hueso, pero que en el almen-
dro se tira por lo acre que es. Estas almendras se comen lo mismo
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que las nueces, ya verdes, ya secas, y se usan para hacer varias

astas y otras pmpamciones. .
\ El a.ljrrnenrlro os drbol de mediana talla, de ramos estendidos, de

un porte elegante, de hojas lanceoladas y dqla un verc_le. hlanqu.izco.
Sus flores son mui precoces, se abren a los primeros dias de prima-
vera, y se hielan con mucha freeuencia, de modo que para asegurar
el fruto del almendro conviene tenerle en espallera, en buena espo-
sicion, 0 a lo ménos cuando estd a todo viento el que el lugar sea
mui caliente y abrigado. Los almendros requieren tierra cilida,
arenisca, rica y profunda; porque su raiz es g.hussu:l&, ¥ es preciso
que ésta se conserve bien para que el 4drbol se mantenga hermoso.
Fl almendro se multiplica de semilla, y las variedades preciosas in-
jertdndolas en almendro, Se injerta tambien en durazno o damasco.

Las variedades de este frutal dignas de que se haga mencion de
ellas son: el A. dulce de edscara tierna, euyo fruto es grande, bueno y
el que mas se cultiva; el A. dulce de cdscaca dura, de larga y grande
almendra; el A. pifacio; el A. princesa o sullana, de cdscara tierna; el
A. amargo de ciseara tierna y el de edscara dura, y el A. meloeoton,
de cuyo fruto se come la almendra y la pulpa, son de cdscara dura
y almendra dulce; el A. franco, mui vigoroso, mui productivo, y de
almendrita casi redonda; el A. comun de fruto grande, mui producti-
vo, mui gordo, mui lleno; el A. de Zours, cuyo fruto es mayor que
todos los demas, alargado, no comprimido y de cdscara casi tierna
el A. de hoja de sauce, drbol de aspecto pintoresco, su fruto pequefio,
redondo; el A. de hoja larga, fruto bastante grande, largo y compri-
mido; el A. como rase, fruto pequeiio, casi redondo; 4rbol pequefio,
que da flor de un encarnado mui fuerte; el A. enano de Persia, fruto
pequeiio y redondo; arbusto que no pasa de una vara de altura con
corta diferencia. Tienen la cdscara tierna; el A. princesa o dedamas;
de fruto largo; el A. sultana, de fruto redondo mui pequefio, y el
A. pistachio, de fruto aun mas pequeiio. Estos wiltimos 4rboles son
mui delicados.

Entre los A. amargos solo tiene la céscara tierna el A. amargo de
cdscara tierna, de fruto mediano, algo comprimido, 4rbol que produ-
ee poeo. Los amargos de cdscara dura son el A. de frulo grande; le
de fruto mediana; el melocoton, euyo fruto hai afios calorosos que una
que otra almendra se hincha de modo que parece un melocoton,
pero siempre es amargo; y el A. melocoton enano, que solo difiere del
anterior en la talla.

2. Durazyo (Amygdalas persica)— Es frbol de poca altura, de
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ramos flexibles, de hojas lanceoladas, finamente dentadas, de un
verde hermoso: sus flores rosas, numerosas; su fruto grande que va-
ria mucho de figura y calidades. La pulpa en que se encierra el
hueso es la parte importante del durazno; por lo comun se come
eruda: tiene un sabor azucarado y jugoso que en las buenas varie-
dades es delicioso. Es sin contradiccion la mejor de nuestras frutas.

El Durazno es acaso la fruta que mas diversos nombres tiene. Los
agrénomos espaiioles le aplican el nombre jenérico de pérsico o per-
sigo, alusivo al pais de donde se le cree orijinario, la PERsIA. Pero
ademas de los dos citados nombres de durazno y pérsico se le apli-
can los de Melocoton, Prisco, Albérchigo, Abridor, Pavia, ete. segun
sus clases y segun los paises, pues sucede que una misma clase se
conoce eon diferentes nombres, como acontece al prisco y al abri-
dor que son la misma cosa.

A los duraznos les perjudica el terreno frio y hiimedo y las ma-
las esposiciones; y cuando estdn en espallera requieren podarse con
cuidado, el quitarles los retofios, el acomodarlos bien en la espalde-
ra, el quitarles las hojas para que tomen color los frutos ete. Cuan-
do estdn a todo viento basta quitarles las ramas muertas, que las
hai con frecuencia, y despuntarlos para que las ramas no se estien-
dan demasiado. Sin embargo, no les perjudica la poda. Los de esta
forma conviene diseminarlos por las cuestas ripidas bien espues-
tas, y en las vifias donde no causan ningun dafio con su follajes
porque como es poco espeso no da mucha sombra. Es drbol que se
multiplica de semilla, pero para comservar con seguridad las va-
riedades es preciso injertarlas: con muchisima frecaencia se injerta
el durazno en almendro, ciruelo y damasco. El drbol del durazno
abollado es un escelente patron para injerto, pues su madera es mui
consistente y durable. Cuando se injerta en ciruelo da individuos
fuertes y vigorosos: sobre los otros produce érboles que al instante
dan fruto.

ESPECIES Y VARIEDADES,—Son innumerables, como hemos dicho,
las variedades que hai de duraznes, porque se modifican de infini-
tos modos, y pasan de una variedad a otra por grados insensibles,
Sin embargo, para mayor claridad, los dividirémos en cinco especies,
como sigue:

1° Durazno de fruto velloso; mas o meénos grueso, jugoso, azuca-
rado y aromético; la carne adhiere fuertemente al hueso.

20 Bl durazno de frutos lampiiios (pelados); tiene la piel lustrosa,
reluciente y morada; la carne tambien se adhiere al hueso,
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8. Priscos (abridores) de fruto velloso, cuya carne, mui tierna, ju-
gosa y agradable, se desprende naturalmente del hueso; la superfi-
cie de aquel estd cubierta de un vello nuf.a.ble. 1

49 Priscos (abridoves), de fruto ldmpiiio, (pelados), de piel lisa,
carne jugosa y que se desprende del hueso.

5.0 Duraznos pavias; la carne es tirme, adherente al hueso; el fruto
por lo comun de pequefio volfimen, pero los hai tambien gra-l.:ldes.

Cada una de estas cineo variedades comprende una multitud de
clases cuyos nombres varian a lo infinito. Chile es sin duda uno de los
paises en que esta esquisita fruta se desarrolla con mas abundancia
yen toda la lozania y perfeccion que pueda desearse. Principiada la
estacion de las frutas, nos vienen luego los dwraznitos pelados, ea-
puchitos, los prisquitos, los San Jos (pelados), de la Vigjen (pelados);
Abolladss blancos y amarillos, chicos y grandes; Priscos peludos,
grandes y medianos; Albérchigos, de gusto dcido agradable; Los
Blanquillos y amarillos, de dulce puro; los Melocotones y Zaragoza;
los porcelana, bocado de principe, almidonados, ete. ete. Dichos frutos
se presentan abundantes desde enero hasta marzo, y despues vienen
los cuaresmeros, en marzo, los abrileiios v de Mayo, hasta econcluir
con el conocido durazio de palo que no aleanza a madurar por tener
que desarrollarse en los meses de rigoroso invierno, junio y julio.

Como ampliacion de lo que acabamos de decir, vamos a copiar lo
que hallamos en un libro espaiiol sobre las variedades de esta fruta,
Dice asi:

En los duraznos de fruto vellogo (peludos), se comprenden las melocotones, propiamen-
te dichos (duraznos de Zaragoza), de enrne que deshace en la boea, pero adherente o I
piel y al bueso:—los antes del melocoton, blanco, amarillo ¥ rojo, todos tres mui peque-
fios, que maduran por el mee de enero—el D, pequeiio favorito, mui colorado, que
viene a principios de febrero; el Madalena blanco, escelente, poco colorado, a mitad de
febrero; la lella Chebrosa, algo alargadn, azucarads, mui buenn; el D. amarillo yel
Lradich, ambos amarillos, que estdn maduros a fines de febrero; el D, Javorito grande
ge pane mui eolorado por el lado que lo da el sol; 3 uno de los mejores que se pueden
comer a fines de febrero; el D, negra, de un eolor mui subido de plrpura por la parte
que le da el zol, mui bueno a @ltimos de fobrero; el N, de Malta, jnspeado solo de rojo,
de carne blanea, de sabor deli ciogo, n principias de marzo; 1 Madelena raja, mui buenn
o mediados de marzo; el D. narbona, ovalado: el admirable; o bella de Vitvy, ¥
el veal Carlota, grandes winosm-y esquisitos n mitad de marzo; el D). teta de Venus,
eon npa protuberancia o In eabeza del fruto, poco colorado, mwui busno ¥ voluminoso
para fin de marzo; €l D, veal, mas colorado, y el de tez amave: estos dos {iltimos por lo
regular tienen el hueso abierto y algo de sabor amargo; el 1), Chebrosa tardio, en abril,
¥ los D. de wifla pequefios, pero de snbor mui fuerte,

: Eutre 108 durnznos pavias, esto es, que tienen la piel vellosa, In carne firme v mdhes
ndu? ln piel y al hueso, se distinguen el blaneo o manzana, que madara en marzo, ¥
S¢ eria wui bien a todo viento y sin injertarle; el amarillo en abril; el D. encarnade o
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de Pompanne, mui grande, mui bueno y de carne blanea; y el 1. de Pamiers, enorme e
igualmente bueno '

Entre loa duraznos de piel lisa y sin vello, lumados vulgarmente en Clile pelados o pe.
laditos, haremas mencion del pelads violeta, mui colorado, de sabor vinoso; del amarillos
que g¢ deshace facilisimamente en la boea, y del ceresa de color subido, mui pequefio, que
ambos maduran por marzo; del moreno, mui tardio, igunlmente que del amarills liso o
monerin, de piel amarilla jagpenda de rojo,

Ademas de éstas hai otras diversss variedades, como son: la winosa de Tromentin,
fruto escelente, bastante parecido al favorito grande, pero mas eolorado, aue madnra
a fines de febirero; 1o bella Beauce, muyor, escelente, que madura a prineipios de marzo;
la purpiirea precoz o winosa, grande, de un rajo subide, lonisima: madura & mediados
de febrero; la cardenal de Furstemberg, de mediano tamafie, comprimide por debajo,
de un rojo bajo por fuera y jaspeado por dentro. Esta variedad madora o mediados de
abril y g¢ come coeida; m'bérn’u'_l;m amarillo, al principio amarillo, y luego que Hegn a
madurar de un rojo subido; es bonisima o fines de febroro; 1a Chebrosa preeoz, prande,
larga, fundente, bonisima, amarilla de un lado, y de otro jnspeada de rojo mui encen-
dido: madura a principios de marzo; la cancillera, mui parecida a la anterior, pero
menos largn y mejor: madura n medindos de morzo; la Madalena roja de flovecitas,
mediana, algo alargad, mui reja, vinosa, escelente y que madurs a fines de marzo; In
Nivette o aterciopelada tardia, mui grande, algo alargada, verde bajo ln sombra y de
un rejo subido por el lado que le da el sal: madura a fines d= marzo: es escelente
cuando In esposicion ¥ el terreno le eonvienen; en todas las demns circunstaneins es
mediana y aun omarga; el real, mui crande, redondo, amarillo bajo, eon un poco de
eolor rojo por la parte que recibe el sol, mni buena, y madura a priocipios de abril; el
Pavia grande, alargado, con mimilas en el estremo, de un rojo hermoso, bueno y que
maduara a principios de abril. El drbol produee mucho ¥ da esta variedad de hoeso,
pero exije una esposicion ealiente: Degpues, fruto liso, mediano, amarillo bajo, con un
poco de rojo del lado del sol: madura en mitad de febrero; ln vicleta femprana, del
tamadio de un favorito pequefio, lisa, amarillenta por un lado y violeta snbido por otro,
vinosa, azuearada, bonisima y que puede comerse a principios de marzo; la violefa de
Courson, lisa, amarilla, con una tinta de color violeta por la parte que da al sal, doble
mas groesa que la precedente, pero no tan buena: madura a mitad de marzo.

Usos ECONGMICOS DE LOS DURAZNOS. — Los duraznos, ademas
del gran consumo que de ellos se hace comiéndolos erudos en su
estado de perfecta madurez, tienen muchos otros usos: 1.° Se comen
cocidos, con azhear o sin ella, enando aun no estén bien maduros, y
forman un escelente postre, mui agradable, sano y laxante; 2.° Se
hacen con ellos, en su estado de media madurez, escelentes compotas
y delicados dulces en almibar. Los mui conocidos y apetitosos hue-
sillos no son otra cosa que los duraznos secos al sol despues de ha-
berles quitado la corteza. Con sus rebanadas o tiras a medio secar
se forman especie de guesos, mazos y varias otras figuras que se
comen crudas—Llémanse orejones las rebanadas secas sueltas,y
descocados o descorazados los duraznos priscos que, despues de pela-
dos, se les ha sacado el hueso abriéndolos por un lado. Estos y los
anteriores se comen cocidos, lo mismo que los huesillos—Entre las
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dichas preparaciones se distinguen: los Huesillos de Aconcagua; los
Descorazados de Coquimbo o la Serena y de otros puntos donde los
ardores solares da mayor dulzor a los duraznos y permiten secarlos
mui bien en breve tiempo—Por Gltimo, es tal la abundancia de
duraznos, principalmente en todas nuestras provincias BEI.]tl‘&les,
que hasta se emplean para estraer de ellm:‘: escelente aguardiente y
para mantener las aves y animales domésticos,

3. Dayasco 0 ALBARICOQUE (Armeniaca).— Arbol de mediana
talla, mui gomoso, de hojas con peciolo largo, acorazonadas, de fru-
tos rennidos en mazos, con pednculos o colas casi nulas, de carne
adherida a la piel, pero no al hueso, que es liso y sin sarcos, en lo
que se diferencia del del durazno. La pulpa del damasco es firme,
poco jugosa, muchas veces pastosa, de sabor dulee y azucarado. Es
dgrbol que debe injertarse, no en pié silvestre del mismo jénero, sino
sobre eciruelo, almendro o durazno. Se cultiva mui bien a todo vien-
to y da fruto mas sabroso; pero no se puede contar nunca con élL
Hai veces que pasan afios sin que cuajen las flores, lo cunal ademas
acontece con mas frecuencia a los frutales de la familia de las ro-
sdceas que a los de las otras. Es intil el que nos estendamos mas
sobre el drmasco que se cultiva como el durazno y al cual puede
aplicarse enanto hemos dicho al comenzar esta seceion. Advertire-
mos de nuevo una cosa que puede decirse de todo frutal, que es
mui posible el dar a conocer todas las variedades mejores; pero el
dar a conocer las senales que distinguen el fruto bueno del malo,
que las mas veces es del mismo tamafio, que parece lo mismo a la
vista y que se ha cojido del mismo drbol, es cosa imposible. El tac-
to delicado y un sentimiento interior y confuso pero cierto, es lo
que tiene en s el que ha adquirido este hdbito, ¥ asi, el que no le
ha podido adquirir, conténtese con comer mala fruta o con recurrir
a la ciencia de los demas.

Variedades prineipales.—En Chile, por lo jeneral, e les da a los damnscos pequefios
el nombre de albaricoques, que es ¢l de toda la especie en Espafia, llamindose damas-
cos lns especies grandes. Por lo demas, siéndonos dificil clasificar las diferentes varie-
dades por ens nombres vulgares del pais, copiaremos o un autor espafiol, como lo hemos
hecho con los duraznos. Alganos de los nombres se encontrarin iguales a los del pais,
¥ en el easo contrario, fileil serd reconoeer ln especie por la lijera deseripeion que de
el se hace y por la époea de su madurez. Hé aqui las diferentes variedades:

EI damasguito, pequefio, mui colorado, que madura a fines de diciembre; o blanco,
mui pequefio ¥ precoz; el angunes, mui eolorado, algo agrio y oloromo, o fines de enero;
el comun, bastante grande, amarillo hermoso, con pintas encarnadas, de esquisito gus
Yo y por lu regular invipido cuando estd en espallers, a fines de enero; el albérchigo,
wui pequefio y algo dcido; el melocoton, voluminoso, azucarado, jugoso y escelente, 8



SEGUNDA PARTE. — TERCERA DIV.— CAP, II, 417

mediados de febrero; el real, que ee pareee bastante al anterior, PErD és mayor y mas
precor; el melocoton negro, de piel de color mui oseuro, y el violeta, que parece uns of-
raela de Monsieur, pero mayor, Se han traido de las fronteras de Turquia y de Persia
dos variedades, que son: el . almizele, do mediano tamafio, de color amarillo oscuro, que
tiene una cosa particular a esta especie, yue cw que tiene la carne tan trupnenh: que
por lo regular se ve el hueso; por lo demas, es un fruto delicado, azuearado y bonisimoe
que madura a mitad de enero, y el 4rbol requiere una esposicion caliente; y el D, almiscle
grande: se dify in del anterior por su tamafio mas grande y porque no es trasparente;
por un lado estd comprimido y por el otro tiene un gran sureo; su carne esti perfuma.
dn, es azucarada y no estd adherida al hueso. Su almendra es dulee, ¥ madora a fines
de enero. Es firbol mucho mas vigoroso que el anterior.—Este (iltimo frato es sin duda
el que nosotroa conocemos con el nombre de damasco monsiruo o imperial: tiene el de-
fecto de que-mientras estd ya demasiado maduro por el lado del s0l, sun se halla casi
verde por el ladoopuesto,

4. CIRUELO (Prunus)—Arhol de mediana talla, que por su as-
pecto se parece bastante al damasco; pero sus hojas por lo comun
son mas pequenas. Sus frutos, redondos o alargados, tienen una
cola de mediana lonjitud y varian infinito de sabor, de tamaifio, de
carne y de figura. El ciruelo se cria mui bien a todo viento y solo
necesita el cuidado ordinario. Se erian tambien mui bien en espal-
dera, y deben cuidarse como los demas frutales que se ponen asi.
Algunas especies, como son las Claudins, la de Sunta Catalina y
otras, se reproducen sembrando sus huesos y conservan todas sus
buenas calidades; pero en jeneral, para conservar las variedades ¥
multiplica.rla,s, es preciso usar del injerto. Para esto toman las
plantas jévenes que han nacido de semilla, o hijuelos de las espe-
cies llamadas San Julian, daemascena o cerecille. Los hijuelos siem-
pre abundan mas que lo que se necesita, porque las raices del cirue-
lo son cundidoras en estremo; por otra parte, por lo comun vale
mas valerse de patrones que hayan nacido de semilla, que son mas
francos y mas vigorosos.

La ciruela es fruta mui buena para comerla cruda, y tambien
se seca mucha eiruela al horno o al sol para conservarla para el in-
vierno, que son las eiruelas pasas. En este estado, forma uno de
nuestros articulos de esportacion.—Tambien se comen las ciruelas
eocidas, en compotas, en dulee, y de otras varias maneras.

VARIEDADES DE CIRUELAS—Tenemos en Chile, entre otras, las
de Purisima, que principian a estar maduras hécia el dia de aquel
santfsimo nombre, el 8 de dieiembre; las blancas, redondas y largas;
las negras, que igualmente las hai redondas y largas; la amarillita,
redondita y pequeiia; la émperial, color verde, gusto mui esquisito;

la Reina Claudia, una de Jas mejores y mas esquisitas; la Rosada,
b
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de gran tamaiio; la Morada, y otras varias clases, cuyos nombres
son mui poco conocidos, y solo se distinguen jeneralmente desig-
néndolas por su tamaio, color, fizura, ete. Deseando dar algunos

pormenores mas dmplios sobre la materia, copiarémos a un autor

europeo, que dice:

Las variedudes de la ciraela mas dignas de mencionarse son: Ia de San Julian o Nor-
beio, pequena y de sabor poco agradable; la de Damasco, violela, roja, negra y almiz-
elena, bastante precoces; la ropa de sarjento, grande, alargada, violeta oscuro, buena
para cirnla pass; la de Monsieur, redonda, granda y bueoa de comer; la como damas-
¢o, roja, que ticne la caroe amarilla; la perdigon, de figura ovalads y de varios eolores;
1a de la reina Clandia, jugosa y esquisita; la hai werde y wvioleta; la imperial Blanca,
violeta, amarilla; 1as de flor o diaprepa roja, blanco violeta; 1a de Santa Catalina, alar-
gnda, amarilla, mui baena; la de Mirabel, pequefin y mas o menos alargada; In de San
Martin, violeta, de carne amarilly; In guestele, violets, alargada, mui abundante, tardia
y mui buenas para secar, y la cerecita, alargada y mediana. Las ciruelas tienen siempre
1a superficie de la piel cubierta de unn resina part’cular que suda por sus poros, a ln
que laman la flor. El fruto de estos drboles, segun las variedades, se sucede y dura
todo el estio y hasta principios de otofio.

Entre las mejores variedades han escojide alguncs las siguientes: la emperatriz, blan-
ea, amarilla, pilida, oblonga, de medlano tamafio, de carne azucarada, firme, agradable
al paladar y que madura a fines de febrero; I dama duber o ciruela higo, con mucha
frecuencia es del tamafio de un huevo de gallina, alargads, violets, de mediano gusto,
pero recomendable por sus dimensiones; madura por marzo, La dama Auber, de fruto
amarillo, mayor ano que la anterior, de la misma figura pero amarilla, algo melosa;
madura un poeo antes. La mirabel gorda, algo menor que la Claudia, redonda amarilla,
con puntitos encarnados, su carpe se deshace en la boea, es azuearada ¥ escelente; ma-
dura a mitad de febrero ¥ es drbol productivo. La mirabel peguena, pequeiiita, menor
que la precedente y no tau redonda, de un amarillo de dmbar; sn carne es azucarada,
firme y mui agradable. Este drbol es pequefiito, pero da mucho frato. Como damasco,
distinta de la que se llama eiruela albaricogue, gorda, ovalada, blanguizea por un lado
¥ roja por €l otro; su carne es azuearads, mui perfumada, firme, que sueltn ¢l hueso
¥ e2 escelenter madura a principios de marzo. Perdigon encarnado, de mediano tama-
fio, alargada, que se derrite en la boen, azuearadn, olorosa, escelente ¥ que madura a
fines de febrero. B+ drbol delicado que se eria mejor en espallera que esté bien espues-
ta. Perdigon blanco, pequefia, alargada, blanea, tan buena como la anterior, pero algo
mas tardin. Sobrepuja a Monsieur, mui grande, redonds, violetn, mas olorosa que I
ciruela Monsieur, escelente, madura a fines de febrero. La Real de Tours, grande, re-
donds, por un Jado de un rojo claro y por el otro violets, carne delicadn, azucarada,
maui buena; madura s fines de enero y es irbol mui productivo. Reina Claudia peque-
Az, mas chica que In Clandia comun, redonda, verde, algo roja por el lado del sol, azu-
carada, buena: madura a principios de marzo y es escelente para ciruela pasa,

5.2 GUINDO Y CEREZO (Cerasus o prunus cerasus).—Ambos son de
mediano tamafio, de hojas mas alargadas que las del ciruelo; sus
frutos tienen una larga cola; en jeneral son chicos ¥ mas tempranos
que las ciruelas, a las que por otra parte se parecen mucho, La se-
mejanza en las hojas, flores, frutos y todo su porte indica su paren-
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tesco natural, a pesar de sus diferencias boténicas tan conocidas, Sa
les eree indijenas de Europa, puesto que se les encuentra silvestres
en las montafias altas, con particularidad en las provineias seten-
trionales de Espaiia y otros paises.

Los cerezos prosperan en clima fresco, tierra lijera y caliza; les
perjudica la mucha humedad y vejetan con lozania en donde re-
ciben labor y frescura. Los guindos resisten algo mas el esceso de
humedad y prosperan en los climas frios ¥ parajes elevados. Am-
bos se multiplican por semilla y barbados, siendo preferible el pri-
mer método, ya de asiento, ya en semillero, sembrando los huesos
en cuanto sazona el fruto. Pueden injertarse de eachado en los 4r-
boles gruesos, llevando la pua la ltima yema de la rama, con otras
dos o tres mas bajas; y de escudete y canutillo en los arbolillos
NUevos.

Los guindos y cerezos no deben podarse, causarles heridas ni
derrames, porque hacen el que perezcan. Solo se les limpiard de las
ramas muertas, goma e insectos. Su cultivo se reduce a darles algu-
nas labores y cuidar de que no se desgarren ni estropeen al cojer el
fruto.

El fruto del cerezo, mucho mas dulce que el del guindo, y del
cual hai varios colores, es el que casi esclusivamente se come crudo.
Las guindas, demasiado fcidas para que se puedan comer crudas,
sirven para hacer compotas, jaleas, dulees secos y en almibar; para
ponerlas en aguardiente, para estraer de ellas aleohol y para hacer
una especie de vino, ratafias y el afamado Kirsch-wasser, El guindo
es firbol casi silvestre y se multiplica por semilla, pero las varieda-
des de cerezo se injertan sobre guindo o sobre cerezo si se quiere.

VARIEDADES DE CEREZOS.—Podemos distinguir las siguientes: la
cereza megra grande, mui azucarada, melosa un poco antes de estar
perfectamente madura, que madura a principios de diciembre; la
C. blanca, mui azucarada, blanca con algunos puntitos rojos, que
tarda unos quinee dias mas que la otra para llegar a su perfecta
madurez; la C. negra y lustrosa, gorda y mui buena, que madura a
principios de enero; la C. color rosa bajo, precoz, de pulpa mui agua-
nosa; la C. grande negra, de pedimeulo corto, de pulpa rojo, azu-
carada, escelente; la C. de ramos pendientes, fruto negro, lustroso,
grande y mui bueno.

Las cerezas llamadas garrafules, son siempre acorazonadas, mas o
menos aplanadas, con un surco lonjitudinal; pero su carne es firme.
Sus variedades son: la C. roja, mui grande; la blanca, mui azucarada,



420 EL AGRONOMO SUR—AMERICANO.

y la amarilla, y todas maduran a fines de enero; las cerezas llama-
das de cuatro en libra, mas tardias, grandisimas y medanas; la C.
bella de Rocmot o corazon de pichon, medianas, algo alargadas y lus-
trosas, jaspeadas, mui buenas; la C. eolor de carne, mas pequefia, me-
nos firme y menas buena.

Tambien merecen distinguirse: el cereso enano precoz euyo fruto puele ya comerse
por noviembre; el ingles, de fruto grande, casi igualmente tan temprano como el ante-
rior v de fruto escelente. Las signientes variedades tienen €l frufo alargada: el gran bo-
cado de Montmorency v de cola corta, bastavte dulee: el de Montmorency fruto grande,
mayor que el anterior, pero produce poco: estas variedades maduran por diciembre:
otra guinda o cereza inglesa que no madura hasta agosto, mui buena y voluminoza: la
de Parennes, igunlmente tardia: 1a de Villenes, bustante precoz la como Ambar, con
solo manchitas rojas, mas tardin: In frufo blanco, de buena ealidad y tardin: la de
Portugal, tardin, pues madura en agosto, ¥ lallamada en Espafia de Todos Santos, de
mediana calidad, que no se come hasta abril,

6. ALMEZ AUSTRAL (Celtés australis)—Arbol de segunda magni-
tud, que da una especie de cereza ovalada y earnosa, purptirea ne-
gruzea, de carne blanca, de bastante buen sabor, pero astrinjente.
Es dirbol que requiere tierra franea, lijera, algo hiimeda pero calien-
te. Se multiplica de semilla, y es preciso abrigar las plantas jovenes
hasta que tienen mas de dos afios,

7. Lcumo.—Jénero de drbol de la familia de las sapotdceas que
suele elevarse hasta cien pids de altura. Se halla coronado por una
hermosa cima cargada de bonitas hojas oblongas, con flores esparci-
das y solitarias, Su fruto, llamado liicuma, cubierto con un pellejito
fino verde oscuro, es a manera de manzana, de carne dura y amari-
llenta, suave al paladar, dulee y agradable al gusto, aunque a veces
un poco insipido y lefioso, principalmente cuando no ha llegado a
su verdadera madurez. En el centro de la pulpa se halla un hueso
grande y redondo, cuya carne no comestible, asi como su cdscara,
son mui semejantes a los de la castafia; a veces contiene dos huesos
achatados por el lado donde se toean, cada uno de los cuales tiene
la figura perfecta de la castafa.

El lédeumo, lo mismo que el chirimoyo, crece en Quillota y Co-
quimbo, y seria de desear se propagase en otros puntos de la rept-
blica de climas andlogos a los de dichas localidades.
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CAPITULO 111.

De los frutos de pepita.

Si tomamos la voz pepita en su significacion boténica rigurosa,
no podremos comprender en este capitulo mas que los frutos que
pertenecen a la familia de las rosdceas y a la division de las pomé-
ceas, porque solo las semillas de estos frutos son verdaderamente
pepitas; pero ya hemos tenido ocasion de advertir que no debia
darse a las voces botdnicas mas importancia que la que correspon-
de a una obra de esta clase,’y esto nos ha movido a tomar la pala-
bra pepita en la acepeion vulgar, que es la mas comun. Y asf, siendo
el peral y el manzano los nicos 4rboles importantes de esta divi-
sion de los frutales de pepita, lo que vamos a decir en jeneral serd,
aplicable mas bien a ellos que a los demas,

Es inttil el que volvamos a tratar del modo de cultivar y conser-
var estos frutales, porque ya hemos manifestado en otra parte el
modo de multiplicarlos, injertarlos, plantarlos, disponerlos, podarlos
y conservarlos, donde puede verlo el lector. Hemos visto ignalmen-
te que el peral y el manzano son frutales riisticos a quienes perju-
dican mui poco los hielos: que se crian de todas formas, y en cual-
quier esposicion y casi en cualquier terreno; sin embargo, el cultivo
ha separado tanto ciertas variedades del tipo primitivo, que muchas
veces sus hdbitos han variado enteramente por decirlo asi. Y por eso
la mayor parte de perales y manzanos que se cultivan para que den
sus preciosos productos, exijen una poda arreglada, y una esposi-
cion conveniente y particular. Hai muchas variedades que si estin
a todos vientos no se puede esperar que den frutos tan hermosos
como deben: para esto se los ha de poner en espalleras, contra-espa-
lleras, o darla figura de jarrones, campana ete. Estos frutales son
tambien casi los finicos a quienes se les da estas Gltimas figuras,
porque se prestan a esto con mas docilidad que los frutales de hue-
s0. Lo mucho que estos frutales se han separado de la especie pri-
mitiva, ha producido igualmente otro resultado no ménos importan-
te, y es que no hai variedad ninguna que por semilla se reproduzea
con las mismas propiedades, y asi para tener buena fruta es nece-
sario multiplicar los frutales injertindolos o valiéndose de los otros
medios artificiales.
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De los frutos de pepita se hacen muchos y mui Iimportant,ea IEGER
y poseen una calidad preciosa que los h:foe superiores a los de hue-
50, ¥ €8 que en un gran niimero de va.rledn..des pueden conservarse
intactos todo el afio. Para llegar a conseguir esto, se emplean mu-
chos medios; el mas comun consiste en poner la fruta que uno quie-
re conservar en filas sobre tablas en el suelo de una pieza bien ven-
tilada, clara, abrigada del frioy resguardada de la humedad, que es
lo que se llama el frutero. En ella se pone cada variedad separada,
poniendo la fruta una al lado de otra sin que se toquen: de cuando
en cuando se rejistran con cuidado, y se quitan las que se echan a
perder. Tomando estas precauciones la fruta se conserva en el fru-
tero sana; pero hai variedades que se marchitan y arrugan, como
que se evapora por la piel la parte acuosa. Para obviar este inconve-
niente hai personas que las ponen en cajones y los cierran herméti-
camente metiéndolas entre afrecho, ceniza u otra materia buena
para estorbar el contacto del aire esterior. Estas précticas son con-
formes a la tedrica; pero conviene mucho el no poner en estos para-
jes en que se guardan mas que fruta perfectamente sana, que no
haya recibido golpe ni esté picada de los insectos,

Esto nos conduce a hablar del modo de cojer la fruta, tanto si el
fruto es pulposo como si es carnoso. Es indtil el advertir ante todas
cosas que debe proscribirse el método de hacer caer la fruta, sea va-
redndola, sea sacudiendo el drbol o las ramas; porque es claro que
de este modo es imposible que haya un fruto que no esté golpeado
y que no empieze a podrirse al cabo de pocos dias. Por consi-
guiente se deben cojer a mano, valiéndose de las escaleras dobles, y
aun vale mas el valerse de un instrumento mui sencillo, que consis-
te en un vaso ednico, eon algunas escotaduras profundas y estrechas,
puesto en el estremo de un mango largo, que se llama cojedor. La
fruta que se ha de comer al instante, se ha de cojer poco antes de
hacer la cosecha, esto es, cuando ya estd perfectamente madura: la
quese ha de conservar se hade cojer un poco dntes, y tanto en uno
como en ofro caso se ha de esperar que el tiempo sea bueno, Tam-
bien importa mucho que a medida que se va cojiendo la fruta se
ponga con cuidado en un cesto grande plano, pieza por pieza, y no
amontonar una sobre otra.

La fruta de pepita se cultiva con tres ohjetos o para tres usos
principales, segun la calidad que hai variedades que reunen con
mas 0 menos ventaja, pero siempre vale mas aquella que ;ioaee ung
de estas calidades en mas alto grado. Las variedades cuyo fruto es
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agrio, capaz de dar mucho jugo para fermentar, se cultivan para
hacer una bebida que se aproxima mas o menos al vino blanco,
bastante agradable, que se usa en muchos paises, conocida con el
pombre de SIDRA. En Chile la misma bebida se denomina Chicha
siendo bastante estimada la que se hace de manzanas en las pro-
vincias del Sur.—Estas variedades no se cultivan mas que a todo
viento, y en el campo raso; pertenecen mas bien a la agricultura
que a la jardinerfa. Los frutos de carne tierna, jugosa, de sahor azu-
carado, vinoso, delicado y perfumado se cultivan para comerlos cru-
dos, y los de carne firme, de casi ningun sahor las mas veces, o de
gusto poco agradable, para comerlos cocidos. Los frutos de pepita
ademas se comen en compota, en dulee, en pastas secas, en merme-
lada, en caramelos, ete. Tambien se hacen secar al horno metiéndo-
los dentro varias veces. En este ltimo caso, si ademas de secarlas
se las mete en jarabe, se las llama peras o manzanas aplastadas, por-
que acostumbran el aplastarlas,

En esta seccion de los frutos de pepita comprenderemos diez
jéneros de frutales; los cuatro primeros son de la familia de los rosd-
ceos; los otros pertenecen a las familias de los naranjos, de los mir-
tos, de los cactos y de las pomdceas. Todos ellos se parecen por la
forma de su fruto, que es una manzana mas o menos redonda, car-
nosa, que contiene unas semillas pequeias y largas.

1. Manzano (Malus). Clemueso, manzanal.—Arbol de mediana
talla, copudo, que lleva mal sus ramas, 1o que es un grave inconve-
niente para losg drboles a todo viento o aislados, porque entonces
perjudican mucho a lo que se cultiva debajo de ellos; sus hojas tie-
nen un peciolo bastante largo, son ovaladas, dentadas, por lo comun
verdes oscuras por encima, y blanquizcas por debajo: las flores reu-
nidas en manojitos en las ramas que dan fruto, siempre blancas o
de color de rosa. Los frutos (manzanas, camuesas y peros), son siem-
pre casi esféricos, mas o menos aplanados hédcia lacola o pedinculo,
que por lo comun es corto, ignalmente que hicia el ombligo, que se
percibe esteriormente porque tiene una corona de hojitas esca-
mosas,

Todas las variedades del 4rbol de que tratamos, que sirven para
comerlas ecomo fruta, o para esprimirlas y hacer sidra, parece que
deben su orijen al maguillo o manzano silvestre, que casi siempre
tiene los ramos terminados en una espina, los frutos mui pequenos
y mui acres. Por eso todas las variedades cultivadas necesitan in-
jertarse, lo que se hace en patrones de la misma especie, sin embar-

L}
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go de que entre las plantas que provienen de aan'.:illn, se enc?entrm
muchas veces frutos no solo buenos para comer, sino de variedades
nuevas; pero en estos semilleros tambien se encuentran con abun-
dancia frutos buenos para sidra, y otros tan acres y malos como los
silvestres, y por tiltimo rboles espinosos, y seria necesario esperar
que dieran fruto para distinguirlos con seguridad. No ohat.a.n.te,estu
es lo que se practica cuando se hace una siembra con el objeto de
tener variedades nuevas, Pero siempre que se quieren propagar las
ya conocidas, se hace injertdndolas inmediatamente que las plantas
jévenes tienen fuerza suficiente para aguantar esta operacion. Los
patrones que se emplean son las plantas bravias que nacen en los
bosques, en aquellos paises en que hai abundancia de éstas: las fran-
eas, esto es, las que han nacido de semilla, y las dulcecitas y las del
Paraiso, que son dos variedades mui preciosas, especialmente la Gl-
tima, porque los drboles que se injertan en ella dan mucho mas
fruto, y de mayor tamafio, mas hermoso y de mejor calidad, pero
produce individuos de menos vigor: se emplea de una manera es-
clusiva para conseguir manzanos enanos, a los que ha dado su nom-
bre. Si nuestros informes son exactos, parece que se ha principiado
a practicar el injerto del manzano sobre peral franco con buen re-
sultado, evitando, sequn algunos, la enfermedad que seca el manzano.
Las variedades bravias y las francas sirven para los drboles que se
quiere que echen mucho tronco y mui alto. Tambien se injerta en
membrillo, pero en este caso el 4rbol crece poco.

Todas las variedades, hasta las mas delicadas, se crian bien a todo
viento y llenan su objeto que es el que den buena fruta; sin embar-
go se les da cualguier otra direccion, y se someten ficilmente a ella
si se han injertado en dulcecita o en paraiso. El manzano se eria
en cualquier esposicion y en todo terreno, con tal que sea profundo;
sin embargo le perjudican las tierras htimedas o demasiado frias.
En ¢l se nota, mas que en ningun otro frutal, la singularidad de dar
muchisimo fruto en ciertos parajes, y al contrario en otros del mis-
mo pais pasar muchos afios sin dar ningun fruto, lo que sin duda
proviene de las corrientes de viento, o de otras circunstancias me-
teorolGjicas que reinan alli habitualmente, pero que no se han cono-
cido hasta ahora, o0 que no se han analizado,

Los planteles de esta esquisita y variada fruta estdn sufriendo
una gran merma en Chile desde hace algunos afios, pudiéndose te-
mer su casi completa desaparicion, a causa de la enfermedad que
seca el drbol de una manera inevitable; enfermedad andloga a la
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que sufren los naranjos y aun las higueras, pero mas jeneral en los
manzanos, especialmente en los de fruto dulee.

Las variedades mas conocidas en el pais, son entre otras: la man-
zana camuesa, la quillotana, la arenosa, la dules, la agria, 1a amarilla,
la rosade o rayada, el pero camueso, €l joaquino (de guarda), ete
Aungue no existe la antigua abundancia de este fruto, es sin em-
bargo objeto de alguna esportacion para las costas del norte, ya en
su época de sazon o de guarda y ya seca al sol en rebanadas. La
mayor abundancia de esta fruta es en los meses de febrero ¥ marzo,
segun sus especies. De Valdivia nos traen la célebre chicha de man-
zana, estraida del fruto de los manzanos silvestres mui abundantes
en aquella provineia.

VARIEDADES DE MANZANAS—Esta fruta no ha sido entre nos-
otros, ni con mucho, el objeto de tantos cuidados como las peras y
los duraznos. Asi que pocas son las variedades nuevas que se han
introducido. En Europa se conocen y cultivan muchas clases dis-
tintas. Si fijamos nuestra atencion en Espana, cuyo clima es equi-
valente al de Chile, encontramos, entre otras: la manzana enana,
sumamente productiva, que en Chile maduraria sus frutos en el mes
de diciembre; la manzana helada que se cosecha en Valencia y otros
puntos de Espaifia; los peros, entre los que son famosos los de Ronda
(Andalucia) mui notables por su magnitud, su esquisito sabor, y
porque se guardan largo tiempo; la manzana calvilla, tanto de in-
vierno cuanto de verano, las encarnadas, la dorada, la de color de vio-
zeta, la amartlla, las camuesas, las reinetas, la estrellada, la tostada y
otras muchas variedades, igualmente apreciables, conocidas en dis-
tintos puntos de Espafa. Deseando dar una nomenclatura, tan com-
pleta como nos sea posible, de las variedades de manzanas mas
conocidas en Europa en obsequio de las personas que deseen au-
mentar su surtido en el pais, copiamos lo que sigue acomodada a
nuestro hemisferio la época de madurez:

Las manzanas tempranas, blanca y roja, poeo coloradas y poco agradables, mad
en febrero; ln calvilla, In roja de estio, y la blanca de estio tambien en febrero; la roja
de invierno y blanca de invierno, en junio: todas son variedades mui buenas para co-
merlns erudas, con costillns mas o menos salientes, y tienen bastante tamafio; sobre todo
Ia Gltima posee estas calidades en alto grado; la rayada, blanca, con rayss encaroadas,
n fines de fabrero; de invierno, del mismo color, mui tardia, buena para cocida, la rei
neta, amarilla, algo agria, se guarda hasta agosto; la dorada, de carne firme, algo deida,
mui buena; la de 0o o de fuglaterra, lo mismo que muchas otras variedades, mui buena,
valuminoen, de otofio o de invierno; la Alanca con puntitos oscuros, nzncarada; ln do Cana-

dd, de carne tierna pero mui buena y de larga duracion, la mas larga de todas; franca,
uoa de las mejores, firme, azucarads, con manchitas osouras; gris, de pellejo dspero, fir-
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me, cscelente, se conservan mucho tiempo: todas las reinetas son tan buenas crudas como
cocidas, y sin ninguna duda son las variedades de manzanas mejores; la M. castadio, ma.
tizada de rojo, azucarada, tardin, es mejor para coeida; 1a Capendu o corfo.colgada, pe.
queBa, de color encarnado subido, mejor para encida; la de pabor de hinojo, encarnada,
amarilla, gris, 1as tres son mas o Menos grises y mui buenas; las pichonas, rosa, blanea,
de sabor agradable; los de apio, rosa blanea, negra, pequefins, mul bonitas por Ia viveza
de loa colores que toman por la parte que las da el sol, mui buenas y duran todo el
invierno. :

Hai muchas especies de manzanos que e cultivan en los javdines de recreo; pero las
especies signientes pueden tambien cultivarse por su frate: la bacciforme, cuyo fruto es
mui pequefio, mui redando, rojo, de pediinculo largo y que parece una cereza; In e fa
China, que agrada mas por sus flores que por sn fruto, que es mui pequenio; la de Sibe-
ria o Aibrida, cuyo frato es mui feido, de mediano tamafio, pero mul precoz.

Los ingleses, que se han dedicnds mucho a caltivar el manzano, poseen uns imensa
cantidad de variedades; pero las que acabamos de indiear eon mas que suficientes para
un jardin por bien surtido que se desee que esté, y lo mismo seri en cunnto a las de
pera. Sin embargo por si alzuno desea tener noticia de otras que se estiman eomo mui
buenas, afadiremos Ins siguientes: —La pastafe de invierno, grande, algo aplanada, por
un lado de un encaroado bajo, y por el otro subide, con sefinles poco aparentes de costi-
Ilas, 1a earne amarillenta, firme, bonisima; madura & fines de junio, y pnede conservarss
hasta octubre o noviembre, es drbol mui predactivoy In reinets de Holanda, grande,
alargada, de un amarillo bajo, carne blanea, firme y mui buena, madura desde fines de
marzo hasta mayo, es dirbol vigoroso ¥ mui pmduu‘nivo; reineln de Bretaiia, gr!ndo, de
un encaroado subido eon puntitos amarillos, carne firme, dulee, azucarads, escelente,
madura desde principios de miyo hasta fines de junio, el drbol es vigoroso y bastante

productivo; la reineta tierna o blanca de Eipaie, grande, mui alargada, blanquizea, ver
degai, eon clerto viso da rojo bajo por el lado del sol, carne fina, azucarada, escelente,
mudura a fines de abril y se conserva hasta setiembre; reinele gris del Canadd, mas
pequedia que la reineta ded Canadd, de 1o misma fignra, mas fieids, pero se conserva mas
tiempo; reineta de Cauz, mui gorda, irregular, aplaoada, de ua verde amarillento, car-
ve de un feido dulee mui grato, madura en junio y se conserva mui bien hasta agosto;
refneta enana, de medisno tamatio, alargnda y maes ancha por arriba que por sn base,
jorobada, con color verde amarillento, earne fina, tierna, de un dcido agradable y dul-
ee, madura a mitad de mayo y se conserva hasta julio, esta variedad solo se injerta
en paraiso; reineta princesa, noble, grande alargada, ancha por la base y mas estrechn
por arriba, de un verde amarillo matizado de encarnado del lado del sol, earne fina,
tierna, agradable, madura de mayo a junio; reineta gris de Granvills, mediann, aplann-
da, de un amarillo gris, algo roja del lado del sol, carne blanca amarillenta, tieroa, fina,
de sabor fuerte y agradable, madura desde junio hasta julio, es frbol vigoroso; reineta
grin de gran bondad, grande, redonda, aplanada por Ia base, de un amarillo verdoso, un
poco encarnads por el lado del gol, 1a earne tierna, de an blanco verdoso, moi agrada-
ble, m"d“"‘ desde julio hasta setiembre, es drbol mui productivo; reineta gris de Cham.
pana, medinnn, aplanada, de un gris rojizo, matizada de rojo por el lada del sol, carne
'_!-S.llwadn. firme, sgradable, madura por julio; el drbol, que es bastante delicado, se
injerta en paraiso o en duleecite; reineta gris de hovieo de liehre, mediana, alargads, con
:::t'.p;r In pnrt‘e de arriba, carne §TME. blanca, agradable, madura en julio y se
ot “‘I‘ setiembre: el drbol ea vigoroso y se injerta en franco; Montalivet, mui
gorda, irregulur, de un blanco amarillento, carne fina, tierns, mui buena, madura en
Julio; eorazonde pichon o Jerusalen, pequetia, mas gruesa por la base que por arriba, de
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un amarillo claro, lustroso, ross y con puntitos encarnados por el lads del sol, carne
granujenta, fina, firme, blanea, olorosa y mui agradable, madura en jonio y se conserva
hasta agoste.

2. PERAL (Pyrus).—Arbol mas alto que los manzanos, de ramos
rectos y larguiruchos, propio bajo este aspecto para eultivarle ais-
lado en el campo; hojas ovaladas, dentadas, de un verde mas o me-
nos fuerte y lustrosas; sus frutos, que llamamos peras, son mas o
menos redondos hécia el ombligo que se ve por fuera, y tiene una
coronita escamosa, de figura mas o menos alargada hécia la cola,
que por lo regular es mui corta. Todas las variedades cultivadas,
que se puede decir que son innumerables, parece que se deben al
peral silvestre. que tiene los ramos espinosos, los frutos acres. Suce-
de, pues, como los manzanos, que las variedades que ya se conocen
se reproducen injertdndolas, cuya operacion se ejecuta en peral bra-
vio o en franco, que provenga de semilla, o en membrillo, especie de
un jénero préximo al de que tratamos, y del que hablaremos dentro
de poco. El membrillo, como patron, ejerce en el peral injerto el
mismo infiujo que el paraiso en el manzano injerto en él, esto es,
hace que dé fruto mejor y mas grande y acelera su formacion, y asi
se emplea casi esclusivamente para los drboles podados, y al con-
trario el franco conviene mas para los drboles a todo viento.

El peral se somete a todas las figuras que se le quieran dar; pero
hai ciertas variedades que, destinadas a todo viento, no darian igual
producto al que producirian en espallera: en jeneral, para peras tier-
nas para comer son preferibles las de drboles podados, y las que se
han de comer coeidas deben cojerse de drholes aislados o a todo vien-
to: ademas hai alzunas a quienes conviene igualmente una u otra
disposicion, y no hai duda que aun podris aumentarse su ntimero.
No hai mas que ciertas variedades que son igualmente buenas eru-
das que cocidas; las demas, cada una tiene su destino, que es preciso
CONOCET,

En la actualidad se poseen mas de trescientas variedades de pe-
ras, y cada dia se aumentan, a pesar de que muchas se modifican y
paran en perderse. Seria imposible e intil el deseribirlas todas en
esta obra, y asi seguiremos la misma norma que hemos adoptado al
describir los frutos precedentes, y no haremos mas que indicar las
variedades principales o preferibles, procurando afiadir su calidad
¥ uso principal que se haga de ellas. Para poderlo ejecutar, dividi-
remos esta fruta en peras de comer, en peras para comer y para cocers
¥ en peras de cocer; y las colocaremos en estas divisiones, poniéndo-
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las, en cuanto sea posible, por el érden con que maduran. Para que
este trabajo fuese completamente exacto era preeiso poseer todas
las variedades y someter la fruta a la prueba; pero esto no es posi-
ble, y ademas siempre tropezariamos en que lo que tal vez nos pa-
receria bueno, a otras personas no las agradaria.

1.2 Peras de comer erudas o de cuchillo.—Ln perita cereza, pequefis, alargada, mui
precoz, o fines de diciembre; ln perita redonda moscatel o siete al bocado, mui pequefia,
que se deshaee en Ia boea, agradable, a principios de enero; In moscatel Roberto o perita
grande redoneda, de mucho sabor, a mitad de enero; In moscatel I' Allemand, ovalada, ma-
yor, que se deshace en In boca, mui buena, pero sole pasado el invierno; la pera Mada-
ena que aqui podremos llamar de San Antenio, ovalada, amarilla, quebradize, agra.
dable, a mitad de enero;la P. Rolando, voluminosa, verdosa, que se deshace en la boea,
y una de las mejores entre lns tempranag, a fines de enero; la P. eefiolla, ensi redonda,
amarilla, azucarada y mui olorosa, a fines de enerojla P. de dos cabezas, que tiene doble
ombligo, encarnada por el lado del sol, mui azncarads, jugosa y agradable; Ja P, jargo.
nella, alargada, de color rojo mui fuerte por el lado del sol, lo restaute verde, quebra.
diza, da, escelente, pieza por febrero; la P, de vallado, verde, alargada, de
un gusto agradable; la P. de economia o hermoss presente, grande, alargada, que se des-
hace en la boea, de sabor fuerte, mui agradable; la P. muslo de dama, mul alargada,
de color mui subido del lado del sol, medio quebradiza, en 1a misma época; P. blanguita,
poco alargada, mui blanca, quebradiza, azocaradn, mui buena, y la blanguita grande y

peguena, que difieren poco, maduran a principios de febrero; las P, naranjo, amarilla,
roja y tulipan, olorosas, quebradizas, azncaradas, en ln misma época; In P. rojita de
Rheima, pequefia, mui verde y roj iza, que ge deshace en la boca, perfumada, mui azu-
earada, que se pasa mui pronto, y la P. rojita grande, medio quebradiza, azuearads, de
mucho eabor, mui buena, encarnada y morena, ambas a fines de febrero; Ja P, de Passy,
mui grande, de cola larga, mui redonda, casi como una menzans, de un verde amari-
llento salpicado de puntos grises, que se deshace en la boca, azucarada, de esquisito
sabor, a fines de febrero; la P. bergamota de estio, grande, que medio se deshace en la
boea, algo deida, y la de Inglaterra, redonda y amarillenta, ambas a principios de mar-
zo; de Suiza, redonds, raysda de verde y amarillo, que se deshace en la boca; de ofoiio,
amarillenta, algo colorada, ambas a fines de abril; de Holanda, redounda, voluminosa,
verde con puntitos oscuras, que se deshace en la boea, de un sabor fuerte muni agrada-
ble, por mayo; de la Asuncion o de invierno, redonds, mui grande, verde, con motitas
Brises, que se deshace en Ia boea, azucarads, mui buens, en agosto; de la Purivims, mui
grande, de piel verde, con rayas oscuras, que se deshace en la boca, sabor algo fuerte,
ge guarda mucho tiempo; la P. de Crassane, redonda, de cola larga, amarillenta, con
manchitas, que se deshaee, azucarads, vinosa, una de las mejores peras, a fines de abril;
In I, del Dean, alargada, dorada, medio que se deshace, azuearada, escelente, poco
Jugosa, que al instante se pone acorehnda: una subvariedad de ella llamada enlodada,
menor, con Ia piel llena de manchitas negras, es mas jugosa, que se deshace mas en la
boen, en una palubra, es deliciosa a principios de abril; la P. manteea do Inglaterra,
gris, con manchitas rojas, que se dvehace muchisimo en la boea, vinosa, eaquisita; s
dorada, amarilla, de un rojo mareno por el lado del sol, bastante grande, que se des:
hace en In boes; 1 viness, una de las mejores, lo mismo que la que sigue, In gris, mui
grande, mui nznearada, perfectn, todas de principios de abril; 1o P. verdilonga o maja-
boea, alurgads, mui verde, azucarads, que se deshace en In boca, mui buena; s mati-
zada 0 calson de suizo, con rayns amarillas, smbas & mediados de abril; I P, de asicar
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werde, mul dulee, mui agradable, a fines de abril; Ia P. de San Jerman, grande, alarga-
da, smarillenta, con manchitas oscuras, que se deshace en la boea, azuearada, escelenta,
muchas veces tiene piedras: muchas subvariedades de ella en mayo y junio; la P. virgu.
losa, grande, amarilla, ovaluda, que se deshnoe en la boea, de sabor nzucarado, algo
fuerte, deliciosn, en junio: la P. real de invierno, voluminosa, hinchada por la cabeza,
de un verde bajo, que medio se deshace en la boea, mui szuearads y mul buena, en
julio; las . de don Guindo o del buen eristiano, de invierno, de Rioja, de verano y
mosentel, duran deede febrero hasta fines de junio, madurandoe en cada mes una especies
y todas son mui buenas,

2.2 Peras para comer y para coeer—Las P, bellisima de otoiio, mui alargada, de un
amarillo rojizo, con manchitas, en abril; de extio, menor, en evero; de inviernn, grandisi.
ma, redondn, de carne tierna, dulee, pero poco agradable: esta variedad solo se come
coeida, y #e puede conservar hasta la primavera del afio signiente; la P, Salviati, re-
donda, amarilla, quebradiza, mui buena, y 1a P. de dnjel, mas pequefis, ambas maduran
por febrero; Ia P. gorda y larga, mui alargada, de un verde nmarillento, poco agrada-
ble, en abril; 1a P. de bigarde, alargada, amarillenta, quebradiza; la P. manteca de in.
vierno o de chawmontel, mui grande, mui encarnada, con costillas salientes, firme, azn-
caradn, en junio, la P. de Bezi, que es mui buena feata, madura en junio; la P. del sefor
Juan, dorada, gris, bastante grande, ensanchada porla parte de arriba, mui quebradiza,
azuecarads, escelente para dejarla secar, igunlmente que la rofifa, maduran en mayo; la
P. del buen evistiano de invierno, mui grande, ensanchada por In cabeza, las mas veces
irregular, mui verde, firme, quebradizs, mui buena, una de las que mas se conservan;
de Eepaiia, de carne mui jugosa, y de estio, de color amarillento, maduran en marzo; 1a
P. de Echassery, redonda, verde, que se deshace en la hoea, aznearada, en junio; la P,
de Chaptal, grande, de un verde amarillento, de carne que se deshace en la boca, de
eabior algo fuerte, en julio; 1a P. de Colmar, mul grande, de un verde bajo, con manchi-
tas oscuras, que se deshnce enla boca, nzucarada, agradable, se conserva mucho tiempo,
v madura en jolio.

3. Peras para cocer.—La P. de Santa Cafalina, redonda, amarillenta, mui fispera,
madura por febrero; la P. de espino de invierno, alargada voluminosa, de un verde baja.
en junio; la P solitaria, de an verde con manchitas osourss de figura inclinada als
izquierdaj la P. franca real, redonds, con manchitas verdegai, una de las mejores peras
para cocida, en mayo; la P, Martin seco, de mediano tamafio, de eolor oseuro, quebra.
diza ¥ azucarada, madura en junio: en compota es sin contradiccion la mejor; la P. del
aenor Martin o renvilla, mayor, amarillenta, bastante buena: la F. de Beguesme, grande,
alargada, con puntitos grises, en julio: 1a P. de la Natividad, slargada, mui verde, dura,
de sabor mui desagradable, pero mui bueon asada al horoo: la P. ratd, mui grande,
amarillenta; 1a P. de a libra, grandisima, aplanads, y ancha por arriba, samarillenta,
por lo regular de sabor mui amargo, buepa cocida: Ia P, tesoro, mas alargada y aun
mayor: la P. eatillae, redondn, mui colorada por la parta que la da el sol, y tambien
mui grande: la P. de coeina, rojiza y alargada: la P. tonel, mui grande alargada, enecar-
nada por la parte del gol: In P. sarracena, larga mediana, de color oseuro, mui buena:
todas estas variedades son peras de invierno, que se guardan mucho tiempo, especial-
mente Jas Gltimas, Se pueden usar pasado julio o agosto.

Anadirémoe por complacer a los aficionados & esta fruta las mejores variedudes nus-
¥a8, ¥ uns que otra de las deque no se ha hablade: s P. orafe, mediana, piriforme, de
un amarillo bastante oscuro del lado de la sombra, colorada del lado del sol, earns
que medio se deshace, de olor de almizele, agradable, pero que tiene piedras cuando
#¢ crin en mal terreno: madura a principioa de enero: naranja de estfo, pequeda, redon-

-
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da, comprimida por arriba, de un verde claro ¢con puntitos, carne quebradiza, azoeara-
dn, almizelefin, bastante buenn: mndura a mitad de enero: mantecosa de Coloma, me-
diana, larga, hinchada por la base, con mnm:]mn. grises, carne olorosa, blanca y
buens, madura a prineipios de marzo, es drbol mui vigoroso; del Dean blanca, granda,
amarilla, redonda, carne que se deshace en la boen, nzuearads, escelente: madura a
mitad de marzo: un arbol mui productivo que se poda corto para evitar el que se ani-
quile con demasiada prontitud: Grande Inglaterva de Noisselte, de medi tamafio,
alargada, piriforme, algo grig, earne que se deshace al comerla, azucarada, escelente,
mui superior a la P. Inglaterra: madura o fines de marzo: firbol mui vigoroso: Lucind
precoz, mediana, larga, verde bajo, carne que medio se deshace en la boea, olorosa,
azucarada: madura a fines de marzo, y es drbol productive: manfecoss de Aremberg,
algo mas alargada y menos grande que la mantecosa gris, amarillenta, earne que se des-
hace, fina, blanca, escalente, ln mejor de las peras comunes: madura a fines de mayo, y
dura hosta agosto; duguesa de Angulema, mayor que la del Dean, de la misma figura,
amarilla con puntitos grises, de un rojo moreno por ¢l lado gue la da el eol, carne que
se deshace, vinoza, escelente, madura a medindos de mayo: perd de Austrasia, jasmini-
ta, pera Sabina, grande, redonda, algo comprimida: carne azucarada, que medio se des.
hace al comerla, mui buena: madura por todo mayo: marguesa, grande, alargada, piri-
forme, algo hinehada por medio, amarilla, con Imntitos, carne azoearada, |ijernu|en1.e
olorosa, que se deshace en 1a boea, mui buena: madura en mayo a junio: pera de Siculls,
mediana, redonda, verde gris, notable por la lonjitud de sa pedineulo, earne azuecara-
da, que se deshace, escelente; madura por mayo o junio: buen-inferto, grande, larga,
hinchada por la base, amarilla, pilida, roja por el lado que la da el sol, carne olorosa,
azucarada, que medio se deshace en la boes, escelente: madura o fines de mayo y prin.
cipios de junioj Colmar dorad, mui grande, larga, verdosa, algo roja del lado del sol,
carne que se deshace, bonisimn; madura en setiembre: bergamota de Seulers, bastante
grande, larga, lustrosa, amarillenta, algo eolorada por el lado del enl, carne azucarada,
que se deshace en la boea, mui buens: madura en todo setiembre: imperial de hoja de
encing, bastante grande, larga, de un color amarillo elaro, carne medio quebradiza,
mui buena cocida: se conserva hasta noviembre: ambrefa, mediana, ovalada redonda,
de un blanco amarillento, con puntitos grises, carne azucarada, que se deshace en Ia
boea, escelente: madura en mayo, y se conserva hasta agosto. Es éirbol que no da buen
fruto no estando aislado,

3. MEMBRILLO (Cydonia)—Arhol precioso en los planteles, por-
que los individuos jévenes que han venido de estaca, semilla o hi-
Juelos, sirven de patrones para injertar los perales. Es drhol de poca
talla, bastante copa, de hojas grandes, verde-oscuras, por encima, y
blanquizeas y mui vellosas por debajo. Su fruto no le hace acreedor
aque se cultive. Los membrillos parecen peras; son mui amarillos
cuando estdn maduros, verdes antes que lleguen a su perfeccion, y
siempre estdn cubiertos de un vello espeso. Son olorosos, pero de
gusto aere, y por eso no pueden comerse crudos: con ellos se hacen
ratafias, dulces y compotas bastante buenas cuando tienen bastante
azficar para desvanecer el gusto acre del membrillo. Esta fruta ma-
dura en abril y no puede conservarse mucho tiempo.

Se conocen dos variedades: el M. comun, de fruto piriforme, mui
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grande, dorado, con ombligo mui deseubierto; muchas veces tambien
folidceo, de sabor mui desagradable, y el M. de Porfugal, de fruto
redondo, Namado membrillo-manzana, y de fruto alargado, que se
llama membrillo-pera, que ambos son preferibles al primero; el M-
de Portugal ha producido la sub-variedad de fruto mayor ¥y menos
fspero Hamado M. de Angers. Bl M. de China es especie nueva, de flor
roja y olorosa; da frato grandisimo, alargado, ventrudo, que da un
olor particular, amarillo verdoso y coridceo que no se puede comer.
No debe confundirse con la Cydonia japinica.

4. NisPERO (Mespylus)—Arbusto de ramos tortuosos, que mu-
chas veces estin encorvados hdeia tierra, de hojas enteras, lanceo-
ladas, vellosas por su superficie inferior, grandisimas en las varieda-
des mejoradas con el cultivo. Los frutos son pequefios, verdosos,
despues morenos; en parte estin abiertos por la cabeza, porque se
separan un poco las hojitas del ombligo; no se pueden comer hasta
que se ablandan o pasan, que entonces toman un sabor de manzana
podrida que a pesar de esto agrada a muchas personas. El nispero
se multiplica de semilla, pero mas jeneralmente de acodo o injer-
tdndolo en nispero silvestre, en peral o en espino. No es planta que
se pueda podar, lo que por otro lado perjudicaria a la abundancia
de fruto que da, porque las flores estdn reunidas al estremo de las
ramas. Los frutos del N. precoz maduran mas pronto.

El N. comun ha producido muchas variedades, de las que las
principales son: el N. sin hueso, el N. de frufo grande y el N. de fru-
to alargado.

El N. d- Japon o Bibacier es otra especie que da escelente fruto,
de hojas de grandisimas dimensiones, lanceolada, dentada y vellosa
por debajo, mui cultivada en el Japon y en las colonias francesas.
Con dificultad puede agnantar los frios del invierno en climas frios
& campo raso,

5. NARANJO, LIMONERO, cIpRoO ((itrus, f. de los naranjos)—To-
dos los naranjos tienen el tronco recto y bien sostenido, los ramos
espesos, las hojas corideeas y gruesas, por lo regular enteras; las
flores, lamadas azahar, son blancas y de olor delicioso; los frutos
varian de figura, pero siempre son mas o menos redondos, mui ju-
gosos, ficidos, esquisitos los de algunas variedades. Las hojas de esta
firbol se usan mucho en la medicina: las flores (el azahar) se conf}-
tan en aguardiente o en azficar para hacer ratafias y varias golosi-
nas; por filtimo, los frutos se comen crudos, en compotas, en dulos;
con el zumo y estracto de ellos se hacen rosolis, bebidas, jelatinas y
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jarabes; y ademas tienen una multitud de otros usos que no pode-
mos detenernos en especificar.

Los naranjos, limoneros y cidros requieren un mismo cultivo, por
cuyo motivo trataremos de ellos en jeneral. Las bergamotas y limas
corresponden a las naranjas. Los cidratos y poneiles, llamados zam-
boas en algunas partes, pertenecen a los cidros. Las otras castas de
fcidos se agregan a los limoneros. El naranjo le trasportaron los
portugueses de la India a su pais y despues se estendid por otros
puntos de Europa; segun parece, los eidros proceden tambien de la
India y del Japon; y el limonero es orijinario del Asia y se llevé a
Europa de la isla de Citrea. De todos existen muchas variedades y
en Espaiia se cultivan en grande escala en Andalucia, Estremadu-
ra, Murcia, Valencia, Catalufia, Mallorea y aun en Galicia.

El naranjo prospera en los climas edlidos; los hielos y las nieves
le perjudican de tal modo, que le cuesta mucho restablecerse cuan-
do esperimenta sus efectos. La tierra debe ser sustanciosa, fértil,
lijera y abonada con estiércol repodrido. Le perjudican la arcilla
compacta y las arenas puras, Aunque necesita de riego, enferma si
la humedad es mds de la que necesita; asi es que debe regularse
sezun la estension, situacion y calidad de la tierra. Facilitan su
progreso las labores repetidas y a tiempo, amisionando o embasu-
rando la planta todos los afios por la primavera o por el otoifio.

Se multiplica por semilla, estaca, acodo e injerto. Los drboles
procedentes de semillas son mas robustos, duraderos y sirven de
patron para que no se degraden las eastas y mejorar los jugoes. Los
de por estaca y acodo crecen y fruetifican pronto, pero viven menos,
¥ aun contraen vicios irremediables. Aunque pueden hacerse todos
los injertos, el mejor es el de pua.

En la poda se desahogardn de la lefia infitil y de las ramas mal
guiadas o enfermas. Se rociardn y lavarin por encima en el vera-
no y despues de puesto el sol para refrescarlos, limpiarlos y qui-
tarles el polvo, insectos y demas. Sise crian en tiestos o cajones,
hai que muddrselos cuando hayan echado muchas raices.

VARIEDADES DE NARANJ0S. —Los sefiores Risso y Poiteau, en su Historia natural de
los naranjos, que es un tratado completo sobre esta materia, han adoptado la division
de especies siguientes: 1.* Los N, propiaments tules, de fruto dulce, euarenta y euatro
variedades; 2% Los N. agrios, de fruto deido y amargo, treinta y tres variedades; 3.°
Los bergamotos, de fruto Acido, mui olorosos, cineo variedades; 4.° Los limeros, de
frato insipido, ocho variedades; 5. Lo pampelmouses, poco acuosos, poco sabrosos,
teis variedades; 6. Los lumins, de fruto dulee, de flores encarnadas por fuera, es un
limero, doce variedades; 7.0 Las li ox, de fruto fieido, cuarenta y seis varieda-
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des; 8. Los cidros, cidreros, de carne groess, algo fcida, diez ¥ siete variedades,
En el Jardin Botinico de Paris tienen divididos los naranjos en cineo variedades
prinsipales, que son: naranjo, cidro, limenera, naranjo agrio y limero.

6. GRANADO (Piinica, f. de los mirtos, como la siguiente) —Arbol
poblado, ramoso, de hojas pequeiias, enteras, lustrosas, de un verde
rojizo, de hermosas flores de bellisimo color de escarlata, que siente
los frios algo menos que el naranjo. Pero por lo demas, en los
paises frios tiemen que cultivarle del mismo modo que el na-
aanjo, Los frutos del granado son voluminosos, rojizos interior y
esteriormente, llenos de una multitud de semillas, rodeados de una
pulpa jugosa y agradable al paladar cuando estd perfectamente ma-
dura. La especie cultivada ha dado las variedades ftiles y de or-
nato que siguen: de frulo agrio, de fruto dules, de flor doble, de flor
blanea, de flar amarilla y de flor matizada. Ademas se conoece el G
enano, de fruto mui pequertio. ;

Los romanos trasladaron el granado desde Cartago a Ttalia, el
cual abunda espontdneamente en todo el mediodia de Espana.

Se multiplica por semilla, estaca, acodo, barbado e injerto. Para
semilla se elejirdn las granadas perfectas, gruesas, dulees y maduras,
las cuales se meterdn en tierra al abrirlas y desgranarlas en mayoo
agosto, si se conservan enteras hasta esta época. De no poderse con-
servar asi se meterdn las semillas entre arena seca, guardindolas
en paraje a propésito hasta que pasen los frios y se haga la siembra
en sitio abrigado con tierra lijera y mui sustanciosa. La almdeciga
se regarei y escardard a tiempo. Al segundo o tercer afio pueden
trasplantarse al eriadero. La multiplicacion por estaca, acodo, bar-
bado e injerto es como en los demas y que ya dejamos dicho.

Se puede guiar para espaldera o para acopado. Cuando estd al
aire libre, en medio del campo y abandonado a si mismo, no exije
cuidado alguno, pero suele formar una mata que arroja muchos bro-
tes y sierpes por los lados, con pocas flores y menos frutos. Suprimién-
dole la mayor parte de los retofios da flores y fruto en abundancia
La poda se hard a fines de abril o despues de caerse la hoja. Sise
quiere que eche muchas flores, es menester podarle mucho, pero me-
nos si se apetece el tamaiio y calidad del frato. Este no se cojer &
hasta su perfecta madurez, pues si né, se arraga y no puede conser-
varse. 2

El granado es una de las mejores plantas conocidas para el cerra-
miento de las heredades en los climas cdlidos y terrenos secos,

pues se forma un seto tupido, espinoso e impenetrable. '
18
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7. Guavavo: Psipto (Psiduim), peral de Indias, arbusto de poca
talla, cuyo fruto casi redondo, y coronado por su estremo, como la
mayor parte de las bayas de la familia de los mirtos, parece una
manzanita; su pulpa, de color de rosa mas o menos subido, es sucu-
lenta, de un perfume y sabor escelentes. Se come crudo, cocido, en
compota y en dulce. Es drbol que se puede cultivar al raso en los
paises templados, y debe cultivarse absolutamente lo mismo que los
naranjos y los granados.

8. SERBAL DOMESTICO (Sorbus domésticn )—Arbol de mas de doce
varas de altura, de un verde hermoso; florece por la primavera y
por otofio; da un fruto de figura de pera, amarillo verdoso que tira
algo a rojo. Hai personas que gustan de este fruto, del que hacen
una bebida medianamente buena. Mas apreciable es la madera de
este drbol que el fruto. Hai diversas variedades, como son: el 8.
franco; el 8. de fruto como pera; el 8. de fruto ovalado; el 8. de fruto

-py‘r.; y el 8. de fruto rgjo grande.

10. CHIRIMOYO (Anon, de la familia de las anondceas)—El chi-
rimoyo crece en varias partes de Chile, principalmente en Quillota
y Coquimbo, y es mui abundante en el PerG y en otros paises in-
tertropicales. Es drbol bastante corpulento y ramoso, que tiene las
hojas verdes, la flor sumamente olorosa y de solo cuatro hojas mui
gruesas, a modo de un tallo verde por dentro, y por fuera dividido
en cuatro partes; es orijinario de Chile y el Perd, segun los autores
espafioles, y se cultiva en casi todos los parajes de la isla de Cuba,
wporque el fruto, anaden, es el mas delicado de todos los anones y
tiene mui poca semilla. La chirimoya, fruto de dicho drbol, del tama-
o de un meloncito, con la edscara gruesa cubierta de ciertas promi-
nencias carnosas, a manera de eseamas, de color verdoso y con las
pepitas negruzeas, La pulpa en que se encierran las pepitas, que
es la parte comestible, es de un blanco brillante, algun tanto fibro-
sa, con mucho jugo y de un gusto agridulee mui agradable. La
chirimoya es una de las frutas mas esquisitas y delicadas cuando
esti en sazon: antes de su perfecta madurez es insipida, y cuando
llega a pasarse toma un gusto acre desagradable. Es costumbre
tomarla del drbol cuando aun no ha llegado a su completa madu-
rez, y gnardarla entre ropa, con cuyo abrigo madura perfectamente;
mas se necesita gran cuidado para no dejarla pasarse,

Enlaisla de Cuba y otros paises tropicales se conocen muchas
clases de chirimoyas o anonas, de las que solo mencionaremos dos.
La de fruto erizady, lamado Guanabana en Cuba, es mui comun y
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mui usada por su abundante jugo acidulado y freseo, el cual, espri-
mido, se da en ayunas a las personas afectadas del higado.

El Anon escamoso, llamado por los franceses Manzano de canela,
da un escelente fruto, de carne blanca, fresea, aromdtica ¥ azucara-
da. Esta especie de drbol se cria al aire libre en algunos parajes de
Espana, particularmente en Valencia, Orihuela, Milaga y otros de
igual o semejante temperamento, en los cuales vive con lozania,
eleviindose hasta seis metros de altura.

Ama esta planta los paises edlidos, y en los frios es preciso con-
servarla en los inverndculos a la temperatura de 10° a 14° de Reau-
mur. Se multiplica por semillas, por estaca y por acodo, pero es
preferible el primer método. Quiere tierras compuestas de arena
ferrujinosa y de mantillo no mui pasado; en invierno, riego mode-
rado ¥ en verano frecuente, segun la naturaleza del clima y el tem-
ple particular y variaciones de la atmésfera. A pesar de ser tan
frecuentes como repentinas las variaciones atmosféricas de la pro-
vincia de Madrid, en Espaiia, se ha demostrado la posibilidad de su
cultivo en la posesion de campo del dugque de Osuna, llamada el
Capricho, vulgo la Alameda de Osuna.

En Chile pudiera aclimatarse ficilmente el Anon escamoso.

11. Tuna, Nopal, Cactus (Cuctus opuntia)—Esta planta singu-
lar, que crece hasta unos ocho o diez piéds de altura, se compone
desde la raiz de hojas en figura de pala, de un pié de largo, verdes,
carnosas y erizadas de puas crecidas. Estas hojas nacen las unas
sobre el médrjen de las otras, y las inferiores, con el tiempo, pierden
el verde, toman la forma cilindrica y adquieren una consistencia de
madera fofa. Sobre los cantos de las hojas nacen las flores, que son
encarnadas o amarillas, y el fruto, conocido con los nombres de higo
de tuna, higo chumbo o higo de pala, es ovalado, esteriormente lleno
de pecas, de color verdoso o amarillo claro, e interiormente la pulpa,
que es la parte comestible, de color sonrosado, amarillo o blanco
verdoso, lleno de semillas chatas, ovaladas y blancas; es comestible
y de fruto dulce,

Esta planta se reproduce mui ficilmente. Basta plantar en te-
rreno seco (pues le perjudica la humedad) una de sus hojas, de can-
to, y un poco inclinada, quedando enterrada como la mitad por la
parte del pezon, y al aire libre la parte superior de la hoja.

9. Aceroro (Mespilus azarolus o Crategus azarolus, f. de las po-
midceas)—Arbol de levante, que crece mas pronto y llega a mayor
altura que el nispero, a quien se parece mucho; tiene menos espi-
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nas, y sus hojas son mas sencillas: florece por noviembre y diciem-
bre, sus flores son blancas y forman ramilletes: da un fruto parecido
a una manzana, que llamamos acerola, y hai tres variedades, que la
una da el frato de color rajo fuerte, la otra amarillo y la otra pro-
duce el fruto mas parecido a la pera. Se multiplica por semilla o por
injerto en membrillo, ete. El fruto se come crudo, en compota y en

dulce.

CAPITULO 1IV.

De los frutos en bayas,

Pacas son las nociones sobre el cultivo, el modo de criar y los usos
de esta clase de frutos, que se puedan aplicar en jeneral a todos ellos.
Para facilitar el estudiarlos los dividiremos en dos seceiones. La
primera contendrd ocho jéneros de drboles de mediana o grande
altura, propios de paises calientes en jeneral. La segunda compon-
dré cinco jéneros de arbustos mui risticos, que forman mazorea o
son sarmentosos, de frutos dcidos y azucarados, mui liquidos, casi
todos de color encarnado.

SECCION I
DE L0S ARBOLES DE BAYAS DELICADAS.

1. Orrvo (Olea, f. de los jazmines).—El olivo es un drbol de copa,
de ramos cenicientos, de hojas sin peciolo, lanceoladas, enteras, co-
ridceas, de un verde oseuro por encima, y blanquizeas por abajo;
persistentes, de flores pequefias, olorosas, en racimos, que salen del
sobaco de las hojas: sus frutos se componen de una almendra cen-
tral, contenida en un nucleo 6seo, durisimo, envuelto en una pulpa
carnosa, firme, y mui aceitosa, y todas las demas partes del fruto lo
son tambien. Las olivas o aceitunas se comen crudas, despues de ha-
ber estado en salmuera; se usan para guisar varias cosas; por filtimo
el uso mas importante que se hace es el estraer de ellas un aceite,
que se tiene por mejor que todos los demas aceites. El olivo es fir-
bol mal hecho, de aspecto triste, y que a treinta leguas de la costa
del mar yano da fruto,

En los paises en que cultivan el olivo, por lo regular le ponen en
€l peor terreno, en el declive de las colinas, y le multiplican por hi-
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juelos o estacas. Por lo regular florece en noviembre, ¥ su fruto no
madura hasta mayo, que es el tiempo en que se hace la cosecha.

Las variedades principales del olivo indicadas por los autores, son:
entre las de fruto que se come, la 0. de fruto grande, rojizo: la picho-
lina, alargada que es una de las que mas se cultivan, y se coje antes
que llegue a madurar perfectamente para adobarla estando aun
de: la verdosa, de fruto de un verde moreno: la espaiiola o gordal de
Sevilla, de fruto grandisimo, verde con manchitas blancas. Entre los
que se cultivan principalmente para estraer de su Jruto el aceite, se
pone el O. almendro, de fruto negruzeo: el 0. cournaud, de fruto ne-
gro y pequefio: el O. de Entrecasteauz, de frato blanco, rojo: el 0.
ecaillet, de fruto blanco, rajo o rubio: el O. perdiguera, de fruto de
figura recojida, y el O. boutedllan, de fruto pequeiio, reunido en ra-
milletes,

2. HIGUERA (ficus)—Arbol que forma copa, alto, de ramas tier-
nas, mui cargadas de hojas grandes, con largos peciolos, recortados
eon senos mui profundos e irregulares, de un verde oscuro por enci-
ma, blanquizcos por debajo, y mui dsperas al tacto. Las flores estin
encerradas en una edpsula carnosa, abiertas por su estremo: las flo-
res masculinas estdn colocadas cerca de esta abertura, y las femeni-
nas reunidas hécia la parte de la cola: esta cdpsula es el fruto de la
higuera, o el higo, fruto delicadisimo, sumamente aznecarado, de pul-
pa, en parte carnosa, y en parte granujienta y jugosa. El drbol de
que tratamos comprende un grandisimo ntmero de especies, pero
solo hablaremos de la Liguera comun o eultwada, que con el cultivo
ha producido muchas variedades. Esta especie es la que prineipal-
mente se cultiva en todos los paises meridionales de Europa, y en
el Levante, donde su fruto es parte del alimento de sus habitantes,
y contfitado seco les sirve para hacer un comercio mui lucrativo.

Para cultivar este drbol en un pais frio, de modo que pueda dar
algun provecho, es preciso plantarle en tierra lijera, arenisca, pero
rica: se mulliplica por sus abundantes hijuelos, de estaca y por aco-
do: se cria con mucha prontitud, y en pocos afios da una cantidad
inmensa de fruto. En los paises edlidos la higuera comun da dos co-
sechas: la primera, de las esquisitas brevas, y la segunda, de los Aigos
propiamente dichos. En este clima su fruto madura desde enero
hasta marzo, segun las variedades, pero por lo regular se suceden
durante mucho tiempo en el mismo pié. La higuera no necesita
que se emplee en ella ningun cuidado para cultivarla, y toda poda
la perjudica; pero en paises menos templados, como el centro de la
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Francia, necesita estar en buena esposicion y abrigada para que el
fruto sea bueno.

Todas las especies del jénero higuera poseen mas o menos la pro-
piedad de acelerar la corrupeion de las carnes, y por consiguiente
de ablandar la fibra animal. Se pueden, pues, reblandecer las carnes
mui freseas, teniéndolas envueltas mas o menos tiempo en hajas de
higuera.

Las variedades principales de higuera que se cultivan, son: la H.
temprana, de fruto blanco, alargado, voluminoso; la pegueiia y la
grande de Jénova, Esta Gltima tiene el fruto casi redondo, mui gran-
de y mui azucarado; la H. amarilta o melita, tiene el fruto mui poco
alargado, amarillo, mui bueno; la H. negra de Jénova, fruto de color
purptireo; la H. de Murcei o verde de Nipoles, fruto grande, de poco
color; la H. winleta, fruto menos aznearado que el de la amarilla, pero
mas que el de las otras, alargado, grandisimo; la H. madona o de
Hanover, que da un fruto grande piramidal de color verde.

3. Morar (Morus, de la misma familia)—HEs tambien drbol de
la mayor importancia para los paises cdlidos, porque prineipalmente
una especie, que es la morera o moral blanco, cria y mantiene con
su hoja los gusanos de seda. Como la eria de los gusanos de seda es
un ramo particular de industria y un ohjeto de estudio mui com-
plicado, nos proponemos ocuparnos de €l con algun detenimiento
en el segundo tomo de nuestra obra. Aquf nos ocuparemos esclusi-
vamente de las especies que se miran como frutales.

Los morales sienten bastante los frios. Por lo demas, son mui poco
delicados en cuanto al terreno y a la esposicion, con tal que estén
algo abrigados; no requieren mas cuidado que el cortarles las ramas
o0 partes muertas cuando estdn a todo viento, como es lo regulax,
No obstante, aguantan mui bien toda poda, toda direceion, y aun
todo recorte por riguroso que sea; calidad que, reunida a la de so-
portar bien la sequedad, le hace uno de los drboles preciosisimos
para los paises templados o cdlidos para formar vallados, Como fru-
+tal, se dirije como 4rbol que ha de estar a todo viento. El moral se
multiplica por semilla, por estaca y por acodo, y a veces se injerta.

Los drboles de este jénero se distinguen por las hojas regular-
mente acorazonadas y dentadas, pero por lo comun de figura y re-
cortes mui irregulares, y mui diversas unas de otras, de un verde
oseuro o lustroso, Las flores estdn en amanto, formando anillo, y el
fruto se halla lo mismo, formado por la reunion de bayas pequeni-
tas que suceden a las flores. Como 4rhol frutal, se cultivan solo
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dos especies: el M. negro, cuyo frato es negro, easi del tamafio del
pulgar, mui azucarado, de sabor bastante grato y hoja de un verde
hermoso; y el M. blaneo de hoja semejante al del otro, peromas de-
licada, mas tierna, de un verde menos oscuro, y el fiuto blanco, El
M. rgjo, mucho mayor, tiene la hoja de un verde mas 0SCuro, empe-
nado, mui grande, gruesa, dspera; el fruto es rojo, algo mas peque-
fio, pero por todos respectos meceria que se cultivase. Es 4rbol que
da abundante frufo, y hermoso para los jardines de recreo,

4. MADRORO UNEDO (Arbustus unedo).—Arbusto de unos diez y
seis pids de alto con muchas ramas irregulares, de un rojo hermoso:
las hojas ovaladas, oblongas, dentadas, persistentes, de un verde
lustroso y de peciolo rojo. Florece por marzo y julio; da floves blan-
cas o rojas, en racimos pendientes, axilares o terminales: el fruto
parece una fresa; su sabor es poco grato y por eso dicen que se ha
Namado unedo, como si dijera uwnwm edo, como uno solo; se multi-
plica de semilla o de estaca. Hai dos variedades: M. de los Alpss y
M. de Irlanda. Aungue hai madrofios bastante finos en algunas
partes, solo los suelen comer los nifios.

5. GuaYACANA (Diospires lotus, f. de las guayacanas).—Arbol de
Berberia, de mas de treinta pids de alto, ramos rojizos, hojas laneeo-
ladas, puntiagudas, enteras, verdes sin lustre, pdlidas por debajo;
florece en diciembre y enero; las flores son axilares y casi sentadas.
Da unas bayas que se comen, o que sirven para hacer alguna bebi-
da, como la cerveza. Se multiplica de semilla en tierra franca, algo
lijera y fresca. La guayacana kaki da el higo kale.

6. AZUFAIFO (Zizyphus sativa )—Sus ramos tienen dos aguijones,
las hojas ovaladas, dentadas, lustrosas, de un verdegai. En enero da
unas flores amarillas pequenisimas: el fruto es encarnado, del tama-
fio y figura de una aceituna; el fruto solo madura en los paises ed-
lidos, se pone amarillento y le eomen. Se multiplica de semilla y
de retonios barbados.

7. ALoarropo (Ceratonia siligua)—Arbol de mediano tamario,
de tronco designal, con muchas ramas en la cabeza; las hojas persis-
tentes, compuestas de seis u ocho hojitas, sentadas, ovaladas, oblon-
gas, lisas, de un wverde ceniciento."En febrero da unos racimos de
flores pequenitas de un rojo subide; su fruto es una vaina de un pié
de largo que encierra una pulpa rojiza que es buena para comer,
pero es algo purgante. Para comerse ha de estar algo seca. Se pro-
paga de semilla o por acodo. :

8. MORAL PAPELERO, 0 Broussonecia (Broussonelia o morus pape-
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rifera, de la misma £ que el otro moral).—Arbol de mediana talla,
de cabeza ramosa, hojas semejantes a la del moral, pero mas fre-
cuentemente irregulares, y ademas de un verde bajo por encima,
blanquizeas por debajo, y vellosas por ambas lados. Este 4rbol siem-
pre es didico. Solo se cultiva por sus frutos globulosos formados
como los del moral, por agregacion de pequefias bayas, pero hacien-
do como unos filamentos, que en el estremo tienen la semilla, Estos
frutos son mui azucarados, de gusto agradable.

SECCION IIL
DE LOS ARBUSTOS FRUTALES.

1. AGRACEIO (Berberis, f. de los berberis).—Arbusto achaparrado,
con muchos ramos amarillentos, mui llenos de espinas, de hojas casi
triangulares, de un verdegai: de flores amarillas, en racimos, mui
olorozas, a las cuales suceden unos frutitos alargados. Estos frutos,
que son verdes antes de madurar, se adoban en vinagre, como las
alcaparras: cuando estdin maduros son de color encarnado mui her-
moso, tienen un sabor deido, que gusta a algunos, y se los comen
erudos o en dulee,

Los berberis, a los que pertenece el agracejo, se cultivan mucho
como plantas de adorno, y se erian en cualquier terreno y en toda
esposicion; y no se necesita enidar absolutamente de ellos. Son tam-
bien escelentes para cercas o vallados. Se multiplican de todos mo-
dos, pero mejor por hijuelos. Las variedades que se cultivan son: el
berberis comun o agracejo; el B, sin pepitas, preferible al otro, mirdn-
dole como frutal; el B. de firuto violeta; el B. de fruto amarillento; el
B. blanco, y el B. negro de fruto dulee, que es el mas agradable para
comer,

2. Corxo (Cbrnus, f. de las lonfeeras)—La especie que puede
cultivarse por su fruto es el C. maseulino, que tiene muchas varie-
dades. Es un arbusto que forma mazorea, de hojas ovaladas, ente-
ras, de frutos ovalados, alargados, ordinariamente rojos, llamados
cornizolas, que son algo agrios, y enando estdn bien maduros agra-
dan a algunas personas. Se usa de esta fruta en dulce, para hacer
algunos licores y para otras cosas, :

Las variedades son: el C. comun, de fruto rojo; el C. de fruto gran-
de, que ignalmente es rojo y de casi una pulgada de largo, y el C.
de fruto blanco.

3. PARRA, vID (Vitis, f. de las vides).—Arbusto de ramos sar-
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mentosos, rastreros o trepadores, largos, con nudos, delgados, llenos
de grandes hojas, con diviones palmeadas, y con largos peciolos. Las
flores de la parra son pequeiisimas y mui delicadas, ¥ forman raci-
mos: las suceden bayas redondas de diversos colores, pero lo mas
comun es que sean negruzeas o amarillentas, compuestas de un ho-
llejo o piel delgada, que contiene un licor mui azuearado ¥y mui
agradable que en medio tiene la semilla. Todo el mundo conoce el
uso de este zumo para hacer el vino, lo que ha hecho que el eunltivo
de Ja vid sea de los mas importantes en algunos paises. Aqui no
debemos tratar de la vid mas que como frutal eultivado en un jar-
din de frutales; pero en otra parte nos ocuparemos de su eultivo
para los demas usos.

En los jardines o huertos, casi siempre se cultiva parra en empa-
rrado 0 parrones, y en espalleras arrimadas a paredes o edificios que
las abriguen bien y estén bien espuestas. Es mui comun ponerlas
en arcos, pabellones, enrejados hechos espresamente para esto, y la
vid se acomoda a cualquier disposicion o figura que se le quiera ha-
cer tomar, a no ser mui mala la esposicion. Con ella se forman tam-
bien jarrones, holas, ete., y se la deja que se enrede por los drboles.
En los jardines de recreo no se debe olvidar el valerse de la vid
para que enredindola en los drboles forme de unos a otros festones
¥ guirnaldas, porque son mui hermosos los contornos que toma.

Como quiera que sea, para que las uvas sean perfectas en sus ca-
lidades es preciso poner las parras arrimadas a paredes que estén
bien espuestas. La vid, como tiene los ramos sarmentosos y mui
flexibles, ofrece la ventaja de prestarse a todos los caprichos del que
la cultiva y dirije: y asi si la pared tiene mucha altura se la hard
que forme un cordon por encima de las otras espalleras para que
ocupe la parte que habria quedado como indtil. La vid no es deli-
cada en euanto a la tierra, pero es indispensable el podarla, el qui-
tarla los retofios infitiles y el ponerla en la espallera, y el hacer todo
esto con cnidado y al tiempo a propdsito.

8e multiplica de semilla, y cuando se propaga de este modo las
plantas j6venes se injertan eon buenas variedades, a no ser que se
siembre con el fin de sacar variedades nuevas. Este medio de mul-
tiplicar la vid no se usa absolutamente, y se prefiere el propagarla
por los hijuelos, por las estacas o por los acodos, que prenden con la
mayor facilidad, Tambien se propagan por injerto.

Las variedades de la vid, eultivadas con el objeto de estraer de
ellas el zumo, son innumerables. Muchas de ellas dan un fruto es-
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celente para comer, pero solo en las vifias es donde tienen todas sus
buenas calidades, y las mismas variedades cultivadas en los empa-
rrados de los jardines no se parecen a las de las vifias, y son mui
inferiores a las que vamos a espresar, las caales, al contrario, no son
tan buenas en las vifias como en los jardines,

VARIEDADES DE UVA FRUTAL—HE aqui las principales: la uva
morillon, grands y pequeia, negra, poco sabrosa pero mui temprana,
pues madura a fines de enero. El sefior Thi¢bault de Bernéaud pone
como variedad de esta uva negra la que Plinio llama frifera, o que
da tres cosechas al afio, eayo estraordinario producto se consigue
con el modo de podarla; la uea gris o pajr, mas euriosa que ftil para
comer, pero madura en febrero; la uva albille dorada, de un ama-
rillo verdoso, de granos grandes, de racimos grandes, claros, escelen-
tes, a fines de marzo; la wva albilla verdal, mui azucarada, de granos
gordos, la mejor de todas; la wva de hojas lacinadaes, euyo fruto es
como la albilla comun, pero los pdimpancs u hojas son mui recovta-
das; la wva allille negra, mui buena; la wva de San Francisco, gran-
de, negra, de buen sabor; la wva moseatel blanca y violeta, ambas de
grandes racimos, de granos mui grandes, firmes, azucarados, mui
olorosos, la enal necesita la mejor esposicion; la wva de Corinto, gran-
de, violeta, encarnada y' amarilla dorada, todas ellas de granos mui
menudos, mui azucarados, mui agradables y sin pepitas o granos;
la uva de Alepo, de granos grandes, ovalados, unos blancos, otros
negros o matizados, o que en un mismo racimo hai fajas de distinto
color: los granos no tienen mas que una semilla; la uva agraz, de ra-
cimos enormes, de granos voluminosos, algo alarzados, negros, ama-
7illos o encarnados, pero que casi nunca llegan a madurar, y asi la
usan antes que llegue a madurar para dar un gusto fuerte y deido
a ciertos platos.

4. GROSELLERO (Rilies, f. de Jos caetos).—Arbusto achaparrado
con muchos ramos que nacen del raigal; del que se eultivan tres es-
pecies por su fruto. Todos los groselleros son vejetales mui résticos,
que se erian en cualquier terreno, y en cualquiera esposicion, y no
necesitan podarse ni cuidarse para mantenerlos: sin embargo, les
hace bien el disminuir el mucho nfmero de hijuelos que echan por
el pié, y el quitarles cada aiie parte de la madera vieja, porque la
fruta que dan los ramos nuevos es mejor y mas abundante. De
c“mﬂdﬁ en cuando es tambien necesario el descalzar la planta para
disminuir su volfimen; para esto se la divide partiendo las raices, y
¢s ¢l modo de multiplicarle que mas se usa ¥ que es mas pronto,
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bien que el grosellero se propaga facilisimamente de cualquier otro
modo.

Estos arbustos frutales se consideran de la mayor importancia en
los jardines ingleses, y asi han prosperado entre ellos a proporcion
del esmero con que los han cultivado. En el Lancashire es donde
principalmente se han dedicado a la cultura del G., de modo que
todos los afios premian a los que han sacado frutos mejores y mas
grandes,

ElL G. de raeimos ordinarios ( Ribes rubrum Jes el que mas eultivan
los franceses; se conoce por sus ramos morenos, por sus hojas con
largos peciolos, con eineo 16bulos ohtusos escotados, por sus frutos,
que forman racimos en la especie silvestre. Estos frutos, pe-
quetios, redondos, coronados por el ombligo, se componen . como
los de la uva, de una piel que contiene un liquido, en mitad del
cual estdn las semillas: su sabor es deido, agrillo agradable y mui
refrijerante. Las grosellas se comen crudas, solas o con azfiear: con el
zumo de ellas se hacen jarabes, vinos y diversas hebidas; y tambien
jaleas y dulees secos. Cubriendo con pajones los piés cuando el fruto
estd ya maduro, se conserva fresco hasta que empiezan los hielos.

Las variedades principales del grosellero de racimos, son: el G. de
[ruto grande rojo; el G. de fruto grande Blanco, de sabor menos 4eido,
que son los mejores para comer; el G. de rueimos largos; el G. de
Holanda; el G. de eristal de roca: el G. de fruto dz color de rosa, y el
G. de hojas matizadas.

El G. negro o cosis (Ribes nigrum), que tambien llaman pimienia,
no se diferencia del anterior mas que en las dimensiones, que son
mayores; las hojas son de un verde mas claro, los frutos de un her-
moso negro, mui oloroso; tienen un sabor mui fuerte, no obstante
gustan a muchas personas y se los comen crados. Sin embargo,
para lo que mas se usan es para hacer ratafias. Este G. da menos
ramos, de los que salen del raigal, que los otros, y esta es la razon
porque no se deben podar con tanto vigor los pids viejos.

El G. espinoso, mui acopado y mui ramoso, escelente para las cer-
cas, se distingue por sus muchas espinas rectas y agudas, por sus
hojitas dentadas, de un verde oseuro, por lo regular vellosas: sus
fratos frecuentemente son del grueso del pulgar y coronados, solita-
rios sobre cada pedtinculo, en’el encuentro de las hojas algo pulposos,
¥ por lo regular vellosos o espinosos: son de un gusto dcido antes
de madurar, subido, azucarado, agradable cuando ya estdn proximos
& madurar; pero completamente maduros son insipidos.
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En Francia, de este fruto, que suele ser mui abundante, solo se
hace uso para comerle crudo, y aun hacen poco easo de él; pero en
Inglaterra sacan mucho partido de este vejetal. Cuando el fruto no
ha llegado aun a madurar, les sirve para sazonar varios platos; y
en especial las grosellas espinosas las preparan de varios modos, ya
solas, ya a.compaﬁa:ndo a varias cosas de comer; hacen con ellas tor-
tas; y por ultimo, estraen de ellas una especie de vino apreciado,
que es el Gooseberry Wine, haciéndolas fermentar cuando ya estin
bien maduras.

Las variedades principales, son: el G. de frulo pequeiio, amarille'
encarnado; de fruto mediane, amarillo, rojo, blanco; de fruto gordo
redondo, alargado, amarillo, encarnads, violeta, verde; de fruto espinoso.
Las variedades recomendadas por los ingleses como escojidas, son:
el G. de Champaiia rojo; el G. de nuez verde; el G. rejo temprano de
Vilmot, todos voluminosos y de buen sabor; el tiltimo, con especia-
lidad, es mui precoz y mui productivo, y su fruto madura a mitad
de diciembre; el G. rojo de Warrington o de Manchester, cuyos tallos
son altos; el G. grande eristalino; el G. blaneo con venas, ete., ete.

5. FraMBUESO (Rubus, f. de las rosfceas), que algunos llaman
Sangiieso, pertenece al jénero Zarza. Es un arbusto de raiz cundido-
ra que saca del raigal y de las raices una cantidad inmensa de
hijuelos y ramos de corteza verdosa o rojiza, con muchas espinas
mas o menos duras, de hojas compuestas de hojitas ovaladas, den-
tadas y blanquizeas por debajo. Sus frutos vellosos, de sabor dulce
azucarados y perfumados, estdn formados por la reunion de unas
vainitas que suceden a las flores, dispuestas en corimhos al estremo
de los ramos. Las frambuesas, o frutos del frambueso, se comen solas
0 mezeladas con la grosella o con la fresa: se usan para jarabes, para
tortas y para salsas; pero sobre todo las ponen como parte impor-
tante en los jarabes y dulees de grosella, y de otras frutas para que
suavicen su acidez y las den cierto perfume.

Los frambuesos se crian en cnalquier parte, pero prefieren la es-
posicion al lado de la sombra y un terreno eompuesto de escombros
de casas. El inico enidado que exijen para asegurar el fruto es el
recortarlos todos los afios, y en quitarles pronto la madera vieja,
porque como la planta echa tantas ramas, éstas son mas Vigorosas
¥ dan mas frato cuando la savia no va a la madera vieja.

Se conocen muchas especies de frambuesos; el F. de bosgue o sil-
vestre, euyo fruto es pequefio, pero mui agradable; el F. pequefio
blanco temprano, de frutos pequediitos, pero mui precoces;.el I. de

¥
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fruto grande rejo; el ¥. de fruto grande blanco, el F de color de
earne; el F. de Antiverjo, de fruto grandisimo, rojo, amarillo; el F.
de Malta, rojo o blanco, que da dos cosechas, una por primavera
y otra por otoiio; y el F. sin espinas.

CUARTA DIVISION.

DE LUS JARDINES DE RECREO, DE 8U DISPOSICION Y ARREGLO, ¥ DEL CULTIVO
DE LOS VEJETALES QUE LOS COMPONEN.

Lldmase jardin de recreo, o simplemente jardin, un espacio de te-
rreno cerrado, mas o menos grande, que se destina principalmente
al cultivo de las flores y de diferentes vejetales olorosos o simple-
mente de adorno, formando por lo regular el terreno cuadros y otras
varias figuras que contribuyen a la mayor hermosura y amenidad
del Iugar.

Como en la primera parte de esta obra hemos tratado, con la es-
tension necesaria, de la labranza, composicion y mejoramiento de
las tierras, de los diferentes medios de propagar y reproducir los
vejetales, asi como de la teorfa y la préctica de los injertos y de la
poda, nos contraeremos esclusivamente en esta division a hablar del
cultivo de las flores y plantas de adorno de varias clases, sin ocu-
parnos de aquellos asuntos por no repetirnos. Para la debida clari-
dad, subdividiremos esta division en seis capitulos; cinco de los cuales
estdn destinados a la deseripeion y cultivo de los vejetales que se
encuentran en los jardines, del modo signiente:

El eapitulo primero tratard de las varias clases de jardines, su dis-
posicion, preparacion del terreno, ete, ete,;

El eapitulo segundo se ocupard del cultivo de las plantas anuales,
bienales y trienales;

El tercero, tratard de las plantas perennes en sus diferentes clases
¥ magnitudes;

El cuarto, de las plantas bulbosas, tuberculosas, ete,;

El quinto, de los vejetales lefiosos, algunos de los cuales requieren
inverndeulo o estufa;

El sesto, en fin, de los vejetales lefiosos trepadores y rastreros, de
los arbustos, ete.
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CAPITULO PRIMERO.

De las varias clases de jardin de adorno y del modo de disponerlos.

SECCION 1.

Esta seccion trata del modo de disponer el terreno para los jardi-
nes, de lo que se debe hacer para plantarlos y mantenerlos, y de los
trabajos de multiplicacion.

§ L—Modo de disponer el terveno.

En un jardin lo primero que hai que hacer es disponer el terreno
segun el plan que uno se ha propuesto; acomoddndose cuanto sea
posible a las desigualdades que ofrezea. Estos trabajos se limitan,
por tanto, a levantar el terreno de los acirates o tablas, y darle la
figura de una albardilla cuando los jardines son de poca estension;
y en los demas jardines se hace la misma operacion solamente en
algunos espesillos. Sin embargo, hai casos y lugares que exijen el
cavar algunos valles para rebajarlos, o levantar ciertos sitios, yasea
para formar algunos montecillos o para ocultar algunas paredes, y
en estos casos es indispensable el tener que llevar la tierra de un
paraje a otro. Por otra parte, no hai cosa que mas contribuya a la
perfeccion de un plan, que los altos y bajos bien dispuestos; y asi
debe uno aprovecharse de ellos, principalmente cuando no se repara
en gastos. En estas ocasiones se trasportan a un punto las tierras
que se sacan de otro, y ve uno que se forman ante si y porsu érden
subidas y bajadas,

En todo jardin es preciso empezar por cavar el terreno profunda-
mente, y remover completamente la tierra; cuando se hace esto se
quitan con cuidado las piedras, las raices y las malas yerbas de raiz
perenne. Preparado el terreno de este modo antes del invierno, estd
mas dispuesto a que la penetren las raices, y por eso debe preferirse
esta époea. Como quiera que sea, deben deshacerse todos los terro-
nes de tierra, y a no ser que lo impida la estension del terreno,
debe pasarse por todo ¢l un rastrillo con dientes gruesos de hierro
para quitar las piedras que no se hubiesen visto.

Cuando el suelo estd en estado, si es a propdsito para el cultivo
que uno se propone, se dibujan las calles, los bosques, los espesillos ¥
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los acirates o tablas conforme al plan; lo que se hace, bien trazdn-
dolos 0 aun mejor eon piquetes o con jalones que se ponen de tre-
cho en trecho, de modo que indiquen a los trabajadores todas las
curvas que han de ejecutar. Despues se ocupa uno del plantio, y
con esto el jardin estd construido. Despues de hechos los plantios,
las calles deben apisonarse y cubrirse de arena o ripio.

Pero en los jardines pequenos, cuando el terreno no es a propdsi-
to para el cultivo que se intenta establecer en todo o parte de él,
que es el caso mas comun, se le deben dar las cualidades necesarias
para (que produzea las plantas que se quieren tener en él, y algunas
veces es preciso formarle totalmente de nuevo.

Para que el terreno reuna las mas de las calidades necesarias para
el cultivo de las plantas de jardin, debe ser mui esponjoso, mui fi-
cil de que las raices penetren por ¢l, y mui abundante en jugos nu-
tricios: ninguna casta de tierra debe dominar, porque ninguna es
mejor que la tierra suelta, poco compacta, y mezelada con mucho
mantillo de hojas, u otras de esta especie. En jeneral, a pesar de
que los jardines piden mucha tierra virjen, es preciso evitar el es-
tercolarlos mucho, no solo por su mal olor, sino porque es desagra-
ble a la vista; y este es el motivo porque no debe usarse el mantillo
sino euando estd bien podrido; y entonces debe enterrarse entera-
mente para que no aparezea. El mejor abono siempre es el mantillo
que cada afo debe reponerse en corta cantidad.

Si el terreno es de cierta estension, se preparan solo los acirates,
las cestas y los espesillos, y las mas veces tambien, aquellos parajes
que se destinan para los vejetales mas delicados, se disponen de un
modo particular y con tierra espresamente fabricada para ello.

Estas preparaciones no siempre son suficientes para las plantas
delicadas, porque muchas veces es preciso, ademas de esto, cribar o
pasar la tierra por un tamiz para que puedan vejetar.

Cuando todo el terreno del jardin estd ya cavado, no se debe
quitar una capa de tierra para que baje el terreno de las calles; al
contrario, a veces es preciso anadirles algo, aunque por lo comun
basta la arena que se les pone. Para que sean sélidas, y para que en
cualquier tiempo se pueda andar por ellas, se deben apisonar con
mucha fuerza. Hecha esta operacion, se pone sobre ellas una capa
de arena o ripio, y se vuelven otra vez a apisonar para que se in-
corpore poco a poco esta capa con la superficie del terreno, e impe-
dir de este modo el que se la lleven las lluvias fuertes.
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§ IL.—De lo que se debe hacer para plantar y mantener el jardin.

Cuando el terreno estd ya preparado, se sigue el hacer los plan-
tios, y ante todas cosas se deben sembrar los cdspedes. .La. tierra
debe estar perfectamente limpia de toda piedra y bien igual, y la
semilla se ha de limpiar con gran cuidado, escojiéndola a mano si
es posible, con el fin de estirpar las malas yerbas, y no deben con-
servarse mas que aquellas gramas que sean 1mas perennes, mMas cons-
tantes, y que se levanten menos en el pais; y cuando es grande el
terreno, puede anadirse tambien el trébol, la lucerna y las ma.rga.ri;
tas de prado, que dan cierto realee y variedad a las praderas,

La siembra del césped se hace a voleo, despues se cubre con el ras-
trillo, y se pasa por encima el rodillo: en cuanto sea posible, debe
hacerse esta siembra por la primavera en tiempo nublado y lluvioso.
Conviene echar un poco de mantillo por encima de la semilla. Los
céspedes bien cuidados han de estar limpios de toda planta de otra
especie, y se han de cortar a lo menos cuatro veces al ano, y siem-
pre antes de la fructificacion; en fin, deben regarse durante el calor.
Ademas se debe pasar por encima el rodillo, con el fin de hacer que
broten las copas o mazorcas; pero en las huertas, los céspedes se
cuidan con corta diferencia como en los prados naturales,

Muchas veces con el césped se hacen gnarniciones, asientos, es-
carpas, ete,, ete. Para todas estas cosas es mucho mejor el sacar
planchas o trozos de eésped de los mismos prados, colocarlos a las
orillas de los caminos, y acomodarlos a la figura que se quiera, que
el sembrarlo en estos mismos lugares.

Por lo que toca al plantio propiamente dicho, que es la parte
mas importante y dificil del arte de euidar los jardines, se hace po-
niendo todas las plantas herbdceas o lefiosas con que se ha de ador-
nar el jardin en los lugares que les conviene, ya sea sembrindolas
alli mismo o trasplantindolas a ellos desde el paraje en que na-
cieron.

Conviene observar que euando se forma un jardin se debe plantar
mucho y aun con cierto esceso, para disfrutar mas pronto del efecto
de los espesillos y de los grupos; esto es cierto que hard que padez-
can algunos individuos, pero el efecto total ganard mucho.

Plantando de este modo el jardin, no hai mas que conservarle; y
para esto los trabajos jenerales se reducen a quitar todo vejetal
muerto o que hace mala vista, y reemplazarle inmediatamente con
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otro de los que dehen tener de prevencion en algun rincon del mis-
mo jardin. En los jardines que se euidan con esmero v en los pe-
queiios, se deben tambien cortar las hojas, las ramas y flores muertas
o pasadas, y por ltimo, regar. Esta tiltima operacion, benéfica en
cualquier paraje en que se eultive una cosa, es indispensable en los
Jjardines, en los que es uno de los trahajos mas importantes, al mis-
mo tiempo que es uno de los que mas fatiga. Los riegos unas veces
se hacen con regaderas de mano y otras con hombas o con tubos,

Para mantener un jardin, bastan, por lo comun, dos labores al
afio, una por otofio y otra por primavera; pero la roza, la escarda,
el binar o dar segunda labor, deben repetirse cuantas veces sean ne-
cesarias para mantener la tierra limpia de malas yerbas, darle cierto
aire de que estd cuidada, y favorecer de este modo la vejetacion.
Sin embargo, en los jardines grandes que han de formar pais, el te-
rreno de los espesillos estd guarneeido de plantas bajas o rastreras,
como son los lirios de los valles, las violetas, las pervineas y demas
de las que nacen naturalmente.

Los eéspedes hai que cortarlos con frecuencia, y quitarles las ma-
las yerbas si se qniere que formen una alfombra toda perfectamente
verde, y reponer en los lngares, en que la semilla no ha prendido,
planchas tomadas de otra parte; estos cuidados es menester que se
tengan siempre sin descaido,

Las calles solo exijen limpias frecuentes, tanto con la readera
como con ¢l rastrillo, y el que se enide de recomponer los lugares
echados a perder por las aguas.

Despues que se han hecho las labores de otofio, se prepara la tie-
rra de modo que las plantas aguanten mas ficilmente los rigores del
invierno; y ante todas cosas cuando se hace esta labor, lejos de for-
mar unos aleorques o escavaciones alrededor de la planta, como
debe hacerse en la labor de primavera, es preciso al contrario eal-
zarlas o aporcarlas lijeramente, es decir, se ha de acumular al rede-
dor del raigal de la planta una porcion de tierra que se apila, para
que de este modo las heladas y la humedad tengan mas dificultad
de penetrar hasta las raices.

Cuando e hace esta labor, se ejecuta las mas veces la separacion
de las raices de las plantas perennes, y de las sierpecillas, renuevos
y acodos; se sacan de tierra las plantas delicadas, se reunen las que
se han de meter en el inverndeulo, e ignalmente se sacan algunas
cebollas y enredaderas, como lo diremos en los articulos en que se

trate de estas plantas. =
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Pero hai ciertos vejetales que abandonados a si mismos, perece-
rian al instante que helase; sin embargo, como a veces es imposible
el ponerlos en el inverndeulo, necesitan siempre mayor cuidado, por
esto se cubren de pajones, lo que les conserva sus tallos, es decir, se
pone alrededor de ellos paja larga, que se sujeta atindola al rededor,
para ponerles asi un vestido que los caliente. Esto no se hace mas
que con los arbustos, porque rara vez se dejan en su mismo lngar
aquellas plantas que tienen su tallos perennes, y que no pueden
aguantar las heladas; pero por lo que hace a las que solo son de
raiz perenne; se toman estas precauciones las mas veces para defen-
derlas de las escarchas, para lo que se las cubre, ya sea todo el te-
rreno o algo mas que el lngar que ocupa la planta delicada, con
paja, estiéreol poco podrido, hojas, ramas de plantas que tengan
mucha hoja, como los helechos, ete. Se juntan estos materiales en
el suelo en un paraje que no esté distante de donde se han de
emplear, y se quitan de alli cuando se da la labor de primavera.

En esta época hai ciertas plantas que por vejetar mui pronto
estén espuestas a perecer con las heladas de primavera; y asi para
libertarlas de esto, y abrigar las plantitas tiernas, es bueno echar
sobre la tierra una lijera capa de paja menuda, o el cubrir las plan-
tas, cuando el tiempo lo exije, con esteras, con campanas de eristal,
eon enrejados, campanas de alambre parecidas alas jaulas, ete. Esto
es lo que se acostumbra hacer para conservar las flores que se apre-
cian y los nuevos semilleros.

La poda en los jardines se reduce a cortar ramas muertas, o que
perjudican a las plantas inmediatas, o que hacen mala vista, o que
estorban para pasearse. A veces tambien se disponen los vejetales
en espaldar para encubrir las paredes, y se podan por lo regular los
&rboles que forman calle, y los bosques que pertenecen al jénero
frances.

FBseamondar, entresacar y mondar, es cortar las ramas muertas o
desmedradas, o las que atraen a si toda la savia, y por eso se cor-
tan las que hacen mala vista, las que estorban las calles o que ocu-
pan el lugar que se destina para otras plantas; en fin, es una poda
destinada a conservar la buena forma o el aspecto pintoresco de los
érboles, y para modificarlos segun se necesita o conforme al gusto
de cada uno.

Si es posible, esta operacion debe hacerse antes que la savia em-
Ppiece a moverse, pero nunca durante los grandes frios, y siempre
con instrumentos bien cortantes para que la llaga o corte sea lim-



SEGUNDA PARTE. — CUARTA DIV. — CAP. T. 451

pio. Siempre que hai necesidad de usar de la sierra se ha de reco-
rrer la parte acerada con el podon o podadera, y la madera muerta
se rompe, y luego se corta para ignalarla. Cuando se quitan ramas
para hacer que el tronco crezea, se han de cortar de modo que el
corte esté lo mas cerca del tronco que sea posible, con tal que no
llegue a la corteza, porque de este modo se evitan las deformidades

que producen los zoquetes o bultos que reeplazan las ramas mal
cortadas.

§ IL—Trabajos para la multiplicacion.

La mayor parte de plantas y arbustos de adorno que se enltivan
al aire libre y en tierra, a pesar de que no necesitan mucho enidado
euando han llegado a su perfeceion, son sin embargo bastante delica-
dos enando jévenes, ¥ por eso se hade tener mucho euidado de ellas
en su primera edad. Las plantas jévenes estin mui espuestas a pe-
recer con el hielo, y exijen para crecer con vigor tierra mui lijera,
mui buena y ealor suave, juntamente con humedad constante.

Los eriaderos que reunen estas calidades son en los que se ponen
jeneralmente las semillas, las estacas y los acodos de los vejetales.
Unas veces s¢ emplean los criaderos comunes, otras veces los cria-
deros calientes, y otras solo algunas cubiertas: en todo caso la tierra
con que se cubren debe ser mantillo de hojas casi puro o mantillo
de brezo, o alguna de las mejores tierras artificiales. Las cubiertas
de paja, las campanas y otros muebles que sirven para abrigo, man-
tienen el calor y la humedad al rededor de las plantas tiernas, y de
este modo contribuyen mucho a su buena vejetacion.

de ve uno precisado a carecer de un gran nimero de plantas
cuando no se tienen criaderos; pero se puede suplir a éstos, colocan-
do los plantas en lugares abrigados, como son al pié de una pared
que esté bien situada o en un arriate, esto es, en un terreno en de-
clive, de modo que pueda recibir perpendicularmente los rayos
del sol: 0 en unos bancales, esto es, terrenos colocados unos sobre
otros, bien espuestos, para de este modo aprovechar y aumentar
esta localidad preciosa. Interesa mucho el que esta tierra sea mui
buena, casi todo de mantillo puro ¥ de color negro, o mui oseuro.

Plantel—En todo jardin, sea lo que quiera lo que uno se dedique
a cultivar, es indispensable, para no depender siempre de los ami-
gos o de los comerciantes, el destinar un rincon para plantel y de-

phsito, Este lugar debe estar siempre en la mejor situacion, bien
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abrigado y bien cuidado, y allf es donde se debe hacer el cri&dem
y el plantel de los drboles y plantas que uno desea tene.r en el jar-
din, para que cuando perezcan se puedan reemplazar ficilmente con
sus iguales tomados del plantel: se pone en nlza.da. uno de los d?l
plantel una tablita con el nombre. En este paraje tambien, o préxi-
mo a él, debe colocarse el depdsito de las inmundicias, los hoyos
para fabricar las tierras y mantillos, y alli tambien, o en sus inme-
diaciones, se construye el inverndculo y la estufa. En todo caso, sea
la que quiera la estension del terreno, se situa con mafia alli cerca
un bosquecito que oculte este lugar, de modo que no se vea sino
cnando estd uno precisamente en él, a no ser que el inverndculo sea
de fibrica y de tal hermosura que merezea verse, que entonces debe
quedar enteramente descubierto.

Semillas—En toda especie de cultivo, pero especialmente en el
de flores, es de la mayor importancia el escojer bien las semillas,
Dijimos ya que era mucho mejor el dejar en el mismo semillero o
plantel algunos de los pids mas hermosos para dar semilla, que el
eojer las semillas en otra parte; pero aun cuando no se adopte este
medio, debe uno siempre sefalar en su jardin los pids destinados
para esto, y cuidarlos con mucho esmero. Deben siempre preferirse
los piés mas hermosos, mas vigorosos y mas notables, y ademas se
le deben quitar la mayor parte de sus ramas, y no dejarle mas que
las principales para que se nutran mejor.

Al instante que se advierte que las cajas o cubiertas que contie-
nen las semillas se han secado ya ¥ van a abrirse, se deben recojer;
para esto no se sacan las semillas de las cajas, sino que se cortan las
cabezas de las flores, se dejan muchos dias al sol para que se les
quite toda la humedad y se endurezca la pelicula de las semillas.
Se procura libertarlas de los insectos, y se forman de ellas paque-
tes, 0 se meten en saquitos que se dejan colgados del techo en un
paraje seco, despues de haber puesto en cada una su rétulo, Hasta
que se quieren sembrar no se sacan las semillas de sus vainas o cu-
biertas, y entonces se avientan lijeramente en la mano o en un
harnero,

Importa mucho escojer para semilla las plantas, euyas flores son
mas grandes y hermosas, principalmente para las especies de flor
doble y las que se multiplican por semillas: sin esta precaucion al
instante se inutilizan, porque todas estas plantas siempre propen-
den a dejenerar,

En la seccion que trata de las plantas de cebolla, de bulbos y
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raices, diremos el tiempo de recojerlas, lavarlas y conservarlas; y al
prineipio de cada una de estas secciones se hallard tambien todo lo
que tiene relacion al modo artificial de multiplicarlas.

Acabamos de indicar el trabajo que el labrador o cultivador debe
tomarse para sacar de las plantas que cultiva todo el partido que
sea posible y para multiplicarlas. Ahora espresaremos las principa-
les causas de destruccion a que estfin espnestos los vejetales, y cémo
se puede remediar a ellas.

Las enfermedades de las plantas dimanan de accidentes o de lesio-
nes internas. No se conoce absolutamente el modo de curar estas
tiltimas, pero los aceidentes se curan cortando la parte herida o ata-
cada, y destruyendo las plantas y animales pardsitas que perjudi-
can a los vejetales. Tales son los remedios que pueden decirse cier-
tos, pero no siempre se pueden practicar ni conseguir sus efectos.

Por 1o que hace a los animales domésticos o los fieros, a los cuales
se puede impedir el que entren en el jardin, es inftil el decir el que
se les debe privar absolutamente el que entren, especialmente en
los parterres o euadros.

Tocante a los que no se puede estorbar el que invadan el jardin,
no hai mas remedio que ecazarlos o espantarlos con espantajos, y
armarles lazos o trampas, o procurar envenenarlos. Los insectos, es-
pecialmente los mas pequeios, perjudican mucho a las flores, porque
roen las yemas; estos se espantan comunmente, y por lo regular
mueren regando las flores atacadas por ellos con una decoccion de
plantas de jugo acre, como el tabaco, el sauco, la noguera, ete.

SECCION IL
DE LOS JARDINES PEQUER0S O DE FLORES, Y DE LAS ERAS O PARTERRES.

Los jardines los dividimos por su estension en jardines de flores o
pequeiios, y en jardines de pais o grandes, y vamos ahoraa tratar de
los primeros.

El jardin de flores o puramente de recreo, llamado asi propia-
mente, es aquel en que la rareza y belleza de los vejetales que se
cultivan en ¢l y la variedad y esmero eon que estin dispuestas las
plantas, disimulan su poca estension.

Los cercados poco espaciosos, las cestas destinadas para a.dor.na.r
los patios, la porcion de los jardines grandes que estd mas a la vista
¥ mas inmediata a la habitacion, que se ha adoptado llamarlas par-
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terres, y en especial sobre todo los jardines que estdn dentro del
pueblo, que nunca pueden ser mui grandes, son los que verdadera-
mente estdn destinados a jardines de flores, pero exijen que estén
bien dirijidos y dispuestos con gusto.

La regla primera que debe observarse al construir un jardin es
el proporcionar siempre la altura de los vejetales que se han de
poner en €l a la estension del terreno de que se dispone. Si el terre-
no es corto, no hai que pensar en hacer jardines a la inglesa, poryue
seria initil, y solo probaria esto el mal gusto y la falta de discerni-
miento del propietario.

Pero si la manfa de los jardines ingleses tiene su lado ridieulo,
jno se deben tambien, por otra parte, desterrar de los jardines estas
divisiones hechas a compas, esta taracea de vejetales, para decirlo
asi, estos ealados sin nfnero y sin motivo, y estas calles multipli-
cadas sin objeto, que le hacen a uno dar mil vueltas en un mismo
espacio? jAcaso el placer del jardin consiste en estas pequeiieces in-

- significantes?

La eleccion de flores, su rareza, su singularidad y su eombinacion
bien hecha, son las que detienen con gusto a cada paso al que se
pasea, y le hacen olvidar la cortedad del terreno y la poca estension
que limita su vista,

Vamos, pues, a dar una idea jeneral de lo que debe ser el jardin
de flores, para conseguir o acercarse a su ohjeto.

§ 1—Disposicion y arreglo del jardin.

La disposicion del centro de un jardincito debe ser tal, que con-
tribuya a su belleza; por eso en el medio se pone un eesto, o una
verde alfombra adornada de flores pequeiias, y (que vengan unas
tras otras cuanto sea posible, para que las haya en todas las esta-
ciones; y algunas veces se ponen tambien, pgro con cierta prudencia,
coadrados rodondos de acirates y de pequedios laberintos, que se
cubren con algunas plantas que no tengan mucha altura, o aun me-
jor con grupos de cajoneras, en que se ponen vejetales de estufa o
de inverndculo. En los cestos y en los espesillos que se ponen alre-
dedor de la alfornbra de edsped, y en los acirates ¥y laberintos, deben
ponerse plantas anuales y vivaces, o las que florecen en primavera,
estio e inmediaciones de otofio, mezeldndolas con arte, y colocfindo-

las segun su altura, su fuerza, su color, su figura y las disposicion
de sus hojas y flores.
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Para que llame la atencicn a los que entran en el jardin, y les
haga mirarle con cierta prevencion favorable, a los lados del primer
plano se deben poner planchas de plantas bulbosas o carnosas, o
arbustos que no sean mui altos; en estas planchas se deben poner
los vejetales atendiendo a su progresiva desarrollo, para que cuan-
do una flor se acaba haya ya otra, a no ser que se tenga suficiente
nfimero de tiestos o cajones con plantas hermosas para guarnecer
estos parajes, porque asi se los muda de un lugar a otro, seoun con-
viene a cada estacion. En los jardincitos, los lados y el fondo deben
solo encubrirse con arbustos frondosos y con enredaderas; pero
cuando ya el jardin es de alguna estension, los bosquecillos que
aumentan los paseos tienen tambien la ventaja de encubrir los
limites del terreno; pero debe eunidarse con especialidad de desterrar
de estos bosquecillos todo drbol o arbusto mui alto, y no darles de-
masiada estension; porque no se debe olvidar que éstos son unos
accesorios (ue no tienen mas ohjeto que el que haya algunos para-
Jes sombrios o asientos, y el ocultar las paredes. Pero los grupos y
espesillos de arbustos puestos en tiestos o en cajas por ser hermosos,
raros o singulares, como que tienen la ventaja de poderlos mudar
de un lugar a otro cuando se quiera, son lo mas ventajoso para el
adorno de los lados y primer plano del jardin.

El jardin de dentro del pueblo debe tener algunos cestos, en para-
jes convenientes rodeados de calles, acompanados de acirates y de
espesillos andlogos, plantados izualmente que los espesillos, forman-
do anfiteatro, y con flores y arbustos que sean notables, tales como
todos aguellos de que se forman colecciones, como son los claveles
tulipanes, rosales, ete.

Por Gltimo, en estos jardines debe haber suma limpieza, tanto en
las calles, como en los acirates, cestos y céspedes; cierto aire de
elegancia y de 6rden, que a pesar de que manifiestan el influjo del
arte, son indispensables en un jardin que estd inmediato a las habi-
taciones, y que mas bien es una galeria de objetos naturales bien
dispuestos, que una imitacion de la naturaleza.

§ IL—Del modo de ejecutar el jardin sobre el terreno.

Ya hemos procurado indicar lo que se debe hacer para disponer
los jardincitos, y ya hemos dado a conocer de qué escollo se ha de
huir, y qué vicios deben evitarse. Hemos espuesto, conforme a las
reglas del buen gusto, cudl debia ser el objeto de estos jardines; qué
resultado se debia esperar de ellos, y qué principios debian guiarnos
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para conseguir este ohjeto: ahora dehemos ocuparnos de los medios
de realizar nuestros preceptos, de ponerlos en prictica y de aplicar-
los segun varie la estension, el lugar, el candal, ete., ete.

La disposicion del terreno, su mayor o menor altura relativamen-
te a la casa, su estension, su figura regular, las posiciones que
ofrecen en el terrono, los puntos de vista agradables, y aquellos
desde los que solo se presentan cosas que pueden disgustar, es lo
primero que hai que considerar al hacer o reformar cualquier jar-
din, sea de la especie que quiera.

Sea cual fuere la estension del terreno y la clase de jardin
que se quie;-e hacer en él, siempre es mucho mas ficil el hacer
un jardin nuevo, que el enmendar uno viejo; porque en este filtimo,
a las dificultades que ya presenta su establecimiento, se junta el
tener que guardar cierta consideracion a los drboles preciosos, o a
los que ya son mui hermosos, a ciertos bosquecillos que dan bastan-
te sombra, y a estanques o edificios construidos ya. Es, pues, preciso
acomodar su plan a estos objetos que existen alli de antemano, y
modificarle de modo que parezea que son necesarios.

La situacion de la habitacion mas conveniente bajo todos aspec-
tos, y al mismo tiempo tambien la mas acomodada para disfrutar
del jardin que la acompana, es la que tenga algunos piés de alto
sobre el terreno; porque no hai cosa mas graciosa ni mas elegante
que una escalera de unos euatro a ocho peldatios, que conduzea de
un hermoso vestibulo al jardin. Alrededor de esta escalera, ¥ en
los declives de los lados, debe haber muchos vejetales en tiestos,
procurando poner en ellos las plantas mas ravas y mas hermosas.
Las menos altas se ponen arriba, y, a proporcion que se baja, se
van colocando las demas, de modo que hagan una figura que vaya
acomodindose al declive de la escalera, hasta que se llegue a su
base. En este paraje se ponen muchas cajoneras medianas, arrima-
das unas a otras, para que formen un grupo de plantas que se de-
ben mezclar con arte, dirijan la vista hacia adelante, y figuren la
entrada de un primer bosquecillo,

Dirémos dos palabras sobre la situacion que ofrece mas dificulta-
des que vencer, que es enando la casa se halla mas baja que el jar-
din. En este caso es indispensable el disponer el terreno de modo
que forme un declive tal, que desde las ventanas se pueda ver cier-
ta estension de él. Sin embargo, s esta primer vista fuese poco
agradable y de mucho costo, esta disposicion del terreno deberia en-
mendarse de otra manera. Se coloca en frente de la puerta del jardin
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un eesto de flores mui alto, y terminado con un grupo de arbustos,
el enal seria mas agradable si se formase con cajoneras, que se ocul-
tasen con la cesta, de modo que no se viese mas que los arbustos,
y se hacen a los lados dos calles, una a derecha y otra a izquierda,
que vayan a pasar a los puntos que tienen vista o posicion mas
ventajosa.

Esta disposicion tiene ademas la ventaja de formar un contraste
poderosisimo, porque en efecto, al salir de la casa, el cesto y el gru-
po parece que son todo el jardin, y apenas se dan algunos pasos
héicia los estremos del edificio, la escena cambia. Detras del espesi-
llo se presenta una alfombra de césped, y en los éngulos del terreno,
por el lado del edificio, se encuentran espesillos de flores bulbosas,
dispuestos de modo que habiendo plantas bajas delante, se presen-
tan de repente otras de mucha altura, especialmente cuando el te-
rreno es corto, para que de este modo se encubran las paredes. Si
el terreno lo permite, detras de estos espesillos de flores, y tambien
en los éngulos opuestos al estremo del jardin, deben ponerse bos-
queeillos cubiertos, formados con drboles o arbustos de diversas al-
turas, segun la magnitud del jardin, y de hojas de color oseuro, para
que la sombra sea mas fuerte. Esta disposicion, hecha con arte, no
permite que se vean las paredes, y, en un corto espacio, se pueden
proporeionar siete u ocho puntos de vista, algunos bosquecillos, al-
fombras verdes, espesillos, ete. Es preciso observar que, en esta po-
sicion de la casa, la puerta de entrada no debe cargarse de plantas
ni de arbustos; solo deben ponerse algunas entre los aberturas del
edificio, de modo que formen grupitos, pero los mas altos deben
estar siempre pegados a la parved, que es precisamente lo contrario
de lo que se ha de hacer cuando hai una escalera hasta cierta altura.

Sea la que quiera la estension, la, alfombra verde no debe estar
aislada y cefiida solo de una calle, sino cortada con espesillos, rodea-
da, y aun llena de acirates, porque en estos parajes es donde deben
acumularse con lujo las plantas de toda especie. TUnas veces, junto
al edificio se pone un cesto de jacintos, otras veces un grandisimo
ramillete de ranéneulos o de anémonas, mas allg una tabla de fuli=
panes, que parece una esposicion de tiestos pequerios de porcelana
qgue brillan con sus vivas pinturas. Para reemplazar principalmente
estas plantas, que por lo comun estdn en su verdadero esple_ndm'
antes de acabar la primavera, y que entonces se sacan de la tierra,
conviene el tener guardades algunas plantas hermosas de las de
inverndculo, se entierran los tiestos en los cestos y en los acirates,
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y en un instante, en el lugar de los tulipanes, que sentia uno que so
hubiesen pasado, se encuentra una multitud de vejetales nuevos,
perfectamente crecidos, y en el estado de su mayor belleza. Pero si
el “caudal del propictario o el no tener inverndculo no le permiten
tener gran cantidad en tiestos, & lo menos debe llenar su cesto,
que se ha quedado vacio, de plantas dnuas que florezcan al fin del
estio: para esto no hai ningunas mejores que las balsaminas, lag
reinus-magaritas, los claveles, las rosas de Bengala, ele. Estas se crian
en un rincon del jardin, que esté bien espuesto, que tenga buena
tierra, y aun mucho mejor una capa de mantillo, y cuando llegue
va el tiempo de su florescencia, o cuando el terreno para el que
estdn destinadas se queda vacio, se trasportan a este. Asi es como
se multiplican y se perpetfian las fruiciones.

Pero no son ya las plantas pasajeras las que deben componer los
acirates y los mayores espesillos que se ponen en lo interior del jar-
din, sino las plantas perennes, porque estas son su principal orna-
mento. Muchas veces en medio de los acirates, cvadros o espesillos,
hai arbustitos, como los rosales, las lilas de Persia, la reina de los
pracos, el trebol, mezelados unos con otros; y otras veces se ponen
plantas perennes de las que se levantan mas y tienen mas vista,
como el aster, el jirasol, el poligons, la cruz de Jerusalen y muchas
otras. A cada lado de esta linea principal, que, estando en medio, si-
gue siempre los contornos de los acirates o es paralela a ellos, cuan-
do son rectos se ponen dos, tres o cuatro filas de plantas, tanto
menos altas cuanto menos arrimadas estdn a ellos; y se plantan,
sin formar érden regular o en diagonales relativamente a las dos 1i-
neas inmediatas, de modo que figuren una especie de enrejado,
Tambien conviene que quede el mismo espacio de linea a linea, que
de una planta a otra de la misma linea; cuyo espacio varfa segun
la altura de las plantas, no siendo jamas menor de un pié; pero no
hai ineonveniente en (ue sea mayor, porque entonees ofrece la ven-
taja de que en ciertas épocas, enando es necesario, se pueden inter-
calar entre las plantas perennes eebollas o raices de plantas anuas,
o en tiestos, lo que es preciso cuidar siempre en un jardin en que
hai esmero, en que se quiere rennir la variedad y la elegancia y ha-
cer que dure mas el placer de ver su hermosura,

Asi que, apenas las plantas perennes empiezan a presentar sus
hojas, euando ya el jacinto y el tulipan estdn en su mayor belleza,
¥ cuando por otra parte las plantas vivaces no presentan mas que
algunos pocos ramilletes mui claros, ya estdn en toda la fuerza de
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su hermosura las reinas margaritas, las balsaminas, los enpetones, y
otras plantas anuas de las que es facil retardar la vejetacion. Asi es
como del placer de ver florecer una planta y luego otra se lega
por fin a la époea en que la naturaleza casi muerta se refujia a las
estufas, y echa del campo a tados aquellos que hasta entonees ha-
bian admirado sus producciones con el mayor entusiasmo, sin que
se les haya pasado, no digo una semana, sino un solo dia, sin (ue un
objeto nuevo haya fijado su atencion, y haya venido a desterrar la
fastidiosa monotonia.

El érden regular que acabamos de indicar, no se observa en los
cestos y espesillos compuestos de toda casta de plantas, porque solo
el gusto es el que determina su nmero y su posicion. Sin embar-
go, estd adoptada por lo comun la lei de que vayan degradando
desde el centro a la circunferencia.

En todo caso, todo terreno guarnecido de flores, y que no forma
alfombra espesa, como la de eésped, debe estar terminado con un
borde que fije su fizura y estension, y le separe lo restante de la
tierra. Una de las plantas mejores para esto es el bor, los céspedes
del Olimpo, las margaritas y el aleli de Mulon, y tienen ademas la
ventaja que las guarniciones que se forman con ellos estdn matiza-
das de bellisimos colores. Aun el fresal no debe desterrarse de las
guarniciones de los jardines. Pero siempre es menester tener ecui-
dado de que estas plantas no pasen de las lineas marcadas, para que
no se ensanchen demasiado estas guarniciones. No hai cosa mas
hermosa en los acirates o cestos, y aun en las guarniciones, que unas
lineas de espuela de caballero y otras plantas semejantes dispuestas
en escalones, en coronas o en ramilletes.

Pasemos ahora a decir cuatro palabras de los lugares que contie-
nen las plantas, de los destinados para paseos, para prolongar la
vista o terminarla, o en fin de los que se dejan para puro ornato.

Ya hemos visto que en los jardines se ponen las plantas en cua-
dros, acirates, cestos y espesillos. Los cuadros o eras son cuadrilon-
gos, poeo levantados del suelo y perfectamente llanos. La regulari-
dad de su figura y la demasiada anchura hacen que ahora se han
desterrado de los jardines, y asi es que rara vez se halla motivo de
emplearlos con utilidad a no ser para plantel o para depositar algu-
nas plantas.

No es lo mismo de los acirates, porque estos son la prineipal figu-
ra adoptada para los jardines propiamente dichos. En ofro tiempo se
hacian puramente rectos, pero actualmente se los tuerce en todas
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direcciones, Son, pues, los acirates una especie de cintas de tierra,
dispuestas sobre el césped a lo largo de las calles y bosques, y euyo
carfcter distintivo consiste en que todo €l sea de igual ancho, cuya
anchura jamas debe pasar de seis pids, y en jardin mediano ha de
ser de cerca de cuatro piés. Estos acirates tienen sus bordes dos
a tres pulgadas mas altos que el terreno en que se hallan, y for-
man albardilla, de modo que su centro siempre es bastante mas alto,
Cuando se hacen las labores del jardin, se cuida de que conserven
esta figura, y se pueden disponer en forma de anfiteatro por la
parte de la calle.

Los cestos o espesillos tambien son mui alomados por el centro, es-
pecialmente los primeros que deben figurar un hermoso ramillete
cuando florecen las plantas de que estdn llenos. El plantio debe por
eso hacerse mui espeso, y con mucha regularidad; que es lo que le
distingue de los espesillos, los cuales difieren tambien de ellos en
que no siempre son redondos, y se colocan esparcidos uno ac, otro
alld, siendo asi que los cestos son puntos de apariencia, y por con-
siguiente deben ser pocos en namero. No se cultiva en ellos mas
que plantas mui notables, y las mas veces de especies que consten
de muchas variedades, como jucintos, randneulas, claveles, espuelas de
caballero, rosales, ete.; y entonces toman el nombre de Parque.

Las calles, que no son mas que sendas destinadas a condueir al
paseante a los parajes mas notables y dignos de llamar su atencion,
son las partes del jardin mas dificiles de situar. Aqui nos limitaré-
mos a decir, por 1o que hace al dibujo, que sus contornos deben ser
graciosos ¥ en cuanto sea posible motivados; condicion que, sin
embargo, no se exije tanto ni con tanto rigor en estos jardines
como en los grandes. El ancho de las calles debe ser siempre pro-
porcionado a la estension del terreno. En los jardines pequefios
nunca ha de pasar de tres a euatro pids, porque las ealles deben mas
bien figurar sendas que caminos. Sin embargo, debe advertirse que
a la entrada del jardin, en todo caso, las calles han de abrazar mas
espacio, para que los que salen de la casa no se vean precisarlos
a andar en cumplimientos impertinentes para determinar el érden
en que deben ir las personas que se pasean, A proporcion que se va
andando, unos van mas aprisa, otros se paran en lo que les llama la
atencion, o con 1o que les dice el que estd inmediato a ellos, y asi
las calles pueden estrecharse sin inconveniente, En las bifarcacio-
nes o encuentro de las calles, es cuando deben estrecharse, porque
entonces parece natural. En estos jardines, las calles deben ser igua-
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les y llanas, porque las alomas son mui ineémodas enando las calles
son estrechas: deben estar cubiertas de arena o de ripio, o de otras
materias cualesquiera que sean buenas para que las aguas parmitan
el que se pueda andar por ellas acabado de llover; y para evitar el
que crezea demasiado la yerba, es indispensable el que estén mui
limpias, mui barridas y raspadas con mucha frecuencia, En fin, unas
calles deben comunicarse con otras, y no ineurrir en la ridieulez de
muchos parterres antiguos que estaban eruzados de senderos, a los
cuales no se podia llegar sin atravesar varios acirates.

En los bosquecillos puedeu multiplicarse las calles con tal que su
direccion, vueltas y revueltas, se perciban poeo. De cuando en cuan-
do, debe haber alzun lugar para descansar y algunos parajes sombrios
con bancos de eésped; pero es preciso no abusar de estos accesorios,
De estos, unos se ponen en los puntos en que el jardin presenta una
vista pintoresea o alguna cosa digna de notarse, y otros, al contra-
rio, se colocan en los lugares mas sombrios y solitarios.

Las mas veces el centro del jardin estd ocupado de césped desti-
nado a guiar la vista, a figurar un valle o un prado agradable. La
figura varfa como la del jardin; pero puede decirse, en jeneral, que
el césped debe tener contornos irregulares, estar acompanado de
espesillos, y por acd y por allé de acirates. La situacion de estos ac-
cesorios la determina el buen gusto.

Las plantas que se destinan para encubrir los limites del jardin
exijen mucha atencion. La irregularidad del terreno y su termina-
cion deben ocultarlas los bosquecillos; pero si el terreno es demasia-
do pequefio para que haya bosquecillos, las empalizadas arrimadas
a las paredes podrin ser suficientes; pero es preciso no contentarse
con que la pared blanca o nagra se cubra de verde, sino que es me-
nester plantar los grapos de arbustos o plantas altas de modo que
figuren como profundidades, para que engaiien la vista, y para que
crea uno que se estiende mas que lo que aleanza la vista. Este prin-
cipio se aplica continuamente y contribuye infinito a que sean
mucho mas agradables.

Los asientos cubiertos de verde conviene multiplicarlos en estos
jardines pequefios, porque contribuyen a agrandarlos idealmente,
¥ a aumentar en cierto modo el paseo. Estos bancos unas veces son
puramente de madera, de piedra, rectos o circulares, y otras veces
son de césped formando un efrculo con un respaldo alto, con |-:1£rta.
elegancia; y en fin, otras son como especie de parasoles risticos o
como pequeiios pabellones. En todos estos casos, las plantas con que
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se han de formar y que ha de haber alrededor, han de ser notables
para que sean dignas del as personas que se reunen en aquel punto,

SECCION III

DE LOS JARDINES GRANDES SIMETRICOS A LA FRANCESA Y A LA ITALIANA.

§ L—Jardines a la francesa.

Estos jardines, de orfjen italiano, pero perfeccionados en Francia,
por cuyo motivo han tomado el nombre de franceses, se distinguen
por su disposicion regular, que jamas es conforme a la naturaleza,
porque el arte es el que hace toda la costa, y se manifiesta abierta-
mente en todas partes. Calles larguisimas de drboles, mui rectas,
que cortan cuadrados o espesillos, que forman tres-bolillo o estrellas,
bosquecillos, empalizadas, drboles recortados con mucha regularidad
figurando diversas cosas, terraplenes, estituas y estanques, todos de
forma regular, las mas veces guarnecidos de mdrmol y adornados
con juegos de agua: tales son las partes de que se componen estos
jardines. Si a la primera vista tienen algo de grandiosidad y cierta
cosa que pasma la imajinacion, que al pronto solo ve lo estraordi-
nario, al cabo de poco su monotonia fastidia, y no hai ningun placer
que venga a libertarnos de este estado, y asi el mismo fastidio echa
mui pronto de estos jardines a los que se habian prendado de ellos:
Esta es la razon porque actualmente no se construye ninguno, no
obstante su particular belleza, y el verdadero talento que manifiesta
las mas veces su sibia combinacion. El finico destino para que con-
vienen es para jardines piblicos de aparato, que sirven para paseo
de las jentes de las grandes ciudades que van a ellos para ser vistos,
¥y ver a los que pasean, pero no el paseo.

El fundador de esta clase de jardines en Francia fué Lendtre, y
Leblond, discipulo suyo; ambos, hombres verdaderamente de gran
talento que se dejaron arrastrar de las ideas de su siglo. Leblond se
dedicé particularmente a la teorfa de estos jardines y publicé una
obra con escelentes principios sobre su construccion. Al contrario,
Lenbtre solo se dedied a la ejecucion, pero basta examinar con algun
cuidado el jardin de las Tullerias en Paris, y el parque de Versalles,
para conocer la ciencia con que se ha ordenado y plantado.

Para dar idea del jardin simétrico de mediana estension, lo me-
Jor que podremos hacer es deseribir uno de los dibujados por Le-
nétre. Esta descripcion bastard para que se conozean las reglas que



SEGUNDA PARTE.— CUARTA DIV. — CAP. L. 463

debe observar el que quiera construir, arreglar o reformar estos jar-
dines.

El terreno en que estd este jardin frances serd como una hecté-
rea; lo demas que rodea este espacio son bosques, estanques y viiias
que forman cierto dibujo; pero en todos ellos, ya no se descubre la
mano del mismo maestro, escepto en la parte del parque que cae
frente de la habitacion, que figura una gran nave de iglesia gética,
por medio de un plantio doble de dlamos blancos; y por eso solo
hablarémos de la primer parte. El terreno estd en declive suave,
cortado por la derecha por un cerro lleno de vifias, y a la izquierda
por una pared de un terraplen, coronado por un bhosque sombrio,
que, como que esti a cierta distancia, limita la vista de un modo
pintoresco. Al salic del edificio, lo primero que se presenta es un
parterre de todo el ancho del edificio, yue ocupa casi la tercera par-
te de la lonjitud del terreno. En la primera linea, debajo de las
ventanas, hai dos hermosos arriates de flores; luego sigue una gran
calle de Arboles trasversal; dos quinconees, o sea tres bolillos de flo-
res que tienen en su eitremo dos grandes tablas de edsped, rodea-
das de avriates, izualmente guarnecidos de arbustos recortados y de
flores. Este parterre estd cortado por medio de una calle de drboles
que cae al frente del edificio y se comunica con otras dos laterales
paralelas a él. Fstas estdn acompafiadas de dos tablas de eésped
plantadas de drboles ravos. Este parterre se termina con un terra-
plen de eésped en declive y se sube a €l por una escalera tambien
de césped, que estd a la continuacion de la calle principal, y para
subir por los lados hai una cuesta mui suave.

En este punto hai un estanque redondo con un surtidor y estd
rodeado de un arriate da cdsped y una calle de drboles que con-
tinfia a devecha e izquierda y se junta con los bosquecillos latera-
les. Esta porcion de terreno en que se halla el estn.nqm? estd sepa-
rada del parterre por platabandas llenas de arbustos mui recortados
y de flores. El ser redondo el estanque hace que su ﬁ.gura. 86 COmu-
nique a estos arriates, a los terraplenes y a esta porcion de los par-
terres y les da un contorno sumamente gracioso, que rompe un poco
la, uniformidad del dibujo.

Otro terraplen de césped, cortado tambien por el centro por Lo
escalera y por ambos lados por una calle que forma cuesta mui
suave, conduce al segundo parterre, compuesto de cuatro grandes
cuadrados rodeados de acirates y divididos por dos g_ran'fl"" calles
que se cruzan, y rodeado de otras calles menores. El jardin se ter-
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mina por un nuevo terraplen de césped, al que se le ha hecho repe-
tir el contorno gracioso que el estanque da a los otros dos, pero en
sentido contrario, porque se llega a éste por una sola calle central
en cuesta mui suave, mui grande y acompafiada de dos picos de
césped, en que se colocan vasos llenos de flores, y todo el terraplen
le ocupan una gran calle traversal y dos acirates. '

A mano derecha del parterre, en todo lo largo del terreno, hai
dos grandes galerias de tilos que forman una béveda perfecta. Cada
lado de estas calles estd acompafiado de una linea de tilos recorta-
dos formando bolas y plantados en tablas de césped. Esta parte
estd separada hasta el tercer terraplen por una empalizada de oja-
ranzo; pero se enlaza con el parterre y despues con los bosques de
mano izquierda por tres calles trasversales, la una que pasa pegada
al edificio, Ja otra conduce al estanque 7 la tercera es continuacion
de la calle en cruz del parterre superior.

La parte de la mano izquierda se compone de calles, de salas, de
anfiteatros, de gabinetes, formando empalizadas de ojaranzo, y se
encuentran diseminados en estos puntos varios bosques, bancos y
estdtuas. Esta es, con corta diferencia, la disposicion del jardin:
una larga calle, formada de ojaranzos de mucha altura, la separa
primero de los parterres; pero, sin embargo, se comunica con ellos
por tres calles principales, de las que acabamos de hablar; y esta
gran calle recta termina en dos plazuelas formadas de ojaranzo. En-
tonces, empezando por la parte baja del terreno, a mano izquierda
del edificio, se encuentra un laberinto formado de plazuelas y de
tres bolillos perfectamente dibujados; despues se va a una plaza de
tilos que imita un antigno anfiteatro, desde cuyo fondo se ven tres
plazuelas que se suceden unas a otras, lo cual produce una sen-
sacion tan fuerte como inesperada. La primera de estas plazuelas
esun efreulo de eésped acompafiado de bancos cubiertos; la se-
gunda es ovalada, tambien de eésped, rodeada, como la primera, de
ung calle, pero mucho mas vasta y ademas plantada de olmos re-
cortados como bolas; la calle del estanque conduce a esta plaza; la
tercera es una rotunda para bailar, cubierta de tilos, acompafiada
de baneos, y como las otras dos, cercada de setos de ojaranzos. Dos
calles van desde esta plaza a la tercer calle principal, y despues de
haberla atravesado, se encuentra uno bajo un espesillo de enormes
castafios que cubren con su sombra protectora una gran nevera. Al
pi€ de ellos hai unos bancos de eésped que convidan a descansar; y
la pared, que forma terraplen, libre por fin del ojaranzo, deja des-
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pejada la vista de toda la hacienda, del pueblo y de una hermosa
campifia que termina el horizonte a giande distancia. Esta peque-
fin parte es verdaderamente pintoresca, y por eso van a parar allf
todos los paseantes pensativos o que desean que, contemplando la
gran naturaleza, les inspire el jenio. El contraste que forma la es-
pesa sombra de los castafios, cuya abundante hoja hace que no pue-
da penetrar la luz, con el aspecto risuefio y brillante del campo:
estos enormes troneos, que manifiestan los efectos del tiempo, y es-
tos asientos de edsped, todo cansa profundas emociones que hacen
que uno no olvide este bello lugar.

Esperamos que se nos disimulard el que hayamos hecho esta des-
eripeion algo larga, porque hemos creido que serviria, en primer
lugar, para esponer y esplanar las reglas para disponer los jardines
simétricos; en segundo, que por su variedad seria un suplemento
natural a lo que hemos dicho de los jardines pequeiios y que for-
maria la transicion d= uno a otro.

Se habrd podido notar ecudn mondtonas deben ser estas calles
largas y rectas, luego que ha pasado la impresion del primer golpe
de vista, y cudn poco hacen resaltar la estension del terreno. Tam-
bien se ha podido conocer del mismo modo cudn inftiles eran los
plantios que se habian hecho en este terreno; cuin dispendioso
debe ser el mantener semejantes jardines, y cudntos hombres se ne-
cesitan para rozar y limpiar las calles, que son tantas y tan gran-
des, y cudnto se gastard para recortar todos estos drboles que for-
man las galerias, los anfiteatros, las empalizadas, las rotundas, las
bolas, los gabinetes, ete., ete.

§ IIL—Jardines a la italiana.

Los jardines italianos modernos y los de la antigua Roma difieren
poco de los del jénero simétrico, y parece que ham dado la idea de
éstos. Los jardines de los antiguos romanos que conocemos parece
que estaban dispuestos, con corta diferencia, del mismo modo que
los de los tiempos modernos. Las calles de drboles hechas con re-
gularidad, los muchos setos, los compartimientos y el uso del hox,
sea para guarniciones o para figuras, son eosas comunes & estos jar-
dines y a los franceses. Lo que puede suceder es que en éstos estén
talvez mas amontonados, sin que se compongan esclusivamente de
estas cosas, lo que constituye una de sus principales diferencias.

Efectivamente, no escluian de los jardines italianos, y sobre todo
80
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de los jardines romanos, los vejetales ﬁbi]e?. como los fru.tn.le,;-. v las
parras, pues vemos que Liiculo trajo en triunfo para sus jardines el
cerezo, Y vemns tambien que Horacio alaba mucho la hermosa vis-
ta que hacia ur racimo de uvas encarnadas que habia en medio de
un paseo piblico. Talvez tambien se deducird con razon dell gran
costo que tenian algunos jardines romanos del etunulo de vejetales
preciosisimos y mui raros que se reunian ellos, y del ansia que te-
nian muchos hombres grandes de terminar en ellos su brillante ca-
rrera, que conocian indudablemente los jardines naturales y que no
era posible que los jardines simétricos tuviesen para ellos tanto
atractivo; a lo menos, tal es la opinion del autor del viaje de Ploy-
cleto euando deseribe los jardines de la antigua Roma,

Sea de esto lo que quiera, el cardeter mas notable y que distin-
gue mas los jardines de que tratamos, es la prodijiosa cantidad de
monumentos y edificios de todas elases que se hallan diseminados en
ellos. Escaleras, teatros, eircos, anfiteatros, bafios, templos, monu-
mentos y estdtuas antiguas, son cosas que a veces estdn acumuladas
con profusion, de modo que parece se ha querido multiplicar aun
la memoria de esta tierra clisica que era tan rica en este jénero.
Los romanos parece que tenian gusto especial de distribuir por el
jardin diversas habitaciones: en una parte estaban los bafios calien-
tes, en otra los frios: aqui ponian el comedor para los dias de gran
banquete, y mas allé otro para ¢l uso diario: en un paraje mas re-
moto ponian el salon para estar solos con otra persona: muchas
galerias, muchas piezas para comer; unas con muchisima luz, otras
oscuras, unas calientes, otras freseas: corrales y estanques, que pa-
recia que hacian la riqueza principal de estos jardines; el mérmol,
sobre todo, se prodigaba en todas partes, en columnas, en escaleras
¥ en otros edificios,

SECCION IV.

DE LOS JARDINES CHINESCOS.

Los jardines chinescos son verdaderos Jjardines maturales, esto es,
su objeto y principio es imitar todas las bellezas de la naturaleza,
lo que los chinos han llevado a un puuto de perfeccion a que no ha
llegado ningun pais de Europa, porque han consagrado a esto sumas
enormes. En estos jardines todo estd combinado con mucho arte: los
efectos de las luces, los contrastes del color de los 4rboles, la situa-
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cion de los puntos de vista, y las situaciones artificiales o naturales
todo se hace con grande esmero y sin perdonar gasto. d

Los -:.:hinms t.o.mnn por modelo en todos sus jardines la naturaleza,
y se sujetan principalmente a imitar las escenas mas hermosas que
presenta. Conocen sobre todo y se valen con frecuencia del poderoso
medio de los contrastes; pero no por eso hacen que un objeto pase
a otro de modo que repugne y parezea inverosimil. Aqui se presen-
ta una colina escarpada, rocas soberbias acompanadas de algunos
troncos viejos de drboles, en que el tiempo parece que ha cargado
su pesada mano, o algunas plantas trepadoras que crecen en sus
ihbersticios; pefiascos que amenazan caerse sobre el pasajero intrépi-
do; cavernas, cuya entrada estd erizada de espinos, y donde la luz
rehusa su benéfica influencia; torrentes, cascadas de agua, que se
precipitan desde lo alto de los montes, socaban y levantan los pe-
finseos, desarraigan los drboles; troneos rotos por los rayos o arras-
trados por los torrentes; edificios arruinados, eolumnatas que el
agua ha hecho rodar: tales son los bellos horrores de la naturaleza
inculta que los chinos buscan con particular esmero.

En el pormenor de estas grandes escenas se ve ignalmente el es-
mero del arte: en los caminos o sendas, en los puntos de vista y en
los lugares para descansar; cada paso hace que el paseante tenga
una nueva vista y nuevas bellezas; la misma escena bien espuesta,
o vista de diverso punto, varia cada momento, multiplica prodijio-
samente el espacio, y algunas veces cambia del todo. Ademas, se
proporeiona la contraposicion, presentando la vista de un terreno
4rido, y las orillas pefiascosas de un rio horroreso, por el paso de un
bosque oscuro adonde econduce una senda incierta, que al cabo de
poco parece que se pierde, porque al momento en que uno llega a
escalar los pefiascos y atravesar los torrentes por puentes que se
estdn ecayendo y son toscos, y cuando uno cree que no tiene a su
alrededor mas que un suelo desnudo, al momento en que el paso
parece absolutamente interceptado, y que las zarzas y las piedras
anuncian la precision de volver atras, vuelve uno la vista y de re-
penté, como por una decoracion de teatro, muda la escena, y a una
vista horrible, sucede otra encantadora que conmueve y agrada,
tanto mas, cuanto menos se esperaba, y cuanto mas opuestas eran
a ellas las sensaciones anteriores: alli hai una risuefia pradera es-
maltada con las flores mas hermosas, animada con diversos animales;
mas all{ un lago, un estanque sembrado de islas, unas estériles y
caseajosas, otras llenas de todos los ornatos del arte y de la natura-
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leza, y que tienen la superficie y los bordes adornados con péjaros
acudticos, con barcas de toda figura, con edificios y eon molinos.

Los dibujantes de jardines son en China grandes personajes y
sabios distinguidos, artistas que, ademas de lo que hemos dicho, erean
en sus jardines las escenas encantadas que nosotros No conocemos
absolutamente, cuyo destino es admirar y sorprender: como es un
rio subterrdneo cuyo ruido desconacide produce un efecto mdjico,
o los peiiascos dispuestos de tal modo, que el viento produzea en
ellos silbidos estraordinarios o ecos smgula.ms o animales, o plantas
raras, ete.

Pero principalmente en la disposicion siempre natural del curso
de las aguas y de las calles, en la riqueza y variedad de los plantios,
de los bosquecillos, de Ios grupos de los drboles, o de plantas que
estin a las orillas de las sendas o de las aguas a que dan som-
bra o en que se sumerjen, es donde se manifiestan en toda su es-
tension el buen gusto y la ciencia de los chinos, como ignalmente
en la perfeccion eon que hacen los pefiascos artificiales y los puen-
tes; en la posicion y en la figura bien acomodada a lo que estd al re-
dedor de sus edificios, pabellones y templos; en la gracia y lijereza
de sus cascadas, la multiplicidad de sus puntos interiores en el
terreno mas pequefio y mas limitado, es en lo que este pueblo ma-
nifiesta el grande aprecio que hace de todas las bellezas de la natu-
raleza. Todos los viajeros que han penetrado en este pais convienen
en esto.

En los terrenos pequefios se valen tambien de un artificio mui
injenioso para aumentar el espacio y aparentar que alejan sus limi-
tes, como es disminuir la altura de los objetos y oscurecer sus colo-
Tes a proporeion que estéin mas distantes; con esto engafian la vista
¥ hacen que parezea estenso lo que es limitado.

Pero donde brilla el lujo de estos pueblos con todo su esplendor
es en los jardines grandes. En estos, todo estd combinado con arte,
asociado con precision, unido en el todo, pero variado en el porme-
nor y en los accesorios. Los jardines que el emperador tiene en su
palacio de Pekin son bellisimos y de una magnificencia que pasma.

En fin, los chinos poseen un secreto desconocido absolutamente
en Europa para hacer jardines de sala semejantes a los naturales.
Han conseguido con cierto modo de proceder, né el impedir que los
vejetales crezean, sino el disminuir todas sus dimensiones, No hai
cosa was estraordinaria ni mas hermosa que el ver los drholes mas
grandes de los bosques reducidos por el arte a pocas pulgadas de



BEGUNDA PARTE. — CUARTA DIV. —CAP. T. 469

altura, y perfectamente proporcionados en todas sus partes, verdade-
ros jardines de miniaturas, como los nuestros de relieve, pero reales
y plantados de verdaderos vejetales, Parece que estos jardines cues-
tan mucho y son de grandisimo lujo en China.

SECCION IV,

DE LOS JARDINES NATURALES QUE SE CONOCEN CON LOS NOMBRES DE INGLE-
S8E8, DE ORNATO, DE RECRED, MODERNOS ¥ PINTORESCOS.

Ya hemos dicho que miramos el jénero chinesco como el grado
mas alto de perfeccion a que pueden llegar los jardines naturales;
pero los inmensos trabajos y gastos que exijen el juntar artificial-
mente de un modo verosimil las mayores bellezas de la naturaleza,
¥ a fuerza de arte ocultar la mano del hombre, hacia preciso el dis-
tinguirlos de aquellos que, estando fundados en los mismos prinei-
pios, no llegan a tan grande altura y se limitan a aprovechar con
destreza la disposicion del suelo y los accidentes del terreno, e ignal-
mente las escenas que pueden formarse con los plantios y accesorios
de un jardin.

§ L DE LAS CALIDADES NECESARIAS PARA COMPONER, DIBUJAR ¥
CONSTRUIR UN JARDIN NATURAL—La Inglaterra, despues de haber
aprendido de los chinos la verdadera direccion de esta ciencia, se la
ha apropiado ya de tal suerte que le ha dado su nombre. Kent, que
al principio del siglo XVIII se dedicaba a esta ciencia, intentd re-
formar los jardines de Inglaterra, y Brown fué el que propags en
su pais el nuevo método; pero ambos eran préicticos empiricos, sin
tener prineipio que les asegurase, y asi andaban siempre vacilando.
La ciencia no se fandé realmente hasta que los eseritos de Addison,
Pope, Mason, y especialmente Whateley crearon los principios inal-
terables para imitar la naturaleza cuando se disponen las escenas
de los jardines. Seria demasiado largo el nombrar todos los hom-
bres que se han distinguido en Inglaterra ilustrando la ciencia de
los jardines, y cuyos nombres se han trasmitido a la posteridad.

Sin embargo, los consejos de los grandes maestros no siempre se
han tomado por regla, porque para comprenderlos con perfeccion es
preciso ser hasta cierto punto jardinero, metafisico y pintor. Los
que solo tienen la calidad primera, mas ficilmente copian con corta
diferencia lo que han visto, que comprender y aplicar los grandes
principios del arte; de lo que provienen las escenas naturales tan
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miserables que se encuentran a cada paso. En la mia\mfx Inglaterra
el mal gusto ha reinado cierto tiempo, pero ha su.cumbldo a losata-
ques de Chambers, Price, y Knight, y en este pais ya no se eof:lﬁa.
la construccion de un jardin natural al jardinero charlatan ni al
];ur&ctico empirico.

Es cierto que el imitar la naturaleza presenta dificultades; pero
tambien lo es que su estudio es encantador, y por eso los hombres
sabios y los poetas mas distinguidos han cantado los jardines simé-
tricos y el poder que tiemen sobre la imajinacion, y han descrito su
composicion y disposicion, como se puede ver en el poema de log
jardines de Delille. Virjilio mismo en sus admirables jedrjicas ha
enseiiado la ciencia de cultivar.

El arquitecto paisista, que asi deberia llamarse al que crea verdade-
ras situaciones, es un pintor; todos los conocimientos necesarios a éste,
cuyo cuadro es un lienzo, debe poseerlos aquel, y aun debe reunir
muchos mds, porque el lienzo en que se va a pintar es la tierra, La
sombra de la luz, tan diferente en distintas horas; las estaciones y
localidades, los montes, los pefiascos, las aguas y los vejetales, son
sus pinceles y sus colores. Un jardin, sea el que quiera, no es mas
que un cuadro cuyo marco en el terreno solo varfa por su magni-
tud, como el de los paises al pintarlos sobre el lienzo; pero por pe-
quefio que sea el espacio, si no estd cercado por todas partes de
edificios altos, el artista diestro siempre hallard medio de erear en
€l escenas andlogas a su estension y a las facultades del dueiio.

Es preciso, pues, que conozea todas las leyes de la ptica y de la
perspectiva; que sepa usar de los preceptos de la degradacion de las
sombras y del claro-oscuro; que sepa acercar y alejar las masas; que
presente los pormenores con ventaja, y sobre todo que el aire corra
en todas partes con libertad; que sepa acomodar al lugar, y reunir,
si es posible, las escenas montaraces, horrorosas, agrestes y risue-
ias, y que tome por modelos las bellas situaciones de la naturaleza,
¥y las obras de los grandes maestros,

Tales son las primeras nociones que es indispensable que el ar-
quitecto de jardines abrace en todas partes. Pero esto no basta: la
accion de su lienzo sobre los elementos que emplea; la naturaleza
viva y mévil de sus pinceles y colores; la inmensidad de escenas
que crea; la imposibilidad de ensayar su efecto jeneral, exijen cono-
cimientos tan vastos, indispensables y dificiles como los primeros,
eonocimientos infitiles al pintor, porque no halla iguales dificulta-
des en lo que hace. Luego le es preciso estudiar la naturaleza
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y organizacion de los vejetales, la accion de los cuerpos, y sobre
todo, la de cada una de las tierras sobre aquellas que puede em-
plear; debe saber qué esposicion y qué localidad conviene a los ve-
jetales para que se crien bien; si son ind{jenas o exdticos, si les per-
Jjudican las heladas y los vientos, lasombra o el sol; debe saber sobre
todo las épocas en que florecen y echan las hojas, su color, su porte,
su altura y su duracion, segun las eircunstancias locales en que los
coloea, ete., ete. El que no reuna tales cualidades andar a clegas,
y estard espuesto a dejarse llevar del capricho de los otros,

Ademas, el que fuese puramente pintor estaria espuesto a cometer
grandes errores, lo mismo que el que no fuese mas que cultivador
instruido. El primero podria hacer mui hermosos planos en papel,
y aprovechando de lo que se acordase de sus primeros estudios, po-
ner en su dibujo escenas hermosas, copiadas de los mejores cuadros;
indicar las masasy el pormenor de ellas con perfeccion; disponer
en el papel con mucho arte la perspectiva y las vistas; pero si un
plan de esta clase va a ejecatarse sobre el terreno, y no enida de su
ejecucion un artista que esté profundamente versado en la ciencia
de los plantios de paises, y en el conocimiento de los vejetales, este
dibujo, que eopiado sobre un lienzo habria formado un hermoso
cuadro, en el terreno no produciria su efecto por haber usado mal
los materiales.

Al contrario, el que no posee mas que la eiencia del jardinero, y
né la de artista, caerd en el defecto opuesto. Hard todos los plan-
tios en la tierra y lugar convenientes, y todos sus drboles estardn
Sanos y vigorosos, pero no serd a propdsito para los lugares que
plantard, y las escenas que dispondrd no tendrdn ni la riqueza, ni
la variedad, ni la concordancia entre sf, ni la relacion con las vistas
esteriores, que solo pueden dar el estudio de la naturaleza y de
los grandes maestros.

El arquitecto de Jos jardines debe por consiguiente ser artista y
cultivador, a lo menos tedrico, y siempre que no plante por si mis-
mo el jardin de que ha hecho el plan y de que ha trazado las esce-
nas, debe juntar al dibujo una instraccion sobre los vejetales que
se han de emplear, y el lugar en que deben colocarse segun su talla,
su porte, sus colores y la naturaleza del terreno.

§ II. DEL TERRENO, SU FIGURA Y SU SITUACION.—Lo  primero
que hai que considerar cuando se quiere formar un jardin, es el te-
rreno en que ha de estar, y sus cercanfas. Es una gran ventsja el
poder escojer el terreno para la casa, para el ']M'dln ¥y para todo lo
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demas, y entonces se puede aspirar a grande perfeccion; pero suce-
de raras veces, porque por lo regular la casa ya estd hecha, y log
limites del terreno est4n mareados, y es menester acomodar el plan
contando con lo que hai. Es fortuna el no tener mas difieultades
que las que ofrece la naturaleza, porque por lo comun son mayores
las que presenta el capricho del propietario que quiere conservar
tal drbol, cierta parte de un viiiedo o tener una huerta en tal para-
je, poner un cesto de flores, ete.

Aunque la eleccion arbitraria del terreno se presentard poeas ve-
ces, diremos, sin embargo, que si llegase el caso de poder escojer,
debe preferirse el que tenga valles y colinas y que esté cortado de
rios y arroyos, porque el terreno llano por su uniformidad presenta
mas dificultades que vencer; un valle limitado al norte y al oeste,
con colinas que hacen eses y son desiguales, y que por los otros
puntos del horizonte deja libre la vista de un campo rico y bien
adornado, tiene ya bellezas naturales de que el arte no tiene mas
que aprovecharse; y si en el valle serpentea algun riachuelo o hai
algun lago bien situado, no quedard nada que desear. La habitacion
se situard en el declive de la colina, y la principal vista se colocard
a su frente; y en esta situacion encantadora se presentardn las be-
lezas a cada paso.

El que quiera por si mismo construir un jardin, ha de conocer
perfectamente el terreno de que va a disponer, sus desigualdades,
su contorno y todos sus aspectos esteriores, y ha de estudiar prin-
cipalmente la relacion de la casa con cada parte del terreno, no ol-
viddndose de que las ventanas de la sala prineipal son el punto
importante y central de la perspectiva, porque la vista prineipal ha
de disponerse de modo que se vea desde ellas, pero procurando con
cierta travesura, y con la disposicion de las sombras y de la luz,
que se crea gue no es la Gniea, y para que la imajinacion suponga
que pasedindose se hallarin otras mui hermosas.

Por fin, oigamos lo que dice el sefior Valencienes en sns Elemen-
tos de perspectiva prictica, sobre lo que ha de hacer el encargado de
construir un jardin:

“Cuando un artista tiene el eneargo de hacer y plantar un
Jardin, empieza por estudiar el terreno, observa sus cercmias‘
el pais que le rodea'y que puede suministrarle puntos de vista
hermosos: examina las aguas corrientes y estancadas, los pefias-
cos y montes, los terromonteros, los bosques altos o bajos;
en fin, cuenta con los drboles, arbustos y plantas que se producen
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mejor en el terreno de que se trata, Se pasea por ¢l en todas diree-
eiones y a todas horas para aprovecharse de los efectos yue produce
el sol al mediodia y al ponerse. Con arreglo a estas meditaciones,
pasedindose proyecta y traza su plan; hace en su cabeza la distribu-
cion de las grandes masas, y la perspectiva le indica el lugar que
deben ocupar para que no se perjudiquen mtuamente, ¥a sea im-
pidiendo unas el que se vean otras, o ya el no agrupéndose como
convenga para formar vistas pintorescas, tan perfectamente com-
puestas, que sea dificil hallar otras semejantes en la naturaleza.,

Ya hemos dicho que la situacion del edificio en el declive de una
colina, es la que mas facilita el que formen escenas hermosas, por-
que si estd metida en un valle y cercada por todas partes de estor-
bos, el deseo de dar ensanches a la imajinacion no permite el per-
manecer alli sin incomodidad. Al contrario, si estd colocada en la
cima de un monte, la vista solo de la lontananza hace que se
aficionen a ella a la primera vez que la ven, y que no miren al
jardin, el cual, por otra parte, como se ve casi perpendicularmente,
pierde mucha parte de su gracia, al mismo tiempo que la vista de
la lontananza al instante se hace fastidiosa y monétona a los que la
ven con frecuencia. Una escena para producir siempre sensaciones
agradables y no fatigar al que la estd viendo continuamente, debe
ser por consiguiente limitada y ofrecer pormenores que haya que
estudiar; la lontananza y el horizonte no deben verse sino como por
descuido y de un modo algo imperfecto, para que al verlos cuando
uno pasea sienta cierto placer.

§. III. DE rAs PRADERAS—En todo jardin, como que tiene por
principio la imitacion de la naturaleza, los prados y los eéspedes
deben ocupar todos los espacios no destinados para plantios y ca-
lles, y casi siempre, hasta el suelo mismo de los bosques, debe estar
cubierto de diversas plantas. Y asi puede decirse que el eésped for-
ma el fondo del cuadro, ocupa el principal espacio, y es como la
primer capa que se da al terreno, y sobre la que se dibuja despues
la figura que han de tener los espesillos, y han de hacer las calles.

Siempre que el jardin no sea de cortisima estension, el producto
del césped debe ser 1til, y suministrar, como los prados nabvfrn.las,
forraje y pastos. Ademas, los trabajos campestres que necesita la
corta_y recoleccion de estas yerbas, y la presencia de .lus. anima-
les que las pacen, 1&jos de desterrarse de este terreno, principalmen-
te destinado al placer, debe procurarse que los haya en €l, y se mul-
tipliquen por la variedad que producen y el movimiento que le
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dan. Por otra parte, aunque un cuadro de césped bien eseardado,
bien limpio y bien cortado agrada en un jardin pequetio, no es lo
mismo en un espacio grande y en una pradera que penetra por to-
dos los rincones y por todas las tortuosidades de los bosques y
plantfos. Un espacio semejante no debe estar todo cubierto de una
especie sola de plantas para que no parezea uniforme como una ta-
bla de agua, ni las irregularidades que dimanan de los diversos ve-
jetales que crecen en él, son lo bastante para modificar el plan
Jjeneral; no obstante presentan muchas modificaciones agradables
en el todo v en sus partes, por la multitud de visos y colores que
presentan las flores segun las estaciones, y por las figuras, del fo-
llaje de las plantas y de sus tallos. Ademas, basta para conocer la
superioridad de los prados esmaltados de flores, y compuestos de
una multitud de vejetales, el darles una ojeada en primavera, cuan-
do el verde pasa sucesivamente por varios grados en la misa pie-
za o se matiza de blanco, amarillo, azul y rojo. Léjos de desterrar
las plantas adventicias que se mezelan con las gramineas, y 1éjos de
escardar el césped para hacerle mas hermoso, se deben multiplicar
estas plantas accesorias, y echar semillas de vejetales notables por
algunas calidades, y sobre todo por sus floves. De este modo no solo
se habrd reemplazado el color moreno del suelo con un eolor verde,
sino que serd igualmente uniforme. Se habrd plantado de una mul-
titud de flores, se habrd reemplazado por un parterre natu ral, se
habri creado al mismo tiempo un prado y un jardin de flores, que
a cada paso presentard ramilletes de floves menos raras, y menos
preciosas que las del parterre, pero que las mas veces no serin
menos hermosas, ni tendrdn olor menos agradable,

* Los eéspedes, como que ocupan todas las partes descubiertas del
jardin, deben presentarse primero eon ostentacion debajo de las
ventanas de la habitacion. Esta parte es la que se llama comun-
mente alfombra; su parte anterior debe tener siempre contornos
graciosos y dispuestos de modo que indiquen la entrada de las ca-
lles principales. En fin, todas las demas partes del edsped piden
mucho cuidado en su disposicion, que no es mas que la que deter-
minan los plantios.

§. IV, DEL LUGAR QUE DEBEN OCUPAR LOS DIVERSOS CULTIVOS

ECONGMICOS Y LOS EDIFICIOS UTILES.—C'nando el terreno es de cier-
ta estension, la necesidad de que haya huerta y verjel, 0 sea huoerto
de frutales, y algun terreno para cultivar las cosas que pidela
ec exije que el dibujante arregle su plan contando con
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esto, ¥ que le componga de modo que estos obietos fitiles se hallen
en los parajes convenientes, Ademas, ya hemos dicho que es gran
error el pensar que porque el jardin sea de recreo se ha de deste-
rrar de él absolutamente todo lo que produce alguna utilidad. Al
contrario: el jardin natural tiene mas atractivos cuando estd ador-
nado con el movimiento y variedad de diversos cultivos. Es, pues,
la disposicion vegular antigua que se signe dando a los plantios
Gitiles, la que los hace insoportables en un Jardin, pero no su natu-
raleza. Porque jqué necesidad hai que un campo sembrado de tri-
go © de avena, o un prado de trebol o de alfalfa tenga la figura
cuadrada? ;Los mabos, las zanahorias ¥ todas las legnmbres, ne-
cesitan acaso para crecer que las tablas sean mui simétricas ¥
de dimensiones iguales? ;Los frutales dejan de dar sus sabrosos
frutos sino estdn plantados en tres bolillo, o sea quinconce? Pues
ipor qué en los terrenos grandes se ponen todos estos vejetales en
los parajes donde no aleanza la vista? Luego la disposicion que se
les da es lo desagradable a la vista y no su aspeeto, y asi lo que se
debe desterrar de todo terreno bien dirijido es esta disposicion y
no este cultivo. Por otra parte, esto producird otra ventaja, y es
que el terreno se economizard, y no habrd aquellas grandes calles
que las mas veces absorben la mitad del terreno, ni se perder ague-
lla parte de terreno que caia en los dngulos de cada uno de esos
puntos.

Sin embargo, es preciso confesar que muchas especies de cultivo
de la huerta y de los frutales, tales como las espalleras, exijen cier-
ta disposicion particular, y deben reunirse y arrimarse unas a otras,
¥ por consiguiente, como esto produce una especie de regularidad
¥ sujecion desagradable cuando se encuentra en un punto de vista,
deben desterrarse a lo menos de los planos directos. Las esparellas
se parecen mucho a las paredes o cercas, y las legumbres grandes
exijen un plantio mui espacioso, para que no produzean mal efecto
por la parte de adelante de un cuadro enalquiera. Es por tanto pre-
¢iso el poner mucho euidado en ocultar esta clase de cultivos o ha-
cer que no se vean sino de mui léjos o de lado.

Si seguimos las consecuencias de estos principios, veremos que
pueden adoptarse dos disposiciones particulares, al verjel, y ala
huerta. El local es el que determina la eleccion que se ha de hacer
de ellos o eudl debe preferiv; las mas veces lo mejor serd con_:abinnr-
los en diversas proporciones. Todas las legumbres que se cultivan en
gran cantidad y que no exijen mucho cuidado, como las zanahorias,
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las papas, los nabos, ete., pueden diseminarse en diversas partes del
terreno, ya en los hundimientos del prado prineipal, o ya en los valles
secundarios; en una palabra, donde indiquen el buen gusto y la natu-
raleza del terreno; del mismo modo los fratales que se pueden dejar
abandonados a la naturaleza casi sin cnidar de ellos, pueden ponerse
en los grupos de drboles, en los espesillos y aunque sea aislados; la
mayor parte son mas hermosos que los demas drboles, porque comien-
gan cubriéndose con abundancia de flores, a las que sucede un verde
hermoso entreverado con los colores brillantes v agradables de sus
frutos; y asi deben eolocarse en todas las partes del jardin natural,
aunque sea en los planos que estdn mas inmediatos y mas a la vis-
ta. De este modo se eonseguird abundancia de fruta, que es uno de
los encantos del eampo, sin que el terveno destinado a producirla,
quite nada a los paseos, como sucede con frecuencia en varios jar-
dines; de modo que en un jardin puede haber hasta vinas con cierta
ventaja.

Pero ya hemos dicho que no todos los eultivos dtiles pueden ve-
cibir tal disposicion, ni presentarse a la vista con tales ventajas; sin
embargo, es preciso tener espaldares, melonares y cultivo de todas
las cosas pequeias de huerta, porque son tan necesarias para el
placer de la vida campestre como una hermosa vista o una bella
alfombra, y el descuidar estas cosas seria ocuparse solo de las visi-
tas, y descuidar el dueiio de la casa.

Pero a la dificultad de ocultar estos plantios se reunen otras dos
no menos graves ni menos dificiles de superar, y consisten en que
el terreno destinado a dichos eultivos ha de estar mirando al medio-
dio y resguardado, y ademas mui cerca de la casa, para que se
pueda tener la vijilancia y minueioso cuidado que exijen continua-
mente, y para que los ohjetos necesarios que se crian en ellos en
cualquier tiempo se puedan cojer pronto y sin trabajo. Al lado del
edificio que mira al mediodia, y que tenga un poeco de declive hécia
este punto del horizonte, si fuese posible, el dibujante destinard
terreno para una gran parte de la huerta y para los frutales delica-
dos, Este paraje se adornard, construyendo en él un inverndeulo o
una estufa hermosa, situada en una direccion escojida y abrigada;
¥ la parte del norte se guarnecers con &rboles, en empalizadas, o en
alvitana, tales como la thuya de la China y otros que sin que se
corten forman escelente abrigo,

Los frutales se ponen arrimados a estas empalizadas naturales; y
las artificiales o las paredes son demasiado necesarias para que no
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se admitan en las partes memos visibles. En fin, al mismo tiempo
que se combina la huerta con el jardin natural, para que forme el
dibujo y el contorno de las calles, el artista harg de modo que la
vista no llegue a ellos directamente, disponiéndolos de manera que
formen una vista seeundaria, que se vea solo al acercarse a la casa
cuando se vuelve del paseo.

Por lo que hace al cultivo de las plantas econémicas, diremos so-
lamente que la disposicion de €l es lo que puede hacerlas desagra-
dables en un jardin natural. Se pueden, pues, coloear casi en todas
partes, observando que las yue sirven para forrajes, como que eon-
tinuamente estdn verdes, en jeneral producen mejor efecto que el
trigo, que deja por mucho tiempo la tierra desnuda y es planta mas
alta.

Por lo demas, se concibe que en los terrenos vastisimos, eomo son
los grandes parques, que se llaman tambien paises, debe haber pre-
cisamente toda especie de cultivos, y muchas veces tambien aldeas,
filbricas, molinos, granjas y edificios de todas especies; y en estos
parajes es donde se puede imitar la naturaleza, sin reducirla ni
limitar sus escenas: el talento del paisista consiste, pues, inicamente
en hacer que todas las partes sean hellas.

Sabemos que la situacion preferible para la casa, situada en la
mitad del terreno, es el llegar a ella sin notar que uno estd en el
parque mas que por la belleza del lugar, Pero es preciso deeir algo
sobre la disposicion de los patios y edificios accesorios a la casa, tales
como cocinas, bafios, caballerizas, cocheras, ete. En un terreno que
forma pais debe suprimirse el patio de delante, que suelen llamar
patio de recibo; la finica entrada digna de un jardin de esta especie,
es una calle de drboles que forme un lijero rodeo y que la casa sea
el punto de vista de ella; esta entrada es preferible, y produce mas
efecto que todas las demas entradas y patios. Puesto que ha de
estar al lado y mui inmediata al edificio, siempre es ficil que sea
agradable, haciéndola dar un corto rodeo bien motivado que eon-
duzea a la puerta principal. Nuestros usos exijen que los edificios
accesorios estén mui inmediatos al principal, porque no hacemos
como los romanos, que tenian diversos salones para comer, sino que
queremos tener todas las cosas a la mano. i

Por exo, pues, se pondrin en un paraje que se encubrird con los
plantios las cocinas, las cocheras, las caballerizas y los comunes; pero
siempre que el lugar lo permita, los baiios, el corral y la casa del
jardinero, deberén distribuirse en los parajes andlogos a su des-
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tino, de los que forman un adorno tanto mas agradable, cuanto son
edificios que tienen un motivo. Si el jardin permite que se haga
una granja, cerea de ella se colocard, el corral; la casa del jardinero
se pondrd en alguna pequena eminencia desde donde se descubra
toda la huerta; la casa del portero debe ser el primer edificio ue
se descubra al entrar en la posesion, Pero no podemos detenernoy
en otros pormenoves, basta el haber encaminado bien a los que
quieran seguir el camino que hemos trazado, porque para no omitir
nada, seria necesario eseribir muchos tomos,

§ V. D& rLos pLaNTios.—La disposicion del terreno y los efectos
que se uieren producir, son los que determinan la naturaleza de
los plantios que se deben hacer, segun las situaciones, los paises ¥
vistas que uno quiere crear o proporcionar; asi deben plantarse log
drboles aislados o en grupos mas apinados, en espesillos, en eclaros
formando soto, bosquecillo, monte o selva.

Sea el que quiera el plantio, su parte esencial es la linea esterior,
porque es el punto eapital en que se fiju toda la atencion, y porque
las mas veces es la que forma la situacion, o a lo menos los planos
o bastidores de las vistas y paises. Debe ante todas cosas darle un
colorido y cardcter andlogo a la situacion y a los plantios de que es
parte; luego, considerando el efecto que se gquiere producir, se le de-
ben dar econtornos graciosos y redondeados, o hacerle deseribir dn-
gulos entrantes y salientes, pero siempre con gracia. La primera
disposicion conviene en jeneral a un terreno lano y estenso, y la
segunda a un espacio desigual y limitado, la multitud de salidas y
aberturas que figuran colinas y valles, multiplican los planos, y por
consiguiente las distancias, y ademas hacen que se suponga que el
terreno tiene mucha estension por cada lado,

Ahora vamos a detenernos un poco en los modos prineipales de
disponer los plantios.

Para hacer una s¢/va se han de poner grandes drboles de vejeta-
cion fuerte y euyo carficter sea sombrio y majestuoso, como el de los
que van a figurar. A la entrada de una selva no debe haber planta
ni arbusto ninguno, y a lo mas puede haber algnn zarzal, matorral
o monte bajo, sembrados a ciertas distancias unos de otros. La linea
interior del plantio debe ser cortada, y presentar al instante los
contornos majestuosos de los grandes drboles, y la sombra espesa
que hacen con sus hojas.

El bosgue difiere de la selva en que es una mezela de monte bajo
o tallar y monte hueco, y por consiguiente la vista no penetra a
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grande distancia. Pueds, pues, ocupar espacios grandes al parecer,
pero pequenios en realidad, 1o que no puede sueeder a la selva, a no
ser por un gran esfuerzo del talento del artista. La linea esterior del
bhosque puede ser, segun se quiera, cortada o acompanada de plan-
tios de cualquier altura, a no ser que el bosque se destine a alargar
un’paseo sombrio, 0 a crear un laberinto con pequefias sendas, que
en tal caso toma el nombre de hosquecillo, bulingrin y quineonce si
estd algo descubierto. Las calles prinei pales que pasan por él no
deben estar encerradas en el bosque durante mucho espacio, porque
la espesura del mismo bosque las haria mondtonas; pero se puede
hacer, eomo en las selvas, que los que se pasean se distraizgan con
algunos claros dispuestos con maiia, con algunos puntos de vista
colocados de trecho en trecho en los parajes mas altos, con caminos
que se corten de diversos modos, y dejen cierta incertidumbre sobre
el camino que se ha de seguir; en fin, con edificios y con lugares
convenientes para descansar.

Los plantios compuestos solo de sots o monte tallar se usan poco
por su gran monotonia, pero a veces son ftiles para proporeionar
la vista de una lontananza, sin que el terreno quede absolutamente
desenbierto, Por lo demas, se adornan en el interior lo mismo (ue
los hosqu=s y selvas, y sirven como éstos para guarnecer el todo o
parte de la cima y declive de casi todas las colinas.

Los claros, los espesillos, los griepos de drboles y los drboles aislados,
se emplean mucho en los jardines pintorescos, v son efectivamente
un gran recurso, porque tienen millaves de destinos: sirven para
perfeccionar y completar el dibujo; son las diltimas pinceladas que
se dan al cuadro; estienden los espacios, multiplicando los planos
cuanto se quiere; sirven para enlazar los plantios que parecian in-
conexos, y asi se cree que no han sido separados de ellos sino por
algun accidente estraordinario, mueven la euriosidad ocultando par-
te de una vista defectuosa, o que no ha llamado la atencion el tiem-
po suficiente; sirven para motivar el contorno de las calles, y darles
igualmente que a los demas prados y eultivos, gracia en sus formas.
y en su buena terminacion; en fin, en tierra reemplazan las islas
que realmente aumentan el placer que causan las aguas. La dife-
rencia que hai entre los clavos y grupos de drholes, consiste en e
dstos estdn aislados, y ocupan parajes andlogos a los de los el Lo
llos y drboles solitarios, siendo asi que los primeros van siempre
unidos a los bosques y selvas, y hacen parte de ellos en los que in-
troducen una variedad y un placer que solo la ﬁ%"’ puede apreciar.



480 EL AGRONOMO SUR-AMERICANO,

Por fin se forman lo mismo que los grupos, combinando dos, tres,
cuatro 0 mas drholes, ya poniéndolos, digdmoslo asi, unos sobra
otros, ya colocdndolos a grandisima distancia entre sf, o ya combi-
néndolos de mil otros modos. -

Los espesillos son frondosos en todas partes, y se componen por lo
comun de drboles, arbustos y plantas de distintas alturas, agrapa-
dos y reunidos de varios modos, y a veces constan solo de arbustos
o de flores. La escena en que se colocan indica la diferencia de com-
posicion y cardeter que debe ddrseles. Por lo que hace a los drholes
aislados, como su destino es el mismo, se han de escojer siempre los
que sean notables por todas sus calidades, y sobre todo por su figu-
ra; estos son con especialidad los que se han de adornar con enre-
daderas.

§ VI DE LAs AGUAS. — Las aguas son en un jardin, como los
espejos en una habitacion, el principal adorno; pero por desgracia
no se encuentran en todas partes, y es casi imposible, al mismo tiem-
po que de imponderable costo, el reemplazar de un modo satisfac-
torie las agnas naturales por las artificiales. Los trabajos de este
jénero que corresponden mejor a las esperanzas que se han funda-
do en ellos, son los que reunen las agnas de muchos manantiales
pequenios, que nacen en un punto mas alto que la habitacion, y que
los conduce a algun cercado en donde se emplean para lo que se
f.lul@r(‘.,

Las aguas tnicas verdaderamente agradables, son las que nacen
o atraviesan maturalmente el terreno, y asi siempre que esto no se
verifica, vale mas el carecer de ellas, que el intentar crearlas con
artificio.

Por 1o que hace a las acuas naturales, no se debe perder, ni des-
preciar la parte mas pequefia. Desde la fuentecilla hasta el lago,
¥ desde el rio hasta un simple hilo de agua, todo debe recojerse con
la mayor dilijencia, en la firme pesuasion de que en cualquier parte
que se vean causarin gran placer. Hé aqui los principios que de-
ben gniarnos al disponer de las aguas estancadas o corrientes,

Los lugos, los estanques y los pilones, sean de la magnitud que se
quiera, representan o hacen veees de prados, y asi deben tener su
forina, esto es, un contorno gracioso e irregular, ¥ (que no se vea
donde termina: deben en cuanto se pueda adornarse con islas colo-
cadas con arte y agrupadas con injenio, para que reemplacen los
espesillos de los prados. Los estanques que tengan no solo contornos
irregulares sino orillas de altura desigual y de distinta naturaleza,
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producirin mejor efecto, y no hai cosa que sea mas ventajosa para
los puntos de vista que un estanque, unas veces metido entre cues-
tas escarpadas y peiiascales, y otras junt4ndose a un prado de un
modo insensible.- En todo caso las orillas deben presentar mil con-
traposiciones en los plantios, aqui un grupo de drholes grandes,
como formando una selva, estenderfn sus grandes ramos sobre la
mansion de los peces y los protejerdn con su sombra: alld los bos-
ques estardn a gran distancia; en esta parte las orillas del estanque
estardn desnudas, y alld estardn guarnecidas de cafias y otras plan-
tas acudticas de tronco alto o flotante; en ciertos parajes el prado se
estenderd hasta el agua que bafiard la yerba que estd mas inmedia-
ta a ella, y en otros el terreno formard una calzada, y hasta cierto
trecho la calle segnivd los contornos del estanque.

Los rios de aguas remansadas o muertas, que se llaman 7iss in-
gleses, se parecen mucho a los estanques, y asi les conviene la mis-
ma disposicion, escepto que su figura es algo mas alargada.

Entre Jas aguas estancadas se encuentran:

1.° Los panlanos. Siempre que se encuentre alguno en los jardi-
nes, no es una gran obra el convertirlos en estanques, o mas bien en
archipiélagos; el trabajo consiste Gnicamente en rebajar el terreno
ocupado por el agua y levantarlo en otros parajes para que forme
islas, y entonces se emplea este estanque como cualquier otro eon-
junte de agua.

92.° Las fuentss, que son pilones pequeiios formados por los manan-
tiales. Su estension es mui limitada y no ofrecen para los jardines
mas que un ornamento; pero en un bosquecillo, en un hosque o en
una selva, en el declive de una colina, nada puede hallarse mas
encantador y que cause mayor impresion en el alma.

(Cuando el manantial es bastante abundante, o cuando pueden
reunirse mucho, se forman entonces los arroyos, los torrentes y las
cascadas. Los arroyos unas veces corren precipitados y metiendo
mucho ruido, otras veces andan con paso tardo y dando mil vueltas.
El cardeter de las cascadas es majestuoso, porque representa los
trastornos de la naturaleza o las grandes escenas de las situaciones
mas pintorescas. A

Si el terreno no proporciona bastante altura o desnivel para for-
mar cascada, es preciso contentarse con un ripido, esto es, con un
alveo de poca anchura y lleno de piedras desiguales en que el arro-
yo forma una pequeiia caturata. Por lo que hace alas wft‘ﬂdﬂ-‘. cuando
es posible bacerlas, es preciso siembre emplear rocas lrrﬂg'l:llm. de
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grandes dimensiones y que tengan puntas por varios lados, eomo
desafinndo las aguas embravecidas, y en otras hundimientos pro-
fundos en que se precipiten con estrépito; en fin, deba todo ello
combinarse de tal modo, que por todas partes el agua forme espu-
ma, salga a borbotones y haga tal ruido, que se oiga desde mui
lejos. El paraje desde donde se precipita el agua, siempre debe ser
alto y figurar un monte hendido por las aguas que buscan salida; y
para que haya mayor contraposicion debe estar metido en la som-
bra que den las plantas de todas clases que debe haber alli. Una
magnifica muestra de cascada artificial es la que se encuentra en el
bosque de Bolonia de Paris.

ADVERTENCIA IMPORTANTE,

En el capitulo precedente hemos visto la union intima y el trin-
sito insensible del jardin pequetio, o de flores, al jardin grande o de
pais. Por eso es inftil el prevenir que todos los vejetales que vamos
a describir en los siguientes capitulos pueden servir en uno y otro
indistintamente, salvo la diferencia de tamafos de los drboles y ar-
bustos. Porgue efectivamente la estension es lo finico que distingne
estos dos jardines; pues si un terreno pequeiio debe ser absoluta-
mente de fiores y el grande de paisajes, el de mediana estension
deberd participar de la naturaleza de ambos, lo que hace ver que
existen estos dos jéneros, pero tienen cierto punto de contacto, Per-
mitasenos, pues, que repitamos que cuanto mas pequefio es un
jardin, tantas mas floves y vejetales notables debe contener, y que
cuanto mayor es, tanto mas debe uno contentarse del efecto pinto.
resco de las masas,

Las consideraciones esenciales para escojer los vejetales para
componer un jardin pequeno, son su duracion, la época de su flores-
cencia, su altura y su cultivo; consideraciones que servirdn de base
para las secciones en que va dividido cada capitulo, para que se
puedan estudiar con érden, y acomodar el estudio al objeto que nos
proponemos. Cada una de las secciones se dividivd en girupos, for-
mados considerando la analojia que tienen los vejetales de que
constan, por su enltivo, su disposicion o por eualquiera otra de ignal
importancia. Al prineipio de cada capitulo comprendemos, en cuan-
to es posible, en un articulo preliminar, todo lo que es comun a las
plantas deseritas en este grupo, y, en los articulos o pérrafos espe-
ciales, cuidarémos de advertir las particularidades de la planta de
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que se trata. En cada uno de estos articulos se pone el nombre cien-
tifico y vulgar de Ja planta, su familia natural, el cuidado particular
que exije, el terreno, cultivo y esposicion que le conviens, ¥ el modo
de multiplicarla que debe preferirse. Todos los vejetales estén cla-
sificados en ellos por su jénero; pero cuando las especies tienen
nombres particulares, se espresa, v la tabla se remite a ellos. No sien-
do posible describir todas las especies conocidas, hemos escojido las
mas notables,

CAPITULO II.
Del cultivo de las plantas anuas.

Llamamos plantas anwaslas que nacen y mueren en el mismo afio,
y hacen por lo comun en nuestro clima toda la revolucion de su
existencia en el tiempo que media desde que principia la primave-
ra hasta que concluye el otofio; y aun hai muchas especies cuya
duracion es mas corta, y que casi reemplazan en el reino vejetal los
effmeros del reino animal; cuya vida dura apenas algunas horas, o
es de algunos dias, siendo asi que hai otros vejetales, testigos res-
petables de la antigiiedad del globo, a quienes parece que ni aun la
terrible mano del tiempo puede destrairlos, que subsisten durante
una larga série de siglos.

Pero nosotros no podemos ocuparnos de estos dos estremos. Solo
nos ocupamos aqui de las plantas cuya existencia se reduce a al-
gunos meses, y & lo mas a un afio, tanto por su tallo como por sus
raices, propiedad que limita mucho el modo de cultivarlas, y deja
al arte menos de qué asirse. Mas adelante, despues de tratar de las
plantas bisnales y trienales, nos ocuparémos de otras lamadas peren-
nes que, sin embargo de llevar este pretencioso calificativo, estdn
mui lejos de aspirar a una gran lonjevidad.

Convendria observar, ante todas cosas, que la clasificacion de las
plantas en anuales, bienales y perennes, tan cémoda y atil para
el que las ha de cultivar, adolece del defecto de no caracterizar
orque efectivamente cometeria grave error el que
creyese que las plantas de esta seceion siempre y en todas partes

ejecutan la revolucion de su vida en un afio. Esta propiedad de re-
parece que depende, a lo menos

los vejetales; p

producirse y perecer todos los afios,
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en parte, y en ciertas plantas, del clima y del terreno. Por eso ng
deberd tomarse como cualidad rigorosa de la planta, el ser anuq,
bienal o perenne, sino relativamente al clima, al terreno y al culti-
vo. Por tltimo, siempre que las plantas ofrezean variedades fre-
cuentes en su duracion, tendrémos cnidado de espresarlo.

Las plantas dnuas en el espacio de un ano florecen y reproducen
su especie por semilla, pero como esta funcion es la mas importante
de todos los euerpos organizados, algunas veces para prolongar tal
vez muchos afios la duracion de las plantas que llaman nuestra
atencion, nos valemos de un medio que es el impedir su florescencia,
v algunas veces solo el que madure la semilla. Entonces parece que
la planta no ha llenado enteramente lo que la naturaleza se propo-
ne, y espera que las circunstancias le permitan cumplir con esta
obligacion y satisfacer esta lei jeneral.,

Como las plantas d4nuas perecen todos los afios, no deben esperar-
se que sus tallos pasen de ser herbdceos, y en efecto, apenas hai una
que otra especie que los tenga medio herbdceos, como los jiraso-
les, el poligono, la higuera infernal y demas ricinos,

La misma causa produee un efecto mas importante, y es, que
toda multiplicacion, no siendo por semilla, es imposible 7y si se
hace no es mas que por un esfuerzo del cultivo sumamente raro, Ni
las estacas, ni los acodos, ni ningun otro medio artificlal de multi-
plicacion puede conservar para el afio sigiente la planta, cuya vida
estd reducida a cierta estacion. Unicamente por medio del injerto
herbiceo del seiior Tehusdy, se pueden trasportar las yemas de las
plantas raras a una planta comun, y de este modo, con que haya
un solo pié precioso, se pueden producir muchos, pero solo por un
afio.

Para no ver la contraposicion desagradable de que haya piés co-
munes al lado de individuos que merecen cierto aprecio, y para
tener en esta especie de cfrculo de plantas igual belleza en el modo
de vestirse y en su figura, a pesar de la variedad de formas, de
porte y de colores, hai que tomar indispensablemente dos precau-
ciones. Es menester sembrar estas plantas en lugares en que estén
reservados, a fin de que toméndolas de alli se puedan poner en el
paraje que corresponda a su wmérito. Este medio es el que mas s
practica, y es mejor para aquellas especies cuyos pids estdn desti-
nados para ponerse separados, y tambien es el finico para las que,
por ser mui delicadas, exijen un euidado mui particular los prime-
ros dias, como sucede con los semilleros que han de hacerse en und
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lijera capa de mantillo. Muchisimas de las plantas dnuas, como que
son estranjeras, se hallan en este caso.

La segul}da.. precaucion que hai que tomar para conseguir que
todos los individuos sean hermosos, es relativo a las plantas que
tienen que sembrarse en aquel paraje mismo en que han de perma-
necer, bien sea para estar mas sezuro de que de este modo se eria-
rén, o bien porque se intente formar con ellas algun ramillete, al-
guna guarnicion u otra cosa de adorno. En tal caso se debe poner
semilla con superabundancia con el fin de que despues se puedan
arrancar o cortar todos los piés que sean inferiores; esto se ejecnta
especialmente con las espuelas de caballero. Pasada la primera épo-
ca de la cria de las plantas dnuas, no exijen mas cuidado que el
regarlas. En los primeros dias en que se trasplantan es cuando ne-
cesitan mas agua, y aun es bueno resguardar los individues delica-
dos de los rayos fuertes del sol. Por lo comun prenden con mas
prontitud y facilidad, a pesar de que las mas veces varien de lugar,
en las inmediaciones de su florescencia. Sin embargo, advertimos
que este trasplante se debe hacer cuanto antes sea posible, y que
hai especies que no pudiéndole sufrir se han de sembrar en el mis-
mo paraje en gque han de permanecer. Pov Giltimo, el trasplante se
ha de hacer, en cuanto sea posible, con el cepellon, valiéndose para
levantarle de los instrumentos destinados para esto.

Inmediatamente que se ha marchitado la flor de estas plantas, se
deben arrancar, porque parecerian tan mal entonces, como bien
enando estaban engalanadas con la flor, y solo debea dejarse aque-
llas de que se ha de recajer la semilla. Pero seria mucho mejor, para
poder mantener la hermosura del parterre, conservar, o dejar en el
semillero los pids que se destinan para semilla, porque esto tiene
doble ventaja, pues producirian semilla mas abundante, de mejor
calidad y que maduraria mas pronto.

Las plantas 4nuas se usan mui poco en los jardines que forman
pais y que ya son de cierta estension; porque la necesidad de plan-
tarlas y el cuidar de cada una de ellas cada vez que se renuevan y
en cada paraje donde se ha de disfrutar, causaria mucha detencion
y grandes trabajos en un jardin estenso; pero en los pequeilos y en
los alrededores de una casa, estos vejetales son, por decirlo asf, in-
dispensables. La ventaja de poderlos colocar donde se necesitan, o
donde el placer y la voluntad escitan a ponerlos cuando las demas
flores han concluido ya de dar sus brillantes frutos, los hace reco-
mendables por todos respectos.
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Las plantas dnuas, que merecen eultivarse con preferencia por
su hermosura y por la facilidad de su cultivo, son el resedd, las
adormideras, la espuela de caballero, las malvas, el senecio de Africa,
las silenes, la maravilla de noche, las veinas margaritas, las balsami-
nas, las centdureas. la tajetes, I vinea y la hipomea.

SECCION 1.
LAS PLANTAS ANUAS SILVESTRES.

En esta seccion reunirémos las plantas dnuas, euyo eultivo es el
mas ficil, y que para multiplicarse no exijen ni mantillos, ni terre-
no preparado,

1.° Igenrioe (fberis, f. de lns crnciferas).—Planta cuya figura es la do
un arbolito con ramas mui divididas, y las hojas enteras, pequenas y grue-
sas. Tiene los ramos terminados en una especie de parasol de flores que
forman un gran corimbo blanco, que raras veces es rojo o de color de
violeta.

Estas plantas florecen desde setiembre a diciembre, y algunas veces por
el otofio: se multiplican por estaca durante el estio, ponicndolas en tiesto 7
a la sombra. Se siembran por agosto, y tambien por el otofio, bien que las
de esta estacion no suelen aguantar los frios del invierno. 8ise trasplan-
tan gin cepellon no se crian tan bien,

2.2 Resepd (Resedd, 1. de las resediceas).—La especio de resedd que
se cultiva en los jardines, es el R. oloroso, planta mui baja, de vistago en-
deble, que se pone en los jardines puramente por su buen olor. Las flores
forman un racimo o espiga floja, y son de un color gque tira a verde mez-
clado con rojo. Esta planta, que florece casi todo el afio, teniéndola en el
inverniiculo enando el tiempo lo exije, se hace casi perenne. Se siembra al
raso durante la primavera: no conviene trasplantarla, y si se desea que flo-
rezea mas pronto, es menester abrigar los semilleros durante la intemperie
con pajones,

3.° Brevo (Blitum, {. de los armuelles), que se conoce con el nombre de
bledomora o en cabezuela, por cansa del aspecto de sus hojas, y por las ca-
lidades de su fruto, que no tiene casi ningun gusto; los frutos, que estén
dispuestos en racimos y son colorados, figuran un monton de fresas, Las
hojas son alternas, triangulares, y con un largo peciolo. Se multiplica por
semilla, y cuando la tierra estd preparada, ella misma se siembra. Florece
de noviembre hasta febrero.

4.° Apormiveea (Papaver, f. de las adormideras).—Ta A amapola, tie-
ne flores encarnadas de color mui vive; crece hasta la altura de cinco piés;
el fallo es fuerte y acompaiiado de hojas alternas de color verde amari-
llento, grucsas y plegadas, y salen de los nudos del tallo: las flores son
grandisimas y terminales; se hacen dobles con mucha facilidad. Sean sen-
cillas o dobles, son todas de un eolor o con una guarnicion de color diferen-
te: las mas comunes son de color de escarlata, rosadas o blancas. Las semi-
llas estin en unas cajitas de figura particular que tienen como una corona
encima, y hai muchos millares dentro de la caja.
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Tambien s> cultivan ln A, de fos Alprs v 1a de Levante, que son menos
altas que lo comun, La adormidera se siembra desde abril hasta principiar
setlemhmc.] en Elhl’“""l‘-‘- miilimu en que ha de estar, y como la semilla es
tan menuda, se ha de cubrir mui |1Jf.-1*nmenteA Tambien se hacen semilleros
por golpes para reemplazar en la primavera las faltas que haya. Las ama-
polas, que son de esta clase, tienen hermosisimos colores, se hacen dobles
y por eso se han introducido on los jardines. j

5.7 CeLDoNIA (Chelidonium, f. de las adormideras).—La finica especia
que se cu]tl\‘u: ¢ la blanca, o de hojas de color verdegai. El tallo echa en
cada nudo hojas grandes, blanquizeas, gruesas, vellosas y mui contornea-
dus. Sus flores, bastante hermosas, son de color pajizo, rojo o de violeta, ¥
tienen un largo pedinculo, que despues de pasada ln flor termina en una
clpsula, que tiene figura de baya con muchas semillus. El tallo ¥y las hojas,
cuando se los rompe, dan un zumo rojizo que huele mui mal ¥ es mui acre,

6.° EsPURLA DE caBALLERO (Delphinium, f. de los rantnculos).— Hai
una especie que crece naturalmente en los campos, y se llama pico de pd-
Jaro, y otras varias. La E. perenne que se enltiva en los jardines, se lo pa-
rece mucho, y es una planta alta, delgada, con hojas mui recortadus y con
flores de varios colores. La especie mas enltivada, que se llama tambien
flor de Ayax o flor real, tiene su tallo recto, cubierto de hojitas adelgaza-
das y de ramas que afectan la forma cilindrica, y que se terminan en una
pirdmide o penacho compuesto de muchisimas flores que varian mucho de
color ¥ producen un bellisimo efecto. La E. de eaballero enana o piramidal,
cuyo tallo es de unas diez y seis pulgadas de altura, se prefiere para ador-
nar las guarniciones o bordes de algun dibujo; tiene las flores mucho mas
apretadas, mas dobles y con una grandisima variedad en el eolor. Se mul-
tiplica sembriindola en el lugar en que ha de estar por primavera: la tierra
ha de ser suelta.

La E. de caballero de flor grande es perenne y orijinaria de Siberia; sus
flores son azules con manchas rojas.

La E. de caballero en cestos o en gnarniciones hace hermoso efecto, por-
que sus flores tienen ecolores mui agradables; se hacen dobles con mucha
facilidad, y parecen un plumero puesto sobre un fondo verde. Exijen esta
especie de plantas riegos frecuentes. Se ha de cuidar de arrancar todos los
pi¢s de flor sencilla. Se siembra en los parajes en que ha de estar desde abril
hasta setiembre, y aguanta la intemperie. Cuando se siembran por abril o
mayo las plantas se hacen mas robustas y echan mayores floves.

7.° AMARANTO. (dmarantus, f. de los amarantos.)—La diversidad de
colores que ticuen las hojas de esta planta ha hecho multiplicar las espe-
cies, que todas son mui hermosas. Sus hojas tienen un verde oscuro, que
en jeneral participa algo de rojo o pardo. No haremos mencion mas que
de dos especies, de las cuales la primera crece hasta bastunte altura; esta
es el A. tricolor, de hojas matizadas, ovaladas y grandes, y las flores en
mazos; ln otra es el A. de cole o moco de pavo, que tiene s floves de un
rojo mas sanguineo, y dispuestas en racimos cilindricos que cuelgan, y por
eso suelen llamarle de disciplina de relijiosa.

8. AwprisTEA. (Amethystea, f. de las labiadas.)—La tnica especie que
8o cultiva cs la azul, por el gusto que causan sus flores algo olorosas, dis-
puestas de tres en tres y de un aznl hermoso. Se distingue por sus tallos
cuadrangulares, que es el cavdcter jeneral de la familia de las labiadus; sus
hojas son opuestas, y sus flores forman los liblos, y tienen cluco divisioues
o Igbulos.



488 EL AGRGNOMO SUR-AMERICANO.

9.2 Marva. (Malva, f. delas malviiceas), contiene gran nimero de espa-
cies y se distingue por sus hojas acoruzonadas, lus mas veces plegadas, y
por sus frutos reunidos formando corona, !

La M. grande, de floves rayadas de blanco y violeta; In M. alcea, que sa
eria en los bosques, y la M. moseada, son plantas hermosas y que adornan
mucho sns flores. Otra especie, que s la rizeda, sirve de adorno por sus
hojas de un verde claro, mui plegadas y por su mucha altura; produce mui
buen efecto en los espesillos. La M. pivaricapa (M. divaricata): planta
mui hermosa, lefiosa, del Cabo; sus hojas son pequeiiag, dentadas, lobadas,
esto es, con lobulos y plegadas: sus flores, que parecen desde junio hasta
diciembre, son mui numerosas, blancas, con rayas de carmin mui subido.
Se ha de tener en el inverniculo: requiere tierra lijera, sustanciosa: se mul-
tiplica de estaca en cama caliente, o por semilla tambien en cama caliente,
por primavera. Se cultivan del mismo modo la M. rosa (M. miniata): la M.
peL Camo (M. capensis) y la M. aApELGAZADA (virgata). Hai una variedad
hermosa para estufa caliente, que es ln M. pE parasor (M. wmbellata).

El nombre de esta planta viene de una palabra griega que significa
ablandar; y en efecto, sus propicdades son el ser mucilajinosa, emoliente
v laxante. Algunos comen la raiz haciéndola cocer mucho, y otros se sir-
ven de las hojas para adornar los platos de fruta. Su cultura es la comun,

10. Borgraia (Borago, f. de las borrajas).—Se la conoce tambicn con el
nombre vulgar de lengua de busi. Las tres especies que se cultivan son: la
vulgar, la de hajas largas y la de hgjas gruesas. Estas plantas se distinguen
ficilmente por sus tallos y hojas vellosas, tiesas y arrugadas. Las floves,
que salen al estremo de los tallos y de los ramos, son azules y alguna vez
rojas, con un cireulo intervior blanco: su forma es como una rueda con cinco
divisiones.

La especie vulgar u oficinal s bonita para las plantabandas; se usa mu-
cho en la mediciua, y sirve tambien para adornar las ensaladas.

11. NigeLa (Nigella, f. de los raninculos).—Plantus largniruchas y de
buen aspecto. Sus liojas son mui escotadas, y sus floves, que por lo comun
son azules o blancas, algunas veces se haeen dobles. La especie mas culti-
vada es la N. damascena o arafiuela, cuyas flores van acompaiindas de un
collar de hojitas capilares mui largas, de lo que proviene que el vulgo los
llame patas de araia y cabellos de Venus.

12. Isvortar o GERANTHEMO (Xeranthemum, f. de las flosculosas).—
Reunimos bajo este nomhre muchas plantas conocidas con otros nombres,
¥ colocadas por los botinicos en distintos jéneros, Les damos en jeneral
el nombre de inmortales o perpétuas, por lo mucho que duran sus flores, lo
que se debe a la especie de escamas que forma el ciliz colorado, que se
cree que es la flor, y la flor verdadera apenas se percibe. Se eria en lugares
dridos y calientes.

La inmortal, comun o anua, tiene las hojas lanceoladas y blanguizeas:
ls flores bastante gruesas, blancas, de color de violeta o matizadas, y sa-
len al estremo de los tallos.

13. Gmasow o HELIANTHO (Helianthus, f. de las radiadas).— Una de las
plantas que ticne la flor mas hermosa y mas estraordinaria: se parece ah-
solutamente al disco del sol. Su tallo grueso y fuerte sube hasta unos
nueve piés. Como a la mitad de sn altura se divide en varios ramos acom-
paiados de hojas anchas cubiertas de pelos. Bl tallo principal y los ramos
se terminan en una flor que se inclina hicia el mediodia, y forman de este
modo un conjunto de flores que adornan mucho, entre las que sobresale Ia
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del tollo central, que siempre es mayor y mas ancha. Estas flores tienen
en todo su alrededor semifléseulos mui grandes, y asi 11
a ser de un pié de didmetro,

Hai otra especie de raiz perenne que se suele conocer con el nombre do
. peqw:lrf. cuyas flores, aungue semejantes a las otras, son was pequeiias
y de su raiz salen muchos tallos que forman nna copa hastante ug'nu]ubln,
Se conocen ademas otras dos especies de raiz perenne, ¥ la cotufa o pnta:
ta rnz.

Esta planta suele llamarse tambien fornasol, for del sol, copa de Jipi-
ter, corona real y jiganta. Se siembra en primavera de asiento, y las semi-
llas se han de cabriv con una eapa de tierra de unos dos dedos: exijen mu-
cho sol y poea humedad; echa sns flores en diciembre, v duran hasta otofio,
Hai personas que comen la semilla de esta ||I-,mt:|.‘,' pero es mejor ali-
mento para los pavos y gallinas que para los hombres,

egan algunas veces

—3Se comprenden tambien entre las plantas anuas silvestres: la caléndula,
la fularide, el chenopodio, la sidu, ln arjemone, la datura estramonio y el
poligono o persicaria.

SECCION IL

DE LAS PLANTAS ANUAS DELICADAS.

Tl cultivo de las planitas que contiene este pérrafo exije mayor
cuidado que el de las anteriores, y sobre todo necesitan regarse con
mas frecuencia; que se siembren en mantillo; que se resguarden, y
que la tierra sea o buen mantillo, o la que llamamos de brezo. La
mayor parte de estas plantas florecen durante el estio.

1. Ausamaca (Ocymum, f. de las labiadas).—Las plantas de este jéne
ro, como la mayor parte de las labiadas, son aromiticas y de olor mui
agradable; sus ramos son mni pequeiios y moi divididos. Sus hojas son
tambien mui pequeiias, especialmente la de una especie, que se diferencia
de la mas comun por lo mui finas que son las hojas, las cuales muchas ve-
ces toman el color de violeta, Tienen muchisimas flores, pero poco nota-
bles. La albahaca pide terreno con mantillo y mucho riego.

Las variedades que se eultivan son: la de hoja de lechuga, 1a de hoja de
ortiga y Ia anisada por su particular olor, aunque la de Ceylan huele aun
mejor y es perenne; la de grandes floves y lu pequeiia. .

3. SiLeNE (Silene, f. de las cariophiladas).—J énero que contiene mas de
ochenta especies, unas que solo se hallan en el campo, y ofras que se han
introducido y se cultivan en los jardines. Entre estas iltimas son nota-
bles Ia silene en ramilletes, y In 8. de einco llagas, enyos pétalos, que son
blancos, tienen manchas purpireas: la S. de flores como rosas es pequeliisi-
ma. Sus flores nacen en el estremo de los tallos, formando un mangjo, y
sus hojas son viscosas. :

Esta planta toma sa nombre de la propiedad que tiene de espeler o su-
dar un jugo pegajoso que hace ampollitas como la saliva. Para que florezcan
en diciembre se han de sembrar en mayo o junio; pero sembrindolas en
marzo florecen por setiembre y octubre. -

3. CErosia (Celosia, f. de los amarantos), mas conocida con el nombre
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de eresta de gallo, y comunmente por los _"|_ardiuer¢a con el :I"IOTI'Ibl'E de ama-
vanto. Una de sus especies tiene lu flor roja, y Ia otra umarilla, y la mezela
de éstas ha producido muchas variedades hibridas, que se hacen notables,
lo mismo que las especies de que provienen, por sus flores pequeiisimas,
acnmuladas de un modo irregnlar y apretadas de tal sucrte, que unas ve-
ces parccen crestas de gallo, y otras cariinculas y son mui aterciopeladas,
Producen un hermoso efecto en las eras y platabandas, Como los rolores
mas comunes de estas flores son el carmesi, el amarillo y el blanco, de
estos resulta una mezcla en algnnas de ellas, que la da un matiz mui her-
moso. Se lian de sembrar en tierra lijera y en paraje bien abrigado; se
siembran en setiembre en una capa de mantillo y resguardindolas con por-
tales. El nombre de celosia proviene de una palabra que en griego significa
encantadora.

4. MaravirLa (Mirabilis, f. de las nyctagineas), una de las plantas mas
hermosas con que se adornan las platabandas. Su tallo produce muehos
ramos con hojas grandes de un verde osenro, opuestas, acorazonadas y pun-
tingudas. Sus muchas flores, que parecen embudos, forman ramilletes en
¢l estremo de los ramos: varian mucho de color, y algunas veces tienen ma-
tices. Los colores que mas dominan en ellas son el encarnado, amarillo y
blanco. Sus semillas son grandes, negras y acanaladas. La especie de flores
largas se distingue, p rque el tnbo del embudo sale mucho del ciliz, y la
M. comun, que tambien se llama jalapa, da un sin fin de flores durants
todo el estio. La M. jalapa, que se llama tambien don Pedro o don Juan
de nacke, arrebolera v mas comunmente don Dicgo de noche, se siembra en
terreno sustancioso o en tierra lijera por el mes de sctiembre de asiento: la
semilla se cubre con unos dos dedos de tierra, alguna vez se ponen semille-
ros separados para t-raﬂpluntal'la por otofio, Las plantas deben ponerse
como a seis dedos de distancia unas de otras pura que se hagan mas vigo-
rosas. Florece desde enero hasta marzo. Dos de las especies dichas cruzin-
dose, han producido la maravilla hibrida; esta tiene muchas variedades
ero inconstantes.

Los don Diegos parccen flores de los erepiisculos y de los tiempos nebu-
losos, porque apenas asoman los rayos del sol, el modesto don Diego cierra
su lecho nupeial; pero si alguna nube le resguarda del sol, abre al instante
818 cortinas; pero con razon se le ha llamado con un nombre que equivale
a admira de nocle, porque durante la oseuridud 1-cspi ra sin temor el aire
fresco y el rocio. Nos apartariamos de nuestro objeto si nos detuviéramos
en esplicar este fendmeno que pertenece a la fisiolojia vejetal.

3. CHRYSANTHEMO (Chrysanthemum, f. de las radiadas), que tambien la
llaman chrysene. Tiene hojas alternas con muchas divisiones profundas,
sus flores, en el estremo de las ramas, forman corimbos: las flores peque-
nas de su centro estin mui apifiadas y parecen terciopelo. Es jénero que
contiene unas treinta especies, entre las que se distingne la signiente:

La reina Margarita, estraia o estrelln de mar, es el dster de la China
anual; planta de las mas bellas para adorno de los jardines; figura un sol,
8¢ huce doble con mucha facilidad, varfa con mil colores mas o menos vi-
vos, muchas veces tiene matices, y seguramente es acreedora al nombre de
reina entre las flores. Crece con facilidad en cunlquier parte; se siembra
eutre sol y sombra en febiero y marzo, y como es flor tan apreciable para
los jardines, por abril y mayo, en albitanas; pero alguna vez tambien en oc-
tubre y noviembre, pero entonces, como la estacion es mas templada, se
deja al raso; de este modo se tienen flores en estio ¥ en otoiio.
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Se cu}tu an tres variedades de Ja reina Margarita, todas mui hermosas,
qng gon: la doble, la enand precoz, y la de tulos o anémone. '
5 ];51:1:;;0}:2:;%”:1?“:::@' kf._ de los jeranios).— Esta planta, que esuna
D ans ot (liv[i!d jardin de flores, parece nn _nrbahto. tiene el ta-
S0 que ¢ en muchos amos: sus hajas son largas, estre-
chas, puntisgudas y dentadas de dientes mui pequedios. Sus floves, que a
VOOes 8e huct:n dobles, tienen un pedineulo mui corto; son g‘rm\d;a mui
numerosas, figuran como una capucha y estdn terminadas por una ;umm
encorvada que se llama espolon: el color de las fleres varia mucho, y a ve-
;:99 tiene mntleen,. Lﬂi semillas estin encerradas en una f:'é.'[lml]ﬂ con vilvo-
us que se contrae s se le toca, o cuando se seca. La impaciente quiere
una tierra lijera bien P.aterml:ulu, porgue siente hasta los menores frios. La
I. con ramos, es preferible, porque tiene ¢l tallo principal todo cubierto de
flores grandes mui dobles, de varios colores y algunas veces con matices.

Esta p_lnnta se conoce con los nombres de Nicaragua, adorno, miramelin-
dos y naiios, suele ser de pié y medio de altura: las flores son blaecas, de
color carne, de rosa, de fuego, moradas con varios matices, smarillas v jas-
peadas de la mezela de estos colores, y estas son las que se estiman 'n‘:as.
Son flores mui bellas, pero se disfruta mni poco sn belleza, no porque no
cl_urcn sus floves, pues las hai desde diciembre hasta que cmpiezan los frios,
EINo porque no sirven para ramilletes, ni para tenerlas en los jarrones.

T CE?T.AF-'RF.A ![I"_"enmu-rc:f, f. de las floseulosas).—Jénero que contiene
mas t_]e cien especies. Todas se distinguen por sus hajas que tiener muchas
dl\'l?-lr_)nes mui finas, Los fldsenlos de sus flores son poeos, pero mui grandes,

Hai dos especies que son: la C. moseada o azulejo de levante o flor del
gran seiior, que tiene las flores de color de pirpura en largos pedinenlos,
que dan un olor mui agradable, y la C. olovosa o def Nilo, que exijen ma-
yor euidado en su siembra, que debe Lacerse en tierra enbierta de manti-
llo, y se han de repicar con mucha precaucion. Estas plantas dan la flor
desde noviembre hasta abril: las blancas se estiman poco; las que mas se
al]l:]'eci;ln son las matizadas, y despues las encarnadas, las azules y las mos-
cadas.

8. Taseres (Tajetes, f. de las radiadas), conocida con los nombres de
claveles o rosas de la India: es un jénero de plantas de que se usa mucho
para adornar los javdines. El T. derecho o rosa de Indias tiene el tallo poco
ramoso, llega a ser de unos tres pids de alto, y echa unas flores amari-
1lus hermosas mui grandes, y las mas veces dobles. E1T. licida es menos
alta que las otrus; es perenne y tiene corimbos de flores amarillas pe-
quefias,

ELT. efavel de Indins es mas pequeiio, pero tiene muchos ramos; sus
floves son mus chicas, aterciopeladas, mui hermosas, de color amarillo ana-
ranjado. Florecen por diciembre y abril.

9. Zaxxia (Zinnia, f. de Ins radiadas).—Esta planta se cultiva muchisimo
para adorno de los jardines, y en efecto es a propésito para ello. Sn tallo
es ramoso, y sus flores son solitarias y terminales, que al pronto son ver-
des y despues se vuelven rojas, y a veces amarillas o da color de rosa. Los
flisculos del centro crecen y sobrepujan el ciliz.

La Z. elegante tiene floves grandes, el disco de color de prirpura, y los
radios de color de rosa; sus hojus ovaladas acorazonadas, y sus i
do dos a tres piés de alto. La zinnia con muchas flores que tiene In mitad
de altura que la mayor, ccha muchas flores de disco amarillo y 1‘!’ railios
de un rojo mui vive: sus hejas son lanceoladas. La Z. revuelta tiene las
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flores mas pequefias, de eolor de punzd, arrolladas por debajo, y que duran
todo el verano: las hojas son acorazonadus, y los tallos tienen de tres a
enatro piés de altura. Todas estas plantas son anuas y exijen una esposi-
cion ealiente y tierra lijera. Se siembran por primavern, y se trusplantan
con cepellon cuando la planta ya es vigorosa. Florceen por estio.

10. CosvérvuLo (Convolulus, f. de las convolvuliceas).—Hai muchas
especies indijenns, entre otras una de tallo rastrero que se ha de hacer
cuanto se posible para destruirla. Las que sivven de ornato, son: ¢l C. de
tres colores y el azul y algunas otras. Se conocen eul.r}a plantas por sus ta-
llos trepadores que tienen zarcillos, o porque ellas mismas se envedan, por
sns hajas lisas y acorazonadsas, y en fin por sus flores cmn|.m:m'lag que tie-
nen unos largos pedineulos. Bl C. de tres colores o don Diego de din es le
mas hermoso, porque sus flores son azules en el borde, blancas en el medio
v amarillas en el fondo; salen del encuentro de las hojas o sea de su soba-
;:); duran mucho tiempo, y forman hermosos ramilletes. Se cierra de noche
yaun en dins nublados. Desde noviembre hasta febrero tienen rnur_:hnu
flores; por seticmbre y vetubre se siembra en los parajes en que se quiere
pener, y viene bien en las orillas de las eaceras y sitios frescos.

11. Tromea (Ipomea, . de los convilvulos), conocida tambien con los
nombres de jazmin de Vigjinia y flor del cardenal. Muchas especies de
este jénero son mui notables; pero las que mas se cultivan son 1y I. escar-
lata v la 1. voja; las floves de éstas son soberbins por su magnitud, y su
color de piirpura por dentro, y pov fuera de color de violeta. Lus flores de
la rgja, aunque son menores, tienen el rojo mas vive. Estas ]l]uut.ll.s sar-
mentosas exijen un tutor, un drbol o un enrejado, porigue son mui altas, y
producen hermoso efecto mezeladas con los arbustos, cnando la sitnacion
es bastante caliente para qie puedan colocarse de este modo, porque su
verdadero destino es estar al rededor de los edificios y cabafias,

12. Larnyro (Lathyrus, f. de las leguminosas), llamado vulgarmente
alberja de olor. Esta planta adorna mucho los parterres, pomiéndola al
lado de otra de tallo fuerte para que la sostenga, o en los espesillos de 4r-
boles y arbustos para que guarnezca el prineipio del tronco y los primeros
ramos, El L. de olor o alberja de olor es tambien agradable por su olor,
¥ porque el color de las flores variy de mil modos.

La especie del lathyro, lamado perenne o alberja de ramilletes, es tam-
bien recomendabla por la hermosnra de sus abundantes floves, que por lo
comun son rojas; sc suceden unas u otras durante mucho tiempo, y forman
unas magnificas mazoreas,

Ambas tienen las hojas grandes, aladas, compnestas de muchas hojuelas,
¥ que tienen sus zarcillos, por medio de los cuales se agarran a los cuer-
pos & qne estin arrimadas; se enltivo no exije ningun cuidado.

13. Divicos (Dolichos, f. de Jas leguminosas).—Este jénero numeroso
per a las reji de los tripicos, y las plantas que le componen se
parecen mucho a los frejoles. Ea los jardines no se cultiva mas que el D.
de Ejipto, cuyas flores de color de violeta bajo o bluncas forman racimos
colgantes. Es planta que exije buena situacion ¥ tierra bastante fuerte,

14. Cavapacera (Curcubita, f. de las calabazas), coloquintida, calubaza
botella, ete., son nombres vulgares que se dan a estas plantas trepadoras y
altas, de hojas oscuras, anchas, dsperas, recortadas y cubiertas de pelos: sa
cultivan con especialidad arrimadas a 1as paredes y a los frboles, para ocul-
tarlos o eubrirlos y darles un aspecto pintoresco: su fruto varis muchisimo
de forma y de color, y teniendo con mucha frecuencia matices, parece mui
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hermoso. El fruto unas veees pavece una botafle, otras figura una bolz, a
veces una media luna, muchas estin llenas do verrugas, ete.; sus flores son
bastante grandes, amarillas o blanens.

—Entre las plantas anuas delicadas se comprenden tambien la cleonia,

el sencecio, In martinia, ln estevia, la molussla, el pimentero, el loto, el cosmo
¥ la momérdica.

SECCION IIL
DE LAS PLANTAS ANUAS PARA GUARNECER.

Las plantas de los tres jéneros signientes, que vamos a deseribir,
erecen poco, y son a propdsito para gnarniciones; por lo que deben
sembrarse en el puesto mismo en que han de permanecer, poniéndo-
las en lfneas mui juntas, y no necesitan que se cuiden de ellas.

L Arnawasia (Athanasia, . de lns flosculosas).—Bsta planta que es
mui baja, s pone en las gnarniciones y en golpes de veinte a treinta se-
millas en el puesto en que debe permanseer: da flores amarillas que duran
mucho, y piden mantillo, humedad y buena disposicion hasta que su tallo
se hace fuerte.

2. Areul pe Manox (Hesperis, f. de las cruciferas), pertenece al jé-
nero de las julianas; tambien se le conoce con el nombre de makonilla. Las
orlas formadas con &l son mui hermosas, porgue aunque sus flores siempre
son sencillas, tienen una grandisima variedad de colores: sus pétalos for-
man cruz, como sucede en todus las cruciferas seneillas. Paeden sembrarse
en toda la primavera, para que asi se sucedan unas flores a otras; y por eso
en las platabandas cada mes debsn sembrarvse tres o cuatvo lineas, que ere-
cerin y flovecerin sucesivamente, y hardn que la guarnicion esté siempre
florida.

3. Meviuoro (Melilotus, £, de las leguminosas), 1a especie de flores azu-
les quo se conoce con los nombres de balsamera, trébol moscado y bilsamo
del Peru, es la que mas se cultiva, porque tiene un olor mui grato: se pone
en golpes o en lus crlas, y ticne muchisimas flores pequedias, que forman
unos ramos redondos,

SECCION IV.
DE LAS PLANTAS BIENALES O TRIENALES.

Estas plantas, que participan de anuales y perennes, forman como
el intermedio de éstas, porque su duracion, aunque es limitada
como la de las primeras, las escede sin embargo en un aiio. Por lo
demas, su cardcter es talvez mas inconstante que el de las plantas
anuas, porque es mui frecuente el ver vejetales de estos que con
solo que muden de clima o de posicion se hacen perennes, y otras
veces al contrario se hacen anuos; pero esto es mas raro.

El mayor ndmero de plantas bienales y trienales que gozan de
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este carficter permanente, tienen una cosa comun con las anuas, y
es que no florecen ni fructifican mas que una vez durante sul ﬂd?"
Pero en vez de ejecutar toda su revolucion en pocns.mescs,_e pri-
mer dssarrollo de sus tallos'y raices se verifica el' primer afio; pero
hasta el segundo no reproducen su especie. Y hai al:guna.s en que
¢l desarrollo completo no se verifica hasta el tercer aflo; y aun mas
tarde en cietas especies, tales como el palmilo f{r Ifarlms, que no
fructifica mas que una vez euando ya va a cumplir cincuenta _M-_]m'
Estos vejetales, despues que ya han cumplido por fin con la ]e‘l im-
puesta por la naturaleza a todo ser organizado, perecen, dejando
nuevos jérmenes destinados para perpetuarlos. .

Sin embargo, otras plantas bienales o trienales dan flor y semilla
el primer afio, y contintian ddndola todos los afios hasta ‘que mue-
ren; pero como en jencral estas especies son de una duracion menos
constantemente limitada, es mas ficil el prolongar su existencia al-
gunos afios, asi como es mas frecuente el ver que perecen luego que
han florecido por primera vez; esto es lo que se nota en muchas es-
pecies de enotheras y de campdnulas.

A pesar del corto nimero de plantas bienales, se hallan entre
ellas varias especies que se han estendido mucho en los jardines, y
que son mui acreedoras a estar en ellos por su belleza; tales son
principalmente los alelies, las campinulas, las cynoglosas, las enothe-
ras, las alceas y las escaviosas.

Dividimos en dos pérrafos las plantas bienales atendiendo a su
talla, y por consiguiente tambien al lugar en que deben colocarse
en los jardines.

§ I DE LAs PLANTAS BIENALES DE TALLA MEDIANA.—Solo des-
eribiremos en este pdrrafo cinco plantas que no pasan de tres pids
y medio de altura.

1. Cixogrosa (Cinoglosa, £. de las borrajas).—La especie llamada pla-
teada se distingue ficilmente porque tiene sus hojas cubiertas de tomento
o vello blanquizeo. Las flores que salen a principios de estio son rojas y
forman una espiga.

La C. de hoja de lino, que tambien sa llama ombligo da Venus v gran
eotiledon, es anua; sus hojas son estrechas, lanceoladas y vellosas por deba-
jo; sus flores son blancas reanidas en racimos terminales ¥ colgantes.

En fin, la especie pequeiia llamada de primavera, tiene sus tallos termi-
nados con nna hermosa panoja pequeiia de floves azules, Puede servir para
formar orlas hermosas, y las raices sivven para multiplicarla, Sus hojas
son persistentes, y florece desde que empiezn la primavera.

:]_Z‘ud_:as estas plantas prefieren la tierra lijera, pero por lo demas son poco
de La C. plateads (C. Cheirifolium) es mui interesante,

2. Equio (Echium, 1. de las borrajas).— Jenero que comprende muchos
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arbustos, pero no hablaremos mas que de la especie mas cultivada, que es
bienal. Sus hojas y tallo son vellosos, y el tallo ademas estd manchado con
unos puntitos rojos o negros. Las floris que forman racimos salen al estie-
mo de los ramos o en el sobaco de las hojas; son pequeiins y de color rojo,
blanco o uzal. Bs planta que no exije euidado ninguno y se multiplica por
gemilla,

Hai tres clases de eguio mui interesantes, que son: 1.° el E. blanquizco
(E. candicans); 2.° el E. jigantesco (jiganteum); y 3.° el E. de flor grande
(B. grandiflorum).

3. Cameisvea (Campanula, f. de las campinnlas).—En este jénero se
comprenden muchas plantas ntilisimas para adornar los jardines, porgue
tienen los tallos pivamidales y flores hermosas, las que por lo comun son
azules y de figara de campana.

Se cultiva la C. carpdtica, ovijinaria de los Alpes, planta perenne cuyo
tallo es bujo y los ramos filiformes, a cuyo estvemo aparece por diciembre
una flor azal mui hermosa. La C. eriocarpa, tiene su tallo de tres a cuatro
piés de alto, a cuyo estremo por estio sale una hermosisima espiga de gran-
des flores azules dercchas,

—La C. de flores grandes, a la que suclen Namar eubilete de ln China,
tiene el tallo y hojas vellosas, flores grandes azules de color de violeta, o
blancas en figura de eubilete que hacen bellisimo efecto.

La C. piramidal, que es de la altura de un hombre, casi todo el estio
estd dando flores grandes de los misnios colores que los precedentes y que
forman ramilletes a los lados del tallo.

Estas plantas se veprodneen facilisimamente por semilla, tanto que al-
gunas veces no se necesita scmbrarlas, pues basta la semilla que se cae;
cuando se siembran, la semilla apenas se ha de enbrir, e inmediatamente
se debe regar; pero la siembra debe hacerse en paraje bien espuesto al sol.

4, Aveut (Chirantus, f. de las cruciferas).—Los alelies cultivados son
plantas domésticas que el enidado y cultivo han modificado enteramente,
¥ las han alejado tanto de su tips primitive vejetal, como en el reino ani-
mal lo estin los perros de la especie silvestre de que han provenido. El
tipo de que el hombre ha sabido sacar los hermosos alelies que adornan
tanto los jardines actnales, es una planta mui comun bajo todos aspectos,
porque tiene todas las flores amavillas que forman una eruz, mui poco apa-
rentes, y que por lo regular nacen en las paredes viejas. Vamos a dar a
conocer las especies y variedades principales de los alelies, y luego espli-
earémos ¢l modo de eultivarlos.

La especie que mas se aproxima al aleli silvestre, tanto por su porte
como por el color de sus hojas y flores, es el aleli amarillo lamado cheird;
sin embargo, no deja de ser por eso uno de los mas agradables, tanto por
sus hermosos ramillctes de flores, como por su cscelente olor. Cada pié¢ no
da mas que nn solo tallo easi lefioso, que despnes se ramifica mucho y figura
un arbusto; las ramas estin acompafiadas de hojas largas, enteras, de un
veride oscuro y que no se caen. Las flores son de un amarillo hermoso casi
siempre matizadas con manchas de color de fuego, salen al estremo de los
ramos y estin colocadas a su alrededor; las que mas se aprecian son ague-
llas en gue las manchas de color de furgo son mayores.

La especie de aleli mas hermoso es el que se llama de vara, cuyo tallo
perfestaments recto no tiene ningun ramo, y estd acompaiiado por la parte
de abajo de muchas hojas largas, blanguizeas; y termina en su estremo con
una pluma de flores mui apretadas, rojas, oscuras, amarillas o matizadas.
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El A. de jardin es 1a especie mas comun, y uo difiere del que acabamos
de hablar mas que cn tener muchos ramos, porque sus hajas son igual-
mente lanceoludas y blaneas. Las floves fﬂl'tll&!l{ dan nuas iargru' silicuas o
vainas Henas de semilla. Las flores blancas, rajus, de color de violeta o de
los colores intermedios, y hai una infinidad de matices de estos colores, La
especie del Cabo de Buena ,f,'»pa'mm_ t;l‘i.’ll‘B todas sus partes mas _gmndela.
El A. griego presenta las variedades en u_l color y no se diferencia
de los precedentes mas que en que sus hojas son lisas y de verde oscuro,

Pero hai otra especio anua gue se cull.m} mucho, que es el cuarenteno,
que es de poca altura; sus hojas son blanguizeas y algo vellosas, y sus flo-
res presentan la misma variedad de coloves que lus del A. de jardin, de la
que solo se diferencia en que es anna, mas buja y menos ramificada. Se
siembra por setiembre en una tabld de mantillo, y aun basta solo que ten-
ga buena esposicion; y se le trasplanta al lugar en que debe estar, clmn‘do
la planta es bastante fuerte, esto es, cuando ya tiene una t](.meuu de hojas
que forman como una cabezuela. Esta especie tiene ln ventaja de que sem-
brada en buena tierra, a proporcion da muchas mas flores dubles que las
otras.

Ll cultivo en jeneral de las alelies exije ciertocuidado y cierta precau-
cion. Es mui importante el escojer tierra que sea fuerte, mezeluda con
buen mantillo, bieu frio y de estiéreol de caballo o de vaca mui pesado y
que no sea mui erazo. Lo siembra debe hacerse en una tabla de mantillo,
q'll(! [ ].ll k'Il'Iﬂ comunmente se Ill'-'lL'T-ll.'ll, L'.l?i estacas o i'sl:llll.’j[‘ﬁ dL'. iils “:SI’E‘
cics cuyos tallos sou bastante fuertes para agnantarlos, lo mejor es poner-
los en tiestecitos que se enticrran en una capa de mantillo, y luego se pa-
san a otros mas grandes cuando las raices se han desenvuclto ya; estas esta-
cas florecen el afo siguiente, y por lo jencral no vuelven a dar flor; no pueden
servir en adelante mas que para dar nuevas estacas.

Para consegnir que los individuos formen una pivimide con un solo tallo,
es menester podarlos con rigor, pero de un mods mui sencillo, que consiste
en quitarles las ramas, pero no las hojas.

5. Acrostema (dgrostema, f. de las cariophyladas).—La especie que
mas se cnltiva es la lamada rosa do Dios, animone, neguilla: sus tallos
que no legan a tener dos piés de alto, son vellosos y blanquizeos, lo mismo
que sus hojas; durante todo el estio da muchas flores blancas o rojas, mui
bonitas euando son dobles. La siembra comun hasta para las de flor senci-
lla; pero para multiplicar las de flor doble e menester cuidar de separar
en otoiio los renuevos y plantarlos aparte, los cuales dan plantas para el
aiio siguente.

—Entre las plantas anuas de talla mediana que no describimos, se en-
cuentran: la anagdlide, la michelia, la lunaria ¥ la adonis.

§ IL DE LAS PLANTAS BIENALES DE GRAN TALLA—En esta divi-
sion comprendemos las plantas que en jeneral pasan de tres piéds de
alto: en ella pondrémos cinco jéneros que pertenecen a seis familias.

1. DEDALERA (Digitalis, f. de las decarftulas o personadas).—Las plan-
tas de este jénero son de 1as mas hermosas para adornur las platabandas y
la guarnicion de los espesillos. Su hermoso tallo, encorvado un poco en su
estremo o manera de biculo, estd guarnecido desde su base de flores her-
mosas, que tiencn la figura del estremo de un dedo de guante, de lo que
viene el lamarls deludera. Sus hojas son grandes y abundantes al pié del
tallo; pero no florece hasta el segundo aiio,
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Las especies mas estimadas, son: la D. purpiirea o gualdaperra, que es la
mas hermosa, y cuyas flores tienen buena vista, tanto en lo interior como
en lo esterior, ¥ la D. amarilla. Estas plantas requieren paraje drido y
montuoso, ¥ que esté a la sombra.

9. Axvirica (dngélica, f. de lus umbeliferas, o que forman parasol).—
En los grandes jardines para adorno se puede cultivar la especie comun
por su agradable fraganeia, su hermoso aspecto, sus altos tallos, rayados
las mas veces de rojo, sus grandes hojas con 16bulos y sus parasoles de flo-
recitas amarillas que salen al estremo de los tallos.

Es planta que dura tres afios, se multiplica por semilla, y exije mucha

ua.
ag& Arcea (dleea, f. de las malvas), o Malva real. El jénero alcea es uno
de los que da las plantas que mas adornan los jardines, y que se coloean
en lns platabandas y en los espesillos. La mayor parte de las especies du-
ran tres aios, y se las da en el vulgo los nombres rosas trienales, malva
loew, abejorros, tinicas de Cristo, ete.

La especie que mas se cultiva y que es mas notable, tiene el tallo que
llega a cerca de diez piés de alto, y por abajo estd gunarnecido de una ma-
zorca de hojas anchas, casi redondas, rayadas, vellosas y arrugadas: des-
pues el tallo de trecho en trecho saca unas hojas parecidas a los ramos, que
siempre estin en el sobaco de estas hojas. En una gran porcion de la lonji-
tud del tallo, los ramos se cubren, lo mismo que el tallo, de grandes botones
globosos, de que salen unas flores anchas de muchisimos colores, muchas
veces matizadas y siemprc mui honitas, especialmente euando son dobles.

4. LavaTera (Lavatera, f. de las malvas). —Las plantas de este jénero
pertenecen a la midma familia que las precedentes, y son tambien mui her-
mosas.

La especie llamada malva florida, durante todo el estio estd achaparra-
da, y del sobaco de las hojas de su tallo salen muchisimas flores bastante
grandes, de color de rosa o blancas.

La espeeie de thurinjia ticne las mismas flores, pero las hojas mas anchas.

Son plantas ficiles de cultivar, porque no exijen mas que riego y espo-
sicion caliente: se multiplican por sewilla,

5. Exorera (Enothera, f. de las enotheras).—La especie que se llama
puramente enofera tiene las flores pajizas, y es una de las mas propias
para adorno de todo jardin de flores y de los primeros planos de los gran-
des espesillos, Sus tallos, que las mas veces tienen cuatro piés de largo,
son rectos, y llenos de ramos cortos y de hojas oblongas. Durante todo el
estio, el tallo y ramos dan, principalmente por el sobaco de las hojas, flores
anchas, de amarillo bajo, olorosas y con anteras largas. Esta pla.ntn es mui
ristica, que en cualquier parte se cria y se multiplica por si misma con
abundancia, Para tenerla, basta dejar :.\iwnnos piés o ponerlos en el paraje
que se quiera,

—Entre las plantas bienales de gran talla se comprenden tambien la
equinope, la edrtamo y la escabiosa.

82
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CAPITULO III.

De las plantas perennes.

Las plentas perennes son las que florecen y fruetifican muchas
veees. Su duracion es indefinida, en euanto depende esencialmente
de las circunstancias, de las enfermedades y de obras causas que las
deterioran; en fin, de la lei comun a los vejetales y a todo cuerpo
viviente, que prefija un término a su existencia, del cual no pueden
pasal',

La siembra de las plantas perennes, como la de todas las demas,
se hace unas veces en el puesto en que han de estar aisladas o a
golpes, olras en surcos y otras a manera de plantel, poniéndolas en-
cima de una capa de mantillo.

Por lo que hace a los medios aviificiales de multiplicacion, el mas
sencillo, pronto y fiieil es el romper o separar las raices; lo que pue-
de practicarse con muchas plantas perennes, especialmente con las
que estdn a golpes, Esla operacion se hace por lo comun en otofio:
al tiempo de las labores de invierno, a los piés que estin mui car-
gados o que estin destinados para este uso, se le quitan las raices
mui guarnceidas de bardaseas o fibrillas, que parecen menos esen-
ciales para su conservacion. Las mas veces basta el dividir el pié
en varias pavles para que cada una de ellas sea otro pié; y estas
partes inmediatamente se plantan en el lugar en que uno las quiere
colocar. Esta operacion se hace a veees por primavera, euyo tiempo
debe preferivse, cuando el suelo es hfimedo, y las raices, por seralgo
carnosas, se pueden podriv mas ficilmente; porque entonces la se-
paracion de las raices, facilifando mas el que penetre la humedad,
las espone por consiguiente a la putrefaccion; por Gltimo, hai casos
en gue esta operacion se hace en dos veces.

Los medios de multiplicacion por retofios, mamones, ete., tienen
conexion con los precedentes, y asi no hai motivos para que nos
detengamos en ellos.

La multiplieacion que se hace por acodo exije mas euidado, y es
bastante jeneral para las plantas perennes, especialmente para aque-
llas euyo tallo no es blando. Se ejecuta por los euatro métodos que
hemos manifestado en las nociones preliminares del acodo encor-

- vando la rama y metiéndola en tierra, que es el método mas senci-
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cillo; sin embargo, para algunas especies rebeldes, que aun son mu-
chas, y especialmente para las clavellinas, que no se maltiplican
mas que por este madio, se debe emplear el acodo por incision.

La maltiplicacion de las plantas perennes por estaca es igual-
mente bastante jeneral; porque de este modo prenden pronto, y se
gana mucho tiempo para que produzean flores. Los modos de pro-
ceder a esto se limitan a las estacas por raices y por ramos sin pre-
paracion. Bs esencial el advertir que jamas debs romperse la yema
terminal de las plantas herbicsas, que se multiplican por estacas, y
que debe dejdrseles la mayor parte de sus hojas. Esta diferencia
entre éstas y los vejetales lefiosos, proviene de dos causas, de la dis-
tinta contestura de los tallos, y de la época en que debe hacerse
esta operacion; aunque esta no es mas que consecuencia de la pri-
mera. Las estacas de vejetales lenosos, en jeneral, deben plantarse
antes que se ponga en movimiento la savia; y las de las plantas
herbdceas, al contrario, deben ponerse precisamente en el momento
en que la accion de la savia es mayor, porque entonces hai menos
peligro de que se pierdan.

Pero se exijen otras condiciones mui importantes, tanto para que
prendan las estacas, como para que se conserven y se desenvuelvan
las plantas jévenes que se han acodado: la primera es colocarlas en
tierra lijera, mui blanda, y al mismo tiempo que abunde en jugos
nutricios. La segunda es el mantenerlas en una humedad mediana,
pero constante y en calor suave; y por eso hai casi siempre necesi-
dad de ponerlas en una capa de mantillo, bajo portales, en tiestos, o
a lo menos en buena esposicion.

Las plantas perennes dignas de atencion son muchisimas; sin
embargo, las que merecen cultivarse con preferencia por su belleza
v por el modo sencillo de cultivarse, son las primaveras, las violetas,
las julianas, las pajarillas, las peonins, los claveles, las verdnicas, el co-
razoncillo, 1as valerianas, ete.

Este capitulo se divide en seis secciones: la primera comprende
las flores de primavera; la segunda, las de estio; la tercera, las de
ofoiio; la cuarta, las plantas acudtices; la quinta, las que sirven para
guarnecer; y por tltimo, la sesta, las que exijen el que se resguarden
en el inverndculo.
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SECCION I.

DE LAS PLANTAS PERENNES DE PRIMAVERA.

Reunimos aqui las plantas que estin en tierra, cuya flovescencia se veri-
ficn en la mayor parte de especies antes du_ In mitadd de diciembre, ¥ algu-
nas veces inmedintamente que cesan los frios, como sucede a lus primave.
ras, violstas, eliboros, anfmones, ete.; son muchas y las dividivémos, eomo
lo hemos hecho con las de varios pirrafos precedentes, por su talla, en ba-
jas, medianas y altas.

§ I Las Basas pE TALLA—Las mas altas de los cuatro Jjéneros
siguientes, no pasan de un pié de altura.

1. Pristavena ( Primula, f.delas lisimaquias).—Este jénero contiene tres
especies, de las que hai una tan comun, que se halla en todos los prmlc_rs ¥
bosques; tiene el tallo desnudo, terminado con ramilletes de flores pendien-
tes, amarillas, ¥ que con el cultivo se hacen rojas, las que suelen Hamar
cucu. Las otras dos son las erejas de oso, mui cultivadas y mui buscadas
por los aficionados, enando se aproximan al grado de perfeccion, que se con-
sidera como el bello ideal de las primaveras.

Estas tres plantas son mui bajas, sus hojas son radicales y en mazorca.
La especie comun y la de flor grande las tienen arrugadas, vellosas por de-
bajo y alargadas; la orgjm de oso, al contrario, las tiene gruesas, redondea-
das, con frecuencia blanquizeas y coridceas, No se cultivan mas que estas
especies que han producido un sin fin de variedades.

Las primaveras de flor grande forman magnificas mazoreas, que es me-
nester dejar bien guarnecidas para que produzean todo su efecto. Se erian
bien en cualquier terreno, como guiera que esté bien espuesto, y basta solo
el renovarles de cuando en cuando la tierra., Se maltiplican esquejando los
pies vicjos, y son mui buenas para las guarniciones.

El tallo de la oreja de oso llega solo a pocas pulgadas de alto; debe te-
ner en si estremo un ramillete bien guarnecido de flores, y entre estas se
distinguen las puras, de color azul u oscuro aterciopelado; las sombreadas,
de dos colores, de los que los mas raros son el blanco y el azul; y las fe-
nas de polro, que lns mas veces ticnen matices y estdn enbiertas por el
centro, i gjo, de un polvo blanqnizeo que enbre tambien las hajas. El frio
no parjudica a estas plantas, pero el sol si, y sobre todo la humedad, que lns
pudre mui pronto. Por lo jeneral estas plantas se eultivan en tiestos o en los
parques; no exijen tierra ninguna particular; se multipliean por medio de
Tenuevos que dun por lo regular con abundancia; y para hacer esta separa-
cion se debe trasplantar la planta a los tres afios poco mas o menos. Tam-
bien se multipliea por semilla, que no hai necesidad de cubritla, y se
pone en la mitad del invierno; las plantas jovenes deben resguardarse del
sol, y enando tienen ya algunas hojas, se las repica.

2. Vioreta (Viola, 1. de las violetas).—Es indtil alabar unas plantas
que desde que empieza la primavera suministean ramilletes agradables por
Bl olor_grntu ¥ suave, como por su modesta belleza, jQuién es el que no
tiene violetas con profusion en su jardin] jQuién es el que no proeura eriar-
las en tiestos para adornar sus valconest Esta plantita rastrera, que ocul-
ta sus flores entre un gran follaje, es buscada de todos, y muchas veces ha
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excitado ¢l entusiasmo de los poetas: honor que no han obtenido otras flo-
res de soberbio tallo.

La especie mas conocida, de solo un color, y enyo tipo tiens las flores de
color de violeta, presenta muchas variedades con las flores blancas, amari-
llas ¥ dobles; esta dltima variedad, que actunlmente esta mui estendida, es
mui bella; sus floves figuran unos pequedios adornoes de un hermoso color
de violeta. Las hojas de estas especies gon acorazonadas, sin  divisiones,
pero dentadas; son radicales, como Ia mayor parte de pediinculos de las
flores, 0 a lo menos sus tallos son mui cortos, Estas floves forman hermo-
gas mazoreas, y son adornos mui bonites para guarniciones: se cubre con
ellas, igualmente que con la fresa, la pervinea y otras, el suelo de los bos-
quecillos.

La segunda especie, bien marcada, que se ama_multicolor, comprende
las mombradas vulgarmente pensamientos, pensies, pensieles y trinitarias.
Los tallos de las plantas de esta especie son mas largos, tienen mencs ho-
jus, se estienden y forman menos mazorca que el de la precedente; sus
hojas son divididas y varfa mucho el color de sus flores; pero siempre tiena
una mezela de colores que van degradando. La variedad mas notable es la
de flores grandes, que las tiene parecidas a las del pensamiento ordinario;
pero mucho mayores en dimension. El color de los dos pétalos superiores
es de violeta aterciopelado y amarillo de oro, con una mancha de eolor de
vialeta en el estremo de los tres inferiores. El pensamiento o trinitaria de
Sor grande es una variedad nueva, perenne, mui hermosa, euya flor es mas
ancha que nn peso de plata, blancs, y los pétalos algo rayados.

Las violetas se erian y se multiplican en cualquier parte, sea por semi-
lla o dividiendo los piés; pero con todo, los pensamientos se reproducen mas
ficilmente por semilla, y las unicoloras por la separacion de las mazorcas;
porque estas quieren lugares sombrios, especialmente la de flor sencilla,

3. GeNciana (Gentiana, f. de las gencianas).—Las mas estendidas son
de poca altura, como es la G. pegueiia, que llaman gencianilla y la de pri-
mavera: esta iltima tiene sus tallos echados, gruesos y rojizos, y sus flores
son de color azul mui hermoso. La otra tiene las flores del mismo color,
pero mayores y solitarias; sus tallos son mui cortos, salen de las hojas, y
parece que son pedinceulos de las flores.

Las especies mayores son la G. purpiirea y la amarille o G. grande. La
primera, que es de dos piés de alto, tiene sus tallos terminados por un ani-
llo de flores combracteas amarillas, y con manchas de color de pirpura.
Las flores de la otra son enteramente amarillas, y forman una rueda; son
mayores, y la planta crece hasta la altura de un hombre.

Las gencianas exijen un cultivo mui sencillo: basta solo el colocar las
semillas, esquejes o acodos en una tierra lijera y hiimeda a la sombra.

4. Avso (Alyssum, f. de lag eruciferas), valgarmente llamada eestillo
deoro o tlaspi amarillo. Planta hermosa mui baja, que forma hermosas
mazoreas con sus muchisimas hojas blanquizeas, y tiene un sinnimero de
tallos llenos de flores pequefiisimas da color de oro mui vivo. La especis
qne acabamos de describir es el A. sazxatil, que es la unica que se cultiva;
no exije ningun cuidado y se multiplica dividiendo los pics.

—Entre las plantas perennes de primavera de baja talla, se comprenden
tambien: la comvalaria, la hieracio, la cerastio, la ondnide y la orobo.

§ 1L LAs DE MEDIANA TALLA—Las plantas que se deseriben en
esta division no pasa ninguna de dos piés de alto.
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1. Moxarpa (Monarda ), contiene muchas plantas dig‘rjaa de uulti'vn.rm,
orque tiene copa, son de corta altura, y con los ta\llaﬂ.lamoms. termina-
gos con flores bastante grandes y verticiladas. La especie que se llama the
ds Wego las tiene de L‘O]OI"I'DJG hermoso; pero en la fructicose varia su co-
lor. Son plantas que requieren lu;,m:rcs auz’ul_:rlos.

2. Sarvia (Salvia )—Planta mui aromdtica de la que se valo con fre-
cuencia la medicina, y sirve tambien para los nsos econdmicos. Hai plantas
de este jénero que son lefiosas, pero las que se cultivan mas, son puramente

8. .
Pe:}'g_:i::nem que contiene muchos arbustos hurmag!a_s que merecen eulti-
varse. La 8, brillante ( Salvia fulgens ) es la especie mas nueva y mas her-
mosa. Sns tallos tienen dos o tres piés de alto: sus hojas son ovaladas y
eon nna punta en el estremo; sus magnificas flores son a]a‘rg;uina, de un
rojo brillante igualmente que el ciliz, las l:l-.'icms_ y los pedinenlos.

3. Laviypuna.—Planta agradable en los jardines por el buen olor que
despide, y debe ademas estimarse tambien por el buen efecto que producen
sus flores verticiladas, que salen al estremo de los tallos.

Las lavdndulas o espliegos tienen los tallos casi lefiosos y los ramos
opuestos; las hojas, que duran todo el afio, son de un col_or verde cenicien-
to, estrechas y lanceoladas. Y las flores, que son pequeiiitas y azules, des-
piden un olor mui subido. Es indiferente para estas plantas el terreno y
la esposicion. ;

4. Mexta (Mentha ).—Las plantas de este jf'rtcro tambien son aromi-
ticas, y por eso sirven para diversos usos. Una tiene las hojas de color de
violeta y otras manchadas de blanco. En el estremo de los tallos nacen las
flores en espiguitas, que en la M. pepirita son rojizas, y en la llamada bal-
samo o sdndalo 0 almoraduz, tienen un hermoso color pilido. Estas plan.
tas se multiplican mui bien por los hijuelos y estacas en tierra lijera. Se
conocen con ¢l nombre vulgar de yerba buena o yerba santa.

5. Merisa (Melisn ). —La especie que se llama toronjil por su olor tiens
el tallo ramoso y liso, las hojas dentadas y un verde lustroso, y sus floves
son pequedias y blancas. Para adorno se cultiva mas la M. de flor grands
cuyos tallos vellosos necesitan tutores, pero tienen floves de color de rosa
purpiireo, grundes, abundantes, y tres o cuatro en eada pedinculo,

6. Trapescaxcis (Tradescantia, f. de las commelinas).— Estas plantas
forman mazoreas hermosas por sus muchos tallos que no pasan de pié y
medio de alto: las hojas son lineares, largas y envainan o hacen como de
vaina de los tallos. Las flores que salen a Jos estremos del tallo son de un
azul de violeta hermoso y forman ramilletes que duran toda la primavera,

Las especies mas cultivadas son la T, de Virjinia ¥ lus de floves de color
rosa, que en todo es mas pequeia. El cultivo de estas plantas consisto en
ponerlas en tierra lijera y fresca, y regurlas poco. Se multiplican con mu-
cha facilidad por estaca y por esquejes hechos en otoiio,

7. AsmivriNo (Antirehinum, f. de las enmascaradas).—Es una de las
plantas mas estendidas en los javdines, y con los nombres de bocade dra-
gon, cabeza de ternera, morro de lobo, consjitos y gallitos. En efecto, tiene
la figura de la boca de un animal. Sus numerosas hojas son lanceoladas,
lisas, de un verde hermoso; y las floves, que estin colocadas formando la
espiga terminal, varian mucho de color, pero tienen ln fizura notabilisima
de una boea cerrada que conticne los estambres ¥ el pistilo. La talla de

a8 especies y variedades varia mucho, porque unas son mni bujas y otras
bastante altas. Son plantas que no exijen ningun eultivo, ¢
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8. Heseertpr (Heaperis, f. de las eruciferas).—La H. de Toa jardines,
que tambien se Hama aleli e lies damas y cazoleta, cs una de las plantas
que mas 58 waan para adornar las platabandas y los cestillos, por sn buen
olor y por los hermosos ramilletes de rosas blaneas mui apretadas, que figu-
ran un penacho. Sus tallos gson siempre bien rectos, v las hojas de nn verde
aseurigimo, No se cultivan mas que las H. de flor doble, y hai una varie-
dad que las tiene de color de violeta. Es planta que para gque llegue a toda
su hermosura exije indispensablemente tierra buena y bien abonnda y nada
mas. Se multiplica con mucha facilidad por esticas en tierra, sirviéndoss
de los tallos, que se cortan cuando ha pasado la for, y basta ponerlos a la
sombra y regarlos de euando en cuando.

9. AstrAcavLo (dstragalus, f. de las leguminosas).—Se cultiva el A.
abigarrado, de flores blancas jaspeadas de amarillo en espigs largas, y
que s¢ parecen un poeo a un pujarito que echa a volar: igualmente que el
A. axilar, enyas flores amarillas, que forman ramilletes colocados alrede-
dor del tallo, que es mui bajo.—Se reproducen por hijuclos y por la sepa-
racion de los pids. Les conviene ticrra avenisca y esposicion caliente.

10. Hepisaro (Hedysarum, f. de las leguminosas), — Las hojas del H.
osetlante y animado estin dotadas de un movimiento de oscilacion que
ejecntan alternativamente de arriba abajo y de abajo arviba. Estas hojitas
son tres por lo comun; la impar terminal, que es mayor, permanece quieta.
Esta planta curiosa, bajo este aspecto, se ha notado que anmentaba sus
movimientos a medida que el aive esti E:ll‘g‘:l.l.']l) de electricidad: sus flores
son azuladas; como orijinavia de Bengzala es preciso tenerla siempre en
estuf caliente. Se multiplica por semilla, pero debajo de una eampana y
sobre capa de mantillo que esté caliente Se enltivan el H. del Canadd y
el H de cubeza; éste es dono, pero aguel es perenne.

—Entre las plantas de primavera, de mediana talla, que no se deseriben
aqui, se enentan: la beténica, la prancla, la convalaria, la verbaseo, lu een-
lautren ¥ la erisinmo.

§ IIL. Las DE TALLA ALTA.—Son nueve los jéneros de plantas pe-
rennes de primavera, que por lo comun no pasan de dos pids o poco
mas de alto, lo cual permite que puedan emplearse en los jardines
grandes.

Los cinco jéneros primeros pertenceen a la familio de los ramineulos, tan
rica en plantas de ornato.

1. Tavicrro (Fhalictrum).—La especie mas conocida es la de hojas de
aquilejie, notable por las hermosas mazoreas de hojas algo pnrpireas, y
especinlmente por sus floves, cuyas corolas sin color se caen al instante y
dejan enternmente descubierta una gran garzota compuesta de wnos cin-
cuenta estambres y largos pistilos. Las ofras especies, que son mui nume-
rosas, sacan sus principales caractéres de la figura de sus hojas.

2, AquiLena (Aquilejia).-—Conocida tambien con el nombre de paja-
villa, pelicanos, aguileia y sello de Nuestra Seiora. Es una de las plantas
mas hermosas y mas cultivadas para adornar las platabandas: sus hajas,
de un verde oseuro, estin divididas tres veces, en tres partes; sus tallos
vellosos crecen hasta mas de cuatro piés; sus flores, colocadas a la estremi-
dad da los tallos, son algo eabizbajas; su color varia mucho, pero por lo
comun son de color de carne y de azal de violeta. Las flores son notables,
porque los pétalos tienen la figura de un cornezuelo encorvado por la punta,
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que cnando las flores son dobles hai uno dentro de otro: ademas, como el
ciliz tiene color como la corola, hace la flor mas complicada. Esta planta
varia mucho en sus colores y aun en su figura, pues hai algunas especies
sin cornezuelo, I

Hai varias especies mas delicadas que necesitan estar a ln sombra y en
tierra de brezo, como son la A. del Canadd y la A. de Siberia: aquella da
flores encarnadas, y ésta azules de hermoso color.

3. Acéxtto (Aeonitum).—Estas plantas, que son mui venenosas, como
muchisimas de las de la familia de los randnculos, son mui buenas para
adornar los jardives, y asi ocupan un lugar mui distinguido en ellos, a
causa de sus mazorcas de hojas recortadas de un mode agradable, agrnpa-
das, formando una hola al pié de la planta, y de las enales salen uno o
muchos tallos, de tres hasta cinco piés de alto, gnarnecidos de flores, que
por lo comun figuran un casco.

El A. de varios colores es el mas hermoso de todos: sus flores son ma-
yores que las del anapelo, y tienen nn hermoso penacho azul y blanco en
forma de espiga mui bonita. EL A. de flores grandes tiene las flores de color
rojizo. El A. en panagje tiene las floves de un color que es una mezcla de
azul y blanco. Todos son perennes, se cultivan en tierra y se multiplican
dividiendo la planta. Las especies principales de este jénero son el A.
napelo, cuyas flores son de color azul mui vivo, pero hai una variedad que
las tiene rojas y otra matizadas.

El A. uva lupina, cuyas flores salen a prinecipio de estio, es especie que
tiene hermosas variedades con penacho.

4. Proxia (Peonia).—La especie comun, perenne por sus raices, echa
del pié grandes peciolos casi lefiosos, muchos en niimero y que tienen una
hoja mui grande con muchisimas divisiones desiguales. Los tallos mas
vigorosos terminan en una flor grande a que suceden tres eipsulas vello-
sas y alargadas. Antes que se abra la flor parece una bola: su color varia
de rojo oscuro al color de rosa y al blanco: se hace doble con facilidad y
mui doble,

Los aficionados se han dedicado al cultivo de este hermoso jénero, y con
su cuidado han eonsegnido mas de treinta variedades o especies bellisimas.
Daremos una corta deseripeion de las principales, Algunas son perennes,
¥ prosperan mui bien en tierras sustanciosas, francas y lijeras, en las que
se cultivan teniéndolas entre sol ¥ sombra, esposicion que conviene a las
plantas de raiz tuberosa; otras, bastante delicadas, tienen los tallos lefiosos
¥ persistentes, y exijen hiberndculo o a lo menos buen abrigo durante el
invierno. Las primeras se multiplican separando sus bulbos, y las segun-
das por estacas o esquejes.

Pearfm oficinal, hojus descompuestas, desnudas, las hojitas con 16bnlos,
¥ los I5bulos anchos y lanceolados: las flores sencillas, grandes y de un
rojo hermosisimo, y las cipsulas rectas y vellosas. De esta especie han
nacide diferentes variedades dohles,

P. de hoja delyada, hojas bipartitas, hojuelas multipartitas y desnudas,
las divisiones lineares y aguzadas. En octubre produce floves sencillas de
color de pirpura mui subido; las cipsulas son como de algodon, y los ta-
llos)mm mas IIEIJO‘ﬁ que los de la especie precedente,

P. hembra, hojas biternadas, las hojuelas tripartitas, laciniadas, y un
poeo vellosas por debajo; por primavera da floves rojas y chpsulas peludas.

P. de flor blanca, hojas biternadas, hojuelas ovaladas, laceoladas, enteras
¥ desnudas; los tallos de dos piés de alto, de color de pdrpura por el lado
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que les da el sol; por noviembre y diciembre, flores de un blanco puro, con
los pétalos de color de rosa por defuern antes de abrivse la flor, mui gran-
des y mui hermosos; cipsulas encorvadas y lampifias. Poseemos de esta
espeeie muchas variedades,

P. comible, hojas ternas y biternas, hojuelas ovaladas, agndas, algo elds-
tieas, frecnentemente adherentes y el tallo de tres a cnatro piés de alto.
T'or diciembre da unas floves mui dables de color de rosa purpireo, gran-
des, que dan un olor de rosa bastante agradable y las cipsulas lampiiias.

P. anbmale, hojas biternadas, hojuelus multipartitas, desnndas y las
divisiones lanceoladas. Por primavera da flores bastante grandes, de color
de piirpura que tira a violeta, sencillas o semi-dobles,

P. Carolina, hojas biternadas, hojuelas ovaladas, enteras y desnudas:
el tallo de pié y medio a dos piés de alto; florece en setiembre; da flores
sencillag, rojas, purpiress o de color de vicleta, grandes; las eipsulas en-
corvadas, tomentosas, presentando a fines de estio las semillas de un rojo
de coral, que produce un efecto bastante agradable.

P. estéril, hoja mas ancha, pero parecida a la de la P, comible. El tallo
tiene de dos a tres piés de alto: las flores son mui grandes y mui dobles,
de color de rosa bajo, sin olor y las edpsulas lampiiias.

P. guarnecida, hojas biternadas, las hojuelas ovaladas con 16bulos o ente-
ras. Kl tallo de uno a dos piés de alto. Da en noviembre flores pequeiias,
purpireas, mui dobles y hermosisimas: las edpsulas vellosas.

P. de la China, hojas inferiores biternadas, las superiores puramente de
tres en tres, las hajuelas ovaladas, oblongas y agudas, el tallo de dos piéa.
Presenta en diciembre sus floves blancas, hermosas, grandisimas y mui
dobles: las cipsulas tomentosas.

P. arborea, tallo lefoso, persistente, de dos o tres piés de alto; hojas
anchas, biternadas con incisiones, blanquizeas por encima; flores easi sen-
cillas, anchas, de siete a ocho pulgadas, de un blanco puro y con pétalos
que tienen una mancha grande purpirea en su base: las edpsulas vellosas.
De esta especie hai muchas variedades soberbias.

Se pueden tambien cultivar muchas otras especies mas raras, pero no
mas hermosas que las que comunmente se cultivan, porque las flores de la
especie comun son hermosisimas cuando estin abiertas en los primeros
momentes. Se mulfiplican prontisimamente separando las hojas arraigadas
por el paraje en que estin unidas, y plantindolas inmediatamente en el
paraje en que deben estar: operacion que ha de hacerse por otofio.

5. AcTEA. (detea ), llamada vulgarmente yerba de San C'ristébal, ticne
el tallo ramoso, medianamente alto, y en su estremo salen unas espigas
compuestas de pequeiiisimas flores blancas., La A, espigada tiene pié y
medio de alto, y I A. de racimo tiene tres piés; y ambas requieren tierra
de brayere o de brezo.

Hai mucha analojia entre todas estas plantas de la familia de los ranin-
culos, y no exijen gran cuidado en la cleccion de terreno y la esposivion,
ni requieren ningun cuidado, lo que hace que sean aun mas estimadas de
los jardineros. Todas ellas se multiplican ficilmente separando las raices.

Los cuatro gineros iltimos de las que tienen tallo alto, son:

1. Ericomio. (Epilobium, f. de las enoteras.)—Las dos especies que se
cultivan se crian ficilmente en todas partes.

La primera, llamada de espiga, ha tomado el sobrenombre de laurel de
San Antonio;, mimbre flovido, ete. Tiene muchos tallos, que llegan a cuatro
piés de largo; sus hojas se parecen totalmente a las del mimbre; abundan
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en flores de color rojo de violeta o blanco; forman espigas terminales mui
bien vestidas y que producen bello efecto. s

La segunda, que s In de hajo estrecha, ]]:Empﬂa vulgnrmnn.te mi m.’is‘s‘d'e
Sun Anlonio, no llega a tanta altura, y so distingue porque tiene las hojas
mas estrechas y las flores mayores. ] :

Estus plantas deben multiplicarse por medio de sns vﬁstn\.,ﬂpn, que siem-

re abundan, y seria perder el tiempo el entretenerse en recojer la semilla
y sembrarla. .

9. Dictamo. (Dictamus, f. de Iu:a‘rmlas), una de ']:m plantas mejores
para adornar las platabandas y espesillos, pero se enltiva s que la espe-
cie de Europa llamada D. blanco, chitan, Srasinela o fresnillo. Esta planta
da unas mazorcas bien guarnecidas, hojas largas, divididas en muchas
hojas ovaladas. Abunda tanto en cllas el aceite eseneial que dan sus ju-
gos propios, que se desprende continuamente de ella, y formu alrededor
una atmésfera de vapores, que se enciende enando el uirve es seco y estd
cargado de electricidud, con solo arrimar a la planta cualquier cuerpo
encendido.

Para que esta planta adquiera todo el vigor y belleza de que es suscep-
tible, debs ponerse en buena tierva, bastante crasa y bien espuesta.

3. Licxie. ( Lychnis, f. de las cariofiladas): jéncro abundantisimo en
planta de ornato. Las principales son:

La L. de Caleedonia, llamada vulgarmente cruz de Jerusalen o ramille-
tes de Constantinopla, Nega a tener cuatro piés de altura. Sus tallos son
fuertes, rectos y vellosos, como lo son sus muchas hojas de color verde
hermoso. En el estremo de sus tallos sale nn ramillete de muchas floves
en forma de parasol, de nn rojo mui vivo, pero hai variedades que presen-
tan flores de otros colores, La especie de flor gramnde no se diferencia de
ésta mas que por el cardcter que espresa su mismo nombre.

Estas plantas se multiplican de eunalquier modo, pero principalmente
por las briznas o hebrillas que dan sus piés enando se cortan por mui aba-
Jjo. Es prudente el resguardar de los frios del invierno las varicdades mas
preciosas,

4. Gireca (Falega, f. de las leguminosas), llamada vulgarmente ruda
de cabra; planta que por lo comun es de mas tres piés de alto; forma belli-
simas mazoreas por sus muchos tallos llenos de hermosisimas hojas, com-
puestas de quinee o diez y nueve hojuelas, oblongas y notables por un hi-
lito en que terminan. Las flores, que forman espigas colgantes, son azules,
blancas o color de rosa.

SECCION IL

DE LAS PLANTAS PERENNES DE EsTio,

Esta seceion contiene las plantas que flovecen por lo comun en
estio, esto es, desde fin de diciembre hasta mediados de marzo. Las
dividirémos, como las del pifrafo primero, en plantas de talla baja,
mediana y alta.

§ L Las pE TaLLA BAJA—Contiene seis jéneros que ninguno
pasa de pié y medio de altura,

1. Versexa (Verbena, f. de Ins verbenas).—Las tres especies cultivadas
habrian podido ponerse cada una en su division; pero las hemos reunido
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porque la principal es perenne; la segunda es bienal, y la tercera es medio
lefiosa y medio herbicea,

La especie perenns produce muchos tallos que dan ramos mmui juntos
con hojas lanceoladas, agudas, vellosas, dentadas con dientes menudos y
mui numerosos: las flores son azules y forman espiga: esta sola especie es
ristica, ¥y no exije mas que tierra lijera y buena.

La especie mas frecuentementa bienal, ¥ que exije a veces que se la sos-
tenga en el inverndculo, es la que se llama ramillete, cuyos tallos son ve-
llosos, muchos, y forman mazorca: sus flores son de color rojo hermoso, y
estin dispuestas de modo que unas veces forman parasol y otras espiga.

Por iltimo, la especie de tallo ledoso, cuyos ramos son casi herbéceos;
tiene el tallo de tres a cuatro piés de alto, se termina en una mazorea de
ramos bien poblados de hojas ¥ de una vista hermosa, enyas hojas son casi
iguales a la de la primer especie, y sus flores son blaneas por afuera y ro-
Jjas por dentro. Se la suele conocer con el nombre vulgar de V. torenjil,
porque frotando las hojas dan un olor agradable de limon.

2. Lisanria (Linarie, f. de las enmascaradas).—Plantas bonitas, cuyas

copas son agradables en las platabandas: todas las especies tienen las hojas
estrechas, lijeras, poco numerosas, y las flores igualmente pequeiias, pero
reunidas en racimo en el estremo superior de los ramos.

La que mas se cultiva tiene flores de color azul de violeta, y se multi-
plica con facilidad por semilla.

3. Axtemis (dnthemis, f. de las radindas)—La especie comun, cono-
cida con ¢l nombre de doton de plata, vienc en mazorcas, y forma unas
guarniciones bonitas.

Pero la especie mas notable y que produce multitud de variedades esla
A. de flor grande, llamada tambien crisantemo de [ndias, se parece mu-
cho a las reinas Margaritus; viene en mazorea; tiene las hojas mui recor-
tadas y mui aromdticas: sus flores son muchas, terminales y de grandes
divisiones, y presentan mil variedades de eolor, de modo que casi parecen
raniinenlos y merecen por tanto que se multipliquen en los jardines. Se
multiplican por esquejes con facilidad.

Craver v cLaveLuisa (Dianthus, f. de las caryofiladas). —Este jénero
suministra a los floristas una de las plantas que cultivan en coleccion, que
presentan en los unfiteatros o graderias, y a cuyas variedades dan a cada
una sunombre y su nimero. A nuestro parecer, es la mas agradable de las
plantas privilejiadas; sus floves se suceden bastante tiempo y exije un cul-
tivo mul esmerado.

Todos los claveles, cuyas especies son cerca de euaventa, tienen los tallos
nudosos y articulados; las hojas opuestas, estrechas, lanceoladus, dos cali-
ces, el esterior mui pequeiio y el interior alargado, formando tubo de una
sola pieza y con cinco dientes; la corola consta de cinco pétalos y la uiia
de estos es tan larga como el ciliz interior. Vamos a hablar primero de
la especie que mas se estima, y despues de las demas que se cultivan en los
Jjardines.

«El tipo primitivo del C. de los floristas se conoce con el nombre de gra-
nadino, su flor es roja, pero el cultivo ha producido mil variedades en su
color, que los aficionados las han dividido en cuatro clases. El primero con-
tiene el tipo de los demas; cl C. granadino se llama de ritafia por el uso
que se hace de ¢1; es, como los de las otras clases, mui oloroso. El segundo
comprende los claveles reventones con naipe o prolifercs; dan flores so-
berbias por ser mui dobles; pero exijen mucho cuidado al momento que
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van a abrirse para contener los pétalos, porqne el eiiliz siompre revienta,
por cuya razon ahora se aprecian menna.’Los pétalos se coutienen por me-
dio de un naipe cortado, formando un cireulo y con un agujero en ¢l me-
dio, mayor ¢ menor, segun la flor en l|ﬂl’! se ha (]E]I(:Illl.‘l'; precaucian ql._le
es indispensable. Lo que los hace n_nmlulisxmos es que sale con frecuencin
un segundo y a veces un tercer ciliz, eada uno con su flor, en el centro de
In primer flor, Los pétalos son dentados, de colores mui varios, ¥ las mas
veces con matices. La tercer clase comprende los claveles amarillos con
pétalos recortados, pero con chliz que no se revienta; lo mas comun ¢s que
tengan matices o estén salpicados de puntitos de color earmesi: en fin, los
elaveles que mas se estiman son los flamencos, que se distinguen porque
tienen sus pétalos redondeados y sin dientes: se buscan con esmero los de
fondo blanco con matices de colores vivos y con pétalos bien redondos y
dispuestos en figura de media naranja; cuando los matices son de un sol?
color, a los claveles se les da el mismo nombre del color: cuando los mati-
ces son de muchos colores, a los claveles se les da el nombre de raros; por
lo comun el color de violeta, el de color de castaiia ¥ el de pulga son los
que se juntan para esto a los demas colores. Unda aficionado pone despues
un ndmero y nombre arbitrario a las variedades que tiene, correspondien-
tes a estas divisiones,

Los claveles exijen buena tierra, compuesta de tierra fuerte y mantillo
vejetal: debe ser tierra mui floja y pasada por tamiz: se cultivan en las
platabandas, en los cestos, en cajones y en tiestos; y cuando estin en flor
se ponen en gradas: los tiestos deben ser bastante grandes. Los tallos de los
claveles son mui endcbles y mui flexibles y por tanto necesitan tutores;
pero no deben ser enrejados de madera porque producirian mal efecto; se
ponen unos alambres gordos barnizados de verde detras de cada tallo, que
se ata a ellos con hilos o cintas verdes, de modo que queden flojos; estos
son los finicos tutores que deben tener las plantas de csta especie en las
colecciones de los aficionados.

El C. es casi la dnica planta de flor doble que sea fecunda, singularidad
que proviene de que se hacen dobles, no porque se transformen los estam-
bres en pétalos, sino por un escesivo desarrollo de las partes accesorias de
la fructifieacion; sin embargo, como la rigueza de los pétalos podria ahogar
los érganos de la fecundacion, se deben dejar a los piés destinados para
semilla todas sus flores; pero a las de puro ornato no se las debe dejar en
cada pedinenlo mas que una flor, y a los reventones solo la flor del tallo
principal,

Las semillas son mui finag, y deben sembrarse en tierra mui lijera, bien
preparada y por primavera; se las cubre mui poco y se las riega: cuando
las plantas jévenes tienen scis u ocho hojas, se repican en una era, en don-
de se tienen hasta que florezean, para escojer entonces las que con-
vengan y merezean conservarse, tirando las otras sin conpasion. Las bue-
nas se ponen en los parterres, y las mas hermosas en tiestos. Los claveles
exijen meidiano riego, el frio no las perjudica, pero si la humedad, y la va-
riedad del tiempo: en los parajes en que el clima es himedo y vario es
prudente el ponerlos en el invanfculo o el abrigarlas, pero dejandolos
siempre en una corriente de aire.

Estin tambien sujetos a muchas enfermedades; que las mas veces dima-
nan de ln humedad, las que no siempre son faciles de curar; en fin, sus
hojas, sus flores y sus semillas tienen muchos insectos, que son sus enemi-

gos capitales. Las tijeretas, con especialidad, hacen grandes destrozos ¢n
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ellos. Cnando se observa que tienen estos enemigos, se riegan las plantas
con diferentes aguns dsres que maban o ahuyentan estos animales; y ade-
mas para eazar las tijeretas en los tutores se ponen unos cucuruchos pe-
queiios, en los que se meten eslos insectos y sa los coje: una tijereta sola
en una noche destruye una flor, y le quita su esperanza al enltivador.
Tambien apetecen mucho las semillas.

Los clavales se pueden multiplicar por acodos y por estacas; esta prende
con difienltad: se deben poner eon una incision en eruz, en lugar caliente,
himedo y sombrio: por lo que haee a los acodos, se deben emplear los mé-
todos de la incision, pero sin ligadura, contentindose con sujetar el acodo
en el lugar en que se hace, por medio de un corchetito, pero tambien se
pueden acodar los tallos altos en embudos de hoja de plomo, los enales se
atan a unas varitas. Esta operacion debe hacerse despues de la florescen-
cia en todos los tallos bajos laterales, y si se quiere, en los mas altos, por
medio de apoyos o embudos: por lo comun, los acodos se separan al eabo
de treinta o treinta y cinco dias, y se repican en tiestos o en cras hasta el
ailo siguiente.

5. Jasosera (Saponaria, f. delas earyofyladas). De esta planta solo
ge cultiva la especie que tiene las flores dobles, de color de violeta, oloro-
sas y dispuestas en forma de ramilletes terminales; se conoee ficilmenta
esta planta porque las hojas por su base forman un eueurucho, y sus ner-
vios y bordes tienen un color algo rojo. Se deben multiplicar solo por es-
quejes o acodos para conservar las de flor doble.

6. Lixo (Linum, {. de las caryofyladas). Aqui no hablarémos mas que
de las especies que se cultivan para ornato; todas las que tienen muchas
hojas alurgadas, lanceoadas, estrechas, sin dientes y de color verde her-
moso. La mayor parte de ellas tienen flores azules mui bonitas. Sin em-
bargo, la especie de hojas estrechas tiemen las flores blancas, rayadas de
plirpura ¥ a proporcion mayores que las otras: el L. maritimo, las tiens
amarillas, y llega a tener tres piés de alto, y el L. ledoso las tiene blancas
sin mezcla ninguna y grandes; sin embargo, no escede de medio pié.

Todas estas plantes, exepto la dltima, son poco delicadas; pero requie-
ren tierra lijera, algo cargada de mantillo y de silice.

§ II. LASDE MEDIANA TALLA.—Llamamos de talla mediana las
que tienen de pié y medio a tres piés de alto.

1. Verosica (Veronica, f. de las pediculares). Las especies de espigas
y thé de Europa no llegan mas que a diez y seis pulgadas de alto; lo mis-
mo sucede con la V. de hojas de jermanding, y de camedrios, que son aun
mas pequedias, pero mui hermosas y propias para formar las gnarniciones;
el color verde de sus hojas es gracioso, sus tallos son muchos, sus flores
azules, dispuestas en rueda, con cuatro divisiones y su espiga terminal,

La V. maritima y 1a de hgja de jenciana llegan hasta tres piés de altu-
ra, y son plantas de mucha apariencia, sus flores blancas 0 azules forman
tambien espiga, pero hai la diferencia que la primera tiene su tallo y ho-
Jjas blanquizeas, y la segunda tiene los tallos vellosos y las flores mayores.
Este jénero contiene ademas una multitud de otras especies de adorno,
pero que ticnen mucha analojia wnas con otras. A estas plantas le convie-
ne buena esposicion, tierva lijera y poco compacta.

2. Poreyoxio (Polemonium). El P. azul, que llaman valeriana griega,
es planta cuyo porte estd lleno de gracia y de clegancia; sus hojas com-
puestas de un gran ndmero de hojuelas, forman al pié de la planta una
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mazorea bien redonda y bien poblada, de donde parten algunos tallos, que
tienen en su cstremo ramilletes de hermosas floves azules, que forman una
rueda, Tambien se cultiva la especie llamadu rastrera, carficter con que se
diferencia de lu primera, y que sus tallos son rastreros hasta cierta dis-
tancin de su nacimiento en que se enderezan,

3. Frox (Phiox, f. de los polemonios). Este jénero contiena_ un gran
niimero de flores, que unas son mas bonitas que otrus, y como tienen un
color tan vivo, por eso a este jénero le han dudo un nombre que en griego
significa dama. Sc distingue esta planta por sus ﬂnre& en I'o_rtuq de embu-
do, dispuestas en panojas terminales, bien gnarnecidas y mui brillantes.

Hai varias especies, y el mejor modo de multiplicarlas es por estacas,
a la sombra, y en un terreno que siempre se mantenga fresco.

4. Cuerost (Chelone, f. de las bignonias). Jénero que contiene muchas
especies diguas de cultivarse para adorno de los jardines.

Las Ch. e espigas y campanuladas llegan a enatro o cinco piés de alto:
en sus tallos hai muchas hojas dentadas, de un verde oseuro y opuestas en
cruz. Las flores forman espigas terminales, las que en la primera de estas
especies hacen nna espiga corta, y son de color blanco; en la otra, la espiga
es alargada, y las floves rojas por fucra y blancas por dentro,

Los tallos de muchas otras especies son menos altos, como los de la Ch.
de forico de perro y oblicua, que ambas tienen las hojas lanceoladas y mui
dentadus.

Estas plantas requieren algun cuidado y tierra crasa, fresca y algo som-
bria. Se pueden meter en el inverndculo, pero suele bastar el cubrirlas
durante el invierno.

5. Loeeuia. (Lobelia, f. de las campfinulas). — Este jénero suministra
tambien muchas especies dignas do hacer su papel en los parterres, y asf
vamos a citar las principales.

Las L. cardenal, resplandeciente y brillante, mas bien son variedades que
especies: todas ellas tienen hermosisimas flores rojas, en racimos termina-
les de once a trece pulgadas de largo, mui crandes y con un tubo largui-
simo. Son plantas que a lo menos tienen tras piés de alto y hacen el mejor
efecto posible por la brillantez de sus grandes flores.

La L. syphilitica es la mitad de alta que la precedente; tiene el tallo
velloso y una espiga de flores azules mas corta que las de las precedentes.

En fin, la L. con vello se distingue porque su tallo es velloso y sus flores
blancas.

La L. elsgants tiene las flores rojas, hermosas, y necesita estar en estufa;
pero la de Jtalia, que tiene las flores azules, se pueds poner en tierra al
aire libre, La de hojas de swuce tienc un tallo de cuatro a seis piés de alto;
las flores grandles da color de punzj que forman largos racimos. Bsta exije
estufa templada.

Todus estas plantas prolongan su florescencia durante muchos meses;
exijen tierra buena, espuesta al sol, siempre fresea, sin que se le riegue
con esceso. 8o debe sembrar en una capa de mantillo, ¥ para mayor segu-
ridad, las estacas y los esquejes se ponen en tierra de bruyere. Pero no
se debe sentir cualquier trabajo que se gaste para multiplicar plantas tan
hermosas,

6. f\arnmcm (dstrancin, f. ds las umbsliferas). — La A. grande y la
pequeiia son dos plantas notables por sns flores de un blanco encarnado,
que forman parasol y estin rodeadas de un cuello comun a lus divisiones
grandes, y que fignra uua flor radiada; ambas vienen en mazorca ¥ son




SEAUNDA PARTE — CUARTA DIV. — CAP, TIL 511

semejantes, con solo lu diferencia que la una tiene dos o tres piés de alto,
y I otra In mitad. Se multiplican por semilla, La A, Aeterophila es planta
perenne del Canadi: sus hojus son compnestas de tres hojitus, y sus flores
son mayores y mas hermosus que las de las otras, sin exijir mas euidado
para su eultivo.

7. Asten {(dster).—Este jénero es uno de los que producen mas plan-
tas de las que sirven pura adornar los jardines, v como hacen tan buen
efecto, por eso las ponsn en el cantro de los cestos, ds las grandes plata-
bandas y en los primeros planos de los jardines grandes. Lo mayor parte
de esty jonero solo son perennes por su raiz. Ly ligura de sus flores, como
lo ndiex el orij go del mombra d: esta planta, parece una estrella o
un sol pequeiiito, ¢s deciv que los flisculos son numerosos, esirechos y
casi filiforme

El mus un tiene los ridios azules, las flores en padiinenlos guarne-
cidos de hojas y que pasan de un pid de alto, Los haicon floves color pir-
pura, violeta y blancas, de mas o menos talla.

Entre los mas notables se cuentan el A, de Nuewn Tnglaterra, yel A,
Jigante, que algunas veces tienen mas de seis piés de alto, y son los que
crecen mus; sus flores grandes y vennidas, por lo regular tienen el color de
violeta, pero algunas veces pasa este eolor a plrpura.

8. Crsenania (Cinsrari o .—La mayor parte de plantas de este jénero se
distinzuen por sus tallos y sus hojus tomentosas; sin embargo, la C. de
Jor azul, Namado aster de Africa, tiene las hojas lisas; siempre se mantie-
ne verde y forma una bouita mata adornada casi todo el afio de flores con
vidios azules. Exije inverndeunlo.

De las que tienen las hojas tomentosas, las mas notables son la C. ma-
ritima, lamada jacolbea, que tiene cerea de dos piés de alto; sus hojas pa-
rece que cstin eubicrtas de ceniza, y sus Hores, de color amarillo hermoso,
forman corymbos en el estramo de los tallos.

—Entre las plantas perennes e estio de mediana talla que no se deseri-
ben aqui, se cuentan: la espivea, la hipericon, la cupidone, la matricaria y la
enula.

§ III. Los D5 TALLA ALTA.— Estas plantas pasan por lo comun
de tres piés de alto. En los grandes jardines se pueden tener todas
ellas.

1. Henexto (Helium). — Planta de la altora de un hombre, euyo tallo
es mui ramoso, las hojas lanceoladas y en el estremo de los tallos flores
amarillas con rddios dentados, pavecidas a unos soles pequeiios.

2. Soupaco (Solidagn) vare de oro. — Las plantas de este jénero dan
mazoreas de muchas hojas y tallos, y su porte se parece mucho a los aste-
res; asi mezelados éstos con ellas producen mui buen efecto. Todas las es-
pecies se parecen mucho; sus hojas son lanceoladas, con dientes mui fines
y verdes de color oscuro: sus floves soft pequeiins y de color de oro; se ha-
lan reunidas, por lo regular, en espigas largas, inclinadas por el estremo.
Una de las especies tiene las mismus flores dispuestas en panojas que pro-
ducen bellisimo efecto. LD

Las plantas de estos dos jéneros no son delicadas, y se multiplican con
facilidad por esquejes,

3. Aquiea (dchilsa).—Bstas plantas, muchas de las coales son comu-
nes en el campo, han tomado el nombre de mil /gjas, por causa de las
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divisiones filiformes e innumerables de sus hojas: todas tienen las flores
en corymbos terminales; las mas veces son de color nmarillo y dan un olor
mui fuerte, pero agradable, que se comuniea con solo tocarla. . -

4. Coreoris {Cﬂrsopkfs).-—?]:ll]t}.ts glzandes, de las que se cultivan seis
especies distintas, casi solo por la diversidad de sus hojas. La ‘dq (res alus
crece hasta siete piés de altura, y toma su nombre de las divisiones e
sus hojas. Las otras son mas pequeiias, Sus flores, que siempre son ama-
rillas, tienen hermosos ridios y terminan tnllus' _Llalu[as, algunas veces ve-
llosos y en mazorcas. Se multiplican con facilidad y prontitud por es-
quejes. b= Y

5. Rupsequia (Rudbeckia). — Plantas grandes de hermosa apariencia.
La mas alta, que llega a nueve piés, es la R. laciniada, cuyos t.fdlns, ra-
mosos en s estremo, terminan en grandes flores amarillas. Luego vienen las
R. alada y la vellosa, cuya talla es de la mitad de altura: ambas tienen los
ridios amarillos, pero la dltima tiene el disco de lus flores moreno y las
hojas vellosas; y Ia otra tiene las hojas y tallos mui dividido y mui com-
puestos. La R. purpiirea de tres piés de alto da por estio flores solitarias,
grandes, de un eolor de pirpura que tiva a rosa. - L &

A estas plantas les conviene tierra lijera que abunde en jugos nutricios,
pero poco hiimeda y una esposicion descubierta.

6. Dracociraro o Cabeza de dragon. (Dracocephale, f. de las labiadas).
Estas pluntas son mui hermosas para adornar; sus tallos son cuadrangula-
res, con bastante frecuencia vellosos, con las hojas rayadas, dentadas y
agudas. .

La especie mas comun es el D. de Austria, que se ereia esponténeamen-
te en los lugares altos y bien espuestos. Sus tallos ramosisimos forman
mazorea, y las flores, que en los estremos de los tallos forman espigas, son
grandes y de color azul purpiireo.

Estas plantas se multiplican por semilla, pero las perennes s¢ propagan
mejor dividiendo o separando sus pids.

7. Axcusa (Anchusa, f. de las borrajas). La especie comun llamada
lengua de buey no pasa de tres piés de alto, tiene las flores blancas, que
algunas veces son aznles rojizas, y estin colocadas en un lado solo del tallo
en espigas terminales.

La A. de Virjinia tiene las flores amarillas, y su raiz de un jugo rojo.

La A. siempre-verde, porque no se caen sus hojas en invierno, y sus
flores que son azules mui hermosas forman parasol: la que se llama palo-
millz de tintoreros las tiene rojizas y es mas pequeia,

8. At (Ammi, f. de las aparasoladas). Se cultivan dos plantas de
este jénero, pero particularmente las de hojas de eneldo: sus hojas estan
mui divididas, y sus flores son blancas, pequeiiisimas y forman parasol.
Deben sembrarse en el lugar en que han de permanccer.

9. Execoo (Anetum, f. de las aparasoladas). Esta planta merece tenerse
en los grandes jardines por ser alta de talla y bella por sn porte; por tener
sns hc}juﬁ grandes, con hojuclas lineares, muy largas y cilindricas, bastante
parecidas a los eabellos: sus flores son amarillas, que producen hermoso
efecto, porque con su reunion forman parasoles huecos por medio. Es plan-
ta que se crin mui lozana en las tierras aveniscas y edlidas.

10. Avtea (Althea, f. de las malvas): malvavisco. Plantas que sivven de
mucho adorno en los terrenos grandes: la que se llama ofieinal crece hasta
einco piés de alto, forma hermosas mazorcas, y se llena de flores blancas
con rayas de color purpirea.
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La especie llamada de hoja de cdfiamo tiene mas de nueve piés de alto;
puede servie para hilar, y sus flores son de color de rosa,

Aimnbas especies tienen las hojas y los tallos cubiertos de vello, lo que los
hace mui suaves al tacto. Viven en cualquier terreno, y se multiplican de
todas maneras.

SECCION IIL
DE LAS PLANTAS PERENNES DE OTORO.

En esta seccion se comprenden las plantas que tardan mucho en
florecer, esto es, que dan su flor a fines de marzo o principios de
abril. La Anthemys de flor grande o chrysantemo de Indias, de
que hemos hablado ya, es la que tdrda mas, porque aun en junio se
la ve en flor. La semilla de estas plantas no llega a madurar, y por
eso se usa mas de los medios artificiales que de los naturales para
reproducirlas.

La mayor parte de los vejetales de esta division son altos de talla; sin em-
bargo, los tres jéneros primeros no pasan de tres pifs de altura.

1. Acaxvo (Aecanthus, f. de los acantos). Planta cuyas hojas han ser-
vido de modelo para uno de los principales ornatos de la arquitectura
corintia, porque en efecto forma mazoreas notables por el follaje: por lo que
hace a las flores, tienen dos libios bastante grandes, pero de color poco
brillante. Una de las especies de acanto tiene las hojas espinosas. Son de-
licadas.

2. VareriaNa (Valeriana, f. de las valerianas), Se cultivan mucho para
adorno de los jardines. La V. roje es planta de wnos tres piés, con mu-
chos tallos divididos en ramos, con hojus verde-gal mui lisas. Las flores,
que a veces empiezan por primavera y duran hasta que se acaba el otoiio,
forman panojas terminales, pequeins, numerosas, con un tubo largo y un
espolon: ¢l color ordinario de ellas es rojo.

Estas plantas no exijen cuidado ninguno, porque las mas veces se pro-
ducen en los jardines por la siembra natural de sus semillas.

3. DArea (Dilea, f. de las legnminosas). Es una plantita mui hermosa
que tiene las flores purpirveas, especialmente por su elegante porte: sus
hojas, acumuladas en haces, son lineares y largas, con peciolos largos y
muchas divisiones: las flores se suceden unas a otras en ramos mui apre-
tados; forman espiza terminal, y se marchitan unas tras otras.

4. Frrovaca ( Phytolaca, f. de los armuelles). Plantas mui hermosas que
llegan a unos ocho piés de alto; tienen el tallo firme, rojo y guarnecido de
hojus alternas, y que pasan ficilmente al mismo color. Las flores, que son
reemplazadas por unas bayas negras, bastante parvecidas a las uvas, for-
man racimos opuestos a las hojus. Estas plantas requieren tierra lijera y
poco himeda y estar bien espuestas.

5. Crisocosa (Chrysocome, f. de las Flosculosas). Este jénero y los dos
siguientes pertenccen a las flores compuestas que nos han suministrado ya
un grandisimo nimero de plantas de ornato. Su nombre significa cabellera
dorada. En efecto, la flor principal se compone de un grandisimo nimero
de florecitas con una corola mui dividida, y cuyas divisiones largas y como

. 33
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hilos de fleco, son de color amarillo hermosisimo: las flores estin eolocadas
al estremo de los ramos, . : "

Los C. se erian en todss partes, pero mucho mejor en tierra lijera y
sustanciosa. Las estacas y las divisiones de la planta prenden con faci-
lidad.

6. Siwrio (Sylphium, f. de las radindas)—Esta planta, cuyas flores
terminales y amarillas son anfilogas a ln de los jirasoles, es abundante en
especies que difieren poco entre si. Las varias figuras de sns hojas son la
hase de los caractérves distintivos de sus especies: todas tienen las flores
amarillas de gran tamafio. El 8. amplexicanle tiene las hojus opuestas y
reunidas, y forman un vaso en que se recoje ¢l agua, y este es el mas
notable.

7. Evpatorto (Eupathorium, f. de las flosenlosas).—Los tallos de esta
planta llegan a la altura de un hombre, y se hace notable por su porte y
su aspecto. Tiene los tallos vellosos, rojizos y reunidos en mazorcas. Las
hojas son dijitadas y compuestas de tres hojuelas vellosas: las floves de
color purpiireo, ¥ hai cinco en un ciliz comun.—Esta planta debe estar a
arillas de los arroyuclos y al sol.

La mayor parte de estos vejetales se multiplican casi eselusivamente
dividiendo las raices. Son poco de]i:::ldils, ¥ 1o axiji_‘n cnidado niuguuo,
como les sucede tambien a las precedentes,

8. Lérvro v nousreciuio (Humulus, . de las ortideas).—Esta planta
trepadora y que se enreda es mui comun, y se usa en la economia domés-
tica; es de bellisimo efecto en los espesillos de los jardines grandes, porque
hace pintorescos los troncos de los drboles vicjos, y sivve para guarnecer
las rocas y las grutas, Tiene zarcilles y muchas hojas dentadas y dsperas
al tacto, se hace grandisima, y crece con mucha rapidez: las flores mascu-
linas, estdn separadas de las femeninas, pero en el mismo pié: éstas son
blancas, verdosas; tienen figura de cono; producen buen efecto, y por lo
comun abundan mucho.

SECCION IV.
DE LAS PLANTAS PERENNES DE INVERNicULO.

Estas plantas no presentan otra diferencia, tocante a su eultivo,
que la que proviene de la necesidad de tenerlas que meter en el
inverndculo durante el frio, porque si nd no se conservarian; lo que
quiere decir que se han de plantar en tiestos, y por consiguiente se
ha de caidar de ellas con mas esmero. Su reproduceion exije tam-
bien mayor cuidado, y a lo menos deben ponerse en una capa de
mantillo cuando se siembran, acodan o propagan por estaca.

1. Ceusia (Celcia, £ de los solanos).—Las flores de esta planta son
cortas, en raeda, de un pajizo hermoso, y tienen una mancha roja en su
base. Sus hojas no son agradables a la vista. Solo es perenne por su raiz,
¥ por eso talvez se podria conservar en tierra, cubriéndola bien cuando el
tiempo lo requiere, Se multiplica de semilla, y dividiendo los piés en pri-
mavera. Florece por enero, ©

Las plantas de este jénero se conocen mas con el nombre de Aemithiomos,
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y son mui hermosas las especies del hemithomo llamadas fructicosa y de
haoja de ortiga.

2. Rexia (Rhezia, f. de las melastoma).—Esta planta requiere tierra
de brezo y de pantano. Sus tallos rojos y vellosos, como las hojas por el
borde, dan a principio de estio unas flores rojas hermosas, con los estam-
bres mui aparentes. Se cultiva tambien la R. aterciopelada del Brasil, de
tallo de tres a cuatro piés de alto, ramos opuestos cuadrangulares; hojas
ovaladas, cordiformes; flores grandes, de un azul soberbio, en una panoja
hermosa; pero especie que solo se puede tener eriindola en estufa caliente.

3. Vixca (Vinea, f. de las apocinias), Hablamos en otra parte de las
vineas rastreras; pero la V. de Madagascar es una de las plantas hermosas
de inverndculo. Arbusto que tiene el tallo rojo, dividido en muchos ramos
cubiertos de hojas lisas, de color verde mui hermoso, y las flores, que estin
en rueda, varian muchisimo de color,

4. Diavea (Dianella, f. de los asphodelos).—Planta notable por su
tallo tortuoso, que tiene de dos a tres piés de alto, desnndo por su base, y
guarnecido hdcia la parte de arriba con hojas que hacen una vaina, que
tiene dientes mui menudos y los bordes guarnecidos de espinas: sus flores
son de hermoso color azul, y estin en panojas terminales: florece desds
setiembre. La planta se multiplica por estaca, y separando los piés.

b. Naravwo (Guaphalium, f. de las flosculosusy, reanidas a las inmorta-
les y perpétuas, en cuyo artieulo hemos hablado de los N. anuales: por lo
que hace a las especies perennes, que son muchisimas, diremos solo que
exijen el invernfenlo en invierno, o a lo menos mucho abrigo, escepto la
especie llamada boton de plata, que agnanta bien el frio: la mayor parte
tiene flores amarillas formando ramilletes, las cuales conservan sus colores
intactos durante muchos afos.

La especie que tiene el nombre de citrina o boton de oro se distingue
por las hojas finisimas, lanceoladas y tomentosas, y sus flores despiden un
olor agradable.

Estas especies que por lo comun dan sus flores en octubre, se multipli-
can de cualgquier modo.

El N. oriental son las perpituas amarillds de jardineria.

6. CacALIA (Cacalia, f. de las radiadas).—Hermosa flor que viene a
prineipios de estio. La C. oloresa tiene cuatro piés de alto; y las hojas, que
son mui dsperas, tienen largos peciolos: la C. de hojas de cerraja las tiene
en figura de lira y dentadas: sus floves son agradables a la vista, y despi-
den un olor muisuave, Son blancas en la primera, y de color de aurora en
la segunda. Se multiplican de semilla, y por esquejes en la primavera. Si
estuviesen bien espuestas y tuviesen una buena capa de hojas que las
abrigase, podrian pasar el invierno en tierra.

7. Diexte pE Leox o AwarcoN ( Tararacum, f. de las semifloseulo-
sas), El D. en drbol es planta recomendable por su singular porte; sus ho-
jas en figura de lira, y sus flores amarillas. Se multiplica con mucha
facilidad por estaca.

8. Ancroris (drefotis. f. de las radiadas); pertenece a la misma familia,
y tiene igual altura que las precedentes. Hste jénero contiene muchas
especies que sirven para adornar, y son mui notables, como lo son entre
otras, el A, tricolor, laciniada, de flores grandes, como rosa, ete. Todas es-
tas plantas tienen floves de varios coloves; pero las hojas de fignra de lira,
blancas y tomentosas por la superficie inferior. La tricolor tiene el disco
de las flores perpireo oscuro, y las otras le tienen amarillo. Por lo que
hace a los védios, varia su color del amarillo al blanco, al de violeta, al de
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rosa, ete. Deben sembrarse en tierra de brezo ‘bian esterw_ln.da; pero so
multiplican mas fiicilmente por estacas, y hendiendo sus piés cuando se
gacan las plantas de unos tiestos para ponerlas en otros. -

9. AscrLepias (Asclepias). Este jénero, que ¢s mui numeroso, contiens
muchas plantas hermosas, de hojas opuestas, ovaladas, las mas veces lisas y
algunas cubiertas de vello. Sus i_]ures, en forma de parasol, son por lo eo-
mun color rojo mas o menos subido; escepto el A. fructuoso, cuyas floves
son hlancas. ¥

2, Apacivo (Aposynum ). Las plantas de este jénero se parecen mucho
a las precedentes, pero en jeneral erecen menos. Los tul}oﬁ, que tienen ‘ho-
jas enteras y ovaladas, estén terminados en muchos ramilletes de flovecitas
blaneas, o de color de rosa, con puntos negros, y son singularisimos por
su conformacion. Contienen un jugo que las moscas busean con mucha
ansia y procuran chupar con su trompa; pero In flor eierra con fuerza la
abertura por donde ha entrado la trompa, y la pobre mosea se halla presa
por ¢l instrumento mismo gue le debia servir para saciar su hanbre, y
cuantos mas esfuerzos hace para escaparse, tanto mas perdida se halla, Por
eso u estas plantas se las ha llamado papamoscas o atrapamoscas. Ta es-
pecie mas hermosa es el A, dentado.

SECCION V.
DE LAS PLANTAS PERENNES ACU;{TIC.{S.

Los vejetales notables por su belleza que pueden emplearse para
adornar los estanques, riachuelos y lugares acudticos o mui hlime-
dos, son mui pocas: la mayor parte de ellas pertenece a los primeros
érdenes de la clasificacion natural del reino vejetal, y prineipal-
mente a las familias de las juncias, gramas y juncos: plantas todas
que carecen de corola, y son mui poco aparentes, y que solo se ha-
cen notables por su-follaje. Los jéneros siguientes son los mas dig-
nos de cultivarse, pues hai algunos que dan flores mui hermosas, y
la mezela de ellos basta para adornar las aguas.

1. Tura o Espadaiia (Typhe). Bn esta familia solo hai dos jéneros que
son bastante abundantes en especies. En jeneral, estas plantas crecen en
el agna, llegan hasta grande altura, tienen los tallos florales y fucrtes, y
las hojas alargadas, estrechas, enteras y radicales. Las flores femeninas se
hallan separidas de las maseulinas, pero en el mismo tallo, y siempre de-
bajo. Be hallan dispuestas en espigas o globos mui apretados, y se parecen
a un vello d= pluma cuando uno las arranca del tallo, El jénero Cleo ticne
sus flores en espigas cilindricas: y el jénero Leo, lamado cinte de agua, 1as
tiene globulosas.

2. Cyperorpes (Cyperoides ). Muchas voces se confunden las plantas de
esta familia con los juncos; sus especies son numerosisimas en cada uno do
los Jéneros, y estin mui cstendidas. Sus hojas con mucha frecuencia son
tambien vadicales, y siempre estrechas, alargadas y enteras, que forman
vaina, pero no estin hendidas, y las mas veces son gruesas; los tallos tar-
poco son nudosos, y las floves por lo comun forman panojas terminales.

3. GRAMINEAS (Gamine). Familia la mas numerosa en jéneros y cspe-
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cies; 1a mas estendida en toda la superficie del globo, porque nace en tados
los parajes en que hai tierra vejetal; en fin, la mas dtil para los hombres
¥ para los animales. Muchas especies producen granos y forrajes. Por lo
que hace al uso de estas plantas para adorno de los jardines, se reduce
con corta diferencia al de log céspedes, que se componen de ellas casi con
esclusion de todas las demas plantas; pero entre las especies acudticas, mu-
chas merecen ser eultivadas por su porte elegante y su hermoso verde. Se
distinguen las gramineas, que tienen mucha analojia con las junciag, por-
que tienen los tallos con nudos y articulaciones, y sus hojas, que envainan
el tallo, estin hendidas lonjitudinalmente. En un jardin grande el porte
singular y la gran talla de los maizes, haria agradable el que hubiese de
cuando en enando algun grupo de ellos.

4. Juxco. (Juncus, . de los junces). Estas plantas tienen analojia con
las precedentes y pertenecen a la misma ecasta de lugares, y asi son tam-
bien mui propias para guarnecer los lugares inmediatos al agua, como son
los bordes de los arroyos y el declive be los estanques, En todas partes
hai muchas especies, de las que se deben escojer las mas hermosas.

5. Buroyo (Butomus, f. de las umbeliferas). Llamado eomunmente
Junco flor o Gladiolo-acudtico, mui bueno para adornar las orillas de los
parajes en que hai agua, Sus tallos desnudos, que crecen hasta unos tres
piés de alto, se terminan a principios de estio en unas veinte flores de co-
lor de rosa, dispuestas en parasol y que producen mucho efecto. Las ho-
jas son gramineas rectas y en figura de espada, y muchas veces con pena-
cho. Es planta que se propaga dividiendo las raices.

6. NiNrea. (Nymphea, f. de las hidrocaris).—Una de las plantas acud-
ticas mas hermosas, con las hojas flotantes y acorazonadas; sus tallos ter-
minan en grandes flores blaneas con muchos pétalos: los estambres, mui
aparentes, son amarillos de hermoso color. Hail otras especies con flores
rojas, amarillas o azules; pero todas, como que son hermosas, merecen
cultivarse. La mayor parte se multiplican sin dificultad ninguna echando
las raices o las semillas en el agua.

La N. rgja tiene las hojas vellosas por debajo, y de un verde negruzeo
por encima; sus flores son tan grandes como las de la N, blanca, pero son
de un encarnado hermoso y salen en febrero.

7. Mexianto. ( Menyanthus, f. de las jencianas).—Esta plantas que
crecen en la misma agua, deben usarse con las ninfeas, con las espadaias
¥ algunas otras para adorno de los-estanques, porque euando éstos estin
enteramente desnudos no agradan tanto, porque como se ve mui descu-
bierto el arte, perjudica éste a la naturaleza, siendo asi que nunca deberia
ser mas que un medio que ésta le facilita.

La especie lamada trébol de agua tiene las hojas dividas en tres hojitas
coneavas y enteras; sus flores blancas forman una espiga bonita; la que se
Nama ninfea pequeia tiene las hojas y floves flotantes: las flores son ama-
rillas y en parasol.

8. Bouroxia. (Boltonin, f. de las radindas).—Planta hermosa, de flores
radiadas que se eria facilisimamente y no exije cnidado ninguno. Sus
hojas, que son radicales, suben casi rectamente, tienen la figura de un
sable, su color es verde agradable y forman mazorea; los tallos son desnu-
dos, delgados, pero tiesos, crecen hasta siete piés y dan flores de radios
azules. Se cultiva tambien la B. de laja de aster o asteroides y la glas-
tifolia.

Tambien se puede poner en el agua para adomar su superficie, la
trappa o tribulo acudtico, o sea, castaia de agua.
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SECCION VL
DE LAS PLANTAS PERENNES PARA GUARNECER.

Ya hemos dicho que muchas especies de violelas, primaveras, veri-
nicas y camomillas, que erecen mui poco, pero forman mucha_map
zorca, son mui buenas para guarnecer las platabandas, los especillos,
ete. Vamos & hablar en esta seccion de algunas otras especies que
solo se cultivan para este objeto. Fs preciso que todas sean mui
bajas y mui rfisticas, para que no exijan mas cuidado que el indis-
pensable para la limpieza; se deben siempre sembrar o plantar en
surcos, y es necesario el renovarlas con frecuencia cuando no aguan-
tan el que se les corte sus piés para sujetarlas a que no salgan de
sus limites, cuya operacion debe hacerse poco mas o menos cada
tres afos.

Las fresas, varias especies de tomillo, los cerastios, la grama estre-
llada y muchas de las plantas que se tienen de prevencion para los
guisos, son mas o menos hermosas para guarnecer. Hablarémos de
ellas en otra parte con mas estension, igualmente que del césped,
que se emplea para el mismo ohjeto. Dirémos solo que las fresas
merecen sobre todo distinguirse, y que solo se gnarnecen y se cifien
de césped los grandes espesillos y los bosquecitos; no debe uno ser-
virse de eésped sembrado, sino sacar tablas de eédsped y ponerlas
donde conviene; se recortan como es preciso, y se limpian con mu-
cha frecuencia.

El box es la planta que se usa mas para guarnecer, y su hermoso
verde juntamente con lo que tarda en erecer, hacen que con razon
merezea esta preferencia. Se deben descalzar sus pids a lo menos
cada cuatro anos, El arrayan o mirio, de que se hablard mas ade-
lante, sirve para el mismo uso.

En fin, la seccion {ltima de las plantas anuas, contiene la des-
cripeion de algunas que gon bastante bonitas para guarnecer, pero
que tienen contra sf una cosa desagradable que es el que todos los
aiios tienen que renovarse.

Las siete de que vamos & hablar ahora son perennes:

1. SisiRrxato (Sisyrynchium, f. de los livios.)—Estas plantas tienen el
aspecto esterior de césped, esto es, sus hojas son delgadas, estrechas y
lineares, pero ademas tienen las hermosas flores del lirio acompaiadas de
espata de color. Las cultivadas para guarnicion son el grande ¥ el pegueiio;
ambas especics tienen las flores azules, se multiplican de semilla, y divi-
diendo los piés; viven mejor a la sombra y padecen con la sequedad.
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Los jacintos, el azafran sobre todo, muchos livios y la yerba estoque o
gladiolo, se pueden cultivar con el objeto de guarnecer con ellas varias
cosas del jardin,

2. Esrarice. (Statice, f. de los plumbugos o velesas).—Plantas mui
hermasas para formar guarniciones de poca estension, y que suelen lamar-
se Césped de Hspaiia. Lu E. de cabeza tiene las hojus alargadas, estrechas,
mul numerosas, que forman magorea, entre la que echan unos tallos dere-
chos terminados con ramilletes de flores rojas, y alguna vez blancas, La
E. de Tartaria tiene las flores de color menos oscuro acompaiiadas de
bracteas, y salen de un ciliz blanco. Estas plantas se multiplican por
semilla o partiendo sus raices, Las larvas de los saltones o abejorros hacen
una guerra mortal a estas plantas.

3. Anprosice. (Androsace, f. de las lisimaquins.)— Este jénero de
plantas se erian mmi bien en terrenos pedregosos, y pueden formar en
ellos céspedes, que cuando va a empezar el estio se cubren de una multi-
tud de florecitas; las hojas son fsperas, estrechas, parecidas al césped
comun, pero mas pequeiias, com> lo es toda la planta. Los tallos, que son
cortos, dan algunus flores en parasol, que por lo eomun son blancas; sin
embargo, la A. de color de_carne las tiene rojas y mayores, y como que
descansan sobre el césped. Son plantas orijinarias de los Alpes y que s
multiplican por semilla.

4. Hisoro. (Hyssopus, f. de las labiadas).—Estas plantas, que siempre
se mantiencn verdes, tienen muchas variedades que se distinguen por las
diferencias que se notan en las hojas y flores; sus tallos son siempre cua-
drados y no esceden de diezisiete pulgadas de alto, y muchas veces tienen
color; sus hojas son enteras, largas, delgadas y de color verde hermoso; las
flores forman espigas terminales, por lo comun blancas, y alguna vez rojas.
Estas plantas son poco delicadas en cnanto al terreno y esposicion. y se
reproducen ficilmente por semilla; pero para asegurarse de que se podrin
conservar las variedades, se prefiere algunas veces ¢l reproducirlas de es-
tacas, acodos o dividiendo sus piés.

5. Ermo (Erinus, f. delas enmascaradas).—La especie de los Alpes, que
es la dnica que se cultiva, es una plunta pequeiia pero mui bonita, que pro-
duce buen efecto como eésped y en las guarniciones; sus tallos no se divi-
den, son vellosos y erecen hasta seis pulgadas; sus hojas, que son igual-
mente vellosas, son ahuecadas y dobladas como espitulas, florecen con
mucha abundancia y mui pronto, y al estremo de los tallos dan unos raci-
mos de flores de color de rosa. Les conviene la tierra algo himeda y lugar
sombrio. Aungue se multiplican por sus raices, es mas cémodo ¢l sembrar
la semilla en el mismo lugar en que han de permanecer.

6. Marcanrira (Bellis, f. de las radiadas).—Conocida tambien con los
nombres de chirivita, maya, pasquetas y semillamas. Una de las plantas
mas hermosas para guarnecer; la vspecie cultivada no tiene las flores ra-
diadas: sus hojas salen del cuello de la raiz, ignalmente que los tallos que
son delicados, terminados en unas cestitas de flores llenas de multitud de
flosculitos las mas veces matizados o de varios colores siempre de los mas
vivos., Una de las variadades mas agradables y al mismo tiempo mui euriosa
es la en que las hojuelas del ciliz se convierten en pedinculos, y en su es-
tremo tienen una florecita totalmente parecida a la principal: no hai cosa
mas bonita que esta misma flor, rodeada de multitud de hijos, que todos
tienen el mismo aire de familia, y que todos estin agrupados al rededor de
ella, como podian estarlo al rededor del ama de leche.
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Se deben multiplicar las M. partiendo los piés por 1a razon que cada dos

afios lo menos es menester levantar los pi¢s, y recortarlos para evitar que
1 dejenere.

o 'i[’) a]%t:nmJo (gfan!hm, £, de las caryofyladas).—Una de las guarniciones
mas bonitas es la que se hace con esta planta, que suelen Uamarla clave-
Uina de pluma o clavel coronado; se hacen econ ella hermosos golpes mui
espesos; crece poco;j sus tallos son nmlo.sos y de color verdegai como sus
hojas, que sop opuestas, estrechas y puntingndas: sus flores presentan una
multitud de variedades que admiran, pero que no trataremos de deseribir:
todos tienen los pétalos mui recortados y despiden un olor que embalsama
todo el aire, Se erian bien en tierra lijera, seca, hien espuesta, ahnmhu?to
en jugos nutricios y que se renueve de euando en cuando. Se multlph_ca
de semilla o partiendo los piés por primavera, lo que siempre es preciso
hacer, a lo menos eada tres afos, para qne no se desfignren las guarnicio-
nes. El D. de césped ticne los tallos mucho mas cortos; sus flores son de
color de pérpura que tira a violeta; se hace de él el mismo uso que del an-
terior, pero no da flores con tanta abundancia. Es indijena de los hosques
gecos y de los matorrales. El elavel coronado de flores mayores, de pirpura
oseura por la cireunferencia, es algo mas delicado que su tipo, y exije al-
gun cuidado.

CAPITULO 1V,

De las plantas con raices o tallos carnosos; o de las plantas bulbosas,
tuberosas y crasas,

Este capitulo contiene los vejetales que por el tejido particular
de algunos de sus 6rganos, parece que se apartan de lo que sucede
en otras plantas, y que por esto deben formar muchas familias es-
peciales en la clasificacion natural; porque estas variaciones parcia-
les de organizacion producen otras mas importantes, ya en el modo
de propagarse, ya en el modo de desarrollarse estos vejetales. Para
facilitar la deseripcion, el estudio y sobre todo el eultivo de los ve-
jetales de este capitulo, hablarémos con separacion de las plantas
bulbosas, de las (uberosas y de las de araiia, y en fin de las plantas de
tallo carnoso,

Los jéneros principales son: en las plantas bulbosas, los fulipanes,
jacinios e fxias; en las plantas de raiz de araia, los randneculos y
anémones; y en las plantas carnosas, los eactos, los mesembriantemos y
los dgaves. Nos limitaremos aquf a lo que puede aplicarse de las es-
pecies cuyo cultivo es mas sencillo,

Los vejetales de las dos primeras secciones, solo se multiplican por
semilla o por las raices; mas los carnosos de todos modos, pero mas
ficilmente por estaca; porque por lo que hace a estos tiltimos basta

p:s.ni‘;;r un pedazo de rama, 0 una sola hoja para tener otra nueva
plan
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Debemos advertir tocante a los demas, que rara vez se propagan
por semilla por lo mucho que tarda esta en crecer, y porque por lo
regular estd muchos afios sin dar flor. El modo jeneral de multipli-
carlos es por esquejes, hijuelos, raices o tubéreulos cortados o arran-
cados; porque por este medio se consigue el propagarlos con pron-
titud y facilidad. Las plantas bulbosas dan tambien soboles o
hijuelos, que son jérmenes o vidstagos que se desarrollan sobre los
tallos; pero cuando se desea tener nuevas variedades, gusto o espe-
culacion que tiene sus ventajas, es preciso valerse de la semilla.

Las plantas de tallo y hojas carnosas, llamadas vulgarmente
crasas, la mayor parte necesitan en los climas frios estar en el inver-
ndculo o en la estufa, y en tal caso se ponen en tiestos; por lo regu-
lar, los tiestos no es preciso que tengan gran capacidad relativamente
a la planta que contienen; la tierra no necesita ser mui sustanciosa,
ni deben regarse mucho; porque estas plantas parece que ge nutren
principalmente de lo que absorben del aire por medio de los tallos y
hojas carnosas y mui lenas de vasos; porque la esperiencia mani-
fiesta que esta absorcion es mui abundante, pues parecen unas espon-
jas. Se nota ademas que estos vejetales en sus climas naturales
estin siempre en los parajes mas 4ridos, en la tierra mas ingrata, y
en lugares en que no se cria ningun otro vejetal. Por eso el cacto
del Perii se llama con razon drbol del desierto; y las sedo vermicular
¥y de techos, no erecen mas que sobre las rocas o las paredes.

Un gran ntimero de las plantas bulbosas y tuberosas se crian al
raso en tierra, y no necesitan mas euidado que las plantas perennes,
como son los lirios, los iris, los nareisos, ete., ete; no obstante, las
variedades bulhosas del lirio, de la azucena, ete., dejeneran al ins-
tante si se dejan las cebollas en tierra mas de dos afios consecutivos;
para conservarlas frescas es preciso sacarlas de la tierra cada dos
afos, como se hace con los tulipanes y los jacintos.

Sin embargo, hai muchas otras especies que exijen muchisimo
cuidado, como sucede especialmente con los narcisos, tulipanes, ra-
ndinculos y anémones. Las mas veces para conservar las cebollas o
bulbos de unas y las arafias o patas de las otras, es indispensable
el sacarlas todos los afios de tierra durante cierto tiempo, y ponerlas
en botes, cucuruchos, cajas, cajones o tablas, en paraje que no sea
ni mui seco, ni mui hiimedo, ¥ que esté resguardado de los insectos.
La época en que descansan no es la misma para todas; pero siempre
es inmediatamente despues que se han marchitado las hojas y el
tallo, lo que sucede luego que pasé su florescencia. Unas se vuelven
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a plantar en primavera, y otras en otofio, y éstas por lo comun exi-
jen que se las resguarde de los hielos, y a veces tambien de la hu-
medad., Ademas, como estdn en tierra, es indispensable el ponerlas
a cubierto de los ataques de muchos animales que son enemigos
suyos mui temibles. Cada individuo debe tener su nfimero, y este
debe guardarse en un cajon; el nimero se le debe poner cuando estd
en flor, para que cuando se plante se sepa lo que se pone, y se pueda
colocar en el paraje que le asigna el buen gnsto, o la voluntad del
propietario.

Estas plantas rara vez se cultivan diseminadas por el jardin, sino
que al contrario se ponen en tablas, en arriates, platabandas o cestos
enteros, que se llaman parques, escojidos en los parajes mas apa-
rentes del jardin. y en todos aquellos en que debe manifestarse mas
el lujo y la pompa. Se ponen tambien en tiestos para poderlos colo-
car en gradas, y aun se cultivan para tenerlos dentro de los cuartos,
ya sea en tiestos con tierra, ya en botellas en que la raiz estd en
agua. No puede darse una eosa mas hermosa que estas cestas llenas
de flores esmaltadas de mil eolores, porque parecen ramilletes enor-
mes que pueden llamarse artificiales, porque el aficionado cuando
planta sus cebollas o sus arafas ya sabe el color y figura de cada
flor, y lo que resultard.

SECCION L

DE LAS PLANTAS BULBOSAS 0 DE CEBOLLA,

Los bulbos y eebollas son cuerpos carnosos, naturales a ciertos
vejetales, casi siempre redondos. No nos detendremos en esplicar la
naturaleza y funciones de estos érganos, y solo diremos gue unos
son puramente una sustancia carnosa contenida en una cubierta;
que otras se forman de tfnicas puestas unas sobre otras; y en fin,
que otras son un conjunto de escamas carnosas. Los fulipanes pue-
den servir de ejemplo de las primeras, la cebolla de las segundas, y
el lirio de las terceras.

Las escrecencias que producen la mayor parte de plantas bulbo-
sas, que suelen llamarse hijuelos, sicven para multiplicarlas, Estos
son cuerpos totalmente semejantes al bulbo madre, y reunen, como
€l, todos los 6rganos necesarios para producir una planta nueva. El
medio de propagar las plantas por los bulbos es mucho mas espedito
que el de reproducirlas por semilla; ademas, aseguie la conservacion
de las variedades, y asi es preferible bajo todos aspectos.
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En tres familias naturales se contiene la mayor parte de las plan-
tas bulbosas, las cuales se conocen con los nombres de lilideeas,
marciseas e iridias, por la analojia que las plantas contenidas en
ellas tienen con los lirios, narcisos e irts, Nos valdrémos de ellas
como divisiones secundarias, y reunirémos en un solo grupo los
vejetales bulbosos que no pertenecen a estas familias,

TuLIPANES ¥ JacINtOs.— Plantas bulbosas de la familia de las
lilidceas—Vamos a empezar el estudio de las plantas bulbosas por
dos jéneros que se componen de plantas, de que los floristas han
sacado grandisimo provevecho, fomentando la mania de ciertos afi-
cionados. Los floristas holandeses son con partieularidad los que han
multiplicado infinito las variedades de los tulipanes y jacintos, y
han propagado el gusto por estas flores en casi toda Europa.

Como el cultivo de los tulipanes y de los jacintos, que es tan im-
portante para su conservacion, no presenta diferencias esenciales y
exijen cierta esplanacion, le esplicarémos a un mismo tiempo para
dmbas plantas, despues de haber dado la descripeion de sus carac-
téres y calidades,

1. Turreax (Twlipa). Plantas de bulbo carnose, redondo por su base y
puntiagudo por su vértice, con una cubierta de color moreno mas o ménos
oscuro. Del centro del bulho sale un tallo recto, desnudo, fuerte, llamado
varita, acompaiiado de algunas hojas lanceoladas, enteras y sin peciolo. El
tallo, cuya altura varia segun las especies y variedades desde tres pulgadas
hasta mas de dos piés, sostiene una sola flor parecida a un vaso, con seis
divisiones profundas de diversos colores.

La especie mas estimada es lu de los floristas o de Gesner. Se cultiva
tambicen el T. de C'elso, de hoja estrecha y flor amarilla; el T. de la Esclu-
sa, de flor casi siempre blanca, y cuyas divisiones son mui alargadas; y el
T. del Dugue de Thot, que es mui pequefio ¥ mui precoz; pero o ui hermo-
80 para guarniciones; que huele mui bien, y que sus flores son rojas jas-
peadas de amarillo. Tambien se cultiva el T. silvestre de 18 pulgadas de
alto, de flor amarilla, de pétalos puntiagndos que florece en octubre. Va-
riedad de flor mui doble: el T. gdlico, de flor menor que la anterior, verde
por fuera y olorosa: el T. gjo del Sol, tallo alto, flor roja brillante, los péta-
los en la uiia tienen una mancha purpirea, ancha, rodeada de un cireulo
amarillo: el T. turco o del monte Etna y ¢l T. campsopetala, que tiene los
pétalos amarillos o rojos con rayas mui coloradas.

Pero volvamos al T. de los floristas. Sus flores, para ser dignas del apre-
cio de los locos-tulipanistas, que asi llaman a los verdaderos aficionados,
han de reunir muchas calidades, Su tallo o varita la de ser recta y de her-
moso verde: el vaso o copa que forma la flor ha de ser de anchura y nltulm
proporeionada a la lonjitud del tallo: la flor, ademas, ha de tener sus divisio-
nes redondas por la parte superior; que no se inclinen mas a una mano que
a otra, bastante fuertes para durar algun tiempo, y resistir a la accion del
sol y de la lluvia; en fin, bien enteras. Por lo respectivo a colores, el tuli-
pan que reune tres colores es el mas estimado; pero no por eso se despre-
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cin el que tiene dos o uno solo, con tal que siempre sean Vivos, puros y
bien terminados. Los matices de colores, si son muchos y bien opuestos los
colores, y estin por dentro y por fu?rgl fignrando oMo un bordado, se
aprecian mucho; pero no siempre es fieil el conseguirlos, ni ménos el con-
servarlos exactamente. ) 3 f

Hai tulipanes de flor doble; pero estas variedades se aprecian mui poco,
Tos sencillos se dividen por el color en tulipanes de fondo blanco, que son
los que ni en el fondo ni en los matices tienen nnflat de amarillo, y en raros,
que son los que tienen este col_or. T._aa‘r]egruduclunes de cc-lc!r secundario
sirven para marcar las diferencins principales, y Inego las variedades veco.
nocidas por los floristas y los aficionados tienen nombres especiales, las
mas veces mitoldjicos o histricos.

Los tulipanes casi siempre se cultivan en eras, y Ia estension de estas
limita ¢l nimero de ellos. Por lo regular, se plantan en lineas paralelas a
sicte pulgadas de distancia uno de otro, y se ponen solo siete de fondo, esto
es, en lo ancho de la era. Estas eras son llanas, pero se colocan los tulipa-
nes atendiendo a su altura, poniendo en la linea de en medio, que es Ia
cnarta, los mas altos, cuyo cavicter nos parece mas esencial y digno de no-
tarse que ningun otro, En jeneral los tulipanes no son delicados «n punto
a la composicion del terreno, porque les hasta que sea algo lijero, y asi el
de los jacintos les conviene mucho.

2, Jaciwto ( Hyacintfius ): planta de bulbo compuesto de escamas, pues-
tas unas sobre otras, tanto mas numerosas cuanto mas vieja es la planta,
y euyas hojas anchas, lijeramente divididas y de color verde hermoso, no
son mas que su prolongacion. Las raices carnosas, blancas y bastante grue-
gas, estin adheridas a un mismo punto de la base de la cebolla.

Ademas de la especie de J. de fos floristas, se eultiva tambien el J. de
color de almizele, agradable por su olor; que forma una espiga compacta de
flores globulosas de c