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A “profesion” de madre de familia tiene sus en-
cantos jquién lo duda? pero no carece de sinsa-
bores. Hscribiome tdltimamente una distinguida
matrona quejindose de las lecturas de sus hijas.
“Sefior, me decia aquella asendereada madre, es
una calamidad. Mis hijas no leen sinc novelas.

Hasta hoy he logrado alejarlas de las inmundicias de Zola y
de sus imitadores espafioles. Pero resulta que otros novelistas,
particularmente los franceses, son gquizds mds peligrosos que
los zolistas., Ahi tiere usted & Marcel Prévost, por ejemplo,
v 4 Bourget. Mis pobres hijas acaban de leer (mejor dijéramos:
devorar) unos cuantos volimenes de estos autores. El efecto de
esas lecturas es desastroso, pues las tres mifias empiezan 4 perder
el juicio. Todo su hablar es de vanidades mundanas, de lujo, de
sport ¥ de amores elegantes. Pierden poco a4 poco la devocién, que
creia yo haberles inculcado y que las santas monjas se esforzaron
en desarrollar.

“:No podria usied escribir condenando enérgicamente esas lec-
turas? Advierta, sefior, ique usted tiene parte de culpa en esos
desvarios, pues, segiin les olge 4 mis hijas, mas de una de aquellas
malditas novelas ha sido alabada por usted en eciertos articulos
de critica... Si usted no interviene, mafiana mis pobres hijas
leerdn 4 Zola, 4 Blasco lbafiez 6 4 Trigo (de quiénes me da mi
confesor muy malas noticias) y entonces se acabari el mundo..."

:Qué habrfa usted contestado, amigo lector 6 distinguida lec-
tora mia, 4 las quejas de aquella digna sefiora?

La respuesta que desde luego se me ocurrié fué esta: “Sefiora,
conférmese usted con lo inevitable. e un hecho que hoy en dia
las nifias leen novelas y nada mAs que novelas. Todo el resto de
la literatura es vergel cerrado y fuente sellada... para ellas.
;Quiere usted, sefiora, que sus hijas lean libros de historia?...
Pero, ;c6mo habrin de leerlos, si ellos son 6 insulsos 6 corrup-
tores? Porque ha de saber asted, sefiora mia, que la historia sin-
cera es méis inmoral que “Nand” y “La Tiemra”... y si de ella
se eliminan los escdndalos, va no merece el nombre de historia
y se vuelve falaz & insulsa.

:Leerdin sociologia?... Haga usted la prueba con sus fres hijas,
81, entre las tres, aleanzan 4 leer las treinta primeras paginas
de un lihro como el “Capital” de Karl Marx, declararé que aquel
hecho es una hazafia y un milagro.

iLeerin filosofia, teologia, politica? N6, senora, ;Qué Interés
tiene para ellas la polftica cuando ven, en los diarios, en qué con-
giste v 4 gqué estado la tienen reducida los politicos?

Nada digo de la teologia, pues, como usfed sabe, ella suele es-
cribirse en latin y la que viene en lengua vulgar exige, para ser
entendida, una preparacion intelectnal que sus hijas no tienen.
iAcaso sabe alguna de ellas medianamente su catecismo? (Saber-
lo, no consiste sélo en repetirlo 4 modo de leccién aprendida por
un loro...) ;Cudl de ellas sabe historia sagrada? ;Han leido algo
sobre historia de la iglesia?.. N6, sin duda, y quizds ni siguiera han
hojeado los santos evangelios, pues consta que, en los libros de
devocion en actual mso, las més de las veces brillan los evangelios
por su ausencia. Se los reemplaza con madrigales misticos y eja-
culaciones estupendas que los maestros del siglo XVI (por no decir
nada de los grandes doctores de la antigiiedad) declararian vanas,
cuando no intolerables.

De la filosoffa, mejor es no decir nada y resolverlo todo en pocas
palabras afirmando que, i las hijas de usted leen novelas y nada
més, es porque no pueden leer sino movelas. Carecen de prepara-
cion intelectual para cualguier lectura que no pertenezca 4 la li-
teratura de imaginacién®,

Esta fué mi primera respuesta; pero, por suerte, me acordé opor-
tunamente del dicho de Talleyrand: *“{Cuidado con el primer im-
pulso! Siempre es malo”, ¥ archivé mi carta.

Después de meditar por algin tiempo llegué & las conclusiones
signientes: es plenamente clerto gque para la generalidad de las j6-
venes (y de sus hermanos) toda lectura que no sea de novelas v

.
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de poesfa, estd fuera de alcance, sea porgue les faltan las nociones
previas y la preparacién sin la cual un libro serio 6 un artfealo
de revista grave es “libro sellado con siete sellos”, como el del
Apocalipsis, sea porgue no pueden ni saben escoger los libros v
revistas capaces de despertar su curiosidad y apetito intelectual.

Arreglé, pues, mi carta mis 6 menos como sigue: “Sefiora, dije
i la atribulada madre, sus hijas no pueden =anar de su “novelo-
manfa” en un dia. Es menester andar con tiento v paso a4 paso.
Desde luego tengo el placer de anunciar 4 usted gue, antes de
mucho, advertirdn ellas la insufrible uniformidad y monotonia
de las novelas de Bourget y Prévost, vy de todas las novelas...
Si tardaran en percibirla y en disgustarse de ella, lo mejor seria,
sin duda, buscar, entre las muchas que se publican, aguellas que
pueden leerse con el menor dafio y el mayor provecho. No crea
nsted, sefiora, que el hallar novelas de ese caracter sea tarea herci-
lea. No.

Por primera providencia, acuda usted 4 la literatura inglesa.
Abhi estdn Walter Scott, Dickens, Tackeray (entre los difuntos),
¥ Mrs. Humphry Ward, Kipling, Wells, Harland y tantos otros, entre
los vivos. Defectos tienen, por cierto, ya que manchas hay hasta en
el =ol, pero a4 ningumo de ellos puede achacarse la menor inmorali-
dad. Puede decirse, en alabanza de la novela inglesa (y de ella
sola), que nunca sonrojé & mujer alguna, por delicada que fuera.

51 empero guieren las hljas de usted, 4 toda fuerza, permanecer
fieles 4 la movela francesa contempordnea, habra remedio,.. El
més eficaz, en mi humilde sentir, seri que usted no autorice sino
novelas de aufores conocidos como moralmente irreprochables.
Pocos son, es clerto, pero entre ellos hay siquiera un maestro cuyas
obras son deleitosas al par gue noblemente puras: aludo 4 René
Bazin. Haga usted una prueba con cualguiera de sus novelas y
verd que sus hijas se entousiasmaran por ellas...

Pero hay un medio de proveerse cuya eficacia y seguridad moral
me parece suficiente.

Consistirfa en averiguar si la novela gue sus hijas desean leer
ha sido publicada en una revista como la “Revue des Deux-Mondes”
6 “Le Correspondant”.

Lector asiduo de aguellas célebres revistas, rara vez he hallado
en la primera, y jamfs en la segunda, novelas moralmente peligro-
sas. Y culdado que allf se admiten s6lo obras de maestros aunque
éstas no sean siempre obras maestras. ..

Por fin, sefiora mia, “jueces hay en Berlin” como dijo el fabulista:
en los casos dudosos pedrd usted pedirles su fallo. Lo cual, sin
embargo, no quita que el juez natural y supremo sea usted. Le pa-
recerd tal vez (y sin tal vez) muy duro el dedicarse 4 probar los
manjares intelectuales de sus hijas. Pero este es su derecho y sn
deber. Para ello tiene una madre de familia vocacién y autoridad
incontestable. . .

No terminaré sin suplicar 4 usted se digne examinar la propia
conciencia,

Usted me dice en su carta que no carezco de culpa en la “novelo-
manfa” de sus hijas. Es la primera nueva que tengo de semejante
desgracia y, 4 la verdad, no creo en ella. Pero agradeciendo & usted
la advertencia, haré lo que los franceses llaman una respuesta “du
berger & la bergére” y diré 4 usted: “La culpa es suya, sefiora
mia. =i las hijas de usted aborrecen 6 ignoran toda lectura seria
y sustancial, 4 su madre se lo deben, en primer lugar, por haber
sido ella quien eligié sus maestros y, después, por no haber elegido
con severo cuidado sus primeras lecturas.

Pruebe usted, sefiora, el tratamiento que me he atrevido a eshozar.
Puede ser que leyendo revistas como las nombradas, aquellas encan-
tadoras nifias se dejen, si no encantar, al menos tentar por las pé-
ginas de filosoffa, de historia 6 de eritica que allf preceden 6 siguen
4 las novelas. Asf tal vez abriran los ojos para ver que la lectura de
novelas es simple intermedio en el drama (otros dicen, en la co-
media) de la vida.
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EN aqguella casa, una gran colmena de obrerps de la calle Delam-
Lre, donde Tony Robec ocupaba un humilde cuarto hacia va seis mescs,
todos lo viudo. Vivia con su hijo, un hermoso nific de seis
afios, limpio ¥y arregladito como si estuviera siempre bajo la cuidadosa

crefan

inspeccion de su madre. Suponiase gque desde gue murié ésta habfa
transcurrido el tiempo reglamentario de luto, pues ninguno de los
dos iba vestido de negro.

Todos los dfas por la mafana, el huen Tony, gque trabajaba como

tipografo en una Imprenta del barrio Latino, salia e llevando
en brazos, adormilado, al pequefio Adriin, v lo dejaba en una escuela
proxima. Por la tarde, tan pronto como terminaba tarea, iba en
Dbusca del rapaz y, conduciéndoele «de la mano, entraba en la carniccria
v en la tienda de comestibles, adqguiriendo lo necesario para el susten-
to. Hechas Tas provisiones, enc:rribanse los dos en el cuartito de 1a
gran colmena y no salian de él hasta el siguiente dia.

Las comadres de la vecindad compadecian profundamente 4 aquel
carifioso y honrado padre, de cuarenta afios deo edad 4 lo samo, as-
pecto simpatico, rostro descolorido y triste, barba negra salpicada de
hilos de mplata y mirada noble, semejante 4 la de un leén en reposo.
Alguna que otra vz le hacian objeto de sus conversaciones y se expre-
saban en estos 6 parecidos términos: “A mi se me fizura que debia
casarse nuevamente...” “Con seguridad gque no le faltaria una mujer
joven y de su gusto que se desviviera mor él..."

Las sempiternas habladoras hubieran queride tratarle con clerta
confianza, cosa que no resulta dificil en esos pequefios falansterios
habitados por gente de modesta posicién social, en los gue las puertas
estin abiertas generalmente. Pero Tonv Robec tenia un caract r reser-
vado, ¥ la cortés gravedad con que saludaba A sus vecinos en la escalera
0 en la calle imponfa 4 las curiosas bastante r speto.

En las tardes de los dfas de fiesiy, padre & hijo salian 4 pasear.
L.es habian visto méds de una vez en los Museos v en el Jandin de
Plantas. Les habfan visto también, ants4s de la hora de la comida,
en un café del barrio, donde Tony haecia su finico gasto extraordinario
de la semana, bebiéndose lentamente, 4 pequefios sorbos, un ajenjo.
mientras que Adrian, apoyado sobre la mcea, fijaba toda su atencién
en los “monos” de
ilustrados.

—Se equivocan ustedes, sefioras, so-
lia decir a4 las vecinas la portera, que
era algo sentimental; ose viudo no
volverd 4 casarse. Yo sé que va con
frecuencia al cementerio Montparna-
Sin duda estd alll enterrada su
mujer. Le encontré alli I dltimo Do-
mingo, ¥ daba pena verle tan triste,
Hevando al pequefiuelo cogido de la

CAS

511

los periédicos

Be.

™\ H’\}\l;‘\\‘ S

..Todos los ding, por la manana, salia de cvasa llevando

< brazos
adormiladoe, al pequeno Adrian...

en

DON

mano. Debidé de idolatrar a la difunta...
hay asi... {Es un viudo inconsolahle!

Y era verdad casi todo lo quo la portera decia. Tony habia adorado
4 8u mujer y no se con-
solaba de haberla per-
dido. Solamente que...
no estaba viudo.

&/

Es un caso raro; pero 1os

x

iOh, bien simple
poco dichosa la vida de
aguel hombre! Obrero
concienzudo, pero de
mediana disposicion pa-
ra el oficio 4 que se ha-
bia dedicado, sdlo
fuerza de muche tiem-
po y de mucha constan-

cia pudo llegar 4 ser un

a

Caria laconi-

buen cajista ¥ 4 ganar ca en que la mu-
un jornal decentito. jer ingrata, la

o X mujer. infame, les
Por esta razén no pen- decia “adios” 4 él
Sy S ¥ a su hijo ¥ les
80 seriamente en casal pedia que la per-

se hasta después de _ha- donaran. ..
ber cumplido treinta
afios., Le hubiera con-
venidoe una mujer razo-
nable, educada como él
en las privaciones y en
el trabajo. jPero estin tan refidos el amor y el cileulo! Tony perdié
la chaveta al ver 4 una florista de diecinueve primaveras, bastante jui-
ciosa al parecer, pero de un r:am:"tel‘ tan frivolo, gue jamés habia
pasado su imaginacion de la superficia de las cosas. Eu mayor habili-
dad consistia en el exquisito arreglo de su persona, €en dar 4 sus cuatro
trapitos apariencias de lujo y elegancia. Tony tenia algunos ahorros
guardados en un armario de luna, mueble gque comsiderd indispensable
para que su mujercita se mirara de pies & cabeza, y que le costéo ochen-
ta francos en ei_'faulmurg San Antonio. Casdse, pues, con Clem ntina.
Al principio todo fué muy bien. jComeo se amaban! Vivian en el guinto
pifo de una casa 'del boulevard Port-Royal, v desde el balcon
todo Paris. Por las tardes, cuando 8] terminaba su trabajo y ponién-
dosy el paletdo encima de su traje de obrero salia de la imprenta er-
guida, satisfecho, con ais e ‘de gran sehor, dirigiase 4

veia

4 uno de los ex-
tremos del puente de Saints-Péres y aguardaba alli 4 que sa mujercita
saliera. del obrador de costura, situado on la calle de Saint-Honoré.
Cogidos del brazo, muy juntites, encaminibanse al domicilio conyugal
¥y comian alegremente. Los Domingces eran los dias mds deliciosos.
Se guedaban en casa... ;Qué ‘bien sabia el almuerzo junto al baicén,
abiarto de par en par, contemplande 4 ratos la calle ¥y 4 ratos el her-
moso azul del cielr! Mientras él saboreaba el café y fumaba un ciga-
rrillo, Clementina se entretenia en regar los tiestos, operacién en la
nue méas de una vez ura sorprendida por sa marido que, acercindose
cautelosamente, le daba un beso en la Ella decia riéndose:
“1Estate quieto, simplén!”

Después, el nacimiento de un nifio... _I’usié]'mlle por nombry Félix
y le confiaron 4 una nodriza gue habitaba en las inmediaciones de
Paris, creyendo que los aires puros del campo robustec: rian sa onde-
ble constitucion. . Creencia errdnea! El pobrecito murié de convul-
siones antes de un ano. Pronto les consoldé de esta desgracia la ve-
nida de otre véstago, de Adridn, gque fué criado por su madre. Tuvo
ésta que abandonar el taller ‘¥ buscar trabajo para casa; ganaba la
mitad, estaba disgustada de su suerte y empezd a descuidar dl arre-
glo de su persona. A pesar do los esfuerzos de Tony, que procuraba
por cuantos medios se hallaban & su alcance aumentar el presupuesto
de ingresos, el matrimonio contrajo algunas deudas, porgue hacia
iiempo que se habian agotado los pugueiios ahorros. Luego, cuando el
nifioc tuvo la conveniente edad, fué llevado 4 la escuela-asilo, donde
Lermanecia desde la mafiana hasta la tarde:; la madre, vol-
vimde 4 adquirir el hibito de la ociosidad en que transcurrié su ado-
lescencia, y recordando sus frivolidades y cogueterias de aguel tiempo,
acostumbrése poco 4 poco al callejeo, i
para las mujeres jovenes y bonitas. Y sucudiéo que el pobre hpmbre,
prematuramente envejecido por la constante ‘cavilacion y el trabajo
constante y penoso, al entrar una noche en su casa acompafiado de
su hijito, 4 qui m recogia después de salir de la imprenta, encontré
sobre la chimenea una carta, de la gue cayd al sacarla del sobre el”
anillo que &l habia regalado i Olementina el dia de sus desposorios;

nuca.

esa ocupacién tan peligrosa

i

Continda en la pdging 58
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La invencion del Pate Foie Gras

EN un ancho corral poblado por muchedumbre de gallinas negras,
blancas, pintadas, de mofio y de calzén, paves y conejos, un te-
rrible perro guardiin, y hasta dos animalitos de los de la vista
baja, vivian dos patos de blanca pechuga, cuello verde mar y azul
vielo tornasolado.

—Nosotros, solia deeir Pati-listo, el mAs vanidosuelo y ambicio-
so de los dos patitos, no somos plebeyos:; pertenecemos 4 la aris
tocritica familia del cisne, y hemos recibido una muy variada edu-
cacion, puesto gque podemos nadar, volar, andar y cantar.

Tales presunciones hacian murmurar en corrillos 4 las gallinas,
comadres charlatanas; lanzar despreciativos coléricos cacareos
i los gallos fanfarrones, que miraban con altivo desdén al petulan-

¥

i %

te patito; grunir
con brutal enojo
a loz animales de
la wvista baja., y
obligaron i los co-
nejillos, que en lu-
gar apartado roian
un troncho de ber-
za, A gesticular
con muecas de
burla; ¥ hasta un
pavo, necio y desatento, lanzdé por lo mismo una estrepitosa carca-
jada, é inflése después en rueda, pretendiendo humillar la vanaglo-
ria del patito. :

—sta gentuza nos odia, dijo Patilisto 4 su hermano. Nosotros
no hemos nacido para en un corralén inmundo, sino para
vivir en los jardines deé un rey, solazindonos en el estangue bajo
la sombra de los desmayos de ramaje amplio y caido como la ves-
tidura de un dosel, ¥ alli jhabriamos recreado A las damas y 4 los
principes. Debemos abandonar este corral, v en busca de aventu-
ras lanzarnos por el mundo como caballeros de la nobleza.

—; Lanzarnos 4 correr las aventuras? exclamé Pati-bobo, al otro
patito, modesto y apacible y de Animo resignado y juicioso.

—8{. Todo debemos esperarlo de nuestra audacia y de nuestra
variada educacion, como volanderos, como nadadores, como anda-
rines ¥ como cantantes.

—iAh, hermano mio! replicé Pati bobo; ten presente que nues-
tra educacion es incompleta; somos aprendices de todo y maestros
de nada. Yo, por mi parte, no deseo sino perfeccionarme en cual-
guiera de nuestros ejercicios. jOh, quién pudiera volar como la
paloma 6 cantar como el ruisefior! ;Qué fortuna hemos de lograr
en el mundo siendo, como somos, torpes & ignorantes? Por lo
menos, por tal me tengo, ¥ esto me humilla y entristece.

Burlése Patilisto de la modestia de su hermano; tdvole por ii-

vivir

morate y poco avisado para conocer el mundo, vy dijole que el
secreto de la fortuna no estaba tanto en valer como en aparentar
valia y hacerse estimar; porque lo gue Pati-listo pensaba: ;Quién
sabe si por nuestra mucha diligencia 6 nuestra buena suerte llega-
remos 4 alguna isla 6 reino en los cuales jamiAs hayvan visto cria-
turas de nuestra especie? ;Qué asombro no produciri el ver gue
del agua se lanzan al aire, v de éste tornman al agua, aves tan
lindamente adornadas con un plumaje tan vistoso como el nuestro?
No menos habrin de tomarnos que por aves de magia; tal vez
lleguen 4 pensar que somos principes encantados. En las cortes
hallaremos algtn lugar preferente y distinzuido, y hasta ser podria
gue alguno de nosotros conquistara por esposa 4 la hija de un rey,
heredera de la corona de un vasto imperio. En fin, cualguiera ane
fuese nuestra suerte, siempre habrd de irnos mejor en otras partes
fque- entre esta chusma grosera de envi-
diosos serviles.

Pati-bobo, no sabemos si alucinado por
los ensuefios de su hermano & entriste-
cido ante la idea de separarse de él, a4
gquien mucho amaba, aceptd la proposi-
cion de la escapatoria, ¥ una mafianita,
cuando apenas los peguefiitos y pintados
pajarilles habian empezado 4 darse unos
4 otros los buenos dias y las flores se
acababan de lavar la cara con las gotitas
del rocio, Patilisto y Pati-bobo, pasito 4
pasito, salieron del corral, caminaren has-
ta las mdrgenes de un rio, lanzfironse i
nado por li tersa superficie, y se dejaron
llevar por la mansa y apresurada corrien-
te, crevendo que en esto estaba el secre-
to de las y la corriente los
condujo 4 un inmenso lago, del cual el
rio era celoso vy antigvo tributario.

Al cabo de al-
gunos dias de via-
je por aquel pe-
quefio mar, ¥y mer-
ced, sin duda, al
influjo de alguna
hada  protectora,
los viajeros tuvie-
ron ante sus ojos
el contorno mé-
gizo «de un pais
maravilloso, los
muros y las to-
rres de una gran
c¢iudad, y en aque-
1la. orilla fueron
recibidos por mu-
chas personas lle-
nas de cuariosidad
y de asombro al
en toda aguella regién nunca habian

aventuras,

verlos, pues en aquel lago y
visto, por raro capricho de la naturaleza, aves acufticas.

11
Pati-listo, abriéndose paso por entre la muchedumbre de cu-
rioses, exclamé con dignidad:
—Guiladnos presto al palacio del rey.

Claro es que al olr la demanda tuvieron las gentes 4 los extran-
jeros por embajadores llegados de lejanas tierras, correos de ga-
bhinete que tal vez llevarian el encargo de exponer al rey algin
importante mensaje.

—Sefior, dijo Patilisto, no bien él y su hermano se vieron en
presencia del rey: Venimos de muy lejos, impulsados tan sdlo por
el deseo de contemplar el poderio y grandeza de V. M., de los
cuales hay noticia propagada por todo el mundo.

El exordio de este discurso parecié bien al rey, ¥ el monarca
alentd con una muy benévola sonrisa al orador para gue continua-
perorata. Prosignié Pati-listo diciendo lo ya sabido, que él
su hermano descendian del cisne, ¥ gue €1 era diestro en las
artes de natacién, vuelo, marcha y canto, y por lo cual ofrecia
sus serviclos 4 tan poderoso rey v sefior; & hizep después una pro-
funda reverencia, espatarrindose y entreabriendo un mpoco las

ra su
v

Febrero 1910




Phiginn 4
Febrero 1910

FAMILIA

Lanzaronse 4 nado por la tersa superticie, ¥y se dejaron llevar por
la mansa corriente...

ilas y fijando el pico en tierra. Se-
fales de sumisiéon y cortesia.

Dirigiose entonces el monarca a4 Pa-
ti-bobo, que, tembloroso y acobardado,
habia hecho por ocultarse tras de su
hermamo. -

—Y 11, jqué me dices? (5?‘

—Yo, sefior, desearia poder perfec-
cionar las artes que he aprendido, v
pediria 4 V. M. me dejase en sitio
apartade donde por algin tiempo vo
hiciera mis estudios y aprendizaje pa-
ra llegar algin dia @4 corresponder
con mis servicios al buen acogimiento
que V. M. nos digpensa,

Concedidle el rey 4 Pati-bobo la gra-
c¢ia gue pedia, y le envié 4 uno de los
patios de palacio, en el cual habia un
estanque. Did6 orden para que fuera
alimentado y atendido el patito por
todo el tiempo gue duraran sis en-
sayos v sus estudios, v luego quiso
aprovecharse de los servicios de Pati-
listo, el cual, sin duda alguna, y por
lo que el mmy audaz habia dicho, no
necesitaba educarse ya en artes de las
cunales podria ser maestro.

Fué el caso que S. M. queria en-
viar entonces un mensaje secreto A
una princesa, su amada.

Habitaba dicha princesa uwn palacio
oculto en lo méas espeso de un enma-
rafiado bosgue, ¥ el rey confidencial-
mente dispuso, exigiendo gran preste-
za ¥ mucha cauwtela, que Pati-listo le-
vase a4 la dama una cartita amorosa

—Ve ¥ wuelve pronto, y procura
que nadie descubra ! el wobjeto de tu importante comisién.

Hehdse 4 andar Patilisto, y como el rey le vié zambear y desou-
brid Jlo torpe de lsu pdso, Patiflisto dijo gue caminaba asi,”de
aguel modo, porque era propio disimmlo para que nadie sospechara
que se le habfa encomendado mision alguna de urgencia y de
interés.

—Veo gue 4 més de Agil eres habil, dijo el rey; en efecto, i te
vieran salir de palacio con apresuramiento y presteza, todos los
cortesanos comprenderfan que ibas 4 cumplir una orden de impor-
tancia, y habrian de rabiar por conocerla.

Cuando Pati-liste Mlegs 4 la entrada de la selva, buscé 4 una
liebre, 4 la cual, pobre y sencilla campesina, hizola saber que €l era
un personaje ide palacio” y gue podfa prestarla mucho favor, y la
rogoé llevase la carta del rey 4 manos de la princesa v después
tornara rapidamente con la respuesta. [Figfirese el lector si la co-
nrigién serfa dificil para la liebre! HEscuchd con las orejas muy

aguzadas y tiesas las ofertas del patito, echése después las orejas

.Entendiéndose con una paloma Lorcaz
cial & inocentona que la liebre...

4 la espalda y a4 correr como el viento por los ocultos senderos
del bosgue, y asf en un santiamén trajo la respuesta.

Cuando el patito se presenté en palacio, maravillado el rey de
la prodigiosa prontitud con que le habia servide como mensajero
diligente y cauteloso, nombréle Correo mayor del reino con banda
¥ placa.

Hubo, poco después, que enviar un parte a4 los ejéreitos del rey,
que i la sazdén se hallaban en guerra, y era necesario que el men-
sajero de tal misiva 1 orden salvara, para entregarla, los obs-
tdculos opuestos por el enemigo. Encomendd el rey este nuevo
servicio & ‘Pati-listo, su Correo mayor, y el patito, entendiéndose
con una paloma torcaza no menos servicial é inocentona gue la
liebre, sin que en éste, como en el otro caso, pudiera nadie descubrir
la trampa del intrigante cortesano, volvié ante el rey con el pliego
de la respuesta.

—jpAdmirable! jadmirable! dijo el rey; desde hoy eres el direc-
tor de los telégrafos reales, B

—Sefior, cudntos honores me prodiga V. M.! Asi es que creo
que ya tan sbélo en muy raros casos habré de prestar mis servi-
clos, porque las altas dignidades obligan, si han de ser convenien-
temente mantenidas, & que un personaje no de desgaste y prodigue
demasiado.

Entendidlo asi el rey, v dijo gue ya tnicamente iba 4 encomen-
darle otra mueva comisién de importancia, la de ir 4 la mar a
inspeccionar secretamente el estado de las escuadras reales. No
se acobardd el patito, aunque bien pronto hubo de comprender lo
irduo de la empresa, y dijo que estaba presto para llevarla a
cabo.

Ya en las orillas del mar, queddse Pati-listo pensativo. El
nadaba bien en mun estangue, pero ;como podria hacerlo en
medio de las olas alborotadas? jImposible! Y en cuanto A
entenderse con los peces, seres de escasisima inteligencia,
era proposito disparatado; adn =i alli hubiera habido gavio-
tas, menos mal, si bien hay gue entender gue las aves mari-
nas son gente bravia, libre y piratera, con la cual no valen
engafios ni trapizondas. Viven en las rocas y los vientos, lejos
de los palacios y los reyes, en envidiable y poderosa libertad.

Como el patito no era muy
escrupaloso, ¥y como pensd que la
comision habia de ser desempeiia-
da secretamente, el mejor medio de
gue nadie le viera junto 4 las na-
ves era no ir a ellas; y presentin-
dose al rey para manifestarle gue
las escuadras se hallaban en muy
buen estado y que los marinos cum-
plian con su deber, éstos npo ha-

J briaf® de desmentir al inspector,
antes le colmarian de elogios v tal
vez le aclamarian por un sablio y
peritisimo piloto; ¥y como Pati-listo
lo habia pensado acaecié, pues que
al saberse en lag escuadras la opi-
=~ nion gue el inspector hubo de ma-
nifestar al rey. opinién merced i
la eual los oficiales de la marina re-

---Vé& vy vuelve pronto y procura gue nadie descubra el objeto de
tu importante mision. ..
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sibieron gracias y hono- plato 4 S. M. Bien veis, sefior, que nada adelanto en mis trabajos
nores, pidieron para Pa- Y que no sabré jaméds pagar los beneficios que el rey me hace ¥
ti-listo 1o que ya el rey los que & vos mismo debo; asi, pues, vengo 4 deciros que me su-
iba 4 concederle, la pla- Jeteis en cepo, desplumadme la pechuga, y luego que 1]1.1‘ vientre
za de almirante mayor esté abultado, cortadme la cabeza, sacad mi higado, que él habrd
del reino y almirante mayor del rei- dedsers e]Mmanjm' méis delicado v sabroso gue hasta hoy haya co-
F11é b lo. mido 8. 3

no'.t(;f&:;tblc:idg;;ﬁnaf:&;gaqﬂgOh];;:iesb Y asi se hizo; ¥y el manjar fu..é servido en l-s.s inesaf: dellhrey:]
qué prodigalidad de fortuna, qué em- ¥ fué muy celebrado, y sigue .Sléﬂdl)lﬂ, y nafhe sino yo sabe e
cumbramiento los va conguistados por sacrificio de Pati-bobo, el cual dié en su entrafia su alma como un
Pati-listo! verdadero artista.

Mis, un cierto dia el rey hubo de
decirle: JoseE ZAHONERO

—Mucho me place contarte en mi
servicio; pero yo tengo un deseo que satisfacer, el deseo de oirte
cantar, que de seguro habrds de hacerlo de una manera plausible,
con armoniosa voz y el mejor estilo,

Quedése un poco aturdide el patito, porgque aquel era, sin
duda, el més grave compromiso y apuro en que él hasta enton-
ces se habia visto; més prontamente dié la respuesta:

—=Sefior: en efecto, he estudiado el arte del canto, dijo, ¥ no
es del todo mala mi voz; pero tanto me impone la presencia .
de V. M., que estoy seguro no podré dar una nota. Voy . inten-
tarlo. V. M. podrd convencerse del deseo con que quiero cum-
plir hasta el dltimo de los suvos, pero también de que, como
la garganta es 6rgano delicado, cuando el alma estd llena de res-
peto y admiracion, fdcil es gue la voz desentone... Brek...
Brek... Brekee...

Tapoése el rey los oidos y rieron desatinadamente los cortesa-
nos al oir aguel chillido estridente, &spero y desacoraado.

—iSi, ciertamente; pero tu amor hacia mi es mucho, tu res-
peto es grande y tu modestia ejemplar, replicé el rey. No eres
ti como los demds cantores de la corte, que asf cantan delante
de mi, lanzando trinos y gorgoritos con la mayor frescura, y
como si yo no fuera bastante 4 imponerles con mi presencia
temor alguno. Asi, pues, desde hoy quedas nombrado mi Maestro
de capilla y Director de mi orquesta de ruisefiores.

En tanto gue llegaba Pati-listo al dpice de la montana de su
ambicién y fenia el cuello encorbatado por cinta de grana, de la
cual pendian placas, cruces y medallas, y entre ala v ala la
banda de Almirante, y bajo la misma cola la llave dorada, y
como signo de sabiduria unas preciosas gafas montadas en el pico,
v entorpecido el paso, ya de suyo torpe, por el espadin de arras-
ire, la cartera de Correo mayor y la batuta de Maestro de ca-
pilla, ;qué habia sido de Patihobo?

iPobrete! [Desdichado! Con necia y tenaz porfia, sofiando en
la carrera del alazin, en la rdpida marcha de la barquilla de
vela por los mares, en el vuelo del dguila por el espacio, y en
el eantico del ruisefior, cuya voz se plerde en el cielo durante la
noche: voz tan armoniosa. que no parece sino que las estrellas
se hallan alli congregadas para escucharla; pretendia, clandican-
do agui, aleteando alld, ora zambulléndose en el estangue, ora
soltando su voz agria, crugiente y chillona, poner arte y mé-
todo, segiin orden y tiempo, & sus pobres facultades. :

{Vano propésito! ;Tarea ingrata, ya unas veces acometida por
el estimulo de esperanzas ilusorias gque &1 de propio intento se
fingia, ya otras veces coartada por los desaciertos, los desecan-
t0s v sobre todo por el desprecio del infame vulgo, miserable
canalla de la barbarie! j

Los palafreneros, coecineros, lacayos y pinches hacian burla
¥y chacota de Pati-bobo y solian decir que €l seguramente no
habia de ser nunca sino el hazmereir de las gentes, y hasta
le consideraban como un pajarraco intdtil ¥ costoso; y hubo
entre aguellos pillastres gue al patio se asomaban un picaro que
se atrevio 4 daeir 4 Pati-bobo estas palabras: .

—Ti nuneca serds lo que tu compafiero 6 hermano, el sefior r
Almirante mayor del reino. ;No te corres de vergiienza? Bien,
que td llenas la panza y haces agui cuatro mojigangas y paya-
sadas, y jvamos viviendo! Asi engafias al rey y eres el més
ingrato de los seres.

Pati-bobo se h-u'bia.l'a lanzado al lacayo, pero se contuvo, ques ] T
doze aterrado ¥ huyd 4 esconderse en un rincom. P

iEl, Pati-bobo, acusado de ingrato! Entonces fué cuando,
luego de mucho pensar, se dirigié al jefe de las cocinas de la
casa real v pidié hablar secretamente con él.

—Yo, sefior, le dijo, he oido decir que tfeneis orden de pre-
parar, para el banquete gue pronto ha de celebrarse, un nuevo

=, 7?’:_1_{_;:
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...Los palafreneros, cocineros, lacayos y pin-
ches hacian burla v chacota de Pati-bhobo. ..
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La muerte del
padre Maheu

A media noche, el padre Maheu se irguid
sobre su lecho, ahogandose, sofocado por su
asma. Desde gue empezaron los frios, ague-
llo lo cogia tan de repente, tan sin razdn.
Y entonces quebrado, materialmente dobla-
do, arrojando lejos los cobertores, con log de-
dos crispados se debatia el desventurado, hi-
pando por espacio de horas: horas, en medio
de horribles muecas, jestos desordenados y
dificultosos estertores de la garganta. Lo que
eg por esta vez, el doctor no hizo més que
mirar sus ojos espantados. su pecho que se
levantaba desmesuradamen.e y la ansiedad
que desfiguraba su rostro y dijo 4 los nihos,
dos grandes mocetones, ¥y una nifia que le
asistian bastante  torpemente en sus tareas
profesionales al lado del enfermo, arrastran-
do pesadamente sus pesados zuecos de ma-
dera:

—Es el fin. No escapari de esta...

Una vez que el doctor hubo partido y que
se encontraron los nifios solos con el mori-
bundo, se pusieron a llorar calladamenie, sin
deecirse uno 4 otro nada sin mirarze., El vie-
jo, con la boca abieria, el labio ecaido, los
ojos desmesuradamente abiertos, parecia te-
ner ante sf la vision de algo muy terrible y
misterioso que €&l wveia reflejarse 4 lo largo
del muro cubierto de sombras. La primera
que se atrevié 4 pronunciar algunas palabras
a traves de sus lagrimas fué la hija.

151 enviisemos 4 buscar al sefior Cura!l

Los hermanos se consultaron en voz bhaja:
—(Huam! dijo uno, no son muy de la de-
vocion de nuestro padre!

Bl mayor replicd:

-—No obstante. . .

Y colgdndose sobre el lecho preguntdé:

—Por si acaso... si quisiera usted... tal
vez no seria malo llamar al sefior Cura. ..

El viejo dejo de contemplar, sibitamente,
su negro horizonte, levantd los pufios ¥y har-
bot6é en medio de hipos:

—iProhibo!... No... quiero!

l.a hija insistié dulecemente:

< raron.

—Se sabe de casos muy graves en gue esto
ha bastado para producir una mejorfa casi

milagrosa. ... Mafiana es Pascua. ..

Desencajado, mitad fuera de la cama, atin
encontré fuerzas para gritar:

—No! No!

Entonces los nifos se sentaron. La .oche
estaba muy fria, hicieron ruego y conversan-
do en voz baja, los pies cerca de la brasa y
las manos extendidas sobre las llamas, espe-
Bien pronto, amodorrados por la fa-
tiga del desvelo y por el calor del hogar, me-
cidos por los jadeantes “Ahan” de la respi-
racion del padre, se durmieron ¥y llegd el
alba, filtrando 4 traves de las persianas sus
luces malva. Despertados, sorprendidos por el
silencio corrieron al lecho. El padre respi-
raba siempre, pero algo més tranquilamen-
te. Pidié luz. Abiertos los postigos, entrd el

.. ¥ de pronto, al alumbrar con su

linterna el fondo,

apercibid semioculta 4 la infeliz madre

gue habia implorado caridad.,.

e amontonaba ante su

..SBobre todo, cuando esto se repila, nada
de cura... es0 nuo sirve sino para gastar
dinero. ..

dia, un sombrio dia de invierno. La nieve cu-
pbria. los campos hasta donde alcanzaba la
vista; grandes bandadas de cuervos daban
vuelta al rededor de los altisimos conos, cua-
aragos y piramides de paja o grano color
rubio recubiertos de blanco, y en esta luz
pilida, la cabeza del enfermo aparecia real-
mente espantosa. Los hijos pensaron: “Bera
en un momento méas”, y se alejaron. Pero el
viejo ordend con voz seca:

Levantenme, vistanme.

Con el busto doblado, la barba caida, los
ayudaba con sus manos febrilmente impa-
cientes. Cuando estuvo vestido, fué preciso
sentarlo en su silléon, abrigarlo y acercar-
lo rodando 4 la ventana. Hespirando ruido-
samente, aspirando con un movimiento se-
mejante al del pez en el agua, acompafiado
de un balanceo de espaldas, miraba la inma-
culada blancura de la llanura y el cielo que
prodigaba la nieve gue iba amontonidndose
en la campina. En toda la extension de su
piel, curtida por el sol y morena como la
tierra sobre la que habia vivido encorvado se-
senta afios, corrian largas arrugas: profun-
das arrugas, innumerables, plegaban sus par-
pados, su boeca, deformando sus mejillas con
las huellas, en este caso muy acentuadas, de
los anos de lucha sobre el terrufio, eristali-
zando en su cara algo asi como la caricatu-
ra de un sufrimiento 6 de una sonrisa. De
vez en cuando sus ojos abandonaban la lla-
nura para pesarse en sus hijos silenciosos, ¥
.1 reconcentrado rencor se reflejaba en el
fondo de sus pupilas. Hacla el mediodia tuvo
un momento de calma. l.es hizo sefias de gue
se acercaran v les dijo con una voz que se
esforz6 en hacer fuera lo més clara posible:

—Sobre todo, cuando esto se repita... na-
da de cura... eso no sirve sino para gastar
el dinero... nada de buen Dios... no creo
en nada... no tengo fe... son todas estas
cosas pura mentira... farsa... Yo he ga-
nado mi pan sin El; no lo necesito para
rme. ..

Uno de los hijos respondi6:

—Serd usted obedecido.

La nifia, con la frente inclinada, murmuré:

—Se harda lo que usted desee... sin dejar
de hacer pasar las cuentas de su rosario.
Se produjo nuevamente el silencio y el viejo
se volvio hacia la llanura. La muerte, que
centia él amenazadora y apremiante, le cau-
saba mdas codlera que temor. Una rabia tar-
dia se apoderaba de €l por no haber sabido
disfrutar de su dinero, haber penado hasta el
iltimo momento para dejar a otros ‘‘sug”
praderas, ‘“'su'" ganado, ‘‘sus'" bienes. ;Sus
bhienes! Con una sola mirada lo abrazaba
todo ¥ la visién de sus campos que se exten-
dian a4 los pies de la ventana y a4 los flancos
v espalda de su casa con un Avido ardor.
En su cabeza, en gue las ideas va se confun-
dfan, hacia la cuenta de sus escudos, ava-
lnaba el monto de sus cosechas, estimaba el
valor de ‘“sus’ animales, ‘‘sus’ carretas,
“sus” ttiles de labranza; la misma entrevista
imaginacién en un
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...Y la infeliz madre, toda temblorosa, tendiendo el cuello hacia el interior de la pieza para tocar

una migaja
montén formidable y apretaba los parpados
al pensar qgue se acercaba la hora en que de-
bia arrancarse a4 todo esto; la muerte pro-
ducia en él un efecto extrafio, le endurecia
aun mAas el corazdn,—secaba sus o0jos,—en-
negrecia su alma.

Era va tarde. Las sombras de la noche cu-
brian con su manto protector las miserias
de esta vida. Una pobre mujer pasd debajo
de la ventana. Llevaba un nifio en los brazos.
Infeliz, temerosa en su sgpecto, amoratada
por el frio, golped en la puerta. La nifa dejo
de rezar y abrio. Bl viejo, 4 pesar de haber
yvisto perfectamente bien 4 la desgraciada
eriatura y adivinado el jesto, preguntd sin
darse vuelta:

—;Qué hay?

—Una pobre mujer con una criatura que
queria un pedazo de pan para no morir de
hambre ¥ un poco de abrigo para no morir
de frio esta noche.

El gruiid:

N6. Nada con los mendigos.

—Seria, sin embargo, una buena accién,
insinud6 la nifia, hace tanto frio. ..

Y la infeliz madre, toda temblorosa, len-
diendo el cuello hacia el interior de la pie-
7a, para toear una migaja de calor, implord
atin:

—Ustedes no rehusarin esto en la noche
en que nacié Nuestro Seflor, mis buenos se-
nores. . .

— N6, repitio el viejo, né.

La vieja habia salido al dintel de la puerta
y hablaba muy rdapidamente, en voz baja:

de calor, implord atn...

viento.

Entra mucho
padre.

Ella obedeci6 ¥y recomenzd sus rezos. AsT
pasaron largo rato. l.a obscuridad se hizo mdas
y més profunda. Llegd la noche. Encendida
que fué la lampara, preguntd bruscamente:

—:Qué es lo que me dijo ella hace poco?...
que era lLascua?...

—38i... (Por qué?...

El se sumidé en sua: reflexiones, talvez aco-
sado ahora por un vago remordimiento su-
persticioso; en seguida respondi6:

-Por nada.

La nifia no se alrevié a4 insistir. Afuera,
cafa la nieve siempre, ¥ el viejo volvia a
eofocarse de nuevo, como si toda esa nieve
pesara sobre sus espaldas. Quisieron acostar-
lo, pero él rehusd. Le sobrevenian grandes
accesos (e opresion y poco 4 poco los infer-
mitentes periodos de descanso iban alejan-
dose mis y mas. En uno de éstos, dijo:

—Va 4 hacer mucho frio esta moche en
los camince ..

—iAh! Bendito Sefior Jesucristo, murmu-
ré la nifia, ten piedad de los pobres que no
tfienen abrigo...

—_—l, ..

No dijo més, pero no abrié los ojos, pues
pensaba en la infeliz de hacia poco. Oyé el
golpe de las cuentas del rosario que pasaban
una 4 una entre los dedos de la nifia y pensoé
para si mismo que rezando debia pasar el
tiempo algo més ligero... Cuando los “‘ni-
fios’”" hubieron comido, quiso que se acosta-
gsen. De costumbre, él no se preocupaba gran

Cierra, ordend el
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cosa de la fatiga de log olros, acostumbrado
4 despreciarla él mismo. La nifa se tendid
sobre un jergdn, los hijos se acomodaron en
el rineon del fuego. El los miré dormir, sin-
tiendo un inusgitado goce de estar al abrigo
del frio, con sus chicos, sufriendo sin que-
jarse por no despertarlos. En el silencio de la
noche recordaba otras Noches de Navidad:

—iCuando él era un muchacho!... Cuan-
do vivian los viejitog atn!. ..

Las diez, las once... l.os nifiog dormian...
El se dejaba arrastrar por sus ensuelios, ¥
en su suefio, muy dulee, pasaba y volvia a
pasar la triste vision de la infeliz caminando
por log desiertos caminos. Sond la media no-
che., Una hermosa sinfouia de campanas su-
bi6 hasta el cielo. El sufocamiento volvido A
hacer presa en él, en seguida sobrevino una
atroz angustia, sus oldos empezaron 4 zum-
bar y se llenaron de un prolongado silbido.
La crisgis subia como la alta marea. Y &l tuvo
la intuicién que esto era el fin, que la muer-
te trepaba sobre él, en la sombra. HEl pensd
en despertar 4 alguno de los ninos, pero toda
su vida agitada y dura aparecié ante su vista
¥ auiso estar solo para verla mejor por la
fltima vez. Mirando los campos que, ilu-
minados por la pélida luz de la luna, se
extendian hasta perderse en el horizonte,
penso:

—ijEs mi bien! Manana, este trigo que re-
ventari la tierra sera mi trigo y serin mis
bueyes los que arrastran el arado que abrird
las zanjas con su gran cuchillo.

Y le domind el deseo de llevar a la eier-
nidad, cuyo dintel ya pisaba, la vision de
todo eso que habia sido de é&l. Su voluntad
ahogdé momenlineamente su sufrimiento: se
levantd, alumbré su linterna, gand la puer-
ta, abrié, y, sin zuecos, insensible al dolor ¥
al frio, se arrastré hasta sus establos. El
acre olor que se desprendia de las camas de
paja de los animales hizo palpitar voluptuo-
samente sus fosas nasales. Las beslias mira-
ban alineadas, sus flancos se levantaban y
hundian en acompasado ritmo, y sus largas
astag Dbrillaban en la penumbra. El las re-
conocio A todas: incapaz ya de hablar, se pa-
raba delante de cada una, repitiendo men-
talmente su nombre:
Liaborioso. .. Sélido. ..
tarudo. . .

Bajo esos postes negros, de los que colga-
ban entrecruzdndose las telas de arafia, se
resumia, se condensaba toda su vida con sus
penas ¥y goces. Continuaba arrastrandose,
queriendo verlo todo, pasando su trigica y
orgullosa revista. En el fondo del establo se
detuvo, no pudiendo seguir méas adelantie.

Un corpulento buey bayo, parado, con los
cuernos gachos, resoplaba muy dulcemente;
un asno joven, de suave mirada, asomaba su
melancélica cabeza contemplando ecarifiosa-
mente... y de pronio, al alumbrar con su
linterna el fondo, apercibi6, semi-oculta entre
la paja y apretado su nifio contra su seno
desnudo, 4 la infeliz madre gue le hablia im-
plorado caridad.

Entoneces se produjo en &1 una ilusion
grandiosa, el establo resplandecid de luz. Un
gran ruido de campanas y chicharras llegaba
apagado 4 sus oidos en ese instante, precisa-
mente, ‘el nito abrié los brazos, creyd verlo
sonreir; le pa-
recid que ella
lloraba ¥ que,
por an divino
milagro del
Salvador, la
tierna escena
de la Nati-
vidad acaba-
ha de repro-
ducirse bajo
su techo. Be
dejo caer de
rodillas, bus-
cando sin po-
der encontrar-
las entre sus
recrerdos, una
6 dos lineas
de alguna ora-
cion. . .

Caporal... Tes-

g S Y

Pero Dios
quigso llevarlo
en ese mismo
instante y mu-
rié en estado
de gracia, pre-
cisamente
cuando su de-
do terminaba de hacer sobre su
grado signo de la Cruz.

«oSe levantd, alumbro su lin-
lerna, gand la puerta...

pecho el sa-

Mauricio LEVEL.
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EL DEMONIO PADRE

I

MOLOCH era, segiin las cronicas infernales, uno de los de-
monios més calificados del reino de las tinieblas.

Un poeta que, al igual del Dante, ha subido & la gloria in-
mortal por los caminos del infierno, Milton, atestigua que Mo-
loch se alimentaba con carne de nifios y con llanto de madres.
Por esta ferocidad y por este régimen de alimentacién puede
comprenderse bien su
complexion moral y fisi-
ca. “loda roja, asl por

narios constituye un aperitivo incitante en vez de una continen-
cia respetuosa. Tanto y con tal delectacién amorosa le acercd la
boca, que, por descuido, en vez de chupar, besd; ¥ en vez de
beber el llanto, bebié ecomo un fuego dulce gue, sin gquemarle los
labios, le encendia el mal corazén. Harto con las muchas lagri-
mas v ebrio con la mucha sangre de aquella jornada, sintié al pun-
to la lujuria, hermana gemela de la gula y la borrachera.

Y Moloch tuve un hijo. La madre murié de espanto cuando
did 4 luz aquel engendro
mixto de demonio y de
mujer.

iuera como por dentro.
Su espiritu se formo con
los eien mil instintos de
cien mil hienas que gue-
aaron convertidas en man-
slsimas cabras. luxtral-
dos los cien mil instintos,
tueron incorporadosg en la
Bangre ge un vampiro gi-
gaulLesco; ©oclo  aquella
1484 en una retorta so-
piava por el demonio de
108 celog, ¥ de la volati-
lizacion sali6 el mal es-
piritu de Moloch,

Kira, pues, el diablo de
mas diabolica intencion
entre Logas las legiones
supremas, con lo cual
gueda dicho que gozaba
ue granue autorigad en
el reinw, #ué lugarcenien-
Lte de sSatanas ¥y su Miuis-
tro de la Guerra, empleo
wuy adecuado & qulen se
aumenta con lagrimas

Moloch lanzé un rugi-
do de alegria al encon-
trarse con un hijo en
gquien vefa reproducidas
4 su horrible naturaleza, su
piel roja y su espantable
cara.

(Por qué se alegrd?
No por el sentimiento de
la paternidad, sino por la
fiereza de su instinto. Le
embargaba la idea de un
goce supremo ¥ no experi-
mentado nunca: el de be-
ber su propia sangre tra-
segada al vaso de su hijo.
Determiné, pues, comér-
selo; pero congiderando
gque siendo tan pequefio
tendria poca sangre y el
placer acabaria pronto,
aplazd el festin hasta que
la criatura creciera. Y
por ahi vino la salvacion
del parvulo y la perdicién

waternales, porque co-
rren en abundante rau-
aal por los campos de ba-
talla. Pues este excelso per-
sonaje no amado de na-
die, pero venerado por todos por su crueldad, llegé a4 ser un
bendito de Dios.

Como se obré esa conversion, verdadero milagro psicol6gico,
se verid en la presente historia.

En una de las salidas que el gran Moloch hacia 4 la tierra
para buscarse su alimento acogtumbrado, se entré en una ciudad
asaltada por tropas gque con ella estaban en guerra. Iba como el
buitre al olor de la sangre, esperando hallar alli abundante pro-
vision de lagrimas. Chupdé con delicia de glotén el llanto de mu-
chas mujeres desoladas. Entre ellas encontro una cuyas lagrimas
le supieron més amargas que las demds. Era una madre joven a
quien le habian matado un hijo pequenuelo que en sus mismos
brazos llevaba.

A Moloch le sucedia con el llanto lo que & los buenos aficiona-
dos con el café: v es gue cuanto més amargo, les sabe mejor.

Queriendo, pues, apurar aguel riguisimo licor, puso la boca en
las mejillas de la mujer, quien siendo muy hermosa, lo parecia
més afin con el arrebato de dolor, que para los corazones sangui-

...En una de las salidas gue el

't

..Queriendo, pues, apurar aquel riguisimo licor, puso la boca en las

mejillas de la mujer...

gran Moloch hacia a4 la tierra..

;. —iDemonio de muchacho!

del padre.

Llevdselo consigo al in-
fierno, donde empezd 4
tratarle no s6lo con todo
regalo y comodidad, por-
que asi correspondia & su
alta clase, sino tambien sin guebrarle guste ni eapricho, para

qué’ éngordase mucho y criara buena sangre.

"Engendrado por tal padre, educado con tal mime y haclendo
siempre su no santisima voluntad, el chico resultdé el mismisimo
demonio. Lo cual envanecia el amor propio de Moloch, quien
d:;ha. espuela en lugar de poner freno 4 aguellas diabluras infan-
tiles.

Entretenia y regocijado en ellas, Molech dejdé pasar los afios
y crecer al chico, tanto gue, ain queriendo, no hubiera podido
ya beberle la sangre, pues arriesgaba la suya en lucha con las
fuerzas, ferocidad y rebeldia del mancebo, capaz de tenérselas tie-
sas con su propio padre. Y decidié conservarlo para cimiente, de la
cual se prometia sucesion larga y digna de su estirpe..

Las esperanzas no resultaron fallidas. El rapaz iba ganando,
muy bien ganada, reputacion de gran diablo. Sus maldades eran
elogiadas en todos los circulos, ¥y su nombre citado frecuente-
mente por los periédicos del infierno, eseritos <n hojas de piel hu-
mana con plumas de buitres gigantescos y tinta sudada por la

exividia vanidosa de los Angeles que se rebelaron contra
Dios.

Sobre todo, admiraba su ingenioso arte para atraer
al infierno las almas de los hombres, y la inventiva y
novedad de los suplicios con que atormentaba 4 los ya
condenados.

Satanas le llamé6 un dia su primer cazador, sobrenom-
bre honorifico que le qued6 por siempre, porque, en efec-
to, no haecfa expedicién al mundo sin traerse en el pico
un ciento de presas gordas y de gran valia, entre ellas
muchas de virtuosog y santurrones que parecfan incon-
quistables.

Moloch se embobaba con la inteligencia y fama del
chico, viendo cémo el infierno se hacfa lengunas de su
maldad, que es alli lo meritorio y glorioso, asi como la
virtud lo es en el cielo.

exclamaba con enamora-
miento. Yo no lo haria mejor que él. ;Si me adivina los
malos pensamientos, y apenas concibo uno cuando ya se
me adelanta 4 ejecutarlo! ;8i esos planes irresistibles
parecen mios!

Moloch deefa la verdad, sin sospechar entonces que
lo fuese. Aplaudia indirectamente sus obras, tinica oca-
sion en que aplauden los demonios, que son padres de
la envidia.

Su hijo no era més que un plagiario y ejecutor de sus
ideas y trazas.

El ex-minisfro, que era muy ordenado como antiguo
burderata, escribia sus planes en un libro de pellejo de
niena. y los gvardaba en su escritorio econstruido con
dientes de caimén.

En ausencias del padre, el hijo abria rateramente el
escritorio, y apuntando los pensamientos leidos en el li-
bro, los ponia luego en ejecucion como si fueran suyos.

La gloria resultaba baratisima y el oficio c6modo, aun-
gue ten.a una quiebra: la de que se conociese el hurto,
como era de temer.
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{Qué harfa entonces el fiero Moloch con el usurpador? ;Cual
de los dos amores prevaleceria? ;HEl amor paternal, 6 el amor
propio? jEl interés de la gloria ajena, que no parece ajena
cuando recae en un hijo, 6 el interés de la fama, tan celosa
gque 4 nadie la ceden el artista ni el sabio?

:Quién pereceria, el hijo de la sangre 6 el hijo del cerebro?
i{La criatura de carne 6 la criatura de espiritu?

Si la cuestién es dudosa entre los hombres, ;qué serd en el
infierno, poblado por to-
dag las pasiones y mons-
truosidades?

Los sucesos lo diran
cuando descubran el se-
creto.
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Moloch descubrié el
hurto de sus ideas una
noche en que volvié 4 su
antro antes de la hora
acostumbrada. El hijo no
advirtié la presencia si-
bita del padre, tan des-
cuidado y absorto estaba
en la lectura del libro.

Moloch, sospechando
desde luego lo que ocu-
rria, quiso cerciorarse de
ello, para lo cual tomd ‘la
forma de moscarddn ro-
jo, v de un vuelo fué a
posarse en la mesa, don-
de confirmd su sospecha
viendo que el chico to-
maba apuntes. No se en-
furecit; antes bien le hi-
z0 gracia la rateria, con-
siderdndola como muy ingeniosa y muy digna de la naturaleza
diab6lica.

Aparentd ignorancia y consintié que el mozo sigulera firmando
obras ajenas y ganando la gloria de ellas. A més de eso, le enva-
necia saber que su inteligencia y sus méritos eran sobrados para
labrar dos reputaciones enteras: la propia y la de su hijo. Este
se aprovechaba cada vez méis de lo que fué al principio confianza
v después intencionado abandono.

Empez6 apropiindose timidamente algunos pensamientos, con-
siderando que el padre los tendrfa olvidados por insignificantes,
como quien hurta una moneda entre un gran tesoro. Pasé luego
4 tomar otros importantes, y como tampoco se advertia la falta,
se atrevié 4 mayores, que siempre la impunidad y el provecho
son cebo para engordar al latrocinio.

Con lo cual el muchacho adquirié alto renombre 4 expensas
del de Moloch, quien iba resultando un demonio inactivo.

Lejos de dolerle los triunfos del hijo, le dolian los fracasos ¥
se enojaba contra los envidiosos gque le censuraban. Verdad es
que en ello iba interesado su amor propio de autor verdadero,
aunque incégnito, de aquellas obras. -

Asi es que cuando alguno de sus planes fracasaba, él lo co-
rregia con arreglo 4 la experiencia, y ya perfeccionado, lo dejaba
como al descuido donde el chico lo pudiera estudiar para ensa-
yarlo y aplicarlo de nuevo. ;Y con gqué gozo secreto veia los bue-
nos resultados de sus enmiendas!

Moloch estudiaba mas que nunca para afinar sus obras, sblo
porque redundaban en honra y pro de su heredero, cuya popula-
ridad llegé & eclipsarle. Ya no se llamaba en el infierno al diable-
jo el hijo de Moloch, sino & Moloch el padre del diablejo. Habia
perdido su personalidad, pasando 4 ser diablo padre.

Y segufa tan contento de su titulo pasivo, 4 pesar de las mur-
muraciones gue le acusaban ya de decadencia senil y de agota-
miento intelectual.

Si alguna vez, mirando por su prestigio, hacia una diablura
digna de su antigua grandeza, la opinién piablica, que en el in-
fierno anda tan desacertada como en el mundo, atribufa la ha-
zafia 4 inspiraciones del hijo.

Con estas y otras cosas perdid su crédito y su autoridad.

iQué le importaba, si todo habia pasado al sér de su sér
y sangre de su sangre! Cayo de la gracia de Satanéas, quedando
hecho un pobre diablo, de guien la turba infernal se burlaba
y refa por chocho y bonachén. Llegd 4 decirse de él la injuria
mayor gque cabe en labios diabélicos: la de que, traidor 4 su grey
vy arrepentido de sus culpas, estaba haciendo ejercicios piadosos
v méritos de virtud para obtener el perddén de Dios.

Por todo lo cual fué desterrado de la corte satdniea 4 uno de
los dominios més inferiores y remotos del reino, con inhabilita-
cion perpetua para tomar formas extrafias 4 su propia naturaleza.

;Pudo Moloch rehabilitarse, castigando 4 la vez al osado usur-

. pador que malamente le habia robado? Pudo hacerlo con descu-
brir la verdad, mostrando como prueba documental el libro
escrito de su garra y letra.

Pero no quiso por amor de su hijo, guien quedaria con esa
declaracion mno sdlo desacreditado ¥ en ridiculo sino penado
severamente por déirselas de sablo con sabidurfa ajena, porque
esa rama del latrocinio se castiga méis que en la tierra en el in-
fierno, donde la agudeza es la ecualidad prineipal v necesaria para
vivir entre tanto trubfin y desalmado.

;Pudo el hijo restituir su fama y su poder al padre que por
é] se sacrificaba? Pudo hacerlo confesiAndose por su cuenta. Pero
no quiso por egoismo, que 4 ser generoso y agradecido no seria
buen diablo.

Ambos callaron, uno por egoista y otro por carifioso. Y era
de ver como el carifio de Moloch crecia en vez de menguar con
tan fiera ingratitud, porque en ella se adverifan las aptitudes

...El hijo no advirti6 la presencia sabita del
absorto estaba en la leclura del libro...

superiores del mozo y lo bien que habfa cuajado en él la mala
sangre heredada.

Moloch estaba enamorado de aquella conducta. Otra més hu-
mana defraudaria sus esperanzas, ¥ acaso le hiciera dudar de su
verdadera paternidad.

El destierro le amargaba tinicamente porque desde &l no podia
gseguir inspirando al diablejo. Y preveia lo que al fin acontecid.
T.as recetas del libro se acabaron, ¥y como ya no estaba alli Mo-
: loch para renovarlas, el
pobre plagiario se encon-
ir6 perdido, doblemente
perdido, de una parte por
la falta de su espiritu
santo, y de otra por la
sobra de su reputacidn,
que 4 veces ésta sobra y
estorba por lo mucho a
gue obliga. Los primeros
meses pudo ir trampean-
do por impulsos de la ve-
locidad adquirida. Como
toda gloria decadente, vi-
vi6 algin tiempo de su
crédito anterior y de su
firma respetada.

Aunque no daba pie
con bola, la opinidén acha-
caba sus desaciertos &
descuidos del grande hom-
bre que se duerme 4 ra-
tos sobre los laureles.
Pero la opinion, rueda
dentada que en su giro
sin fin muerde y desgasta
lo méis so6lido, se cansod
pronto de tales concesio-
nes, v conocié que el gran
diablo habia dado de si
todo lo gue tenfa dentro. No parecia el mismo ni en el hablar
ni en el proceder. Su admirada astucia se convirtié en candidez;
su previsién en atolondramiento; su crueldad en blandvra; su
temible disimulo en indiscrecion que denotaba clarame.te la
mezcla de la sangre diabéliea con la sangre de mujer terrenal.

Algunos sostenian gue se habia vuelto loco, expediente muy
usado para disculpar, cuando se les conoce, 4 los que han
sido tontos toda su vida en secreto. Esta era una salida de la
opinién, que ni en el infierno confiesa sus equivocaciones.

Muchos ereian que Moloch, envidioso de su hijo, le habia dado
en el crineo un golpe que lo atontdé para siempre. Esta era otra
salida de los partidarios incondicionales, gque suelen atribuir los
errores de los reinados entrantes 4 intrigas v malquerencias de
los reinados salientes.

En suma, que como se puede engaiiar momentineamente 4 la
opinién pero no se engafia al tiempo, el tiempo restablecié las
cosas en su nivel justo, v el usurpador cayé donde caen las
glorias sin pedestal: en el olvido.

Y asi acab0 la historia del padre y del hijo. La cual historia
ensefia que hasta en el infierno se siente el amor paternal, y
que tan universal es el imperio de la justicia y tan honda su
raiz, que hasta en los profundos se castiga la ingratitud, que
fué el primer pecado de los diablos contra Dios.

EvceeNto SELLES

padre; tan descuidado ¥

o
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..Muchos erefan gque Moloch, envidioso de su hijo, le habla
dado en el crineo un golpe que lo atontd para siempre...
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.Y fué en el patio de un

venta donde se pard, desenso de echar un trago de

Rinja

clarete y picante. ..

LA LIMA

CUANDO Severo Llamas, en la edad mds florida, abandond la casa
de sus padres yendo 4 estudiar en la Universidad de Madrid la ca-
rrera de Filosofia y Letras, sucedidle una aventura casl wvulgar en el
pamino carretero de su pueblo a la estacié.ﬁ del ferrocarril. Y fué
que en el patio de una venta, donde se par6 deseoso de echar un trago
le Rioja elarete y picante, vio arrimados 4 un poyo, trasegando vasos
del mismo vinillo, 4 un gitano viejo y una gitana moza y garrila,
log cuales le convidaron. No era hombre Severo que ddejase ganar
por la mano en asuntos de cortesfa, y se dio prisa 4 avisar al ventero
de que corria de su cuenta el gasto. Sacaron mesa, jarros y copas,
amén de un quesp medianamente duro, y el estudiante y los dos egip-
cips réfrescaron alli en amor y compafia, Miraba Severo i la gitanilla,
v le cosquilleaban en el corazon los ojos negrisimos, los labios pédlidos
como el himedo ndcar de los dientes, la tez de rosa obsecuro y la
sandunga zalamera del hablar de aguella ninfa. El cambio, al volver-
ge hacia el gitano, veia una jeta de earicatura, una boca de puchero
desportillado, unas pupilas malignas detrds de un matorral de cerdas
spises. Sostenfa la gitana una clavelina en el eanto de la boga, y como
a4l despedirse Severo le pidiese la flor, el carcamal exclamé con énfasis
que también & queria hacer su correspondiente regalo al caballero es-
tudiante, vy sacando de la faja una rofiosa lima de acero, la ofrecio

al mozo.

—Miste, advirtié, que esa limilla no es como toas las limas del
mundo, jguid! Si su mercé tiene algtin guebraero de cabeza 6 algiin
disgustaso... se pasa su mercé la lima muchos dias seguios por el
cuerpo... y curao; ni, que no vuelve 4 darle fatiga nunca.

Severo se rid, guardando la lima antes por buena crianza gque por
otra cosa, y, despedido, siguié su viaje, durante el cual mas de una
vez le volvieron 4 la imaginacién los ojos de sombra y los dientes

‘nacarados de la gitanilla de la venta, recuerd’ que se avivo al Hegar
-4 Madrid, goitdndole el sentido y despertindole una sed hidrépica,

que & su pesar sélo podia estancarse en aquella humedad y frescura
de los descoloridos labios. Empezdé tan insensato afan 4 apretarle
mucho, vy ya desatinado, tenia resuelto salir en busca de la gitana,
cuando 4 la desesperada, y por supersticién, se le ocurrié ensayar el
remedio de la lima. Buscd en el fondo de su bolsillo el instrumento,
¥ se dedicé 4 pasarlo por el cuoerpo mafiana v noche. Al pronto no
advirtid ningtn alivio, pero corridos ocho 6 diez dias noté con gozo
que se le jba aguietando el corazén, y que ya le gustaba mirar 4 mu-
Jeres que no eran la gitanilla, y conversar ¢on ellas v requebrarlas. Y
al mes justo de pases de lima, Severo se halld eurado del todo, sin acor-
darse méas de la gitana que de su abuela.

Terminados con lucimiento sus estudios, se dié Severo a4 la politica,
caldeada la cabeza, persuadido de que ciertos males que todos lloran

3
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podrian remediarse al aplicar &1 su conato y brios al beneficio de la
cosa [piblica. En periédicos, asambleas, reuniones y clubs, derrochd
elocuencia y energia el mozo, logrando hacerse centro de un grupo ani-
mado de mas patridticos deseos, determinado 4 seguir 4 su jefe hasta
cualguier extremo y fin, pronto 4 la accion y & la lucha. Manifestaba
Severo en sus discursos principios de catoniana rigidez, y al exponerlos
le encendia fiebre entusiasta, calentura generosa y nobilisima que le
incitaba 4 cerrar contra los abusos y las iniquidades y le movia a fus-
tigarlas con recio latigo.

La recién adquirida popularidad le exaltd mds todavia, ¥ habiendo
sido elegido diputado, su indiginada censura se explayé violenta y
¢in eafemismos, hiriendo en mitad del pecho 4 algiin personaje pode-
roso. Entonces se levantd :
una cruzada contra Severo.

diendo vapor, viéndose libre de sus accesos de atonismo y sus arrangies

de virtud batalladora.
Arriba y abajo la lima, vuelta y dale, Severo se reconciliaba mas

con la realidad y las impuarezas gue la acompanan.

Y bien iimado, acabd por encontrar que todo sucedia como debia
suceder, sin que cupiese arreglarlo de distinto modo, ni mejorarlo ni
variarlo en un Apice.

Desde entonces Severo tomd la vida como tomarse debe. A cada
problema, 4 cada trance critico, 4 cada desengafio, 4 cada caida del
cielo, Severo agarraba su lima bienhechora, y pase va y pase viene,
se administraba el soberano medicamento de la indiferencia.

Si algo le convengja, lo dejaba correr; pero €l resto lo limaba con

persistencia, hasta suprimir-
lo, raerlo y hacerlo polvillo

A medida que su nombre
rompia la obscuridad, sus
palabras adguirian peso, re-
lieve, mordiente, fuerza, al-
cance #A distancia. Lo qgue
dicho por otro mo susecita-
ria protestas, dicho por &l
levantaba ampolla; y el re-
guero de pdlvora cundia, ¥
Severo se hallaba sobre un
foco de incendio.

Furiosos los atacados, no
repararon en arbitrios pa-
ra la defensa. Dedicdaronse
A rebuscar en los anteceden-
tes, en la familia y en el
ayer de Severo Llamas al-
gunas de esas historietas
que, ofrecidas por comidilla
4 la malignidad, la enconan
y soliviantan para que se
alee goteando ponzofia; v
encontraron, porgue siem-
pre se encuentra, atin en el
pasado més puro, ann en la
més honrada familia, algo
que interpretado y comen-
tado por el odio resulte in-
famante.

Y Severo, herido en lo in-
timo, en sus mis sagrados
afectos y ternuras, en lo gque
en el alma le dolia, contra-
jo pasién ae animo ecreyén.
dose sin honra, pensando
leer en cada rosfro y en
cada frase ecruel alusién 4
su imaginaria vergiienza. A
tal extremo llegd su cavilo-
sidad, que no conciliaba el
suefio y habfa perdido en-
teramente el apetito y el
lraen humor.

Y al convencerse de gue

sufrfa, de wque atravesaba
un periode de abatimiento

y <casi de desesperacidn,
acorddése Severo otra vez de
la lima del gitano, y sacin-

..SBevero agarraba su lima bienliechora, ¥
- se administraba el soberano medicamento de la indiferencia...

impalpable,

La lima iba poco A4 poco
quitindole 4 Severo cuanto
estorbarle podia, cuanto sig-
nificaba, segin la frase del
gitano, “gquebraeros de ca-
besa”. Y Severo de conti-
nuo elevaba acciones de gra-
cia al gitano aquél, que le
habia resuelto cuantas difi-
cultades complican la exis-
tencia, quitdndole el hipo
y el flato del ideal.,.

Ansiaba Severo volver A
Lropezarse con el gitano, 4
fin de besarle las manos re-
conocido y proclamarle el
mayor sabio del orbe. Siem-
pre andaba avizorando por
si en algin sitio descubria
la. ridieula jeta, la despor-
tillada. boca y los malignos
ojos emboscados tras las
cerdas grises de jabali del
donante de la milagrosa li-
ma .,

Con este afin, una noche
en que habia cenado fuerte
al acostarse, rendido de can-
sancio y pesado de cabeza,
parecidle gquoe se iluminabi
su dormitorio, ¥y que en
blanco fondo, como de esce
nario de linterna mdgica.
se aparecia un viejo cadueco
idéntico al gitano en la ca-
tadura, aungue muy diferen-
te en la indumentaria.

En vez del puntiagndo
sombrero de catite, el pa-
fivelo liado 4 la cabeza, la
chaqueta de alamares, la fa-
ja y los zahones, llevaba la
aparicion por tnica wvesti-
menta un pafio gris como
los sudarios polvorientos:
por arma una guadafia en
la diestra; por emblema en
la siniestra una eclepsidra.

pase va, pase viene,

dola del estuche de tercio-
pelo en gue agradecido la conservaba, la pasd reiterada y diariamente
por el cuerpo.

A los quince dias comenzdé 4 notar gran mejorfa; y como en estas
afecciones morales mejorar es sanar, poco tardé en volver 4 su es-
piritu de calma.

Pensd que tan amargo mal le habia venido por meterse a reden-
tor y explanar con independencia viril sus convicciones, decidié usar
también la lima para templar aguella vehemenecia de sentimientos v
aquel celo inconsiderado por el bien general.

La lima, en efecto, hizo sun oficio, y Severo fué aquietindose, per-

iBra el Tiempo, el Tiempo
4 la vez volador, lento y glacial, el gue todo lo desgasta, el que
todo lo carcome y disipa, el que trae en una misma bolsa el dolor y &l
consuelo!

Y 4 la maifiana siguiente Severo Llamas,
rarse al espejo, y viéndose decalido, canoso, atropellado, viejo tam-
bién en suma, se explicd perfectamente las misteriosas virto-
des de la lima, y agarrindola tardiamente airado, la arrojé por la
ventana.

pensativo, corrié 4 mi-

Emrnia PARDO BAZAN
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O UN NMATRINONIO A4 LA NODA

Pulsaba, ahora que estaba en la Ciudad Federal, el pasmoso,
el prodigloso avance progresivo, siempre en aumento de ésta
v se sinti6 invadido por un gran desaliento, se sintié alarmado
por la preponderancia que 4 ojos vistos tomaria algin dia Norte-
América sobre Buropa ¥ se preguntaba cuil seria la suerte de
psta 1dltima v cuantas antipdticas cosas, ideales, principios socio-
l6gicos, politicos, pedagbgicos, costumbres, etc., importadas 4 un
pafs que ni siquiera conservaba el culto de sus dioses mitices, de
lag religiones de
sus antepasados,
serian introduci-
das y aceptadas
por el viejo con-
tinente.... Entre-
gado 4 tales re-
flexiones natural-
mente todo le pa-
recia fen y malo,
v 4 pesar de las
galantes atencio-
nes y deferencias
de las diversas
BEmaadas & in-
vitaciones, comi-
das ete., en la
(Casa Blanca se
gentia aislado en
medio de un am-
biente adverso en
su gentir; y re-
cordando, en es-
te estado de &ni-
mo, sibitamente,
gue su sobrino
debia. estar por
‘gege tiempo en
New York, no pu-
do resistir al de-
seo de llamarlo.
Al fin y al cabo
Rogerio era su
heredero. A me-
nos que el mu-
chacho cometiera
alguna chambo-
nada muy gran-
de, s6lo é1 here-
daria el dinero y
fundo de North-
ampshire del ge-
neral Hobson.

Antes de la muerte del padre de Rogerio la perspectiva de
tal herencia no habria pesado mucho en la balanza de los cdlculos
de la familia Barnes. Hasta sintié cierta cortedad el general
cuando, un dia, incidentalmente, aludié 4 este asunto tan de poca
monta en relacion con el rango y fortuna de la familia Barnes.
Pero con la muerte de Barnes, padre, y la completa ruina pecu-
niaria gue siguié 4 esta desgracia, la situacién de Rogerio, con
respecto 4 sus espectativas relacionadas con la herencia de su
tio, habia enirado en una faz muy distinta, adquiriendo el gene-
ral una importancia inesperada en el campo de su horizonte eco-
némico. La mas evidente demostracién de lo gque puede influfr
afin en las relaciones de familia, el factor financiero lo daba
el solo hecho del llamado del tio y del pronto obedecimiento del
sobrino.

11 vapor después de describir una pequefia elipse atracd al
desembarcadero, al pie del cerro de Mount Vernon:. Nuevamente,
al desembarcar, se repitio la escena de la agitacién 4 la abomi-
nable dificultad de llegar 4 tierra de una vez, debido al tumulto

vei—iUsted. dice eso?

de tanta gente que pretendia toda al mismo tiempo ocupar el
espacio apenas suficiente para una persona en la angosta escala
del vapor. No hay que hablar respecto 4 la célera del general.
Estaba fuera de si. Logré por fin pisar tierra firme, furioso, aca-
lorado y sin aliento, no sin dejar de echar un parrafo de amones-
tacién y censura al personal de & bordo y funcionarios de tierra
por su culpable indolencia en normalizar tan peligroso estado de
cosas y Dpronosticarles que alglin dia tendrian que arrepentirse

después de una
desgracia irrepa-
rable. En segui-
da &1 y Rogerio
'se lanzaron 4
tranco largo por
el escarpado ca-
mino, bordeado de
un tapiz de azu-
les peronicas v
bajo afiosos drbo-
les que ostenta-
ban sus hojas de
verde eclaro con
que empezaba 4
vestirlos el hbrote
de primavera. Un
sol tibio, tierno,
irradiaba en la
atmosfera Y en la
vegetacion que lu-
cla su méas ‘“‘her-
mosa esmeralda'.
En el aire palpi-
taba un calor
guave que se di-
fundfa en la azi-
rea bbéveda del
cielo. Aqui y alla
las magnolias en
plena floracién
exhibian en las
verdes lomas el
esplendor de sus
flores blancas ¥
rojas iluminadas
gloriogamente por
los oblicuos ra-
vos del sol; el
anchuroso rio
también recibia ¥
devolvia en ar-
: moniosos ¥y cen-
tellantes reflejos metédlicos las luminosas caricias del astro rey,
constituyendo una especie de mano de indecible encanto que se
juntaba alla 4 la distancia con el horizonte y acentuaba el con-
traste, embelleciéndole, del alumbrado pero obscuro tono de la
tierra firme con el delicado y artistico matiz celeste de lo alto; ¥
en la cumbre, dominando la colina, atrayendo cual faro magné-
tico la excitada ansiedad de la muchedumbre gue se precipitaba
hacia ella en forma de marea, erguiase la vieja construccién con
sus columnas que se entrevefan 4 traves del clero-obscuro de los
irboles de un verde tenue, respondiendo admirablemente en su
poético aire de sencillez, majestad y estética 4 la imfigen formada
ya al calor del puro esfuerzo imaginativo del que va A ver rea-
lizado su deseo abrigado quizas por largos afios.

En la mitad del camino, Rogerlo se quité de pronto el som-
brero, saludando A4 alguien con mucha cortesia.

— 7 Quién es? interrogd el general, coloecdndose los lentes.

-——La dama con guien estuvimos anoche y su hermano.

R AR

dijo, (usted?. ..
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—; El capitdn Boyson?

— _En efecto son ellos. Parece que forman parte de un grupo
que se ve cercano A ellos.

L.a dama 4 quien habia saludado el joven Barnes se dirigia
al encuentro de los ingleses, seguida por su hermano.

—No imaginaba que iba 4 tenmer tan pronto el gusto de verlos
nuevamente, dijo alegremente, destinando socarronamente una mi-
rada semi-burlezca 4 Rogerio. Estaba en la conviccion de haber
ofdo decir 4 usted que estaba aburridisimo y gque regresaria 4
New York con el primer tren.

Rogerio se felicité de ver 4 su tio saludando al oficial norte-
americano, pues con ello se habia librado de las desagradables
consecuencias que hubiera podido tener la broma de la dama. No
era el fuerte de la seiiorita Boyson el tacto social, por cierto.

__Tengo la absoluta certidumbre de no haber dicho nada se-
mejante, dijo Rogerio mirandola con toda ‘‘sans facon', nada
que se acerque 4 tal versidn.

—i;Oh! ;Oh! protesté6 la dama con una gran inclinacion de
todo el cuerpo. Sefiora Phillips, Mr. Barnes. Precisamente con-
versdbamos de él hace dias. ; Recuerda usted?

Una dama de cierta edad ya, vestida de seda café, se volvié
en direccién al joven Barnes, hizo un saludo inclindndose leve-
mente, ¥ en seguida dirigi6 una mirada bastante curiosa al inglés.

—_Me dicen gue usted y Miss Boyson se encontraron anoche
con algunas familias que resultaron conocidas de ambos.

—Hxactamente. Miss, Boyson me ubicd en el ceniro de un grupo
de personas con quienes me vefa con bastante frecuencia en New
York. Estoy sumamente agradecido de tan delicada galanteria de
su parte, dijo Barnes. Su frato era sencillo y correcto 4 la vez.
Se veia en €l inmediatamente al hombre de mundo, al hombre
acostumbrado 4 frecuentar la mejor sociedad y que por tanto se
sentia completamente comodo en medio de la més rigurosa eti-
queta.

— Yo no estaba del todo 4 mi gusto, ¥ no hice un papel muy
brillante, dijo la nifia con una voz chillona. Daphne, quiero pre-
sentarle 4 Mr. Barnes. Mr. Barnes, Miss Floyd. Mr. Barnes, Mrs.
Verrier.

Dos damas cercanas 4 Mrs. Phillips saludaron con sendas in-
clinaciones apenas eshozadas, v el joven Barnes se quitd el
sombrero. En seguida todo el grupo continud la ascensién del
cerro. Bl general y el ecapitin Boyson iniciaron una larga con-
versacion comentando algunas disposiciones militares innova-
torias del dia. Rogerio Barnes estaba completamente ocupado en
atender la conversacién gque con &1 sostenia Miss Boyson, cuya
ecaracteristica precisamente la constituia esa *endencia monopoli-
zadora. En consecuencia, Barnes s6lo pudo permitirse dirigir un
par de ojeadas répidas 4 las damas con quienes conversaba Mrs.
Phillips. Pero pudo imponerse que todo el grupo presentaba un
aire de distincion inequivoco. Entre los centenares de jovenes
damas que se veian diseminadas en toda la extensiéon de la
loma se reconocfan muy distintamente por su carruaje y sus
trajes, especialmente por sus trajes, como pertenecientes 4 esa
“siitica’ clase de la capital, cuyas afinidades con las jovenes
profesoras del Oeste, con sus blusas de algoddén color blanco 6
erudo, sus cinturones de cuero y sus sencillas faldas cortas, no
eran muchas. Es verdad que Miss Floyd vestia con suma senci-
Nez. Un traje blanco de muselina ““4 la Romney", con una rosa
en la cintura, y un sombrero Romney blanco ¥ negro que proyec-
taba una gran sombra al bonito rostro que medio ocultabha, nada
méas sencillo, pero no obstante podia facilmente adivinarse en esa
simplicidad misma el arte parisién més ecléctico del mejor gusto.
Su compafiera, Mrs. Verrier, vestia un traje que en las revistas
de modas llamariase una ‘“‘creacidon en malva™. Y Rogerio sabia
perfectamente bien lo gque significaba en dollars una “‘creacién”
semejante 4 la gue ella llevaba. Era un tipe muy peculiar el de
esta dama. Alta, delgada hasta lo inconcebible, color aceitunado,
ojos obscuros, era una verdaderamente criginal; y el joven Bar-
nes observé que mientras Miss Floyd hablaba y¥ hablaha, Mrs.
Verrier contestaba poco y sonreia menos. Se movia con paso lan-
guido y miraba distraidamente 4 su derredor. Rogerio no pudo
darse cuenta exacta sl se trataba de una inglesa 6§ americana.

En la casa 6 monumento mismo el tumulto era imposible de
dominar. El general sintid recrudecer su ira cuando fué prevenido
en forma muy cortés, por uno de los guardas, que debfa tomar
colocaci6n en la larguisima fila de los visitantes para entrar cuan-
do le llegara el turno, ¥ en consecuencia debfa retirarse de la puer-
ta principal para tomar el lugar que le correspondia cuanto antes.

—Francamente, no me creo obligado 4 felicitarlo por el sis-
tema de gue ustedes se valen para el manejo de estos asuntos,
dijo severamente al capitdin Boyson, una vez que empujados
de aqui para alld, oprimidos y sin aliento se encontraron todos

reunidos en la planta baja del edificio. Es de lo més impropio v
alin debiera decirse peligroso, admitir un ntimero tan grande de
visitantes de una sola vez. Y por lo que respecta 4 ver la mansion,
lo creo sencillamente imposible, Lo que pienso hacer es bajar al
plan 4 la brevedad posible y dar una vuelta 4 pie por via de
paseo.

Kl capitdn Boyson se mostré muy perplejo. El general Hobson
era un personaje de importancia; Washington le habia dispen-
sado toda clase de deferencias y €l sentia una especie de respon-
sabilidad moral de huésped para con tan distinguido visitante.

—Hé4game el favor de ‘esperar un momento y yo trataré de
subsanar esta dificultad de alguna manera.

Desaparecido ¥y el grupo se mantuvo con cierta dificultad en un
rinedn de la sala, defendiéndose de la presion de un verdadero
reflujo de damiselas, que en masa se precipitaban 4 las abiertas
puertas de las piezas, miraban A través de los enrejados gue per-
mitian la inspeccion visual impidiendo la entrada, charlaban ¥
seguian avanzando. El general, apoyado contra la muralla, in-
mébvil, era la imfgen viva de la paciencia rabiosa, Cecilia Boyson,
dejando caer, asi al descuido, una comica mirada, lo sorprendio
en tal actitud y no perdié la oportunidad para flecirle & Rogerio,
al oido:

—HEs verdaderamente sensible que su {fo nos tenga tan mala
voluntad!

—;Nos? Qué quiere decir usted con esto?

—Que é&] tiene un verdadero odio por todo lo que es América
0 los americanos. Lo he observado en uno, dos 6 tres paseos, sa-
lones, ete. El nos considera horribles, charlatanas, bulliciosas,
vulgares, dotadas de voces musicales que enferman y bendice a
Dios 4 cada momento por la existencia de un Océano Atlantico
¥ hace votos por que ésta sea su tultima venida 4 tan ingrato
pafs.

—Pues, ya que usted estd tan convencida de ello, no insisto
en contradecirla, pues: serfa completamente inttil. ;Me parece
que usted me dijo que esa sefiorita se llama Miss Floyd? ;Me
equivoco? ;Cree usted posible la haya visto yo en New York la
semana pasada? y

—Muy posible. ;Oy6 -usted algo acerca de ella?

— N6, dijo Barnes, después de pensar un momento. Yo tengo
la vaga idea de que alguien la sefialé en la 6pera.

Su comparfera le lanzé una mirada de verdadero buen humor.
Cecilia Bo}rsoﬂ no tendria arriba de unos veinticinco afios, pero
no obstante habfa algo en ella que predecia la ‘“formidable sol-
terona’. #

—Y bien, cuando el mundo empieza 4 ocuparse de Daphne
Floyd, dijo, ya arbitrari los medios para dar cima 4 su empresa.
;Ah! aqui viene Alfredo. %

El capitan Boyson, abriéndose paso con los pufios ¥ codos A
través de la muchedumbre, consiguié por fin llegar hasta donde
estaban ellos ¥ anuncié 4 su hermano y al general Hobson que
habia logrado encontrar al Encargado de la Administracion y Su-
pervigilancia de la mansién, quien, por su intermedio, se permitia
participarles gque si tan sélo tuviera & bien esperar hasta las
cuatro de la tarde, l1a hora oficial de clausura, él se proporciona-
ria un verdadero placer en mosirarles personalmente la mansion
una vez que todos los turistas del dia se hubieran retirado.

—Entoneces, dijo Miss Floyd, sonriendo al general, propongo
la idea de ir 4 sentarnos en el jardin & instalarnos lo méis aristo-
criaticamente posible 4 esperar la hora de nuestro turno.

El cefio del general se suavizé. Tanto la voz como la sonrisa
eran igualmente atrayentes. Su duefia no era precisamente bhella,
pero tenfa unos ojos muy obscuros ¥y muy rasgados ¥y un peqguefio
v radiante rostro, engastado en una profusion de sedoso cabello. :
Su garganta era tan delgada, que el general no recordaba haber
visto en su vida algo mas pequefio ¥ las redondeadas formas ape-
nas esbozadas de su cuerpo hablaban en favor de su juventud y
del delicado comienzo de su completo desarroilo. La sigui6 obe-
dientemente, y pronto estuvieron todos en el jardin nuevamente,
y libre de la muchedumbre. Miss Floyd guiaba la marcha a
través del pasto, en compania del general.

—jAh! ahora vera usied como el general empezarid 4 querernos,
dijo Miss Boyson. Daphne ha iniciado la campafia ¥ ya esti en
su poder.

Su tono era un tanto burlgn. Barnes examiné las dos figuras
frente 4 €l y observd que Miss Floyd tenia un aspecto muy chic,
muy extranjero.

—¢No es inglés, dice usted? ni americano? Pero, si eso es muy
comprensible. Su madre era espafiola sud-americana de Buenos
Aires. De alli que sea tan morena y tan simpética.

—No he visto nunca un traje mds boniln, dijo Barnes siguien-
do con la vista la delicada silueta. Es tan sencillo.

Su compafiera ti6 nuevamente. Habfa algo en esta risa gue
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intrigé 4 su compafero, pero, 4 tiempo que iba él & formular
una pregunta, el general y la joven dan. “‘ecieron alto frente &
ellog para permitir la reunién del resto de la partida. Miss Floyd
propuso un sitio un poco mis abajo de la hondonada, donde po-
drian sentarse para esperar que transcurriera la media hora que
aun les quedaba para la hora fijada.

Esta media hora pasd ripidamente para todos. Al dar una mi-
rada retrospectiva a ella, dos personas del grupo se hubieron de
confesar que fué una sola persona quien se hizo cargo de la agra-
dable tarea de borrar los segundos y los minutos por si sola. Daph-
ne Floyd se senté al lado del general, quien, semimal dispuesto,
semifascinado no pudo resistir al encanto de su charla. Sin es-

distinguido soldado, sino asimismo un excelente artista, amateur,
dotado de un temperamento artistico finislmo, se sabia de memo-
ria cada linea, cada rasgo de su rostro. El habfa hecho retratos
de ella, al lapiz, del natural, mis de una vez, y de memoria un
nimero indefinido de veces. No tenia el menor deseo de hacer
en su vida otro retrato de ella tomado del vivo (natural). Iin
lo que A &l concernia, el tren habia pasado, envuello en llamas
v furia, dejando tras si un silencio sb6lo turbado a4 veces por
el eco.

iQué volvié resueltamente hacia Mrs.

locura! Se Vernier y

tratd de establecer con ella una interesante discusion acerca de
inaugurada en

la exposicion de Arte Francés recientemente

o Mis, Verner se sentd, en fin, en un gillon, frente al cuadro en cuestidon ¥ se abandond por un momentio 4 sus ensuefos. . .

fuerzo aparente alguno de su parte, ella fué el ecentro del grupo
que se sentd 6 tendié 4 su rededor, en el pasto. Todas las caras
estaban wvueltas hacia ella, ¥y por el momento todos los oidos
escuchaban sus observaciones, ironias, ete., Su charla era fresca
¥y brillante, llena de vida y nada méas. Pero todo lo que ella
dec’a resultaba como empapado en personalidad, una personali-
dad tan enérgica, tan llena de variedad, de actividad y de nervio,
que heria poderosamenie la atencién del auditorio, aunque no
siempre muy agradablemente, Era como el paso de un tren
fravés de la obscuridad, cuando comunica momentineamenie &
la mis apacible escena de campo: vida, vibraeién y luz.

Esta figura surge involuntariamente por si sola del fondo de
la imaginacion del capitin Boyson, mientras la contempla, mue-
llemente tendido en el pasto, surge para ser desvanecida por un
racioeinio interno, mitad burlén, mitad amargo, producto esta
vez voluntario de la libertad concedida & su sano criterio. Esta
nina despertaba siempre en €1 estas violentas y 4 veces desespe-
radas imégenes. ;Era culpable ella de poseer esos ojos centellean-
tes, ojos que, segiin parecia, tenfan la inimitable, la verdadera
expresion de la mujer eminentemente mujer, de la mujer tipica?
¥ esa tez suavemente morena con algunos oasis de un rojo ada-
mascado? y ege arte no estudiado, instintivo, del bello jesto en el
cual todo su sér parecia reflejarse? Boyson, que no s6lo era un

Washington. En vano. Después de cambiar unas cuantas frases
la conversacion decayd y ambos, tanto él como ella, se intere-
saron nuevamente en la conversaciéon que alimentaba con su ina-
gotable tema Miss Floyd, ¥ tomaron ellos mismos parte en ella
cada vez que Miss Floyd juzgaba conveniente
venir,

Y con respecto a Rogerio Barnes, €l también se sentia subyu-
gado hasta cierto punto. No podia asegurar que le agradase Miss
Floyd 6 su conversacién. Demostraba ella una seguridad tal de
si misma y de la atencién de su auditorio, que su amor propio
masculino se revelaba. Un incipiente flirt ;eh! ;Esto la enva-
lentonaba mucho! Ocurridsele 4 su imaginacién britanica que &
los -veinte anios, pues no podia tener ella mds edad, una nifa
no debiera conducir una conversacién en una forma tan exclu-
siva, sino mas bien formar parte del auditorio. MAis de una vez
casi le di6 las espaldas, é iniciaba con Cecilia Boyson una con-
versacion cualquiera, encontrando en esta tltima una persona
muy decidida 4 secundarlo. Pero si es verdad que en Miss Floyd
hay una dosis exagerada de “el diablo femenino', en cambio en
Cecilia Boyson se cae en el peligro opuesto. En ella el *“‘espiritu
femenino” falta casi del todo. En seguida no farddé vu conven-
cerse de que era ella demasiado ilustrada para él y que, en efecto,
le hablaba un poco doctoralmente, de arriba abajo. Algunas de

hacerlos inter-
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lag cosas que le hablé de New York y Washington lo intriga-
ron sobremanera. El convenia en gue ella era una intelectual;
pero las mujeres intelectuales en América no hablaban en forma
andloga. El era igual 4 ellas, 6 por lo menos asi lo creia y lo
consideraban los demds; pero Miss Boyson se adelantaba 4 él en
mucho. Ya se estaba sintiendo molesto ¥y empezaba 4 disentir en
opiniéon con ella cuando Miss Floyd le dirigié una pregunta:

—Tengo la seguridad de haberlo visto 4 usted en New York,
en el teatro... ;Me he enganado?

Ella se incliné un poco hacia el al hablar y bajo la voz. Su
mirada era alegre, tal vez algo satirica. Lo hizo ponerse en
guardia.

—N0G. Yo estaba alli efectivamente. Alguien me sefialé 4 usted,

—Usted estaba conversando con algunos antiguos amigos
mios. jSupongo gue ellog le hicieron una biografia mia?
hstaban comenzando; pero la Melba empezo 4 cantar y al-
gunos abominables individuos gue ocupaban el palco vecino de-
jaron osr sus Hush! Hush! y hubo que callarse,

KElla lo examind curiosameunte duranie unos segundos, apoyan-
uo la barba en la mano, ¥y dijo en seguida:

—lusto es lo peor ae la Opera; interrumpe Lantas couversacio-
ues ae interés.

—¢ino le gusta 4 usted la misica?

—i0Uh: Soy musica, Jcespondidé vivamente. La enselo. Pero
50y om0 el key locu de Bavaria: quierc un teatro en gue pu-
dlera representarse una Opera completa, pero con una sola au-
ditora. sa seria yo.

— i Usled enseua musica? dijo él desconcertado.

ulia asinlio sonrienao. lKn ese momento tahd una campaua.
Il caplian noyson se levanto.

— nSkd es la sewal para la clausura. HEs lhora de empezar a
APTOXIMArnos,

Se bus:eron en movimiento caminando lentamente hacla la
manslou, contemplanao la colrienle de exculsionistas que salia
ael eqiuclo y Lransponia ilos jardines para iniclar el caracoleado
descenso ael cerro; ruido de voces y risas llend el aire, y el
sol ael vesle beso los sombreros y trajes primaverales.

—l.08 ailas testivos terminan manana, dijo Daphne bloyd gaz-
mouamente, mientras avanzaba al laao del joven Barnes. ¥ miro
sonriendo 4 la mucnedumbre de joveues profesores, como invo-
cando su solicaridad para con ellas.

—Una profesora. ;jUna profesora de muasica’-—con esa ‘'sals
fagon '—ese aire de guien no auda gue el mundo le pertenece?
il joven estaba completamente desorientado. Pero recordé gque
estaba en un pais democratico donde todos los hombres—y espe-
clalmente todas las mujeres—son iguales. No gquiero decir gue
lag jovenes profesoras que veia ahora embarcindose en el vapor
tueran semejantes de Miss Floyd. No, s6lo pensar esto era ab-
surdo. La nocion que en verdad se desprendia de este rompe-
capezas imaginativo era gue en touo caso Miss Floyd en Norte
America era igual 4 cualguiera otra mujer.

—;Qué encantadora es su amiga! decia en ese momento a Ceci-
lia Boyson, cuando se inclinaron sobre la balausirada, en espera
del Encargado de la Mansién, Me dijo ella gue era profesora de
misica.

Cecilia Boyson lo mirdé con estupor y se hizo repetir la cosa.
Apenas terminaba &l de dar cumplimiento a esta exigencia de
Miss Boyson, su tio la llamé y hubo de pedir su venia para re-
tirarse. Miss Boyson se apoydé contra uno de los pilares del
baleén, extremeciéndose 4 impulsos de la mas violenta y repri-
mida de las carcajadas.

Pero en ese momento aparecié el Encargado, un caballero alto,

de cabello canoso, quien estrechando efusivamente la mano del
general y saludando con una grave inclinacion 4 las damas, se
puso 4 sus Ordenes. Les di6 una pequeifia conferencia respecto
4 la Mansion y su historia y los invité & recorrer los distintos
departamentos del histérico monumento.

CAPITULO 11

Una repentina guietud se extendié por sobre las verdes coli-
nas del Mount Vernon. Apagado por la distancia llegaba el ruido
apenas perceptible de abajo. Hra el vapor que se ponia en mar-
cha, rumbo 4 Washington. Pero los prados, y los numerosos sen-
deros que conducian 4 la Mansién, y el jardin & que estaba
adosada, y las sencillas piezas que componian ambos pisos del
edificio; todo habia sido entregado nuevamente 4 la soberania
de la primavera, del silencio, disputada ahora tan s6lo por este
ultimo pequefio grupo de excursionistas que se disponia & visitar
el monumento histérico, objeto de su viaje. Después de su con-
ferencia preliminar, el administrador los gui6é hacia adentro;
fueron quitadas las barandillas que, colocadas delante de las

puertas, impedian la entrada 4 las piezas; empezaron 4 circular
libremente de una & otra sala sin sujecién 4 plan ni limitacién
alguna.

No obstante, entre las seis personas gue segufan al adminis-
trador habia so6lo dos para quienes el famoso sitio significara
algo mis que un medio de pasar lo més agradablemente posible
una calurosa tarde de primavera. El general Hobson llevaba
su blanca cabeza, orgullosamente, muy en alto; caminaba en
silencio aventurando apenas una que otra palabra de tiempo en
tiempo. Era'la casa de un hombre que habia arrancado la mitad
de un continente & Gran Bretana; el Tory (Realista) Britdanico
no lo olvidaba y no se sentia, en consecuencia, con la menor in-
clinacion de doblar la rodilla ante el usurpador. Por otra parte,
era la casa de un sBoldado y de un gentleman, encarnacion muy
real de las antiguas tradiciones, gustos y costumbres britanicas.
Hubiera sido improba tarea buscar alli algo que representara
el moderno amaneramiento y aborrecible estilo norte-americano,
nada de la sutileza yanqui. La més correcta sencillez y modesta
fortuna (testigos los libros de la biblioteca) se esteriorizaba en
todo; pero esto combinado sI con el visible chic de una esmerada
cultura. Asimismo ese carruaje de familia, ese desembarcaderoc
propio y esa capilla para el servicio religioso de los Domingos
le producian una sensacién de una perfecta confianza en su espi-
ritu de britdnico "4 outrance’. Pero ;¥ esos esclavos alli en aquel
cuadro del pasado de Mount Vernon? ;gué significaban? Bl no
entendia nada de eso que le era absolutamente extrano.

HEstuvieron largo rato en la pieza en gue murié el gran ciu-
dadano, sobre ese lecho muy albo y muy bajo frente al balcén
gue dominaba la vista del majestuoso rio.

—Esta es, sefioras, la pieza en que murié el general Washing-
ton, dijo el administrador, repitiendo con toda paciencia la fra-
se familiar. Es, por supuesto, debido & esta circunstancia, sa-
grada 4 todo americano de corazon.

Saludé6 inclinando instintivamente su cabeza al decir estas pa-
labras. El general mir6é 4 su derredor en silencio. Su mirada se
detuvo en el viejo corazén y en la plancha de hierro que habia
detras de €l y que tenfa esculpidas las letras G. W. y unos di-
bujos de ornamentacién. Surgié ante su imaginacién algo asi
como uba reconstitucion de la escena de aquella tarde de Di-
clembre en que Washington partié para siempre; las llamas
chisporreleando en la chimenea; el viento soplando afuera ¥
fustigando el paisaje cubierto de nieve de las faldas y colinas
circundantes; el moribundo en ese albo lecho, y en torno de él,
flotando invisiblemente, las generaciones del futuro, materiali-
zando la visién del venerado republicano en ese gran momento....

Fué aguello un reldmpago. N6, el pensamiento inmaculada-
mente patriotico del general no se mancharfa con un impuro
sentimiento de piedad, y, al efecto, se apresuré en hacerse la
reflexion que ningin inglés estaba autorizade para pensar en
Washington sino para considerarlo como el més vil traidor &
su rey y 4 su pais; pero si, aceptdé en principio la perfecta razén
que asistio 4 los norteamericanos para ver y admirar en él & un
gran hombre.

En obsequio 4 tan distinguidos y privilegiados visitantes se
abrio la ventana de estilo francés que enfrentaba la cama, invi-
tandoseles 4 asomarse al balcon. El joven Barnes hizo de ca-
ballero de Daphne, conduciéndola galantemente al balcén. Alli
se inclinaron ambos sobre la blanca balaustrada para gozar de
la belleza de esa caida de tarde que en esos momentos ostentaba
su mas artistico ropaje de efectos de luz y sombras. Sobre el
anchuroso rio veiase una maravillosa claridad casi crepuscular;
los reflejos azul y oro de su superficie centelleaban filtrandose
4 través de las ram:s y hojas de los drboles, que cefifan la man-
si6n 4 modo de un mégico cinturén que ostentara todos los méas
delicados matices de verde; las vistosas flores del cerezo sil-
vestre, magnolio y zumaque que en alegre profusién aparecian
acd y alld, contrastando singularmente con el tierno verde del
fondo, contribuian 4 dar mayor realce al encanto del paisaje pri-
maveral que brindaba la naturaleza 4 los maravillados huéspedes
de Mount Vernon.

Rogerio Barnes manifest6, con sinceridad, que realmente era
ese un sitio encantador y que habria sido una verdadera des-
gracia perder tan bella oportunidad para gozar de este maravi-
lloso espectdculo, y en consecuencia él se felicitaba por su suerte.
Miss Floyd contesté distraifdamente cualquier cosa, estando en
verdad muy ocupada en estudiar 4 su interlocutor. Era, por de-
cirlo asi, la primera vez que ella lo miraba con cierta deten-
cién y, estando alli, junto & él, los dos solos en el balctn, se
8inti6 poseida repentinamente de la misma impresién que ha-
bia ejercido su influencia dulcificadora en la amonestacién del
general 4 bordo del vapor.

(Continuard)
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Buen gusto y mal gusto en Catres

El primer requisito del buen gusto en todo mueble es su adaptabilidad al uso indi-
vidual de la persona que se sirve de él. Una construccion sdlida, seria, que responda
al eriterio que dejamos establecido, producird efectos que no desdecirdn del
mig refinado “‘chie’” decorativo. Por lo dem#s vale la pena mencionar el hecho fisiologico
de que mientras més sencillo, mas derecho, menos complicado, es un catre, més sano,
méas agradable, méds descansado es para el organismo este mueble. Evitar pues lo inui-
tilmente ornamental, lo alambicado y preferir lo sencillo, lo sereno.

Las lineas genera-
les de este catre son
casl severas en su
sencillez. No ohstan-
te el corte colonial
de la cabecera ¥ la
ausencia de adornos
vulgares produce un
efecto de quietud ¥
reposo muy atrayen-
Les.

He aqui un catre de
bronce cuya simplici-
dad ¥ elegancia me-
recen los méas altos
elojios. Acaso sus ba-
rrotes  cuadrangula-
res y aspecto general
no armonicen con el
gusto de aquellos que
estdn  acostumbrados
4 las lineas onduladas
¥ dibujos més & me-
nos  complicados de
oiros catres, pero es
muy recomendable
por su nitidez y re-
quiere poco cuidado
de parie de los due-
nios de casa.

Catre inglés, de upa
pieza, eslo es calado.
Sencillo y elegante.
La leve ondulacidn de
las piezas de la cabe-
cera ¥y pie sugieren
una agradable im-
presion de confort, de
sosjego, de suefio re-
posado.

Imitaeion del
conogido por huestros
abuelos con el nom-
bre de “Marguesa’,
“Lowposter”, ete. S6-
lido, serio v gracioso.

Adécuado para todo
“estilo”, en la ‘dispo-
sicidn de los muebles
de un dormitorio. De
un efecto armonioso,
uniforme sin ser mo-
ndtono, y

invita al descanso tan
. halagadoramente co-

tipo -

En este catre cho-
can la asimetria en
lag proporciones, la
poco naturalidad de
las lineas generales y
el recargo de labores,
muy especialmente
fitiles para la conser-
vaecién de polvo ¥ hu-
medad. Estos relieves
son por regla general
indicio de trabajo de
pacotilla 6 de efecto.

Nada de peor gusto
gue estos dibujos inqg-
tiles v ridiculos en un
catre de bronce. Com-
parado con su vecino
¥ hermano en mate-
rial de consiruccion £
hace la impresion de
un loco al lado de un
cuerdo. Se siente una
impresion de desaso-
giego, de disgusto, de
inseguridad, en fin no

mo el del frente...

lmpresion general
churrigueresca y an-
tipatica. El catre este
es ‘“pesado de san-
gre'. Asimismo se ve
en esos adornos algo
de postizo que desdi-
ce de las lineas gene-
rales del muebhie.

¥

Este catre Luis XV
cuntrasta desventajo-
samente con el del
frente por el exeeso
de sus adornos y apa-
riencia insipida v dé-
bil, Es un sér anémi-
co lleno de colorete.
Tipico para el perfo-
do mas artificial de la
historia de Francia.

Este es sencillamen-
le un. mamarracho.
Esas inverosimiles ca-
bezas de dragones pa-
recen ser el resultado
de una pesadilla y- &l
lal efecto produce y
todo pesa como un
plomo en el Aanimo
de la persona dotada
de sentido estético
normal ¥y tempera-
mento artistico.



I.—Almohadilla en gasa, para alfi-
leres de sombrero. De gasa blanca so-
bre seda 6 satin celeste, con rucha toda
al rededor, saleciana y muselina de se-
da. Cinta celestie.

1I.—8aco Luis XVI en seda blanca
bordada con lentejuelas de oro y plata,
cordén blanco todo al rededor. Forro
celeste.

III.—Saco Cluny. Bordado de plata
de raso blanco con encaje de oro al re-
dedor.

IV.—S8aco de seda crema bordado de
mostacilas de oro y cordén de mostaci-
llas al rededor.

V.—Baco de moiré color lila, bordado
de espigas de oro y hojas verdes de seda.
é" ’{( VI. — Pantalla
’é’ para vela, de se-
da verde claro,
bordado rococd

verde, bhlanco ¥
lentejuelas de
oro,

VII.—Pantalla
de gasa blanca,
flequito blanco.

bordada con transparente de seda rosa 6

celeste,

VIII.—Bubard blanco de moaré bordado con oro y seda celeste y
amarilla,
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IX.—Cubierta de libro de seda broché,
bordada con sedas rosa, verde, celeste pélido.

N.—Gran sachet de gasa blanca bordado
4 mano.

X1.—Guarda-pafiuelos de seda rosa, broché
bordado, las flores en oro v plata.

XII.—Cofre con cajones imitando antiguo,
tapizado de tela antigua de seda (con género de casulla gquedan muy
lindos) con adornos de bronce.

XIIT,—Pantalla para vela, de seda rosa, bordado rococd con len-
tejuelas de oro y mostacillas, flecos de lo mismo.

X1V.—Cofa para joyas, de tela broché de seda rebordada con hilos
y plata, galén al rededor de oro.

de oro

XV, XVI, XVII.—Caja para papeles,
para diarios y cubierta de libro, de cue-
ro estampado con espigas de oro.

XVII[.—Caja para cuellos, de géne-
ro antigno de seda, forrado en seda de
un color.

XIX.—Marco para retrato, de géne-
ro antiguo con bronce.

Todos estos trabajos son muy senci-
llos y econdmicos para hacerlos, pues i
nadie le faltan restos de géneros an-
tiguos, brochés 6 rasos. También se pueden conseguir casullas an-
tiguas, las que dan un resultado maravilloso. Se mandan hacer
las armazones de madera blanca y se forran con toda facilidad.
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Todas creiamos gue los sombreros
serfan méas chicos este invierno ¥
4 todas nos agradaba esta idea;
pero nos hemos equivocado, pues A
excepcitn de las tocas, que es el
sombrero més usado, los demfs son
enormes, sobre todo los de ceremo-
nia que se les adorna con miichas
plumas, aves del paraiso, cintas y
galones de oro y adornos de pie-
dras.

Los sombreros negros siguen sien-
do slempre muy de moda, sobre todo
cuando se usa un vestide de color
resaltante, tal como azul de rey,
amatista, caoba; se les lleva inva-
riablemente agregindoseles, si seé
guiere, un tinte de oro 6 de plata
en forma de escarapela para avivar
la nota general, pero un color re-
saltante, jaméis!

Sin embargo, tenemos lo opuesto
4 esto en los que llamaremos “tur-
bantes”, en los que se usan colores
fuertes ¥y vistosos en los adornos,
como ser una cocarda de terciopelo
azul, 6 una algrette color kaki.
Esta clase de sombrercs se usan
muy grandes y metidos hasta las
orejas. Se hacen, generalmente, de
terciopelo moiré 6 fieltro. Los tur-
bantes drapeados y los de piel son
los més favorecidos.

El adorno de los sombreros es
ahora sumamente sencillo y s6lo se
pone 6 una cocarda grande 6 plu-
mas 6 aigrettes 6 un gran prende-
dor de piedras: generalmente no se
mezelan estos adornos.

Uno de los adornos que ha tenido
mAs" aceptacién es el de las plumas
ecolocadas como en juego de agua,
es decir, que hay que ponerlas pa-
radas y dejarlas caer solas. Algu-
nas mujeres aceptan el sombrero 6
el turbante de tamafio moderado que
es mis sentador ¥ muchisimo més
practico ¥y, por consiguiente, méas
“sefiora’.

La importancia que el sombrero le
da A la toilette es inmenea ¥y una
sefiora no debe nunca ponerse el
somhbrero que la modista le aconse-
ja sino el que ella comprende que le
queda bien y le sienta, pues nadie
sahe como una misma lo que le con-
viene v =i se adopta un estilo de
sombrero, conservarlo siempre adop-
tandolo méAs 6 menos 4 la moda pero
conservando su elegancia propia.

En cuanto & las hormas se les
fabriea de gros bengalina, molré
terciopelo y de todo lo que la fan-
tasia de la persona pueda inven-
tar.

El sombrero que os voy & ensefiar
4 hacer es el que veis en esta pagi-
na. Es de terciopelo negro, ador-
nado eon una tira de piel de nutria,
con su cabeza ¥ un pompdn de co-
ronel blanco, tieso, Hé aqui el ma-
terial gue se necesita para confec-
cionar este sombrero. Dos y media
varas de terciopelo al sesgo, una
tira de piel de una vara de largo,
una cabeza de piel de nutria, una
aigrette tiesa hlanca, una pieza de

Como se hacen
los Sombreros ep la Casa

alambre, unas tijeras para cortar el
alambre y iuna vara de lin6n para
cubrir la forma.

Se hace la forma primero, prinei-
plando por el alambre de la cabeza,
es decir, el principal, que se hace
cortando un pedazo de veinte y dos
centimetros de largo. Se forma un
cireulo de 18 centimetros de ruedo y
Be amarra con un alambre m#is del-
gado. Se cortan cuatro pedazos de
alambre cada uno de veinte centi-
metros de largo, como se ve en
A B C D.

A es el alammbre que va al centro;
este alambre debe tener tres y tres
3% cuartas de centimetros para el
ala, se dobla y se mide 13 centf-
metros para el alto de la copa; mf-
dase sels centfmetros alrededor de
la  copa; mfdase 11% de arriba &
abajo de la copa ¥ 4% para el ala
de atrs del sombrero. Déle forma
hacia abajo & toda el ala desde la
base de la copa.

B Es el alambre del lado izquierdo
del frente. Mida en este alambre
41 centimetros para el ala, doble
¥ mida 114 para el alto de 1a copa.
mida 6 centfmetros alrededor de la
copa, mida 1% centimetros desde la
copa hacia abajo y mida 414 centi-
metros para el ala de atrfis.

C Es el del lado derecho del fren-
te. Este alambre mide 414 centf-
metros para el ala, doble ¥y mida 1%
para elalto de la copa; 6 centime-
tros alrededor de la copa; 114 centi-
metros haela abajo de 1la copa ¥
mida 416 centfmetros para el ala de
atras.

D Mida 5% centfmetros para el
ancho del ala, doble y mida 134
para el alto de la copa; 6 centime-
centimetros alrededor de 1a copa:
mida 114 centimetros desde arriba
de la copa hacia abajo v mida 4 a
derecha 114 centfmetros para el ala.

Amarre bien estos cuatro alam-
bres al alambre principal- La ma-
nera de amarrarlos es doblar las
puntas ¥ coloearlas en el alambre
prinicipal cada una 4 la misma dis-
tancia. Amarrar el centro de la
copa con alambre A4 propdsito para
que no se mueva. Corte ahora un
pedazo de alamhbre de 52 centfmetros
de largo y junte las puntas v for-
me un efreulo que tenga 46 centf-
metiros; amarre bien las puntas con
alambre. Este es el borde vy debe
unirse al alambre A B C D, usando
las pinzas para doblar el alambre
sobre el alambre de la orilla para
mantenerla en su sitio. Este alam-
bre es el que le da la forma al es-
queleto. Tenga culdedo de lener el
alambre del ala A una distancia
igualmente aparte de la de la orilla.
Coloque tres hileras de alambres
transversales en el ala para mante-
nerla firme.

Este marco se hace con una copa
ancha separada gque mide 10 centf-
metros 4 lo ancho. Corte tres alam-
bres mis del mismo largo del pri-
mer alambre v déblelog de la mis-

ma manera. Corte un pedazo de
alambre de 28 centimetros de largo,
junte las puntas para formar un
cireulo que mida 84 centimetros
amarrande muy bien las puntas.

Esta es la base de la copa de
alambre. Con pinzas doble los otros
cuatro alambres 4 esta copa, te-
niendo cuidado de que guarden dis-
tancias iguales. Corte otro pedazo
de 26 centfmetros de largo, améf-
rrelo hasta conseguilr que dé 32 cen-
timetros, amarrando las puntas do-
bladas con alambre. Amarre estie
alambre con alambre 4 la punta de
la copa ¥y amarre bien al centro
y pingale un alambre de acero alre-
dedor de los lados de la copa ¥ pon-
ga otro de estos alambres de acero
en la parte de arriba. En seguida,
cubra este esguelto con mucho cui-
dado con lin6n; ahora coloque 1la
copa miAs ancha sobre la pequefia
¥y péguela al ala.

Tome sus dos varas y media de
terciopelo v corte tres tiras de 934
centfmetros de ancho, jhntelas las
tres. Mida desde la punta 3%4 cen-
tfmetros y cosa la lienza. Al coser
el terciopelo “tenga cuidado de ir
recogiendo la tela en el cord6n al
mismo tiempo. Una vez cosida em-
pareje bien el recogido. Cosa el
cordén (6 lienza) alrededor del
alambre de la orilla, poniendo el
lado més angosto del tereiopelo so-
bre la orilla de arriba y el lado
ancho sobre la orilla de abajo. Re-
coja el terciopelo en la orilla de
abajo hacia adentro y forme tablas
pequefias. Prenda primero las ta-
blas con alfileres hasta dejarlas blen
ignales, una vez bhlen segura de su
simetria efisalas; haga lo mismo en
la parte de arriba del ala y chOsalas
en la base de la copa.

Tome el terciopelo que Ie ha que-
dado v drapéelo en pliegues alrede-
dor de los lados y de la parte de
arriba de la copa, déle una que otra
puntada para mantener los pliegues
en su lugar; el sombrero esti ya Tis:
to para ser adornado. Empiece al
lado izquierdo sobre el alambre (B)
¥ cosa una de las puntas de la piel
¥ hace girar la otra alrededor hasta
encontrar la primera punta. Dé tam-
bién sus puntadas invisibles 4 la
piel para mantenerla en orden ¥ co-
logue su aigrette en el mismo =itio
en que se juntan las dos puntas de
la plel en el alambre (B) ¥ concluya
colocando ahf mismo la cabeza de
nutria.

Si no se quiere usar plel en este
sombrero se le puede poner =eda
moiré con lo que siempre quedarf
muy honite ¥y en lugar de la cabeza
se le pone una rosa hajo la aigrette.
Para ponerle el forro al sombrero,
cGsale un pedazo de seda en la parte
de arriba del ala Interior. Esto se
hace con proligidad para impedir
que las puntadas salgan afuera.
Corte otro pedazo de seda para ta-
par la parte alta de la copa de
1% centimetros de largo por § cen-

timetros de ancho. Pegue un lado y
al otro le pasa una gareta con una
cinta de guagua; tire su gareta y
amirrela con una rosa ¥ su som-
brero est& concluido.

También se puede hacer este som-
brero del color que se desee y del
material que se quiera 6 lo copa
de un color y el ala de otro. HEsto

queda al gusto de la persona.
COSTURERA
La copa

lisgqueleto y alas
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La forma cubierta de terciopalo
drapeado
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La Nifa que fabrica ella misma sus Vestidos

Con el nuevo afio todas hacemos buenas resoluciones, y una, que
vo- 86, que algunas nifias han hecho, es la de levantarse muy arre-
gladag € ir 4 almorzar con un vestido de casa sencillo y bien enta-
llado en lugar de usar esas chaguetas sueltas que dan un aspecto
de desarreglo. Nifias queridas, si ustedes supieran la gran eguivoca-
ci6bn que hacen al usar esas chaguetas desgrefadas, nmo se las pon-
drian jamés. Muchas de ustedes 8& que dicen: "Como siempre es-
tamos apuradas por la mafiana, es lo primero y lo més fédcil que en-
contramos para ponernos, cuando estamos apuradas 4 la hora del
almunerzo’’. Si, bien 8é gue lo estais—yo también lo estoy—pero ahi
teneis un vestido de una pieza que os podreis poner tan ligero como
una chaqueta. Una nifia que se hace ella misma sus trajes lo encon-
tr6 tan honito que me pidié que lo diera como modelo 4 las lectoras
de “Familia’” para que todas tomaran la buena costumbre de estar
siempre muy arregladas y limpias,

Realmente, Maria, este es el nombre de mi amiga, es muy inte-
ligente. Sabiendo que iban 4 tener aloja-
dos en su casa, quise aparecer muy bien
vestida y con aspecto de buena duefia de
casa; asf es que pensando y pensando Te-
golvié hacerse su vestido de percala azul
con lunares blancos, de lo que resultd este
vestido que ha tenido tanto éxito. Como
ella misma dice: “es la gencilez misma pa-
ra hacerse, y es bonito y elegante a la
vez'. Maria declara que las mangas deben
de ser cortas, v creo que todas las buenas
duefias de casa seran del mismo parecer.
pues se niegan 4 abandonar las mangas
cortas tan convenientes y tan elegantes pa-
ra una persona que se ocupa de su casa.
Como Marfa por experiencia sabe esto, le
coloed, pues, 4 su vestido mangas cortas;
pero si usted sufre del frfo y la casa esta
muy fria por las mafianas, haga esas man-
ga{a un poco més arriba del pufio, pues el
modelo lo permite, 6 péngale un pufio abo-
tonado que le permita desabotonarselo
cuando tenga algo gque hacer.

Tas dos alforzas gue tiene al frente ¥y
en la espalda es una hdbil combinacidn,
pues de esa manera permiten al género
pasar de un lado 4 otro de la espalda sin
cogtura en el hombro; pero si no se quie-
re hacer esto, se puede hacer este canest
aparte.

La verdad es que Maria, al cortar este
traje, se sirvio de muchos modelos: uno
para la chaqueta, otro para las mangas y
otro para el vuelo. Y esto me hace recor-
dar lo que dijo ‘“‘al cortar el vueelo’”. Si
lag tablas son pespuntadas hasta abajo. es
muy fécil darlas vuelta al aplancharlas; generalmente esta es la parte
diffeil al lavar estos trajes ¥ es en lo que tenemos que pensar al hacerlos.

La pequefia muestra gue acompafia esta pdgina demuestra clara-
mente lo gue ella gquiere que sepals vosotras.

Ustedes comprenderan, sin duda, que esta muestra esti por el la-
do del revés y es la parte baja de la falda: los pespuntes van colo-
rados en la orilla interior.

Maria dice gque en un vestido como este el vuelo debia ser re-
cogido'’, lo que lo haria muy bonito en un material delgado.

Realmente. gue Marfa fué mis rabia de lo gue ella misma creia
ciando hizo este vestidito que es tan apropiado para tantas cosas,
fuers de lo muy 1itil gue es para el trabajo diario de la -casa. Es uno
de esos vestidos ttiles para miles de ocasiones. Seria tan ftil y bo-
nito hecho en pafio para una nifia que tiene que ocuparse de nego-
ciog 6 para una profesora, como lo seria para una sefiora duena de
caga, hecho para esta tdltima en género lavable. También hecho en
pano café claro, por ejemplo, seria muy servicial para la tarde, he-
cho con mangas largas, un cuello parado de tul grueso crema y con
log tablonesg ribeteados de vivos de terciopelo 1 oro.

Un bonito dibujo en trencilla en el cuerpo vy en los pufios harfan
este trajecito encantador.

iNo es verdad gue esta hechura de vestido es bonita ¥ gue re-
sulta econdmica? ‘Hste estilo de traje ne neeesita forro. 3 1

Una nifia gue acaba de casarse y que le gusta mucho ocuparse de
los quehaceres de su easa me ha dado espléndidas ideas gue. por

ser tan ftiles, quiero comunicarlas. Ella me decia: “Cocinar es tal
vez el trabajo méis ficil de una casa: el problema esti en vestir &
la cocinera'.

Es muy cierto lo que dice, porque en varias partes el marido no viene
4 casa para almorzar, ya por no permitirselo su ocupacién 6 por vivir le-
j‘{_)S, asl es que lo mis pesado de cocinar resulta la comida. Y hay pocas
comidas gque se prestan 4 lo que tanto nos predican en libros de te-
ner los guisos ‘“‘preparados con anticipacién’. ;Cuél es la comida que
en los veinte minutos no dé humo, 6 vapor i olores fuertes, bastan-
tes para ensuciar el traje de la cocinera? Ya que esto es inevitable,
el traje lo debe ser, “Debeis vestiros para esta clase de trabajo con
an traje apropiado, tal como os vestis para jugar tennis 6 para un
rconvite. Pero el traje que usareis debe ser bonito y agradable 4 la
vista de vuestro esposo.

A un hombre le gusta més ver 4 su mujer en la casa con un ves-
tido sentador y fresco que con uno muy compuesto. Sus vestidos de
calle deben estar siempre 4 la tltima mo-
da, pero si la moda decreta gran cola ¥
mangas muy largas para los vestidos de
tarde, hay que hacer alguna alteracion,
pues no seria propio arrastrar en la coci-
na, ain estando protegido por un gran
delantal, un vestido muy largo y con los
ialtimos requisitos de la moda.

En caso de esperar 4 un amigo, se com-
prende que los quehaceres de la cocina
no den tiempo para vestirse, pero de otro
modo resultaria ridiculo. ;Qué hacer en-
tonces? Bien, pues, agui teneis una buena
respuesta.

El vestido inventado por Maria, ¥y cuyo
figurin acompafiamos, es el méds apropia-
do para sefioras que tienen que ir 4 la co-
cina. s tan féAcil para metérselo y al
mismo tiempo tan gracioso ¥y simpético.
Un cuellecito bordado 6 un encaje se le
puede poner al rededor del cuello; en las
mangas cortas también sus pufiitos muy
limpios. Este vestido, en hilo rosado, ce-
leste 6 blanco, es lo méas apropiado para
ir 4 comer y al mismo tiempo muy con-
veniente para ir 4 la cocina, y se puede
mandar todas las semanas al lavado para
parecer siempre fresca y bonita & los ojos
de su esposo.

No creais que yo deseo veros usar el
mismo vestido mafiana y noche. No lo
creaig. Tal vez el estilo general sea pare-
cido, pero el material debe ser comple-
tamente distinto, v esto dard por resulta-
do varios vestidos de apariencias diferen-
tes. Por ejemplo, una percala con falda
pespuntada, un cuello sencillo y una ecinta por corbata, pareceri
muy de hechura sastre, sobre todo sl lo usa un poco almido-
nado.

Como traje mas compuesto se usa seda orfandy 6 foulard, con su
canesti y pufios bordados & en punto, ¥y con un vuelo de encajes en
forma de chorrera lo harin elegantisimo para llevarlo de noche. Vos-
otras podeis tener tantas cosas con (ué mejorarlo, como ser, una cin-
ta, una rosita, que se abotone todo en la espalda; de lo contrario
serfa una molestia, pues todo caeria dentro de todas las cacerolas
fque tocareis.

Algunas de vosotras direis, sin duda: “ya sabemos lo que son
esos vestidos de easa que hay que cambiarlos para ir 4 la esqui-
na v s6lo sirven para traer mas gastos'. NGO, pues, porque la parte
mas importante de vuestra vida es la que vivis dentro de wvuestra
casa. Por esta raz6n, comprendo jue cuando estais en la vuestra, que-
rais estar lo mejor posible. Cuinto mejor os veis con vuestro vestido
lavable que con una chaqueta desordenada y una pollera de pafio
viejo. ]

En lugar de ser un gasto, encontrareis una gran economifa, pues
estos vestidos lavables cuestan poca cosa y no echareis al trajin vues-
tras buenas faldas de pafio. En cuanto 4 cambiar de vestido para ir
4 la esquina 6 4 ver & una amiga vecina, s6lo lo tendreis que hacer
durante el riguroso invierno; poniéndoos uno de esos paletoes de
moda largos y gruesos 0s cubrirdn por completo el traje.

O= aconsejo que penseis en esto, amigas lectoras.
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Taburete namero 1

A fin de proporcionar 4 nuestros
lectores algunas indicaciones pric-
ticas para la construccion de los
amoblados de las casas, damos 4
continuacion las explicaciones de
los «isefios y de las fotografias que
acompafian estas lineas.

Damos modelos de los estilos que
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son fAciles de construir y que reu-
nen al mismo tiempo la =olidez y
la pureza de las lineas.

Los materiales gque se emplean
son el roble 6 el pino. Una vez
concluidos se 44 4 las maderas la
coloracion que se desea y se las
barniza econ una preparacién con
cera.

Para los cojines y tapices se usan
el cuero de Espafia, yuto, terciope-
lo de algoddn 6 gobelinos.

T.a mesa para libros que acom-
pafia 4 estas lineas es una pieza
maciza ¥y muy hermosa gue forma
parte del amoblado de una casa.
Rl costo de esta construccién es
muy razonable ¥ se La empleado
en ella una buena clase de pino,
tefiida cuidadosamente despuéds de
hecha, de uzn color café obscuro.

La cubierta es particularmente
de poco costo porque se hace con
tablas de una por cuatro pulgadas
ensamblindolas con todo cuidado,
v lleva ademés, un refuerzo al re-
dedor de los bordes, hecho de una
tabla angosta que le da la aparien-
cla de maciza. Lleva, ademés, un
barniz obscuro imitacion 4 cuero, y
sujetando ese refuerzo una hilera
de clavos de cabeza grande y opa-
ca. Entre las patas, v casl al final
de ellas, se ha colocado un trave-
safio de la misma madera gque so-
bresale de la pata una media pul-
gada. La tarima de la mesa es un
poco més larga y sus extremos so-
bresalen ‘los travesafios en forma
de dos espigas que se sujetan por
una chaveta cunadrangular, tal co-
mo se ve en el disefio.

Al hacer esta clase de uniones
se (debe tener el cuidado especial
de que los agujeritos por los que
pasan las chavetas estén abiertos

La sencillez - -

en los

méas alld del borde de los travesa-
fios, porque asi unird con méas fir-
meza las plezas que se trata de
juntar.

Las piezas que soportan la cu-
bierta de la mesa tienen una di-
mensién de una pulgada de grue-
so por cinco de ancho y estin em-
hutidas un poco en las patas de la
mesa. La tarima estd adherida &
estas piezas por medio de tornillos
de ocho pulgadas de largo que en-
tran oblicuamente en estos sopor-
‘s para atornillar en seguida en la
cubierta.

Los soportes de los cajones los
componen dos tablitas de una pul-
gada de grueso por tres de ancho

Silla. de comedor

y estidn unidas en el centro de la
mesa por un listoncito de 1 por &
que sirve para juntar estos sopor-
tes,

Los tableros laterales de la me-
sa son de 9§ de pulgada de grue-
so ¥ embuten arriba y abajo de los
travesafios 4 una distancia de 14
de pulgada de los bordes de los
mismos.

Una vez conclufda la mesa se la
da una mano de barniz 4 los ta-
bleros y demdés partes de la cons-
truceidn.

+ b

La silla de comedor es uno de
los modelos méis comunes en esta
clase de construcciones, :

Por de pronto, nétese que la
patas de atrds y el respaldo for-
man un ingulo muy pequeiio. Hs-

| -Muebles de las Casas -

tas patas y el respaldo se deben
cortar por lo menos de una tabla
de tres pulgadas de ancho. Des-
pués que se han cortado las patas
siguiendo para ese objeto lag in-
dicaciones del croguis, se les hacen
los ensambles y se les colocan los
travesafios. El travesafio de 1 por
2 de la parte més elevada del res-
paldo se coloca & 21 pulgadas de
las extremiddades superiores de és-
te y €l inferior 4 2 del asiento.

Kl travesafio de 1 por 3 gue va
exactamente debajo del asiento,
embute entre las patas 4 una dis-
tancia de % de pulgada. Después
de esto se deben colecar las ocho
tablillas de los lados de las patas
que deben llevar en cada uno de
sus extremos una espiga gque embu-
te en los travesafios superior (de-
bajo del tablero del asiento) y der
inferior.

En seguida se hari también las
cuatro tablillas con sus esplgas ter-
minales v se colocarin en los tra-
vesafios 1 por 2 superlor & Inferior
del espaldar.

Una vez completos los lados y
hechas .as ensambladuras hay que
unir todas estas plezas, asegurin-
dolas con cola v tarugos de made-
ra, ¥ se da fin 4 la obra por medio
del pulido y alisadura.

La cubierta de la silla sobresa-
le de los travesafios 1 por 2, una
pulgada, formando asi una especie
de cordén que impide gue el table-
ro del asiento se caiga por entre
los soportes.

Esta misma cubierta va pegada
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Diseno del taburete namero 1

v atornillada 4 los travesanos 1
por 3 ¥ 4 las patas de la silla, de
alli la rigidez de la construccidn,

En seguida se le coloca una bue-
na clase de tapiz, teniendo cuida-
do que el relleno de erin esté uni-
formemente repartido por toda la
superficie de la cublerta de 1la
silla.

Sobre el relleno de crin, y entre
éste y el tapiz, es prudente colocar
una lona eruda elavado con tachue-
las en la parte inferlor de la cu-
bierta del asiento y por dltimo se

-

clava la cubierta con clavos de ca-

d

Taburete nimero 2

beza grande, de lata, fierro 6 co-
bre, teniendo el cuidado de gue és-
tos queden eguidistantes y el cue-
ro de la tapicerfa 1o més estirado
posible.

TABURLIE NUMERO 1

21 taburete niimero I forma par-
te del juego de amoblado ya des-
crito,

Para hacerlo y después de pre-
parar convenientemente la madera
se tlene cuidado de dar & las pa-
tas la misma longitud vy se colocan
provisoriamente en los vértices ce
la cubierta para marcar y hacer los
sacados para los iravesafios.

HEstos travesafios tienen todos
una dimensién de 1 por 2 y estdn
espigados 4 114 por 2 pulgddds.
ra que den un reébajo de
cubierta del taburete.

Una vez arreglados conveniente-
mente los lados se encolan y se
dejan enfriar y después de &sto
se le agregan las tablillas y los
travesafios, teniendo el cuidado es-
pecial de que la cola recubra toda
su superficie. )

La cubierta del taburete debe te-
ner un rebaje 6 sacado en eada
una e sus esquinas de una dimen-
sion tal que los bordes de éste su-
bhresalgan de las patas unos % de
pulgada v se la sujeta i los trave-
safios por medio de tornillos ¥ una
solucién de cola.

Dos tornillos que sugetan la cu-
bierta deben formar un dangulo con
la superficie interior de los trave-
safios.

Se puede emplear el pino en la
construceién de estos taburetes,
pero hay conveniencia de hacer las
tablillas laterales de otra clase de
madera que sea més liviana y me-
nos resistente.

4 4 la

e =
TABURETE NUMERO 2

El taburete nomero 2, que lleva
en sus caras laterales el signo de
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los antignos cruzados, se constru-
yve casi de idéntica manera que el
anterior exceptuando los travesa-
fios inferiores gue sobresalen 14 de
pulgada de los lados de las patas
de la silla. Después de hacer los
gsacades 4 lag patas y la espigadu-
ra de los travesafios se hace un
corte 4 escuadra de 14 de pulga-
da en los tableros y su correspon-
diente rebaja para que entren en
los tableros (superior & inferior)
¥y entonces se corta la cruz.

Esta operacion requiere un poco
de cuidado porque lo esencial es
que las esquinas y los bordes de

Mesdn

CUADROS DE MEDIDAS Y DIMENSIONES DE PIEZAS QUE

Mesa para libros Silla de comedor
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la cruz estén bien cortados v 4 es-

cuadra.
Se puede entonces por armar los

dos lados que llevan los tableros
de la ecruz colocindolos primera-
mente en los travesaiios superio-
res y pagiandolos cuidadosamente.
Debe recordarse que al sentar la
cubierta del taburete en los trave-
safios, los sacados de las esgquinas
ajusten exactamente con los bor-
des y las caras de las patas.
Damos 4 continuaciéon unos cua-
dros de medidas de las diferentes
piezas gue enfran en la construc-
cién de estas piezas.
para libros

ENTRAN EN LOS AMOBLADOS DESCRITOS

Taburete niamero 1 Taburete nimero 2

NUM. NUM. NUM. NUM. |
RA DIMENSIONES DE DIMENSIONES DE DIMENSIONF § DE | DIMENSIONES
PIHZAS PIEZAS PIEZAS _‘PIEZASi
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LIGAS T

La liga debié nacer con la media; pero su verdadero onigen se pierde
en la noche de los tiempos, y los documentos mo abundan. Al principio
debié ser una simple banda enrollada en la pierna, después, con el tiem-
po se torné méas elegante y hasta artistica, 6 vengadora como la de la
espafiola que segiin la leyenda se adorné con un puial.

Las nobles damas de la época carlovingia nos las representan descal-
zag, de pie y pierna, por lo que no necesitaban de la liga para retener
una media tan escurridiza.

Las altas y virtuosas damas de la Edad Media, tal vez las usaron.
Pero debieron ser de hilos de seda, 6 de lana.

El renacimiento empieza 4 informarnos mejor y un autor nos entera
de gue:

“Bajo Francisco I las ligas eran del mismo color que la pulsera y
encerraban las rodillas por encima y por debajo’.

Otro pretende que aparecieron hacia fines del siglo XVI.

Sin embargo es indudable que, la Orden de la Jarretiére fué creada en
1330 por el Rey HEduardo III.

La condesa de Salisbury, que brillaba en la corte del monarca britinico
¥ reinaba sobre su corazén, perdi6é en un haile de la corte la liga de la
pierna izguierda. E1 Rey Eduardo se apresuro 4 recogerla, lo mismo que
¢l més sencillo de los enamorados, que se apoderan con delicia del menor
objeto que pertenece 4 la dama de sus pensamientos. HEste incidente
fué notado y di6 lugar 4 tantas bromas que la condesa de Salishury se

JARRETERAS

vid precisada 4 abandonar el baile. El Rey gueriendo hacer callar a los
bromistas exclamé: “Envilecido sea guien mal piense y afadié, gque
verfa dar un valor tan grande 4 agquella cinta que todos los que se
habian burlado serian los primeros en solicitar el honor de lle-
varla”.

Sin embargo, esta versién encuentira detractores y algunos historia-
dores dan como origen de esta orden la conmemoracién de la batalla de
Crecy. En 1522, Enrique VIII introdujo algunas modificaciones en la
Orden de la Jarretiére de terciopelo azul obscuro.

En el reinado de Luis XIl1l, las burguesas levantibanse tanto el ves-
tido por detris que podia vérseles la liga. Y las mujeres de los ricos
mercaderes llevaban ligas con borlas de oro.

Bajo el Directorio, la media era muy lujosa. Después vinieron las
ligas elastieas, hechas de resortes cosidos 4 una .-piel' v abrochando con
una hebilla de acero; las ligas “collar de perro” hechas con cinta obscura
adornada con una escarapela 6 un lazo con un diamante liga artistica
que no podia mis que exhibirse y la liga compuesta de un orillo de pﬁi‘lo
6 de una simple cuerda. En fin la liga de la novia, que la tradicién daba
el derecho de robar 4 los ojos del esposo; privilegio del mozo de honor
6 del més atrevido de los invitados.

La liga ha cedido el puesto 4 la jarretera, pero sin que la haya reem-
plazado por completo. La ciencia ha decretado que la circulacién de la
sangre se encontraba impedida por ese obsticulo que oprimfa.
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Cortinas 2 Almohadones 3 Tapices

Nm. I.—Buen modelo de cortina tejide en tonos medios y con hilos en
todos los tonos crema y café.

Nam. IT.—Pequefio mantel, esquisito por su sencillez. Este lleva una
Eanda bordada con hilos azul obscuro ¥ crema todo al rededor del man-
el

Num. III.—Cojines para cuartos de espera. Hste va bordado en punto
de marca color crema & hilos especiales, las bandas de los lados de
tintes variados azules y café.

Niam. IV.—Carpeta bordada. Esta es la Galtima novedad.

Se hace en etamina, el dibujo va bordado con hilos azul obscuro, na-
ra.rlja. ¥ verde obscuro

VIL—Ridiculos de werano. El gue lleva nim. V esti hecho
en tela. cof’or café claro, bordado con seda café obscuro y verde. El
que lleva el naom. VI, de tela color crema bordado con seda rosada,
verde claro y crema mAs subido.

Niam. VII.—Este hermoso cojin de sofa, de dibujo elegante por sus
colores y nitidez. Las borlas de las puntas de cordones tejidos son tipi-
camente suecas por su prolijidad.

VIlI.—Hste dibujo muestra el hermoso efecto de una portier de eta-
mina obscura, bordada, siguiendo estos dibujos de hilos de colores en
todos los tonos verdes.

Nim. IX.—Carpeta de tela de hilo crema ¥ bordada al rededor con un
dibujo de hilos de colores p#lidos, azul y café artisticamente mezclados,

Nim. X.—Cojin de etamina obscura, el dibujo bordade con hilos de
color en tonos café obscuro y verde manzana.
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Capa tejida

Esta deliciosa cogqueteria gue tentari & muchas de
vosotras y para que podais realizar vuestros deseos
vs doy aqui la explicacitn detallada:

Para comenzar el trabajo haced una cadeneta de
T8 puntos.

1.a hilera.—39 puntos en V sobre la cadeneta.

2.a. hilera.—8 V Sencillas para el f{rente, 1 de
qumento (gue se compone de dos V en el mismo
punto). & V simples para la manga, 1 aumento. 11 V
simples para la espalda, 1 aumento. 8 V simples para
el frente.

3.4 hilera.—35 V simples, 1 aumento (que se com-
pone de una V entre las dos V de la segunda hilera.
4 V simples, 1 aumento. 8 V simples 1 aumento.
6 V simples 1 aumento. Esto forma el centro de la
capa.

4.a hilera.—5
1 aumento.

V simples 1 aumento. 5 V simples
10 V simples 1 aumento. 8 V simples 1

aumento gue hace el centro. (El aumento se hace
como lo anterior).
5.4 hilera.—6 V simples 1 aumento. 7 V simples

un aumento. 12 V simples 1 aumento.
1 aumento para principiar el ceniro.
6.a hilera.—7 V =zimples 1 aumento.
aumento. 14 V simples 1 aumento.
aumento.
7.2 hilera.—8 V simples 1 aumento.

10 V simples

9 V simples 1
12 V simples 1

11 V simples

1 aumento. 16 V simples 1 aumento. 14 V simples 1
aumento.
8.a hilera.—% V simples 1 aumento. 13 V simples

en lana seda -

1 aumento. 16 V simples 1
aumento.

9.4 hilera.—10 V simples 1 aumento. 15 V simples 1
aumento. 20 V simples 1 aumento. 18 V simples 1
aumento.

10.a hilera.—29 V simples 1 aumento. 22 V =simples
1 aumento. 41 V simples 1 aumento. 22 V simples 1
aumento. 29 V simples.

11.a hilera.—21 V simples 1 cadeneta de 12 puntos
para hacer la manga gue se toma en el segundo
aumento, dejando todas las V que se encuentran éen
el segundo aumento.

vara las mangas, 40 V simples.

Para la espalda 1 cadeneta, se salta
manga y 31 V simples.

Las- 12, 13, 14, 15, 16,
hileras unidas.

Para la 12.a hilera se hari b V sobre la . cadeneta
debajo de la manga. 7 hileras de V para el largo de
la manga que se abre sobre la parte de arriba.

El adorno se compone de tres hileras de punto ruso.

Para la abertura del cuello 1 hilera de trou trou y
una hilera de punto ruso.

La ejecucién de esta capa no es dificil como paréce.
Se necesita una mano pareja para que resulte este
bonito abrigo, vaporoso ¥ lo mis liviano que se pueda
desear.

El punto V de gue se compone este abrigo se hace
del modo siguiente: una barreta, una malla, otra
barreta en el mismo punto.

18 V simples 1 aumento.

la segunda

17, 18, 19, 20, 21, 22, 23 ¥y 24
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Cojin de Encaje

Kste se hace sobre seda O batista, se
horda todo alrededor del dibujo, sl es de
batista blanca se le hace un festén todo
al rededor del bordado, después se recor-
ta el centro y se coloca sobre seda celeste,
bhlanca 6 rosa con un sesgo al rededor de

de Sorrento

seda del color del fondo. Si se hace de
terciopelo se le hace el feston de un tono
més subido, si es de raso =se le hace el file-
te de hilo de oro 6 plata.

El dibujo N.o 2 ¥ I demuesira como

se hace.
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Como adorne mi hogar

Cubierta de cojin de seda pintada
& mano

Era mi casa, no la de mi es-
pPoso, pues yo no poseia cara mi-
tad, sino que estaba enrolada en
las filas de aquellas originales
criaturas—independientes — cono-
cidas bajo el titulo de ‘“soltera’.
En consecuencia, no hay el menor
énfasis en asegurar gue era ‘“‘mi
casa” muchos ‘‘eastillos en el
aire'’ construides, sofiados—du-
rante largos afiog de vida de pen-
sibn—por una nifia muy amante,
pero privada de las dulzurag del
hogar.

Condenada 4 vivir recluida,
dentro de las poco risuefias pa-
redes de un dormitorio y sal6n 4
la vez en una de las casas de pen-
si6n mfAs 6 menos eémodas de la
ciudad, yo sofiaba constantemente
en una casita de arriendo no muy
“salado’, sels piezas y un cuarto
de bafio; una casita modesta, pero
la que yo podrfa adornar, embe-
llecer, copiando la sencilla y atra-
yenle escuela que yo habfa cono-
cido en la casa de mis padres, en
aguellos adorables tiempos de mi
infancia que parecfa estar viendo
hoy con mayor intensidad tal vez
que diez afios ha... Y en mi casa
no era dinero lo que sobraba, pero
sf habfa un verdadero culto por
lo bello dentro del hogar vy no se
consideraba arbitrio alguno como
de escaso valor para servir este
propbsito de estética doméstica.

No obstante la solidez de mi
bolsillo, bien sahfa yo que no re-
sistiria fAcilmente jiros extraordi-
narios sino hasta clerto limite no
muy eldstico ¥, en consecuencia,
me formé la convieeibn dz que
para alcanzar el objeto qve per-
gegufa debfa valerme easl exclu-
sivamente de las preciosas indica-
clones de la econeomia y confort y
en este sentide dirigi mis esfuer-
Z08,

Afortunadamente, gracias & no
tener el gusto relajado por la afi-
cién al lujo, yo estaba en buenas
condiciones para poder apreciar
las cualidades artisticas de los
materiales més corrientes. En es-
te orden de ideas hice algunos
descubrimientos. Encontré que la
muselina de color erudo—contra
la luz—tenia todo el delicado as-
pecto de eeda cruda, contribuven-
do los nudos del tejido & realzar
atin mis su atrayente efecto. Unos
lienzos bastos, percalinas de te-
jido ralo (reminiscencia de vera-
no) resultaron asimismo una ad-
quisiciébn gue imitaba bastante
bien, por su efecto, el sedoso “‘pon-
gee” y asf mucho més.

Reflexionando sobre el empleo
de tales materiales empezaron 4
surgir ante mi cortinas, colgadu-
ras, portieres, pantallas, biombos
¥y una multitud de otras cosas; pe-
ro la euestién era encontrar el me-
dio més simple, facil ¥ econ6mico
de hacerlos “yo’’ misma y no ad-
quirirles hechos en alguna tienda.

Recordando mis felices dispo-
siciones de diez afios atrfs para
todo 1o que concernfa 4 trabajos

artisticos y muy especialmente mi
pequefia préctica en el arte de ha-
cer papeles pintados, me decidl, en
atencién. 4 la simplicidad en su
forma y en su aplicaciébn y la
firmeza de su tinte, & aprovechar
este conocimiento para varias de
las fases de la decoracién de mi
casa. Varios ensayos coronados del
éxito méas halagador acentuaron
en mi la conviceién de su muchisi-
ma utilidad en cada hogar.

Como ustedes saben, no es éste
un arte muy dificil. Valiéndonos

de modelos perforados (calados),

pintamos la superficle que se de-
sea decorar, extendiendo sobre
ella los colores 4 través de las ca-
laduras del molde. Puede em-
plearse indiferentemente la pintu-
ra, acuarelas 6 tinturas y es muy
recomendable fomar pequeiiisima
cantidad con la punta, de prefe-
rencia redonda y tiesa, de una
brocha de cerda.

Muy conocidos

ik - |

e T
Visillo para ventana de algodén
cerudo

son los alfabetos calados en lami-
nag metdlicas. Y bien, transfor-
memos con la imaginacién las le-
tras en figuras decorativas y nos
daremos cuenta cabal de como se
hace la cosa. El todo es de poco
costo ¥ poco trabajo.

Por lo demés, he aquf como pro-
cedi yo & confeccionar mis mol-
des. Me procuré diez metros de
dspero papel Manila, medio litro
de aceite erudo de linaza y me-
dio litro de trementina, un cuarto
de litro de secante japonés, me-
dio litro de shellae blanco, un afi-
lado cortaplumas y una plancha de
vidrio pulimentado. Apliqgué cui-
dadosamente los dibujos al papel
¥ tracé, tiiéndolas bien, las lineas
horizontales y verticales que cor-
taban las figuras. Esto fué des-
pués de gran utilidad para la c6-
moda y ecorrecta aplicacién de los
moldes. Para dar al papel una
gran resistencia y duracién saturé
ambos lados con el liguido si-
guiente: Mezclé blen tres par-
tes de aceite con la mitad de tre-
mentina. A esto agregué una
parte de barniz y una parte de
trementina. Cuando el papel estu-
vo seco, apligné el modelo sobre
una plancha de vidrio ¥y con el
cuchillo sostenido verticalmente
corté el disefio, teniende mucho
cuidado en no destrufr las bandas
6 partes que unfan el todo. Wstas
bandas son el cardcter distintivo
de los moldes para este trabajo v
dan al fondo un aspecto muy ar-
moniogo y realzan el efecto del
conjunto. Mi ecuchillo tenfa una
limina delgada y terminada en
punta, afilada en ambos lados en
su extremo. Una delgada capa de
“barniz”’ aplicada 4 ambos lados
completé la confeccidn del *“mol-
de”.
tenfa el molde. Ahora me
correspondia utilizarlo.

Habiendo previamente estudia-
do cuidadosamente la cuestién co-
lor, mezclé 1o suficiente de cada

color para toda la decoraci6n. Los
tintes demostraron ser muy reco-
mendables por su suavidad y fir-
meza una vez que hube disuelto
en ella un poco de albdmen. El
tinte lo compré en una tintorerfa.
Venfa en polvo. El albiimen lo ad-
quiri en una droguerfa, 4 pesar
que pudo haber sido sustituido
por una eclara de huevo, Compri-
miendo el color debajo de un pafio
con una plancha caliente, el calor
coagulé la albimina y se incor-
por6 4 las fibras del papel, for-
méndole una particula perfecta-
mente impermeable,

Mi tendencia & asegurar la po-
sibilidad de mantener limpias mis
paredes me indujo 4 preferir la
pintura para la decoracién artfs-
tica en la forma preindicada. pnes
cref que sdélo la pintura podrfa so-
portar sin deterioro el roce de las
escnhillas. Pero una anilina de
madera, que re vende en los al-
macenes de pintura. muy barato,
es igualmente resistente, segiin
pude observarlo haciendo un en-
sayo sobre mi baidl.

Mucho deseaba unas cortinas
para mis ventanas, con el ob'eto
de dar un a‘re de confnrt 4 las
niezas. T.os materiales ecaros cafan
fuera del marco de mi esquema
econdmico, pern tampoco querfa
yo que mi comedor ostentara mu-
selina de 4 diez centavos la var-
da. Pero precisamente en esns dias
descubri las cralidades artfsticas
de la murelina eruda v compré
doce vardas A& orcho centavos la
vara. Fste corte lo dividf en cwa-
tro partes, en cada una de las
erales hice un sesgo de dos cen-
timetros ¥y medio ¥y anliqué una
figura decorativa sencilla, reduei-
da 4 una simple forma 6 vifieta,
agregindole después las bandas
accesorias que se necesitaron. En
ella sefialé los intervalos que de-
bfan separar la repetici6én de la
misma “vifieta’ & modo de guar-
nieibn (marco) y aplicando el

Forma de preparar el molde

molde convenientemente pinté el
disefio en dos tonos de verde azu-
lado. Procuré hacerlo con el mi-
nimum de pintura en mi pincel
para evitar que aquella corriera de-
bajo del molde ¥y manchara el tra-
bajo. Quité el molde, lo limpié y
continué aplicAndolo hasta termi-
nar la guarnicién.

El hall estaba separado del dor-
mitorio por dos portieres de color
escarlata que fenfan superpinta-
das una serie de flores de lis color
verde obscuro. La tela con que
confeceioné tales portieres me im-
portd veinte centavos la vara. Las
flores de lig estaban dispuestas en
forma tal que el extremo de la
una estaba en una linea horizon-
tal con la base de la siguiente,
presentando un aspecto muy si-
métrico.

Mucho halagé mi wvanidad el
triunfo obtenido en la decoraci6n
de la cubierta de un cojin de sofd,
valiéndome de este arte. El mate-
rial utilizado fué un resto de

lienzo basto de color erudo. Pude

notar que tomaba muy bien el co-

lor, dando un tono muy neto ¥y
bastando muy poeca cantidad para
obtener resultados de lo més ar-
tistico. El “molde’’ en este caso
desarrollaba n tema vegetal:
unas hojas de higuera con sus
respectivos frutos. A las hojas df
un tono verde gris con tendencia
al color oliva v 4 los frutos un
tinte bermejizo muy oscuro. Todo
el disefio se encuadr6 en un mar-
co de seda floss ¥y un cordén ecir-
cundante de seda corriente, cons-
tituyé el togue final de la decora-
cién.

Mi éxito en el sentido de la es-
pecializacién me lo proporciond
la confeccién de una pantalla que
transform6, hasta el punto de
bacerla inconocible, 4 una vieja
lamrara de escritorio cuyo anti-
ectético gqremador quedé admira-
blemrente disimulado por ella. De
dfa aparere como una simple pan-
talla 6 adorno de un delicado co-
lorido ¥ estilo muv japonés, pero
en la noche resplandece con los
més riens tonos, destacindnse de
un fondo suavemente azulado. El
todn es de gran efecto.

Para cada vno de los seis rec-
tores de un esqreleto cirenlar de
alambre confeerinnd un molde cu-
vo tema desarrollaba la idea de
marinasas volando. v las pinté so-
bre los resrectivos pare'es de arroz
de colores bajos y onarns, predo-
minandn los verdes azules v ama-
rillos. Desmnés de armar el esane-
leto con erinnlina. con lns moldes
en su rorresnondiente lvear, pe-
gné sobre ella los naneles de
arrnz, eridando oue el lado colo-
readn mirace harcia a“entro. y de-
ifindnla sobre=alir deliheradamen-
te un poco hacia 1a derecha, de tal
manera ove 4 lo laren del ala iz-
nuierda de eada marirnsa reanlta-
ap vpa esrecie de irradiaci6n de
Inz Aa muv bnnita efertn., TTna
frania de seda verde en Tas sutu-
rag v horde romnpletaron la panta-
Ma, F1 a=altn & mi eafa rara la
ronferrifin de esta mrantalla fué
ingjenifrante, eveluvendn sf Ia or-
la infertnr, pern. en la noche,
randn lasg esnléndidamente ro-
loradas marinneas resnlanderfan
en ¢! tonn snave de 1ng sertores
manila. el todo realzado por la
irregular tesitvra del papel de
arroz me congideré bien nacada.

Y nor ece mes me conformé con
mn nar de enrtinas, 1 jrego de
norfieres, una evbhierta de enifn
de snfq y vna mentalla. ennside-
réndome muv feliz de haher po-
Aidn enrinverar mi menafe con
tanfo arte & bien noco costn, ¥ go-
zandn de Ta inmensa ventaia de
haber consvltado mi nronio gneto
en la selerrifin de enlnres, estilo,
ete.: ger ““wvn’ la fahrirante de to-
das esfas joyitas de poco costo.

L ==

Pantalla de papel de arroz pintada
4
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€. Consejos -

FARA

Arriendo

DE UNA

--(Casa - -

Si recorremos el campo de la filosofia ca-
sera, popular, nos uncontraremos 4 la pri
mera vuelta del camino con aforismos co-
mo éstos: “No nos debemos preocupar del
mueblaje antes de arrendar la casa”, “pri-
mero el espaclo vy después el maturial con
que llenarlo”, “no debemos entregar i las
Mus=as la eleccion de la casa”, “Buena casa,
buenos moradores”, ete. Y bien, estas pala-
bras son oro puro; en su aparente sencillez
encierran el secreto del bienestar del hogar
y acumulativamento del bienestar social. El
hogar es la primera escuela gque recibe el
nifio, v ejerce su poderosa influencia bien-
hechora 6 malsana en el periodo en que
més apto se encuentra para la adquisieién
de los buenos y malos principios morales.

Empezaremos por el, 4 la verdad, dificil
problema del “arriendo de una casa”.

Vamos 4 arrendar una casa. Ante todo,
;uué ds lo que se desea? Esta pregunta asf,
4 primera vista, tiene todo el caracter de lo
supérfluo, ;Qué se desea? Pues, una casa
en que vivir con comodidad, que consulte to-
do lo indispensable para la vida moderna.

é T
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Si, pero, jcudl es su exacto criterio de lo in-
dispensable? Eso es tan elistico... Gene
ralmente cuando se trata de arrendar una
casa no se piensa mucho en lo conveniente
sino que apenas vagamente en eso que lla-
man indispensable, vy se embarcan 4 ciegas en el arriendo de una casa
que mafana encontrarin detestable.

Pues bien, todo eso se evitarfa si s6lo se tuviera una idea méds o6
menos definida de los requisitos que debe llenar una casa para servir
al objcto de procurar una vida cémoda, agradable y sana 4 sus mo-
radores. Dos buenos consejos para busear casa: Primero, no encarinarse
con ellas. Segundo, no impacientarse. Tanto uno como el otro de estos

Vista. de una pieza para caballero.

Muebles esmaltados en blanco; tapete de pafio gris.

casos es el resultado de la precipitacion y mo hay peor inconveniente para
la juiciosa eleccidn de una casa.

Nos [permitiremos proponer un esguema de la distribueién y disposi-
cién de las piezas en una casa bien organizada.

A) 1. Un dormitorio. 2. Un cuarto de bafio. 3. Un cuarto de des-
vestirse. 4. Una pieza para los nifios. 5. Una pieza para la servidum-
bre de los nifios. HEstas cinco piezas deben comunicarse y especialmente
las cuatro tdltimas formar un solo bloe. La
pieza de los nifios deberia estar colocada Ila
iltima en la fila. Esto por muchas razones ¥y

&

entre ellas lz_t consideracion de ser el nifio quien
va €l primero 4 la cama, y de consiguiente nc-
cesita silencio. No se le debe molestar con rui-
dos de puertas gue se abren y se ci.rran, ete.,
bues ya no debe conservar contacto alguna di-
recto con la vida externa.

La; pieza de la servidumbre de los nifios
(amas, nifieras, “gow” errantes), deben insta-
larse lp mds cercano posible 4 sus dormitorios,
de tal manera gque puedan sentir hasta sus
respiraciones. Para faeilitar tal vigilancia no es-
taria yde mas dejar las puertas entreabiertas,
evitando por supuesto hacer mucho ruido.

Hoy «dia en la misma pieza de los nifios
suele dormir una guardiana especial gue s6lo
tiene: la mision de wvigilar mds efectivamente
s1 - suefio. : '

La pieza de desvestir es la antesala del dor-
mitorio. Aqui debe hacerse la toilette previa y
posterior al bafio quc estd en la pieza del fren-
te, encontrindose en este eczarto los roperos,
peinadores v un gran espejo. Msta pieza, como
asimismo la de los mifios, deben scr bien cla-
ras v antecede 4 esta pieza el comedor separa-
do de la anterior por una puerta de doble ho-
ja. Hs esta 'la. dltima pieza de una serie y

Arreglo artistico de soffies en una pieza pars caballero

debe estar proximg .4 la cocina, porque la co-
mida debe llegar directamente de la cocina al



Cuarto de bafio coﬁtiguo al dormitorio

comedor. A la cocina si-
guo la pieza de la cocine-
ra ¥ demds servidumbre
femenina. (Es preferible
que los mozos, ete., estén
en otra serie).

B) Para llegar al come-
dor debe pasarse por una
pieza habitacion llamada
el “boudoir” de la duefia
de casa. Esta podria tam-
bién estar detris del co-
medor, pero es mas reco-
mendable ubicar alli el sa-
lonecito de fumar para ca-
balleros.

Kl estudio del dueiio de
casa debe tener una en-
trada independiente y per-
manecer cerrado, libre de
nifios chicos ¥ grandes. A
inmediaciones estd la sala
de recibo, gran pieza con
estufa 6 saloncito.

Una distribucién ideal
serfa: 1. Una pequefia an-
tesala.—2. Comedor.—3.
Una sala de reeibo y bi-
blioteca, 6 bien: 1. Una sa-
la de recibo.—2. Comedor.
—3. Una oficina abierta.
4. “Boudoir”. Y por ilti-
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Saloncito. Muebles esmaltados eﬁ blanco. Pared negra floreada roja;

tapiz, cortinas y tapizado de los muebles color oro viejo,
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Dormitorio con bano ¥

ropero anexos

mo, tampoco es de lg peor
esta disposicion: 1. Come-
dor—2. Pieza e recibo,
que puede servir de pieza
de fumar y escritorio.—3.
“Boudoir”.—falén no hay.

Ya tenemos la casa. Tie
ne algunos defectos. Hay
que ver si estos tiene re-
medio y si no lo ticne se
acepta sélo en el caso que
no haya otra desocupada
¥ que nuestro bolsillo esté
muy desocupado... Asi,
por ejemplo, son desventa-
jas: que el comedor esté
4 la entrada, gue el dor
mitorio no tenga una en-
trada independiente, que
la pieza de bafio no estd
situada antes 6 al frente
de la pieza de desvestir,
ete., ete. Todo esto es &
veces susceptible de sub-
sanarse con la introduc-
cibn de ligaras modiflca-
ciones 4 la disposicién ge-
neral, pero no debe nua-
ca sacrificarse la comodi-
dad 4 consideraciones de
orden meramente suntna-
rio.
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- La hermosura en las flores -

LAS FLORES EN LA MESA

DEL COMEDOR

DONDE quiera gque haya flores hayv belleza, hay poesia, hay
vida, pero si pudiera asignirseles un sitio donde su presencia
es imprescindible, éste s4ria la mesa. Nada puede contribuir
mejor 4 levantar la ignominiosa imputacién hecha al acto de
comer por aguellos execépticos que todo lo despoetizan y todo
lo af.an, tal vez porgque ellos mismos carecen de ese maravilloso
don el cielo: el alma antistica; vy, en consecuencia, no pueden
ver en la satisfaccion, segin ellos exclusiva, de una mnecesidad
fisiolégica, en intraducible goce psiguico, que, pese 4 tales sablos,
existe ¥y muy intensificade ante la perspectiva de una deli-
cada cena, rodeado de buenos amigos y teniendo 4 la vista mu-
chas, muchisimas y fragantes flores para ol comensal, quizis
no sabio pero poseedor de un “alma artista”. (Con esto mo gue-
remos decir que todos los hombres de estudio carezcan de tem-
peramento artistico, muy al contrario, hacemos nuestra profesion
de fé insistiendo en que no creemos en la sabidurfa del sabio
que mo sepa gozar con las manifestaciones sublimes del arte:
1as flores, la miisica, la naturaleza). Las flores en la mesa trans-
forman un acto fisiolégico en una fiesta espiritual. No es nece-
sario para ello que sz haga un esmerado arreglo de telas y
flores, ni que éstas sean exodticas § costosas. En este caso, como
en todos aguellos gque conciernen 4 la naturaleza viva, la be-
lieza consiste en la sencill.z v el gusto de la belleza que existe
en la sencillez debe ser objeto de un verdadero cultive. Un sen-
cillo florero con helechos & bien algunas hojas y flores del jar-
dincillo de su casa pueden, indudablemente, tener mayor valor
espiritual, hablar mias al alma, que una complicada “corbeille”
de violetas y rosas entrelazadas con cintas, como las gue comun-
mente se describen en los periddicos de moda. Asimismo las
violetas y las rosas sencillamente desparramadas sobre fla mesa
tienen, sin duda alguna, mucho més gracia que cuando las des-
figuran los entrelazamientos de ecintas caprichosamente com-
hinadas.

Es menestur, ademés, gue las flores de las mesas no estén

muay en alto, pues pueden
les do ambos lados de la
mesa v A4 veces resulta
desesperante este juego
al pillarse entre los co-
mensales. De consiguien-
te debe darse preferen-
cia 4 las flores de tallo
corto colocadas en vasi
jas de eristal. Son los
manzanillones los modes-
tos soberanos de la me
sa. Nada puede igualar-
los. Con su humilde ta-
1lo ¥ su modesta fisono-
mia( perddénesenos la li-
cencia) parecom  decir-
nos: admiradme y amad-
me, También son bellas
las violetas y los clari-
nes puestos en floreros en
forma de taza, y en ge-
neral, pueden waceptarse
para la m:sa todas ague-
llas flores finas de jardin
6 de conservatorio.

Para adornar una me-

interceptar la vista 4 los comensa-

Narciso de los poetas en un antiguo florero

sa con flores esparcidas
aqgui v alld en aparente
desorden, pero consultan-
do el buen gusto, en la
acomodacién visual se de-
e tener presente que
aquellas son tanto mis
agradables cuanto mejor
¥y mds suave sea su perfu-
me y gue, €n consecuen-
cia, no se deben aceptar
por nada aquellas que, co-
mo nuestra *“china’” exha-
lan un olor més bien irri
wante y f/hasta idesagra-
dable.

Es de rigor en la dis-
tribucion de las flores en
la mesa ¥ en la selec-
cion de las vasijas, flore-
ros, etc., tratar de acor-
dar siemprd la armonia
con la sencillez, pues su

Rosas blancas en una vasgija en forma de tasa

Clarines en un jarrén

situacion es demasiado
visible para escapar 4 la
sana critica estética. BEn
verano, uno de los asun-
tos mas desagradables en los hoteles es precisamente la exhu-
berancia de las flores en las mesas: flores de todas clases y
colores, cojidas en los alrededores 6 en el propio jardin del
hotel, ostentando sus abigarrados tonos en el més incon-
gruente de los despliegues, jCufinto m#és agradable serig si
se resolvieran los hoteleros 4 colocar en la mesa una sola
especie de flores cada vez y sustituyeran esas anti-estéticas
imitaciones de widrio tallado de toda forma, altura y colores,
hoy tan en boga, por unas sencillas vasijas de cristal.

Serfa muy deseable que durante el periodo de “veraneo”,
esto es del verano al otofio, se usaram en las mesas flores
gque podriames llamar “sugestivas” 1y tipicas de la estacién.
las que vendrian 4 servir en cierto modo como una especie
de compensacién para aquellos que mo pueden proporcionarse
la satisfacclén de salir al campo.

Es un hecho que cada dia aprendemos més v mis 4 amar
lo que Wordermorth 1lamé “el espiritu de la estacién”, v este
uso de las “flores de la estacion” es uno de los més podercsos
medios de cultivar este delicado sentimiento. Nada més pro-
pio ni més simpatico que el adornar las mesas en primavera
con las encantadoras flores del nareciso del poeta (junco), que
al miismo tiemro gque las embellece con su presencia, su
gieren una vaga promyesa de lcs alegres dias gue vendran
bien & principios de Noviembre: un florero con blancas rosas
cuyas perfumadas emanaciones parecen augurarnos los ar-
dorosos dias de la estacion estival.

Durante los meses de Enero y Febrero los clarines, con sus
alas desplegadas cnal bonitas mariposas, nos proporcionan en
una gran variedad 'de colores un material muy admcuado para
la decoracién de las mesas. No menos artistico es el efecto
gue producen las graciosas capuchinas y espuelas de galin.

Continita en la pdgina 58
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% &z s DESHILADOS

N.o I.—Deshilado de cuadrados de
fantasia.—Se arregla sacando el hilo
para formar cuatro cuadrados. En los
cuatro cuadrados vecinos hacer la si-
guiente puntada: anudar el hilo en una
esquina, bajar al ceniro del cuadrado y
subir dando vuelta. Tener con el indice
v el pulgar de la mano izquierda la ex-
tremidad e la lazada y amarrar en la
esquina opuesta. Hacer dos barretas
dando vuelta en frente de log primeros
¥ dando la puntada en la amarra que se
gonvierte en un anillo; améirrese la
puntada, higanse las ctras dos ramas en
barretas vueltas como las segundas ¥
terminese amarrando sobre el comienzo.

N.o II.—Deshilado formando X en
barretas vueltas.—Tirense seis hilos y
déjense dos, tirense tres y déjense dos,
ete. Esto da un fondo de cuadrados
grandes y chicos separados por rectan-
gulos. Principiese por hacer puntos de
feston distanciado, dénse de dos en dos
puntadas sobre el festén de arriba del
rectdngulo, péasese la aguja sobre el
festdn de abajo para ir de un extremo
al otro, améirrese con un punto el fes-
ton de abajo de los cuadritos chicos en-
tres los rectdngulos, vuélvase sobre el
lado y héigase lo mismo & lo largo y 4
lo ancho. En los dos cuadros grandes
vecinos higase dos festones al sesgo, de
1zquierda 4 derecha, y dos de derecha &
izquierda ¥ dando ia puntada en los
cuadritos chicos.

N.o III.—Deshilado con barretas vuel-
tas.—Prepirese el fondo como para las
figeuras 1 y II, festonéense cuatro rec-
tdngulos dande vuelta al rededor de un
cuadrado, sin tomar los cuadros chicos;
hecha la primera, se sigue igual la se-
gunda. En el centro de la primera
hilera héganse cuatro barretas for-
mando X. En los cuadros que no
estin festoneados, higanse cuatro ba-

rretas & lo largo. En la segunda hilera,
déjense libres los cuadrados, solamente
rodeados de festén. Cuatro barretas
vueltas en el centro de los otros.

N.o IV.—Riviere transparente.—Cdr-
tense y sdquense los hilos tratando de
formar nueve cuadrados imitando filete,
amarrense los festones al través v 4 lo

. largo, volviendo una 6 dos veces sobre
cada intervalo con hilo muy fino para
larle més solidez 4 las baguetas reser-
vadas y también para redondearlas. T6-
mese hilo de encaje més grueso que el
género y héAgase punto de guipure pi-
cando alternativamente sobre una y so-
bre la otra: ir ¥y venir lo suficiente para
formar un cuadrado. Contar los puntos
para que todes los euadrados tengan el
mismo niamero, colocarlos como lo de-
signa el modelo, tan luego 4 lo ancho
como 4 lo largo, ponerle un punto en-
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tres los brazos de cruz y las dos barre-

tas convertidas en X el centro.

N.o V.—Deshilado con barretas vuel-
tas.—Tirar el hilo como para la figura
VI, filetear las barretas como la expli-
cacién dada en el nim. II. En la prime-
ra hilera de los cuadrados grandes, X
en barretas vueltas en dos cuadrados de
intervalos los unos de los otros. En la
segunda hilera en frente de los cvadra-
dos reservados, tres barretas vueltas 4
lo largo y dejando un pequefio espacio;
tres barretas en el mismo cuadrado. En
el cuadrado vecino, dos grupos de tres
barretas 4 lo ancho. En la tercera hile-
ra, barretas vuveltas al través vis 4 vis
de barretas 4 lo largo y vice-versa. La
cuarta hilera igual 4 la primera.

Figura VI.—Deshilado con baguetas
de guipure.—Tirense los hilos dejando
una proporeion de diez hilos tirados, dos
reservados ¥y uno tirado y dos reserva-
dos (en la batista conviene contar cua-
tro hilos por uno). En los festones re-
gervados hacer punto de guipure, dejan-
do en el centro una cruz de feston aco-
plada sobre ésta al sesgo en cada cua-
drado, ejectitese cinco puntos de fes-
ton largos, viniendo 4 refundirse el ter-
cero en el centro, los otros sobre los dos
costados del cradrado; amérrese la base
del fest6n, phsese la hebra por el cen-
tro del cuadrado vecino pasando la agu-
ja en la parte nueva del punto de gui-
pure.

Figura VII.—Deshilado con hilos ti-
sados imitando filete.—Cologuense los
puntos de guipure de dos en dos 4 lo
largo y 4 lo ancho con inter-
valo de un cuadrado. En los
cuadros reservados, ejecttese
un punto de esprit: para jun-
tar las barretas en el centro
del cuadrado.
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1.—Cubierta de libro. — HEste
modelo estd hecho en cuero piro-
grabado, vy esto es lo apropiado
para hacer pirograbado. Bl dibujo
se¢ puede hacer mucho maés deli-
cado en cuero que en madera. Es-
ta cubierta se puede hacer en ter-
ciopelo, raso 6 gamuza Dpirogra-
bados.

1[.—Consola pirograbada.—Es-
te es un pequefio trabajo de car-
pintero que se compone de cua-
tro tablas. Es un estilo muy fdeil
Midig solida que
consolas que venden en los baza-

de ejecutar. las

res i precios infimos para colocar
floreros. Hste es méis original y
mis nuevo.

Este trabajo lo podreis hacer
vosolros mismos, y en cuanto al
pirograbado estd en vuestras atri-
buciones.

1II.—Cache-Pot pirograbado.—
Este cache-pot se compone de
cuatro planchas de madera corta-
das, dos cortadas en forma que

da 1a silueta, las otras dos en

ALGUNO
[ODELOJ

DE

ROGKABADO

J

forma rectdngula que sirven de te con tapas. Lo que queda 4 la al-
unién 4 las dos primeras. Este tura de la cara con un espejo ova-
florero estd hecho sobre motivos lado para poderse poner el sombre-
de pirograbado pintado. Son ra- ro; 4 los lados dos consolas para

mas que se inclinan ligeramente
4 la derecha & izquierda, llevan-
do abajo flores y arriba pequefias
frutas. Las flores y frutas son
blancas, las hojas verdes y los ta-
llos de un color café brillante so-
bre el fondo de madera natural.
BEsta pintura se hard 4 la acua-
rela y el pirograbado, que se ha-
ri lo més delicado posible,

IV.—Pequefio tocador.—Este
mueble es para colocarlo sobre
una mesa U ofro mueble, para
darle un aspecto elegante 4 una
habitacion de una nifia. Se comni-
pone de un espejo con un marco
de movimiento que se descansa
sobre una caja lisa con su cajén.
Este mueble esta hecho de made-
ra blanca y pirograbado con mo-
tivos de flores, las que se pintaran
con colores destefiidos.

Este mueble queda muy bien

pintado en enamel blanco con
guirnaldas de rosas.
V.—Mueble para sombrero.—

Kste es un mueble para la habi-
taciéon de una joven 6 cuarto de
toilette. Cuatro pies verticales;
los del frente terminan por patas

torneadas; cinco cajones al fren-

v
colocar adornos, pero general-
mente usadas para colocar los

utensilios de peinado y alfileres
de sombrero.

Este mueble seri pintado de
enamel blanco con guirnaldas de
rosas.

VI.—Pochoir.—Todos conocen
el sistema de pintar llamado “po-
choir’™. Consiste en cortar en pa-
pel grueso lo que se quiera pin-
tar. Si scn flores, se cortan las
flores ¥ las hojas y éstas se colo-
can donde se quiera decorar. Con
un pincel plomo se le pasa todo al
rededor de manera que se marque
bien la flor 6 lo que se desee ha-
cer. Este sistema es excelente pa-
ra decorar paredes que estdn pin-
tadas al dleo 6 empapeladas con
papel de un color 6 tela.

Este procedimiento tiene gran-
des ventajas ¥y puede ser ejecuta-
do por vosotras si lo deseais. Pa-
ra que no se manche el papel 6
tela con el aceite de la pintura se
les pone i los colores empleados
esencia mineral, que se volatiliza
inmediatamente é impide que el
aceite se extienda. Para pintar se

debe usar la menos cantidad

po-
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sible en el pincel. Por ejemplo, i
un papel blanco liso se le pueden
poner ramos de rosas,

El rineén de salén de espera
que les doy con el N.o 6 estd de-
corado por este procedimiento. El
papel de este salon serd de color
café muy claro, decorado con café
més obscuro y rodeado de un mar-
co de madera blanca pintada de
café caoba. Los marcos de los cua-
dros seran del nismo color. El so-
fi de madera igual puede ser ta-
pizado con la clase de tela que se
desee; en el rincén del sofi, un co-
jin de gasa blanca con encajes.
Una mesa de la misma madera
con alglin marco para retrato del
mismo material.




A un jamoén bueno cocido con je
rez, se le coloca en el centro de
wia fuente con un mango de pa
pel. Adérnese con timbalitos de
*sigzoto” que se haran del modo
signiente: una libia oe arroz del
mejor se¢ pone en una cacerola sin
remojar con un ecuarto libra de
mantequilla, se cailenta y se le
agrega cevolla sin degaria worar,
se revielve colstaniemente con ia
cuchara de palo en un fuego may
vivo por tres cuartos ae hora.

Agréguesele el caido, lu salsa de
Lomate y un poco ue pimienia, re-
vuelvase constaniemence nasta gue
la ebunicion - esté bien proauncia-
da, Se cupre la .caceroia y se po-
ne al horno por 25 minuLos. Ase-
gurese ge gque esta bien cociuo, se
¢ pOne una cucharana ue gueso
paruesano y otra de gruyere, se
unian moloecitos lisos en mante-
qulisa, Se amoina ahl el arroz, se
sacan del molde y se colocan al
reaedor del jamon.

Lu salsa—Se poue al fuego en
und, cacerola cucharada y media
grande de mantequilla, una vez de-
rretida se le agrega gzanahoria pi-
cada, una ramijta de peregil, oira de
oregano fresco, la cuarta parte de
una hoja de laurel, y cuando todo
esté bien dorado =se le espolvorea
una cucuarada de harina, un cuarto
de litro de jugo de carne, dos cucha-
radas de salsa de tomate, una co-
pita de vino blance y otra de je-
rez, Se deja hervir 4 fuego lento y
cuando ha tomado una consisten-
cia cremosa se cuela. Pongase un
poco de la salsa sobre el jamon y
el resto a4 parte. En tiempo de ca-
llampas se pone una callampa re-
llena ¥ un timbalito.

Callampas rellenas

Proporcion para quince ca.lam-
pas rewenas: b6l gramos de cebo-
lla, 40 gramos de chalota picada,
o0 gramos de mantequilla y 4 de
aceite, 1 cucharagita de peregil pi-
cado, una pizea de ajo, un cuarto
de litro de vino blanco, un poco
de salsa negra (espanola), dos cu-
charadas de salsa «de tomate con-
centrada, 60 gramos de migas de
pan pasadas por &l cedazo, sal y pi-
mienta. Tiempo necesario: 30 mi-
nutos para prepararlas y 156 para
gratinarlas, Jlas cabezas de los
champignones picados.

Se escogen callampas bonitas pa-
ra rellenar, se pelan y se les qui-
tan las cabecitas. Se ponen al hor-
no calientes sin lavarlas por 7 0 8
minntos. Ksto se hace para quitar-
les el agua natural que tienen. Sa-
cindolas del horno se ponen boca
abajo en planchas de lata.

K1 relieno.—Se pica muy fino ce-
bolla, chalota, las cabezas de las
callampas, que se habran lavado
en agua caliente y secado en un
paiio, la sal y la pimienta. Todo
esto se pone en la mantequilla ca-
licnte y el aceite, se deja gque tome
un color rubio, muévase todo por
un rato y cuando ya no di vapor
pongasele el vino blanco, déjese
completamente reducir y entonces
se le pondri la salsa espaiiola (si
no se tiene,se reemplaza por una
cucharada de postre de harina tra-
bajada con mantequilla), ésta se le
pondréd en tres 6 cuatro veces, al
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misme tiempo se le pondra la sal-
sa de tomate con el ajo. Se deja
al fuego por tres 6 cuatro minutos,
seé le agrega la miga de pan. Con
esto se rellenan las callampas y
se ponen en el horno por tres mi-
nutos.

i

Huevos 4 la Crecy

Proporciones para seis perso-
nas: 6 huevos frescos, 6 crutones
de pan de molde, fritos en man-
tegnilla. Zanahoria, sal y azicar
125 gramos de mantequilla, 12 de
harina, una taza de leche, un deci-
litro de crema dobie, bien fresca,
un ramito de peregil, Tiempo ne-
cesario para el trabajo, 36 4 40 mi-
nutos.

Se pelan las zanahorias y se cor-
ta solamente la oparte colorada,
se pica y se pone en una cacerola
al fuego con una cucharada de
manteguilla, sal y una pizca de
aziicar molida. Se zapa la cacerola
de modo que no se escape el vapor
cuidando de mover la cacerola de
cuando en cuando para gue no se
peguen las zanahorias. Se cortan
los crutones de pan de molde sin
cAscara todos iguales, y se frien en
mantequilla.

Los huevos [frescos.—Se pasan
los huevos por agua hasta que es-
tén bien firmes. Se cubren los
huevos con la salsa siguiente: en
una cacerolita péngase una cucha-
rada de harina y otra de mante-
quilla, se revuelve sin dejarla to-
mar color, agréguesele poco a4 po-
co la leche hirviendo revolviendo
siempre, pongasele sal, pimienta ¥
nuez moscada y un ramito de pere-
il encarado. Se deja hervir un
rato y al momento de servir se le
pondria la crema. Sobre cada hue-
vo se le pondrd una redondela de
zanahoria gue se habri cocido &
parte y en el centro las zanahorias
como se han preparado.

Huevos Printaniere

Doce huevos, tomates, aceite, una
cucharada de vinagre, sal, pimien-
ta, una cucharada de leche, diez
crutones, dos cuacharadas de man-
tequilla, un ramo de berros. Cué-
zanse los uauevos, que gueden du-
ros por fuera y blandos por den-
tro. Para obtener esto, se ponen
los huevos en agua hirviendo por
6 06 7 minutos, después de este
tiempo se sacan, Se ponen en agua
fria y se pelan con mucho cuida-
do para gue no se rompan.

Se hace salsa de mayonesa, se
pican los berros y se les pone
dentro de la salsa. Se arregla po-
niendo en el fondo de la fuente
una capa de mayonesa y los hue
vos se colocan en el centro en for-
ma de piramide, al rededor se le
ponen los crutones de pan fritos en
mantequilla y frios y las tajadas
de tomate. Se le pondrin ramitos
de berros entre los huevos.

Pichones rellenos 4 la Limousine

Lo que se necesita para 6 per-
sonas: tres pichones, relleno, me-
dia cebolla, tres chalotas y una cu-
charada de té de peregil, un hue-
vo, carne salada & tocino del pe-
cho, 12 cebollitas de escabeche, 12
castanas grandes peladas, una cu-
charada y media de mantequilla,

jugo de carne y algunas cuchradas
de vino blanco.

Se muelen salchichas con un po-
co de tocino, se frie un poco de
cebolla en mantequilla, se une & las
salchichas, se les pone sal y pimien-
ta ¥y un huevo crugo. Se deshue-
san los pichones, se rellenan con
ésto, se cosen con hilo. Se colocan
los pichones en una cacerola de ba-
rro, se les agrega la carne salada
cortada en pedacitos, las cebolli-
tas peladas y cocidas de antemano,
manteguilla. Se deja dorar todo
esto y se le agrega el jugo de
carne y las cucharadas de vino
blanco y las castanas cocidas y pe-
ladas. Se ponen al fuego vivo. Hs-
tando todo cocido, se sacan los pi-
chones, se les quita el hilo, se par-
ten por la mitad y se arreglan en
el centro de la fuente con las ce-
bollitas y castafias todo al rededor.
Se cubren los pichones con un po-
co del jugo y el resto aparte.

Soufle de coliflor al gratin

Se cuece la colinor en agua hir-
viendo con un poco de bicarbona-
to. Estando cocida se pasa por el
cedazo, se le agrega salsa bechamel
espesa, sal, pimienta, dos cuchara-
das de gueso parmesano 0 suizo,
se le pondra cuutro yemas, se uni-
rd muy bien todo ésto y se le agre-
garan las cuatro claras batidas, co-
mo para merengue, se unira todo
ligeramente Yy se pondra en una
fuenta untada en mantequilla al
horno fuerte por 20 minutos. Se
sirve sin demora.

Chuletas de cordero con pebre de

Se escogen bonitas chuletas de
cordero, se doran en manteguilla
¥ se sirven con pebre de castaiia
yue se hard del modo siguniente:

Se pelaran las castafias, se co-
cerdn con sal, después de cocidas
8a les guitara el cuerecito delgado
¥ Se pasari por el cedazo, se pon-
dra una cucharada grande de iman-
tequw.a al fuego, ahi se pondri el
purée de castanag y un poco de le-
che, se batird ésto perfectamente
y se le agregari otro poco de man-
tequilla y una 6 dos cucharadas de
crema doble de leche, se batira
fuerte y se colocari al rededor de
las chuletas.

i
Salsa bordelesa para los tallos 6
la médula

Media zanahoria, media cebolla,
dos ramas de peregil, todo cortado
en ‘pedacitos, una ramita de oré-
gano y un pedacito chico de lau-
rel, dos ecucharadas grandss de so-
pa de chalota picada, uaa copa
grande de vino tinto, ires cuartos
de litro de jugo de carne, una cu-
charada y media de harina, igual
cantidad de mantequina.

Pdngase la tercera parte de la
mantequilla al fuego con las za-
nahorias, eebolla y peregil, agré-
guesele la harina revolviendo con
la cuchara hasta gque haya tomado
un color café, agréguesele el jugo
de carne y déjesele hervir 4 fuego
lento por 50 minutos. Después de
este tlempo se une con el vino y las
chalotas que se tendrin prepara-
das del modo siguiente: se pon-
dri el vino al fuego y ahi se le

pondra la chalota picada, se deja
reducir 4 la tercera parte, se uni-
rid con la salsa, después de hervir
todo por 20 minutos se colocari
esta salsa. Se colocarian los tallos
en el centro de la fuente después
de cocidos, se colocard sobre ca-
da ung de ellos una redondela de
médula y se cubrirdn con un poco
de salsa. Se adornarin con cruto-
nes de pan frito. El apio se pue-
de hacer igual.

Cepas 4 la bordelesa

‘Se pelan las cepas, se lavan y se
secan con un pafio muy bien, se
ponen en una sartén con acelte has-
ta: cubrirlas bien. Se hacen saltar
y se les agrega un diente de ajo
cortado en pedacitos, peregil pica-
do, sal y pimienta y algunas gotas
de jugo de limon.

Noisettes de ternera A la Paillard

Héiganse saltar en una sartén
los noisettes de fernera con uana
copa de jerez, estando dorados se le
agrega un poco de glace de carne
y mantequilla. Se cortan brioches
redondas del mismo tamafio de los
pedacitos de ternera, se les pone
una capa de foie gras, encima los
beefteaks de ternera y se cuobren
con un peco de jugo en que se han
saltado los beefteaks.

Soufflé Rothschild

Se hace una leche crema con
vainilla, se le agregan frutas confi-
tadas <ortadas y remojadas en
Bisch. Se opaten las claras como
para merengue, se une con esto y
se pone al horno. Se adorna con
guindas confitadas.

Truchas 4 la Meuniére

Se limpian las truchas sin abrir-
las por la cabeza, se escaman, se
lavan bien por dentro, se les pone
sal y pimienta, se secan y se pa-
san por harina., Se frien en grasa
0 mantequilla muy caliente. Se sa-
can, se bafian con mantequilly de-
rretida con peregil picado y jugo
de limoén. Se sirven con papas co-
cidas.

Espaldilla de cordero & la d‘Ar-
tois

Deshuésese una espaldilla,
espolvoréese el interior con sal fina,
envuélvase la espaldilla y amarre-
se bien.

Por otra parte, piguese cebolla
fina, pdsese por agua hirviendo ¥
después por agua fria, destilese
bien y séguese en wuna servilleta
¥ pdngase al fuego en una cacero-
la con una cucharada de mante-
quilla y tomates pelados y sin pe-
pas, mojese todo con una taza de
caldo, agréguesele porotos blancos
cocidos. En ofra cacerola se pone
media cucharada de mantequilla v
tocino picado, se deja dorar; es-
tando de un honito color café se
le pone la otra preparacién., Se
cierra la cacerola herméticamente.
Se pone al horno para concluir de
cocerla por tres cuartos de hora.
Se le sacan las amarras & la espal-
dilla, se coloca ésta en muna fuente
g se le ponen los porotos al rede-

or.



gasea . PAMILIA

Arreglos de Mesas de Otobo

La nota dominante de esta decoraci6n consiste
en los amarillos Chrisanthemus que ofrecen un
golpe de vista soberbio, contrastando artisticamen-
te con el alegre y delicado tono verde claro y as-
pecto vaporoso del asparagus. Los tallos de los
chrisanthemus se han enterrado en la arema hi-
meda de una vasija que puede verse en el centro
de la mesa y que esti recubierta de papel encarru-
jado verde y oculto por el alegre asparagus. An-
chas cintas blancas se extienden en las cuatro di-
recciones, terminando en otros tantos ramilletes
que sirven de tarjetas ubicadoras colgando gracio-
samente 4 los lados de cada asiento.

En la mesa gque presentamos se ha colocado
una fuente honda llena de arena hitimeda, 4 la
que se le ha dado una forma cdénica en el medio,
gue imita un cerrito en miniatura. Debe apretarse
bien la arena de manera que forme un todo sufi-
cientemente compacto para permitir enterrar soéli-
damente los tallos de las flores que se ven en la
figura. Reciibrase el monticulo con papel erépe
verde. Principiando en el medio, se empieza por
formar un s0lido ceniro con las flores en cuestion,
procurando que todas lleguen &4 la misma altura.
En seguida se procede 4 formar el circulo exterior
con retofios de laurel. Las flores preferidas para
este adorno son: alcanfores y manzanillones. Los
ramilletes gue reemplazan A las tarjetas usadas
para indiear el asiento que corresponde 4 cada in-
vitado se han hecho de distintas flores, pero con-
servando el borde de hojas 6 brotes de laurel para
gue hagan juego con el centro.

Adorno japonés. — Es-
ta bonita decoracién la
forman una inteligente
combinacién de blancos
asters de la China, verde
laurel ¥ un quitasol ja-
ponés ligeramente ador-
nado.

Se ha aprovechado una
caja de sombreros, lista-
da, la que se ha adorna-
do, como se ve, con chri-
santhemus y un lazo de
tul.

Se han llenado ecuatro
tarros vacios de merme-
lada con harina de maiz
himeda y se han inser-
tado en esta masa las
flores y los retofios 'de
laurel. En el centro se ha
colocado un quinto mace-
tero fabricado de la mis-
ma manera. Sdlo que las
ramas de laurel son ma-
yores y ostentan colgan-
tes aguf y alld unas na-
ranjage en forma ovoidea.

Bastante original y de efecto es la idea puesta
en prictica por una espiritual duefio de casa,
gquien adornd la lAmpara eléctrica como lo muestra
el grabado, con brotes de laurel y cintas entrelaza-
das. Como centro de mesa una maceta de aster
(pueden usarse asimismo anémonas, cosmos, ete.),
con retofios de laurel entrelazados y afianzados con
una ancha cinta gue hace juego con la lampara.
Seis copas de pie largo ¥ de forma de tulipa osten-
Llan otros tantos fragantes bouguets gue sustituyen
las tarjetas ubicadoras de rigor. Es muy importan-
te procurar que todas estas decoraciones no sean
tan altas que lleguen & estorbar la vista de los
convidados colocados vis 4 vis.

Un vaso poco profundo en que se han colocado
rosas ocupa la parte central de una fuente llena
con harina de maiz himeda (reemplaza la arena),
asegurdndose asi la estabilidad de las rosas. Todo
el resto de este artificio queda disimilado por una
nube de ramillas de smilax (alita de mosea), as-
paragus plumosus o6 - helecho palo de alambre
(adiantuno). Este centro alto es sélo adecuado
para tées 6 recepciones.
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Escargots a la bourguignonne
(Caracoles 4 la bourguignonne) \
Oeufs a l'aurore

(Huevos 4 la aurora)

Morne a la Marianne

(Bacalaoc 4 la Mariana)
Pommes de ferre en gratin Dauphinoise
(Papag 4 la Dauphinoise)

Budin de castafia

Oeufs frits a la Pastourelle
lHuevos fritos 4 la Pastourelle
Veau du Cheval Blanc
receta del restaurant El Caballo

Blanco)

Salchichas al vino blanco
Salade de Chou-fleur
(Ensalada de Coliflor)

Gateau Picayune
(Budin Picayune)

Ternera

COMIDA

Consommeé a la savoisienne
Soubric de foie gras
Pigeons foreis a la Masarchére

(Pichones rellenos & la Masarchére)

Cané de veau a la broche
(Asado de ternera al asador)
PPetit pois a l'olgnon et laitus

{Arvejitas con cebolla ¥ lechuga)
Pruneaux a la Mére Louise

(Ciruelas 4 la Mére Louise)

COMIDbA

FPotage créme salsifis
(Sopa crema salsifies)
Canapé d'oeufs aux anchois
Canapé d'veufs aux anchois
Raje sauce hachie
(Raya salsa picada)
Canard sauvage roti
(Patos voladores asados)
Endines a la morney
(Legumbres en forma de pepino)
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ALMUERZO

Oecufs frits a la Pastourelle
Huevos fritos 4 la Pastourelle

Se tiene la cantidad de huevos
cesiten segin las personas.

Se pone al fuego en una sartén con aceite,
estando éste muy caliente se gquebran los hue-
vos dentro de la sartén, éstos tienen que ser
muy frescos. Con muna cuchara se le va po-
niendo la clara para envolver la yema para
que queden como bolitas., Se sacan los huevos,
se colocan sobre crutones de pan fritos em acel-
te. En el centro se le pondra arroz 4 la va-
lenciana.

que se ne-

Veau du Cheval Blanc
(Ternera receta del restaurant
Blanco)

El Caballo

Se escoge un trozo de ternera de la pierna,
se deshuesa, se amarra muy blen y se pone
4 hervir un rato en la sopa, después de este
tiempo se saca, se seca con una servilleta. Se
pone una cacerola grande al fuego con un poco
de aceite, ustando bien caliente se coloca el
trozo de ternera, al cual se le habra frotado
con ajo (para evitar los inconvenientes); es
tando la termera dorada se le pondrd zanaho-
rias, nabos, una rama de apio, dos clavos de
olor, un pedacito de hoja de laurel, se le espol-
voreard harina y se le pondri caldo, en el cual
se habri disuelto una cucharadita de extracto de
jugo de Liebig, una copa de vino blanco 6 tinto,
otra de jerez y =salsa de tomate, un tarro de
champignones. Se deja bien tapado 4 fuego lento
por dos horas. Se sirve con tomates rellemos,
que se rellenaridn con un pino gue se hari con
huevo picado, champignones y un poco de la
salsa gue tiene la termera. Los tomates tienen
(il #er chicos colorados y lisos, todos del mis-
10 ‘famafio.

‘Salchichas al vino blanco

Se escogen salchichas sin ajo, se pasan por
agua fria para que no se revienten. Se colocan
tn una cacerola, se dejan calentar, se les espol-
vorea harina y se les pone uma copa grande
de vino blanco y una media taza de ecaldo, sal
v pimienta. Se deja hervir y se sirve con
crutones fritos cortados en forma de tridngulo.

Salade de Chou-fleur
(Ensalada de Coliflor)

o cortan. ramitas de colifior, se ponen 4 co-
cer en agug hirviende con un poco de blear-
bonato. Estando cocidas se sacan y se pasan
por agua fria, se enfrian y se alifian con acei-
te, vinagre, pimienta. Se cubren con mayone-
sa ¥y se adornan con huevos duros.

Gatean Picayune
(Budin Pleavune)

Un cuarto de libra de pasas sin pepas, un
litro de leche, la yema de dos huevos. Una v
cuarto libra de aztear flor, dos onzas de al-
mendras dulees, dos onzas de guindas confi-
tadas, dos onzas de limén confitado, dos de da-
mascos confitados, un litro de crema y un pa-
lito de camela.

Se pone la leche, canela y las pasas al fue
go por veinte minutos.

Mientras esto hierve se baten 108 muevos
econ €l azicar por mucho tlempo. Al cabo de
los veinte minutos se saca la leche del fuego,
se le guita el palo de canela y las pasas se
guardan. Se le pone la leche 4 las yemas ba-
tidas con el aziicar y después se pone al fueco
sin gue hierva para que se cuezan las yemas.
Se pelan las almendras, se pican, lo mismo se
hace con los damascos, el 1imén, se le ponen
las gunindas y pasas, se une esto con la leche
¥ la crema.

Se cuaja v después se amolda. Se le puede
agregar A4 ésto ocho hojas de colapiz hervide
en leche,

COMIDA
Consommeé a la savoisienne

Se hace un consommé, se le agrega un poco
da tapioca remojada en agua ¥ una cucharadi-
ta de jugo de Liebig.

Soubric de fole gras

Se hace una salsa espafiola espesa, se le
agrega “foie gras” pasado por el cedazo y tru-

fas picadas; se deja enfriar. Se les dAa forma
de pera, se pasan por huevo vy después por
migas de pan. Se frien en grasa muy calien-
te con peregil frito.

Pigeons foreis a la Masarchére
(Pichones rellenos & la Masarcheére)

Se deshuesan los pichones, se rellenan con
castafias picadas y saltadas en mantequilla, se
cosen con aguja ¥ se colocan en una cacerola,
se hacen dorar en mantequilla, se les agregza
una cucharadita de chalota picada; una vez
bitm dorados se les agrega una taza de caldo
con una cucharadita de extracto de Liebig, una
copa de jerez, se tapa muy bien la cacerola
v ge deja por hora y media & fuego lento. Se
sirvo con purée de castafia.

Cané de veau a la broche
(Asado de ternera al asador)
Petit pois a 1'olgnon et laitus

(Arvejitas con cebolla y lechuga)

Una cajita de “Petit pois” extra fino, 100
gramos de cebolla, 60 gramos de hojas de le-
chuga, sal, azicar flor.

Se abre el tarro de arvejas, se pasan por
agua hirviendo, se sacan, se destilan bilen ¥
se ponen en una cacerola seca al fuego para
que despidan toda la humedad; una wvez esto
hecho se ponen en otra cacerola con un peda-
cito de mantequilla donde se habri saltado la
cebolla, se le agrega un poquito de azicar ¥
las lechugas picadas que se habran saltado
antes en manteguilla; se unen con una salsa
crema v se adorna todo al rededor con cebolli-
tas chicas y saltadas en mantequilla.

Pruneaux a la Meére Louise
(Ciruelas & la Mére Louise)

Se hace una coinpota de ciruelas, 4 la que se
le agrega un vaso de vino tinto y la corteza
de una naranja, cuidando que no tenga nada
de 1p blanco y un palo de canela. Se deja
hervir mientras se prepara la menmelada  de
manzana. Se baten tres hunevos enteros, se
unen poco i poco con la mermelada de man-
zana, se pone tm wun molde liso untado en
mantequilla en bafio Marfa al horno, cuidan-
do que no le entre agua. Estando bien coci-
do se saca, se deja enfriar dentro de la mis-
ma agua. Al tlempo de sarvirse se saca del
molde, se adorna con Tas ciruelas y se cubre
con el almfbar que tieme que estar de buen
punto.

ALMUERZO

Bscargots a la bourguignonne
(Caracoles 4 la hourguignonne)

Se ponen las cacerolas 4 desaguar en agua
con un poquito de sal, en seguida se ponen
4 cocer en agua hirviendo con un vaso de vi-
no tinto y sal; estando cocidos se sacan y se
les pone dentro mantequilla batida con limén
v peregil, se ponen 4 la parrilla y se sirven
con una salsa de vino.

Oeufs a l'aurore
(Huevos 4 la aurora)

Se cuecen hmevos duros, se pelan, se separa
la clara de la yema, La clara se corta en ta-
jadas y se coloca en el fondo de una fuente un-
tada em mantequilla, se cubren con salsa blan-
ca ¥ la yema se deshace biemn y se 1e pone
encima como en luvia, se le agrega un poco
de mantequilla y se pone al horno por diez
minutos. Se sirven con erutones de pan frito.

Morne a la Marianne
(Bacalao 4 la Mariana)

Se deja desaguando el bacalao la noche an-
tes, en segulda se cuece, se corta en tajadas.
¢e pasa por huevo y despu-s por migas de pan,
se pone en uma sartén . dorar en aceite, se
cortan redondclas de cehollas y el resto se pi-
ca. Se coloca el bacalao al rededor de una
fuente, se doran las rodelas de cebolla. Se
coloca. sobre el bacalao, se frie el resto de la
ceholla en aceite caliemte, se le pondrd un poco
de vinagre y se cubrird con esto el bacalao,
se le echari encima peregil picado.

Pommes de ierre en gratin Dauphinoise
(Papas 4 1a Dauphinoise)

Se cuecen papas con cédscara, después de co-
cidas se les gquita la ciscara, se cortan en raji-

tas delgadas, se ponen en una fuente con man-
tequilla ¥ un poco de leche 6 nata al horno
por un momcmto,

Budin de castafia

Se cuecen castafias, se pelan, se pasan por
el cedazo, se pone A4 hervir este purée con le-
che, aziicar y canela, después de un rato se
saca, se deja enfriar, se le pondrin cuatro ye-
mas ¥ las elaras batidas como para meren-
gues; se une todo bien y se pone al bafio Ma-
ria. Se sirve con leche crema con vainilla.

COMIDA

Potage créme salsifis
(Sopa crema salsifies)

Se cuecen los salsiffes, se pasan por el ce-
dazo, el purée que resulte se pone en una ca-
cerola con manteguoilla, se le agrega una cu-
charada de harina, se le pondrd el caldo hir-
viendo, poco 4 poco hasta formar una crema.
Al servirlo, se pondri en la sopera dos yemas,
un pedaze de mantequilla ¥y un poguito de
leche, ahi se le pondrd la crema hirviendo, re-
volviendo para que no se corte.

Canapé d’ceufs aux anchois
(Canapé de huevos con anchoas)

Se cuecen huevos duros, se parten por la mi-
tad, sobre cada huevo se pondri una cu-
charada de aceite. La yema se sacari y se
molerd con un poco de mantequilla y mosta-
za Inglesa, se se volverin 4 llenar los haevos
v se le colocari la anchoa. Sc colocarin sobre
tostadas de pan de molae sin cdscara, de forma
redonda ‘untados con mamtequilla. Se adorna-
rdn con cogollos de lechugas.

Raie sauce hachfe
B (Raya sals i
dirt - ya salsa picada)

Se pone la raya en agua fria por una hora
¥ sl ésto no fuera suficiente se pone en la 1la-
ve del agua para que salgan todas las muco-
sidades que le cubren. (Cortese en seguida v
péngase 4 cocer en agua con bastante vinagre,
cebolla cortada en redondela, peregil, laurel
Yy orégano; después de soltar el hervor se deja
retirada del fuego para que hierva suavemen-
te; desmés de 25 minutos estd cocida. Se sa-
can los pedazos de raya, se ponen en un pa-
fio doblado en cuatro, se secan y se les qui-
ta el cuero por los dos lados; se vuelven &
colocar en la cacerola, se eubren con el mis-
mo liquido en gue se wan cocido, después de
colarlo. Se prepara la salsa del modo siguien-
te: uma cucharada de cebolla picada fina se
pone en una cacercla con una cucharada de
mantequilla y media de chalota muy picada,
se tienen al fucgo hasta que haya tomado un
color rubio. Agréguesele una cucharada de ha-
rina, un poco de champignon picado, se le
agrega el jugo en que se ha cocido la raya
poco 4 poco y batido con un batidor, sazénese
con pimienta y pongasele vinagre, después de
esto retirese la cacercia del fuego y déjesele
hervir sunavemente por seis minutos. Al ser-
virla se le pondrid un poco de salsa de an-
choa, alcaparras picada, peregil lo mismo y un
buen pedazo de mantequilla. Se cubre con este
la raya y se sirve inmediatamente. Esta sal-
sa sirve para todo pescado.

Canard sauvage roti
(Patos voeladores asados)
Endines a la morney
(Legumbres en forma de pepino)

Se parten en pedazos 4 lo largo, se cuecen,
se destilan, se ponen en una cacerola con man-
tequilla, se colocan en mna fuonte y se cubren
con-la salsa siguiente: se derrite una cuhara-
da de mantequilla ¥ una de harina, se le
agrega una taza de caldo y un vaso de vino
blance, el gque se habri hecho hervir de ante-
mano. Se le pone sal y pimienta y peregil pi-
cado. Se adorna con crutones de pan frito.

Bananas soufflés

Se cortan tajadas de plitano 4 lo largo, se
pasan por un batido de huevo y se frfen y se
les espolvorea azficar molida.
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Pescado.—
Las ventajas
de saber trin-
char son mua-
chas, pero hay
que saber ha-
cerlo y cono-
cer las coyun-
turas de los
distintos  tro-
zos, esto es, un
conocimiento
indispensable
para la duefia
de casa. En
Inglaterra es
el sefior de la
casa €l que ha-
ce é&sto, pero
se les ensefia 4 todas las sefioritas 4 trinchar. Es parte de la educa-
ciloén gie reciben.

Por lo general, se encuentra muy dificil este aprendizaje, pero es
i causa de que no se principia por el principio. Se guiere trinchar ana

ave sin tener idea de sus -coyunturas, y cortan la carne sin saber
para qué lado va el verdadero corte y no saben dénde encontrir los
huesos.

El trozo de carne gue se desee trinchar debe ser colocado en un aza-
fate grande, donde pueda cortarse con facilidad y temer un cuchillo
muy afilado y adecuado para esto.

Para servir el pescado hay que cortarlo del modo siguiente: la cor-
bina después de cocida y colocada sobre una servilleta, se le hard un
corte desde la cabeza hasta la cola, con un cuchillo muy afilado para
no deformarlo, en seguida se le hari 4 los lados de este corte otros
tantos cortes como personas hay en la mesa; de esta manera facilita el

servicio y evita gue los tdltimos gue se sirven encuentren el peseado

deshecho, ademéis de temer la ventaja de la economia, pues de esta ma-
nera de un pescado c¢hico pueden comer muchas personas.

El robale,
como es mAas
angosto, se le
haran cortes al
ancho, segin
las personas.
Este corte se
hard sin rom-
per el espina-
Z0, jpara gue
de este modo
aleance para
muecha gen-
te.

Lia langosta
se corta del
modo siguien-
te: higase una
ineisién con el
cuchillo por la
parte de aba-
jo, desde la
cabeza hasta
la cola, se
abre con ecui-
dado sin rom-
per la arma-
zon, se le qui-
tan los Isesos
que son de un
color verdoso.
La comida que
estA en la co-
la se saca en-

Cemo
se deben
tripcbar [a

carne

y
el pescado

tera, las patas
se parten y se
les saca la co-
mida, e <o
loca westa ar-
mazén en una
fuente y se le
arrvegla dentro
la comida.

Para hacar
la langosta 4
la americana
se corta la lan-
gosta viva; es
cruel, pero in-
dispensable pa-
ra gque este
guiso dé resul-
tado. El len-
guado se coloca por el lado blanco, se le hace una incision con el cu-
chillo, desde la cabeza hasta la cola, sin romper el espinazo, y en se-
guida se cortan los filetes al archo, cuaidando de no deformar el
pescado.

Para freir el congrio hay que sacarle los filetes, desde la cabeza hasta
la cola, se le cortan las orillas de arriba y después se cortam los file-
tes del mismo tamafio.

Para cortar el pescado se necesita un cuchillo muy afilado para no
deformarlo.

COMO SE DEBE TRINCHAE LA CARNE

Nimero 1.—Roastbeef, éste es un trozo de carne especial que tiene
el fitete y el lomo del buey, se le saca el hueso del centro y se envuelve;
ver figura nimero 1. Despﬁés de asado, se corta al ancho muy delgado.
El cuchillo tiene que ser especial para trinchar y estar sumamente afil2do.

Nimero 2.—Asado 4 la inglesa.—8e escoje un trozo de carne de pre.
vencion, con filete, lomo y hueso en el centro; ver figura nimero 2.
Tste se trincha cortando el lado del filete 4 lo ancho y el lomo 4 lo
largo.

La lengua
se corlaré
desde el cen-
tro, en fajadi-
tas delgadas,
dejando las
dos extremida-
des sin tocar-
las y volvien-
do & formar la
lengua.

Filete.—Este
se debe cortar
al ancho y su-
mamente del-
gado y darle la
forma en se-

guida.
Lomo.—Se
usarid el mis-

mo proceder.

En general,
toda la carne
de buey debe
cortarse suma-
mente delgada,
lo mismo que
la de ternera,
no asi el cor-
dero que tiene
un corte com-
pletamente dis-
tinto.
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Salsa de Tomates

ENJUGUE BIEN LOS TOMA-
TES.—Es preferible “enjugar”
cuidadosamente & "lavar' cada
tomate, & menos gque no esté muy
manchado.

QUITELES EL PEZON DEL
PEDUNCULO.—Muy
la parte que rodea el pedidnculo
queda verde ¥ corificea; esto se
evita guitandole al tomate toda

PARA ALIRAR LOS TOMATES.
—Peregil, cebolla, ajo, pimienta,
sal; tales aditamentos contribu-
yen & aumentar el buen sabor de
los tomates.

a4 menudo,

esta parte con un cuchillo afilado.

rmm— G

FRACCIONAMIENTO DE LOS TOMATES.—Divi-
danse los tomates en porciones, las cebollas en del-
gadas rebanadas, piquese en seguida bien menudo un
poco de peregil; déjese el ajo en su forma entera
(diente no cabeza) y sazOnese el todo &4 su gusto,
eomo si se hubiera de servir la salsa en segulda.

LA EXPRESION DE LA PULPA.—Después del co-
cimiento, viértase en un colador esmaltado una pe-
Jquefia cantidad de pulpa con el objeto de despojarla
de su epidermis. Usese para este objeto de preferen-
cia un majadero de palo.

PARA RETENER Cuélese
poco 4 poco el tomate, que ya estard convertidc en
una wverdadera salsa suficientemente espesa, en un
tamiz muy fino gue descansa en una fuente grande
6 gamela de madera 6 loza. Las mallas del tamiz
retendrin las semillas v los hollejos.

LO3 GRANOS CAIDOS.

Estamos en la época en gque
abundan los tomates, y hay que
aprovecharla en preparar para
el invierno una salsa que, si se si-
guen mis indicactones, seri tan
buena como la mejor que se ven-
de en los almacenes.

Apreciado por su sabor, sirve el
tomate para un sinndmero de pre-
paraciones, conservando siempre
sus propiedades naturales. Tam-

en dulce.

lias.

bién hay quien los aprecia mucho

Voy 4 daros recetas para prepa-
rarlos en sal, vinagre al natural,
en purée para salsas, ete., las que
vuestra cocinera, sefioras, podri fa.
cilmente confeccionar.

Hoy me limitaré 4 daros la rece-
ta de la salsa por ser la més ge-
neralmente empleada en las fami-

ENVASIJAMIENTO DESPUES DE LA COCCION.—
juArdese la salsa, bien clarificada, en frascos de una
capacidad media de medio litro; llénese el frasco
hasta un centimetro antes de alcanzar el borde,
ciérrese ¥ sométase 4 la ebullicién durante media hora.

Su facil ejecucibén, su precio mo-
desto, hacen de ella un precioso
recurso para el invierno en el
campo, como también en la ciudad.

Preparada como voy & indi-
caroslo, iguala en calidad y finura
la de las mejores marcas y las
méAs reputadas gue €] comercio
ofrece. :

Conservad 'os tomates en Febre-
ro, méds tarde wva se ponen duros,

en Conserva

no maduaran, se quedan verdes, pé-
lidos ¥ lenos de manchitas ne-
gras que les dan un sabor amar-

go: entre Enero y Febrero tienen
su carne perfumada, fina ¥ s=a-
brosa.

Siendo la primera quincena de
Marzo ardiente, podreis prolongar
la factura de vuestira conserva has-
ta entonces.

BEscojed los tomates muy sanos,
desechad los gue tengan manchas
& picaduras y cuidad de que todos
sean muy colorados. Aquellos que
no estdn bien maduros dan un cal-
do éacido, pdlido y espeso. El me-
jor tomate es el rojo y debe ser
bien pesado, liso, lleno, apretado
hasta ser brillante v al apretarlo
debe dar la sensacion de firmeza.
El tomate demasiado maduro es
arrugado y se revienta facilmente.

HBscojed al cojerlos en la huerta,
6 al comprarlos, los méas grandes
que son muy rendidores.

Snlsa.—Se limpian perfectamen-
te los tomates con mna servilleta
de cocina, se les guita econ un cu-
c¢hillo muy fino el pendicalo y tam
bién la parte de arriba que es dura
¥ que no sirve.

Después de limpiar cada tomate
los cortareis en cascos como si fue-
ran naranjas y los echareis en un
recepticulo de loza.

Para 25 kilégramos de tomate,
afiadid cuatro cebollas, sels cabe-
zas de ajo, un gran ramo de pere-
gil, un pufiado de sal y pimienta si
gquereis. Preparad antes las ceho-
llas, deshojindolas, separad los
dientes de las cabezas de ajo ¥
guitadles las envolturas. Cortad
lags hojas de peregil, botando los
tallos y escoged con mucho cuida-
do. Lavadlo todo perfectamente.
Cortad las cebollas en redondelas,
y separad la mitad de las hojas de
peregil.

Si podeis preparar la salsa en
utensilios de cobre, os lo aconseja-
ria, pues <creo que es ventajoso,
tanto porgue conserva el color de
la legumbre y la salsa se pega me-
nos en el fondo.

Después, preferid un tiesto es-
maltado, pero gue sea nuevo y no
esté saltado.

No useis de agua para cocer el
tomate. El jugo es suficiente, pu-
ro para esto hay que hacer lo si-
guiente: apretad entre las manos
algunos tomates maduroes, y que el
jugo se deposite en el tiesto quns
vais 4 usar. Cuando haya cubier-
to el fondo, depositad en &l por
capas sucesivas y bien mezcladas,
las fracciones preparadas de los
tomates. Esto se hace para que el
tomate no pese sobre el fondo li-
quido y se pegue 4 pesar del ecui-
dado que pondreis. No hagais mu-
cha salsa 4 la vez.

Si teneis que preparar 25 kilé-
gramos, repartidlos por mitad v no
hagais sino 12 kilégramos 4 la vez.
0 sea 500 tomates.

Lilenad, pues, el tiesto hasta que
falten quince centimetros del bor-
de; ponedlo i fuego lento para que
1a ebullicién se haga poco 4 poco.
Revolvedlo cuanto querais, pues
hay que velar para que no se pe-
gune. Después de quince 6 veinte
minutos aumentad el fuego, dejad-
lo por igual tiempo después de re-
volverlo bien, vy después haced her-
vir 4 todo hervor.

Dejadlo hervir asi por tres cuar-
tos de hora mis 6§ menos si los to-
mates estdn muy maduros,
una hora si no estin tanto. Este
tiempo estd tomado como base para
el cocimiento de doce kilégramos.
es deeir, 500 tomates.

Hay que exagerar el cuidado, vi-
jilar constantemente el hervor.
Cuando esté bien cocido, retirad el
tiesto y dejadlo al amor del fue-
g0 para que se mantenga caliente.

‘Después se pasari Ja salsa, se co-
colocari en los frascos y se cierran
herméticamente.
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Conservacion de las Legumbres

SISTEMA APPERT

Arvejas verdes

Se toman arvejas de las mds chi-
quitas, hay que buscarlas peque-
fias ¥ se ponen en un frasco lo
més apretadas que se pueda, se ta-
pan herméticamente y se ponen al
bafio Maria por dos horas.

Arvejas preparadas 4 la inglesa

Esta manera es muy sencilla.
Se desgraman las arvejas, se sacan
las més tlernas, se ponen 4 cocer
en agua; una vez cocidas, se zaso-
nan con sal afiadiendo de 60 & 90
gramos de manteca fresca por li-
iro de arvejas; una vez éstas pasa-
das por manteca se dejan enfriar
y se colocan en frascos, se tapan
herméticamente y se ponen al ba-
fio Marfa por una hora corta.

Para conservar las arvejas por
este sencillo método, se pueden con-
servar en frascos 6 tarros de latas.

En general, para obtener una
buena conserva de legumbres hay
que cogerlas muy tiernas y hacer-
las sin demora, si es posible; el
éxito depende de que la verdura
sea muy fresca.

Esparragos

Se lavan los espirragos, se ras-
pan como para el uso diario. Se
ponen en agua fria y después se
pasan por agua caliente y otra vez
por agua frfa, para gquitarles ese
gusto peculiar en esta legumbre.

Se coloean en frascos con la ca-
beza para abajo lo més juntos po-
sible, se tapan herméticamente y
se ponen al bafio Maria en agua
ifria; se le dia un sdélo hervor.

Nueva manera de conservar los
espirragos enteros

Después de rasparlos y lavarlos,
se ponen en agua hirviendo, en se-
euida se acomodan en latas del lar-
go del esparrago (especiales para
esto), se les cubre con una jalea de
ternera 6 ave que tenga la consis-
tencia de 10 grados al aerdmetro,
se les da entonces 60 grados de ca-
lor al bafio Marfa.

Con la jalea el espirrago se s0s-
tiene firme, lleno y con su aspec-
to natural. Estos modos de conser-
var legumbres han dado excelentes
resultados en todas partes donde
se han implantado.

Habas

No todas las habas son buenas
para conservarias, Yo me sirvo de
las Mamadas Julianas, de la que es
griesa v ancha como el pulgar cuan-
do esti en su madurez. La hago
cojer pequefia fodavia, cuando es
como el tamafio de la punta del
dedo, para conservarla con su cés-
ra. Como 6ésta es sensible al con
tacto del aire que la ennegrece, ito-
mo la precaucién de encerrarlas en
hotellas.

Cuando éstas se han llenado sin
que haya guedado hueco, afiado 4
cada botella un manojo de laurel
v tapo herméticamente para poner-
las al bafio Maria y darles un her-
vor de una hora.

Estaba vo contrariado haecia bas-
tante fiempo por no poaer conser-
varles, de 1na manera Segura y ge-
neral, un bello color verdoso; por
mucho cuidade que pusiera me sa-
lian siempre obscuras ¥y no me era
posible venderlas,

Al fin las tuve como las deseaba:
para conseguirlo tuve que llenar las
hotellas de agua fresca reeclén sa-
cada de la llave, dejando en ellas
las habas una hora solamente, ¥
después tapindolas y atdndolas pa-
ra ponerlas al bafio Maria.

Tma vez me vi obllgago a espe-
rar mAs de dos horas para poder

(El mejor conocido y adoptado en las principales fabricas de Europa)

poner mis botellas al baifio Maria,
cuando ya estaban tapadas y ama-
rradas; las puse entre tanto en
agua fresca, y, sometidas luego al
bafio Marfa, logré unas habas tan
hermosas como las precedentes.

Estoy convencido de que este me-
dio puede servir para conservar el
color de muchas otras sustancias;
por ejemplo, el de ciertas nores a
cuyo color concede le medicina mu-
chas virtudes estimables,

Porotos verdes

Se cortan los porotos verdes del-
gados 6 log porotos verdes france-
ses que se cuecen en agua hirvien-
do con un poco de bicarbonato; es-
tando cocldos se sacan, se pasan
por agua fria v se ponen en los
frascos bien apretados, se tapan
herméticamente y se ponen al ba-
fio Maria por una hora.

Porotos blancos

Se escogen los porotos blancos
cuando estin las vainas amarillas,
se desgranan y se ponen en bote-
llas, se cierra herméticamente, se
hacen cocer por dos horas al hafio
Maria y no se sacan del agua hasta
que ésta no esté completamente
fria.

Corazones de alcachofas

Se le quitan las hojas 4 las al-
cachofas, se limpian los corazones,
se les hace hervir poniéndolas cuan-
do el agua esté hirviendo. Estan-
do sancochadas se sacan, se pasan
por agua fria, se destilan bien, las
coloco en frascos bhien juntas, las
tapo herméticamente y las pongo a1
bafio Maria, las hago hervir por
una hora y media; se terminan co-
mo las demdas.

Coliflores

Estando limpias las paso por agua
hirviendo y después por agua fria;
las hago destilar v las coloco en
los frascos, con cuidado las tapo
hermé&ticamente y las pongo por
media hora.

Como los afios varian, siendo los
unos secos, los otros lluvicosos, y
mas O menos secos 6 lluviosos, fi-
cilmente se commrenderi que es
conveniente ¥ afin dndispensable
caleular; varian log grados de ca-
lor segiin los casos, es una atencion
que recomendamos especialisima-
mente. Asi, pues, en un afio fres-
co ¥ himedo, las legumbres son
0 estAn mds tiernas, siendo por lo
tanto méas sensibles 4 la aceién del
fuego: en este caso la ebullicién
al bafio Maria debe durar algunos
minutos menos (siete 6 ocho), au-
mentindolos en los afios secos, en los
cuales, estando més firmes las le-
gumbres, resisten mas ¥y mejor la
accién del fuego.

Otra manera de comservar coliflo-
res

Después que las coliflores han si-
do bien lavadas, se las cuece 4 me-
dias con un poco de sal y un buen
pedazo de manteca fresca. Se las
deja enfriar y #e Yas pone en fras-
cos v se las cubre con el caldo de
su misma coecidn. Les basta un solo
hervor en el bafio Maria. De esta
manera se pueden también prepa-
rar los espirragos, arvejas, alea-
chofas, porotos verdes y blancos.
Hsta receta da muy buen resul-
tado.

Tomates

Los cojo blen maduros y cuando
ya ‘han tomado mun color bilen sa-
bido. Después de lavarlos los cor-
to en pedazos y los pongo al fuego;
cuando ya estdn deshechos y redu-

cidos & una tercera parte de so
volumen, los paso por el cedazo ¥y
los vuelvo 4 poner al fuego, por
iltimo los pongo 4 enfriar en ties-
tos de barro para ponerlos en
frascos muy bien tapados y les doy
un hervor al bafio Maria; se termi-
nan como los anteriores.

Otro modo

Hay otro modo de preparar los
tomates para conservarlos, ya cor-
tindolos para embotellarlos (din-
doles cinco minutos no méas de ebhu-
ieién y tirando el agna de vegeta-
cion gue encierran las botellas an-
tes de hacer uso de los tomates) ya
curindolos al sol durante siete &
més dias antes de prepararlos, ya
extrayendo y conservando finica-
mente el jugo de los tomates que
sirve para salsa 4 las carnes y le-
zumbres.

Salsa de tomate

Cojo cinco kilégramos de toma-
tes bien maduros gue hago cocer
sin agua durante media hora. De-
jo reposar para afiadir 256 gramos
de peregil, 26 de ajo, 50 de chalo-
tas, 100 de cebolla, sal y pimien-
ta. Nueva coccion de una hora, des-
pués de la cual paso todo por el
cedazo y vuelvo 4 ponerlo sohre
el fuego para reducir el jugo 4
la, mitad. Lo coloco en una fuente
de barro para que repose v le qui-
to con cuidado el agua de encima.
La pulpa se pone en tarros, y des-
pués de haberlos tapado y cerra-
do herméticamente se ponen ios
tarros por una hora al bhafio Maria.

Para conservar los azahares fres-
oS

Me proouro de esa flor recién
cojida y sin haber sido regada, como
las que se destinan 4 la venta pi-
blica. Hago separar los pétalos
blancosg y los voy metiendo en fras-
cos de medio litro. Cada botella
después de llena y de haberla ta-
pado bien para que no le entre
agua, las pongo en aguna fria,
Cuando todas las botellas estin lle-
nas, tapadas y amarradas, las dejo
por una hora en agua fria v en esta
misma agua las pongo al bafio Ma-
rfa, tapando con una tapa con brasas,
hasta qne entre en ebullicién. Re-
tiro entonces el fuego v dejo por
un cuarto de hora més, al cabo de
este tiempo descubro el bhafio Ma-
ria ¥ dejo hervir media hora mis.

Opero de igual suerte con los bo-
tones que pongo al bafio Maria con
pétalos.

FRUTAS EN CONSERVA

Fresas

Muchos experimentos he hecho
con estas frutas sin haber logrado
conseguir su aroma. He neceslta-
do recurrir al azdcar.  Después de
operar con las fresas, como para
hacer helados, machacindolas, pa-
sindolas por el tamiz, he afiadido
250 gramos «de azhecar en polvo con
el jngo de medio 1limén por cada
500 gramos de fresas; hien mez-
rlado todo lo he paesto en hotellas
gque he tapado con exactitud y lo
he puesto unos instantes al bafio
Marfa.

De esta manera he obtenido lo
que deseaba, salvo el color que se
obtiene con un poco de vinagre de
rosa al hacer uso de ellas.

Damascos

Hago escoger los damascos gran-
des maduros pero un poco firmes,

cuando el hueso se gesprende con
facilidad. Una vez escogidos, los
pelo con cuidado y les quito el
huesp sin dividirlos, los echo en
frascos, colocandolos muy juntos, les
pongo 15 -6 20 almendras del mis-
mo damasco, los tapo hermética-
mente y los pongo al bafio Maria
cuidande de retirarlos tan Iuego
que principie la ebullicidn.

Duraznos

Los conservo por el mismo proce-
dimiento que los damascos, pero
con la diferencia gue los duraz-
nos se cogen quince dias antes de
su tfotal madurez,

Ciruelas

Son preferibles 4 toda las llama-
das Claudias 6 Reinoclaudias; pe-
ro puede operarse con todas las es-
pecies. Se les deja el hueso. Se
termina como las anteriores.

Peras de todas clases

Cuando las peras estin cortadas,
peladas y sin pepitas, se termina
como Jas anteriores.

Membrillos

Han de estar bien maduros, se
limpian bien, se dividen en cuar-
tos ¥ se ponen el bafio Marfa por
media hora,

Nota—Las recetas de legumbres
que he dado se pueden usar; las que
salen bien cocidas se usardn des-
pués de haberlas pasado por dos
aguas. Las que solamente estdan
sancochadas se lavan como las an-
teriores y después se cuecen.

Manera de conservar frutas con
acido salicilico

Dos gramos de 4ecido salleilico
se deshacen en una tacita de agua
caliente con una cuocharita de pa-
lo, debiendo guedar como una ma-
sita incorporada. IEsta se le pone i
la paila con almibar clara prepara-
da, del modo siguiente: 4 un litro
de agua una libra de azicar; el
almipar debe de estar clara para
ponerle el dcido salicilico, cuidan-
do de revolver constantemente
para incorporar bien el fcido en el
almibar, en segnida se deja en-
friar, se coloca la fruta en los
tarros con el almibar encima cui-
dando que la fruta gquede cubierta
con el almfibar. Se le pone 4 una
paila paja en el fondo, ahi se co-
locan los frascos cerrados herméti-
camente y llenos de agua. (La pa-
ja se le pondriA muy gruesa para
que no tapen los frascos).

Se conoce gue estin listos pa-
ra sacarlos cunando principian A
gorgorear los frascos y se ve her-
vir dentro la frutc.

Después se tapan bien los fras-
cos dentro- de la paila y se sacan
del fuego, se dejan en el agua has-
ta que ésta esté frfa. De esta ma-
nera se pueden hacer duraznos,
peras, ciruelas, damascos, fruti-
llas, fresas, frambuesas, uvas, mem-
brillos.

Calabazas en conserva

Se pelan las calabazas, se cortan
en pedazos y se cuecen. Se llenan
los frascos con calabazas y la mis-
ma agua en que se han cocido des-
pués de fria el agua. Se clerran los
frascos herméticamente y se hacen
hervir por una hora en bafio Ma-
ria. Se debe cuidar siempre gue
al llenar el frasco quede dos de-
dos sin llenar para que el frasco
pueda evaporizar y no reventar.

Del mismo modn se conservan los
zapallitos.
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ENTRE SENORAS

LAS revelaciones de un proceso célebre en Francia nos han hecho
conocer las miserias de la vida de una mujer obligada 4 aparentar
lujo vy A mantener abierto su salén con los poguisimos recursos con
que contaba.

iQué de milagros de economias, qué de esfuerzos para mantener la su-
perficie mundana indigpensable!

Porque, para qué negarlo: hay que aparentar, hay que mantener el
rango social si se quiere gozar de la consideracion del medio social
en que se vive, acentuar la situacién del marido, colocar ventajosa-
mente 4 los hijos, 6 simplemente satisfacer sus propias aspiraciones. -

La mujer estd, i pesar de todo, acostumbrada 4 esas energias. Llega
casi siempre por medio de prodigios de habilidad 4 engafar el vacio
de su renta, sabe salir fresca, descansada y engalanada de su gabinete
ie toilette, después de haber tenido que afrontar una verdadera lucha
con sus quehaceres de duefia de casa, Jleva al salén un espiritu amable,
ligero y agradable, después de haber aguzado el cerebro toda la ma-
fiana, resolviendo ¥ restringiendo los dridos problemas de su situa-
cion financiera: v no faltard, tanto estira la cuerda para vestirse gra-

ciosamente, alguien que le pida la direccién de su moedista, sin ima-
ginarse que minutos antes estaba ocupada dindole la dltima mano
al arreglo de su traje. Un vestido, que desde hace cuatro afios posee,
vy el que obtuvo por una miserable suma, es €l que esti constantemente
transformando, con un gusto ¥ una hahilidad instintiva, hasta el punto
que nadie pueda imaginar que es el mismo. ; _

:No encuentran ustedes, lectoras mias, que esta clase de mujeres
son herdicas? 1l hombre excusa muchas veces su mal humor, con sus
ocupaciones y molestias del trabajo del dia; con esa disculpa puede
aiglarse y descansar y alejarse de los miles de pequefias molestias
que impone el manejo de la casa. La mujer, ella, vive en medio de
sus dificultades. Ella sola es la que les hace frente.” Ella lucha ¥
trfunfa con la sonrisa en los labios. Ella sélo sabe los esfuerzos ¥ las
argucias de que ha tenido que valerse. |

Se necesita valor, jvaya si lo necesita! para resistir “las tentacio-
nes, 4 veces irresistibles que la rodean”. Solamente los grandes alma-
cenes tienen en ellos bastante para tentarlas, “En cuanto & compostura.
decia Mme. de Girardin, ser juiciosa es ser sublime!”
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Pasar por una tienda tentadora y ver suspendi-
da detris de la vidriera una deliciosa cinta ce-
leste cielo 6 1lila, una ecinta provocadora gue o8
incita 4 admirarla; edificarse toda clase de cas-
tillos en BEspafia 4 sus expensas; adornarse en
idea de esos nudos coguetos y decirse a4 sI mis
ma: ‘“‘Pondré dos escarapelas en mis cabellos:
la cinta ancha seri para la cintura, la mis an-
gosta me servirA para la pelerina y para las
mangas,...” y después arrancarse bruscamente de
estos suefios culpables, reprochéarselos 4 si mis-
mas como un crimen y atejarse valerosa y tris-
te lejos de la cinta tentadora sin siguiera ha-
ber tratado de regatearla; eso solo pide més
fuerzas de animo gue los més terribles combates:
y estas palabras llenas de resignacién estoica y de
noble humildad gque oimos contar el otro dia,
nos han tocado mdés el corazén que todlas las her-

Vestldo elegante de ceremonin.—Falda de
liberty color crema cubierta con un rigui-
simo punto blanco, todo bordado de perlas
y ecristales que imitan brillantes. Hileras de
perlas sostienen la falda en la parte de la
cola; estas perlas estdn sujetas 4 su vez por
dos grandes prendedores de perlas 4 cada
lado, Cinturones de brillo. Echarpe de gasa
crema. Toca de terciopelo blanco en forma
de turbante con una aigrette de plumas de
gallo blancas.

Una visién blanea.—Vestido de “charmeuse” color
marfil. Chaqueta con gran escote cublerta de enca-
jes de plata. Falda lisa al frente y en la espalda, dos
abanicos de tablas muy angostos de arriba y tomados
4 la altura de las rodillas por unos medallones de
raso bordados de plata.

mosas palabras de las heroinas de Esparta y Roma.

Una sefiora tenia «ie ir 4 un baile, A& una fiesta mag-
nifica y estaba ocupada escogiendo flores para su tocado.
Después de admirar las coronas de moda que son tan
bonitas, cuya forma es tan graciosa, pregunté el precio
de una de ellas.

Las hermosas flores, las finas estin este afio muy caras,
v el gue le pidieron 4 élla por la corona que tanto le
gustaba, la asusté. Y dejando tristemente la corona de
rosas sobre el mostrador, dijo suspirando:

—Es muy caro: jme pondré mi guirnalda vieja!

iMi guirnalda vieja! Comprenden ustedes, cuinto do-
lor y cufnta resignacién hay en estas dos palabras: jmi
vieja guirnalda! Casi se saltan las lagrimas de los
ojos. ]

(A cudntas mujeres modernas no se les podria aplicar
estag lineas, que se han mantenido siempre tan virtuosas
vy tan de actualidad? jAh! {No hay gue jugarse con las
mujeres! porgue hay generalmente en su aparente futi-
lidad méis coraje y més fuerza de caracter que en las

més grandes acciones de los hombres, 7
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SOMBREROS DE LA PROXIMA ESTACION

g ;...

T

Namero I.—De fieltro peludo azul cubieria el ala,
que es muy levantada, de terciopelo azul negro; pre-
ciosa fantasia azul y oro al frente.

Nimero II.—Sombrero sencillo de pafio café con
una cinta de terciopelo del mismo color alrededor
de la copa ¥ una aigrette al lado. Dos bonitos pren-
dedores de oro al lado,

Namero III.—Sombrero extravagante de gros vio-
leta, muy levantado al frente, con plumas colocadas
todo alrededor de uno 6 dos tonos més claros.

Nimero IV.—Gorro de terciopelo azul de rey con
,toda el ala cubierta de chinechilla; una gran pluma
amazona sombreada gris cae atras sobre la cabeza.

Siluetas Parisienses

Vestidos de diario sencillos de terclopelo negro, los dos primeros, azul el del medio, éste mas
compuesto, pues tiene ung tira de skungs todo al rededor y es de cola; el del lado, es un rico abrigo
de nutria con pieles de zorro al rededor; y los dos tltimos, de terciopelo verde y café os darin 4
conocer la verdadera silueta de la parisiense de hoy, que van todas de ferciopelo, con pieles y man-
guitos y sombreros inéditos. Més abajo, dos deliciosas nifiitas de 7 a 5 afios, tan jovencitas y ya con

su elegancia propia.
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Vestidos lavables para el Campo y Playas

Ahora jes el tiempo para comprar
las percalas y las telas de hilo, pues
las tiendas estim llenas de las telas
de verano méas bonitas, ¥y como ya va
pasando la estacién del calor se pue-
den comprar mucho més barato que
al prineipio de la estacion y como
son de buena clase, siempre duran
para €l proximo verano.

Kl semi-sasire es el vestido prefe-
rido para llevar de diario.

~ Nfamero 1.- A pesar gue esta clase
de traje princesa es de todo el furor
L.ara el verano por ser muy conveniente, sin embar-
go, hay momentos en que una chaqueta es indispen-
sable: slempre un traje de pollera y paletot es
muy necesario, especialmente en verano. El namero
1 os muestra uno de los modelos mas bonitos ¥
que mas novedad tiene por gl cnello, que es ente-
ramente el de la levita de un hombre, gue pueden
ser e pigué blanco en una levita de nilo café o
azul. Abotona en la cintura con tres bo-
tones. La espalda puede llevar costu:
ra al medio,; si se desea ajustada 6 pue-
de ser ide una pieza, como quiera.

El nimero- 2. El traje éste es de hilo
blaneo bordado, con un festén al rede-
dor de la coraza y 1a espalda, como se ve
en el figurin 'y que hace un trajecito
sumamente simpatico. La corbata pue-
de ser del color gue se quiera y para
hacer un contraste no serfa fea, negra.
Este traje no necesita estar forrado ¥
pno debe ser ni suelto ni apretado, sino
algo entre los dos, gque-sdlo sefiale.-el bus-

II1 IT

to y las caderas y deje correr una li-
nea entre los dos.

El nfimero 3, es may apropiado pa-
ra una persona mis gruesa, pues es-
te estilo semi-ajustado favorece mu-
cho 4 las que son gordas. El hilo
color lila con galones un poco mas
obscuros en la falda y en, 6 el cuerpo.
Camiseta de batista muy finamente al-
forzada. Botones de hilo de Irlanda
guedan muy nuevos y elegantes. No
se usa forro y el canesi y cuello se
hacen 4 parte y se atan con huin-
chas 4 1Ja cintura para que @no Se mueva.

Ntmero 4. Un tipo diferente d evestido es éste
que tiene un cinturdn al lado solamente. :

Tan lindo puede ser en hilo, percala, tusor 6 |
fouiard.

Una tira de género més obscuro del que se usa |
para el vestldo es el gue se coloca en la cintura,
cuello y al frente, ¥ se forman cuadrados con el |

género del traje lo gque da wun toque
muy gracioso siendo muy facil de
nacer,

w
i
‘%f dedor. Este es un figurin encantador pa- |
/- ra una persona..delgada, pues las tablas |
: de los lados y el gran tablon del frente |
y de la espalda le dan amplor.

La abrochadura va al lado bajo el
tablon del frente, téngase cuidado
al coserlos que vayan bien adentro pa-
ra que disimule enteramente 4 ddénde va
abrochado.

. Mata 1a=====i

Caspa, |

| Vigoriza y

El cuello y pufios son de batista blan- ||
ca alforzada con un bonito encaje al re- |||

Embellece

la
' Cabellera

A
GARPIQUINA

del Dr. BORRELL

7N

|
~ Se vende en to-
|
|

das las Boticas,

2 Droguerias y

Perfumerias
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Vestido para la noche de raso
negro, drapeado 4 los lados con
un gracloso movimiento en que
deja ver un delantal de encaje
de Chantilly. 1 corpific v las
mangas son de raso con guipur
de Venecia. Esta es una adorable
creacidn de Doucet. Tricornio de
lerciopelo- negro, con una honlta
fantasfa (manteaux de wvelour).

Un traje de torde, de Chernit.
e encuentra em &l la gracia y ele-
gancia qué caracterizan A esla
firma. Un gran cuello de armifo
con un angosta ribete de zibelina
realzan con mucha gracia este
vestide. Sombrero de pafto suelto
con un gran levantade f.un.lado..
Fantasia de plumas.

FAMILIA :

Vestido de noche y estoln.—Vestido de terciopelo azul de rey guar-
necido de cuentas de azabache en forma de rosario con una gran
chorrera de lo mismo al frente. Estola muy de moda y de muy buen
gusto para teatro 6 recepci6n de tarde 6 noche; de encaje de Irlanda
por dentro v fuera con una gasa de seda entre las dos y ribeteada
de skungs.

Creacion de Virot.—Sombrero chico ¥ muy
alto de copa con un levantado muy pronun-
ciado al lado en fleltro peludo café; gal6n de

= e oro—alrededor de la copa y al frente una fan-
tasfa de plumas café y oro.

Vestido de ealle, de Doucet: una
mezela de pafio ¥ raso negro.
La falda de raso estd bhordeada
de un ancho gesgo de pafio. La
chaqueta es de pafio con cuello
y vueltas de raso. Pechera da tul
negro y cintura de raso con una
bonita hebilla de azabache ne-
gro. Gran sombrero de fieltro
negro cubierto de plumas,

Vestide sencillo para trotar de
Chernit, en sarga azul marino.
Bolero cruzado sobre un chaleco
de terciopelo. Bombrero 6 turban-
te de tereciopelo drapeado con una
bonita fantasia colocada un poco
atras.



do para ecolegios 6 para salir por la mafana
de sarga azul marino. Falda con ecanesi y
adornado con una tira de pafio gris, soutache
negra encima v brandeburgos de trencilla ne-
gra cierran el traje.

4. Préactico vestido de sarga diagonal, ver-
de bronce, falda subida plegada, chaqueta se-
mi-ajustada con cuello chal de terciopelo més
obscuro.

5. Vestido sencillo de canesii y vuelo reco-
gido, cuello ¥
vueltas de
mangas de ter-
ciopelo. Como
adorno lleva
galon de la-
na.

6. Vestido
de cachemira
color topo, con
bordados de
acero y seda
plomo. Cuello
de tela de ace-
ro.

2. También
este es un ves-
tido semi-prin-
tesa. Bl paifio,
el moaré 6 la
popelina con-
vendrian para
hacer este tra-
je. E1 bordado
es en seda Yy
lleva bonitos
botones de fan-
tasia como tini-
co adorno. Cue-
1lo de encaje.

3. Hste es un
sencillo  vesti-

FAMITIA | Sisisait

VESTIDOS PARA NINAS
~~DE 15 4 18 ANOS ~ ~

1. Vestido
semi - princesa
confeccionado
en telas como
cachemira, sar-
g4, moaré, muy
A propdsito es-
te traje para
paseos de tar-
de. La falda es
de canesd, es-
tilo edad me-
dia, cerrado
atrds. El bor-
dado es de sou-
tacne del color
del vestido.
Canesi y cue-
llo de enca-
jes.




venrero 1010 T AMILIA

lon bordado en el escote y mangas. Cin-
turén de lo mismo. Camisolin de enca-
jo 6 de gasa alforzada. La tela paar es-
te vestidito puede ser de lana, seda O
hilo. i

Nimero 5. Gracioso vestido para ni-
fia de 2 4 8 afios. De lana O sarga azul
huzar con franjas de lana 6 seda blanca
o perla, bordadas de trencillas negras en-
cima., Cinturén blanco. Macarrones de
trencilla negra, al frente.

Niumero 4. Traje de guagua de lindn
de hilo blanco, bordado y festonado al re-
dedor de la pollerita. Falso de seda rosa
con lazo del mismo color.

Nimero. 5. Vestido para nifia de 8
4 15 afios. De lana, moaré 6 terciopelo,
tres telas en que podria hacerse este
vestido ¥ en todas quedaria igualmente
bonito. La banda sale de debajo del
tablon del frente gque va bordado en la
parte de. arriba con trencilla 6 seda del
mismo color que la banda. Camisolin
de gasa de cristal alforzada.

Nimero 6. Vesfido elegaute para ni-

fia de & 4 12 afios, que se propone asis-
tir 4 una flesta infantil.

~ PAGINA =~
para los Ninos

Con gusto consagramos una pégina
4 los queridos nifios, ellos como sus

madres, necesitan tener sus modas, c6-

modas & higiénicas, es decir, gue sien-
do elegantes no se sientan ellos moles-
o8 ni estrechos en su compostura.

Bl modelo nimero 1 es sencillo y de
un corte muy 4 propésito para una ni-
na de 6 4 12 afos.

Como este afio se llevard afn en in-
vierno lo blanco lavable, os lo aconse-
jo de género de hilo si es para lo gue
queda de verano que lo deseais, 6 de pi-
qué afranelado si es para el invierno.
su gracia consiste en el bordado que
lleva al frente y en el feston que ador-
na el escote y mangas. Vuelo plegado

y ojales para pasarle una bonita cinta.

es el adorno de la falda. También en
seda y terciope.o seria bonito cambian-
do el bordado inglés por trencilla. Ca-
mizolin con mangas de gasa blanca.
Nimero 2. También éste es un lindo
modelo para una nifia de 6 a § afios.
Se corta de una pieza todo el cuerpo, in-
cluvendo las mangas. Falda plegada. Ga-

v VI

Se emplea nansuk, tiras de recorte bor
dadas en batista, entredoses de lp mis-
mo y delicada einta azul pélido, cuerpo
con canesi formado de alforzas finas:
falda recogida y prendida al ¢uerpo por
un trouttrou de bordados por el gune se
pasa la cinta celeste gue forma un gra-
cioso chon 4 un lado ¥y termina con otro
en la falda.

Niimero 7. Para nifia de 2 4 14 afos.
En otomian azul eléetrico con vivos tod:
al rededor de terciopelo un poco mis
vbscuro, botones brillantes de acero ¥
canesi blanco alforzado.,

Ntimero 8. Para nifiz ge 2 4 10 afios.
il modelo es de cachemira blanca con
cuello de otoman también blanco borda-
10, mangas cortas ¥y un lazo marino azul
o6 negro completan la toilette. Hste mo-
delo puede también servir para hotmhre-
cito.

Nifero 9. De pafio gris perla, de cor-
te recto con un plastrén bordado de =ou-
tache en la espalda y al frente. Monfsi
mo sombrero gris tricornio com chou v
plumas grises. =



ELEGANTE TRAJE DFE RECEPCION

De raso suelto color limon casi verde, adornado de tul bor-
dado de oro. Falda subida con un bordado alrededor de la cin-
tura. Corpino con tirantes de tul y alrededor del escote dos
sesgos de tul, uno negro y el otro bhlanco. Magnifica estolay
mangnito de chinehilla con martha sibelina al contorno. Fo-
rrado en raso tormnasol color naranja, Sombrero de peluchon
de seda cafe con una regia aigrette blancay un broche de oro
con piedras al frente.
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Encantador, sencillo ¥ muy naevo.—In cache-
mira de seda y terciopelo suelto color cereza.
Bandas de pafio bordadas de lunares de seda.
Cintura de cachemira y sesgos de pano. Canesna
de tul blanco, Blusa de encaje color cep a y
oro. Cintura echarpe de granadina de seda negra.
Sombrero de terciopelo negro; alfileres de bri-
lantes,

Hermosa sinfonin en negro.—Esite vestido esta
hecho en razo suelto llamado “Charmeuse’” ne-
gro’ cubierto de tul recamado de brillo negro
muy rieo ¥ muy brillante, escotado en cuadro
sobre “una nada” de tul rosa; pequefias man-
gas de tul negro al aire, Bandeaux de azabache
negro, oro y turgquesas en el cabello.—(Modelo
de Hedfern).

Linduras en negro.—Todo el vestido drapeads
en espumilla muy suelta negra, los magnificos
panneaux de los lados brillantes de azabache ne-
gro tallados tcomo perlas ¥ cabochunes negros.
Bordados en el cuerpo ¥y mangas de enrejadn de
azabache,—(Modelo de Redfern).
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Las mnovedades eleganies.—[iste
vestido s6lo tiene la apariencia
de s=sencilléz, pero la piel que lo
adorna le da un refinamiento muy
distinguido, es de sarga color ci-
ruela, La falda cortada en forma
sube algunos centimetros sohre el
talle. IDlusa de gasa de seda del
mismo tono que la sarga. La falda
tiene un largo moderado, & causa de
la piel, de 7 centimeirogs de ancho.
La chaqueta de medio large tiene
un corte original, cortada en la abo-
tonadura y adornada por botones de
metal acero. Cuello redondo. Man-
gas medio cortas para que el man-
guito no tape la piel. Sombrero
ae fieltro peludo color café, adornado
de un drapeado de seda de tono mas
claro. Hebilla de oro.

Traje para presentar i unn
nifin en sociedad.—Vestido de
crespon rosa muy palido, fal-
da abierta en el lado izquier-
do. Canesn de valencienne re-
hordada de seda rosa muy
pélida; cintura y tirantes de
raso rosa un tono mas fuerte;
cinta metallca rosa con per-
las en el peinado.

Vestido corto de vwisita.—I21 mo-
delo es de terciopelo color madera
tirando 4 rojo. La falda ajustada
tiene un delantal adelante descosido
desde la mitad para abajo, pues esta
falda es subida con corpifio (prin-
cesa) bajo la chagueta. Esta es de
largo regular forrada en seda suelta
del mismo color. Bordado de tren-
¢illa color madera con un poco de
oro. Sombrero café obscuro drapea-
do de oro cubierto de tul.

I\

atriasg, delantal con puntas de
raso negro, las mismas puntas
€n la chagueta ¥ en las man-
gas que tienen tablas pespun-
Tr(—_x;\l, & ladas, cuello de zorro negro.

= i RAERY Manguito de lo mismo. Som-
brero de fieltro muy peludo,
negro,

L X | Y
v

Sencillez ¥y eleganein.—Kn

terciopelo suelto azul, falda

COTn dos pliegues grandes

Tn grupo de toileties apereibido en las dltimas earrveras Ide Longechamps. El triunfo del terciopelo y de las pieles.
Se notari la dimension de los manguitos. Son aplastados ¥y enormes.
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Para el paseo de ln mafianna.
—Traje de terciopelo suelto
rojo antiguo, falda y chaqueta
plegada, cintura ¥ tiras de
seda del tono, cuello de raso
negro. Toca de terciopelo cafg
rodeado de skungs, pompédn
coronel de erin blanco. Man-
guito de piel.

Un conforiable abrigo para auto-
mbvil & para sport.—Forma una
gran pelerina colocada sobre una
chaqueta completamente abotonada.
Fsta pelerina sirve psra envolverse
en ella ¥y protejerse contra el viento
v el frio. Pequefio sombrero de ter-
ciopelo envuelto en una corbata de
chinchilla.

Traje sastre muy elegante en paio color kaki.—FPalda lisa princesa
sin mangas con blusa de irlanda blanca y encima un paletd semi-
ajustado con una linda aplicacion de pasamaneria A los lados ¥ en la
eapalda angostando en la eintura. Cuello v pufios de plel de skungs.
Sombreio de terciopelo negro.

Gran sombrero muy levantade de alas fo-
reade em terciopelo negro.—Adornado con
dos preciosas plumas blancas lloronas, cuyo
contraste sobre el negro es encantador. Es
una de las muchas adorables creaciones de la
Casa Virot.

Para ir & las tiendas,—Traje
de sarga gruesa carmelita,
falda con delantal y tablas de
alto & abajo, pliegues tendi-
dos. Chaqueta de la misma
sarga con un vuelo corto ple-
gado, cuello ¥y botamangas de
moaré del mismo {ono. La
parte baja de 1a manga es ple-
gada en gasa negra. Toca de
nutria. Tres grandes pompo-
nes negro y oro.

Hermoso abrigo de HRouff.—No
dudo que admirareis en &l su aspec-
to calfdo y los pliegues tan amplios
y tan armonjosos. Es de pafio azul
antiguo y discretamente adornado de
un bordado de plata en el cuello.
Las amplias mangas se completan
con un sesgo de raso del mismo tono.
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LA HERMOSURA EN LAS FLORES
Continuwacion de la pagina 35

como también las llaman, en ja-
rros transparentes y de corte serio
por la caprichosa forma de sus flo-
res, su brillante colorido y el ele
gante verde de sus redondiadas ho
jas. Y esta es la oportunidad para
recomendar muy especialmente el
verde por su tono alegre, como un
compaficro ideal del buen tono”
en la mesa. Se puede usar solo vy
acomranado de las flores, pero en
ningnin caso debe aceptarse estéti-
camente la inversién, esto us: nun-
ca flores selas. Atn en el caso de
las orquideas si, por lo cortén, no
puede acompanirselas de sus mis-
mas hojas, sustitiyase esta 1ltima
por =ualesquiera hoias aparentes,
como nor ejemulo, lino., junco, ete,
Nada méis hernwoso que las divorsas
variedades de Asparagus, Adian-
tum, (helechos llamados de palo de
alambre) cuvas aéreas v delicadi-
simas hojas, fino tallo y elegante
conjunto v gracioso color verde cla
ro, dan. nuestas en vasijas de plata
6 cristal. unas luces de insuperable
efecto v hermosura.

et hoy dia muy de moda el lle-
var « las mesas plantas enteras con
gus flores ¥ frutos, plantas enanas
del Japdén begonias, helechos, ete,
Muy honita “moda” es ésta y Ia
anlandimos siempre que en la elec-
c¢ién de los jarrones anve conbran las
masetas se obedezrea a4 las leves del
buen gusto. severo v elezante. Na-
da dc mmcho ore ¥y ridienlos ador-
nos, la sencillez en la forma. la
regulariiad en las proporciones y
la delicadeza v elegancia en el ma-
tiz eonstituye los verdaderos v fini-
cos atributos de la belieza. En un
articulo anterior nos hemoes ormpa-
do del buen y mal gusto en los ja-
rrones, acomnafiando algunas ilus-
fraciones al efecto. Agul acommnafia-
mos algunas ilustraciones mias de
jarrenes con sus correspondientes
flores,

Recomendamos el modelo de re-
ceptdci'n llamado jarrones Banlks
que gon de un precio al aleance de
todo Dbolsillo. T.a elemancia de sn
forma puede constatarse en el mo-
dflo gque damos en este articulo.
KEn este caso trdatase de un florero
de un distinenido color azul-gris
muv adecnado para todo color de
flores. Su corte es muy gracioso.

B
EL PERDON

Continvacion de la pdgina 2
carta lacomica en aue la mujer in-
arata, la mujer infame. les decia
“adios” 4 8l y 4 su hijo y les pe-
dfa oue la perdonaran.. .

o

Clementina huvé en los primeros
diag de Mavo. A qdltimos de Ju-
lio, Tonv vendié lo meinreito del
mobiliario para nagar las deudas
v se transladd 4 la calle de Delam-
hre. Pensd en que eambiando de
domicilio le serfa m4s facil amor-
tigmar su dolor. Y he agqwi por
ané al wverle vivir en tan grande
aislamiento, consagrado 4 su tra-
haio ¥ 4 su hijo, todos los wvecinos
de la nueva casa le creveron viu-
do.

A fines de Septiembre recibid el
obrero vna extensa carta: cmatro
nizinas d» lefra menuda. llenas de
inecherencias v frases de desesne-
racién. Muchas palabras estaban em-
horransdas por las lagrimas gue
=pbra ellas vertié al escribirlas una
infeliz mnjer: vna mujer gue aban-
doné y olvidd. y guve al ser ahora
ahandonada v olvidada. arrepen-
tiase de su culpa & imploraba la
comnagion del hombre ofendido; pe-
ro el pohre Tony tuvo la fiera ener-
zia sufiriente para no contestar 4
la evlpable.

Nn wolviéd A saber de ella hasta
la vispera de Navidad.

En tal dfa. y desde que murid
"élix, iba todos los afios conm sy

\

mujer a colocar un modesto ramo |
de flores sobre la tumba de su pre
mer nijo, sobre aquella tumba cu-
yo derecho de propiedad habia re.
novado oportunamente para gue no
desaparecieran de alll los gueridos
restos. Por primera vez, Tony Ro-
bee cumplia esta obligacién acom-
pafiado tnicamente del pequefio
Adridn. Al franguear la puerta del
cementerio, el laborioso cajista evo
¢6 mas triste y dolorosamente que
nunca el recuerdo de la fugitiva.
“;En ddénde estara ahora? penso;
(qué serd de ella?”

Llegé 4 la tumba de Félix y se
detuvo sorprendido... Sobre la ple-
dra tosca habia tres 6 cuatro jugue-
tes de infimo valor, de esos que se
les da 4 los nifios més pobres. Hs-
taban nuevos ¥ recién colocados
allf.

—(Ay!... jjuguetes! gritd Adrian
contemplando admirado y gozoso
su humilde hallazgo.

Entre tanto, Tony, que habia vis-
to un papel clavado con un alfiler
a4 uno de los juguetes, lo cogidé y
ley6 estas palabras, escritas con le-
tra que conocié bien pronto:

“Para Adridn, recuerdo que le
envia desde el cielo su hermanito
Falix™,

Al acabar de leer, gintié que
Adriin se abrazaba 4 sus rodillas
v le oydé decir con voz entre alegre
y asustado:

—iMami!... jAnr estd mamatr

A corta distancia de la tumba,
arrodillada cerca ae un grapo de
arboles, pobremente vestida, habm
nna mujer muy palida.

Al volverse Tony hacia ella, le
dirigié una mirada tristisima ¥
elevd sus manos juntas en actitud
sup!’ “ante.

]

“inter nos”,
sanguinarios, ino es verdad que
Tony debid pensar en aquel ins-
tante en el que vino al mundo er
dia de Navidad, en el gue ensend
con la palabra y con el ejemplo a
perdonar las injurias?...

Porque el caso es que Tony Ro-
bec, después de unos segundos de
vacilacion, motivada més por la
piedad gque por el furor del antiguo
ultraje, empujoé al nifio hacia la
mujer y le dijo:

Adrian, abraza & tu madre.

Ella estrechdé 4 su hijo con efu-
sion, con locura, y le besdé apaslo-
nadamente en los ojos, en la boca,
en el cabello... Luego se levanto.
¥ con voz temblorosa, con los ojos
llenos de lagrimas, dijo acercdndo-
se 4 sSu esposo:

—i{0Oh, qué buenos eres!

Tl fué al encuentro de ella ¥y con-
testd con sequedad:

—No hables. .. .

Desde el cementerio 4 la calle
de Delambre no hay gran distancia.
La recorrieron con ligero paso, pre-
cedidos del nifio, gue miraba y re-
miraba entusiasmado los juguetes.
Llegarcn 4 la casa, y el obrero, de-
teniéndose ante la porfera, excla-
md:

—iEsta es mi esposa, que ha es-
tado en el pueblo al lado de su
madre enferma, y que vuelve ya
4 su casa.

Y subiendo la escalera, tuvo que
sostener a4 la desgraciada, que ex-
presaba su emocién con sollozos
mal contenidos.

Aqui para sefiores

o

Entraron el cuarto. Tony man-
ddé 4 su mujer gque se sentara en
la dnica butaca que habia alli;
echdé de nueve en sus brazos al ni-
fio, abrié la c6moda, sac6é de una ca-
jita la sortija de desposorio, se la
colocéd 4 Clementina en el dedo, ¥y
entonces, sin una sola frase de re-
proche, sin la mds leve alusién ar
pasado, con la inmensa generosidad
de los corazones nobles, besd 4 sn
mujer en la frente para que estu-
viera segura de que la perdonaba.
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Corbatas, Camisas, Cuelios,

Puiios, Camisetas, Cczlz_nci-
lics, Sugpensores, Calcet'nes,
Guar-

Bastones, Eilleteras,

tes, Polainas, Escobillas, Ma-
letas, Perfumeria fina, etc.

Completo surtido en
Ropa interior de la-
na, sistema Dr. Yae-~
ger y dealgodén, del
Dr. Lahmanns.

MISCELANEA

Bscogiendo amistades

“Mi esposo y yo'' decfa una mu-
jer inteligente “‘somos muy cuida-
dosos de hacer nuevas amistades,
pues siempre, al hacerlas, pensa-
mos en nuestros hijos.

Los hijos de nuestros amigos
gerin con el curso del tiempo los
amigos de ellos y talvez llegaran
4 aliarse més intimamente, asi es
que toda exageracion en este sen-
tido es poco para nosotros al es-
coger nuestros amigos’.

Estas palabras son muy sabias;
la precipitacion, la ligereza para
formar intimidades en la nifiez
suelen traer desgracias durante
toda la vida.

Una mujer singular

Nunca se jacta ni hace gala de
grandeza. Modestamente cumple
su migiém; A pesar de ser, como
dice la gente, un objeto de admi-
racién para todos, ya sea como
colegiala, nifia de sociedad y co-
mo esposa; asi lo declara, al me-
nos, toda la gente que la conoce
¥ tiene la singularidad, tan rara
en las mujeres, de no agregar post
data 4 sus cartas.

LQué es genio?

Una nifa preguntdé 4 un filéso-
fo gqué queria decir genio.

“Si lo tuviera usted” dijo el
filésofo *“no haria esa pregunta,
pero como usted no lo tiene, no
sabrd nunca lo que significa’.

Qué es escandalo?

Escindalo s aquello que la mi-
tad del mundo se complace en in-
ventar y la ofra mitad en creer.

Error comiin

Descuidar las ventajas que se
tienen y pensar lo que serfamos si
llegdsemos 4 fener lo que no te-
Nemos.

Mas rico con un centavo

Un caballero escocés avaro te-
cogid un centavo aue encontrd en
el suelo. Un mendigo que estaba
mirdndolo, se lo pidio6.

“Diadmelo, sefior” le dijo.

“‘No, no” le contesté el caba
llero. ““Busea para ti una moneda
de veinte cenfavos si quieres di-
nero”’,

Principales sentencias del Cristia-
nismo

Las signientes sentencias cortas
de nuestros deberes, hacia Dios y
hacia nuestros semejantes, fueron
escritas hace 330 afios.

Nos muestran en una forma fa-
cil la manera de recordar las prin-
cipales ensefianzas del Cristianis-
mo.

Rogad 4 Diosg con frecuencia.

Aprended A4 conocerlo,

Honrad 4 Diog en la Trinidad.

La Trinidad en su unidad.

Al Padre en su Majestad.

Al Hijo en su humanidad.

Al Hspiritu Santo en su benig-
nidad.

Treg personas distintas y un so-
lo Dios.

Servidlo siempre con temor.

Pedirle lo que necesitamos.

Alabadlo ante fodo el mundo.

Amadle de todo corazdn.

Temedle.

Pedidle misericordia con arre-
pentimiento.

Confiad en El fielmente.

Obedecedle voluntariamente.

Conformarnos siempre
ciencia 4 su voluntad.

Maostrarnos siempre agradecidos
haecia EI1.

Vivid esta vida virtuosamente.

Tratad al prégimo con honra-
dez.

Tened
muerte.

con pa-

presente siempre A 1la

Ayvudad al pobre en sus mise-
ias.

Esperad la felicidad del cielo.

Tened fe, esperanza v caridad.

No ver en esta vida mas gque va-
nidad.

Bienvenida y despedida

Damos nuesira bienvenida al
extranjero segin el nombre y el
traje que lleva; pero nuestra des-
pedida depende de la inteligencia
que nuestro huésped ha desplega-
do en su visita.

Como librarse de los enemigos

Se reproché al Emperador Se-
gismundo que recompensaba 4 sus
enemigos en lugar de castigarlos,
dandoles con esto la oportunidad
de desconocerlo.

“*No veis", contestd el noble Mo-
narea, “gque aecabo con mis enemi-
gos, haciéndolos mis amigos’.

Disfraz

Cuando Mme. de Stdel escribio
su novela *'Delfina’, se supuso que
se habia pintado ella misma en la
persona de la heroina‘y 4 Mr. de
Talleyrand en la de una anciana
sefiora, que es uno de los prinei-
pales personajes.

La primera vez que

58 BNcon-

traron, Talleyrand le dijo: “Pare- |

ce que los dos salimos en
vela, disfrazados de mujer'.

la no-

El caricter por la barba

Ilna barba puntiaguda es sefial

de agudeza, de sensatez v discre-
cion,

La barba suave, gruesa v dohle
indica sensualidad & indolenecia.

Una barba aplastada,
temperamento frio ¥y natural duro.

Una barba chica quiere decir
debilidad, falta de voluntad y co-
bardia.

En una barba escurrida cree-
mos descubrir estupidez y si
frente es salida imbecilidad.

La barba cuadrada vy macisa in-
dica mucha voluntad ¥ determi-
nacion.

El secreto de la perfeccion

Para conseguir éxito no se ne-
cesita hacer cosas singulares pero
sI hacer las cosas comunes exce-
sivamente bien hechas. San
Francisco de Sales.

Los muertos siempre recordados

Los més queridos son slempre
aguellos de gque nos habla la fa-
ma en los regios vestibulos.

Las sombras ocultaron su ca-
mino; bused el valle, con sus pro-
fundas qguebradas para alegrarse.
los gentiles corazones se alegra-
ban al ofr sus pasos: mueren gi-
lenciosamente asi como el arroyo
que huye de los ardores del sol, ¥
el mundo los ignorard a ellos v 4
los puros pensamientos que con &l
huyeron, pero hay algunos que los
conservan en la memoria y en el
corazdn y que los recuerdan cuan-
do la noche extiende su velo so-
bre la tierra y vuelven 4 ellos sus
siempre recordados muertos.

Avisos 4 los autores

Cuando escribas un articulo pa-
ra la prensa, ya sea en prosa o en
verso, trata de deecir siempre tn
pPensamiento en pocas palabrag v
que aquellos sean vigorosos y pre-
cisos: cvando los hayais concluidn
¥ credis que estd todo bien, vuel-
ve & mirarlo y 4 corregirlo.

Semillas de caricter

Diariamente v 4 cada hora es-
lamos sembrando las semillas del
cardcter que un dia nos sorpren-
derdn 4 nosotros mismos manifes-
tindose en aceclones de que no nos
habriamos ereido capaces.

significa |

la !

FAMILIA

5

Piginn

Una manera
= de saber

lo que vale la plata es tratar
de pedir prestado.

—

Otra manera

tan buepa es prcbando su
valor en ruestro almacén.

TENEMOS:

Loza y Porce'ana
Servicios para mesa
Juegos de toilet
Maceteros, Jardineras
Figuras de porcelana
Terracotta y Yeso
Chiches para éleos
Cuadros, Repisas
Palmeras
Plantas artificiales
Articulos de Plaqué
Cuchilleria, Tijeras
Navajas para barba
Maletines
Portamonedas
Jabornes finos

Perfumeria Viville, Roger y
Gallet=

#

Surtido completo en:

Copas, Vasos,
Botellas y
Cristaleria

para mesa

Febrero 1910
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TOILETTE,

PERFU-
MES Y POMADAS

AGUA DE

Agua de Colonia

Cuatro recetas difereutes.——Re-
cety nim. 1:

Reencia de limén, 6 gramos;
esencia de bergamota, 6 gramos;
esencia de cédrat, 3 gramos;
esencia de alucema, 1.50 cent.;
esencia de néroli, 0.50 cent.; esen-
cia de rosa, 2 gotas; aleohol, 1
litro.

Se agita muy bien esta mezcla,
se fltra, se embotella, se lacra ¥
se guarda.

Receta nim. 2:

Esencia de limdn, 10 gramos;
esencia de cédrat, 10 gramos:
esencia de bergamota, 10 gramos;
esencia de lavandi fina, 10 gra-
mog: esencia de elavo, 10 gramos;
esencia de romasin, 4 gramos;
esencin de laurel, 2 gramos; alco-
hol rectificado, 2 litros.

Unase todo muy bien y filtrese
o1 papel.

Receta nim. 3:

Eeencia de cédrat, 6 gramos;
egencia de bergamota, 6 gramos;
esencia de néroli, 1 gramo; esen-
cia de lavandi, 1.50 cent.; esencia
de romasin, 1.50 cent.; esencia
de clavo, 0.08 cent.; tintura de
ambar (nusoqui), 1.20 cent.;
tintura de benjui, 6 gramos; al-
cohol de 90 grados, 1 litro.

Higase disolver todo en el al-
cohol vy filtrese.

Receta nam. 4,
do, excelente:

Esencia de bergamota, 10 gra-
mos; esencia de naranja, 10 gra-
mos; esencia de limoén, 5 gramos;
esencia de cédrat, 3 gramos; esen-
cia de romasin, 1 gramo; tinfura
de ambar, 5 gramos: tintura de
benjuf, 5 gramos; alcohol de 90
grados, 1 litro.

El aleohol que se emplee debe
ser slempre puro. El filtraje es in-
dispensable. 8i ge deja envejecer
el agua de Colonia es mucho mas
conveniente, pues se mejora nota-
blemente. La firma Jean Farina la
guarda en barriles hechos de ma-
dera de cedro del libano., El ece-
dro conserva el perfume,

El agua de alucema se puede
preparar en la casa:

Aceite esencial,
aceite mux, 0.2%
de vino, 1% litro.

Se ralocan estas substancias en
vna hotella litrera y se agitan
muy fuerte por largo tiempo. Se
deja por algunos dias y se vuelve
A agitar, colocindose en frasqui-
tos chicos que e cerrarin hermeé-
ticamente,

También se prede preparar del
modo siguiente:

Egencia de alucema, superfina,
20 gramos; aguardiente puro, 1
litro.

Fgta misma férmula se hace de
romero en vez de alucema.

El romero es excelente para la-
varse, es un desinfectante pode-
roso.

del =siglo pasa-

cent. ;

2ramos;
espiritu

Agua de clavel

Pétalos de clavel, 200 gramos;
alecohol de 90 grados, 1 litro.

Se dejan los pétalos de clavel
por diez dias en el alcohol, se fil-
tra en papel v se le agrega 100
gramos de tintura de benjui.

Nunca se use en sus preparacio-
nes aguardiente de grano ni es-
piritu de madera.

Vinagre de toilette

No compren nunca el vinagre
de toilette gue usen. Prepédrenlo
ustedes mismas.

Agua de Colonia, 100 gramos;
tintura de benjui, 20 gramos;
vinagre natural, 1 litro.

Péngase en una botella estos
ingredientes. Primero el agua de
Colonia, después el benjul y por
altimo el vinagre. Déjese por 156
dias, agitando la hotella diaria-
mente, Filtrese en seguida. (EI
filtro se encontrard listo para
usarlo en todas las farmacias).

HEsta receta que voy A4 dar se
usard para quitar manchas, espi-

nillas ¥y otras impurezas de la
piel:

Agua de melisa, 27 gramos; al-
cohol de menta, 25 gramos; al-
cohol de romero, 25 gramos; al-
cohol de alucema, 25 gramos: vi-

nagre de Orleans, 2 litros.

Vinagre de alucema

Agua de rosa, 25 gramos; alco-
hol de alucema, 50 gramos; vina-
gre de Orleans, 75 gramos.
weche wirginal

Polvos de benjui, 50 gramos;
alcohol de 90 grados, % litro; vi-
nagre de Qrleans, 14 litro.

Pongase todo en una botella v
agitese todas las mafianas por 15
dias; después de este tiempo fil-
frese.

Hay que cuidar de disolver bien
log polvos de benjui antes de po-
nerles el alecohol y vinagre. Esto se
digolverd en un poco de vinagre
con aleohol v se pondria en la bo-
tella revolviendo constantemente.

Cold cream

Aceite de almendras dulces, 60
gramos; cera blanca, 10 gramos;
blanco de ballena, 10 gramos.

Unase muy bien todo esto ¥y
agrégnesele:

Agua de rosas, 20 gramos; tin-
tura de benjui, 5 gramos; tintu-
ra de ambar, 2 gramos.

El aceite, cera virgen y blanco
de ballena se deben unir al bafio
de Maria.

Pomada de pepinos

Cortese una libra de pepinos
pelados en cuadraditos después de
haberles sacado las pepas. Agré-
gueseles tanta cantidad de meldn
ignalmente preparado. Una libra
de grasa de cerdo muy fresca ¥y un
cuarto de litro de leche. Colégue-
se esto al bafio de Marfa por diez
horas sin dejarlo hervir. Péisese
esta substancia por una servilleta,
aprétese bien sobre un cedazo, dé-
jese estilar y lavese hasta gque el
agua resulte bien clara. Estrije-

CONSEJOS Y RECETAS
PARA EL FHOGAK

se bien en un lienzo y pongase en
frascos para pomada.

Polvos para dientes. J

Carbonato de creta precipitada,
200 gramos; polvos de magnesia,
50 gramos; polves de armenia,
200 gramos; polvos de clavos de
olor, 25 gramos; polvos de bicar-
bonato de soda, 20 gramos; pol-
vos de rafz de pyrettere, 25 gra-
mos; esencia de menta, 5 gramos.

Mézelese todo muy bien.

Polvos de quinguina

Tanino, 10 gramos; carbon de
madera, 10 gramos; polvos de
quinquina, 10 gramos.

Mézelese muy bien en el mor-
tero vy consérvese en cajas de por-
celana.

Tercera formula:

Fosfato de cal seca, 60 gra
mos; polvos de iris, 30 gramos;
mirra pulverizada, 1.50 cent.

Mézclese y agréguesele:

Solucién de cocaina,0.08 cent.;
aceite de eucalyptus, 12 gotas.

Muélase todo junito y pisese
por el cedazo. KEstos polvos son
muy buenos para dientes enfer-
mos v encias irritadas.

Voy 4 dar una receta muy re- l
comendada ¥ que es mejor gue el
agua de Batat:

Thymol, 0.20 cent.; fcido ben-
zoigque, 2.50 cent.; tintura de euca-
lyptus, 3 gramos; agua, 350 gra-
mos.

Agitese la botella,

Se enjuaga con esta agua la bo-
ca al acostargse y se puede tener
seguridad de que los dientes no si-
guen picindose. Esto evita la fer-
mentacién en la noche.

Pomada para los labios

Cera blanca, 2 gramos; blanco
de ballena, 2 gramos; aceite de
almendras dulces, 200 gramos;
agua de rosas, 20 gramos; bdlsa-
mo del Perid, 2 gramos. |

Hégase disolver en bafio de Ma- |
ria la cera, blanco de ballena y |
aceite de almendras. En seguida
se pondri esto en un mortero de |
marmol, el que =e habri calenia-
do con agua caliente. Bitase mu-
cho y después se le agrega el bil-
samo peruano y el agua de rosas,
siempre batiendo hasta que esté
perfectamente unido vy el agua no
se aparte del resto.

Para teiir el pelo de negro

Se lava la cabeza ¥ se moja el
pelo con esencia de tartaro, po-
niéndose al sol fres wveces cada
dia. A los ocho dias el pelo se ha |
vuelto negro. !

Leche de rosas |

Se mezclard con un litro de
agua 4 onzas de potasa, 4 'onzas
de agua de rosas, 2 de aguardien-
te ¥ 2 de zumo de limén.

Echando en el agua dos cucha-
radas de esta composicién para
lavarse se conserva fresco y suave
el entis.

Fl GRAN TE DEL DIA

Interesa 4 todas las sefioras

¢Por Qué?

Lia sefora Frugal

Porque es muy econémico

La sefiora Prdctica

Porque es bueno y barato

ha seiora Inteligente
Porque es refrescante y es-
timulante

La sefiora de Sociedad
Porque 2grada a sus ami-
gas

La seiiora Fastidiosa
Porque su calidad exce-
lente no tiene vatriacién

La seiiora Moderna
Porque esel Té de los tées

del dia
En fin toda sefiora que apre-
cla una taza de té encontra-

ra que el TE SANTA FILO-
MENA es el mejor.

En venta en todos los alma-
cenes de Chile.

Introductores:

ALFREDO BETTELEY & Go.

VALPARAISO




Lo dicho, el mejor de los Aceites es el

BN &

Pruebelo usted y

S€ convencera & @

. Renisch, Schiedmayer & Sohne, Gebr. Perzina, E.

4 A 5 : .

' Rubinstein, J. Pfeiffer, P. Gors & Kallmann ::
|

Universalmente apreciados por su EXCELENTE VOZ Y GRAN DURACION -

C e SR 7 i,

‘Existencia permanente de 25O Pianos 4 la
= VISTA EN NUESTROS ALMACENES EN VALPARAISO, SANTIAGD Y CONCEPCION =

C.KIRSINGER & Co. )

I
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ADOLFD STEGMANN
| El mejor tocador automiticn de piano LA FONGLA - LA CONTINENTAL. Midguina de Eseribir, de eseritura muy visible
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